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175 | Qungen-ober Lendenbraten ald ungari-
304 | Teher: Dajes i i S
196 | — al8 Wienerbraten ., .. . . © .,
176 | — al8 Rauberbrater . . . . . . .,
878 | — mit Gavdellert (franzbfijch)

. 875 | — al8 Hollanderbraten . . . . . .
367 | — gerollter . . . . R
372 | Rungenbraten mit EBrLifeln .....
2825 Moitbraten =, G el R aae e

Sdyjenidlenn s 2 SEEERETE T
366 ‘:15[[11113 e T R S e
Sl R i G f s s S e e
366 ?Rcts—-zad]mgc[)eu .........
809 | Rinbdfletjd), englifhes . . . . . . .
805 | — faichierted (Fajdiomft) . . . . .

AR T G SR e s
859 | — — mit fpaniider Sauce . . . .
862 | — — mit Malfaroni . . . . . .
ST — — it Gardellens. i B0
8943 | — — auf italienijhe Avt . . . . .
871 | — — al8 Rosmavinfleifch. . . . .
371 | — gebratenes, al8 Gpedbraten . . .
877 | — — al8 Harlefinfleijch . . . . .
(S e T 1 e R SR
164 | — — auf franzofijche Axt
116 | — — auj ttalienijde Ant .

162 | - fiiberfocht und gediinftet . . . . .
162 | Jindsbraten, englijher . . . . . .
164 | — — gejpidter . . . . . . L.
164 | — auf Wildbretart . . . oL .
820 | Rmbda-Rouladbe . . .. o o
36H i}unbnid)ml;e Sumpiteats, gebraten

[ gentanbil sl el R

| — Entre-cotes . .

ERonftheef i s e

| Moftbraten, jchnell gebmtcn
== aedlinftet it R M
— — mit ®noblaudy . . . . . ..
— — mit Mild

206 | — — mit ©arbellen . . . . .. -

207 | — — it brauner Gauce . ., . .

20T =it Pappita o0 o i Gl i
198 | — al8 Majdhin-NRojtbraten . . . . .
1990 |'—(dyebifher” .o 0
210 | — Deipabgejotten . . .. .o
14— gebadert i n el
214 | — qefiillt R A G R Lo
202 | — -Roulade mit Reisd o,
202 | — — mit Sdje und Rabm . . . .
212 St hrateir i e s S
211 | @dnipchen, eingebrbfelte . . . . .
D085 qehathre R BRI S A, =4
Pl S aaliifite R st

222002 |5 =t exfe s i e
200 | — pon Lungenbraten . e
201 | — alg rujjijche Roftbraten
201 | — als eldbraten . . . . .. o
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Sarfiol (%Iulllc11fn[;t), abgefchmalzen 152

Regifter.
Srite
Shwdbijdes Fleijdy . .. . . . 208  Spartoffel-Piivee faltes . . . . .
slerietich Lo e s S 195 e e tenl s o e
Zraze, ©dnipden auf polnijde vt 208 | — Laibchen . . . . .. . .
! -=?nu?d. G R T
: (e srapferline v
Cuiniciungeny — alg gelbe Ritbchen . , . .
etijchocen, abgefhmalzenr . . . . . 164 | — -Noderl mit fdfe . . . .
A AR S 151 | — — mit Grief
Bemnenaden L e Tl L T 154 | =@n0Delre i ShaEs
= i S R S et S HOL o el e e g e
Urtiidyocfenbisben, gebiinftet AhlEE B had Sl s e
= (PR TR S 161 i e Ol T B b
Aipit e S R LR 179 | Rajtanien, glajiect . . . ... .
Bolfuen, getrocnete, ald Piivee . . . 166 | — als SEiiTeet el
Bohnenjdjoten, gediinjtet . . . , 148, 150 | Rerbelviibchen . . 148,
-~ abgejdhmalzen . 168 | Sinbdel, abgejdmalzern . . . . .
Braun- und Blaufohl . . . . . . 147 | Robl, gediinjtet . . . . . .
Butter al8 Garnterung . . . . .. 179 | — Wiftchen . . . ., o,
Gier, Hartgefodhte LB e hibel A G
B eHillte = el 116, 885 i —tgeflilIt 0 e
B = oebndenesuina i il da o 384 | SUoBlrabi, gebiinjtet . . . . . ,
S pnimittere e ek D 882 |- gefitllt i s
Bt Chinfrod ra 884 | — qal Piwee . . ...,
fperninied ot e e 380 | Strapfer! von mitthen Teigen
Grbjen, griine, geditnftet . . . . . 146 | — bon Butterteig . . . . . .
— abgejdhutalzen 153 | @raut, gediinjtet . S
B s Bitees el s oo 165 | — braun gediinftet . . . . . .
— getvodnet, alé Piivee 16D [ qeftig e o e
Cebiennoderl mit Peterfilie 198 | — -Sfubel i is
Ebjenjcyoten, abgefchmalzen . . . . 168 | — =R e et i e
== it Butter-Gmtce . . Ln n 1456 © — neu gefduwert . . . 0 oL
s DT fiet e G L 146 | — rotes oder blawes . . ., . .
Erbartijhodert . . . . . .. . bbb baia fivpe i L e
Gemiife, gemifdhte . . . . . . L. 165 | Rirbiffe, abgejhmalzen . . . .
& bila jardiniére ol 16b = caqebiinflef AL £ L
— — al8 fleine Chartreuses . . ., 156 | — qefitllt :
— — ql3 Ragofit macédoine 155 | Qinfen als Biivee . . . ., . .
e R R e 892 A atfovont Enete e E s e
Gurfen, gebiinftet . . . . . .. 149 | — mit Rdfe . . . L,
BRRETI[EES iy 161 | — mit Bratenveften . . , . .
Daferongen . .. Lo 153 ' — mit Gardellenbutter .
e Bhnites e 802 ' mit Gdinfen . . . ... .
Stardy, abgeichmalzen . . . 153 | Maistolben, fleine .
Eeneniniter: oo e aE Lo0= e BRe Lo fli
Rl T e 166 | Monatrettiche . . . .
—HdinG e S S 154
Nartoffelr, abgejhmalzen . . . . . 167 |
= 4 la maitre d’hétel 167
St Sarpellen 0 0 167
= gebraten ober gejdhmort 168
EnEDTinfier o i R 167 |
— Qejiilt SR R (59
= gerdjtet (Crddpfelihmareen) . . . 167
— -Robidetben . . . . . il 68
S sitnten, Heine o0 168
Ll 0 165

Noder] von jaurem Hahm
Nocer] oder Spapen
Jtubeln mit Brojeln
— mit Peterfilie

— mit Grie
Dudelfrang
Jeubeljcheiben
Dchjenaugen

........

| Pavadiesdapfel, gefitllt . . .

Polenta
— mit Erddpfeln
Puffbohnen

o168
149, 154
174

. 147, 150

147, 158
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Seite Selte
Rahmpudding oder faliche Polenta 174 | Béarnaise-Smitce , . . . . P B
Ragout ald Garnierung . . . . . 1765 wBohnen-Gaiten . e T SR 126
Meid; gediinftet = Sl Nl 171 | Bohnenjdyoten-Gauce . . . . . .. 127
— mit Champignong . . . . . . . 171 | Ghampignons-Sauce . . . . . . . 129
AT e e G e 171 | — mit Gjjeny (sauce veloutée) . . 129
— mit Qrebsbutter . . . . . Lo L CunsGatice i o oh e S 125
R 1 G0 e e s L e mtce s S n o v L TRees 128
= B e e L SR R L2 s Dottet=-Caltee’ i i S 152
Rojen- ober Gproffenfopl . . . . . 35071 Grbipielbrenc s st L e bl 185
— — mit Butter-Sauee . . . . . 145 | Franzdjijche Sauwee . . . . . L L. 132
Ritben, tweifle, gediinftet . . . . 148, 1561 | Frifajfee:Sauce . . . . . . . . . 182
—irofe I3 Biivee i i A F66 L Gufen=Gance s G i e 127
—  gelbe, als Plivee 1n . v L 166 1 Hagebutten=Gaice Lo LS 133
{1 [ A S S e 149" | Gering=Gauee oL s L 181
Snlatsaebniniterte s Gite 150 | Sollindijdhe Sauce - . . . . .. 181
— gefiillt al8 Winejtchen . . . . . 1bdilFRapern=Cmics Sret e i it a1 126
Gauerampfer ald Piivee . . . . . . 166 | Rarioffel-Gauce . o .0 Lo L 127
Sauerfraut, gebiinftet . . . . . . dAiE Rantar=Caltcenteieteon et sins sty 130
Sdwdmme, gediinftet . . . . . . . 162 -1 Smoblatchfran S R 184
T e S e i 163 | ®uoblauch-Sauce . . . -, . .. . 194
—=aalaiajdee it e a B 16551 “Srhuter-Gaicetiinicr s 128
i e S SN R T 166 | — legierte (& la maitre d’hotel) . 128
@dyarzwurzeln, abgejdmalzen . . . 158 | — jaure (sauce ravigote) . . . . 128
— in Butter-Sauee . . . . .. . 146 | — nza Butter-Sauce . . . 128
e rnabaden il e s 154 | — m.feinenSrdutern (sauceltahenne) 128
Geefohl, abgejhmalzen . . . . . . 15875 RrebasGmuce & 0T G e S e 130
Sellerie, gediinfter . o0 Sk T T Rren=Sauce it e R 184
— gefh Sy e A e e 162 | Qimonen-Sauce . . . . . .06 132
@emmeljdynitten, gerbitete, mit ‘Qllll Lt 8inenaGnitte o il SR s e 126
— it Beinmark .. Lo S anbelirer e 0h s iR 185
— mit Mily (faljcher Schnepfentor) . 177 | Milz-Sauee . . . . . . .« . . 126
— mit Scnepfentor . . . .. .. 199 | Mohren-Sautce . . - .. e v 133
it GanE e e e 178 | Mujdel-Sauce . . . . . . oos 131
— mit Refleber . . .. ., . . .. 1B s rralier sl At e g 131
— mit Gefliigelleber . . . . . . . 200 b hve-Gauce L L S e e 126
Silbermangold, abgejdhmalzen . . . 168 | Parabieddpfel-Sauce . . . . . . - 133
(e (R et e R 193 | Peterfilien-Sauce . . . . . ... 127
Gpinat-Wiirjthen . . . . . .. . 166 | Pleffer-Gauee . . . . ... L. . 124
Stadyis mit Butter-Sawee . . . . . 146 | Pifante Sauce . . . 0o . oo s 125
— gediinjtet mit Butter . . . . . 162 | Polmijde Semrce . 0w oo L e 154
Seaebadent i s i sl 164 | Pomeranzen-Samce < . . ... .o 182
A e AT e R e D 173 | Preijelbeer-Gauee . . . . . .. . 184
Baliffelnd iR s 168 | Ragout:Gatree . . . ... oe.. s 130
— i der Wontur . . . . . ... 164 1 Mahm-Ganee =~ 1 000 s 132
—al8 Piiree 0 i e 166 D e Emit G arhellensy eV e 132
Wajferjpasen iRl 178 | Ribifel-Gance . . . . . ... 133
Budertoimgeln oo e bR 146, 150 | Rofren-Gamee . . . . . ... . 188
Bwiebeln, gefitllt . . . . . . ... 162 | Galmi-Gauce - . L ... 126
a8 Cireel t e R R 165' | Gardellenfrent *. . o . W o. a .o 135
— und Gdalotten, fleine . . . . . 160 | Gardellen-Cauce . . . . ... . 131
sSintebelidheiber i e ian T 160 | Gauerampfer-Gamee . . . ... 191
Shaloten=-Batce . . . .+ .e o ig?

Gdmittlaud)-Sauce . . . . L. .

i Warme Sacer Ghwamm-Gotteert . . . .. .. 129
iprel-@mice il Al S s 1841 Cemmelfren L Lt 134
Muftern-Cauce . . L oo 181 | Genj-Gauce (Robert-Sanee) . . . . 124
Bertram-Sauce, gewihnliche . . . . 128 | Gpanijhe Sauce . .+ . . . .. - 124
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Geite | Seite
e AR R R L e I 184 |
R 1501 | Gemiise und Belege Tfiir Fleiseh-
— legierte (au supréme). ., . . . 130 und Fasttage.
— mit Mabeira (4 la Saint-Marsan) 180 Gemiife
eethiel=Catte ok Lt Al 133 emuie;
Teinbeeren-Gauce . . . . . . . . 134 | xtijchocen, abgejchmalzen . . . . . 154
B Calre oot 1820 —Saehitnjter =t SRR 151
Bilbbret-Gaucen , . . . . . . . . AP T i R I e R 161
Burgel-Sauce, brownwe . , . . . . 125 s U nehadlen s dalin e B 1564
3mmbe!~(—5nure .......... 124 - =it Gaitep iR sl R 161
%l ttlgl}ucfeubdbcu% aejiillae et 16 é
leichjellerie in Butter-Sarce 14F
: Kalte Saucen. | Bobnen, frijche, gediinjtet . . . . . 149
RIETE IR e e w i e 1356 ‘ — qeuodnetc abgefdymalien . 164
EDnETI@nItce s e e e 185 | — — emqeid littefEa e e 164
B i Gavbellan i il e R 136 |' — — eingebrammt . . L0 0L 165
Bohnenjdoten in Gijig . . . . . . 141 | Bohnenjdoten, eingebrannt 142
Butter-Sauce ftatt Mayormaife . . . 187 | — abgejhmalzen et e 168
Choudeau-Sauce . . . .., L . . 186 | — (TWachabohnen) mit ,smyc R il
Cumberland-Sauee . . ., . . . . 1400 == nebimitebiie o is Vo . . 148, 160
Sl iR D LR I 135 | — ‘in Butter-Gawce . . . .. . . 145
Eier-Gauce mit Schnittland) . 186 B T SHaBhu T S e et el R 142
it Garbelleni i T e 136 | Braunfohl, gediinftet . . . . . . . 147
Glfigtren (Meerzettich) . . . . . . 135 | Bunbd- oder Shhuj-Galat, eingebrannt 142
(E]ft[;— und Galy-Gurten, fleine . . . 141 Burguuderriiben, qebunﬂct .. 149
WntafleeGoute. - o en ol 136 | Burguuberritbenblatter . . . . . . 142
Gemiife, eingemachte . . . . . . . 141 | Enbibie (Winterfalat), eingebranmt 142
MRTaEriche s e S il 141 | Eubjen, griine, abgejhmalzen 153
Dering- Silite: 1 b el es i e R B 146
Sl B mice s sl G e 140 | — getrodnete, abgejhmalzen . . . . 164
fatenE e muce i A 189 1 — — emgcbmnnt : 16b
Ractoffel-Gauee: . ., oL L 185 | — griine, in Butter-Sauce 145
RONTar=@auicests S s 140 | GErbienfdioten mit Butter-Sauce 145
Reitfer-Cnuee Tl i e 188 | — gebiinftet .......... 146
= ftatt Mayormatfe . . . ... L 186 = raBaeldymmalseni 25 S0 i 153
Sinjen-Gauee ., ., L 136 | Erbartijhoden, gediinjtet . . . . . 149
el Girirre S 186 | — af8 faljhe Fondt . . . . . . . 151
Uapomraife (D-Sauce), qeﬂw 180 ae Tl s e et s 161
BEIDetRe Lo : 137 | Gemiije, fonjernievte . . . . . . . 156
— mit Sriutern . 187 | @emilfe, gemifhte . . . .. L. 155
S Gardeller "L 187 | — — al8 Macédoine . . , . . . 165
— Dbon fartgeottenten Dottern . . . 187 | — —. a8 Chartreuse . . . . . . 155
& ohne Nipip e 3 187 | — — fajchiest als Melone 160
il -Cenfonn n 137 | ®urfen, gediinjtet . . . . . . . . 149
< R R R e S i Sl e e 161
Bomerangentren , . ... . .. . . 185 | Hafer-ob. Weifiwurzel m. Butter-Sauce 146
e Ttelss el R e 181 Diiljenjriichte, abgeldymalzen . . . . 164
Gatdellen- SO R 140 | — eingebramut . . ., .. L L. 165
Shwtimme tn Cffig . . . . .. . 141 | Rarbdy, abgejchmalzen . . . . . . . 158
“ﬂif ............ 189 |- Cqedfinjtet = 2. L . 1560
Cenf-Gauce, englijhe . . . . . . . 139 | Rarjiol, u[!qu]c[)mn[c,m ...... 152
= mbzid)e (Remolade indienne) . 189 [ — mit Butter-Gauce . . . . . . . 144
= it frfutern (Rémolade mee\ 189 M e iafthiert o8 S 160
= mit @apern (Savee tavtave) . . 140 | — gebadetas i i e 154
Badjolber-Saurce . LB0 it Sennten s 5 Re (e 160
ﬂBtleret =Giigeaa N SR e e 188 | Sartoffel, abgefdymalzen . : 167
Wilbgeflitgel-Sance . . . . . . 188 | — auf englijhe Azt . . . . . e o
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Seife | Eeite

Rartoffel, auf frangdjijhe Axt . . . 167 ! | Pitcee von Crddpfem . . . . . .. 166
— mit Sarbellern A 167 | — — falted ; 165
— eingebranmt AR Sh S 169 | — von fardy . 166
— qgefitllt . . s e e« . 169 | — von Sajtanten 166
— qevdjtet (al8 @c[)mnmn) RSBl —shnt o {eliben St e 166
— igerdftet a3 Saibden . . . 5. 16T | — pon Sinfen. ... .. 166
— gebraten pber geid)mm:t s b T B e (S e v T e e P P 166
— gebiinftet . s, o 16T —Shont Yotent ITIBeI i e G 166
— auf nmcufmmd}c Yk e e = oy Gauerampfer . . 166
— mit Butter-Gauee . . . . . . . 168 | — pon GhwEmmen . . 166
St Rimmel s s e S 168 vor Triiffeln . 166

=it Pabeila Sl e e . 168 | — von Biiebeln SR i 165
S“tubehulad]eu mit Butter-Gaee . . 146 | Rettidhe als Gemitfe . . . . . 143, 146
= aedititetli iy s ey e sl 4y Jlf)abm[wr ant]r)umfsvn AR e 5
— abgefhmalzenr . .. . . 0. 164 | — a3 Gpinat 142
‘&‘o[]f eingebraunt . . . . . - . . 143 | Noheljalat, cingebrannt . . 142

— qebiinjtet At 147, 150 | HNojen= ober 6proﬁen Kofl, qebunftct 150
—- qefnf[t ....... 167 | — — in Butter-Sauce . . . .. . 145
— geftityzt . . e A 157 | Fiiben, eingebranmt .~ . . .. .. 144
DD e b \ Lgeblinfler- o oo J AT 4 A0l
S D TR T e R 147, 158 | — mit @dumcuﬂeud) . 148
S nela ent s R "~ . . 168 | — braun gediinjtet 148
— Dlauer, gcbunftet e e e |/ T (O gcmil’cﬁtc ........ 149
Stoflvabi, ‘eingebrammt . . . . . . . 143 — mneugejinerte Saloe
— gebiinjtet o g 148 | —foure . . . 144
el e o Ll Gl alat abge]d}mn[ncn { 152
Rraut, eingebramnt. . . . . . . 143 | — eingebrannt S lad
— fajchtect tm MeB o - o B9 —gebiinflet . oL o 147, 150
S renanfiniitet « Bt . 147, 150 | '— gejitllt 157
— Shrmin gediinfet) Lol 147 ! Gauerfraut, emqebwunt ..... 143
S R SR G e qcblmﬁet : 147
S ] Sy St R s . 189 | — braun gebunitct ..... 148
— — mit Rahpm . . . .. 189 | — auf ungavijhe At . . . . . . 147
— — pon emgc}auertem Sraut . . 159 | — gefticat, mit Wildbret . . . . 159
— gejtitvat : ..., 158 | — mit Fijdiajd s )
— mew gefimert . . . . . . . 143 147 | — mit Hogen . 160
— rofed unb Blawed . . . . . 148, 150 | — — mit Beleg . 160
— =Sfrubel . . ..l e e T R geraud)ertem gtetid) 160
Riivbijle, eingebrannt . ~. . . . . 144 | Gdwammlaibchen 163
— abgejdymalzen e 168 | Sdjmimme, gediinftet . . . . . . . 162
— qebdiinftet (Raifervitben) . 149, 15‘2 - — gefiillt et e et 163
— auf ungarijcye Ant geblmﬂct L. 152 | — dl8 Hajdee . . 163
— geffilt ... . .. 161 | — (Bile), gebaden . . 164
Emien, abgefchmalgen . . . . ... . 165 | Gdwarzwurzeln, Hafer- unb Sucfet-
= eingebrmmts L, 165 wurgeln, abgejdhualzen . 153
Ptaistolben, grofe . . . . . . . . 164 | — in Buiter-Gauce 1‘§6
Mangold, eingebrannt - . . . . . 142 | — gebaden . . . . . . ... 154
Melorgani (Cierpeitcht) . oo 0. L 162 Geefoll L La s 142, 153
Mihren (gelbe Mitben), . . . . 148, 148 | Sellerte, gebuurtrt ..... 161
‘Emablebupfel metliiE s Sl qcfn[[t Zo o
Biliicterbien Gpurqdufncu) . . . 145 | &ilbermangold, ane}rf]ma[ﬁen . 163
Portulaf . . . ... . 142 | Gpargel, abgejhmalzen . . . 162
SBujfbohment . . . . . . . . . 160, 153 | — mit Butter-Sauce , . . ... . . 4
PBitree o Bohen . . . . . . . . 165 | — mit Srebsbutter . 152
— pon @bfen . . . . .. .. . 165 | — -Galat, abgcirbumiacu ..... 152
— pon diitren Eebfen . . . . . . 165 Epcr it i o v 143
— von Erbjens, Linjen-, Kaftanien=-MNeehl 1€6 OhreTen e sl O
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) Geite Seite
Gpinat, eingebrannt 142 | Ruttelfledte mit Brdfeln . . . . . . 289
Eniiciiden o0 s L s {SBRn (T i  Se e e 289
e onbbing U oen i 156 | Sammileijd), gebacden . . . . . . . 257
Gtadhis mit Butter-Samce . . . , . 146 | Samms-Kofelettenr . . . . . . . . 262
— gedituftet: . . . . L 152 | — — im Sdlafro . . . .. . . 267
et R ) lad e e nefitllE 2 e R e 266
Gtedriiben, gediinftet . . . . . . . 149 | Qamms- und RKalbs-Fiife, qebacen . 286
Teltower Miiben, gebiinjtet 149t el e i e R 286
Trliffeln, gediinjtet . . . 163 | Lamms-Roulade . . . ., . . . . 269
Bt bes Monnfe o el e L4 qebadlen RS Sl 257
Birjing oder Hevstohl, eingebranut . 143 Deber: qebacfen - aaE SR 293
Budererbien, griine, getrodnete . . . 145 | — gernfleb et aniie 291
Juderwurseln, abgejymalzen . . . . 158 | — gejprdl e e fl ot 292
— it Butter-Sauece . . . . . . . 146 fet et R e 291
EREnAD Tyt e i G loQ et il ffan Al e b R 279
teheln e qepiille e S AT ek R e e 197
Yepwiirfichen von S?rglbéia]'cf) o 379
— bon Gweinsfajch . . . . 9
Belege: Stieren, gerditet e 290
Yugsburger Wiifte . . . . . . . . 279 | Mievenidmitten . . . . . . . .. 299
R TR A 279 | Ddjenaugen (gebadene Gier). . . . 5b
Ao e R B s 278 | Pajefen, ungefitllt (Yrme Ritter) . . 298
B eniudierte . Ul 280 | — mit Hirn oder Hajhee . , . . . 298
et 882 | — mit Fijcfitlle . 293
Cinfachite Cierjpeije . . . . . . . B0 Hellatich i e 281
i R R R T SSIS Bitelannge B (A Ts T 231
Gingeriihries mit Sped und Siiebel 880 | Prefwiicfte . . . . . .. . . 281
gojd:-Roteletter . . . .. 270 | Rinds-Roulade mit Fajehiiille . 211
S ecdnigden 0 212, 270 .| Roftbraten, gebacenr . . . . . . . 209
dilde, gebaden . . . . . pEo60 S ot e R e 280
= BT R S O s 569 | Riidenmark, gebacten . . . . . . . 288
Rl Berii e G e 367 | Calzheringe, gebraten . . . . . . . 870
B eonibdieny T s b9 S —gehnden s i o e 870
dleijd), gevauchevtes . . . . . . . 281 | @arbellen, frijhe, gebacfer . . . . . 361
gleifdfeapfert . . . . . . | | 214, 271 (cSditen 0 e Ce i e 281
%ﬂt_ia!enmi'wﬂc[)cnmits;!aid)eeuber.@im 81l | Gdnedenfoidyee auf Semmelihnitten 877
Seojfeulen, gebacten . . . . , . . 879 | Gdnipden von Fijden . . ., .. . 859
file Sorelettery &0 379 I — bon @efliigelbriiften . . . . . | 264
i R e g6batr e on M lbhret o LR 265
R U e 290 | — — fafchierte . . . . . . . . | 270
Siaebaren . . L 287 | — von Raminchen . . . . . . . . 264
Enehraten - 2obisloes Sdnaritet SRR ISR 269
T A e S 287 | — pon gefadtem Fleifch, Heine 212
RO S e 287 | Gdyspjen-Koteletten . . . . . . . . 263
Relen o o e 298 | Gdwartenourft . .. . ., .. 280
&“[bﬂ“l}i)r gelndenias el it 257 | Schweinefleifch, gevdnchertes 281
ﬁ‘a[hébt_neﬁ, gebacfen und gebraten . 295 Sdyweins-Roteletten, fleine . . . ., . 264
R EIGE T 0 D 90B L Edeina Moulabe. . b 269
Ralbs-Roteletton . . . . | L 260—262 | Geldywiirftchen . . . . . . . . . . 280

= “Gefriije (Meijel), gebacen . 288 | @emmelichnitten, fieh) Pafejen.
B ltinhe T R 268 | Gtodfiich, gebacken . . . . . ., . 369
B dconden L0 257 | Wwild|dhmweinefletfch . . . . . . . | 257
= “Sdnifichen, fleine agonli = fthidest s h S e e e 240
ﬁ“%ﬂriier. S g 259 | Wiivfichen, fuijche, Heine (Snucischen) 279
(Gerne pBonerI s Sl 268 | — — — won Ralbffeify . . . . . 220
MHEmliers - R e 280 | — — — von Gefliigelileijh . . . . 280
beuter, gebacten und gebraten 294 | — gebadene, von eflitgelfleifch 276
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Witrftchen, gebadene, bon (ﬁamelebet ;

— — pon Kalbsbries

—EnitRagout o SRt
Z = pon Dajtiee Lol W

— pon Fifdfajd . - . . . S

— phue Darm
Jerbelatwiitftden
Bunge, frijde .

—gepilfelte oo, Pl
Bungenjdnitchen, cmgebrmeite R

— gefitllte

Einschicbspeisen.

Fleifch mit Saucen u. dgl.
. 243, 245,

Brafenrejte mit Sauce
PBriez, gediinjtet -
— mit Gauce . . .

— gejpidt mit Eﬂaguui R :
— it frebabutter . . . . . .

- emgemnd}t. St
= fritalitent BN E e

— mit faljcher 5])2111&)&:1 -Saice f s

Bencfleijd -
Gnten, gebditnftet .

— — mit lichter Sauce s

— al8 Wilbenten
— braun gebfinftet . -
Fafan, gediinftet .

Sansleber mit Tritffeln . . . .

— gexifte, mit Yimonenjaft .
- qelpu:ft mit Rahm
— mit Champignons .

®nje, gediimpft mit Sauce

@janébrntenrefte mit Sauce
@etrdfe in jourer Sauce
— in gelber Gauce

— eingemadyt . St
®emienfleiid, mh Sjlrid]ﬂcli&].

Dajelbithner, geditnftet . . . .
Dajenjunges (Dafentlein) . . .

SHery mit Rabhm und Pabrifa
— mit Wadyolderbeeren .
SHirn, eingemadt .

Hirfch- und Gem et;f[mid) mit umn
GH R e e A L A

— — Dbraun gebiinjtet

$itjchziemer mit Krufte . . . . .

Hiifner, audgetwachiene, gcinm?tet SEns

— — mit Gemiife ober Ragout .
=it MRetB

— — mit Butter-Gauce
— — mit Rahm-Bauce

— mit falicher E!TEu]rf)eI-Cance

— al3 faljdher uerhahn .

— al8 faliher Fajan . . .

S e R

Hegifter.
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o77 | — — mit Wein und Limonenjajt .
QTS e inden BRI, i
865 | — — auf tictijche At .
279 | — — mit Paradiesipjeln .
280 | — — & la Marengo
982 | — — mit Pipian-Smce .
281 | — — mit Paprifa
283 | — — mit Rahm=Sauce
284 | — — Deifjabgefotten .
- | — — eingemad)t A
— — mit Kriuter- Sance . - .
— — mit Bertram-Gauce 2
— — mit KrebdGauce - . . . .
— — mit Frifafjee ;
248 | — — mit Gdwamnt-Gaice .
294 | Subdian, gebiinitet
294 | — mit Gacen (e
99551 — it Selijfeln. S Rl
295 | Ralbfleijd), cingemadht
294 | — eimfach gediinjtet :
994 | — gefpidt und gediinjtet
994 | — braun gediinjtet . :
295 | — mit Kapern-Sauce . . . .
248 | — mit Rahm-Gauce . ;
248 | — mit pifanter Sauce . . . .
249 | — mit Paprifa ald Gulyas . . . .
249 | — mit Gouernmpfcrpuuc s
955 | — al3 Hilaw . .-
292 | — Hheifjabgejotten ;
291 | Ralbsbratenrefte mit Cauce
292 | Ralbsbrujt, gefpidt . . . - - K
292 | — gefiillt . . . el
248 o —mit E]Samhwf»npfeht s
243 | — mit Maffaroni .
983 | Qalbs-Roteletten . . - . . . -
988 | — mit Limonenjajt
288 | — mit ©arbellen R
= mit Teiiffelm . - oo -
255 | — mit Mujdel-Gauce SRl
238 | — mit Redutern . . . - e
290 | — mit Wurgehr . .

290
287

238
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261 |
251 |
261 |

251
261

951 |
952 |

262

| — mit Cnuemmph :

! ﬁnlh% Fricandearw mit @d.)iumumen ;
— it Rahm-Goauece . . - . -
| RKalbstopy, etngemadt .

237 |

— mit falter SPmuter—@nucc

— mit jourer Sauce . . . .

— mit Champignons- ASance .o.o.o- %

. 968

— mit Srifajjee-Gauce .
falba-Roulade mit Sacent

Qalbsjhuischen als %aturichn'zl,'c[)cu

— alg Ralbsdfteats . . - -

— alg Raijerjchuibpchen . . . - - -
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— gefpidt
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— mit Pitree
Rraty, Eitbbentidie Kide.

| — =Jeif mit Sauce

Flegifter,
Seite

falbajchnifchen, weifigebiinftet . . . 259 ©jdpien-Rotelettert mit brauner Sauce
- R e S U e P 2007 1 — Ty e elion e R e
— mit Limonen-Couee . . . . .. 259 | — mit Grddpfem . . . . . Zakdey
T A e R 259 | — mit Paradiezdpielnt . . . . . :
Bt Ranvitas il s, 2h0: [ —mit Waprifa .o,
— a3 Parijer Sdnipden . . . . . 269 | ©dybpienfleijch, gebiinjtet . . . . .
— mit Rahm und Sardellen 260 | — Braww gediinftet. . . . . ... .
i ) S R B e SRR 2607 it Pelae LN SR S
faninchen (Lapin) gediinftet . . . . 247 | — mit Qapecn-Saieee . . . . . 2
By “Baprife LU e 247, 248 | — it Sefutern . . ... . e
i D N e R 248 | — mit Paprifa . . . .. L. L .
BT LY s e i 248 | — mit Gaxdellen . . . . ...
— Deipobgefotten . . . . . . . . 248 | — mit Paradiesdpfelnn . . . . . .
B oteletten o e S 264 | — Heifiabgejotten . . . . ., L,
Rapain, gebiinfter unbd qarniext . 250 | Gdbpjenfleijchrefte mit "Bfeffek@auce
BRLEE Gmlyero oo e mnlanns s 250 | Sdipjen-Fricanbdeau ;

e Trhiffelne L R 260 | Gdjweins-Foteletten . . . . ., .
S R R S 239 | Gdyweinefleifch, geditnftet . . . . .
fuberter mit Sauwce . . . oo L. 294 | — alz @dwargwild . . ...,
i e S 204 | — mit Paprifa ol Gulhed . . . .
L?uttelf[c:fe, (ebiinfiep A i 288 | — mit Rren ober Genf . . .. ..
= mit Paradieddpfeln . . . . . . 289 | — mit Hirjebrein . . . . . ..
= I e R 289 | — mit YPavadiesdpfeln und Reis . .
— al8 Gpedilede 5280 v==ald Yo ca ot e e
— unterlegte und mtfgeqmrgme - 289 | Gdweinsfopf mit jourer Sauce
E!unnn?bmft qediinftet mit Gaucen . 247 | Fauben, gediinftet . . . . . . . .
amm?aﬁote[etten i 260 R qeblnitet sttt
Ymmffeich, gediinftet . . . . . . 246 | — mit Wadholder-Sauce . . . L .
= mit Champignons-Gouee . -~ . . 246 | — mit But-Gawee . . o, . . . .
— mit Paprifa . . SEZAB s S aeintity e e e
S heifichaelotten o oLl 246 | — al8 Wildtauben (mit @mm)
Retimnemarht U 0 R 246 | — mit Qrebsreif . . . . .
= ) R 246 | — Yeifjabgefottenr . . .. . . ..
= mit Butter-Samee . . . . . .- 246 Rl[bﬁret]d]mg.&)cn ut. Ragout o, Piiree
= braun geditnftet . 247 | — mit Baradiea-Samee . . . . . .
= it Blut-Caitce 247 | it Sriiffel-Gaee . .. .. .
Seher mit é)m!)m Sauce . . 292 | — mit Champignond und ih,ixffeln
= mit Bfeffer-Sontee . . .2 oL 293 | — ie Beejfteats . :

b linge, gediimftet . . .. ... L. 290 | — mit Rabr. . . ...
Recitientacht == 0 e ALl it Bimiehel ol ot
|~ fanter emqummﬁr ....... 201 | — mit ‘Bfeffer ober Robert-Sauce .
e G e STt 290 | %8ilb-Cnte v, -Gland nt. Wildbret-Smice
= mit PBieffer= oder Robert-Cace - 290 Wilbjchweinefletich mit Saurcen .
Bt Rapritas L T B Ty e o U

Eihmmierit &0 0 e 284 %uuge {rifche, it jitger Sauce

Rebllimer, gedfinftet . . . . . . . 255 — in Cauce mit Fletjth-Crivaft .
-—nut Ritaien Se e Rl 255 | — — gejpictt mit Sauce . . . . .

el @d;reqcr =Jhtf ober ~Jticen, qe_ — — gejpicdt mit Rahm-Gauce

himftct und garniert . . AR e gefpict mit Sardellen .
— — niit Saucen . 238 | — — pingebrdjelt mit Gauce
megf%uubez ........... 238

~S0rbered i braumner Saice 38 ;

‘*d]‘"iif von Wilbjchwein 266 Fafehiertes und Ragoyt.

“uifichen von Gefliigelbriijten . 264 | 9pfel und Birnen von Flefich . . .
B mit Stre[;?huttcr ...... 264 | Goteletter tn Papilloten . . . . . .

= mit Tritffeln 265 | dmcﬁ Stotelettenn unb -Gchnichen . .

......




i e e

e

788 Reqijter.
Grite | © U Geite
Fajdy-Wanneln und -BVecher . . . . 274 | Qreba-Pajtete . . . . . S V|
— -Gduipcen im Nepel . . . . . 270 | Maffaroni-Paftete, qcmuﬁtc (Till.l-
Fajchiertes Wildbret als Dﬂ]ﬂlllllf[ﬂl 272 bale), mit verjchiedenem Fleijch . 812
Flefjchirapfert von Brateurejten . . 271 | — — it Fajd) und Ragout . . . 313
Sleijchtuchen, gefiillte, mit Eauee . . 272 | — — mit Frittaten . .. . . .. 31
— bon imum?bcludﬂ S P OO el ta el Shal s i s |
Fletidpiiree in ﬂénptelfaftd)en e 2T haiteterts it telffornp ettt 2919
Galantine mit Sauce, watme . . . 272 | — von Wildgeflitgel . . . . . . . 319
Mefhipalerenre st o it TR e 976 | — von Pausgeflitgel . . .. o . . 319
$ajchee bon falbs- ober cr[nqeiﬂcﬂd) 298 | Pilaw mit Gefliigel . . . . . . . 307
— pon IWilbgejlitgel . . . . . 298 | Mahmpudding mit Keber . . . . . 409
-— pon AWildbbret . . . . . .. .. 208 Dtets, gefitllter, geftiivgter . . . .. 306
Hajdeepudding . . . . . .- .. 203 | Reid-Meridon i ‘Butm:tciq 5l
Hajenpudding mit Sauce . . . . . 273 | Giberl-Pajtete . . g il
Subenbraten oder Fleijdwmeft . . . 271 | Schitfjel-Baftete (Pl(‘) e8]
Salbsfopf als Ragout. . . . . . . “8b | Zriiffel- ‘Buftcte fuir Fa tmge SRR e
Salbsohren mit Ragout . . . . . . 98B | — i Ferine oo L o 020
T 1 0L e i e e ST Migelamuiftetes s n R e o1b
MNtujcheln mit mater Fiilfe . . .o 20T | Wildgeflitgel-Fajtete in Tervine . . . 332
Repwitcfte, falihe . . . . ... . . 271 | Wildbret-"Pafteten . 318, 520, 321, 322
Taaout; garitert © i Gt sl PSS e I T R S R
— ypon Ralbffeii) . . . . - o . - 206 | — — in Gemmelfrujte . . . . .. 300
- iJGrnnd{Sje&Iﬁqei S e R ggg
e (9]0 8 s st W R s NS
— von Wildgeitiigel (Ragout Mon- i Braten und Salate,
AR R oS R R 296 |
—- von Wilbbret, einfaches . . . . 297 Braten.
- framspiildies (Civet): - . . . 290 0 Mwechahn o L Lo L L 929, 230
— pon Ranindhen . . . . . . . . 297 | Bithiihuer e A N 231
i Dnjtegeborht .0 297 | Braten, englijfer . . . . . . . . 10
éﬂplcou pber ?rmnﬂagmlt. R e P Db (et ten e Sl s S O 226
2 RoyEl s U e Sa. . 296 — als SRilbenten . . . . . e
— aun supréme. . . . . s P0G R eali e e e TSR
— 4 la reine (weifies s]mqnut) .. 296 | Fajdmwurt SR R
— chasaem(?!btlbﬁret—ﬂmgnut feined) 297 | Ginje, gebraterw . . . . . ... 226
©almi, in Dunjt gefodht . . 7 .. 273 | — qediinftet .. . . .. S
Sehnigchen und Soteletten, guu[{tv . 966 | Glemjenbratert . . .. . . . 4. . 290
Ghnipden ald Rouladen . . .. . 268 | Hafe, ungavijcher. . . . . . .o 201
— vott gehadtem Fleijy . . . . . 2601 | Dalelhithnet iz i s e !
Shdyenpilaw in Weinblattern . . . 271 | Safenviicder . . . . .. . . . 232, 28
Tiirjtchen, gebadeite (ijquctten) OB sl e s P
st T N : . 315 | firibraten. . . oo 234, 230
Bltugen]djnmden gefitlite . . . . . 284 | — iie Ronsthesfll o e v e
Hirjchzienter mit Kwufte . .. . . 33%
s Hollanderbratert . Dby T
SicumPaliztenianok Ditfuer, cmmcf) qcbmtm ..... _33?
Butterteig-Baftete in Rrujte . . .. 317 | — gefpidt .. . Lo oL 229
—~ — fohlausgebacten . . SUAERIB Ul el T e 223
__ - qls Vol-au-vent-Raftete . . 318 | — entbeint . . el
2 it @itter .. .. 318 | — als faliches WWilbgeflitgel . . . . 22
— — bperzterte mit Wildbret . . . 318 Hujarenbraten . T ey 2L
StjdePBajtete .. o bl 0 8900 Snbtan (Truthabn) L L Lo 22
Flaum-Rajtete . . . e e e haTL R 0r
Ginfeleber-Pajtete, falipra b s LpB21 e eungfern Bragenys G g 20
Gefliigel-Baftetern . . . . . 819,320, 321 | SKalbsbraten, einfach . . . . . . 216
Daidee-Paftete . . . .. .. .. . 318 | — geipidt L 2
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Seife. | Seite
Ralbsbruft, gefiillt . . . . . . . . 2 b ek taln Sens S er s 227, 256
&= nuBpelbit, gevollt o 0 r L P SIS enerhratens vt il AT 201
Qalbs-Koteletten . . . . . . . 260262 | Wilbbret, faliches . . 198, 212, 219, 240
Solbdnup oder Fricanbeaw . . 240, 241 | Wildenten . . . . . . .. L 231
Salbs|dylegel, ausgeldft und gerolt . 217 ABtIoganie et ety 251, 232
— gebeist und gejpictt . . . .. . 218 | Wildichmweingbraten . . . . . . . . 938
Ralbsinischen . . . . . . . 258900 It — mit Smffeisdi CETas e 2387
fanindyen (Lapin), einfach gebraten 220 | ildtauben . . . . . i e OB
BRI e oo s T S, 221
{?}rpﬂnxﬂ:;ﬁﬁ%mdmbc """ égi €ingebréfeltes Fleifdh anfatt Braten.
B Oetitllt - st RS e 224 | Sithner, gebacferte . . ., . . ; 256
B MiitiEaureantiratzs Bt 224 | Ralbfleiich, gebadenes . . . . . . . 257
= — als Wildgefliigel . . . . . . 225 | Ralbsichlegel, paniester . . . . . . 2567
Stantitet8ngel L0 T 227 | Saninchen, gebadenes . . . . . . . 256
fomms-Braten, gefpicdt . . . . . . 220 | Rorcletten im ©dlajrode . . . . . 257
il Brojelm et 220 | Sammileild), gebacfened . ., . . . 957
~ Mritftchen, gefitlte, . . . . . . 220 | Lungenbraten mit Brifeln . . . . . 209
— Glegel mit etgenem Sajte 246 | Jojtbraten, gebacdene . . 209
Senbent= ober Lungenbraton 200 | Moulabe, gebackene . . . . . . . . 2567
i e G R AR 211 | @dynichen und Koteletten, banierte vor
— e I R SR L 202 Geflitgelbritftden . . . . . . | 264
pitilaien - ool i oy 216 | — — von Ralbfleiiy. . . . . . . 260
Wildyertel, fieh Spanferfel, — — von Lammileijd . . . . . . 262
D A I e S 198 | — — vpon Rindfleijeh . . . . . . 209
Ui A R T ST 222 [ — — bon ©dyopienfletich . . . . . 262
Niederliinder Sclegel . . . ., . ., . 218 | — — pon Gdyweinefleifd) . . . . . 264
evenbraten, gerollter . . . . . . 216 | — — pon Wildbret - . . . . . . 265
Bebbiihner (Felohithner) . . . . . . 228 | — —gefiillte. . .t 267
Nefriicfent wmd Filet . . ... . . 235 | Tauben, gebadert . . . . . . . . . 256
i R 234 | Wilbgeflitgel, grilffert . . . . . . . 256
ﬁeg%;djuflter, altgnelofte e _;gi
ST gerittors e S0 et 2
muf}rbithttg:r_ .......... 231 Saure Salate.
ﬂfuﬁmnrmf[eifd} ......... 198 | Bofnen- und Puffbohnen-Salat 182
Wb tere s D e 203—205 | Bohuenjchoten . . . . . ... . 183
SR e 281 Brimnfvefjels m v a e n fstel 184
Smehlinter . T 229 | Fondi, falicdhe Foudi 1. Rardy als Salat 183
S R e .. 228 | Gemijthter Galat . . . . . . .. 185
Snigel wnd Koteletten . . . . 253—266 | Gefulster, gejtiirgter Galat . . . 186, 187
= bou Rungenbraten . .. .. . AL S e P A i e et i ] 184
Eipien- oder Hammel-Braten . . . 218 Ghurtenjalat . . . .. . . S e
= fricanbeaw (Nuf) . . . . . . 244 | Hiupteljolat (Repfalat) . ., L . . 184
hopien Sehlegel, geipicter 219 | eringfalat . . . .. .. . : 186
= Marinierter, mit Gauce 2094 [SynTermingelalat 150 & A2 LT 181
B ouf Wilbbretart e AR SogTennlatin e ot T e 183
= Rfiden, gerofiter . . .. . .. 220 l Storonjalatu s s e 188
= Sdweing-Braten . . .. L. el BiERarnoljalabaias s s ntra s S 183
= Miicfen mit Ghmarte . .o L. A2l Rartofelialaf o0 it e e 182
~ Braten mit Brothntftes oo TR it el L e 182
Shnferfel (Mildhfextel) . , . . . . 222 ’ SEOl alo Pl e : 183
e S RIS S 228 | SQobliprofienjalat . o . .o L. 183
Cilid A S e s R 200 ‘ Sobliabifalat il e e 183
Atben, gebraten .. . ... L. PabimRrmitinfot: s rtis e 180, 184
oy QE[ii[ft ............ 2 T SRR S S 183
ey e e e 9261 Sinlenfaloti o B St 182
7 Ols Wilbtauben . . ... .. . 2Ebis =y htlanter) ¢ Rl e e 182
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Eeite
Mangold-Salat . « + o v v o o - 181
Mohrenjalat . ~ . . . . e e kol |
SBaradiesiapieljalat . . . . . PR e
Pajtinatjalet . . L. - oe s kel
Polnijher Salat . . . . . .. .. 185
Rapontifajalat . . + . 0 L. 181
Rapungelfalat . . . 0 oo 0. 184
Rpababerfafat . . . . ... . 183
Rettich, jdhwarger . . . .. . 181
Ropolfalat o . ..o el ke 184
Rote undb BVurgunbder t)zubeu g Bl
NRitbentriebe-Salat . - ..o . . 185
Galzqurfenjalat . . ... 0. . 184
Gywarguuygefalat . . .o . L 181
Callerle Al o a e i o 181
Gpargelfalat . .. v we el o 188
@nedialab i e G180
@taubemeﬁeme]ufat ...... et ol
Weljcher Salat . . . . . ... . 185
Winter- oder SBIeuIr\:qut ..... 184
Ricdjorienfalat (Radicchio) . . . . 184
Suderwurgeljalat . . . . . .. . . 181

Siifie Salate, Kompotte.
Qompott von getrodnetent Fritdhten . 187

— pon Faltjornijchem Dorrobit . . . 188
— pon frifhem Obf . . . . . 188191
e bon=nmijtobll S s A, 192
— gemijhtes . . SRR OO
— — bon ungurud)teu uxml)ten i
~Egefultes o A 192
— bon Li}lmrud}len g 192
— pon Jum= und Glimﬂmlb Smd)tcn 192
— pon Genffeiichten . . . . 192
L D R e B T
Gplbritbenfompott . . . . . . . . 191
Saltichale von Cr\[weewn, Marillen,
101 (1) A e L 194
Lomeranzen- S‘cmnpnff b e e o
Rpobarber-fompoit .. . . . . o . . 192
Sfterte Do ettt e e 193
— Dot Himbeeren . . L L . . 194
— pon Grbbeeren . . - . L . 194
L3 173 (o g P e b e B e e R sl
Sleichjel-Pieffer . . . .. oL L. 188
Boetjchfen=Prefer . . . . . S e (ots)

Fische und andere Fasfenspeisen,

Fifche.
al, Blougejotten . . . . . s ody
— qaf3 Brodetto . . . oL oL 360
— 1t Genf-Sauce . . .. . . . 363
— gebratent . . . . . Sie=aaiattr A BhG

— — mit Genf-Sauee . oL, 367

Aal, gebraten, mit Limonenjaft . .
— — mit Brofele . . . . - .

— — qgefitllt und gebactent
uftern;cfalide 2 n i e
Barboni, gebraten AT

— gebacdent . . . .

Barjdh, gebacken

Bloufelchen (E}%cinauteﬁ),- Inl'uu'gc%'ut-icli g
3

— it Gardellen v s i e i
e TRTLICR) E Tawe s Ll e . 889
Beangin, qefotten o d . 850
— mit warner Gauce . .. . . 349
— gebraten . hreats s 351
Bricer, gebratett . 301
Brodetto mit Polenta . . . 350
Biidlinge (gerduderte fgcrm‘;c) 369
= ebrotent ey L 369
— — inPapier. . . Lo 369
— — mit Glern . . . L e 1
Calamari, gebacen . 361
Dental, gejotterr . . . . . .. . - 800
Stjch=-Yulanf L e
Fijde aufubewahren . . . . . . . 363
st blartfettatmcii T 361
Sijche, blaugefotten . . . . ; , . 518
— ge]ottcur, mit Ejfig und °1 549
S T e L e e e A e 349
— — mit falten Saucen . .. 84
— — mit warnen Gaucerr . . . . 34
— b dere R R G

S ebiinitetelarrit B b nt et o 850
— — in brauner Gauce .. 00l
- — mit But-Sauce . . .. . . 902
TN T P e Rl 353
— — it Butter und Cimouenjajt . 863

— — mit Srdutern und Limonenjaft

— — it legicrfer Srduter-Gauce . 3

— — mit ©arbellen .. oL o
— — — Rahm und Limonenjajt .
— it Sren . L} et
— it Rahm und Q}lt]chl

— gefbicdt P
e e e e R SR e
— gnaud]u.n. Ao RS Gat
— — mit jaurem E]mf)m ;

— — mit Sardellen . . i
—_pejottente, goxntert:, 0 . =
— falte mit Ejjig umd OL. . . . -
— — auj italienijche Azt . . . - ¢
— — mit falten Gaucen . . . . -
— — mit Gier-Gauce

e gebmtcne el

— — mit Gulge mamt

— — in Gulgze eingelegt . . . ¢ :
— — mit Gulze und Maponnaije -
REGHYAs s s v e
Fijchleber . .

S 3 (e I

4 ey 1

2

P B o e L

T

N I e L g TR

1 op ey T

e ]

I PGy e 1

273 1 1




Jlegijter. 741

Geite | Seite
b Jilh-Ragout (Matelote) . . . . . . 861 | RKabeljou, gefotten - . « « . . . . 860
b Rijdyvefte 3w inavinteren . . . . . . 363 | Sarpjen mit Krew . . . . . . . . 380
i e i e 871 | —-inm brauner Gamee . . . .. . 861
Senon ©ardellen <o L s w3 iy BluGance L L S A 352
B cdnibe: ool < . . 889 | — in jdwarzer Gauce auf bhmijde
— — fajdhteste ., ... . . .. ., 86D ApE e LR et el e s 3b2¢
— — ton Forvellen ., . . . . . . 359 | — mit Gdpammen . . . .. . . 855
— — mit Simonenjaft . . . . . . 859 | — mit Bratwurftfiille . . . . L . 865
— — mit Srdutern. .. L Lo L 369 | — auf Fijherart . . . . . . viu-B8b6
— — mit Wein und Glace . . 859 | — al8 Bmwicbelfarpfen . . . . . . 366
— — mit Srebabutter und Tagout 360 ge[mrfnu ........... 361
— — Rabm und Kapern . . . . . 860 ﬁw[u GDTDHRIL s, e s 369
= — wit Rahm und Paprifa . . . 860 | Ladhys, blaugejortenr . . . . . . . . 849
- — ge]pldt mit Tritffeln . . . . 360 | — mit wormer Gauee . . . . L. 849
— — mit Triiffel- ober %feﬁer—@auce 8601 == tgeraudiert i et sl 870
— — mit Gardellen-Gauee . . . . 360 | — — mit Bitvonenfaft . . . . . . 370
— — eingebrdfelt . . . . . . . . 360 | — — suv iille fiir fleine Fornten . 367
B Bijtden . . L o 366 | Mafrelen, gebrater . ... . . .. 357
diichititdte, gefottene mit Auftesn-Gauce 849 | Meerfijhe, abgefotten . . . . . . . B350
= — it Rahm-Gauee . .- L 849 | — — mit imonenjaft . .. L. 350
= — it Pabrifa 0 L oL 360 | — gebratem . . . . . . 367
T A e e S 860 | — — mit Peterjilie, Brifeln it “ta
= abaeidmmalzen .o o0 T 350 MR Qi o S 368
dogajd), abgejhmalzen mit Bwiebel . 850 | — — mit Sarbellen unb Limonen-
— Ednise mit Ralhne und ﬁapem 860 (aft e R GRS e 3568
gotellen, blaugefottern . . . . . . . 849 | — — auf bem JRojte. . . .. . . 369
= mit Gffig und OL . . . . . aed0r i esaehadenat LU s AT |
BRI D ter - s B 349 | — gediinjiet al3 %wbetto ..... 350
Bfchntian o s S 860 | Mujcheln mit Fijchfitlle . . . . . . 3867
A HE RS e B ey 864 | — mit Garbellenfitlle, warm . . . . 372
= mit Himbeerefiig . . . Lo L. Ea] (oD e s i e Rt G e R L 3873
gormen, fleine, mit Fijhfitlle . . . 566 | Drade, qebraten . . . . . . . . . 857
= ton vohem Fijdhiletjh . ., . . 866 | Paprifajiid) . .o L. L 356
~— bon gcbmtencm bl s 866 | Bolnijder Salat . . . e
= bon gerduchertem Fijh . . . . . 366 ' Meinanfen fjieh %Inufcrdjm
= it Rrebjen und Ragout . . . . 866 | Rombo, gefotten . . . . . ... 350
@runb{mge gebaclen- o> 0T e 8e] éh‘utfcu, blaugefotten . . . . . . . 349
Sedt, blaugelotten . . . . .. ., 849 | =lgebaden ... DA
— babij Teteat o it S e Shd D E alatitide mn Winit oo a s e 872
— mit Sardellen und Rahm . . . 854 | Galblinge, Blaugejottent . . . . . . 349
e e e aegednC—n Sutlpe s e a SR
il e R e 5T e S i (S S 369
R Lt e e 365 | Garbellen, frifche, gebraten . . . . . 569
.i)n:mgc frijche, gebraten . . . . . b9 G gebaden L S S 361
= eimgefalzene, gebvaten . . . . . 70| — - al3 Gnider oL R
e A A e O R L S T e S e 371
= — Mildyner, gefu[[te ..... . 810 | Garbinen oder Andhovis . . . . . . 871
B etnden o TR0 | @combri, gebraten . . . .7 . . . 8bT
B it Crbapfeny i T BTl ey o e 362
T R el e o s 871 | ©dill ober Banber mit warmer Sauce 549
RlIatoEE e e B 371 | — mit brauner Gauce . . . . . . 351
Yuden, blougefotten . . . . . . . 349 | Sdhleihen tn Blut-Sauce . . . . . 352
— mif wartmer Sauce . . . . . ., 340 | Geezunge, gebraten . . . . BN
' it Rriuter-Gauce . . ... . 353 - — mit O und Ouuoncmmt S BN
MG St S sl 368 1 S mit Srite e e HRE
= a0 Mianenttaile e U gRdn e mebaden L R 861
mlbeubmtmt ....... SR R B Tl T T e e v s s o e el bt 567




742

Gtodfijh, abgeidymalzen . . .

eaijter.
Seite
367 | Galatherachen, gebiinftet . .

— alg btapugu:ctftori'[t]d) 368
— mit Gazbellen und Rabhm 318
— — und Grdipfelm . 368
— qebraten . . - . . . . 368
— gebaden & Ll o £69
Thunfijd), gebratem . . . . . 367
—imagriniert . oL 371
eld mit warmer Gauce . . . . . 849

T DGR T 855
8(111D81 fieh Schill.

®arnierungen 3u Fifchen.

etijchoderts i dinlas e R i 151
SlpifE et 5 179
uftert o7 L 3176
T e r o S e S 267
‘l(ufternmgout it sJmudi)c[u Saesins
Bohnenjdyoten . . S A6E R0
Brotfrujten mit 51::ch.uagnut e
Eier, Hartgefoitene ; 176
— gc[ti‘u:&te SO e e 382
sane|chyrittene iR R Rl St 382
E=saelfile rniee it T 383
—"— gebadene. .o 884
el lamod s Dy 384
— falte, gefiillte . . . . . . . 176
(Elerwene in Mujcheln 384
Gingeriifhrtes R e e DR
Eebien und Buj bof)uen : . 146, 150
Faftenvagout . . . o oo - 177
Fijdleber . . . T G
Fildhragout in SJJtu]tI it ol 267
Fondi und faljche Foudi 161
?ywid)fcu[en, gebadene 379
Gemiife 4 la jardiniére 1b6b
Heringe, Sardellen, @Embmen a1 80
mrfmI e e e L )

mtone[n A g ek R A 167
.ﬂ’nrtoﬁelfmpfarl ..... 169
Qenbelglihchensissar st Sanalic 154
Krabben (Crevettes) . . 375
Qrehlo g oty o s 373
Shcbai‘teud) i Weujel SR 375
— =fHajdjee in Leibjdalenr . . 175
LA R T e P 175
— Gtrudel . .. L 176
—eBecher A 804
— Wiirftchen . . 175, 804
— =&veifchen : 175
NMaffaroni mit Sarbellen . . . . . 173
Dujcheln mit Sardellenfiille . . . . 872
S e IOIaRIL: e = S R 55
SRelirctenbiena, o et e 145
L) (T B e S R 174
SReismoammmeln s ioiant L. 110

Gardinen
©dywiamme, gebiinjtete
— qefitllte :
@dymarzourgel, gcbuckeu

Gemmelpajtetchen mit Ragout

Gemuteljhnitten mit %tid}uuid} 178 8,

........

- Balat

Warme Saucen 3u Fifchen.

"[uﬂcm:@nucc i
Butter-Gauce & la maitre dhubel

Srite

150
180

163

.. 1pd
. 209

208

Gpinatwitrftchen, fleine . . . . . . 156
@proffentodl . . 145, 150
Andere Faftentiere.
ujtern, vof) mit Limomenr . . . . . 376
— gebrafen’. "o i Setnai
— mit Gardellenbutter . . . . . . 36
— qudgeldft . .. . oo .. 376
| — =Ragout in Veujcdpen . . . . . 376
Sifchotter und Biber . . . . - - . 319
Fijhreifer mit brauner Gauce . . 30
Srojchtenlen, heif abgejotten . . 818
— 1n Butter-Gauce ; .80
— frifajjiert Ry
— al3 Ragout . . e - . 319
TS Te [ 1y s B s 379
— u[? Soteletten . ol
— — mit Sauce und S“caltuﬁcln At
Hummer ober Meerfrebie, falt 378
— mit warmer Sauce . ... - 314
— mit Frifafjee-Cauce . 314
— mit falter Gauce BALS
— mit Mayonnaife . . . . . . . 374
— mit Wul}mumt]e und UAjpit . . . 900
Humnter-Sofeletten . . . . . . . . 33:3
§trabhen (Crevettes) . . . . . . . 87
§erebie, gefotten 373
— gefdymiest ..o . . 98
— mit Rahm . . . 918
frebz- 1. \gunnncu[md) in EJJLu.]c{)e 876
Necexipinnen (Crancevoli) . 81
Mujcheln, ST.Rn:m:imttlzlu R . 81
Gyilbfriten al3 (Emgenmd]m 318
— als ?Ragout 3:"8\
— mit Wein-Snarce 878
e I8 S et l FE B R S 318
— mit Blut=Bance . - . . ..o 318
Gee-Geiidfedten . . . ... - 376
Geneden tm Gefhiuje . . - . . 810
— gefiillt . . . 8 31l
e nnt Senoblaitdy 3‘;
i Retnblin i 317
— =Hajdjee mlf Cmumchc{]mficu oy 31‘5

g

0D () (V) () o O sy o 33T Py G B g e i 1 it




1 Champignons-Sauce
L Dotter-Sauce mit Krauter
sranzdfijche Sauce .
frifajjee-Snuce
- Dering-Sauce .
oollindijche Sauece . . ... L.
Rrauter-Sauce . . .

freb3-Satce
fren-Sauce .
Lintonen-Sarce
Mujchel-Sauce .
Beterfilien-Sauce . . .

Befier-Sairce

!anm:bs:nuce /

| Rebm-CGauce . AR
Enrdellen=Sauce nut .)m[m K
Glhwamm-Gairce .
Genf-Sauce . .
titffel-Sauce .

.......

......

Kalte Saucen 3u Fifchen.

Buiter-Sauce jtatt Mayonnaife .
Gie-Sauce mit Savdellen |
itifafjee-Sauce :
buiug=°‘nuce ;
.E:ummcr -Battce
Haperr-Gauce .
fnviar-Satce
fituter-Gauce
| lahonnaife (I \,aucc‘)

1 Gardellen-Gatcen :
Cenf-Gauce mit Srdutern

Eierspeisen,

Bier, geftiivgte . . . .

— gefeste

= Qejdhnitiene .

= Ragout .

= im Cmm]wch
!]lﬁu[[tc aebacferte .
— mit Gardellen
— mit Ragout .
—~ i %m‘tmtmq

mit Svebsbutter {

[Etnmd;e Gievipeife (Gier und

m‘fudJen bon Obers .

o o fauvem: Rafm it Raviar

mhfnnacl ’ :

GWLD?!H‘ geftiivyte .
= framsiiiche

= IJU[IGIIDI]{[)C
= mit Qdje .
S i Mujdyeli
St!.umcl

.....

GcTnnc.tIS,-)

.....

Jtegifter. 743
Erite Eeite
129 | Gingeriifites . . . . . v et )
1a2 e ehinfen rl L R 380
132 i — mit Spet und 3101.:5&[ 380
132 [ — mit Sfrebjen 380
183108 =it Garbolleniiis s i n e 380
181 | — mit Gdymwimmen und Bries 880
128 | — mit Stalbfleich : 381
1802 Oy Enantgen . e d o hi i ey 382
1845t melette g arnierts SRRt S i 5 e 381
132 | — mit .\imfc[)ec S e 381
A8 e tanit S aqou e as e . 381
127 | — mit Sdyinfenr , . . 5 852
124

3
199 | Miehispeisen und Backwerk,
;2% J| Ungezucherte heblfpeifen.

124 1 Brei-Mogomze | o0 G T 487
130 SO S I A SV 392
S)aifcn Vo1 |aurem ?Rahm ..... 401
soleijdiichmareen e SEle T S 398
‘STcnid)ﬂrubeI ........ e

137 | ®ermtnddel, gejottene . . . . . . . 485
136 | — mit Bwetjdyfen . [hpa Lo
1386 | Glermmubeln von Heidenmehl 48b
141 | Grammel-Logaticherl . 488
140 051.1::?; -Qndbel . . . 389
139 “Stapferl mit Qrebsbutter . . . 406
140 | — 9Elarfc1[,qe1dﬁote(‘Fm[afucd]f N nrf‘crI) 390
188 | — -Gtery . e 599
187 | — ,@5d)utauen ......... 399
140 | — -Strubel .. . i 414
139 ¢ Hadelberger Quidel . . D AR 385
Halujhfa mit Topfenr und Kife 802
Hajendhel mit Svodpfeln . . . .. 413
Hefenfnobpf, [JGlelIilI[}ct ..... 485
Seiden-Tudelm mit Sop?enfllﬂv ; 388

382 | — -Gmarren : . 400
BB e B taraedi T et R R 392
382l = e hnrhelvivr 2l S e 415
B84 | — Fommerl ... . .0 400
384 | Sdrntiernubdeln mit mmnmum 387
384 | — mit Fleijchfiille als \,pLdmlbrIu 1888
988" [ Ravtoffelfnddel LT o 390
383 | — — mit Gd}mfm ....... 391
385 | — -Rubeln . 891
383 | — Mocer! . 391
S50 i trahfel s e 300
381 (anfmp Gl A i O
381 | — -Wanneln mit v[I]lllftli . 801, 494
388 | — — mit Rdje . SR bt
880 1 e 502
388 | Saje-Auflauf .. L., 3809
383 | — .Rapfeln . 307
881 | — -Gemmeln . 308
. 384 =ftrabfen 308
v 854 | — Bejdhamel . .. o, 308




744 Segijter.
Seite Seite
Rife-Torte- . . T 808 I Beizentommer] el L LS 400
Snidel, ubgeid)nmfaenc nut Bmetidjfen SB9 i gmedeyl e S e )
Qmpfetl gefiillte, pow Hefenteig . . 31%
e D10 i | Gnfademild:, Mebl-und Obffpelf
Qehahether i n e et S0d U ChmTod h e R VG 894
Sreh-Gtrhel s et A16 | HhreBnkre i s e 396
— MWanneln, gefitllte . . . . . . 487 | Bistuit-Dmelette . . . . . - ... 402
Dtaffaroni mit Fleijh . . . . . 836 | Dalfen ofne Hefe’ L Lo 400
— mit Parabieddpfeln . . . . . . 387 L= i SButter s U 401
— mit Ghwammen. . . . . . . . 886 | — — mit @riep . ... 401
Mehinoder!], gerdftet . . . . . . . 392 [ — — mit Topfen . - . ..o e 401
oG R BV RS o e S99l =it Optely i e SRt 401
Stebljchmorrent, s et E s 397 | Sriidhten-Dmelette. . . . ..o 402
Nudeln, abgejdmalzene . . . . . . 885 | Gexftel, ausgediinfteted . . . . . . 895
— mit Raje und Fleifh . « - . . gR5% 1 GrieRNteqeli et R e 494
SnbelSPaftete e e il a s DR e e s e e S 896
— Shajtethen mit Ragout . . . . 812 | — Moderl in Wild) . . . ... 396
el e S 886 | — -@dmarven mit Obft . . . . . 8%
Sﬁa’ftetd}en pon Gdmarcenteig . . . 811 | PHafergrithe mit a1 (i RN A 394
Pfannifuchen mit Topfen . . . . . 404 | Hirjebrein mit Mildhy . . . . . .. 395
— mit Sdinten . . . . .. . . 2 405 | SQaiferjhmareen . . ...l 397
e DO EE s e S R 404 | RGenimernudeln mit Obftfile . - . 88
— mit Kaldfleijc) und Schwdmmen . 404 | — mit NMohn= odber Nupfitlle . . . 887
T TR T G A oS e 405 | Sartoffeliuudeln, gebacten . . . . . 891 |
SR ATs s el e 392 | Rartoffel-Noder! mit Wohn . . . . 32
Boganze von mitrbem Teig mit Topfen 483 i s RREREE S h
e s i e AR R e 416 | — mit gebranntem 3ucfer ..... 893
Polenta mit Kdje (Mamaliga) . 293 | — mit Smangerl . . St
— mit Giexfpeile. . oo 893 | — pon Yrtoto-TRoot-Nehl . . . . . B4
— mit Gardellenbutter . . . . . . 393 | Qirfhenihmarten L . ... . adl
Pudbing bon jaurem Rahm mif Rije 809 | Knibel mit Jwetjhfen . . - . . . it
S‘taI)m,Q[u[fani .......... 427 | Srebsihmarren . . . . . Rl
‘,Ba[tete ........... 494 | Mandeljbmarren . . . . . o ... 8%
== e ontier]l i S 400 | Nearillentnobdel, ficl Bivetjdyfeninddel.
Reiz-Meribon in Butterteig . 306 | Mehl=Noderl mit Powidal . . . . 3%
Sdyimfen-Fledel. . . . . . 303 886 A0be |2t e e S 8i1
L (T R R e 303 9311[{1} s S e 80
e Bnftetthenis i S 08 (B G reh b e 304
e o Stenbel o e T GGl e e 3
S — pon Grbipfelteiq . . . . . . 416 | — — mit gebranntem Jufer . . . 9%
Gdymazrren von tivfijhem Griep . . 899 | — Breim. . . . Lo 8%
T e e T oy S A e e 897 | — -Noderl . . . PR
Gthottidwerling . . . . L. . 489 | — Mudeln mit Gimt . . . . .o 8%
Rl e 488 | — — mit Mitffen oder Mohn . . . D
— Rubelm . . .0 SRS 883 | — — mit Qrebsbutter . . . . . - 99
- Ut 488 | — — mit Gymanferl . . . . .. 90
Topfen=-Germuudeln . . . . . . . 488 | Fdeln, aufagebimitcte ....... 49
B ERDIGE et e 489 | — — mit gebranmntemt Juder . . . 38
A T e R e 889 | Mubelffhuitten . . . . . .. .o e a%
L el S e 839 tpmnnfud]en {itge (Omeletten) . . 40
N i s T 386 mit Bucer und Jimt . . . - - . dn
eSO NIAYERIL- o Mo e o B9 == i G e S 40%
=G e s e e 415 | — mit Bwetfhter- ober n[p]eIch . 40
iﬁrfentommcr[ ober Ofenfatet . . . 400 | — mitUpfelmw. . . . .. oL .e 402
Tiictijher Gtery . .. . . L .. 892 | — mit Ghwargbeererr . . . . v 40
LWafleripaten SN 173 | — mit Rofinen . . o o o o0 o 402

| SBITESesises T s s e eR @R Cr | meman 1 | s,

e R R e a i e ot LA e s

I 1 1 1 éxs22mad 1 i 2> v 1

Lo 5 p




R D R A T P e AT et e R e o O e U DO - S s R T R

Regijter.
Geite |
Bionntuden als Nubeln . . . . . 408 | Mofentropfexl o7 ie e SiE s
- — im Model mit Milcyreis . . . . 408 | Galjenjdmitten, eingebudfelte . . . .
& = i Dianbelfille.. 0 o0 404 | Gdylojferbuben (gebacene Jivetfd¥ern)
- — mg§ ;J%tﬂl_b_ﬂlt und Pomeranzen 481 GSehneeballen oder Maulfvrbe . . . .
Bt Toiflen 0T 4 Scuiiv- pber Spagat=frapfen
Omelette soutflée . . . . . | 403 | Gdyofolabewiicfitchen. . . . . . . .
‘.}’i_u[enm__mlr Buder und Jimt . . . 893 | Shwammerl mit Chaudean . . . .
frenmlivmer LRl e 896 4 Gbitrauber e et iR
Reisicmarren mit Rojinen . 899 | Meichjeln, gebadene . . . . . .
gt Srebahitter o RS Cin 899 | Weidpjelwiivftden . . . . . . .o .
B ODIE rier N e e 399 | IWiirftchen von Butterteig mit Salfe
BRI et e L 896 | — mit Friihten oder Manbdeljiille
Galgburger Moderl . . . oL o 397 ober Hajelmuf-Creme . . . . .
- ]l[}: (SJ%%;)HbeIrft 1[111‘0 ?guee . g.‘)g ,8urfu:é=’f\5tmu[}cn .........
— nti manterl und Crente.. . . 8Y e (S R S A
B e ©chofolabe s, i s s s 597 wetidhfen, gebadene . . . o .-, .
@mmeljhmorren . . . . ... . 897 %mct%d;fcnmgr{tdjen. e
dommerl mit Ypfeln . . . .. . . 400
— mit iBmctfclﬁm ........ 400 Strudel.
S it Jaurem Hahme Lo L 400 |
Zopfermocterl mit Juder . . . . . 389 ﬂtpf_e_Il't::ubeI """"" "
Beicieltndel . ... . . . ... g e e
Guetihfentnodel .o 388 1]£[;ftu_tbe[ SR
= ton Goudelteig . . . . . . . . 388 @cthez_ﬁt%?g_[ mit Spedgramnteln .
| — von Gidipfelteig . . . . . . . geg il aun AR A e
& non Sopfenteigl. . L n L 889 | o t?;;[tefﬁgggi}l """""
2 i H Y1 qoaq. | SOLIDTELIXUDEL o L = Sw e e i eie
auf bohmijde vt . . . . ... 388 Rivichenfirubel . . . oo e
SeraliferiplD el Gn e S s e
In Schmals gebadiene fyeblfpeifen. | Kwvebaftrubel . . . . .ol Ll
 dfyfer ==mit Burden e e
__p fgc,]_ﬁg&?: BENE Ghie st igg Aanbelfiondels e vsiieonirs i o
B Geiden . . . 4oy | Joitrubel Lo n el
Sitta (tiivtijches Qonfett) | . . .. 413 ?30[10!]38 (windijcher Topfenjtrudel)
Braudteig-Rrapfert L. L . . L . 407 | JOUMITEOEl o aios o
Beme-Sraper! . . . . . .. . 106 | Jeisjtrudel mit Rofinen . . . . . .
= R R 406 | —mitSalfe . o0 L L
Etdbeerfrapfert, . .. .. .. . . Ag et Smolnbe (o Gk G0
¥ grtiimtenmiitftcﬁm ........ 408 | @th:}l;teugubtli};% e bR
{ Gtich-Rvapfer!  und -Wiirftchen mit e e N e €
B oo @cﬁnfo[aber } R | Sdofoladeftrudel mit Brdfeln . . .
Safentfel . . . | Afo it Meamdelir oL s S
obeiene . . . Lo s 415 = ant Creme 2l e e
Dobmberbliiten, gebadtene . . . S R IEDe e e -
asillen, gebadene . . . ., . . . 409 | ToMfemirubel . . . . .o
Rudeltoiivfichen wnd Svapfeet . . 406 | mit Gucer und Rojinen . . . .
Dilattrapfert . . . 408 Ungavijer Strudel (Pittah) . . . .
T e e R e 410 | Weidpjelftrudel . . . . L.
%ﬁlrfﬁd)é' gebacdene . . . . . . . . 409 »%ngbeetrﬁﬁm;)b?[ .........
il e o s AmIALEE o g
ittgicler & i : =antbiSoneniaft S b s e
ﬂqittgntgitrftdggff.m. LUl dog | Bwelidtember o oL
mﬂgmﬁrmm b ~Rrapiecl | | 405 | — Dbon gediiveten Bwetjdhfen . .. .
>t Gdofolade . . . oo 405 ; r
Rt 103 Bunftkoshe:
:mg gg]il??n ......... 405 | rrow-Root-fody . . . . oL oL
o v o o W ww owow o 406 | Baumwollfoc) mit Marillenfalje - .




Y TV P

A T VR T AT

Bejchantelfoc) mit Schofolade . .

— mit Savantel .
— mit Friihten .

Bistuit mit @u[ieniﬁba:m: T

Bigtuitfody . .

— mit Banille wnd Lrenu
— mit Lomeranzen
— mit Marasdyino
iBImnnitI)en(Blancmanwm1 s;ud
Brotfod : S e
Gremefodhy . . :
— mit Friichten .
— mit Qber-sfcf)aum
Dottertod) . :
Dunjtbecher . .

Gnglijcher ‘,Bubbmq SS[umq_mbmng)

Frvittatenfoch mit Panbdeln
— mit NRofinen und Rum.

Fritchten=LBubdding von S"tl,pfe[n i

— pon Bistuit
elber Lubbing .
®riefiod) .
Saferqriiefod) .
\gaic[nubtu&]

— mit ﬂsomemni,eugcmd} wnd Ytuin

— von gerdjteten Hafelniijfen
Sabinettd-Pudbding, warmer
Sarmmelioy e e
RKaffeefoc . e
Rafjfeenudeln

Staifer-Pudding . . .
Rartoffelfoch mit @demh'u
Stajtanientod
smftmnen»‘l‘ubhmq mtt .Jmm

- mit Mazillenfalfe . . . . .

SRipfelfod .
Sleientoch . .
Srapfertfod) .
Strebsfochy . -
Stufurug= obex &Dmlc”fudj
Limonented) -
Neandelfod) . . i
— mit Gcdyofolade .

— it Limonengefchmact
— mit Pomeranzen
- mit Jitronat .
— mit Stavamel .

— faljches

A B BRI e

Ntarillenfocd) .
Mofhntoch .

Mustazinfod) nut “J.!.Lmubﬂqu l

Nudelfoch mit Jitvonat .
— mit Pomeranzen
Suffoch mit Choudean .
-— mit Marillenjchaum .
— mit Nuf-Creme . .

| 4da

Reaifter.
Seite Gtife
432 | Rufpfod) mit Jitronat e L
432 | — mit Sdyofolade . 443
432 | — mit eingejottenent Ytiijjen . 443
455 | Pignoli=Pudbding mit Oberd . Jitvonat 437
434 | —'mit Qidr und Rofinen . . .. . 437
434 !];nulmmhmlfod] ....... . . 450
434 | — mit Friidten uuim[LqL S A
434 | Rahmiod) . . o S
427 | Reisfoch mit llbm,gu],. 425
441 | — mit Friichten . 495
498 | — mit Ypfeln . . 4%
428 | — mit Marillen und ﬂ_‘mudjut 425
2l i e e s 426
446 | — — mit gebrannten jucfm b
446 | Mandeln ; § 426
488 | NReid-Pudding . ..o A36
423 | Rum-Yudding . . . 440
425 | Gago- und ‘Tupwfu-Stm[) mit llbcrquf) 421
437 | @aljentod) B
437 [ — it Himbeeren . . 449
439 | — mit Brojeln pEsE IR AL
424 | Galjen-Ghmumbody . . . 463
424 | Sdanntfocdy mit Creme . . . . . . 454
443 | ©Gdeiterbaujen mit Creme . 430
443 | — mit Fritdhten . . 435
448 |+ — mit Bitvonat und ‘lhem . 43
439 CLI)mnnfmltuc[] A s 499
430 | Gdyofoladefoc) mit ‘Utnul{cmdaum . 481
430 | — mit Oberzichaum (Mohr tm Hemd) 431
492 | — sweifdrbiges ; . 48l
439 | & Gdyotolade-Sehaumtodh . 452
424 | Schwarzer Pudbing mit Wein b
442 Dofinen. . . . ..o _
486 | — mit Bitronat wud Avaneini . . . 4:10
487 | Gemmelbejchamel=Sody . . . . . 432
Agae it Bifronaf STt 433
445 | — mit Sdpofolade . . 433
429 | — Utuxmlbm 45‘2
493 | Tapiofa- und Sago: SR0d) L e A
423 | Topfenfodh SRk 429
451 | anlIel‘n(h ; 441
444 | WeidyjelBudding von Saft 439
444 | — pon gedbvrten Weidyjel Ll
4441 | — pon eingejottenen Weichjeln . . . 440
444 | Weinfody mit Bitronat s
| Bitronattod . . ddb
44p | Bmwiebactfod) . . 4a
441 |
;ﬁg i Gebackene Kéche, Aufldufe.
441 | 9pfel= ')iuf[mlf L
146 | — — ofme Dotter . . A8
4921 Opfelfocdy . . .. . 447
422  — mit Jitronat . . i Sl
449 | — mit tandelt und Nojinen . - . 44
442 | — mit Weiniibergup 47
442 1 — mit gebacfenen Apfeln 4l

i)
Qi
30
ol
Tl
=




Regijter. 747

Seite Ceite
Upfelfoch mit Marillenfalie . . . . 447 HReig-Wuflauf mit Schotfolade . . . . 426
Yroow-Root-Auflaui . . . . . . . 420 [ — mit Simbeeren . . . . . . . . 496
Boumtoollfoch . 0 . . . oL L L daBietiRerstodyer = e e “oale o425
Bejhanel-Anflauf . . . . . . . 432 | Reidmehl-Auflauf . . . . . . . . 426
— it Ananad . . . .. L oL 482 | Rum-AYuflauf . . . . L. 432 451
S R SR S 441 | Gago- und Tapiofafod) . . . . . . 427
Bfaudeau=uflanf . . . . . . . . 45 liiGaljentody e iR 449
B nterleat. LR e dolsie=" it Mtonpeln PRl 4y
BEEmeToch = i R A 428 | ©deiterhaufen . . . . . . . ... 435
R nereat v T R 428 | Gdofolade-Muflanf . . . ., . . . . 430
— mit Scyofolade-Creme und Jwichad 498 | — =foc) mit Brofelw . . L L 431
R EIOh S0 o el 446 | — — mit Mandeln und Creme . . 481
O RS R S o 428 [ ©drotbrotfoch L son 441
bl N oV SRR T S A 451 | Gemmel-BejchamelfodhmitPomeranzen 433
Sl RO e e 424 | — mit Mandelr und Kavamel . . . 483
Griefifod), unteclegt . . . . . . . 4247 Topfentody) L S 423
L b b s T e 424 b BanilleMuflanf . .0 oL 427
Bl RTe el ooy B e S 424 | QVanille-Reid . ... o 4:6
Dojelnup=-Auflanf . .. . . . . 444 Mefrtfoch . L ke dd0)
= mit Marillenjalje . . . . . . . G 1 08 S e e i o 429
pofelmuffod) mit Broiebact . . - . . 443 Hivetidientnd)vighacs et 448
Ruee W nilauf = o e 430 E
RReloc o e 430 | Schaumksdhe.
Soomel-Yuflouf . . 0oLl L L 430 | el mitSchnee . Ll 455
Rortoffelfoch mit Sdje . . . . s d 28I Beyaboch B T S s S
b ey S R e 424 | Bistuit mit Saljenjidhaum . . . . . 455
QLT i e 309 | — mit Pomerangenjaft . . . . . . 455
Roftonien-Quflauf .. . . . oL, 442 | — mit MWein ober Qitdr und Fritdhten 4565
Rimdstoc)-Auflouf . . . . . . .. 4008 Qaftantenberai i L D 455
& ujiben Bleche o L . 429 | Rimonentod), weifies, falt oder warm 458
R‘Ipfc{fody mit Rofinen o o oo 435 | Miandelfoc) mit Salfenjchount . . . 454
= feined mit Schaum . . . L, 4385 | Mildyreis mit Schaum . . . . . . 4566
9(monw=9[ui[nuf DA e 450 | — mit Pomeranzen u. Veanbdeljdynee 456
= — bon gefochter Stmone . . . . 451 | — mit Marillenjchoum . . . . . . 456
B o tanteln s 451 | — mit Visfuit, Salfe und Rum . . 4566
R S 461 — imit Friichten oL 4566
Tandel-duflanf . . . . .. . .. 445 | — mit Gehofolade . . . . . . L. 456
Manbelfody . . . . . . T T 445 | — mit Sarvamel, Sdmanferl  wnd
B dintesi Ll s e 445 | Saliefibd o L i i d BT
B Rriiditen 0. e 445 | Nudeln mit Gulfenjchaune . . . . . 456
It Biebad .0 e 445 | — mit Niiffen und Sehaum . . . . 456
Jarasdimo-uffanf . . ... L 482 | — it Greme und Sjourt . . . . 456
?Jinn{[enfud) .......... 448 ‘ SRapehin=Reigsr e s 457
mﬂlffld]nitten- SR < . ., 485 | Meistod) mit Galjenjchoum . . . . 4b4
nian N S 446 | Galjen-Schaumbody . . . . . .. . 453
belfodh mit Galfe . . . . .. . C T e R O T
o it Schofolade-Creme . . . . . 422 | Gdhaumfod) von frijdgem Dbt . . . 453
%nle.rmt,geu-?[uiluuf ....... 449 —amitt Breme s Al Pt e 4564
T R C .. 449 | Gdotolade-Schmimbody . . . . . . 452
_ Uon gefoditen Pomevangen . . . 450 | Spanijhe Semmeln . . . . . . . 455
B eantben 450 | Gpanijher Sdpeitevhaufen . . . . . 455
o Jnfetlegt mit Fritchten . . . . . 450 | Shmniicheniifes v i i 457
~ttentody mit Brojeln . . . . .. 448 | Gpeifert mit Shaunt . . . . .., 454
i Manbeln S50 . 0 S 448 | :
e 497 | Warme Cremes und Chaudeats.
R iter - 427 | Bremmendes Sonjommee < . . . . . 460
G Dmelette . L 427 | Chauvean ober Weinjdaum . . . . 461




iy
1
i
|

748 Regijter.

Geite
Chaubean mit Banille-Liftr und Bis- . Speifen von mirben Bréfel- und
fuithabiebi e ol et s 461 Butterteigen.
— unterlegt mit Biskuit . . . ... 461 | .
— — mit Pficfichen . . ., . .. 462 | Apfel-Ruchen . . . L . o S AR
— — mit Galfenjdhnittenn . « . ., . 462 | — — mit PVianhelfrufte . . . . . 9
@Grente, gefprubelte . o . . . .. 460 | — — mit Gdmeeglajur . . . . .. 469
— anterlegt mit Bisfuit . . . . . 460 | — Forteleten. .. . o oL 0 47
St Wpfelm L 460 | — s@dllangel .. . <o 474
— mit &dneenoderin ober Ronigseiern 460 im @d}[ﬂfmde S 474
Dunft-Creme oder Konfommee . . . 4569 Buttcrl‘rapferf, qeftiigatd e S 478
— mit faramel ober Marasdhino . 459 | Buttevteig-Pajtetchen mit fitfer Fitlle 474
Gnglijher Chaudean . . . . . . . 461 | — — mit Fritchten . . . . . 474, 47
gimheerﬁ@f)uubeau ........ 461 | — — mit @elee = . . . . L 475
intonen-Chaubeant . . . . . L L 461 | — — mit Oberdjhaum . . . . . 4T
STrabeteaihonm S s Tl S 461 | — — mit Creme . . . . . L 475
Milchbecher mit verjchiedenem Gejchmad 459 | Cremefuchen, grofe und fleime . . . 481
Punjd-Konjommee . . . . . . . . 469 | — — mut Friidten . . oL L 451
it Panbel oo s SR
Brandteig-Backereien. — fletne, mit Windmajfe . . . . . igg 3
Damen=-Caprices st b E L ST
giﬁgf;g?s%?pfeﬂ R igg Gnglijcher Friidhtentuchen . . . . . 472
§anbtei _l@rq‘prtr cfﬁ[[te 5 462 @rbhectfucheu .......... 472
19- + 8 SR lyrud}tmtud)emmtqebun[tefutorud)ten 470
%Ea'ﬂigc?};m :t SBe -ﬁ ¢ s 223 mit eingejottenen Fritchtenw . . . 470
L L s — it g)rtit[)enr Friichten und Creme igg
. : — mit Obexsjhaum . . . . . . .
Frichtenhuchen und Charlotten. — mit Felichtenntarf und Schaum . 410
Sreldaniotles s et TR 463 | — mit gejulztem Sdaum . . . . . 411
— mit gebadenen Slpfeln . . . . . 464 | — fleine, mit Apfeln . . . . . . . 471
— it Biatuitsd .o L 464 i imit Gteinobit sl DG Pl st aall
=it Brothebieln v TR e it Beerett L SRR G et
SBrmenbichensa b s dGa T =anit ©ditee S e nn g
Bimmendjarlotte . . . . - Lo 463 | Feiidhtenjdnitten . . . . L .. 473
Gharlotte mit mitcbem Teig . . . . 468 | Halbmonde von §Buttmmq it 489
Fritchtenfuchern mit Mandeln . . . . 466 | Hajelnupfucen . . . ol
— — aund Powmeranzenfoft . . . . 466 | Qaiferfuchen . . . . .. . .. . 4T
=fleiries il TG e el = 46T Saftanienfidgen et e Gl 476
Fritdytenfhnitten . 0 0 00 467 | Solatjcher ton mittbemt Teige mit
ByteRfuchen i W e . 467 T OB teT e A e 473
Rapuzinerhuden . L. L. L . 468 | — it Nuf- oder Mohnfiille . . . 470
Stvimenileden il 467 =Shmonentuthen = S5 R RT L 482
Stivjchentuchen, joftiger . . . . . . 465 | Meanbelfuchen, fleine . . . . . . - 473
=it B el i s e 464 | Meanbeljdnitten von Buttesteig . . - 4§0
— mit Mandeln . . . . . DL 486 | Mambelftviezel . . Lol L L . s 419
=emit el e e 466 | Marillen und ‘,Sfuf[d i Cdl f
Mazillencharlotte . ... . . . . . 463 ‘ T T Sar 474
Piivfichharlotte . . . .. ... . 463 | Mobntuchen, fleine . . . . . . . AT
Bolentamehl=fudgen . . . . . . . 468 ‘ sipti et e G e e 41
Ribifelfuchen mit Mehl . . . . . . 466 | Bfiefichfuchen . . . . 0 . . L 47
Cchrotmehlfucien . . . . . . <. . 468 | Poganze mit Topfen .. Lo 483
Weidjelhuchen, jajtiger . . . . . . 466 | — mit Rofinewr . .0 oL L 48
=t Bejelns S e s dpA o i s SR S RO 483
SHE ety e O ABb L i Gl e L e 48t
— mit S.D?m_lbefn ......... 466 | — mit Friidyten . 3 . 4%
S o) ) SRR e S T . 466 | Rabhmpaitete . 484
e T R SRR e g 466 | Meisfuden, grofe und Hcmv it Ca[]e 482
— — mit PWandeln . . . . ., 467 | — mit mlu[}tcn ........

it |

Ui

Ui




Negijter.

Seite
| Rhobarberfuchen . . . . .. . . 474 | Germ-Rudeln von Heidennrehl . . .
e R en e v alr g e h ey ATS =R P e e
ERRbinentudien o 2 478 | -Givfesel gefiillite oL,
i e SO e b 478 | — -©tyudel mit Topfenjiille. . .
cenllenfuchert, fleine . . .0 .. 475 | — -Torte mit Mandelr . . . . . .
| Gidyjijcher Obftfuchen . . . . L L il it Salfe e s e e
Setoollen L . Lo fo o 479 | — mit eingeotienen Fritdten . . .
| Sthnitten und Svapferl von Butterteig 480 | — -Waffelm . .+ . . . . . . . .
= — mit Mandelfrufte . . . . . 480 | — TWanneln mit verjdyied. Fiille 508,
B b Glafur o L 480 | Grammel-Pogatjherl . . . . . . .
Serowiec (polnijder Sucjen) . . . 484 Gugelfupf, abgejchlagencr . .
Elitter=Quchen o0 L L 481 == hgetrishenerad e et Sne ot
 Bhviegel mit Pomerangenfiille . Al e iners SO R e e
Sioler ©trudel . . LoL L, & 476 | — — mit Gdofolade-EGis . . . . .
Topfenftriesel mit Salje . . . . . . AT G oo htte ) Gpfe il S atatine st S
| Govte von Buttertelg . . . ., L, 475 | Dajelnupfuden . . ., ., .
it Ntanbelfiillc .. L. 475 | Qefentuopf, baprijder. . . . . . .
& mit Soffee-Creme 0L . 476 | Ratjer-Gugelfupf .. . v . . i .
= — mit Dberdjhaum . . . . ., 476 | SRapuginerjtvudel . . . . . . .
= — utit Marillenjhoum . . . . 476 | Kavizbader i ERE R e
dotfeletten mit Bisfuit 4 la Creme 482 | Kavtoffel-Brot . . . . . . . . . .
Simbfuchen mit gerditeten Nandeln . 477 | — -Gugelhupf . . . . . . . ..
BEEorethichen . o o R e o e S S S
: wirhedinopel s i o R
Germ{peifen. mhftfii&[ém mit E?Euf)n: und Bietjdhien-
Inis-Giriesel, Heine S11 | — it frifchent SO0f . .. . L.
B ahfecly o s bl2 | — feine, mtit verjdhiedener Fitlle . .
S e e Sai A g Lnd BT e R e e
ooftelfuchen (Brioche) . . . . . . B15 | — mit Salfar e e
Rlenicanten o0 96 fontgsfuchenr . . . . L . P
Somtoolimuben . ... L L, L. 485 Svapterl gerollte ;1 . it ¢
Baprifche Ritchlein . . . . . . . . 940 ERvanifleden (oo Ble s TR e I
Ytit-Gugelhupi . . , . . . . . BOGE T reha Ihheliies v 5 i e S i
Sedfrapfert, gefitlite . . . . . . . 497 | — Muchteln . .. . ., ..
Sweinpogange . . . . . . A8 - — Banneln .- oL L, e
BUETIIDEIT e e 486 | Siimmel-Rrapfecl und -Gtanger!
Alfen, bohmijdye, gegoffenc . . . . 491 RUIDaTeTTd A S
I B O R e e e 492 | Mandbel-Gugelhudf . . . . ... -
{ Sambinudeln, bayrijde . . . . . . 486 | — Cteubel. .. . ..o ;
:mtt fpihen et e e ApTeil s alintize s s s e
Bteudeln . . 0L ABE (I SR eSu s e :
Iingtrapfen, niitteljeine ADASE TbROY = ae i e e S
= feine, abgetriebene . . . . . . . 496 | Mohu-Nubdelnr . . . ... . .
= tbgelhlagene . . . .o, o. . .. 496 | — Potize . 1 . .
e e R e 496 | — und Nupbeugel . . .. . ..
R e AoG e NantEcher -5 cr Ll AR
Uidtenbrot (Ricgenbrot) . 519 | Matronfudperr . .. L. .o
tidtenfucher . . . . . . B0 IS bl s s i
Sem-Bresel it Bauille vder Yuis . 513 | —=fuden & ;
R feinftene o, D « . . bld | — -Potize e ;
Bileden Tnefiinnee 0 D 405 | Dmeletten. ober Plinjer o & & L
= Atbfel it verichiodencr Filfe 498, 499 | Pinga (Ofter- und Teegebict) . . .
B ngefiilfite T 4088 EReinlingl oo e A s
= Anbdel, gejottene . . . . . . . 4800 s ofinendotizes e e
o okubelr i Dunft, . ... L. 4848 ROl net=Grplfp i i e
b oerrillene .., L L 0L 484 | Slum-Gugelfupi . . .. .. L.




750

Galzftangerl mit Ritmmel . . . .
Sadiijher Objtfuchen .
Sdymalznudeln g
Gdjofolade-Strudel .
— Sudhen . .
Sdjottiduerling
Gilbermubdeln . s
Spafodgel obex qebur’fene Smaurc e
Gped-Studen e
— SBotize
Gtreufelfudien
Striezel, geilochtene .
— — mit Mandeln : %ot
— — mit Bignoli und ’S‘oimcn S
— — mit Kaudidzuder .
Tee-Stangerl mit Buut
— mit Anid
— mit Mitmmel .
.Luoimiutbcl mit Cnhc
— mit Rofinen .
— mit Bitronat .
— mit Weaudehr . .
Fopfermudeln .
Topfen-Strubel* . . ;
— -Solatjchen ofme guffer
— — mit Qebfuchen .
— — it Manbdeln
— — mit Rojinen
Urfulinec-Brezel . .
BVanille-Aroiebad . . . . . .
Tecfen zu Tee, flete . . .
— mit Wianbdelt
— mit Mojinen .
TWepenneit AN
MWiener 6511qa[f)um S
Wachteln . 20
311111 Brezel .

- Erapretl

-Stuchen . ;
3tnctir_hfenfui‘:be[ :
Biiebatt, Grazer .
— Prefiburger .
— &iebenbiirger .
— feinex . . Frrieds
— ungeguderter . ;

Backwerk.

Waffeln, Hoblhippen u. Schiiffelchen.

SHohlhippen . ;

— quf dem Bl cd]c qcbmfcu

— — mit Dottern

fax(3bader Dblaten .

Sdnitten u Tee . .

Echiif ]cM}cn pon ‘lwrmeﬂetq

Gtarnifie (Ditfen) von ﬁnh[f)mpcntmg

NRegijter.
Seite | Eeife
518 | Gfarnige von Schmanterl . .-4b23
504 | Banilles ober Hobel-Spine 3 B
498 | Waffel= over Eifen=fucherr . . 520
03 | — mit Wiandelt e 520
500 | — mit janurem Rahm 520
489 | — mit Defe 520
486
%%E Torten.
488 | Alliance-Torte . . 560
506 | Apfeltorie . b crehd
pll | DBistuittorte, gIa]teriL ik .. b
b1l | — in ‘Bluttem Al L R
51l | — mit Galjenjchaunt . o el chdl
511 | — mit Gdaum oder Creme. . . . H48
512 | — al3 Gugelhupy . b9
512 | — al8 Pudding . . 549
513 | — al3 faljdje Vielone bal
502 %Iuttertorxc von Juderteig . . b&2
502 | Brofelteigtorten . 658
502 | — mit Sdnee und E]Eunen e
502 | Brottorte . . . S|
488 | Ehinoije-Torte 533
489 | Datteltorte 5ThH
489 | Dobostorte 548
489 | Erdbeerentorte . 585
489 | Bridytentorte .. bbb
489 | @enueferteigtorte . b2l
514 | Glastorte . . B12
517 | Dajelmuftorte mit Butter J.pdd
500 | — mit gefochtem Bucer - il
509 | — mit gerbjteten Lgaie[unﬁen. Rer i)
509 | -— mit Ynana3d . S aabD
498 | — mit Sdhaum . . 550
507 | — mit Windbmafje . . Bl
497 |~ — Braume . . b6
518 | Seidenmehltorte . blb
497 | $eidenorte . . 5dd
505 | Sohaunidbrotiorte ... bel
493 | Staffeetorten . 542 555
517 | Starmelitertorte b
518 | Sajtanientorten . 542, 558, b4
518 | Sleientorte e
517 | ®nibeltorte . 557
517 | Sonigstorte . ; 5ok
| Sommisbrot, faliches . . . . 560
| Strachtorte (SJJEaubelgnl[agL\ 581
| Qingerteigtorten : Bl
— braune 533
— cinfache 688
521 | — qeriifirte . 5%
i e ST SR e 538
522 | Magbalenentorie . . 530
21 | Manbeltorte mit Butter, nnn,dmd B4l
522 | = — nd Pomerangenglajur o4l
533 | — — al Rebriiden . 5‘}1
522 | — von geriihrtem ZTeig . 552

Mn

‘-ﬂlr
i
i
Lol
Lo

!.m




L'} QIO O <O L) "o ] femmR 000 i, Sl Sl = St Sl by o et e i S e S e A T m s ¢ e e e e S

OO b b

Neqtiter. i o1

Seite Seite

fManbeltorte ofjne Melhl. | .. . . 552 | Winbdtoxte, fhanijdye, . @qucinttenem 570
=it gefodjtemt Buder . ... . 553 | = it \‘bcwnljaum SRl 570
Benic ein e D e BEBY i Rataonte s e o siEnD
QL Oalfe o s BB 3 I D ebrainTel e s e
Bn[a Oteirerfije oo o a5 Ed g HEDIaltonte et R R B R
—bmum...........:35:15
— feifer. . 573 |
— pon gerbiteten %?mtbc[n ttl'v ﬂmt] 584 | Kuchen.
= mit Gitter wnd @alle . . . .. B85 | gommndion ober Priigelfrapien . . 550
= mit Glojur . . <o o B85 | i pder Shiveizer- Slnd;cn co .. bd4

o Gnillage: i os e 587 | @iiptuchen 5 L EeE
‘JRo{)nthc e e BB guvenigtuchen,  fieh Gpeijen bont
Riblasintovial e o S el i et bl Butterteigen.
o WeLBe - o . s e L D8 eefenteituchen, fich (Sjemtipctien.
dustosonentorte . ... L. Bbd émuumluwI]Imc[)m i . . b49
Nopoleontorte . . . o eocoo - P83 it bitteren Mambeln . . . . . BBO
Muptovie von ?Bw;e[rcm Lo e () Stonigsfuden . : FRpaoaEBG
it _Slmn]d)muu oo+ . B0 gywRihen Bt e e
© it fpaniichent Wind . . . BAL | qwarutudhen, engliiger . . . . . . 586

= mit Salfe oder Obers thnmn sibDTe Polnijher Kuchert . . . . . . . . 539
= it Distuithidfeln L L 60T | sgeter @udien . L 4. .o o BA4
st Rugiille . L, L L 558 | qropfetenfuchen . . . . . . . . . 536
= mit Nuffhauin . . . . - 998 | Seismefifuchen . . . . ., . .. B39
Suf-Mandeliorte mit Dbersicharm . 5.58 | Bitronattuden .. . 4B1 B39
= mit Pomeramzenglajur . . . . . 558 ! (o X :
G rte s Al e A .383 |
Bignolitovte von Gis . . . . . . b7 | Brote.
Enoon Wintbntafles L i 0 BT | o
Liidingertozte, m]I]c[)e e Rres 3["',?_”“““1'5‘“ e o BEL
fivenione o s spe [ ludheot g R s L 56
Bolentatorte . i nBp0L) Tmisgmichadt L L 363
‘unwmnnmtom mit Qutter . . . . 536 | Bif d)u]hmt S e Ot Sl DB
— Wit Mandeln . FEG | buit hclbmmchf e el )
B Brijeln 1l Y e ‘ Eatalantbentaiic it Bt e 50T

cep Sty : H62

= mit Savtoffelmedl . . . . . . . 556 | QL!E‘U““I‘“’E PR g e
bomadfi-Fovte . . . . . . . ., . 587 | Stiidteniveden. . . . . .t.o. .. 562
S e S Dajelnupbrot . ... oL L 562
R R e SR
Biltenfdectorte .. .. .o 586 | Meambelbuot . Lot L E’%
Quiittentorte i T o L RODE! FRERDEOL e e e o ViR G+ 008
Wieltorte .. ... .00, 0 . 585 | Tomenamgenbrot . o L.l BES
fmtovte . . . . . . . .. . . . 537 | Meidenauer Bwiebad . . .. .. . 561
vncI)utmta' R G e e Y ] I StnTolabebres ae i T S e ;_)bO
Bibiorte . 0 o 0. bdbr | I8 Weden . s G e
unflpmdm“mmn 12 585 | Banille- oder vafmrbmt e S o T
Edjo! ”:“33‘3“’““ nit Butter und Crome 543
o it Weichjelfletieh - . . .. S, 543 | P
=~ — und gefochtent %urfn. Bl e dan B | Rouladen, anneln, Warfel,
oMt Mandeln .~ . L 660 | Bistuitoulade . e w oo 0 .. B6B
‘mlt “"bm‘lmnuc. e s B e e el St T S A A
S omit Meamdelt .. .. L . .. BT ‘ Protrowlade . - . .. .. . ., . 564
SOme €L oL 0L L L. 592 | Gflafierte Witrjel von Bisfuitmafje . 5H64
nl’ﬁlntlllt'[)m.uh‘ cErestgeari e bh SR SaTemuRitt el - oS Eeateeit b e 5
Sanilletovte ofjne Gi . . . . . . . 53p ‘ S U e e T
;mﬁltltmnu e e D 36 D) Stofoladeroulade. A v e b G
'-mmrm:bmwm iR SR s A SIE Sdhniplabemiiziel s g e e L 1hd 4
Ty A e R R Sdyrotmehlvoulade . . . 4 . . . . D64




Seite
Schnitten.
SBisfuiticynitten, glajiecte, 1. Limonen
e e e e S 564
— it Salje und Punjcheiz . . 564
Butterjchnitten, faljde . . . b26, bbb
Erdheerfchnitten 578
Fenchelichmitten . - - o . oo .. 526
Sriichtenjchnitten . . . . . i g5 111
2 e Riden: L e 565
Gefiillte Gmitten . . o .+ & o . . 564
— yon Brdjelteiq - . - . .. - 531
— mit Gdofolade . . . ... L 531
Gemtefer Sihnitten, glajierte . . . . 529
Soleitlte A e e 529
@leichgericht als Ravten und Shnitten 528
* Hofelmupidmnitten . . . . . s hbb
ORI Sh e e S e e e 528
Magbalenenjdmitterr . . . . o - . 530
Maildnder Sdnittenn . . . . o .. 531
Mandel-Croquettert . y . . . . . - B6T
IanDellarten s o v e e e e 565
Mtamdeljhnitten von Brdjelteiq . . . 526
Metternichjchmitten . . . - . . - . 531
Musfazonen, weiche . . . . ... 526
Napoleonfhnitten . . . . . . . . 565
Stiienberger Piefferfuchen 56T
— tetfier AT R e 575
Pignofijdmitten . . oo - 576
Tomevamzenjihnitten . . . ... 530
T T 1y L O G e 530
Rumidnitten. . . .o oL 565
e miEB U R LS S e S 530
— — it Shnee und Mandelt . . 530
— — mit Galje und Glafur 530
Gdofoladejdhmitten . . . o . . . . b29
Stangerl, Striezel, Wirftchen.
Omigftangerl . . . oc e oo . 525
— =MB{irjtchen B68
Engldmber’ = vosn ol 583
Sajelnupjtangezt . . - . . LG 523, b7
Raftanienjtangerl - . . . oo . 523
Qartoffelftangest . . . . . . . . D23
— mit Galy und Kimnicl D23
Manbdelftangett . . . o . .. L 566
T BRI e e T a 566
SRl e e 580
S0 St sittenta) e v B p e N 581
Mandelftriesel ohne i . . H24
— porr miitbem Feig . .2 oL 531
Mienholingor. Seie s i, S v b8
Pupftangerl . . . . . . - .. 523 563
Porijer Stangerl < -~ o o o 579
SR aDelir s e s e e 523
Feejtanger!, garte . - .. .. .. 528
Banniiothers . e s 578

Regiijter.

Ceite

LRI U e e e 567
Btmijtangesl . . . . .0 ... 579

Schifteln, Ringe, BEgen.
Ahtisbbaen wain st e e 547
Sme-tinge el e 525
Biekithdgen = g ninT S e ba
Branntwein-MNinge ober -Rrtngdhen . 52
Brojelteig-Ringe mit Banille . . . . b
Butterbgert .o e S 528
DolBfewiD L, o v 566
Qimontenfdifteln . . . . oo oL 521
Mandelbbgen . . . . . . . . D66, B2
— perjdhiedenflrbine . - . . . . . 583
— e R e L h83
Manbelvinge 584
SR Chiptel o s e 540
Pomerangenjcdhifteln B56H
SR s ST 547
@alfenbogen, fleine . . . . . o .. 569
Gdynfolabejdhifteln 528
Banillejehiftele . .v o e v 52T
DIt ) 011 [ e 571
Biezel

D F e T L b 524
HESRmTterhTesell | S BN 524
Breel bon Hefenteiq . oo o o 518
Gefottene Bregel . . h14
Rarlhader Bregel . . L .. 14
STEnrrpelireel et n S L e 524
©thotolabebregel . . . . - .. 0%
Urjulinexbrezel . . . . 514, 525
Banillebrezel - - . . . - .. - b2d
Rimtbrezel B VR 524
Buderbregel mit Baniflle . = . . . - 565
TR e e SRR 668

Kipferl, Torteletten, Krapferl.

Bistuit-Qipferl oo L e b46
R B N 546
Brifelteig-Schitffelhen . .« . .- 533
Dotterfrapfesl . ..o .8 e bad
Sriichtenfrapfes! . . - - - .- 533, b6b
emiisrapfer] - Lo . oL e 540
Griedijde Srapferl . . oo 0. 532
Halbmonde. o Genuefer Teig . . - 529
— von Brdjeltelg o 58l
Sufarenfrapfert . . . . ... - - 539
Subianesfrapfen . - o4l
— it Raffeeiaum . . . . - b46
=it Crente e e e e pd6
Subianerfrapfen bon Windmafie - - ggé

Sugwerfrapjert

e

] SsSsEsS| | 22|




LR T R s R R
Ravtoffelfrapfex!
folatjchen: von Brbfelteiq
— fletite, 31 Tee
frapfer] bon Winterteig
Sreibentnibel
Singerteiq-Torteletten

Manbdel-Baernfrapfer
MardelFipfer!
— mit Gierjchnee
— mit Wrancint
Moandelfrapfer], Hraumne
Mazaring
Pohn-Torteletten
Norbbahn-Krapfen
Mtpfrabfer] von Brojelteiy
— mit Glafur
— boit Eitweih
— qgefiillte
Bignolitrapfer!
Biftogien-Tovteletten
Gnlfenaugen bon Brbelteig . .
Sondtuchen, Heine
Sthotolabetinfer
Tovteletter voir Brbjelieig
St Teiviomafies o e
= mit Weichjeln
= bon ungezucertem Teige .
Benillefipfer] ofne Gt
Batiille-Tovteletten
BinbFipfer!
Birtichaftatipfer]
Judertipfer!

.......
......
........

.........

.........
...........

.......

..........

Kleines Badkverk.

Hajeler Sehofolade-Gebiit
Bigkuit, englijches (Cakes)
= mit Natron
%i.@fuité
nimen-Rrapjexl
Gig-Srapient
Gie-Deltel
Beduld-Bistuits
Dafelnuf-Bujjert
= bon gefochtem Buder
= =Matronen
Wanbelbiicterei
= usgeftochene
= 1 Bapierfapieln

anbel-Matronen
= mit bitteren Mandeln
= =Bufjexl
i R IS e
Mavillen-Beftel
Saginner] | ]
Wsiagonen, Harte . .

Prato, Siiddewtide Kiide.

.........

......

Jlegifter.
Eeite
b82 | Mutffugeln . . oL e
523 | Fiffe und Kaftanien, faljdhe .
982 (- BHtd=Ronfelt Wl Sl e Rl
523 | Pomerangen-Bufjert . . . . . ;
534 | ©alami, faljde . . . . . g
588 | Gdofolade-Srapfert . . . . . .
53T o — MBufjerl il )
568 | — — mit Manbeln . . . . . ..
568 | — — ausgejtodherre . . . . . . .
580 | Gywémme von Winbdmafje
581 | Gpanijhe Windbuffert . . . . . .
684 | — — pon gefponmenem Suder
588 | — — gefitllte . .00
542 | Zeebuchitaben . . . . . i Y2
520 [ Sriiffelnt, falihe | L oL ol L
+5: 0400 BanilleBufjarls 0L i
BEBE diderRaltel s SUbE S e
DTG Binederlompiep! e ibhns SR
B77
576 Honfekte ohne €i.
ggz nfelioeteitpansr ol sie s By
" pgg | Bonbons (Buder) . . .. .. L.
Eag s eemineiite Sttt i e
B34 Sonbmttse ittt s i
534 (Sjlquier'tc Suihtets S
Ba4 ga]e[m;ﬁe, faljche = . i At
B34 ajtanien-Rugeln ober -Wiirfichen
" pgo | Piandeln, vergucerte . . ., L
goy. | Monbelgrillage: .. L . . L.
e Rl T SRR SR
gapl = vnlediiderrogs deovis ol G i
579 PomadlaTorte Lk i e
RTaliTeea s R A S e
Duitten-Stangerl . . . . . G
D.uitten;%rte R s e
- Siofatltfimt el o e .
et T il Al
" Bop | ©alon-Buderl . . oo . oLl L
bR | Salien=Bregel Nt s s
gge | ©dpofolade-Torte . . .. L Lo
e Ronigbadiereien
586 g ;
Sl aonireRitdeir oL
576 | — pber Rebgelt-Bufjert . . . . . .
T e T ) BRI s T
B8U e s g b S LR e S e
b67 | Qebfuchen, Draumer . . . . . . ..
580 | Jonmenfrapferl . . . . ...
BREHENoant i pC e L S s e
580
2’28 Ralte siisse Speisen.
ggg TReis- und Obftfchaum.
66T pfelidamn s et
56T 7| Erbbeer=Reis 1= imies s mneco gt |




Hd Reqijter.
Eeite | Geite
Erdheer-Schanmiod 458 | Dbersjhaum mit Niarillenfalie . 597
— unb Himbeerjchaum . 458 | — mit 9nanasd R Rl
- Fritchten-MReizm. etugmnttcntnaLucI)tcn 4a7 — mit Pomeranzen 1D, E]hmt } - B9T o
— ntit Fonteranzen 457 | — mit Marasd)ino b6 e
Giejulzter Reis . g 603 | — mit Vanille-Lifor 297 Up
driepfod) . . . NEN e 458 | — mit Niijjen oder Hojelniiffen . . HIT A He
‘*mwnen‘@ody, mmf;u 458 - mit i?uﬁmticu S hT | Ba
WMarillen-Heid ; 604 | — — 1oter. . 597 I Eh
-— phex ﬁ}mltdﬁdjmuu 458 - it Wmﬁt[u 537 | Gt
Shofolade-Kod) 458 | — qarmiert . . BIT %in
— =Jleid . 458 | — Stnq'h: 532 0]
¥ — m FTocte : 593 -
Kalte Puddings. e S?ﬂ]tnnml‘fmna 598 | fin
Ananas-Pudding-Schauntjm.Frithten 604 | — gefroren . ; 600§ &if
Sefrovene  Pomeranzen = Creme  ald — i Bechern . 598 | W
Pudbing . . . .. 609 | — in Gliferi . 599 | —
Rabinetts-Pudding nut 7j‘LI[(fJfE’11 607 | — mit Creme 590 -
— mit Marasdyino 607
— mit Jitvonat . . . 60T Gefulster Obersfchaum. i
Saramel=Grente uIPﬁamncthF‘Bubbmq 606 | nanasdjhawm mit Frithien . 604 | =
Qajtanien- ‘,Bnbbmg 3 603 | Erdbeerichaumt . 3 ! . 603 | —
Meid-Ludbding . 604 | Raffecichaum (Lyoner \tu]m} S
— it Apjeln 604 | Rarameljchaim ; 601 | —
-— mit Niarasddino A 604 | Mandeljchamm . g L B02 =
Rujjtfcher Pudding . . . . . 608 | Marillenjchonm el 603 gég =
tufs und Hajelnup-Shom . . —
Kalte Charlotten. ﬁblill]l[)]l[]ﬁ'llﬁll Ey ard 601§ Ma
harlotte von Viftazienichaum 602 | PNum- ober Lifdr- @d)mlm ; 601 | 26f
— von Grdbeerichannt 608 | ©djoum, mavmorierter 602
— pon BVanille-Creme 605 | Geptoladeichairn . 601 Ry
— pon Gdjofolade-Crente . 606 | Sidnitten, mehridrbige .. 602 1 %on
— pon NMarasdhino- nbex Rum-Creme 608 | Banillejchaum . . 601§ Bon
— pon Obitjaft - S B B0 ~
— pont Ehaubeai 610 | Gefulste Creme. Tur
— pon gejchlagence Gulze 621 | Anainas-Creme 608 | Bui
Bistuitichawm . 608 | ity
Kalte Cremes und Chaudeats. Hafer-Creme 605 | Roj
Alpenbutter-Creme . RS 599 | Saffee-Creme 605 f
@houdean mit Badiert . . 461 | Karamel-Creme 606 | &df
— mit Dbersichme 599 | Marasdyino- (Sumc : 608 |
Greme mit Gdyneenoderli . ; 460 | Nuf- und Hajemup-Creme 605 | Zicj
- qejrovente, fich gefrorene Bowmberr. L mit Lmru[)mc 606§ o
— gejprubelt, mit Bacwert 40 | Pomeranzen-Creme . 603 Beif
— — mit Dbersicharm 599 | Duitten-Ereme . 608 4 Buyj
— — mit Marillenjcharm 599 | Mumt-Creme . R
— — it Himbeerjaft . 599 | Sdypfolade-Creme . 606 o
Dunjt-Crene obder fonformmice 459 | Banille-Creme & la Bay: aroise 605 mcp
Stonfommee in Kajfecbechern . AR Bei
stiftiv= ober Fum-Creme in ﬂhnqiv 599 | Gefulste Chaudeaus.
311:111]:I)c Greme ; ; 599 | Chaubdear oder Weinjdjauim 609
Schotolade-Creme i U[a}uu 599 | — mit ‘Lomeranzen 609
| — mit Qifdr 609 Hpie
Rabmfchaum. | Chaubdeau mit Grobeerert vber \guubm» rd
Dberdichaunt mit Vanille 596 | jaft . SR 610 mml
.~ mit Gdjofolade . 596 | Fumichfdie i . 610 Y
- mit Sajfee - .. D96 | Sdroeizer Mild) . - . BOI ARt
-~ it Grdbeer= ober \‘mummn;t B9T | TWhips : . 610 Ao




Sulzen.
Imanasjiilze
— bon cm_]e]nficnm, 9fnanas
Upjeljulze

Beerenjulze in ﬁt‘nf[ce{mc[)cm F
Berberipenjulze i
Chambagnerjulze
Erdbeerjulze
%mtﬁemulan B
affeefirize mit o) S
— flave oy
Limonenjulze
Sitorjulze .
Manbdeljulze (B]anc memcre:)
— feife mit Gpiegel
— mit Limonen, iBomemnaen obet
faffee . BRI
— 10te
~ gelbe
— qriine
— braure
— mefrfarbige .
— s Damenbrett .
— a8 Gier 1m ngEI‘IlETt
— af3 pfel . . |
Rarillenjulze i
Qbffiulae unterlegte, geftnrate
— — in ber Crl)uﬁel
Rirfichulze . .. .
Lonevangenjulze .
fomerangen, gefulste . .
= ald Qirhden .
funichulze
Quittenfulze .
dibifelfulze
fojenjulze
Humiulze .
\Jrqiepulac L
Shotoladefulze .
eefulze ]
Sanillefulze .
%El[&;cniulac 1
%e:ui}mhenmrblqc @Buhc
‘Iﬂuueriu[ac

Beichielfulse
Beinfulze :
Weinteaubenulze . .

.......

- 618

{

......

..........
..........
......

......

.....

Gefchlagene Sulzen.

ifeliulze
E:hhuctﬁm
?lmﬁcer}d)mmz
mnuncn}ulae (als Charfotte) .
Elfm)uh,e. 2
ariflenfulze

Regifter, 7565
Seite | : Ereife
[eBfteiihiitlge SRR 620

i Bowmeranzenjulze (ald Qfm.Iuih:) 621

616 | ‘Ruittenjulze 620

ag Ribilelfitlae s meine sl ! 620

619

61H Gefrorenes.

618

614 | GefroreneCrente, fieh gefrorene Bontber.

614 | ®efrorerer Dbc@id)aum. e 600

618 | ©efrovenes in Formen (geftiirstes) 626

8131 = pmeilorbiges i GG : 627

gle | -- tit @lifern . i L 627

617 | — bon eingefottenen @aften ober

610 Friidtenmiact . . . . . e . 622

611 | Ynanas-Gefrovened . . 623, 626
Erdbeer- A SRS 622

Bl palelmitheiis =l e i e 625

Gl nDintbepr-ris it fudieishe sl L aeli e et 622

611 | Saffeea SR 626

611! Saftonien- - — L L0 0T 624

Bl = — ald Pudding . . 624

G100 Raramal e tb R SR i e e 606

g12 | fimomen- — 628

619 | Rifbr- — 624

612 | Manbdel- CE A e R T 625

Gl = =000 gerd[teten Manbdeln . 625

g1 | Mariller-Gefrovernes : 623

619 | Tuf= —_ 626

615 | Dbers- s G s R 696

g16 | Dbjtfaft- — mit Oberdjdhaum 624

617 | Tfiricd= R e L 623

Bl Bonteraigen G b Sl s 623

617 | ‘Bunjd- e IR 624

QIR T erts el e SR e B 628

Gl R el S o S 623

g13 | ©dpofolades — 626

Gi7 . || ButttaFoutti-l— 2 L0 624

Gl - pon Dbers . . . 624

612 SErmiI[cs — gelbes’ Lsiilga 625

617 — weifies . . 62b

618 | — — al8 Minuten- @efmreues HEeP0

613 | Weidyjel — e 623

618 | Weintvauben- — . . ... 623

618

gié Gefrorene Bomben.

616 | 9manas-Bombe . . . . . . 630
Bombe mit Frudhtjaft . . ... . 630
RKaffee-Bombe . . 0. 629
Hajelnup= und Nianbdel- Qombe . . . 630

620 Wanille=Bombe s Lol o 630

620 | — — als Bistuit-Gehmitten . 630

621 | &thofolabe-Bombe 630

621 | Bombe mit ‘\jmlbanbbmmgc . 631

621 | Giefiillte Bomben (en surprise) 651

620 | BWerjchicdenjarbige Bomiben 631

48*%




756

Seite
Gefrorenes in Gldfern.
rtanad-Gefrovened mit Schoum . . 628
GEA S e e S 627
Granit= ober Dalb-Glefrorenes . . . 628
Qifor-Gefrorened mit Shaum . . . 628
bjt-Glefrovened mit Wein . . . . - 628
3Bt “gefroreres s L L 629
Pomeranzen-Gefrorened . . . . . . 627
— — mit Champagner . . . . . 628
Punid) d-la-glace o oo 628
S tiyn]l g momAine s U i 628
©Sthoiolade-Gejrorened . . . . . . 628
et &ila glace o il L R 623
Dachtisch (Dessert).
Baderfe il o eretinag 520—586
Rritchte, mit Zhder diberzogen . . . 06
Oedriidte und fanbdierte Frichte . . 671
Gefulzte Jritchte tn Kaffeebechern . . 619
%onigbﬁ&ewien ....... 593—b95
altjchalen S e 194
i [ T e S R 705
Sonfefte ijne Gy H86—5H93
CRIR e T S e S e o e 705
= pefrorenes: Gl s e 629
Db{t-Ritje, Pexfifaden, Pajtiller . 669 —671
Ly G O NP e s e G 706
GIdfEhdie L sl e HOb
Boiebad, feimer o ., oo BIT
Getranke.

Kalte Getrdnke.
UhtmrasBomnle s Lo T S 641
Ume-Riir e i s R 640
RIOfel-Bohle s an e S R 641
HA LT R R S s A 639
Exbbeer-Bomwle TGl B Eainra 64.1
@etrinfe bon Objtjaften . . . L . 642
T A e e R 637
tmbesriBbin e s b 641
Ralfee-BBr s Hie s ol o e 630
Raieeichaintiite DLt b Sl e 599
Lo el Bl sttt U e T S e 639
Sridlebetn i duran i 638
Sonigs-Punfdh . L Lee S LR 637
Sinmelpeilt ol narh v ehb iy 640
L T A e TR Sl BB 642
Stat-Bnmle i G b i 640
standelmildyi 2 e dn TN e s 643
STaeae . o b SR s 642
SPRTTithBotle o ol e 641
SBomeranzen-Bowle .. oL LD 641
iRmfncE)t!: Punjch ober Hoppelpoppel 643

G e B B T S 643
O e e S T 641

| Fajdwurit

Jegiiter.

Gdofolade-ShHatim o+ = o . . .
Baille-Lifir
P GBS e S S B g
SWettpunjch, Falter 0l Ll

Warme Getrdnhe.

Bichor: harnter i
Eterpunid
Glegietie Stk ed G o
(G161 i R e T e
.\sugerpuuid) ober Srambamboli
Stafjee
— auf titvijche At
— Tomdopathijher . . . . .. ..
— =Cffens
Rafdp vbon Vohnen und Schalen , .
Limonabde und Orangeade, wavnie

...........

...........

Maig-Tee mit Wildh + . .>. . Lo
Manbelmild), warme . . . . . ..
Meatrojenpunich ober Grog . . . .
M ey S R G G Rl
Punfd=Gijeng o v
Weis-Puridy s on soil asianiial iy
Hujfijcher Punich ober Hoppelpoppel .
Sl iolabes st ir e hai ety
— pon entdltem Kafap . . .o .
A e S M R D e

— mit Hum ober Aeraf (Tidat)..
— mit Rimonenfaft ober Wein ., .
aeinpitid s R e s

Beigaben zu Cee.

Kalte Fleifchfpeifen.
Sl aentlste soeieny sl S oG )
Fajddnigden von Wildbgejliigel . .
Fiid), Tc{)rnciu.ez;wi PR AL
oletld), faltes, gerducertes

- Sletjchidie, i Ajpit emgc[cgt.

z_\,[mrl)fuc[jen gefitlafe i SN
— — fleinte
Galantine von Geflitgel . . . . . .
— bon RKalbsihulter . . . . . .«
®ansleber, pajfiete . . . . ... .
— gefulzte
— =Sudent . .
== bt altens o s S e

............

L@ ejliigel mit Aptf L oo

— mit Paponnaife
— mit Gaucen
— alg gejtlivzte Gulze
— =Macedoine
Qarletinjdnitten . . . o oo L
Hafentuchen . .

$Hajenjalmi, faltes
St Wit fe s s R

.........
......

........

(er
Gt

T
Biet
B




3
36
3

<

i
ik
3

il

Regifter.
; 767
1 Ralb3nuf ; S8
4 nuf, gefpictte, mi : ;
.'ang!dﬂegc[, : "_mlt Apit 339 | Butterjhni Geite
$- nntI T R A el e 887 | — ge*icz;]:;tt(e(ljl T fulag 344
B ialhaitioet Galiher SHUNCTRY. 838 | oot et anapés
03 fmid;?f; E‘%{I}g}% Thunfifh) . 838 | — it Fleijd) (Sgld\?"i‘;hés)' et Y
— mit Gaxdellen gef SEOE Emog e ntt gmrnncrtm Fifchen 3d4
| flopf: ober ‘Erefsm?ritp G 338 | — mit Sadgs ... oo 5845
| Rofeletten mit May e 333 | — :::':tt gcmnfen Gao ke 345
— gefpictte mit Afpi . fle 839 | faviax 1“’“."337““ SIS 945
o Suchen, marmorierter . . . . . . . 839 | Rije-Cr ittt ittt SR 846
b, ol 92 P S i06, 510
ajd), ST 325 AT ut e i
Seberfije _Gmﬂi‘te ........ 1$§ %ﬂdb?d),mneu L t_““ ...... 346
‘ E—mit R 824 _m:.btjilt“i%“..ﬁ. mit Wildgefliigel . . . gii
ungenbr RN R B 3 TR G
A =Rud]c?1tm’ gefpictter mit Gulze 323 gﬂﬁhﬂ[gnbutm ------ 845
Wuideln mit falter File . . . | | 324 :“'Cﬂj}nttcu{ einfacge . . . 86, 343
“gr%?mé;”ﬂ, fifche filfe . . .. . 398 miedintents oo i giﬁ
Bt e R 381 ROk 0
o Ge
gg‘[‘gfnﬁﬁef (engtifcher Braten) oAty 824 3 falzenes Teegebddh.
i niound anbdere Wikrfte ! 3 . 837 regel, gefottene, mit Ritmmel
¢ pjenjdhlegel mit falter Binaei 281 [ Sarlebader . . . el 1. Ggls 514
| Sdiveinefleifch, faltes, mit P Sa7 | RfeStangert . [ . L T 514
é‘ mit Gauce . . HE it Genf 336 Qattoffel-Stanger! Wb @] M 80
Geinsilet, faltes . . . . . . . 336 Galz wund Riimmel gLt
il N 56 | Solatihen, feine L 503
: Erﬁ?%[g[ gefgiirﬁtc e e 322 .;}?%ngmmﬁfzﬁmpfet[: S AR - 598
| Atlijfjel= oder Gansl R 888 | Hetagts [ittchen i R AL 512
%llbﬁ_ret, o, mitﬂ? éﬁi:: Paftete ., . 821 Galzjtanger! Jmitnslﬁ?in@nm ..... 309
= mit Ajpit . atcen ggs | ©dhinfen-Srapferl e 513
— Ritfe mit g(ﬁ)-i Wenl o et e 303
~ Rofteten . . . . . . . . 829 foa | Steinabeln - ol BT . . 804
gﬁggrfﬁﬂf R 522, ggg Teeftanger! mit @-ﬂl:ﬁ ------- 523
eflitgel mi e rase | b et 5133
5 g}igtr Q[%p{fml.f _@l‘rme A 540 | — savte : : 5?1“.““.191 ....... 5%3
~ al3 geftiivyte Gulge . . . . . . S e R 523
% jtitrgte Gulge . ., . i i s
w{f{g“;ﬂl’:ﬂ;ﬂliitﬁ{ 11:it falter Gauee ggg T ggg
dingen 1mb @u_s I it Bufs q e
dyinfen mit AipiE . | 178 es Teegebdck von !
= Nipif . . 848 3%:11'3&@{%[' _ Refenteigen. -
. - und Fifch-Spei Ao e e SO 5
] ﬁegutﬁﬁ?gﬂottene i bl %ﬁﬁﬂh ?s L- e s RN A 53
: rigeioitene . e e b4 oche (poftelfuchen) . . . . . . 518
: QETuIIte ........... 176 %I;J%EI?UIJT p i.'E f‘llt?en) ______ 515
B mosinierte . . 00D 176 ipfex], ungefitllte RS 506
o Spriten, Calilings Sraacl, peat G
d utter . . ; e ; orl, gerolfte, wmit Scancini 4
gem’:‘d}mcr et e aag | Rapftuchen '~ 't,.uut Arancint 497
Bardinen ober Anchowia mit Lintonen e Mabmontucben D<o 505
%unb Butter . nt tnroneit .Emza (Diter- ober B o) 503
lidieln mit Gardelfenfiile . . . . g7 | Gfoffen . . . . . Hefad) 514
L fillle . ... . 872 girgui‘;elmd}cu -------- 510
er, Butte § 2 Striegel, gefloditene . . . . L . .. b5
v n Tee Gtagert Qe p11
il e 09 PR e o
Den, gefiillte . . .. ... gié Bimt-Reapert L L L. L. 505
i Dipicbact, Grazer . e ._Lf‘{.r
---- BIT,




TH8 Regifter.

ESeite Eejte
Hmieblucf, SBreRbuTger = e ek 518 Von Bishuitteig u. dal.
— Giebenbiizger - . . . . . . .o D18 GIMiBBOReN ol fe e e e 547
ten et dyer ol Ve e e 5

Von miirben und Bréfelteigen. [y ,31:;3155’1-6‘! i R R E?,?
DRs e e e e s R R 525 | Bistuitd . . ] h45
S L R e S AR 524 %tsfutrﬁ%dqen it E)Rmtbeiu. ; B4T
- 9(5tunger[ ......... ) =finfepll is it A, T b
iﬁzfﬁntﬂ, englijge (Cakes) . . . . 526 | — =Rrapfer! S i e S
Blig=-Fuchen'. . . oL L n LRgB e anmelir i S e 547
Branntwein-Krdnghen . . . . . . b2b -Bwiebad (gerditetes Bistuitbrot) . 561
SHirtter-Besel * e L e 524 Sljuitctldjlntlen fafjche . Zeatbin
— &dmnitten, fa[id)e ....... 526 511qlner»ﬁ“rmpie11 e R U 568
Dotter-Srapfert . . . . . Se i e Rag R anDe [Betet s ol s e 56T
Tenchel-Schmnitten . . . . .0 526 = = Fxoauettelt il e e 56T
Oferolivs-Srapferl . o oLl L HAGH B S Papte s e s S e s 565
Griedyijche Krapferl . . . .o L Do A ey (R S Sl e b68
$Halbmonde bon Brofelteig . . . . . BBl | — Stangerl .. .. el 66
Hufaren-KRrapferl . . . . . . .. . 083 Db[nten Sarlahanane Al =i a R 21
Rarten ober @[etc[)getmd)t ..... 528 | Jum- ‘bdqeu ...... CRAR 541
Sartoffel-frapferl uubd @tangm:f mf,e Fil T S RV el e SR 565
Staftanien-Stangerl . . . . . : 523" Gdhnitten pon Bistuitbrot . . . . . 561
Qutigetuden i in i ke e BaS o S s e 561
Qrapferl von Winterteig . .+ . . - 534 | — pon ©djofolabebrot ald Weden . 560
Qimoten=Shiftel . . . .. L . 527 | — pon Mandelbyot: . . ., LWl 61
SOt gbalenen-Sehmitten . . . - . . . 580 [V — ‘bon Dajelnufibrot ..o 2 a 563
Dailanber-Snitten . . . . . . . b8l | — vpon Raijerbrot . . o4 ... 562
Manbel=Brezel . . - . oL BoA N B0 THIDE e H62
o a@dmittett T LU B2Bi| T e Tt iteTl i R e S b22
— =Gtriegel ofne @ A S BRI Te (e b S U e e e 520
O A o s SO A o FOBT Rl e i e R 567
Mustazonen, weidhe . . . . . . sEnopitisanerhreelll Gt i a e S 568
Nufi- und Pajelnuf Stanger! . . . 523 Rwiebad, Reichenatter . . . . . . . 561
— -Shiftel und ~SKrapferl. . . . . 540 ;
Rlume-fuchen, englijcher . . . . . 536 Backerk aus €feif.
Pomseranzen=-Schnitten .- . . . . . . 530 | Gfedbuld-Bistuits A e B
O P (W10 L Pk o e e 8 e 539 | Bajeler Shofolabe- Gebad .. . . 574
RSN s e s e 530 EnqlEnbeniiet Bt dhE e A 83
Gand-fudjen, fleine . . . . . . - 533 | ©ajemufi-Bujjert . . . . ... 576
Schofolabe-Bregel . - .. e B2 iin = IS tartgenlie IV R s b
Attt e 528 | Mandel-Bipferl . . . . .. . 580
T (A A o e S s B20 " — «Sﬁuﬁnl A S 582
Sdymeizer Buden . . . .. .. 544 | — -Teig, cmégeftocl)enex ...... 580
Mo e Bresel Sane et o/t BOBI o teaTien i o AR 680
Bantlle-Bregel . . oov Lo b 524" | Sbanbolint oo T s 584
— Ripferl ome GF .o L b S P (i ) T R i s e A bl
Banille-Sehiftel . . o cn oo 527 | Tarifer Gtangerl . . . . - . L oe o 519
Wictihafts-Ripfer! - . . .. - 532 | Feebuchftaben . .. .« .o .. S
Dt Hreaplel P E R BR4 S aahntoder ot e R 578
el SRR L B2h | SimtGtangerl L e e e 57

_ Dire l}lalg[gutzn.

Du8 Tafeldecden 1nd Gervieren . . 696 | Anrichten von Nadtijd) (Desser £) 705
Dud uauld}lcren nd Anridgtent vou | Wahl und Drdnung ber Speilen unb

?\Iaid) T SR eI e o 700 (Setrdmlecic St i s e 706
Anrichten pon 3mm)cumrum, Mehl- EHeifeniolge s wEteneat S - 711-T16

ipeifen und fiten Speifen . . . 704 | Deacttfalender . . .. .o i




o b T i R o e vt el S e b T O

g ¥

oy o

S o

E€inlieven Bufbeivaliven von 1

Seite
Yuspreffen und Seifen der "I)i't]nne 644
Dbjtjdfte, rohe s ad b
— qgegorene 3 ‘Getrinten . 646
— mit Buder gefochte 648
— qefulite (Gelées) . . 649
S Dunjt gefodhte Sajte 630
Friihtenmart su Gefrovenent . . 651
Dunftobjt . . 4. 651—6563
Friichte i Sucker cchumd)t . . 653—661
Melonerr= und Kiirbisipalten . S Bel
Mit Suder eingefochte ‘Bmabw%npn 662
Gemijchte Fritchte SCRGHS
Tufe, Saljen, Marmeladen . 664669
bt S“taie 5 R . G69—6TL
fandierte Fritdyte ; AR G,
Griidhte in Slitotois, \uucIquuto Rum 673
— in @fjig . . . 673
ﬂsomemnacmd}afcn I m]o[m 3 dlu:en 672
Giifte sum Frben . : G672
Eifig - 674 |
ﬂEmnberpr[ ’rm. bcn g‘bnm*l. L6170
Sdjivdnmme aufzubewafren . . . 676 —678 |

NRegijicr.

Porvkenntntl e

lber Borgeben, Majy und Gemidht

Grflinimg von Stlidenausbriiden

Lorarbeiten bet verjchiedenen Fleijch-
qattlmqut

femntnia dex lg[n]d}]rmfc ,u &mfmlr
it BVerwen bl

{tipfe, Gingeneide 1. 1, 1. Uurnu[wmlietl

llber bas Braten -

illen von Gefliigel= und §Bru|t}tmh n

Binbeigen 1und NMaxinieren von Fleijd

Brithen 3u Cuppcn und Saucen . .

ﬂmfﬁbmi)r und Fleijch-Eifeny

Betrodtnete Fleiich-Cljeny (glace) .

diletjch- und ?\mh Gulze (Aspie) . .

Yufljen von Haujenblaje und Gallerte

‘BEIEltllIlq von ©aucent (Tunfen) .
bon Eentmel{odh (Panade) . .

= bon Stod) mit DOberd (Bech 1me1)
— bon Fajd) s

= uont E[cud]pmcc

= bon Galmt . . .

= von Hacfleifd) (lhchl c)

= Ragout . . .

lIBeL Fijche .

& ifnjierfiiche

uccmc!]c : ; ;

Bovvichten ber i LI}l‘ :

strebie qu ficden

Shilbfrdten i tten .

"“lmu und anbere Mujdye ltiere

Dliven 31 verwenden .

1
4

')b {

41
41
41
42
44
45
46
47

|

49 1

49
49

50 |

Vi)
L ebersmitieln,

Seire
CifigeGurfens Lo E e 678—680
Gemitje i Eifige s s e 680
Gemijcyte jaure Gemiije (Mixod pmklﬁh) 681
Bohuenjchoterr mit Galy eingelegt . 651
Durd) Givung gejduerte Semitje 682
Gemiije in Dunit gefodht 684
— getvoctnet ! 684
— und Wurzeln ﬂulaubelm[)len 685
Gier fliv ben Winter . e 6815
Behandlung von Honig . 685
_— pon Meild), Obers, Butter 68
— oo Rindjdmalz . Tl 687
— por ®dnfefett Lol L G00 LL L 681
— von Sdymwetnefett .. o.oLL L 688
A non s S e st oo 637
B 1 R B R 685
—ohorskaftentreren 0 LR 691
Einpifeln . e s e 690
ufberwalhren vou ﬂRef]I 691
Sausbrot . . e A

Tiber \Eau]cweu Siﬁbtptﬁunmtc 1td
Witrzen St R R s p O
Uber efgbave Schiwdmme . . - . . 50
Gemiije povzubereiten . . . . . 5%
fartoffeln ju fochen Y84
SHitljenfriichte 3u fieden larib
| Staftanten zu fieden und zu braten . 5%
Eier 3u fochen . P 514
‘Ucehlmcl en 3u fochen . )
Wbericsett saieh s e bix
[ber Strduter und Gewitrze b
[ 2 Bom Baredlers ot 5.
Eiumd teir bon Cnb]md)teu 6
‘T%enmu[}uuq bon Gevueh und @L]L{)mncf (%
Bereitung o Ehaudbean und Creme 6
— pon Wbexgiifjen fiir Mehlipeifen 67
— pon deum ald Badwertfiille W
— pon Stindafody . . . . . ; 67
— o Gynanterl : BRI Y
— vont Planntudjen, mwnten Tk (G}
— pon Brardteig 65
— bon dncttemcu Si6E
Feige fiir Suppen 1und ‘Dte[;[iyemu ;2B g
— au Stuchen und Paftetern T
ﬂhmdtmqe 71
Feige 3ut |r[]11uﬂaqcbntfc1wu :::pLueu 1)
Butter- oder Bl lli!EL';,EIQL. e ]

uslegen von Formen i Teig m]h:n
und Pajteten 743
Bereitung von Hejeir= oder @ Germ-T uq 2
itlle 3 Hefen- und Butter-Teiq . 81
'iﬂqenmnc Bemertungen ai Badwerf 83
Suerglang, Glajur oder €is . | Lasnt




	Seite 725
	Seite 726
	Seite 727
	Seite 728
	Seite 729
	Seite 730
	Seite 731
	Seite 732
	Seite 733
	Seite 734
	Seite 735
	Seite 736
	Seite 737
	Seite 738
	Seite 739
	Seite 740
	Seite 741
	Seite 742
	Seite 743
	Seite 744
	Seite 745
	Seite 746
	Seite 747
	Seite 748
	Seite 749
	Seite 750
	Seite 751
	Seite 752
	Seite 753
	Seite 754
	Seite 755
	Seite 756
	Seite 757
	Seite 758
	Seite 759

