
Wegister
nach der Einteilung der Speisen

Seite

Zupperizpeizen.
Klare Kleischsuppen.

Bcef-Tea . 32
Braune Suppe . . . . . . . . . 89
Frühlingssuppe . 69
Hühnersuppe. 89
Kraftsuppe , Krankenbrühe . 89
Lgliosuppe . 89
Rindsuppe , gewöhnliche . 88
Sommersuppe . 89
Suppe mit Liebigs Fleisch - Extrakt . 90

Gestaubte Suppen mit Fleisch ocier
Gemüsen.

Blumenkohl - oder Karfivlsuppe . . .
Bohnensuppe . .
Briessnppe.
Einmachsuppe.
Erbsensuppe . .
Uechuppe .
Ueischsuppe, saure . . . . . . .
Französische oder Wurzelsuppe . .
Ganserlsuppe . .
Teslügelsuppe , gestoßene . . - . -
- von Wildgeflügel (Jägersuppc ) .
- mit Kastanien.
- — mit Linsen.
Echiicksuppe . ' . . -
- von Schnecken
Tesundheits - oder Kräutersuppe . .

I Gulyäs-Suppe.
,r Hirnsuppe.
st ! Jager- oder Klachelsuppe . . - -
ü Kalbsleischsuppe , gestoßene . . - -
>.t Kartosfelsuppe . ' .
« Kohlsuppe.

Krebssuppe mit Niudsuppe.
d Lebersuppe.

7s gestoßene.
!, Linsensuppe.

Milzsuppe , gestoßene.

96
97
91
90
96
92
92
95
90
91
91
92
92
92
92
95
94
93
93
91
97
96

100
91
92
97
92

Seite

Polnische Suppe (Varstes ) . . ° .
Ragoutsuppe.
Russische Suppe . . .
Salatsuppe.
Schildkrötensuppe , falsche.
Spanische Suppe (011a potricka ) . .
Spargelsuppe.
Suppe von Grünlorn -Extrakt . . .
Topinambursuppe.
Wurstsuppe.

94
94
93
95
99
93
96
97
96
93

Brotsuppen.
Brotsuppe.
Fleischsuppe . . . . . . . . .
Käsesuppe.
Panadel (verkochte Weißbrotsuppe)
Schwäbische Brotsuppe . . . .
Semmelsuppe.

104
104
104
108
105
104

Suppen mit Grieß . Reis u . ckgl.
Gerstensuppen.
Gerstenschleim.
Grießsuppe . -
Grütze und Graupen.
Kartoffelgrieß.
Krautreis.
Mailänder Reis . . . - - . - - -
Ninestra (italienische Reissuppe ) . -
Pilaw.
Reis , braun gedünstet.
— mit Fleischresten.
— gestürzter.
— mit Paradiesäpfeln.
— -Meridon.
Reisschleim.
Reissuppe.
Reissuppe , gestoßene . . . . . . .
Risi -disi (Reis mit Erbsen ) . . . .
Risotto (welscher Reis ) .
Ritscher.
Rumforder Suppe.
Sagosuppe.
Tapiotasuppe . - -

106
106
105
105
105
108
109
103
109
110
109
110
107
110
107
107
107
108
108
106
106
105
105
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Seite Seite

Suppen -Cinlagen.
Beinmark -Klößchen . 122
Biskuit -Pfanzel (Schöberl ) . 120
Bröselknödel . . . . . . . ..121
Eier -Consomnw oder Kaiser-Nockerl . 111
Eierteigwaren . 112
Erbsennockerl . 119
— gebackene . 119
Erbsenpfanzel . 121
Fadennudeln . 112
Farferl . 112
Faschklößchen ^ . 117
Faschkrapferl 117
Faschnocken . . . . . . . . . . . 117
Faschscheiben . 117
Fleckerlsuppe. 112
Flcisch -Consommö . . . . . . . . 111
Fleischknödel . 117
Fleischkuchen . 116
Fleischpfanzel . . . : . 116
Fleischstrudel . . . . . I . . . . 114
Fleischwanneln . . 116
Frittatennudeln . 115
Frittatenstrudel . 115
Frittatenwürstchen . .. . . . . .115
Gerstel, geriebenes . . 112
Grießfarferl, . 112
Grießknödel, abgebrannte n . abgetriebene 120
Grießnockerl . 120
Grießpfanzel . 120
Grießstrudel . . . . . 114
Hascheekrapferl, gebackene . 116
Hascheeschnitten . 298
Heidenknödel . 123
Hirn -Consommä . 111
Hirnknöderl . 121
Hirnschnitten . . 177
Hirn -Koch und -Krapserl . 121
Käse -Croutons . 310
Käsegerstel . 112
Kartoffelknödel . . 120
Kartoffelpfanzel . . . . 121
Leber-Consommo . . . 111
Leber-Erbsennockerl . . . . . . . . 118
Leberknödel . . 118
Leberpfanzel . 117
Leberreis . . . . . 118
Lungenpfanzel . . .. . . .116
Lungenstrudel . . . 114
Makkaroni mit Saft (.41 suxo ) . . . 112
Makkaronisuppe . 90
— mit Käse . 104
Mehlklöße, böhmische . . 122
Mehlnockerl . . . . >. 119
Milzscheiben . 117
Milzschnitten . 177

Nierenknödel, sieh Fleischknödel.
Nudeln , eingegossene . 111
— geschnittene . 112
Nudelscheiben mit Hachis . 114
Nudelwanneln . . . 113
Ragout -Pfanzel und -Wanneln . . . 116
Ragoutwürstchen . 116
Reisknödel . 110
Reiswanneln . 110
Reiswürstchen . 110
Salat - und Kohl-Würstchen . . . . 111
Schlickkrapferl . 113
Schöberl oder Biskuit -Psanzel . . . IM
Schwammklößchen (Mehlnockerl) . . . 113
Semmelkoch mit Hirn , sieh Hirnkoch.
Semmelkrapferl . 113
Semmelpastetchen . U5
Semmelpfanzel . - . 121
Speckknödel (Klöße) . . . . . . . 122
Speckstrudel . 111
Sterz . 123
Tiroler Knödel . 122

iffasten-Suppen mit Gaffer bereitet.
Beuschelsuppe von Fisch.
Bohnensuppe.
Brotsuppe .
Einbrenn - oder Kümmelsuppe . .
Erbsensuppe.
Fisch in brauner Sauce als Suppe
Fischsuppe, klare.
Fischsuppe, gestoßene.
Froschsuppe.
Gerste mit Schwämmen.
Gerstel, angelaufenes (Buttergcrstel)
Gersten- und Reis -Schleim . . 106,
Grieß , angelaufener.
Grießfarferl . .
Grünkorn -Extrakt -Suppe . . . .
Heidengraupen.
Hirnsuppe , falsche.
Hirsegraupen.
Karfiolsuppe.
Kartoffelsuppe.
Kräutersuppe.
Krebsensuppe .
Linsensuppe.
Milchner -, falsche Hirn -Suppe .
Muschel- und Austern -Suppe . .

101
97

M
99
96

101
100
100
99

106
112
107
105
112
97

105
101
105
96
97
95

100
97

101

Panadel.
Petersiliensuppe . . . .
Ragoutsuppe.
Reis mit Paradiesäpfeln
Reissuppe.
Rogensuppe.
Rohrhühncrsuppe . . . .

98
91

107
107
101
101
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Salatsuppe.
Schildkrötensuppe . - - -
Schneckensuppe . .
Schwammsuppe.
Spargelsuppe.
Topinambursuppe mit Froschkeulen .
Zwiebelfarferl . .

Ndilch -Suppen.
Mandelsuppe.
Milchsuppe.
Rahmsuppe und saure Milchsuppe .
Schokoladesuppe.
Schotensuppe . .

Nein- unci Gier-Suppen.
Biersuppe.
Weinsuppe.

Einlagen kür Kasten -Suppen.
Erbsenpfanzel.
Fasten-Risotto.
Fisch-Knödel und -Pfnnzel.
Fisch-Nocken.
Fischreis.
Frittatenstrudel mit Krebsfülle . . .
Frittatenwürstchen.
Kartoffelknödel . .
Krebsknöderl.
Krebs-Meridon.
Pfannsterz.
Ragoutpfanzel.
Ragoutwürstchen.
Reis -Meridon.
Schlickkrapferl von Fisch.
Schnitten mit Fischfülle.
Semmelkrapferl.
Semmelpastetchen.
Semmelpfanzel zu Fischsuppe . . . .
Sterz mit Schwammsuppe . . - . -

Ilssirllrn.
Narme Nffietten.

Artischocken, gebackene, mit Ragout .
Augsburgerwürste mit Sardellen . .
Bratwürste mit Sens.
Brotkrusten, kleine (Croutons), mit
^Fleisch „ .

Chinescr -Pastetchen.
Eier , gefüllte , nrit Fleischragout
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Seite

Eierkuchen (Omelette) mit Haschee . . 381
— mit Schinken . . . . 382
Eingerührtes mit Schinken . . . . 380
— mit Schwämmen und Bries . . . 360
— mit Kalbfleisch . 381
Faschkrapferl von Schmarrenteig . . 310
Fasch-Reif . 273
Fasch schnitten mit Trüffeln . . . . 315
Fasch-Wanneln oder -Becher . . . . 274
Fleisch -Äpfel und -Birnen . 277
Fleischpüree in Papicrkästchen . . . 275
Frittaten-Würstchen mit Ragout , Hirn

oder Haschee . 311
Gansleber mit Champignons . . . . 292
— mit Blut . 292
— mit Trüffeln . 292
— mit Bröseln . 293
— gespickt . . 292
Geflügel-Creme mit Ragout . . . . 276
Haschee (Hue1n8 ) garniert . 298
— von Lunge . 280
— oder Butterteig-Pastetchen . . . 316
— -Pastete . 313
Kalbsbries mit Krebsbutter . . . . 295
— frikassiert . 294
— gespickt . 295
Kalbs-Koteletten mit Trüffeln . . . 261
— — in Papilloten . 267
-gefüllt . 266
Kalbshirn als Würstchen . . . . . 287
— mit Sardellen und Eiern . . . . 287
— in Muscheln . 287
Kalbskopf , gefüllt . . 285
— mit Kren . 284
— mit Saucen . 284 , 285
Kalbsohren mit Ragout . 285
— gefüllt und gebacken . 285
Kalbs-Roulade . 266
Kalbszunge auf Austernart . . . . 284
Kälberne Vögerl. 268
Käse-Beschamel . 308
Kartosfel -Wanneln mit Schinken . . 301
— -Krapferl . 300
— — mit Hefe . 302
— -Pastetchen (Croustaden ) . . . . 301
— -Laiberl im Netze . 301
Kartoffelkoch, unterlegtes . 302
Kartoffelscheiben , unterlegte . . . . 301
Koteletten von Geflügel . 264
— von Wildgeflügel . 265

i — von Hasen - oder Rehrücken . . . 265
i Krapferl von Hefenteig, gefüllte . , . 311
! Krebs -Netzchen . 305
! — -Pastete mit Fleisch . 320

Lamms-Koteletten im Netzet . . . . 267
! — im Schlafrock . 257
I — mit Fasch gefüllt . 266

Seite

95
99
94
98
96
96

112

103
102
102
103
102

103
103

121
108
118
119
119
115
115
120
118
118
123
116
116
110
113
298
115
116
121
123

164
279
278

299
317
314
314
383
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Seite

Lamms -Koteletten als Roulade . . . 269-
Lammsfüße , gefüllt . 266
Lammskopf mit Bröseln . 285
Leber mit Sardellen . 293
— gespickt . 292
— gebacken mit Sauce . 293
— -Vögerl . 293
— gefüllte in: Netz . 293
— -Wanneln . 275
Makkaroni -Pastete (Timbale ) . . . . 312
— - Pastetchen . 312
Muscheln mit warmer Fleischfülle . . 277
Netzwürstchen . 279
Nudel -Pastete . 312
— -Pastetchen (Croustaden ) . 312
Ochsenzunge, frische , mit Kren . . . 282
-mit Bröseln . . . . . . . . 283
-gefüllt . . 284
Pastetchen von Schmarrenteig . . . 311
Pfannkuchen mit Haschee . 404
— mit Bries und Hirn . . .. . . . 311
Pilaw (Reis auf türkische Art ) . . . 307
Pökelzunge mit Kren . . . 281
Ragout . 295
Ragoutwürstchen . 315
Rahmpudding mit Leber oder Pökelzunge 309
Rehleber . 291
Reis mit Leber und Sprossenkohl . . 306
— mit Kalbfleisch und Schwämmen . 307
— mit Haus - oder Wildgeflügel . . 307
— mit Wildbret . 306
— mit Schweinefleisch . 307
Reis -Meridon . 305
— in Bntterteig . . . 305
Reispastetchen . 306
Reisreif mit Ragout oder Haschee . 307
Risolen . 314
Saucischen . 279
Schinken-Kipferl . 304
— -Krapferl . 304
— -Pastetchen . 304
— -Wanneln . 304
Schnitzchen, faschierte, von Wildbret 270 , 271
Schöpsen-Koteletten L ln Nelson . . 263
Schweinskopf mit Kren . 286
Semmelpastetchen mit Ragout . . . 299
Trüffel -Pastetchen . 317
Vögel im Neste . 315
Wildbret in Semmelkruste . 300
Würstchen, gebackene , von Ragout . 277
-von Haschee . 277
— — von Gansleber . 276
-von Kalbsbries . 277
— gesottene oder gebratene , frische , mit

Senf oder Kren . 279
— von Hefenteig (OunnsllonL ) . . 312
Zaja . 315

Seite

Kalte Assietten.

Auerhahn mit kalter Sauce . . . . 340
Butterschnitten (Onnnxech . 844
— mit Zunge , Schinken oder Gänse¬

brustfleisch . 344
— mit Wildgeflügel . . 344
— mit rohem Fleisch. .845
— mit gehacktem Schinken . . . . 345
Fasch , gesülzte . 327
Faschwurst mit Aspik von Kalbfleisch 330
-von Wildbret . 330
— — von gemischtem Fleisch . . . 331
Fleischkäse , in Aspik eingelegt . . . 326
Fleischsalat, italienischer . 342
Galantine oder Geflügelwurst . . - 328
Gansleber -Kuchen . 325
-eingelegte , kleine . 326
- -Pastete . 824
— -Würste. .330
— gesülzte . 327
— passierte . 327
Gans , gesülzte . . . . 335
Gänsebrüste , geräucherte . 343
Geflügel mit kalten Saucen . . 341, 342
— mit Mayonnaise . 341
— — und Trüffeln . 341
— mit Aspik . 341
— als gestürzte Sülze . 341
— -Macödoine . 328
Hasen-Kuchen oder - Käse . 323
— -Salmi . 327
Hirn in Aspik . 328
Hirschkopf mit Aspik und Sauce . . 335
Hühnersalat . - - - 342
Kalbs -Koteletten mit Mayonnaise . - 339
-gespickt mit Aspik . . - . - 339
Kalbsnuß mit kalter Sauce und Aspik 339
Kalbsschlegel, geräucherter . 343
— mit kalten Saucen . 338
— mit Aspik . 337
— gespickt mit Sardellen . 338
— als falscher Lachs . 338
— auf Thunfischart (maltraitierter ) . 338
Kalbsschulter als Galantine . - - - 329
Kaninchen mit Sardellen -Sauce - - 339
Kuchen, russischer.
— marmorierter. »20
— von Lungenbraten . 324
— von Rindfleisch . . - »A
— von Wildgeflügel , kleine , mit Aspik 32b
Leberkäse in Aspik . . . . . . 324 , Rb
Milchferkel, gesülztes - ^ ' 8°
Muscheln mit kalter Fülle . 328
Pasteten mit Wildgeflügel . 322
— mit Wildbret. »22
Preßwurst . . . . 3oi
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Rebhuhn , ungarisches . . . . . . . 364
Rehkuchen , Mtean oder Käse . . . 324
Rehschlegel, geräucherter . 348
Rindfleisch, kaltes . 337
Schinken . 343
Schnepfenbrüste in gesülzter Fasch . 340
Schöpsenschlegel mit kalter Sauce . . 337
Schweinefleisch, kaltes, mit Senf oder

kalter Sauce . 336
Schweinsfisch . 336
Schweinskopf , faschierter . 331
— gesülzter . 332
— als gestürzte Sülze . 333
— als Harlekinschnitten . 333
— als Kopf - oder Preßwurst . . . 333
Trüffel-Pastete . 32k
- -Pastetchen . 317
Wildbret , kaltes, mit Saucen . . . 335
— mit Aspik . 336
— mit Butter oder Rettich . . . . 336
Wildbretsasch, gesülzte . 327
Wildgeflügel mit Aspik . 339
— als gestürzte Sülze . 340
— mit kalter Sauce . 340
— mit gesülzter Sauce . 340
— -Schnitzchen oder -Koteletlen . . 340
Wildschweinefleisch mit Sauce . . . 336
Wildschweinskopf . 334
— falscher . 332
Würste, geräucherte. . . . . . 280 , 343

Norme unci kalte Assietten kür
Rasttage.

Austern . 376
— falsche . 367
— -Ragout in Muscheln . 376
Brotkrusten mit Krebsragout . . . . 299
Bücklinge mit Eiern . 370
— kalt mit Butter . 369
Butter mit Kaviar und Limonen . . 344
Butterschnitten (OÄNnpäs)m .Sardellen 344
— mit marinierten Fischen . . . . 345
— mit Lachs . 345
— mit Kräutern . 345
Champignons , gefüllte . 163
Eier, gefüllte , mit Sardellen . . . . 883
— — mit Ragout . 383

— in Butterteig . 383
— - mit Krebsfleisch . 383

gebacken . 384
-- in Ragout . 384
— im Schlafrocke . 384
^ gesetzte , mit Sardellen . 382
— geschnittene , mit Krebsfleisch . . 382
17 gestürzte . 382
Eierkuchen mit Kaviar . 331

Eierkuchen, französischer (Omelette) . 381
-mit Ragout . 381
— -Pfanzel . 383
Eierspeise, französische . 383
— holländische . 383
— gestürzte . 382
— in Muscheln . 384
— -Krapferl . 384
Eingerührtes mit Krebsen und Spargel 380
— mit Sardellen oder Hering . . . 380
Fische , blaugesottene . 348
— gesottene, mit Saucen . 349
-mit Essig und Öl . 349
-- mit Butter . 349
-garniert . 349
— gebratene . 353
— geräucherte . 369
— kalte, mit Saucen . . . 362
-mit Aspik und Mayonnaise . 363
-mit Sülze und Mayonnaise . 364
— marinierte . 370
Fischreste, marinierte . 363
Fischsalat . 371
Fischschnitze . 359 , 360
Froschkeulen als Koteletten . 379
Heringe , frische , gebraten . 359
— eingesalzene, gebraten . 370
— in Papilloten . 370
— mit Butter oder Aspik . 371
— gefüllt . 370
Hummer oder Meerkrebse, warme . . 374
— kalt mit Sauce . 374
— mit Mayonnaise . 374
-und Aspik . 375
— -Koteletten . 375
Karfiol , gebackener . 154
Kartoffel-Krapferl mit Käse . . . . 300
— — eingebröselt . . . . . . . . 300
— -Scheiben , unterlegte , mit Hering 302
-mit Ei und Sardellen . . . 302
— -Bögen . 169
— -Strudel . , . 1 ?0
— mit Butter . 167
Käsekapseln (^ onäu .68 ) . 307
— -Auflauf . 309
— -Croutons . 309
— -Krapfen . 308
— -Semmeln . 308
— -Torte . 308
Krabben (OrsvottoL ) . 375
Krebs-Fleisch in Muscheln . 375
— -Haschee in Schalen . 175
— -Becher . 304
— -Kapseln . 304
— -Pastetchen . 304
— -Meridon . 305
— -Wanneln , gefüllte . 487
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Krebs -Würstchen . . . . . . . . . 175
-eingebröselt . . - 304
— -Strudel . 176
— - Reif mit Fasten -Ragout . . . . 175
Krebse . 373
Meerspinnen ( Oranvsvoll ) . . . . 375
Muscheln mit Fischfülle . . . . . . 367
— mit Sardellenfülle . . . . . . 372
Ochsenaugen . 382
Papierkapseln oder Formen mit Fisch¬

fülle . 366
— oderFormen mit Lachs und Trüffeln 366
— mit Ragout . 366
Rahmpudding mit Käse . 309
Reis -Meridon mit Fastenragout . . 305
Salatfische in Aspik . . . . . . . 372
Sardellen , frische , gebraten . . . . 359
-gebacken . 362
— mit Kräuter -Sauce . 371
Sardellenbutter mit Rettich . . . . 343
Sardinen mit Limonen . . . . ° . 371
— mit Erdäpfeln und Butter . . . 371
Schnecken , gefüllte . 377
Schnitzchen von Fischfasch . 365
Schwarzwurzeln , gebackene . 154
Semmelpastetchen mit Fastenragout . 116
Spargel , abgeschmalzen . 152
— mit Krebsbutter . 152
Trüffeln in der Montur . 164
— gefüllte . 164
Trüffel -Pastete für Fasttage . . . . 320
Würstchen von Fischfasch . . . . . . 365

Maneizeh,
6 arm erringen uncl 5aucen.

I^inckfleisch.
Beefsteaks . 206
— faschierte oder deutsche . 207
— rohe . 207
Losuck ü, 1a navcko . 198
Braten , englischer . 199
Esterhazy - Rostbraten . 210
Fleisch im Schlafrocke . 214
Fleischresten , Verwendung von . 213 , 214
6 -n1^ a8lin8 (Gulyasfleisch ) . 202
Gulyas , deutsches . 202
Hasen - oder Rehrücken , falscher . . . 212
Husarenbrateu . 211
Jägerfleisch . 208
Löffelfleisch . . 214
Lungen - oder Lendenbraten . . . . 200
— gespickt . 200
— mit Beize . 201
— mariniert . 201

Lungen - oder Lendenbraten als ungari¬
scher Hase . 201

— als Wienerbraten . 201
— als Nauberbraten . . . 201
— mit Sardellen (französisch ) . . . 202
— als Holländerbraten . 202
— gerollter . 211
Lungenbraten mit Bröseln . 209
Mostbraten . 198
Ochsenschlepp . 208
Pilaw mit Fleisch . 218
Pörkölt . 203
Reis -Schnitzchen . 213
Rindfleisch , englisches . 199
— faschiertes (Faschwurst ) . 212
— gedämpftes . 196
— — mit spanischer Sauce . . . . 196
— — mit Makkaroni . 19?
-mit Sardellen . 197
-auf italienische Art . 197
— — als Rosmarinfleisch . 198
— gebratenes , als Speckbraten . . . 200
-als Harlekinfleisch . 200
— gesotten . 195
-auf französische Art . . . . 195
— — auf italienische Art . 196
— überkocht und gedünstet . 196
Rindsbraten , englischer . 199
— — gespickter . 199
— auf Wildbretart . 198
Rinds -Roulade . 210
Rindsschnitze , Rumpsteaks , gebraten . 205
-gedämpft 205
— Hnt >1' 6 -60t68 . . ' . 205
Roastbeef . 199
Rostbraten , schnell gebraten . . . . 203
— gedünstet . 203
— — mit Knoblauch . 203
-mit Milch . 203
-mit Sardellen . 204
— — in brauner Sauce . 204
— mit Paprika . 204
— als Maschin -Roftbraten . . . . 204
— schwedischer . 204
— heißabgesotten . 205
— gebacken . 209
— gefüllt . . - 210
— -Roulade mit Reis . - 210
-mit Käse und Rahm . . . . 2t0
Saftbraten . 196
Schnitzchen , eingebröselte . 209
— gehackte . . 212
— gefüllte . - - 210 , 211
— faschierte . 21^
— von Lungenbraten . 20i
- - als russische Rostbraten . - . - 201
— als Feldbraten . 208
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Schwäbisches Fleisch . . . . . . .
Tellerfleisch.
2raL6 , Schnitzchen auf polnische Art

Garnierungen.

Artischocken, abgeschmalzen.
— gedünstet.
— gebacken.
— gefüllt .
Artischockenböden , gedünstet . . . .
— gefüllt .
Aspik.
Bohnen , getrocknete , als Püree . . .
Bohnenschoten , gedünstet . . . . 146,
— abgeschmalzen .
Braun- und Blaukohl .
Butter als Garnierung.
Eier , hartgekochte.
— gefüllte . 176,
-gebackene.
— geschnittene . . . . . . . . .
— im Schlafrock.
Eingerührtes.
Erbsen, grüne , gedünstet .
— abgeschmalzen.
— als Püree . . . .
— getrocknet , als Püree.
Erbsennockerl mit Petersilie . . . .
Erbsenschoten , abgeschmalzen . . . .
— mit Butter -Sauee.
— gedünstet.
Erdartischocken . . . 149,
Gemüse, gemischte.
-ü ln .snräiniöro.
— — als kleine OlrarbrouZSS . . .
-als NgA'oüb rnnoockoins . .
Grießsterz.
Gurken, gedünstet.
— gefüllt .
Haferwurzeln.
Heidensterz . .
Kardy, abgeschmalzen.
— gedünstet.
— als Püree.
Karfiol (Blumenkohl ) , abgeschmalzen
— gebacken.
Kartoffeln , abgeschmalzen.
- - ü lg. vggibrs ck' liöbsl.
— mit Sardellen.
— gebraten oder geschmort.
— gedünstet.
— gefüllt.
^ geröstet (Erdäpfelschmarren ) . . .
^ -Rohscheiben.
— -Krusten, kleine.
^ -Püree . .

Seite

Kartoffel-Püree kaltes . . . . . . . 165
— -Kipferl . 169
— -Laibchen . 169
— -Strudel . 170
— -Krapferl . 169

^ als gelbe Rübchen . 169
— -Nockerl mit Käse . 171
-mit Grieß . 171
— -Knödel . 170 , 175
— -Nudeln . . 170
— - Bögen . 169
— -Sterz . 171
Kastanien , glasiert . 152

! — als Püree . 166
! Kerbelrübchen . 146 , 149 , 154
? Knödel, abgeschmalzen . 174
> Kohl, gedünstet . 147 , 150

— -Würstchen . 147, 158
— -Strudel . 158
— gefüllt . 157
Kohlrabi , gedünstet . 148
— gefüllt . 161
— als Püree . 166
Krapferl von mürber: Teigen . . . 175
— von Butterteig . . 175
Kraut , gedünstet . 150
— braun gedünstet . 147
— gestürzt . 158
— - Strudel . 159
— -Würstchen . 159
-- neu gesäuert . 143
— rotes oder blaues . 143 , 150
Kren . 180
Kürbisse, abgeschmalzen . 153
— gedünstet . 149 , 152
— gefüllt . 161
Linsen als Püree . . l . 165
Makkaroni . . . . . 172
— mit Käse . 172

mit Bratenresten . 172
— mit Sardellenbutter . 173
— mit Schinken . 173
Maiskolben , kleine . 154
Mehlklöße . . . 175
Monatrettiche . 180
Nockerl von sauren: Rahn : . . . . 173
Nockerl oder Spatzen . . . . . . . 173
Nudeln mit Bröseln . . . . . . . 172
— mit Petersilie . 172
— mit Grieß . 172

! fltudelkranz . 172
Nudelscheiben . 113, 386
Ochsenaugen . 55
Paradiesäpfel , gefüllt . 162
Polenta . 174
— mit Erdäpfeln . 174
Puffbohnen . 150 , 153

Seite

208
195
208

154
151
154
161
151
161
179
165
150
153
147
179
176
883
384
382
384
360
146
153
165
165
173
153
145
146
151
155
155
156
155
392
149
161
153
392
153
160
166
152
154
167
167
167
168
167
169
167
168
168
165
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j Seite Seite
.1 Rahmpudding oder falsche Polenta . 174 lösarnaiss -Sauce . . . . ° ° . 128

Ragout als Garnierung . 176 Bohnen -Sauce. 126
!> Reis , gedünstet . . 171 Bohnenschoten-Saucc. 127
! — mit Champignons. 171 Champignons -Sauce. 129

— mit Käse. 171 — mit Essenz (snuee vslontäe ) . . 129
— mit Krebsbutter . 171 Curry -Sauce. 125
— mit Schinken . 171 Dill -Sauce. 128
— als Reif. 172 Dotter -Sauce. 132
Rosen- oder Sprossenkohl. 150 Erdäpfelkren. 135
-mit Butter -Sauce. 145 Französische Sauce. 132
Rüben , weiße , gedünstet . . . . 148, 151 Frikassee-Sauce. 182

Li — rote , als Püree. 166 Gurken -Sauce. 127
— gelbe , als Püree. 166 Hagebutten -Sauce. 133
— gemischte . 149 Hering -Sauce. 131

h! Salat , gedünstet. 150 Holländische Sauce. 131
— gefüllt als Würstchen. 157 Kapern -Sauce. 126

i Sauerampfer als Püree . . 166 Kartoffel -Sauce. 127
E> Sauerkraut , gedünstet . 147 Kaviar -Sauce. 130
-> Schwämme , gedünstet. 162 Knoblauchkren . . . . 134

— gefüllt . 163 Knoblauch-Sauce. 124
— als Haschee. 163 Kräuter -Sauce . 128

)> — als Püree . . 166 — legierte (ü 1u rnaatrs ck' llotsl ) . 128
Schwarzwurzeln , abgeschmalzen . . . 153 — saure (suuvs ruviAots ) . . . . 128

il — in Butter -Sauce. 146 — als Butter -Sauce. 128
?s — gebacken. 154 — m .feinenKräutern (8uu66 itulleuiis) 128

Seekohl, abgeschmalzen. 153 Krebs-Sauce . 180
Sellerie , gedünstet. 151 Kren -Sauce. 134
— gefüllt. 162 Limonen -Sauce. 132
Semmelschnitten , geröstete, mit Hirn 177 Linsen-Sauce. 126
— mit Beinmark. 177 Mandelkren. 135

li — mit Milz (falscher Schnepfenkot) . 177 Milz -Sauce. 126
— mit Schnepfenkot. 177 Möhren -Sauce. 133

ii — mit Salmi. 178 Muschel-Sauce. 131
Ä — mit Rehleber . . 178 — falsche. 131
H — mit Geflügelleber. 299 Oliven -Sauce. 126

Silbermangold , abgeschmalzen . . . 153 Paradiesäpfel -Sauce. 133
Spatzen . 173 Petersilien -Sauce. 127
Spinat -Würstchen. 156 Pfeffer-Sauce. 124
Stachis mit Butter -Sauce. 146 Pikante Sauce . 125
— gedünstet mit Butter . . . . . 152 Polnische Sauce. 134
— gebacken . 154 Pomeranzen -Sauec. 132

st Tarhonya. 173 Preiselb eer-Sauce. 134
>; Trüffeln. 163 Ragout -Sauce. 130
rz — in der Montur. 164 Rahm -Sauce. 132

— als Püree . . 166 — mit Sardellen. 182
- Wasserspatzen . . . . - . 173 Ribisel-Sauce. 133

-L-" Znckerwurzeln . 146, 150 Rohnen -Sauce. 133
's Zwiebeln , gefüllt. 162 Salmi -Sauce. 126

A — als Püree. 165 Sardellenkren. 135D — und Schalotten , kleine. 150 Sardellen -Sauce. 131
ß Zwiebelscheiben. 150 Sauerampfer -Sauce. 127

Schalotten - Sauce . 125

Äi
yparme Saucen. Schnittlauch -Sauce . . . . ^ . .

Schwamm - Saucen.
127
129

! t Äpfel- Sauce. 134 Semmelkren . 131
>! ! Austern-Sauce. 131 Senf -Sauce (Robcrt -Saucc ) . . . . 124

Bertram -Sauce , gewöhnliche . . . . 128 Spanische Sauce. 124

l
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Suppenkren.
Trüffel-Sauce.
— legierte (an suprems ) .
— mit Madeira (n In 8niirv -Nnr8nn)
Weichsel-Sauce.
Weinbeeren-Sauce.
Wein -Sauce.
Wildbret-Saucen.
Wurzel -Sauce , braune.
Zwiebel -Sauce.

7<alte Saucen.

Äpfelkren.
Bohnen-Sauce.
— mit Sardellen . .
Bohnenschoten in Essig.
Butter-Sauce statt Mayonnaise . . .
Chaudeau-Sauce.
Cumberland-Sauce.
Eierkren.
Eier-Sauce mit Schnittlauch . . . .
— mit Sardellen . .
Essigkren (Meerrettich ) .
Essig- und Salz -Gurten , kleine . . .
Frikassee-Sauce.
Gemüse, eingemachte.
Gurken , frische.
Hering-Sauce.
Hummer -Sauce.
Kaperu -Sauce.
Kartoffel -Sauce.
Kaviar-Sauce.
Kräuter-Sauce.
— statt Mayonnaise.
Linseu-Sauce.
Mandel-Sauce,.
Mayonnaise (Öl -Sauce ) , gelbe . . .
— weiße . . .
— mit Kräutern.
— mit Sardellen.
— von hartgesottenen Dottern . . .
— ohne Aspik.
— mit Senf.
— gekochte .
Pomeranzenkren.
Rüben , rote.
Sardellen- Sauce.
Schwämme in Essig.
Senf . .
Senf -Sauce , englische.
-- indische (Lsmolnäs inäiermo ) .
— mit Kräutern (Nsinolnäs varto)
— mit Kapern (8nne6 vurt -nre ) . .
Wacholder- Sauce . .
Wildbret -Sauce.
Wildgeflügel -Sauce . . . . . . . .

Seite

Semiise una Leiege für sielsed-
una Fasttage.

Gemüse.
Artischocken , abgeschmalzen . . . . . 154
— gedünstet . 151
-gefüllt .161
-gebacken . 154
— mit Sauce . 161
Artischockenböden , gefüllt . 161
Bleichsellerie in Butter -Sauce . . . 145
Bohnen , frische , gedünstet . 149
— getrocknete , abgeschmalzen . . . . 164
-eingeschüttet . . . 164
-eingebrannt . 165
Bohnenschoten, eingebrannt . . . . 142
— abgeschmalzen . . 153
— (Wachsbohnen) mit Käse . . . . 153
— gedünstet . 146 , 150
— in Butter -Sauce . 145
Bocksbart . 142
Braunkohl , gedünstet . 147
Bund - oder Schluß -Salat , eingebrannt 142
Burgunderrüben , gedünstet . 149
Burgunderrübenblätter . 142
Endivie (Wintersalat ) , eingebrannt . 142
Erbsen , grüne , abgeschmalzen . . . 153
-gedünstet . 146
— getrocknete , abgeschmalzen . . . . 164
-eingebrannt . 165
— grüne , in Butter -Sance . . . . 145
Erbsenschoten mit Butter -Sauce . . 145
— gedünstet . 146
— abgeschmalzen . 153
Erdartischocken, gedünstet . . . . . 149
— als falsche Fondi . 151
— gefüllt . 161
Gemüse, konservierte . 156
Gemüse, gemischte . 155
— — als Nncöäoins . 156
— — als Ollartrsuss . 155
-faschiert als Melone . . . . 160
Gurken , gedünstet . 149
— gefüllt . 161
Hafer- od . Weißwurzel m . Butter -Sauce 146
Hülsenfrüchte, abgeschmalzen . . . . 164
— eingebrannt . 165
Kardy , abgeschmalzen . 153
— gedünstet . . 150
Karfiol , abgeschmalzen . 152
— init Butter -Sauce . 144
— faschiert . 160
— gebacken . 154
— mit Schinken . 160
Kartoffel , abgeschmalzen . 167
— auf englische Art . 167

Seite

134
130
130
130
133
134
132
125
125
124

135
135
136
141
137
136
140
135
136
136
135
141
136
141
141
141
140
139
135
140
136
136
136
136
137
137
137
137
137
137
137
137
135
181
140
141
139
139
139
139
140
136
138
138
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Kartoffel, auf französische Art . . . 167
— mit Sardellen . 167
— eingebrannt . . . 169
— gefüllt . 169
— geröstet (als Schmarren ) . . . . 167
— geröstet als Laibchen . 167
— gebraten oder geschmort . . . . 168
— gedünstet . 167
— auf amerikanische Art . 168
— mit Butter - Same . 168
— mit Kümmel . ^ . 168
— mit Paprika . 168
Kerbelrübchen mit Butter -Sauce . . 146
— gedünstet . 149
— abgeschmalzen . 154
Kohl, eingebrannt . - . . 143
— gedünstet . 147, 150
— gefüllt . 157
— gestürzt . 157
— -Pudding . 157
— -Würstchen . . . 147, 158
— -Strudel . ' . . 158
— blauer , gedünstet . 147
Kohlrabi , eingebrannt . 143
— gedünstet . 148
— gefüllt . . 161
Kraut , eingebrannt . 143
— faschiert im Netz . 159
— gedünstet . . 147 , 150
— braun gedünstet . 147
— gefüllt . 158
- -Würstchen . 159
-mit Rahm . 159
-von eingesäuertem Kraut . . 159
— gestürzt. .158
— neu gesäuert . 143, 147
— rotes und blaues . 143 , 150
— -Strudel . 159
Kürbisse, eingebrannt . 144
— abgeschmalzen . 153
— gedünstet (Kaiserrüben) . . . 149, 152
— auf ungarische Art gedünstet . . 152
— gefüllt . 161
Linsen, abgeschmalzen . 165
— eingebrannt . . 165
Maiskolben , große . 164
Mangold , eingebrannt . . : . . . 142
Melonzani (Eierfrucht) . 152
Möhren (gelbe Rüben ) , . . . . 143 , 148
Paradiesäpfel , gefüllt . 162
Pflückerbsen (Spargelerbsen ) . . . . 145
Portulak . 142
Puffbohnen . 150 , 153
Püree von Bohnen . 165
— von Erbsen . 165
— von dürren Erbsen . 165
— von Erbsen-,Linsen -,Kastanien -Mehl 166

Püree von Erdäpfeln . 165
-kaltes . 165
— von Kardy . 166
— von Kastanien . 166
— von Kohlrüben . 166
— von Linsen . 165
— von Möhren . . 166
— von roten Rüben . 166
— von Sauerampfer . 166
— von Schwämmen . 166
— von Trüffeln . 166
— von Zwiebeln . 165
Rettiche als Gemüse . 148 , 146
Rhabarber , abgeschmalzen . 153
— als Spinat . 142
Röhrlsalat , eingebrannt . 142
Rosen- oder Sprossen -Kohl, gedünstet 150
— — in Butter -Sauce . 145
Rüben , eingebrannt . 144
— gedünstet . . . . . . . . 148 , 151
— mit Schöpsenfleisch . 148
— braun gedünstet . 148
— gemischte . . 149
— neugesäuerke . .' 144
— saure . 144
Salat , abgeschmalzen . 152
— eingebrannt . 142
— gedünstet . 147, 150
'— gefüllt . - . . 157
Sauerkraut , eingebrannt . 143
— gedünstet . - . . . . 147
— braun gedünstet . 148
— auf ungarische Art . 147
— gestürzt, mit Wildbret . . . . . 159
— mit Fischfasch . 160
— nlit Rogen . 160
-mit Beleg . 160
— mit geräuchertem Fleisch . . . . 160
Schwammlaibchen . 163
Schwämme , gedünstet . 162
— gefüllt . 163
— als Haschee. .168
— (Pilze ), gebacken . 164
Schwarzwurzeln , Hafer- und Zucker¬

wurzeln , abgeschmalzen - - - - 153
— in Butter -Sauce . 146
— gebacken . 154
Seekohl . 142, 153
Sellerie , gedünstet. -151
— gefüllt . 162
Silbermangold , abgeschmalzen . . -
Spargel , abgeschmalzen . 152
— mit Butter -Sauce . . . - 111
— mit Krebsbutter . 152
— -Salat , abgeschmalzen . 15^
Speck -Kraut . 113
— -Gurken . ^



Spinat , eingebrannt . . . . . . .
— -Würstchen.
— -Pudding.
Stachis mit Butter -Sance.
— gedünstet . . . . . .
— gebacken.
Steckrüben , gedünstet.
Teltower Rüben , gedünstet . . . .
Trüffeln , gedünstet.
— in der Montur.
Wirsing oder Herzkohl, eingebrannt .
Zuckererbsen, grüne , getrocknete . . .
Zuckerwurzeln , abgeschmalzen . . . .
— mit Bntter -Sauce.
— gedünstet.
Zwiebeln , gefüllt.

Gelege.
Augsburger Wirrste.
Blutwürste . .
Bratwürste.
- geräucherte . .
Eier , gestürzte.
Einfachste Eierspeise.
Eierkuchen.
Eingerührtes mit Speck und Zwiebel
Fasch-Koteletten.
- -Schnitzchen . 212,
Fische, gebacken . .
- geräuchert.
Fischleber.
- Schnitzchen.
Fleisch, geräuchertes.
Fleischkrapferl . 214,
FrittatenwürstchenmitHascheeoderHirn
Froschkeulen, gebacken " .
— als Koteletten.
Hechtwürste.
Hsrz, gespickt . . . .
Hirn , gebacken.
^ gebraten . .
- -Koteletten.
- -Krapferl.
- -Pafesen.
Kalbfleisch, gebacken.
Kalbsbries, gebacken und gebraten .
^gespickt.
Kalbs-Koteletten . 260 -
- -Gekröse (Reiset) , gebacken . . .

-Roulade . .
-- — gebacken.
-- -Schnitzchen, kleine . . .

Kcainerwürste.
Kuheuter , gebacken und gebraten . .

Kuttelflecke mit Bröseln . 289
— gebacken . 289
Lammfleisch, gebacken . 257
Lamms - Koteletteu. 262
-im Schlafrock . . . . . . . 257
-gefüllt . 266
Lamms - und Kalbs -Füße , gebacken . 286
— — gefüllt . 286
Lamms -Roulade . 269
— gebacken . 257
Leber, gebacken . 293
— geröstet . 291
— gespickt . 292
— -Filets . . . 291
— -Würste . 279
Milzschnitten . . . . . . . . . . 177
Netzwürstchen von Kalbsfasch . . . . 279
— von Schweinsfasch . 279
Nieren , geröstet . 290
Nierenschnitten . 299
Ochsenaugen (gebackene Eier ) . . . . 55
Pafesen , ungefüllt (Arme Ritter ) . . 296
— mit Hirn oder Haschee . . . . . 298
— mit Fischfülle . 298
Pökelfleisch . 281
Pökelzunge . 281
Preßwürste . 281
Rinds -Roulade mit Faschfülle . . . 211
Rostbraten , gebacken . . . . . . . 209
Rotwurst . 280
Rückenmark, gebacken . . . . . . . 286
Salzheringe , gebraten . . . . .. . . 370

gebacken . . 370
Sardellen , frische , gebacken . 361
Schinken . 281
Schneckenhaschee auf Semmelschnitten 377
Schnitzchen von Fischen . 359
— von Geflügelbrüsten . 264
— von Wildbret . 265
-faschierte . 270
— von Kaninchen . . 264
— gehackte . 269
— von gehacktem Fleisch , kleine . . 212
Schöpsen-Koteletten . 263
Schwartenwurst . 280
Schweinefleisch, geräuchertes . . . . 281
Schweins -Koteletten , kleine . . . . . 264
Schweins -Roulade . . . . . . . . 269
Selchwürstchen . 280
Semmelschnitten , sieh Pafesen.
Stockfisch , gebacken . . 369
Wildschweiuefleisch . 237
— falsches . 240
Würstchen, frische , kleine (Saucischen ) 279
-von Kalbfleisch . . . . . 280
- — von Geflügelfleisch . . . . 280
— gebackene , von Geflügelfleisch , . 276

142
156
156
146
152
154
149
149
163
164
143
145
153
146
150
162

279
279
278
280
382
380
381
380
270
270
360
369
367
359
281
271
311
379
379
365
290
287
286
287
287
298
257
295
295

-262
286
268
257
258
259
268
260
294
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Würstchen , gebackene , von Gänseleber . 276
— — von Kalbsbries . 277
— — von Ragout . 277
-von Haschee . . . . . . . . 277
— von Fischfasch . 665
— ohne Darm . 279
Zervelatwürstchen . 280
Zunge , frische . 282
— gepökelte . 281
Zungenschnitzchen , eingebröselte . . . 283
— gefüllte . 284

kinscvievzpeizen.
Fleisch mit Saucen u . ckgl.

Bratenreste mit Sauce . . 243 , 245 , 248
Bries , gedünstet . . 294
— mit Sauce . 294
— gespickt mit Ragout . 295
— mit Krebsbutter . . . . . . . . 295
— eingemacht . . 294
— frikassiert . 294
— mit falscher Muschel -Sauce . . . 294
Bruckfleisch . . 296
Enten , gedünstet . 248
— — mit lichter Sauce . . . . . 248
— als Wildenten . 249
— braun gedünstet . . 249
Fasan , gedünstet . . 255
Gansleber mit Trüffeln . 292
— geröstet , mit Limonensaft . . . . 29 l
— gespickt mit Rahm . 292
— mit Champignons . 292
Gänse , gedämpft mit Sauce . . . . 248
Gansbratenreste mit Sauce . . . . 248
Gekröse in saurer Sauce . 288
— in gelber Sauce . 268
— eingemacht . 238
Gemsenfleisch , sieh Hirschfleisch.
Haselhühner , gedünstet . 255
Hasenjunges (Hasenklein ) . 238
Herz mit Rahm und Paprika . . . 290
— mit Wacholderbeeren . 290
Hirn , eingemacht . 287
Hirsch - und Gemsenfleisch mit süßer

Sauce . 237
— — braun gedünstet . 238
Hirschziemer mit Kruste . 238
Hühner , ausgewachsene , gedünstet . . 251
-mit Gemüse oder Ragout . . 251
-mit Reis . 251
-mit Butter - Sauce . 251
-mit Rahm -Sauce . 251
-mit falscher Muschel -Sauce . 251
-als falscher Auerhahn . . . . 252
-als falscher Fasan . 252

Hühner , ausgewachsene , heißabgesotten
— junge , gedünstet und garniert . .
-mit Wein und Limonensast .
-mit Linsen.
— — auf türkische Art.
-mit Paradiesäpfeln.
— — ü 1a NarsnAo.
-mit Pipian -Sauce.
-mit Paprika.
-mit Rahm -Sauce.
-heißabgesotten . . .
-eingemacht.
-mit Kräuter -Sauce.
-mit Bertram -Sauce . . . .

— mit Krebs -Sauce.
-mit Frikassee.
-mit Schwamm -Sauce . . . .
Indian , gedünstet.
— mit Saucen.
— mit Trüffeln.
Kalbfleisch , eingemacht.
— einfach gedünstet.
— gespickt und gedünstet . . . . .
— braun gedünstet . -
— mit Kapern -Sauce.
— mit Rahm -Sauce.
— mit pikanter Sauce.
— mit Paprika als Gulyäs . . . .
— mit Sauerampferpüree.
— als Pilaw . . .
— heißabgesotten.
Kalbsbratenreste mit Sauce . . . .
Kalbsbrust , gespickt.
— gefüllt.
— mit Paradiesäpfeln.
— mit Makkaroni.
Kalbs -Koteletten.
- - mit Limonensast.
— mit Sardellen.
— mit Trüffeln . . .
— mit Muschel -Sauce.
— mit Kräutern.
— mit Wurzeln . - - -
Kalbs -Fricandeau mit Schwämmen -
— mit Rahm -Sauce . . .
Kalbskopf , eingemacht.
— mit kalter Kräuter -Sauce . . - >
— mit saurer Sauce
— mit Champignons -Sauce . . - -
— mit Frikassee -Sauce.
Kalbs -Roulade mit Saucen -
Kalbsschnißchen als Naturschnitzchen -
— als Kalbssteaks . . - < - - . -
— als Kaiserschnitzchen . -
— als Elisabethschnitzchen - - - -
— gespickt.
— mit Sauerampfer . .

252
252
252
252
252
253
253
253
253
264
254
254
254
254
255
255
255
250
250
250
243
240
240
243
241
241
241
242
242
242
243
243
242
242
242
242
260
261
261
261
261
262
262
240
241
281
284
284
285
285

258
258



Register. 737

Seite

Kalbsschnitzchen, weißgcdünstct . . . 259
- mit Wein . 259
- mit Limonen-Sauce . 269
- mit Senf . 259
- mit Paprika . 259
- als Pariser Schnitzchen . 259
- mit Rahm und Sardellen . . . 260
- mit Öl . . . 260
Kaninchen (I âxiu ) gedünstet . . . . 247
- mit Paprika . 247 , 248
- mit Rahn: . 248
- eingemacht . 248
- heißabgesotten . 248
- Koteletten . 264
Kapaun , gedünstet und garniert . . 250
- mit Sauce . . 250
- mit Trüffeln . 250
Krenfleisch . 239
Kuheuter mit Sauce . 294
- gefüllt . 294
Kuttelflecke, gedünstet . . . . . . . 288
- mit Paradiesäpfeln . 289
- mit Kapern . 289
-als Speckflecke . . . . . 289
- unterlegte und aufgegangene . . 289
Lammsbrust , gedünstet mit Saucen . 247
Lamms-Koteletten . 262
Lammfleisch , gedünstet . 246
- mit Champignons-Sauce . . . . 246
- mit Paprika . 246
- heißabgesotten . 246
- eingemacht . 246
- mit Erbsen . 246
- mit Butter-Sauce . 246
- braun gedünstet . 247
- mit Blut-Sauce . 247
Leber mit Rahm-Saucc . 292
- mit Pfeffer -Sauce . 293
Lunge, gedünstet . 290
- eingemacht . 291
Ö sauer eingemacht . 291
Vieren, saure . 290
- mit Pfeffer - oder Robert-Sauce - 290
7- mit Paprika . - 290
Wengaumen . 284
Rebhühnerf gedünstet . 255
Ö mit Kastanien . 255
Reh-Schlegel, -Nuß oder -Rücken, ge¬

dünstet und garniert . 238
ÖS - mit Saucen . 238
Rehschulter . 238
Reh-Vorderes in brauner Sauce . . 238
schnitze von Wildschwein . 266
schnitzchen von Geflügelbrüsten . . - 264

— mit Krebsbutter . 264
^ mit Trüffeln . 265
^ mit Püree . 265
Prato , Süddeutsche Küche.

Seite

Schöpsen -Kotelettcnmit braunerSauce 263
— ä. Is. Nelson . 263
— mit Erdäpfeln . 263
— mit Paradiesäpfeln . 263
— mit Paprika . 264
Schöpsenfleisch , gedünstet . 244
— braun gedünstet . 244
— mit Beize . 244
— mit Kapern -Sauce . 244
— mit Kräutern . 245
— mit Paprika . 245
— mit Sardellen . 245
— mit Paradiesäpfeln . 245
— heißabgesotten . 245
Schöpsenfleischreste mit Pfeffer-Sauce 245
Schöpsen -Fricandeau . 244
Schweins-Koteletten . 264
Schweinefleisch , gedünstet . 239
— als Schwarzwild . 240
— mit Paprika als Gulya ? . . . . 240
— mit Kren oder Sens . . . . . 239
— mit Hirsebrein . 239
— mit Paradiesäpfeln und Reis . . 239
— als Pilaw . 239
Schweinskopf mit saurer Sauce . . 286
Tauben, gedünstet . 249
— braun gedünstet . 250
— mit Wacholder -Sauce . 250
— mit Blut -Sauce . . . . . . . 250
— gespickt . 249
— als Wildtauben (mit Salmi ) . . 250
— mit Krebsreif . 249
— heißabgesotten . 250
Wildbretschnitzchen m . Ragout o. Püree 265
— mit Paradies -Sauce . 265
— mit Trüffel-Sauce . 265
— mit Champignons und Trüffeln . 266
— wie Beefsteaks . . - . 266
— mit Rahm . . . 266
— mit Zwiebel . 266
— mit Pfeffer oder Robert-Sauce . 266
Wild-Ente o . -Gans m. Wildbret-Sauce 256
Wildschweinefleisch mit Saucen . . . 237
— mit Kruste . 237
Zunge, frische, mit süßer Sauce . . 282
-in Sauce mit Fleisch -Extrakt . 282
-gespickt mit Sauce . 283
—- — gespickt mit Rahm-Saucc . . 283
-gespickt mit Sardellen . . . . 263
— — eingebröselt mit Sauce . . . 263

kaschiertes unci Ragout.

Äpfel und Birnen von Fleisch . . . 277
Koteletten in Papilloten . . . . . . 267
Fasch-Koteletten und -Schnitzchen . . 270
— -Reif mit Sauce . 273
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Fasch -Wannelu und -Becher . . . . 274
— -Schuitzchen im Netzet . 270
Faschiertes Wildbret als Hasenrttcken 272
Fleischkrapferl von Bratenresten . . 271
Fleischkuchen , gefüllte, mit Sauce . . 272
— von Lammsbeuschl . .. . . . . 274
Fleischpüree in Papierkästchen . . - 275
Galantine mit Sauce , warme . . . 272
Geflügelcreme . 276
Haschee von Kalbs - oder Geflügelfleisch 298
— von Wildgeflügel . 298
— von Wildbret . 298
Hascheepudding . 273
Hasenpudding mit Sauce . 273
Judenbraten oder Fleischwurst . . . 271
Kalbskopf als Ragout . 285
Kalbsohren mit Ragout . 285
iieberwanneln . 275
Muscheln mit warmer Fülle . . . . 277
Netzwürste, falsche . 271
Ragout , garniert . 295
— von Kalbfleisch . . . . . . . . 296
— von Geflügel . . . 296
— (flocknrck . ' . 296
— von Wildgeflügel (Layout Non-

Ala,3) . 296
— von Wildbret , einfaches . . . . 297
-französisches (Lüvet ) . . . . 297
— von Kaninchen . 29 i
— in Dunst gekocht . 297
Nnlpioon oder Klein Ragout . . . . 296
— ro ^ al . 296
— an snxrsnis . 296
— ä 1a roino ( weißes Ragout ) . . 296
— o1ia886nr (Wildbret -Ragout , feines) 297
Salmi , in Dunst gekocht . 273
Sümitzcben und Koteletten , gefüllte . 266
Schnitzchen als Rouladen . . . . . 268
— von gehacktem Fleisch . . . . . 269
Schöpsenpilaw in Weinblättern . . . 271
Würstchen, gebackene (Croquetten ) . . 276
Zaja . 315
Zungenschnitzchen, gefüllte . 284

Große Pasteten u . clgl.
Butterteig -Pastete in Kruste . . . . 317
- - hohlausgebacken . 318
— — als Vol -an -vent -Pastete . . 318
-mit Gitter . 318
-verzierte mit Wildbret . . . 318
Fisch -Pastete . 320
Flaum -Pastete . 310
Gänseleber-Pastete , kalte . 321
Geflügel-Pasteten . 319 , 320 , 321
Haschee-Pastete . . 313
lbcebs -Meridon . 305

Krebs -Pastete . 320
Makkaroni -Pastete , gestürzte (Riin-

dalo ) , mit verschiedenem Fleisch . 312
— — mit Fasch und Ragout . . . 313
— — mit Frittaten . 313
Nudel -Pastete . 312
Pasteten in Reifform . 319
— von Wildgeflügel . 319
— von Haltsgeflügel . 319
Pilaw mit Geflügel . 307
Rahmpuddiug mit Leber . 809
Reis , gefüllter , gestürzter . 306
Reis - Meridon in Butterteig . . . . 306
Schöberl-Pastete . 310
Schüssel-Pastete (i? io) . 321
Trüffel - Pastete fiir Fasttage . . . . 320
— — in Terrine . 321
Vögel im Neste . 315
Wildgeflügel-Pastete in Terrine . . . 322
Wildbret -Pasteten . . 318,320,321,322
-in Terrine . 322
-in Semmelkruste . 300

Kralen uM Salate.
Graten.

Auerhahn.
Birkhühner.
Braten , englischer.
Enten.
— als Wildenten.
Fasan.
Faschwurst.
Gänse, gebraten.
— gedünstet.
Gemsenbraten.
Hase , ungarischer.
Haselhühner . .' .
Hasenrücken.
— falscher.
Hirschbraten.
— wie H.0N815661.
Hirschziemer mit Kruste . . . .
Holländerbraten.
Hühner , einfach gebraten . . .
— gespickt . .
— gefüllt.
— entbeint.
— als falsches Wildgeflügel . .
.Husarenbraten.
Indian (Truthahn ) .
— gefüllt . . . .
Jungfernbraten . . . . 7 . .
Kalbsbraten , einfach.
— gespickt.
— — und mariniert.

229,

232,

234,

223,

230
231
199
226
226
229
212
226
246
235
201
229
233
212
235
235
238
202
225
225
225
226
225
211
223
224
222
216
217
217
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Kalbsbrust, gefüllt . 216
- ausgelöst, gerollt . 217
Kalbs-Koteletten . 260 —262
Kalbsnuß oder Fricandeau . . 240 , 241
Kalbsschlegel, ausgelöst und gerollt . 217
- gebeizt und gespickt . 218
Kalbsschnitzchen . 258—260
Kaninchen (Imxin ) , einfach gebraten 220
- gespickt. 221
Kapaun und Poularde . 224
-gespickt . 224
-- gefüllt . 224
-mit Sauce . 224
-als Wildgeflügel . 225
Krammetsvögel . 227
Lamms-Braten , gespickt. 220
- mit Bröseln. 220
- -Brüstchen, gefüllt. 220
- -Schlegel mit eigenem Safte . . 246
Lenden - oder Lungenbraten . . . . 200
- gerollt. 211
- französischer. 202
Milchbraien . 216
Milchferkel, sieh Spanferkel.
Mostbraten . 198
Netzbraten. 222
Niederländer Schlegel . . 218
Nierenbraten , gerollter . 216
Rebhühner (Feldhühner ) . 228
Rehrücken und Filet . . 233
Rehschlegel . 234
Rehschnlter, ausgelöste . 234
Rehbrust, gefüllte . 234
Rohrhühner . 231
Nosmarinfleisch . 198
Rostbraten . 203 — 205
Schildhahn . 231
Schneehühner . 229
Schnepfen . 228
Schnitzel und Koteletten . . . . 258 — 266
- von Lung 'nbraten . 207
Schövsen - oder Hammel -Braten . . . 218
-7 -Fricandeau (Ruß ) . . 244
Schöpsen Schlegel, gespickter . . . . 219
"" marinierter , mit Sauce . . . . 219
- — auf Wildbretart . 219

-Rücken, gerollter. 220
"" Schweins -Braten. 221
- -Rücken mit Schwarte. 221
^ ' Braien mit Brotkruste . . . . 221
sp 'nfertel (Milchferkel) . 222
"7 gefüllt . 223
Speckbraten . . . 200
Tauben , gebraten . 226
"- gefüllt . 226
- gespickt . 226
"" als Wildtauben . 226

Seite

Wachteln . . 227 , 256
Wienerbraten . 201
Wildbret , falsches . . 198, 212 , 219 , 240
Wildenten . 231
Wildgänse . 231 , 232
Wildschweinsbratcn . 236
— mit Kruste . 237
Wildtauben . 231

Lingebröseltes Fleisch anstatt Graten.
Hühner , gebackene . 266
Kalbfleisch , gebackenes . 257
Kalbsschlegel, panierter . 257
Kaninchen, gebackenes . 256
Koteletten im Schlasrocke . . . . . 257
Lammfleisch, gebackenes . 257
Lungenbraten mit Bröseln . 209
Rostbraten , gebackene . 209
Roulade , gebackene . 257
Schnitzchenund Koteletten , panierte von

Geflügelbrüstchen . 264
-von Kalbfleisch . 260
-von Lammfleisch . 262
-von Rindfleisch . 209
— — von Schöpsenfleisch . 262
-von Schweinefleisch . 264
-von Wildbret . 265
-gefüllte . 267
Tauben , gebacken . 256
Wildgeflügel, grilliert . 256

Saure Salate.

Bohnen - und Pnffbohncn - Salat . . 182
Bohnenschoten . 183
Brunnkresfe . 184
Fondi , falsche Fondi u . Kardh als Salat 183
Gemischter Salat . 185
Gesülzter, gestürzter Salat . . . 186 , 187
Grüner Salat . 164
Gurkensalat . 183
Häuptelsalat (Kopfsalat) . 184
Heringsalat . 185
Haferwurzclsalat . . . ' . 181
Hopfensalat . . 183
Kcudpsalat . 183
Karfiolsalat . ^ . 183
Kartoffelsalat . 182
— mit Trüffeln . 182
Kohlsalat . 183
Kohlsprossensalat . 183
Kohliabisalat . 183
Krautsalat . l80 , 184
Knrbissalat . l83
Linsensalat . 182
— pikanter . . 182
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Mangold -Salat. .181
Möhrensalat . 181
Paradiesäpfelsalat . 183
Pastinaksalat . 181
Polnischer Salat . 185
Rapontikasalat . 181
Rapunzelsalat . . - 184
Rhabarbersalat . 183
Rettich , schwarzer . 181
Röhrlsalat . 164
Rote und Burgunder Rüben . . . . 181
Rübentriebe -Salat . . 185
Salzgurkensalat . 184
Schwarzwurzelsalat . 181
Selleriesalat . 181
Spargelsalat . 163
Specksalat . 180
Staudenselleriesalat . 185
Welscher Salat . 185
Winter - oder Bleich-Salat . 184
Zichoriensalat (Kackiooliio ) . . . . 184
Zuckerwurzelsalat . 161

Süße Salate , Kompotte.
Kompott von getrockneten Früchten . 187
— von kalifornischem Dörrobst . . . 188
— von frischem Obst . 188 — 191
— von Dunstobst . 192
— gemischtes . 192
-von ungekochten Früchten . . 192
— gesülztes . 192
— von Essigfrüchten . 192
— von Rum - und Sliwowitz -Früchten 192
— von Senffrüchten . 192
— von Kastanien . 191
Goldrübenkompvtt . 191
Kaltschale von Erdbeeren , Marillen,

Ananas . 194
Pomeranzen -Kompott . 187
Rhabarber -Kompott . 192
Triett von Wein . 193
— von Himbeeren . . 194
— von Erdbeeren . 194
OOutti krntti . 192
Weichsel - Pfeffer . 188
Zwetschken -Pfeffer . 188

?kcbe una anäere fäsienspeiseii.
kusche.

Aal , blaugesotten . 349
— als Brodetto . 350
— mit Senf -Sauce . 363
— gebraten . : 356
-mit Senf -Sauce . 357

Aal , gebraten , mit Limonensast . .
-mit Bröseln.
-- gefüllt und gebacken . . . .
Austern , falsche.
Barboni , gebraten.
— gebacken.
Barsch, gebacken.
Blaufelchen (Reinanken ), blaugesotten
— mit Sardellen.
— geräuchert.
Branzin , gesotten.
— mit warmer Sauce.
— gebraten.
Bricken, gebraten . .
Brodetto mit Polenta.
Bücklinge (geräucherte Heringe) . . .
— gebraten.
-in Papier.
— — mit Eiern .
Calamari , gebacken.
Dental , gesotten.
Fisch -Auflauf.
Fische aufzubewahren.
Fischblanketten.
Fische , blaugesotten . . . . .. . . .
— gesottene, mit Essig und Öl . . .
-mit Butter.
— — mit kalten Saucen.
-mit warmen Saucen . . . .
— gebackene .
— gedünstete.
-in brauner Sauce.
— — mit Blut -Sauce.
— gebratene . .
-mit Butter und Limonensaft.
-mit Kräutern und Limonensaft
— — mit legierter Kräuter -Sauce .
-mit Sardellen.
— -̂ Rahm und Limoncnsaft .
— — mit Kren . . . .
— mit Rahm und Bröseln . . . .
— gespickt . .
— gefüllt.
— geräucherte.
-mit saurem Rahm.
— — mit Sardellen.
— gesottene, garniert . „ .
— kalte mit Essig und Öl.
— — auf italienische Art.
— — mit kalten Saucen.
— — mit Eier -Sance.
— — gebratene.
-mit Sülze geziert . . . . .
-in Sülze eingelegt . .
-mit Sülze und Mayonnaise .
Fisch -Gulyas.
Fischleber.

357
357
361
367
357
361
361
319
353
369
350
349
357
357

870
361
350
365
363
351
348
349

351
352

354
354
354
354

362
362
362

351
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Fisch-Ragout (Matelote) . . . . . . 351
Fischreste zu marinieren . 363
Fischsalat . 371
- von Sardellen . 371
- -Schnitze . 859

-faschierte . 365
-von Forellen . 359
-mit Limonensaft . 359
-mit Kräutern . 359
-mit Wein und Glace . . . . 359
-mit Krebsbutter und Ragout . 360
-Rahm und Kapern . 360
-mit Rahm und Paprika . . . 360
-gespickt mit Trüffeln . . . . 360
-mir Trüffel- oder Pfeffer-Sauce 360
-mit Sardellen-Sauce . . . . 360
-eingebröselt . 360
- -Würstchen . 365
Fischstücke, gesottene mit Austern-Sauce 349
-mit Rahm-Sauce . 349
- — mit Paprika . 360
-mit Kren . 350
-abgeschmalzen . 350
Fogasch, abgeschmalzen mit Zwiebel . 350
- Schnitze mit Rahm und Kapern 360
Forellen, blaugesotten . 349
- mit Essig und Öl . 349
- mit Butter . 349
- gebacken . 360
- in Sülze . 364
- mit Himbeeressig . 365
Formen , kleine , mit Fischfülle . . . 366
- von rohem Fischfleisch . 366
- von gebratenem Fisch . 866
- von geräuchertem Fisch . 366
- mit Krebsen und Ragout . . . . 366
Gründlinge, gebacken . 361
Hecht, blaugesotten . 349
- badischer . 354
- mit Sardellen und Rahm . . . 354
- mit Kren . 354
- gespickt . 355
- -Würste . 365
Heringe, frische , gebraten . 359
- eingesalzene , gebraten . 370
- - in Papier . 370
" — Milchner , gefüllte . . . . . . 370
- — gebacken . 370
- - mit Erdäpfeln . 371
7- kalte . 871
Henngsalat . 371
Huchen, blaugesotten . 349
- mit warmer Sauce . 349
- mit Kräuter -Sauce . 353
^ mit Sülze . 363
^ — und Mayonnaise . 364
4»denbraten . 366

741
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Kabeljau, gesotten . . 350
Karpfen mit Kren . 350
—in brauner Sauce . 351
— in Blut -Sauce . ! . . 352
— in schwarzer Sauce auf böhmische

Art . 352
— mit Schwämmen . 355
— mit Bratwurstfülle . 355
— auf Fischerart . 356
— als Zwiebelkarpfen . 356
— gebacken . . 361
Kieler Sprotten . 369
Lachs , blaugesotten . . . . . . . . 349
— mit warmer Sauce . 349
— geräuchert . 370
-mit Zitronensaft . 370
-zur Fülle für kleine Formen . 367
Makrelen, gebraten . 357
Meerfische , abgesotten . 350
-mit Limonensaft . 350
— gebraten . 357
-mit Petersilie, Bröseln und Li¬

monensaft . 358
-mit Sardellen und Limonen-

faft . 358
— — auf dem Roste . 359
— gebacken . . 361
— gedünstet als Brodetto . 850
Muscheln mit Fischfülle . 367
— mit Sardellenfülle , warm . . . . 372
-- kalt . 373
Orade , gebraten . 357
Paprikafisch . 356
Polnischer Salat . 372
Reinanken sieh Blaufelchen.
Rombo, gesotten . 350
Rutten , blaugesotten . 349
— gebacken . 361
Salatfische mit Aspik . 372
Salblinge , blaugesotten . . . . . . 349
— in Sülze . - 364
— geräuchert . 369
Sardellen , frische, gebraten . 359
— — gebacken . 361
— als Schnitzchen . . 362
— marinierte . . . 371
Sardinen oder Anchovis . 371
Scombri , gebraten . 357
— gebacken . 362
Schill oder Zander mit warmer Sauce 349
— mit brauner Sauce . 351
Schleihen in Blut -Sauce . 352
Seezunge , gebraten . 357
-- — mit Öl und Limonensaft . . 357
— — mit Kruste . 358
— gebacken . . 361
Stockfisch . . 367
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Stockfisch , abgeschmalzen . 367
— als Kapuzinerstockfisch . 368
— mit Sardellen und Rahm . . . 3>l6
- - und Erdäpfeln . 368
— gebraten . 368
— gebacken. .369
Thunfisch, gebraten . 357
— mariniert . 371
Wels mit warmer Sauce . 349
— gespickt . 355
Zander sieh Schill.

Garnierungen zu wischen.
Artischocken . 161
Aspik . 179
Austern . 376
— falsche . 367
Austernragout in Muscheln . . . . 376
Bohnenschoten . 146 , 160
Brotkrusten mit Krebsragout . . . . 299
Eier , hartgesottene . 176
— gestürzte . . 382
— geschnittene . . 382
— gefüllte . 383
— — gebackene . . . '. 384
— im Schlafrock . 384
— kalte, gefüllte . 176
Eierspeise in Muscheln . 384
Eingerührtes . . . . . 381
Erbsen und Puffbohnen . . . . 146 , 150
Fastenragout . 177
Fischleber . 367
Fischragout in Muscheln . 367
Fondi und falsche Fondi . 151
Froschkeulen, gebackene . 379
Gemüse ä, Irr ^ arälulörs . 155
Heringe , Sardellen , Sardinen . . . 180
Karfiol . 144, 152
Kartoffeln , kleine . 167
Kartofselkrapferl . 169
Kerbelrübchen . 154
Krabben (Orsvettss ) . 375
Krebse . 373
Krebsfleisch in Muscbeln . 375
— -Haschee in Leibschalen . 175
— - Reif . 175
— -Strudel . 176
— -Becher . 304
— -Würstchen . 175 , 304
— -Schweifchen . 175
Makkaroni mit Sardellen . 173
Muscheln mit Sardellenfüllc . . . . 372
Ochsenaugen . 55
Pflückerbsen . 145
Polenta . 174
Reiswanneln . 110

Sälatherzchen , gedünstet . 150
Sardinen . 180
Schwämme , gedünstete . 162
— gefüllte . 163
Schwarzwurzeln , gebacken . 154
Semmelpastetchen mit Ragout . . . 209
Semmelschnitten mit Fischmilch . 178, 298
Spiuatwürstchen , kleine . 156
Sprossenkohl . 145, 150

Anäere fastentiere.
Austern , roh mit Limonen.
— gebraten.
— mit Sardellenbutter.
— ausgelöst .
— -Ragout in Muscheln.
Fischotter und Biber.
Fischreiher mit brauner Sauce , . .
Froschkeulen, heiß abgesottcn . . . .
— in Butter -Sauce . . . . . .
— frikassicrt.
— als Ragout.
— gebacken .
— als Koteletten.
— — mit Sauce und Kartoffeln . .
Hummer oder Meerkrebse, kalt . . .
— mit warmer Sauce.
— mit Frikassee-Sauce.
— mit kalter Sauce.
— mit Mayonnaise.
— mit Mayonnaise und Aspik . - .
Hummer -Koteletten.
Krabben ( Orsvettss ) .
Krebse , gesotten.
— geschmiert.
— mit Rahm . .
Krebs- u . Hummerfleisch in Muscheln
Meerspinnen ( Ora -uoevoli ) . . . .
Muscheln, Meerdatteln.
Schildkröten als Eingemachtes . . -
— als Ragout.
— mit Wein -Sauce.
— als Haschee.
— mit Blut -Sauce.
See -Schiidkröten.
Schnecken im Gehäuse .
— gefüllt.
— mit Knoblauch . - -
— im Reindl.
— -Haschee auf Semmelschnitten . -
— -Salat.

376
376
376
376
376
379
379
378
379
379
379
379
379
379
873
374
374
374
374
375
375
375

373
375
375
377
376
378
378
378
378
378
377
377
377
377
377
378

Marine Saucen zu loschen.
Austern -Sauce . r ' '
Butter -Sauce ü, 1a. rnaltre ck'lrotol . 1^
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Champignons-Sauce . 129
Dotter-Sauce mit Kräutern . . . . 132
Französische Sauce . 132
Frikassee -Sauce . 132
Hering-Sauce . 131
Holländische Sauce . . . . 131
Kräuter -Sauce . 128
Krebs -Sauce . 130
Kren -Sauce . 134
Limonen-Sauce . . . 132
Muschel -Sauce . 131
Petersilien -Sauce. .127
Pieffer -Sauce . 124
Ragout-Sauce . 130
Rahm-Sauce . 132
Sardcllcn -Sauce mit Rahm . . . . 131
Schwamm-Sauce . . . 129
Senf-Sauce . 124
Trüffel-Sauce . 130

Kalte Saucen ?u Kischen.
Butter-Sauce statt Mayonnaise . . . 137
Eier-Sauce mit Sardellen . 136
Frikassee -Sauce . 136
Hering -Sauce . 141
Hummer-Sauce . 140
Kapern -Sauce . 139
Kaviar-Sauce . 140
Kräuter-Sauce . . . . . 138
Mayonnaise (Öl-Sauce) . 137
Sardellen-Saucen . 140
Eenf-Sauce mit Kräutern . 139

Eierspeisen.
Eier, gestürzte . . 362
- gesetzte . . . . ' . 362
- geschnittene . 362
- im Ragout . 384
- im Schlafrocke / . 384
- gefüllte, gebackene . 384
- — mit Sardellen . 383
-mit Ragout . 383
- - in Butterteig . 383
^ — mit Krebsbutter . 383
Einfache Eierspeise (Eier und Schmalz) 380
Eierkuchen von Obers . . 381
- von saurem Rahm mit Kaviar . 381
Eicrpfanzel . . . ' . 383
Eierspeise, gestürzte . 382
- französische . 383
^ holländische . 383
- mit Käse . 381
" m Muscheln . 384
^ -Krapferl . - 384

Seite

Eiugerührtes . 380
— mit Schinken . 380
— mit Speck und Zwiebel . . . . 380
— mit Krebsen . 380
— mit Sardellen . . 380
— mit Schwämmen und Bries . . 380
— mit Kalbfleisch . 381
Ochsenaugen . 382
Omelette , garniert . 381
— mit Haschee . 881
— mit Ragout . 381
— mit Schinken . 382

Mehlspeisen unü Lackwerlr.
Ungezuckerte Mehlspeisen.

Breiu-Poganze . 487
— -Sterz . 392
Dalken von saurem Rahm . 401
Fleifchschmarren . 398
Fleischstrudel . 416
Germknödel, gesottene . 485
— mit Zwetschken . 493
Germnudeln von Heidenmchl . . . . 485
Grammel-Pogatscherl . 468
Grieß -Knödel . 889
— -Krapferl mit Krebsbutter . . . 406
— -Nockerl,geröstete (Holzknecht -Nockerl ) 890
— -Sterz . 392
— -Schmarren . 399
— -Strudel . 414
Hackelberger Nudel . 365
Haluschka mit Topfen und Käse . . 392
Hasenöhrl mit Erdäpfeln . 413
Hefeuknvpf, bayerischer . 485
Heiden-Nudeln mit Topfenfiille . . . 388
— -Schmarren . 400
— -Sterz . 892
— -Strudel . 415
— -Tommerl . 400
Kärntuernudcln mit Topfensülle . . 387
— mit Fleischfülle als Specknudeln . 383
Kartoffel-Knödel . 390
-mit Schinken . 391
— -Nudeln . 391
— -Nockerl . 391
— -Krapferl . 300
— - Germkrapfcrl . 302
— -Wanneln mit Schinken . . 301 , 424
— — mit Käse . . . 428
— -Koch . 302
Käse -Auflauf . 309
— - Kapseln . 307
— -Semmeln . 308
— -Krapfen . 308
— -Beschämet . . 308
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Käse-Torte . . . . . . . . . . . 308
Knödel, abgeschmalzene, mit Zwetschken 389
Krapferl , gefüllte, von Hefenteig . . 311
Krautflecken . 492
Kräuterstrudel . 414
Krebsbecher . 304
Krebs-Strudel . 416
— -Wanneln , gefüllte . 487
Makkaroni mit Fleisch . 386
— mit Paradiesäpfeln . 387
— mit Schwämmen . 386
Mehlnockerl, geröstet . 392
— mit Eiern . 392
Mehlschmarren . 397
Nudeln , abgeschmalzene . 385
— mit Käse und Fleisch . . . . . 385
Nudel -Pastete . 312
— - Pastetchen mit Ragout . . . . 312
— -Scheiben . 386
Pastetchen von Schmarreuteig . . . 311
Pfannkuchen mit Topfen . 404
— mit Schinken 405
— mit Haschee . 404
— mit Kalbfleisch und Schwämmen . 404
— mit Wildbret . 405
Pfannsterz . 892
Poganze von mürbem Teig mit Topfen 483
— windische . 415
Polenta mit Käse (NiauialiAa ) . . . 393
— mit Eierspeise . 393
— mit Sardellenbutter . 393
Pudding von saurem Rahm mit Käse 309
Rahm -Auflauf . 427
— -Pastete . 484
— -Tommerl . 400
Reis -Meridon in Butterteig . . . . 306
Schinken-Fleckel . 303 , 386 , 405
— -Wanneln . 303
— -Pastetchen . 303
— -Strudel . 416
-von Erdäpfelteig . . . . . . 416
Schmarren von türkischem Grieß . . 899
— mit Salat . 897
Schottsäuerling . 489
Speck -Kuchen . 488
— -Nudeln . 368
— -Potize . ' . 488
Topfen -Germnudeln . 488
— -Kolatschen . 489

- -Knödel . 389
— -Nockerl . 389

- -Nudeln . 386
— -Schmarren . 399
— -Strudel. 415
Türkentommerl oder Ofenkater . . . 400
Türkischer Sterz . 392
Wasserspatzen . 173

Weizentommerl . 400 s
Zweckerl . 385

Einfache Tldilch - , Ttdehl - unä Obstspeisen.
Almkoch.
Äpfelschmarren.
Biskuit -Omelette.
Dalken ohne Hefe . . . . . . . .
-mit Butter.
-mit Grieß.
-mit Topfen.
-mit Äpfeln.
Früchten -Omelette.
Gerstel, ausgedünstetes.
Grieß -Niegel.
— -Nadeln.
— -Nockerl in Milch.
— -Schmarren mit Obst.
Hafergrütze mit Milch.
Hirsebrein mit Milch.
Kaiserschmarren.
Kärntnernudeln mit Obstfülle . . .
— mit Mohn - oder Nußfülle . . .
Kartoffelnudeln , gebacken.
Kartoffel-Nockerl mit Mohn . . . -
Kindskoch . - - -
— mit gebranntem Zucker.
— mit Schmankerl.
— von Arrow -Root -Mehl.
Kirschenschmarren .
Knödel mit Zwetschken . . . . . .
Krebsschinarren .
Mandelschmarren . .
Marillenknödel , sieh Zwetschkenknödel.
Mehl -Nockerl mit Powidel.
— - Schmarren.
Milch-Farferl . .
— -Grieß.
— -Reis . . . . .
-mit gebranntem Zucker . . .
— -Brein.
— -Nockerl.
— -Nudeln mit Zimt .
-mit Nüssen oder Mohn . . -
-mit Krebsbutter.
-mit Schmankerl.
Nudeln , ausgedünstete.
-mit gebranntem Zucker . . -
Nudelschnitten.
Pfannkuchen , süße (Omeletten ) . - -
— mit Zucker und Zimt.
— mit Salse . -
— mit Zwetschken- oder Apfelfülle .
— mit Äpfeln.
— mit Schwarzbeeren.
— mit Rosinen.

394
898
402
400
401
401
401
401
402
395
424

395
39?
38?
38?
391
392
393
393
394

392
39?

395
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402
402
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Pfannkuchen als Nudeln . 403
— im Model mit Milchreis . . . . 403
-nrit Mandelfülle . 404
-mit Nudeln und Pomeranzen 404
-mit Nüssen . 404
Omslstts soutMs . 403
Polenta mit Zucker und Zimt . . . 393
Regenwürmer . 396
Reisschmarren mit Rosinen . . . . 399
— mit Krebsbutter . 399
— ohne Eier . 399
Reisschnitten . 396
Salzburger Nockerl . 397
— mit Mandeln und Schnee . . . 397
— mit Schmankerl und Creme . . . 397
— mit Schokolade . 397
Semmelschmarren . . 397
Tommerl mit Äpfeln . 400
— mit Zwetschken . 400
— mit sauren: Rahm . 400
Tvpfennockerl mit Zucker . 389
Weichselknödel . 389
Zwetschkenknödel . . 368
— von Strudelteig . 388
— von Erdäpfelteig . 389
— von Topfenteig . . . . . . . . 369
— auf böhmische Art . 388

7n Schmal? gebackenL fvehlspelssn.
Apfel, gebackene . 409
- gefüllte . 409
- -Würstchen . 409
Bitta (türkisches Konfekt) . 413
Btandteig -Krapferl ? . 407
Creme-Krapferl . 406
- -Kipferl . 406
Erdbeerkrapferl . 410
Frittatenwürstchen . 408
Grieß -Krapferl und - Würstchen mit

Vanille oder Schokolade . . . . 406
Hasenöhrl . 412
Hobelspäne . 413
Holunderblüten , gebackene.
Marillen , gebackene . 409
Nudelwürstchen und - Krapferl . . . 406
Oblatkrapferl . 408
Pafesen , süße . 410
Pfirsiche , gebackene . 409
Polsterzipfel . 410
Portugieser Krapferl . 411
Auittenwürstchen . 409
Neiswürstchen und -Krapferl . . . . 405
^ mit Schokolade . 405

mit Salse . 405
- mit Rosinen . 405
-- mit Creme . 405

Rosenkrapferl . 412
Salsenschnitten , eingebröselte . . . . 410
Schlosserbuben (gebackene Zwetschken) 409
Schneeballen oder Maulkörbe . . . . 412
Schnür - oder Spagat -Krapfen . . . 411
Schokoladewürstchen . 406
Schwammerl mit Chaudean . . . . 408
Spritzstrauben . 407
Weichsel ::, gebackene . 409
Weichselwürstchen. 409
Würstchen von Butterteig mit Salse 411
— mit Früchten oder Mandelsnlle

oder Haselnuß -Creme . 411
Zucker -Strauben . 407
— -Krapferl . 408
Zwetschken , gebackene . 409
Zwetschkenwürstchen. 409

Struclel.
Äpfelstrudel.
Fleischstrudel.
Grießstrudel.
Heidenstrudel mit Speckgrammcln . .
— mit Nüssen.
— mit Topfen . .
Kartoffelstrudel.
Kirschenstrudel.
Kräuterstrudel.
Krebsstrudel.
— mit Zucker.
Mandelstrndel.
Nußstrudel.
Poganze ( windischer Topfenstrndel ) .
Rahmstrudel.
Reisstrudel mit Rosinen.
— mit Salse.
— mit Schokolade . . .
Schinkenstrudel.
— von Erdäpselteig.
Schokoladestrudel mit Bröseln . . .
— mit Mandeln.
>— mit Creme.
Tirvlerstrudel . .
Topfenstrudel . .
— mit Zucker und Rosinen . . . .
Ungarischer Strudel (Pittah ) . . . .
Weichselstrudel.
Weinbeerstrudel.
Zitronatstrudel . . - .
— mit Limonensaft.
Zwetschkenstrudel.
— von gedörrten Zwetschken . . . .

418
416
414
415
415
416
416
417
414
416
417
419
419
415
417
413
414
414
416
416
420
420
421
418
415
415
419
417
418
418
419
417
418

Ounstkoche.
Arrow -Root -Koch . 429
Baumwollkvch mit Marillensalse . . 446
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Beschamelkoch mit Schokolade . . . . 432
— mit Karamel . 432
— mit Früchten . 432
Biskuit mit Salsenschaum . 455
Biskuitkoch . . . . . . . . . . 434
— mit Vanille und Creme . . . . 434
— mit Pomeranzen . 434
— mit Maraschino . 434
Blamaschee (l81ancnng,nA6r )-Koch . . 427
Brotkoch . 441
Cremekoch . 428
— mit Früchten . 428
— mit Öbersschaum . 428
Dotterkoch . 446
Dunstbecher . 446
Englischer Pudding Mumpudding ) . 438
Frittatenkoch mit Mandeln . . . . 423
— mit Rosinen und Rum . . . . . 423
Früchten -Pudding von Kipfeln . . . 437
— von Biskuit . 437
Gelber Pudding . 439
Grießkoch . . . . . . . . . . . . 424
Hafergrützekoch . 424
Haselnußkoch . 443
— mit Pomeranzengeruch und Rum 443
— von gerösteten Haselnüssen . . . 443
.Kabinetts -Pudding , warmer . . . . 439
Karamelkoch . 430
Kaffeekoch . 430
Kaffeenudeln . 422
Kaiser -Pudding . 439
Kartoffelkoch mit Schinken . 424
Kastanienkoch . 442
Kastanien -Pudding mit Rum . . . . 436
— mit Marillensalse . 437
Kipselkoch . 434
Kleienkoch . 443
Krapfertkoch . 429
Krebskoch . . 423
Kukuruz - oder Maiskoch . 423
Limonenk ' ch . 451
Mandelkoch . 444
— mit Schokolade . 444
— mit Limonengeschmack . 444
— mit Pomeranzen . 444
—- mit Zitronat . 444
— mit Karamel . 445
— falsches . 441
Mandel -Pudding . 436
Marillenkoch . 448
Mohnkoch . 441
Muskazinkoch mit Weinüberguß . . 446
Nudelkoch mit Zitronat . 422
— mit P nneranzen . 422
Nußkoch mit Chaudeau . 442
— mit Marillenschaum . . . . . . 442
— mit Nuß -Creme . 442

Nußkoch mit Zitronat .
— mit Schokolade.
— mit eingesottenen Nüssen . . . .
Pignoli -Pudding mit Obers u .Zitronat
— mit Likör und Rosinen.
Pomcranzenkoch . .
— mit Früchten unterlegt.
Rahmkoch . . „ .
Reiskoch mit Überguß . .
— mit Früchten.
— mit Äpfeln.
— mit Marillen und Pfirsichen . .
— feines.
-mit gebranntem Zucker und

Mandeln.
Reis -Pudding.
Rum -Pudding.
Sago - und Tapioka -Koch mit Überguß
Salsenkoch.
— mit Himbeeren.
— mit Bröseln.
Salsen -Schaumkoch.
Schanmkoch mit Creme.
Scheiterhaufen mit Creme.
— mit Früchten.
— mit Zitronat und Wein . .
Schmankerlkoch.
Schokvladekoch mit Marillenschaum .
— mit Obersschaum Mohr im Hemd)
— zweifarbiges . .
Schokolade -Schaumkoch . . . .
Schwarzer Pudding mit Wein und

Rosinen.
— mit Zitronat und Araneini . . .
Semmelbeschamel -Koch.
— mit Zitronat.
— mit Schokolade . - - -
— viersärbig - .
Tapioka - und Sago -Koch.
Topfenkoch.
Vanillekoch.
Weichsel -Pudding von Saft . . . .
— von gedörrten Weichseln . . . .
— von eingesottenen Weichseln . . .
Weinkoch mit Zitronat.
Zitronatkoch.
Zwiebackkoch.

442
443
443
43?
437
450
450
427
425
425
425
425
426

426
436
440
427
440
449
449
453
451
435
435
435
429
43l
431
431
452
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Gebackene Köche. Aufläufe.
Äpfel -Auflanf.
— — ohne Dotter.
Äpfelkoch . -.
— mit Zitronat.
— mit Mandeln und Rosinen . - -

— mit Wcinübcrgnß.
— mit gebackenen Äpfeln.

447
448
447
447
447
4l7
447

^ r
- t
- t
^ u
Luit
- ii
Rah,
- o
- a



Register. 747

Seile

Hfelkoch mit Marillensalse . . . . 447
Arrow -Root -Auflauf . 429
Baumwollkoch . 446
Beschamel -Auflauf . 432
- mit Ananas . 432
Brotkvch . 441
Chaudeau-Auflauf . 451
- unterlegt . 451
Cremekoch . 428
- unterlegt . . 428
- mit Schokolade-Creme und Zwieback 428
Dotterkoch . 446
Erbsenkoch . 423
Flaumbiskuit . 451
Grieß -Auflauf . 424
Grießkoch, unterlegt . 424
- in Farben . 424
Grießniegel . 424
Haselnuß -Auflauf . 444
- mir Marillensalse . 444
Haselnußkoch mit Zwieback . . - . . 443
Kaffee-Auflauf . 430
Kaffeekoch . 430
Karamel -Auflauf . 430
Aartoffelkoch mit Käse . 423
- mit Zucker . 424
Käse-Auflauf . . 309
Kastanien -Auflauf . 442
Kindskoch-Auflauf . 429
- auf dem Bleche . 429
Kipfelkoch mit Rosinen . 435
- feines mit Schaum . 435
Limonen -Auflauf . 450
-von gekochter Limone . . . . 451
-mit Mandeln . 451
- -Koch . 451
Mandel-Auflauf . 445
Mandelkoch . . . 445
- braunes . 445
- mit Früchten . 445
- mit Zwieback . 445
Maraschino-Auflauf . 432
Marillenkoch . 446
Markschnitten . 435
Muskazinkoch . 446
Nudelkoch mit Salse . 422
^ mit Schokolade-Creme . 422
Pomeranzen-Auflauf . 449
^ mit Rum . 449
" von gekochten Pomeranzen . . - 4 '>0
" mit Mandeln . 460
s? unterlegt mit Früchten . 450
4uittenkoch mit Bröseln . 448

mit Mandeln . 446
Mhm-Auflauf . 427
^ ohne Zucker . . . . . . . . . 427
" als Omelette . 427

Seite

Reis -Auflauf mit Schokolade . . . . 426
— mit Himbeeren . 426
Reiskoch . 425
Reismehl -Auflauf . 426
Rum -Auflauf . 432 , 451
Sago - und Tapiokakoch . 427
Salsenkoch . 449
— mit Mandeln . 449
Scheiterhaufen . 435
Schokolade-Auflauf . 430
— -Koch mit Bröseln . 431
-mit Mandeln und Creme . . 431
Schrotbrotkoch . 441
Semmel -BefchamelkochmitPomeranzen 433
— mit Mandeln und Karamel . . . 433
Topfenkoch . 423
Vanille -Auflauf . . . 427
Vanille -Reis . 426
Weinkoch . 440
Wienerkoch . 429
Zwetfchkenkoch . 448

Schaumköche.
Äpfel mit Schnee . 455
Bergkoch . . . . . 455
Biskuit mit Salsenschaum . 455
— mit Pomeranzensaft . 455
— mit Wein oder Likör und Früchten 455
Kastanienberg . 465
Limonenkoch, weißes , kalt oder warm 458
Mandelkoch mit Salsenschaum . . . 454
Milchreis mit Schaum . 456
— mit Pomeranzen u . Mandelschnee 456
— mit Marillenschaum . 456
— mit Biskuit , Salse und Rum . . 456
— mit Früchten . 456
— mit Schokolade . 456
— mit Karamel , Schmankerl und

Salse . 457
Nudeln mit Salsenschaum . 456
— mit Nüssen und Schaum . . . . 456
— mit Creme und Schaum . . . . 456
Radetzky -Reis . 457
Neiskoch mit Salsenschaum . . . . 454
Salsen -Schaumkoch . 453
— in Dunst . 453
Schaumkoch von frischem Obst . . . 458
— mit Creme . 454
Schokolade-Schaumkoch . 452
Spanische Semmeln . 455
Spanischer Scheiterhaufen . 455
Spanischer Reis . 457
Speisen mit Schaum . 454

Turins Lremes uncl Shauckeaus.
Brennendes Konsommee . . 460
Chaudeau oder Weinschaum . . . . 461
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Chaudeau mit Vanille -Likör und Bis¬
kuitbröseln . 461

— unterlegt mit Biskuit . 461
-mit Pfirsichen . . . . . . . 462
-mit Salsenschnitten . 462
Creme , gesprudelte . . . 460
— unterlegt , mit Biskuit . 460
— — mit Äpfeln . 460
— mit Schneenockerlnoder Königseiern 460
Dunst -Creme oder Konsommee . . . 459
— mit Karamel oder Maraschino . 459
Englischer Chaudeau . 461
Himbeer-Chaudeau . 461
Limonen - Chaudeau . 461
Madeiraschaum . 461
Milchbechermit verschiedenemGeschmack 459
Punsch-Konsommee . 459

Granckteig -Gäckereien.
Blechstrauben . 462
Brandteig -Kipferl . 463
Brandteig -Krapferl , gefüllte . . . . 462
Herzogbrot . . 462
Würstchen mit Weinbeerln . 462

früchtenkuchen unck Lharlotten.
Apfelcharlotte . . 463
— mit gebackenen Äpfeln . 464
— mit Biskuits . 464
— mit Brotbröseln . 464
Birnenkuchen . . 467
Birnencharlotte . 463
Charlotte mit mürbem Teig . . . . 468
Früchtenkuchen mit Mandeln . . . . 466
-und Pomeranzensaft . . . . 466
— kleine . 467
Früchtenschnitten . 467
Grießkuchen . . . 467
Kapuzinerkuchen . 468
Kirschenflecken . 467
Kirschenkuchen , saftiger . 465

- mit Bröseln . . . . . 464
— mit Mandeln . 466
— mit Mehl . 466
Marillencharlotte . 463
Pfirsichcharlotte . 463
Polentamehl -Kuchen . . . . . . . 468
Ribiselkuchen mit Mehl . 466
Schrotmehlkuchen . 468
Weichselkuchen , saftiger . 465
— mit Bröseln . 464
- - leichter . 465
— mit Mandeln . 466
— mit Mehl . 466
— schwarzer . 466
-mit Mandeln . 467

Speisen von mürben Lrösel - und
Gutterteigen.

Äpfel-Kuchen . 468
-mit Mandelkruste . 469
-mit Schneeglasur . 469
— -Torteletten . 472
— -Schlange ! . 474
— im Schlafrocke . 474
Butterkrapferl , gestürzte . 478
Butterteig -Pastetchen mit süßer Fülle 474
-mit Früchten . 474, 475
-mit Gelee . 475
-mit Obersschaum . . . . . 475
-mit Creme . 475
Cremekuchen, große und kleine . . . 481
-mit Früchten . 481
— mit Mandeln . 481
— kleine, mit Windmasse . 482
Damen -Caprice . 480
Englischer Früchtenkuchen . 472
Erdbeerkuchen . 472
Früchtenkuchenmit gedünstetenFrüchten 470
— mit eingesottenen Früchten . . . 470
— mit frischen Früchten und Creme 470
— mit Obersschaum . 470
— mit Früchtenmark und Schaum . 470
— mit gesülztem Schaum . 471
— kleine, mit Äpfeln . 471
— mit Steinobst . 471
— mit Beeren . 471
— mit Schnee . . 471
Früchtenschnitten . 473
Halbmonde von Butterteig . . . . . . 480
Haselnußkuchen . 477
Kaiserkuchen . 473
Kastanienkuchen. .476
Kölnischen von mürbem Teige mit

Früchten . - - 473
— mit Nuß - oder Mohnfülle . . . 473
Limonenkuchen . 482
Mandelkuchen, kleine . . . . . . . 478
Mandelschnitten von Butterteig . . - 480
Mandelstriezel.
Marillen und Pfirsiche im Schlaf¬

rocke . ^
Mohnkuchen, kleine . - 47^
Nußkuchen . A
Pfirsichkuchen . 4i4
Poganze mit Topfen
— mit Rosinen . ^
— mit Nüssen . -
— mit Grieß . ' ' Ä
— nrit Früchten . . . . 7 ^
Rahmpastete. -so»
Reiskuchen, große und kleine, mit Salse
— mit Früchten . - - - - ^
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Rhabarberkuchen . . . . ' . ' . . . . 474
Ribiselkuchen . 473
Rosinenkuchen . 478
Rumkuchen . 478
Salsenkuchen, kleine . 478
Sächsischer Obstkuchen . 471
Schaumrollen . 473
Schnitten und Krapferl von Butterteig 480
-mit Mandelkruste . 480
-mit Glasur . 480
Sewivitzv (polnischer Kuchen) . . . 481
Splitter-Kuchen . 48k
Striezel mit Pomeranzeufülle . . . 479
Tiroler Strudel . 476
Topfenstriezel mit Salse . 479
Lotte von Butterteig . 475
-mit Mandelfüllc . 475
-mit Kaffee -Creme . 476
-mit Obcrsschaum . . . . . . 476
-mit Marillenschaum . . . . 476
Torteletten mit Biskuit L In Creme 482
Windkuchen mit gerösteten Mandeln . 477
Zitronatkuchen . 481

Sermspeisen.
Anis-Striezel , kleine . - 511
- ^Krapferl . 512
- -Kranz . 512
Apostelkuchen (Lriootto ) . 515
Bauernkrapfen . 496
Bcmmwollnudeln . 485
Bayrische Küchlein . 494
Biskuit -Gugelhupf . 506
Blechkrapferl , gefüllte . 497
Breinpoganze . 487
Butternudeln . 486
Halten , böhmische , gegossene . . . . 491
- gewalzte . 492
Dampfnudeln, bayrische . 486
- mit Kirschen . 487
Tukatennudeln . . 486
Haschingkrapfen , mittetfeine . . . . 494
- feine , abgetriebene . . 496
- abgeschlagene . 496
- ordinäre . . 496
^ ohne Ei . . . 496
Mchtenbrot (Kletzenbrot) . 519
Früchtenkuchen . 504
Germ-Brezel mit Vanille oder Anis.  513
- — gesottene . 514
- Necken , gefüllte . 405
- Kipfel mit verschiedenerFülle 498 , 499
" — ungefüllte . 499
- -Knödel, gesottene . 485
- -Nudeln in Dunst . 484
- -- zerrissene . 484

Germ-Nudeln von Heiöenmehl . . . 485
— -Pittah . 615
— -Striezel , gefüllte . 498
— -Strudel mit Topfenfülle . . . . 489
— -Torte mit Mandeln . 603
— mit Salse . 603
— mit eingesottenen Früchten . . . 503
— -Waffeln . 520
— Wanneln mit verschied . Fülle 508, 509
Grammel -Pogatscherl . . . 488
Gugelhupf , abgeschlagener . 606
— abgetriebener . 506
-feiner . 507
— — mit Schokolade- Eis . 607
— ohne Hefe . 508
Haselnußkuchen . 500
Hefenkuopf, bayrischer . 485
Kaiser-Gugelhupf . 507
Kapuzinerstrudel . 502
Karlsbader Brezel . 514
Kartoffel-Brot . 516
— -Gugelhupf . 508
— -Krapfen . 302
Kirschenknödel . 493
Kölnischen mit Mohn - und Zwetschken¬

fülle . . - . 490
— mit frischem Obst . 490
— feine, mit verschiedener Fülle . . 490
— Karlsbader . 491
— mit Salse . 491
Königskuchen . 504
Krapferl , gerollte . 497
Krautflecken . 492
Krebs -Nudeln . 487
— -Wuchteln . 487
— -Wanneln . 487
Kümmel-Krapferl und -Stangerl . . 512
Liwanzeu . . . 493
Mandel -Gugelhupf . 508
— -Strudel . 501
— - Potize . . . 601
— - Stolle . 511
Milchbrot . 615
Mohn -Nudeln . 498
— -Potize . . . . . 499
— und Nußbeugel . 499
Napfkuchen . 605
Natronkuchen . 603
Nuß Strudel . 500
— -Kuchen . 500
— -Potize . 500
Omeletten oder Plinsen . 493
Pinza (Oster- und Teegebäck ) . . . 514
Reinling . 508
Rosinenpotize . 501
Rosinen-Stolle . 510
Rum -Gugelhupf . 507
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Salzstangerl mit Kümmel . 513
Sächsischer Obstkuchcn . 604
Schmalznudeln . 493
Schokolade -Strudel . 503
— -Kuchen . 500
Schottsäuerling . 489
Silbernudeln . - - -
Spaßvögel oder gebackene Mäuse . . 493
Speck -Kuchen . 488
— -Potize . 468
Streußelkuchen . 505
Striezel , geflochtene . 511
— — mit Mandeln . . 511
— — mit Pignoli und Rosinen . . 511
-mit Kandiszucker . 511
Tee -Stau gerl mit Zimt . 512
— mit Anis . 512
— mit .uümmel . 513
Tirolerstrudcl mit Salse . 502
— mit Rosinen . . 502
— mit Zitronat . 502
— mit Mandeln . 502
Topfennudeln . 488
Topfen - Strudel . 489
— -Kolatschen ohne Zucker . . . . 489
— — mit Lebkuchen . 489
— — mit Mandeln . 489
— — mit Rosinen . 489
Ursuliner Brezel . 5 >4
Vanille -Zwieback . 517
Wecken zu Tee , kleine . 509
— mit Mandeln . 509
— mit Rosinen . 509
Wespennest . - . . . 498
Wiener Gugelhupf . 507
Wuchteln . 497
Zimt -Brezel . 518
— -Krapferl . 497
— -Kuchen . 505
Zwetschkenkuödel . 493
Zwieback , Grazer . 517
— Preßburger . 518
— Sicbeubürger . . . . . 5 >8
— feiner . 517
— ungezuckerter . 517

Lackwerk.
Gaffeln , luohlhippen u . Schüsselchen.

Hohlhippen . 521
— auf dem Bleche gebacken . . . . 521
— — mit Dottern . 522
Karlsbader Oblaten . 521
Schnitten zu Tee . 522
Schüsselchen von Bröselteig . . . . 533
Skarnitze (Düten ) von Hohlhippenteig 522

Skarnitze von Schmankerl . 522
Vanille - oder Hobel -Späne . . . . 522
Waffel - oder Eisen -Kuchen . 520
— mit Mandeln . 520
— mit saurem Nahm . 520
— mit Hefe . 520

Sorten.
Alliance -Torte . 560
Apfeltorte . 592
Biskuittorte , glasierte . 547
— in Blättern . 548
— mit Salsenschaum . . . - . . . 548
— mit Schaum oder Creme . . . . 548
— als Gugelhupf . 549
— als Pudding . 549
— als falsche Melone . 551
Blättertorte von Zuckerteig . 552
Bröselteigtorten . 535
— mit Schnee und Nüssen . . . . 535
Brottorte . , . . . . 557
Chinoise -Torte . 553
Datteltorte . 575
Dobostorte . 548
Erdbeerentorte . 585
Früchtentorte . 565
Genueserteigtorte . 529
Glasiorte . 572
Haselnußtorte mit Butter . 542
— mit gekochtem Zucker . 555
— mit gerösteten Haselnüssen . . . . 555
— mit Ananas . 555
— mit Schaum . 555
— mit Windmasfe . 576
— — braune . 576
Heidenmehltorte . - 545
Heiden orte . 559
Johannisbrottorte . 557
Kaffeetorten . 542 , 555
Karmelitertorte . 553
Kastanientorten . 542 , 658 , 574
Kleientorte . 553
Knödeltorte . 55t
Königstorte . 554
Kommißbrot , falsches . 560
Krachtorte (Mandelgrillagc ) . . . - 58ll
Linzerteigtorten . 53t
— braune . 53b
— einfache . - - 538
— gerührte . - . . . . 53b
— weiße . oob
Magdalenentorte . . - - - oov
Mandellorte mit Butter , französische 541
— — und Pomeranzenglasur - - 541
— — als Nehrücken . o4l
— von gerührtem Teig . . . . . . 5o2

l
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Maudeltorte ohne Mehl . 652
— mit gekochtem Zucker . 563
— mit Wein . 553
— mit Salse . 553
— als Steirerkäse . 554
— braune . 554
— weiße . 573
— von gerösteten Mandeln als Kranz 584
— mit Gitter und Salse . 685
- mit Glasur . 585
— von Grillage . 587
Mohntorte . 542
Muskazintorte . . . 554
- weiße . 573
Muskazvnentorte . 654
Napoleontorte . 543
Nußtorte von Bröselteig . 540
-mit Obersschaum . 640
-mit spanischem Wind . . . . 54l
- mit Salse oder Obersschanm . 557
— mit Bisknitbröseln . 557
- mit Nußfülle . 556
- mit Nußschaum . 553
Nuß-Maudeliorte mit Obersschaum . 558
- mit Pomeranzeuglasur . 558
Pastatorte . . . ^ . 585
Pignolitorte von Eis . . . . . . 575
— von Windmasse . 575
Pischingertorte , falsche . 549
Pistazientorte . 556
Poleutatorte . 559
Pomeranzeutorte mit Butter . . . . 536
- mit Mandeln . 556
- mit Bröseln . 556
- mit Kartoffelmehl . 556
Pomadki-Tortc . 587
Puffcrtortc . 537
Punschtorten . 537 , 559
Mittenschuectvrte . 586
Üuittentorte . 592
Ribiseltortc . 585
Rumtorte . 537
Lachertorte . 543
Landtvrte . 545
Lalsciischaumtortc . 585
Tchololadetorte mit Butter und Creme 543
- mit Weichselfleisch . 543
^ — und gekochtem Zucker . . . . 543
- mit Mandeln . 560

mit Windmasse . 574
^ mit Mandeln . 574
7 ohne Ei . 592 ,
^chwtmehltorte . 559
«nillctortc ohne Ei . . . 535
«ichseltorten . 536 , 550
^eintraubentortc . 544
Wimertorte . . 639

I Windtorte , spanische , m . Eingesottenem
! — mit Obersschaum.
! Wirtschaftstorte - . - ,.
! Zebratorte . .
! Zitronattorte.

s Kuchen.
! Baumkuchen oder Prügelkrapsen . .
j Blei - oder Schweizer-Kuchen . . . .
> Blitzkuchen .
! Buttcrteigkuchen, sieh Speisen von
j Butterteigen,
i Hefenteigtuchen, sieh Germspeisen.
j Kartoffelmehlkuchcn.
! — mit bitteren Mandeln.
! Königskuchen.
! Nußtuchen . . .
! Plumkuchen , englischer.
i Polnischer Kuchen.

Portugieser Kuchen.
Prophetenkuchen.
Neismehlkuchen . .
Zitronatkuchen . 481,

Grote.

Amerikanerbrot.
Anisbrot.
Aniszwieback.
Bischofbrot.
— von Heidenmehl.
Catalanibrot . .
Früchtenbrot . . - .
Früchtenwecken . . . . .
Haselnußbrot . . -
Kaiserbrot .
Mandelbrot.
Nußbrot . . . . .
Pomcranzeubrot.
Reichenauer Zwieback . . . . . . .
Schokoladebrot.
— als Wecken.
Vanille - oder Bisknitbrot.

Houlacken , Tunneln . Türkei.
Viskuitroulade.
— -Wanneln . - -
Brotroulade . . -
Glasierte Würfel von Biskuitmasse .
Haselnußwürfel.
Salsenbrot.
Schokoladeroulade.
Schvkoladewürfcl.
Schrotmehlroulade.

570
570
532
550
556

650
544
536

549
550
538
540
536
539
544
536
539
539

561
561
561
562
562
561
562
562
563
562
561
563
563
561
660
560
561

563
547
564
564
564
563
564
544
564
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Schnitten.
Biskuitschnitten , glasierte, m . Limonen¬

eis . . 564
— — mit Salse und Punscheis . . 564
Butterschnitten , falsche . . . . 526 , 566
Erdbeerschnitten . 578
Fenchelschnitten . 526
Früchtenschnitten . 565
— mit Kirschen . 565
Gefüllte Schnitten . 564
— von Bröselteig . 531
— mit Schokolade . . 531
Genueser Schnittet !, glasierte . . . . 529
— gefüllte . . 529
Gleichgewichtals Karten und Schnitten 528
Haselnußschnittcn . 566
Karten . 528
Magdalenenschniiten . 530
Mailänder Schnitten . 531
Mandel -Croquetten . > . 567
Mandelkarten . . . - .. . . . . - - 565
Mandelschnitten von Bröselteig . . . 526
Metternichschnitten . 531
Muskazonen , weiche . 526
Napoleonschnitten . 565
Nürnberger Pfefferkuchen . 567
-weißer . . . . 578
Pignolischnitten . 576
Pomeranzenschnitten . 530
— mit Rum . 530
Rumschnitten . . 565
— mit Butter . 530
-mit Schnee und Mandeln . . 530
— — mit Salse und Glasur . . . 530
Schokoladeschnitten . 629

Stangerl . Striegel . Würstchen.
Anisstangerl . 525
— -Würstchen . 568
Engländer . 583
Haselnußstangerl . 523 , 577
Kastanienstangerl . 523
Kartoffelstangerl . : . 523
— mit Salz und Kümmel . . . . 523
Mandelstangerl . 566
— mit Gewürz . 566
— gefüllte . 580
— mit Quittenkäse . 561
Mandelstriezel ohne Ei . 524
— von mürbem Teig . 531
Mandolini . 584
Nußstangerl . 523 , 563
Pariser Stangerl . 579
Stricknadeln . 523
Teestangerl , zarte . 523
Zahnstocher . 578

Seite

Zigarren . 567
Zimtstangerl . 579

Schikteln . Hinge , Gegen.
Anisbögen . 547
Anis -Ringe . 525
Biskuitbögen . 547
Branntwein -Ringe oder -Kränzchen . 525
Bröselteig-Ringe mit Vanille . . . . 525
Butterbögen . 528
Hausfreund . 566
Limonenschifteln . 527
Mandelbögen . 566 , 582
— verschiedenfärbigc . 583
— gefüllte . 583
Mandelringe . 584
Nußschifteln . 540
Pomeranzenschifteln . 565
Rumbögen . 547
Salsenbögen , kleine . 569
Schokoladeschifteln . . . . . . . 528
Vanilleschifteln . 527
Wind-Ringe . 571

Greuel.

Anisbrezel.
Butterbrezel .
Brezel von Hefenteig . . .
Gesottene Brezel . - -
Karlsbader Brezel.
Mandelbrczel.
Schokoladebrezel.
Ursulinerbrezel . 514,
Vanillebrezel.
Zimtbrezel . .
Zuckerbrezel mit Vanille.
— mit Anis.

Kipkerl . Tlorteletten . Krapferl.

Biskuit -Kipferl .
— -Krapferl.
Bröselteig -Schüssclchen . . . .
Dotterkrapferl . . . . . . . .
Früchtenkrapferl . 533,
Gewürzkrapferl.
Griechische Krapferl . . . . .
Halbmonde von Genueser Teig .
— von Bröselteig . . . . . .
Husarenkrapfcrl.
Indianerkrapfen . - -
— mit Kaffeeschaum.
— mit Creme . -
Indianerkrapfen von Windmasse
Jngwerkrapferl.

524
524
513
514
514
524
525
525
524
524

546
546
533
533
566
540
532
529
531
533
546
546
546
571
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Kaffeekrapferl.
Kartoffelkrapferl.
Matschen von Bröselteig.
— kleine, zu Tee.
Krapferl von Winterteig.
Kreidenknödel.
Linzerteig -Torteletten.
Mandel-Bauernkrapfen.
Mandelkipferl.
— mit Eierschnee.
— mit Arancini . . .
Mandelkrapferl, braune.
Mazarins.
Mohn-Torteletten.
Nordbahn-Krapfen.
Nußkrapferl von Bröselteig . . . .
— mit Glasur.
— von Eiweiß . . . .
— gefüllte.
Pignolikrapferl.
Pistazien -Torteletten.
Salsenaugen von Bröselteig . . . .
Sandkuchen , kleine.
Schokoladekipferl.
Torteletten von Bröselteig.
— mit Windmasse . . . . .
— mit Weichseln.
— von ungezuckertem Teige . . . .
Vanillekipferl ohne Ei.
Vanille-Torteletten . . .
Windkipferl.
Wirtschaftskipferl.
Zuckerkipferl .

Kleines Gackwerk.
Baseler Schokolade-Gebäck . . .
Biskuit , englisches (Oakss ) . .
— mit Natron.
Biskuits . .
Damen-Krapferl.
Eis -Krapferl.
Eis-Zeltel.
Teduld-Biskuits.
Haselnuß-Busserl.
- von gekochtem Zucker . . .
— -Makronen.
Mandelbäckerei .
- ausgestochene.
^ in Papierkapseln.
Mandel-Makronen.
-- mit bitteren Mandeln . . .
^ -Busserl.
Mandoletti.
Marillen -Zestel . .
Muskazinnerl. . . . . . . .
Muskazonen , harte.

Prato , Süddeutsche Küche.

Seite

Nußkugeln . . 577
Nüsse und Kastanien , falsche . . . . 681
Pfirsich-Konfekt . 686
Pomeranzen -Bufferl . 682
Salami , falsche . 584
Schokolade-Krapferl . 560
— -Busserl . 673
-mit Mandeln . 573
-ausgestochene . 574
Schwämme von Windmasse . . . . 671
Spanische Windbnsserl . 570
-von gesponnenem Zucker . . 570
-gefüllte . 571
Teebuchstaben . 572
Trüffeln , falsche . . 574
Vanille -Busserl . 568
Zucker -Zeltel . 572
Zweckerl zu Tee . 525

Konfekts ohne Li.
Apfeltorte . 592
Bonbons (Zuckerl) . 589
— gefüllte . 589
Fondants . 590
Glasierte Früchte . 688
Haselnüsse, falsche 591
Kastanien -Kugeln oder -Würstchen . 689
Mandeln , verzuckerte . 588
Mandelgrillage . 687
Marzipan . 586
— italienischer . 693
Pomadki -Torte . 587
Pralinees . 691
Quitten -Stangerl . 593
Quitten -Torte . . 592
Rohatlikum . 693
Saft -Zeltel . 692
Salon -Zuckerl . 690
Salsen -Brezel . 592
Schokolade-Torte . 592

ifionigbäckereien.

Honig-Kuchen . 594
— oder Lebzelt-Busserl . 594
— -Schiftel . 694
— -Brot . 594
Lebkuchen , brauner . 593
Nonnenkrapferl . 594
Nougat . 595

halte süsse speisen.
I7eis - unck Obstschaum.

Äpfelschaum . . 459
Erdbeer-Reis . - - 604

Seite

682
523
632
623
534
533
537
568
668
580
681
584
533
642
529
640
563
577
577
576
539
634
633
528
534
534
534
634
532
527
571
532
572

474
526
626
545
682
582
586
572
576
676
580
567
580
584
580
580
582
576
586
567
667

46
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Erdbeer -Schaumkoch . 458
— rnrd Himbeerschaum . 458
Früchten -Reis m .eingesotterrenFrüchten 457

nrit Pomeranzen . 457
Gesülzter Reis . 603
Grießkoch . 458
Limonen -Koch, weißes . 458
Marillen -Reis . 604
— oder Pfirsichschaum. 458
Schokolade-Koch . 458
— -Reis . 458

Kalte Puclclings.
Ananas -Pudding (-Schaum )m .Früchten 604
Gefrorene Pomeranzen - Creme als

Pudding . 609
Kabinetts -Pudding mit Früchten . . 607
— mit Maraschino . 607
— mit Zitronat . 607
Karamel -Creme als Kabinetts -Pudding 606
Kastanien -Pudding . 603
Reis -Pudding . 604
— mit Äpfeln . 604

— mit Maraschino . 604
Russischer Pudding . 608

Kalte Gharlotten.
Charlotte von Pistazienschaum . . . 602
— von Erdbeerschaum . 603
— von Vanille - Creme . 605
— von Schokolade- Creme . 606
— von Maraschino - oder Rum -Creme 608

, — von Obstsast . 609
— von Chaudean . 610
— von geschlagener Sülze . . . . 621

Kalte Oremes uncl Ghauckeaus.
Alpenbutter - Creme . 599
Chaudcau mit Backwerk . 461
— mit Obersschaum . 599
Creme mit Schneenockerln . 460
- - gefrorene, sieh gefrorene Bomben.
— gesprudelt, mit Backwerk . 40
-mit Obersschaum . 599
-mit Marilleuschaum . . . . 699
-mit Himbeersaft . 599
Dunst -Creme oder Konsommee . . . 459
Konsommee in Kaffeebechern . . . . 459
Likör- oder Rum -Creme in Kruste . 599
Russische Creme . 599
Schokolade-Creme in Gläsern - . . 599

Hahmschaum.
Obersschaum mit Vanille . 596
— mit Schokolade . 596
. mit Kaffee . 596
- - mit Erdbecr- oder Himbeersaft . 597

Seite

Obersschaum mit Marillensalse . . . 597
— mit Ananas . . 597
— mit Pomeranzen und Run : . . . 597
— mit Maraschino . 596
— mit Vanille -Likör . 597
— mit Nüssen oder Haselnüssen . . 597
— mit Kastanien . 597
— — roter . 597
— mit Mandeln . 597
— garniert . 597
— in Kruste . 598
— in Torte . 598
— im Kastauienkranz . 598
— gefroren . 600
— in Bechern . 598
— in Gläsern . 599
— mit Creme . 599

Gesülzter Obersschaum.
Altanasschaum mit Früchten . . . . 604
Erdbeerschaum . 603
Kaffceschaum (Lyoner Kaffee ) . . . 601
Karamelschaum . 601
Mandelschaum . 602
Marillenschaum . 603 , 610
Nuß - und Haseluuß -Schaum . . . . 602
Punschschaum . 601
Rum - oder Likör-Schaum . 601
Schaum , marmorierter . 602
Schokoladeschaum . 601
Schnitten , mehrfärbige . 602
Vanilleschauin . 601

Gesülzte Greine.
Ananas -Creme . 608
Biskuitschanm . 606
Hafer-Creme . 605
Kaffee -Creme . 60o
Karamel -Creme . 606
Maraschino -Creme . 608
Nuß - und Haselnuß -Creme . . . . 60o
— mit Eierschnee . 606
Pomeranzen - Creme . 603
Quitten -Creme . 608
Rum - Creme . 608
Schokolade-Creme . . -606
Vanille - Creme n ln Knvnroise . - 605

Gesülzte Ghaucleaus.
Chaudean oder Weinschaum . . . . 609
— mit Pomeranzen . 609
— mit Likör . 609
Chaudean mit Erdbeeren - oder Himbeer-

Punschkche . 610
Schweizer Milch . . 609
Whips . 610
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Sulzen.
Ananassulze.
- von eingesottener Ananas . . .
Apselsulze .
Beerensulze in Kaffeebechern . . . .
Berberitzenfulze.
Champagnersulze .
Erdbeerfulze .
Himbeersulze.
Mffcesnlze mit Obers.
- klare.
Limonensulze . .
Likörsulze.
Mandelsulze(L1g.no ingnAsr ) . . .
- weiße mit Spiegel.
- mit Limonen , Pomeranzen oder

Kaffee.
- rote .
- gelbe.
- grüne.
- braune.
- mehrfarbige . .
- als Damenbrett.
- als Eier im Vogelnest.
- als Äpfel.
Marillensulze.
Obstsulze , unterlegte , gestürzte . 618,
-in der Schöffel.
Pfirsichfulze.
Pomeranzensnlze . - -
Pomeranzen , gesülzte.
- als Körbchen . - -
Punfchsulze.
Quittensulze.
Nibiselsulze.
Rosensulze . .
Rumsnlze.
siiftefulze .
Zchöloladesulze.
Teefulze . . - -
Baniliesulze.
Veilchensulze.
Verschiedenfarbige Sülze .
Wassersulze.
Weichseifulze .
Weinsnlze .
Wcintraubenfulze . .

Geschlagene Sulren.
Hfelsulze.
Erdbeerfulze.
himbeerfchauni . . - -
Limonenfulze (als Charlotte ) . . . .
Likörsulze.
Marillensulze . . .

Seite

Pfirsichsulze . 620
Pomeranzensnlze (als Charlotte ) . . 621
Qiiittensulze . 620
Ribiselsulze . 620

Gefrorenes.

Gefrorene Creme, sieh gefroreneBomben.
Gefrorener Obersschaum . 600
Gefrorenes in Formen (gestürztes) . 626
— — zweifarbiges . 627
- - in Gläsern . . . . . ' 627
— von eingesottenen Säften oder

Früchtenmark . 622
Ananas -Gefrorenes . 623 , 626
Erdbeer - — 622
Haselnuß- — 625
Himbeer- — 622
Kaffee - — 626
Kastanien - — 624
— — als Pudding . . 624
Karamel - — 626
Limonen - — 623
Likör- — 624
Mandel - — 625
-von gerösteten Mandeln . . . 625
Marillen -Gefrorenes . 623
Nuß- — 625
Obers- — 626
Obstsaft- — mit Obersschaum 624
Pfirsich- — 623
Pomeranzen — 623
Punsch- — 624
Quitten - — 623
Ribisel- — 623
Schokolade- — 626
Tutti -Frutti - - . 624
— — von Obers . . . 624
Vanille - — gelbes . 625
— — weißes . . . . 625
— — als Minuten - Gefrorenes . . . 626
Weichsel - — 623
Weintrauben - — . . . 623

Gefrorene Gornben.

Ananas -Bombe . 630
Bombe mit Fruchtsaft . 630
Kaffee -Bombe . 629
Haselnuß- und Mandel -Bombe . . . 630
Vanille -Bombe . 630
— — als Biskuit -Schnitten . . . . 630
Schokolade-Bombe . 630
Bombe mit Fondant -Einlage . . . . 631
Gefüllte Bomben (su surxrise ) . . 631
Verschiedenfarbige Bomben . . . . 631

48*
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615
615
616
619
615
618
614
614
613
613
616
617
610
611

611
611
611
611
611
612
612
612
612
616
619
619
615
616
617
617
617
615
614
613
617
614
612
617
613
613
618
618
614
618
616

620
620
621
621
621
620
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Gefrorenes in Gläsern.
Ananas -Gefrorenes mit Schaum . . 628
Eis -Kaffee . 627
Granit - oder Halb -Gcfrorenes . . . 628
Likör-Gefrorenes mit Schaum . . . 628
Obst-Gefrorenes mit Wein . 628
Obst, gefrorenes . . 629
Pomeranzen -Gefrorenes . 627
-mit Champagner . 628
Punsch L 1a, Zlaos . . . . . . . 628
— ä, 1a, ronoaias . . . 628
Schokolade- Gefrorenes . . . . . . . 628
Wein ä. 1a, Zlave . 628

Nachtisch (vessett).
Backwerk . 520 — 686
Früchte , mit Zücker überzogen . . . 706
Gedrückte und kandierte Früchte . . 671
Gesülzte Früchte in Kaffeebechern . . 619
Honigbäckereien . 593 — 695
Kaltschalen . . 194
Käse . 705
Konfekte ohne Ei . 586 —593
Obst, frisches . 705
— gefrorenes . 629
Obst-Käse , Persikaden , Pastillen . 669 - 671
Pomeranzen . 706
Südfrüchte . . . . . . . . . . . 705
Zwieback , feiner . . . . . . . . . 517

Schokolade-Schaum
Vanille -Likör . .
Weichsel -Likör . .
Weinpunsch, kalter

^Ka
Ka

yparme Getränke.
Bischof, warmer . 638
Eierpunsch . 638
Eierwein . 638
Glühwein . 638
Jägerpunsch oder Krambamboli . . 638
Kaffee . 633
— auf türkische Art . - - 631
— homöopathischer . 635
— -Essenz . 635
Kakao von Bohnen und Schalen . . 638
Limonade und Orangeade , warme . 618
Mais -Tee mit Milch . . . . . . . 633
Mandelmilch , warme . 613
Matrosenpunsch oder Grog . 63?
Punsch . 633
Punsch- Essenz . - . 63?
Reis -Punsch . 63?
Russischer Punsch oder Hoppelpoppel . 613
Schokolade . 638
— von entöltem Kakao . . . . . . 638
Tee . 635
— mit Rum oder Arrak (Tschai) . - 633
— mit Limonensaft oder Wein . . 633
Weinpunsch . 63?

Ko,
Ko

Ku

Lek

Sa
Scl
Scs

Sih
Sch

Tri
MI

«ettänlre. vergaben ru Lee.
Kalte Getränke.

. Ananas -Bowle . 641
Anis -Likör . 640
Äpfel-Bowle . . . . . 641
Bischof . 639
Erdbeeo Bowle . 641
Getränke von Obstsäften . 642
Grog . 637
Himbeer-Bowle . 641
Kaffee -Likör . 639
Kaffeeschaum . 599
Kardinal . 639
Knickebein . 636
Königs -Punsch . 637
Kümmelgeist . 640
Limonade . - . 642
Mai -Bowle . 640
Mandelmilch . 643
Orangeade . . . . 642
Pfirsich-Bowle . - 641
Pomeranzen -Bowle . . 641
Russischer Punsch oder Hoppelpoppel 643
Sillabub . 648
Sorbet . 641

Kalte lstleischspHisen.
Fasch, gesülzte.
Faschschnitzchen von Wildgeslügel
Faschwurst.
Fisch , schweinerner.
Fleisch, kaltes, geräuchertes . .
Fleischkäse , in Äspik eingelegt .
Fleischkuchen , gesülzte.
-kleine . .
Galantine von Geflügel . . . .
— von Kalbsschulter.
Gansleber , passierte.
— gesülzte . . . . . . . . .
— -Kuchen.
— -Wurst , kalte
Geflügel mit Aspik.
— mit Mayonnaise . . . . .
— mit Saucen.
— als gestürzte Sülze . . . .
— -Macedoine.
Harlekinschnitten . . . .. . . .
Hasenkuchen . . .
Hasensalmi , kaltes.
Hirn in Aspik . . . . . . . .

38?

311
. 3Ü

311
388
333
383
38?
388

Wil

Wil
M
Zu,

Nei

Ver
Sar

L
But

Brä
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80
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88
85
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82
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80
80
86
83
26
26
26
26
23
2s
2s
25

81
81
81

2s
23

Kalbsnuß, gespickte, mit Aspik . . . 339
Kalbsschlegel . 837
- mit Saucen . 638
- maltraitiert (falscher Thunfisch) . 338
- als falscher Lachs . 338
- mit Sardellen gespickt . 888
Kopf- oder Preßwurst . 333
Koteletten mit Mayonnaise . . . . 339
- gespickte mit Aspik . 339
Kuchen , marmorierter . 325
- russischer . 325
Leberfasch , gesülzte . 178
Leberkäse . 324
- mit Aspik . 326
Lungenbraten, gespickter mit Sülze . 337
- -Kuchen . 324
Muscheln mit kalter Fülle . 328
Preßwurst , frische . 331
Rehkuchen . . 324
Roastbeef (englischer Braten ), kaltes . 337
Salami und andere Würste . . . . 261
Schöpsenschlegel mit kalter Sauce . . 337
Schweinefleisch, kaltes , mit Senf . . 336
- mit Sauce . 336
Schweinsfilet , kaltes . 336
Schweinskopf , gesülzt . . . . . . . 332.
- als gestürzte Sülze . 333
Trüffel- oder Gansleber -Pastete . . . 321
Wildbret, kalt, mit Saucen . . . . 335
- mit Aspik . 335
- -Käse mit Aspik . 326
- -Pasteten . 322 , 323
Wildbretfasch . . . 327
Wildgeflügel mit Sauce . 340
- mit Aspik . . . . 339
- als gestürzte Sülze . 340
Wildschweinfleisch mit kalter Sauce . 336
Würfel von gesülzter Fasch . . . . 178
Zungen und Schinken mit Aspik . . 343

Sier - und lnsch -SpeisLN.
Eier, weichgesottene . 54
- hartgesottene . . . 176
- gefüllte . 176
- — marinierte . 176
Bücklinge , Kieler Sprotten , Salblinge

mit Butter . . . 369
geräucherter Lachs . 370
Gardinen oder Anchovis mit Limonen

und Bntter . 371
Muscheln mit Sardellenfülle . . . . 372

Butter , Butterschnitten . Brötchen.
Butter . 179
^ mit Kaviar . 344
Brötchen , gefüllte . . . 346

Butterschnitten mit Kaviar . . . . 344
— gezierte (Oanaxas ) . 344
— mit Fleisch ( Lanärvivbas ) . . . 344
— mit marinierten Fischen . . . . 345
— mit Lachs . 345
— mit Schinken . 345
— mit Topfen . 346
Kaviar mit Butter . . . 344
Käse -Croutons . 309 , 310
Kräuter -Butterschnitten . 345
Lachsschnitten . 345
Sandwiches mit Wildgeflügel . . . 344
— mit Käse . . 345
Sardellenbutter . 56 , 343
Teeschnitten, einfache . 845
— mit Schinken . 345

Gesalzenes "Teegebäck.

Brezel, gesottene, mit Kümmel n . Salz 514
— Karlsbader . . . 514
Käse-Stangerl . . , 309
Kartosfel-Stangerl und -Krapferl mit

Salz und Kümmel . 523
Kölnischen , kleine . 523
Kümmel-Krapferl . 512
Rahm -Blättchen mit Käse . 309
Salzstangerl mit Kümmel . 513
Schinken-Krapferl . 303
— -Kipfel . . . 304
Stricknadeln . . . . 523
Teestangerl mit Salz . 613 '
-und Kümmel . 513
— zarte . 523
—- — mit Rahm . 523
-und Mohn . 523

Süßes Teegebäck von kiekenteigen.
Aniskrapferl . 612
Anisstriezel . 511
Brezel . . 513"
Vrioebs (Apostelkuchen ) . 515
Gugelhupf . . . . . . . . . . . 506
Kipferl, ungefüllte , mit Anis . . . . 499
Königskuchen . 504
Krapferl , gerollte, mit Arancini . . 497
Napfkuchen . 505
Natronkuchen . 503

(Oster- oder Teegebäck ) . . . 514
Stollen . . . ' . 510
Streußelkuchen . 505
Striezel , geflochtene . . 5ll
Tee-Stangerl . 512
— -Wecken . 509
Zimtkochen . 505
Zimt -Krapferl . 497
Zwieback , Grazer . 517
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Zwieback , Preßburger . 518
— Siebenbürger . 51.8

Von mürben unck Lröselteigen.
Anis -Ringe . 525
— -Brezel . 524
— -Stangerl . 525
Biskuits , englische (Oakss ) . . . . 526
Blitz-Kuchen . 536
Branntwein -Kränzchen . 525
Butter -Brezel . 524
— -Schnitten , falsche . 526
Dotter -Krapferl . 533
Fenchel-Schnitten . 526
Gewürz -Krapferl . 540
Griechische Krapferl . 532
Halbmonde von Bröselteig . 531
Husaren -Krapferl . 533
Karten oder Gleichgewicht . 526
Kartoffel-Krapferl und -Stangerl , süße 523
Kastanien -Stangerl . - 523
Königskuchen . . 533
Krapferl von Winterteig . 584
Limonen -Schiftel . 527
M ' gdalenen -Schnitten . 530
Mailänder -Schnitten . 531
Mandel -Brezel . 524
— -Schnitten . 526

- -Striezel ohne Ei . 524
Mazärins . 533
Muskazonen , weiche . . . 526
Nuß - und Haselnuß -Stangerl . . . 523
— -Schifte! und -Krapferl . 540
Plume -Knchen, englischer . 536
Pomeranzen -Schnitten . 530
Reis -Kuchen . 539
Rum -Schnitten . 530
Sand -Kuchen, kleine . 533
Schokolade-Brezel . 525
— -Schifte ! . . . 528
— -Schnitten . . 529
Schweizer Kuchen . 544
Ursuliner -Brezel . 525
Vanille -Brezel . 524
— -Kipferl ohne Ei . 532
Vanille - Schiftel . . . . . 527
Wirtschafts-Kipferl . 532
Zimt -Brezel . 524
Zioeckerl . 525

Von Giskuitteig u . cigl.
Anis -Bögen . 647
— -Würstchen . 568
— -Zwieback . . . 661
Biskuits . - . . . . 546
Biskuit -Bögen mit Mandeln . . . . 547
— -Kipferl. .647
— -Krapferl . 546
— -Wanneln . 547
— -Zwieback (geröstetes Biskuitbrot ) . 561
Butterschnitten , falsche . 566
Jngwer -Krapferl . 668
Mandel -Bäckerei . 567
— -Croquetten . 567
— -Karten . 565
— -Kipferl . 568
— -Stangerl . 566
Oblaten , Karlsbader . 521
Rum -Bögen . 547
— - Schnitten . 565
Schnitten von Biskuitbrot . 561
— von Anisbrot . . . 561
— von Schokoladebrot als Wecken . 560
— von Mandelbrot . 561
— von Haselnußbrot . 563
— von Kaiserbrot . 562
— von Bijchofbrot . . . 662
Teeschilitten . 522
Waffeln . 520
Zigarren . 567
Zuckerbrezel . 666
Zwieback, Reichenauer . 561

Gackwerk aus Eiweiß.
Geduld-Biskuits.
Baseler Schokolade-Gebäck . . . .
Engländer.
Haselnuß-Busserl.
— -Stangerl.
Mandel -Kipferl.
— -Busserl . .
— - Teig , ausgestochener.
Makronen . .
Mandolini.
Nußkrapferl.
Pariser Stangerl.
Teebuchstaben.
Zahnstocher.
Zimt - Stangerl.

572
574
583
576
577
580
582
580
580
584
577
579
572
578
579

Das Tafeldecken und Servieren . . 696
Das Transchieren und Anrichten von

Fleisch und Fischen . 700
Anrichten von Zwischcnspeisen , Mehl¬

speisen und süßen Speisen . . . 704

Die Mahlzeiten.
Altrichten von Nachtisch (vossort .) . 705
Wahl und Ordnung der Speisen und

Getränke . Ab
Speisenfolge . - 711- 71
Marktkalendcr . ^
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Ein sie den.  Nufdewahren von Lebensmitteln.
Seite

Auspressen und Seihen der Obstsäfte 644
Obstsüfte , rohe . 645
— gegorene zu Getränken . . . . . 646
— mit Zucker gekochte . 648
— gesülzte (Oloiäss ) . 649
In Dunst gekochte Säfte . 650
FrüchtemNark zu Gefrorenem . . . . 651
Dunstobst . 651 - 653
Früchte in Zucker eingemacht . . 653 — 661
Melonen- und Kürbisspalten . . . . 661
Mit Zucker eingekochte Paradiesäpfel 662
Gemischte Früchte . 663
Muse , Salsen, Marmeladen . . 664 —669
Obst-Käse . 669- 67 t
Kandierte Früchte . 671
Früchte in Sliwowitz , Kirschgeist o . Rum 673
— in Essig . 673
Pomeranzenschalen u . Fisolen z . Zieren 672
Säfte zum Färben . 672
Essig/ . 674
Paradiesäpfel für den Winter . . . 675
Schwämme aufznbewahren . . . 676 —678

W o r k e n
Uber Vorgeben, Mas; und Gelvicht . 1
Erklärung von Küchenausdrücken . . 4
Vorarbeiten bei verschiedenen Fleisch-

gattnngen . 11
Kenntnis der Fleischstückc zu Einkauf

und Verwendung . 17
Kopse, Eingeweide u . s. w . vorzubereiten 22
Über das Braten . 25
Füllen von Geflügel- und Bruststücken 26
Einbeizen und Marinieren von Fleisch 29
Brühen zn Suppen und Saucen . . 30
Kraftbrühe und Fleisch- Essenz . . . 31
Getrocknete Fleisch -Essenz (Zls-es ) . . 82
Fleisch - und Fisch -Sulze tAsxia ) . . 32
Auflösen von Hansenblase und Gallerte 35
Bereitung voir Saucen (Tunken ) . . 36
— von Semmellvch (ÜMnaäo) . . . 37
— von Koch mit Obers (Lsollarnsl ) 37
— von Fasch . 38
— von Fleischpüree . 41
— von Salmi . 41
— von Hackfleisch (Haokeo ) . . . . 41

Ragout . 42
i Über Fische . 44
i Süßwasserfische . 45
? Seefische . . . 46

Vvrrichten der Fische . 47
Krebse zu sieden . 49
Schildkröten zn töten . 49
Austern und andere Muscheltiere . . 49
Oivcn zu verwenden . 50

Seire
Essig -Gurken . 678 —680
Gemüse in Essig . 680
Gemischte saure Gemüse (Ulixollxicklos) . 681
Bohnenschoten mit Salz eingelegt . . 68l
Durch Gärung gesäuerte Gemüse . . 682
Gemüse in Dunst gekocht . 663
— getrocknet . . 684
— und Wurzeln aufzubewahren . . 665
Eier für den Winter . 666
Behandlung von Honig . 685
— voir Milch, Obers , Butter . . . 685
— von Rindschmalz . 687
— voir Gänsefett . 687
— von Schweinefett . 688
— von Käse . 687
— von Fleisch . 688
— von Fastentieren . 69t
Einpökeln . 690
Aufbewahren von Mehl . 691
Hausbrot . . 692

Über Konserven, Nährpräparate und
Würzen . 693

n Luisse.
Über eßbare Schwämme . 50
Gemüse vorzubereitcn . 52
Kartoffeln zu kochen . 52
Hülsenfrüchte zu sieden . 53
Kastanien zu sieden und zu braten . 5-3
Eier zn kochen . 5-a-
Mehlspeisen zn kochen . 57»
Über Fett . . 65
Über Kräuter und Gewürze . . . . 57"
Vom Zucker . 5.
Borrichten von Südfrüchten . . . . (5.
Beimischung von Geruch und Geschmack 62
Bereitung von Chaudeau und Creme 63
— von Übergüssen für Mehlspeisen . 65
— voir Schaum als Backwerkfülle . 67

- von Kindskoch . 67
— voir Schmankerl . 67
— von Pfannkuchen , Frittaten . . . 68
— von Brandteig . 68
— von Backteigen . 68
Teige für Suppen und Mehlspeisen . 6 !)
— zrr Kuchen und Pasteten . . . . 71
Brösclteige . 71
Teige zu schrnalzgebackenen Speisen . 72
Butter- oder Blätter-Teige . 73
Anslegen von Formen für Teigkrusten

und Pasteten . 75
Bereitung von Hefen- oder Germ-Teig 79
Fülle zn Hefen- und Butter-Teig . . 81
Allgemeine Bemerkungen zu Backwerk 83
Znckcrglanz, Glasur oder Eis . . . . 84


	Seite 725
	Seite 726
	Seite 727
	Seite 728
	Seite 729
	Seite 730
	Seite 731
	Seite 732
	Seite 733
	Seite 734
	Seite 735
	Seite 736
	Seite 737
	Seite 738
	Seite 739
	Seite 740
	Seite 741
	Seite 742
	Seite 743
	Seite 744
	Seite 745
	Seite 746
	Seite 747
	Seite 748
	Seite 749
	Seite 750
	Seite 751
	Seite 752
	Seite 753
	Seite 754
	Seite 755
	Seite 756
	Seite 757
	Seite 758
	Seite 759

