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1 kg Uleuronat wird in _civea 3 kg fiebendes Tbaj m LlIlJL-
fragen und unter Unvithren cum 15 Minicten Q.*'-‘hhf)TWle]x lau=
warme  Majfe werdben dann % kg™ Mehl und 400 g ;ybﬁcre
cingefuetet und 100 g Sal3 gugefetit. Die gejdhmeidige Teigmajje bleibt
bedecft jum '"!“rcibm fiegen, wird bann in 3. B. 8 Brote abgetheilt
und gwedmipig in (nidyt gu hoher) Kajtenfovm, worin fie nod) etwas
aufgehen, bet fiblider \am[uII}lbc gebaden.
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