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RSernte aug, und af fie frodnen s bon dem bratid

tien madye aud) die Kaffanten, diefe und dre Nuf=
fertie tiberftreiche mit Eperdoctertveis , unb bdie
Qerne picke in die Sdalen; pappe die Schaless
jufammen - und [f ¢35 gut audtrocucn.

Margipan.

Man nebme 2 Eyer und 1 halb Pfund fein
geficbten Ruder darunter, ein fwenig Nofenwafz
. fer und 1 Balb Pfund Meh, laf ¢8 ein twenig
tuler , und made hernadh Marsipan Ddavaus,

laffe folden {iber Nadt fiehen , uud bade thw

bernady auf einent Bledy.

e —— ‘ : .

Bon Qing:fn’ftn;m unb Sulgen.

€ingefottene IWeidfeln.

@ieb 1 Pfund Jucer in einerr mefingenett Ve
denr, [Bfe 1 Pfund Weidfeln aus ; twenn der Juz
gFer in Slug fiedet , fo gie die Weidifeln dar=
eitt, tiibre ¢5 ein fwenig unter einander, loffe
¢ etliche Gud aufthun, dann faffe es Falt tver=
petr , feige ¢8 durdh ein Haarfieh, fewe dent Saft
auf , fiebe ihn , bi3 e einen bdicken Faben be-
tomme , bernady qieh Teidhfeln binein, laffe es
ein paar Subd aufthun, und gich ¢8 dannin ein
warmes Glas,

Eins :
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| @ingefottene Nibifel.
®ich 1 Lalb Pfund Rucker in ein Pupfernes

Lecken, aicfe 1 Seitel Waffer bavan, und laffe

e fiehen , Lis . ber Suder jervivnt , fiebe 1bn
dann auf einem Bintofen, féume ibn fchdn ab ,
wenn e fidh jicht , fo gieh fanber geupfte MRi=
‘Biefeln bineit, vibre ¢8 unter einauber ob, gich
icht, bafi fie nicht fibergeben, fautne ¢8 in der
Hidbe ob, bernadh ziehe ein penig herans , und
fiehe, ob fid) ber Sucer fulzet und ob er fid jie=
bet , fobann fiille fie in warme Gldfer. Auf glei=

e Art Fann mon audy SHimbeeren und Maril= -

len cinfieden.

.f)inlﬁezrfaft.

Siefe anf 1 Maf Himbeer 1 Seitel Cffig,
{affe ¢8 fibex Nadt fichen, ben anbern Lag drit-
cfe ¢ aug, gice ben Gaft in et meffingenes

Deckert, gieb 1 Pfund Juder dagu, laffe e fie=

-~ ben, big (chrwere Tropfen rinnen , foume 8 ins
stoifthen [hon b, und giefe ¢8 dann in fvar-
Sldfer, P

 Soenblumenfoft.

~ Wdge 1 Bierting f{Hhone Kovnblumen, bie
nide meblig {mb, giefe 1 Geitel fiebendes Waf=
fer Dariiber, und laffe ¢ fiber Fadyt fieben, den
anbern Tag britcke ¢8 durd) e Aud) qus, giefe
¢ in ein fouberes BVecken, gieh 1 Pfund Jus
e dagu, loffe ¢8 fo lang fieben, bis fdmere
Leopfen vinnen , foum ¢8 ingioifdhen gut ab,

; fiille
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Fiille fie in warme Slifer, nnd gieh obenaufeln:
toenig Manbe(bfgl , Daf fie mide anloufen.

Brunngrefiult.

|
Stoffe fo viel fauber geflaubten Brunngre ;
in einem Motfer, daf man ein guted Seitel
- Saft dagon befdmme , und briice ¢8 durdy eir
faubered Sudh ; Hernad mimm: von 6 Citronen )
ben Saft in eine Schale, giefe 6 ober 7 Loffel i
~ voll fiife il darein , uckere e Brunngrefs |
faft fo viel, baf ec filf genug iff, und mifde !
alle sufammen, gieb audh ein.Glas guten Mihein= I
weity und von 2 Pomerangen den Saft dazi, e
i bant jupfe 2 Loth Haufetiblafe, wafde e fau= g
: ber aus, fiicte cin frifdhes Waffer darauf, laffe :
¢3 gemady gergehent, 3 ober 4 Gubd auftbun, f
¢t toenig fberFithlen , und gieb 4 Loffel voll das
vou it die Sulz, Hernadh laffe e8 durd) ein fau=
bered Tuch und Fliefpapier faufen, giefe ¢s in
piec Sdalerln, und laffe ¢& fuljen. ]

- @efulste mtiycb.

©dlage vou 4 Eneen die Klav ju einen Faurm
ab , gich o 3 Eyern die Dbtter dagu, fiede 1 1
b Maf Mild) in einer Pfatine, gieh gangonr Jim= |
i ntet und Gitronenfdhiler davein, wic audy Su-
cFer , Der borhero mit Pomeranzenfchalen gevieben
iff, fopitte 8 fiebend auf die €per, und lafie
¢8 bey cinem Koblenfener auffiedetr, jebody bez
ftdndig gerfibrt , bamit ¢8 {ich niche aulege, feige
~ e3 bann i e Shirffel , ftelle 5 in Keller, baf
¢$ Ealt wird, befde e8 mit Shotolade, und be=
Tege ¢6 it Fleinen Sauben, -
5 -
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_ " ®rdbecren ju madsen.

Gicbe Juder , b3 ev fidh fpinne, gieh ge=
fioffene Mandeln nach Guedimben binem, dracke
¢5 wie gu Kaften, mace Cedbecren, fiberbinde
einen feinen Drabe mit geiner Seide und ftecte
ibu-in bie Exbbeere, Dann fiehe Turnefol, gieh

Sucker in Defferr Saft, Daf er dickliche itd ,

tunte bie Cubbeeven davein, biege die Stingeln
um, und hade 8 auf , wenn fie troden find,
- fo tunke 8 nody einmal e, befde fie mit qro=

~ben Jucker, daf fie grieplidit  werben tic bie :
- "€cdbeeren; man darf e3 aber nid fehen, - Dof

e8 Suder ift, 008 Rotbe mug ibn negen.
- @riines Seub 1 machen.

- Goffe fdhdh gepusste Manbeln gang Flein wie
ML, gieb gefdbten Sucker daruncer und ein
Elein menig Tragant , fioffe ¢3 wohl ab, bafi e3
3ah wird, made Fleckeln wie ein Laub gref 4
und fineide 3 mit einer Sdyeere sanfidt tiehasg
Erdbeerenlaub, i

Citronenfulz.

Lafdye ein Loth Jjaaufehﬁrafe.aua/, fege &

it viner Halben IMaf Waffer ju; nimm 6 Cis
troient , reibe vou 3 bie Gchdler mit Jueker ab,
von allen 6 brucke dett Saft auf aiberthalb Pfuud
Rucfers twenn die Haufenblafe ansgefiblt iff ,
glefie 3 auf Deit Sucker , daf ev secfchleiche
und feige 3 durdy ein Tudy; Dann binde wieder

e fauberes Tudy auf die Stublfife, lege einen

bo fﬁogm SlieBpapier baraézf, faffe ¢8 in et foue

beves
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' eres Hifel fhdn langfor durdhrinnen , gicfe ‘

pie Hilfte in die Shalexln, die anbere Hdlfte
faebe mit Tournefol; dann giefe e toieder in

Die ertra Sdalerln, ffelle ¢ auf cinen Falten

Ot , daff fie gefulst werden , und aieb halbe

Afbeifil - Prandeln und Piffasien dariiber,

$imbeere eingumadyen.

Die nidht gang seitigen Himbeere toerden von
ben Gtielen gefdubere, und in cine Schirffel it
eitremn platten Boden gethan; Dann fiedet wan
Queer fodenmdfjig, a8 if, fo lang, bis'
daf, venn man Den Fingee hinemtaudyer , und
piefent heenadh an den Daumen drice, ein Flei-
ner Saden im  RQueidyiehen toird , toelder abe
veift, und ouf dem Finger ein Trdpflein madt.
Diefen Juder gieft man auf die Himbeeven:,
and [agt fie Ealt werden 5 Dann fdittet man fie
i eie  Pranne , (3Gt fie fieden ,  [Hue

- met {ie, big der Gyrup didk genug gefodt hat,

bann thut man fie in Einmadiglafer ober Lopfe.

Agrasd eingumadyen.

Nimm norb nidyt gan; geitige grime Agras,
Tofe die Kerne Berous, uud loff fie in einem me=

fingenen Becken einigemal auffieden, und hee= :

nady auf einem Sieb abloufen. Dannt nimm auf
eitt halb Pfund Agras ebett fo viel Jucker, fiede
ibi mit einem  Geitel Waffer, big'er fich fpinnt.
9isdant qied die Agras binein, und lof fie weidh
fiebenr ; nimm fie dann beeaus , laf den Quicker
bict einficden, und: gieff ibn Falt fiber die abge
Filten Agras in.die Glafer.
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Parillenfpalten cingumaden,

T 0 Sddlenidt gang yeitige Marillen, und (Gueis:
- be fie in Spalten. Auf 1 Pfund: Spalten fiede
3 Bierting Sucfer, bis o fid feinnt; bertad
gieb Die INarillén Hitiein » Unb I8f fie mitfieden,
- bag fie abev.nicht:gerfalfen; donft fimm fiehers
-ous, [af Den Bucker:bick einfieden p D gieh 5
- Folt iber bie ausgefibiten Mariurin die Glafer,
, C Gingemadhte Seigen. S
+ - ©dneide Balbseitige Seigen i ber Mitee;
aber nidhe” qany auseinander y tibevbrenne fie mit
fiedendet Waffer, ud. lege fie in ein frifdes,
Giebe anf 1 'Pfud Feigen eben fo viel Sucker
mit 1 Seitél Waffer 3 einem Gaft , lege die
Seigent biein, fiede fie weid, und made 3
/! 3

tie jupor,” #

Hittenfpalten eingumadyen.

Sdineide gefdhlite Riteen in Spalten. Sicde

- X Bfund Rucket mit 1 Seigel Waffer , thue 2

Pfimd Ritcenfoalren bittein , [ag fie latisfanm fie=
den, Bisfie etne (hone Sarbe befommen, Hoes

hady nimm fie beraus, unbd beffecke fie mit gan=

gemt Simmet und Tageelein, und [af fte eckals

ten, Dann lege fie in ein Slas, firene Citro-

nenfdalen baswifiben ; bie Britbe [affe dickliche

tfodben , uud qiefe fie dann laulicht  tiber die

- Cpalten. Man tonn has Setwiies aud) weg laffen.

2] Piirfiche eingumaden.

. Sihile bie Pfivfiche, und fdneide fie mitters
i £2 ot
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gon einaudet pimm auf 1 Pfund Pfirfide 1
- Pfutid Bucker, and verfahre dibrigens wie mit.
ben eingemadten Mavillen S, p. 163

Rirfdien fouer eingumaden.

9ruf 1 Maf Wkineffig pimtt mat 1 JHfund
ucker , unb 1age beybes eine Stunbde it etnaz
e Fochen: Un Dent Rivfchen wevden Die Gticle
Balb abgefdnitten, hann legt man fie in Eine
madyglafer , gieft Den Sud Daritber , verwabres
vie Slafer mit SRinbsblafe ober frarfent Rugkers

papier, uud Fidt oben cine Stectnabel ity
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