Von Straubel.

= Tilrabmfirauben.

, @iebt 1 Seitel Mildrahm wnd 6 Loth Buts
e, und fhlage e3 fhdu glatt ab, lege o ober
¢itie nach Dem aubdern: int beir Teig, bis er diynt

alsbatin [affe ein Schmal Getf werden, undbaz
e ¢8 Beraus. . . :

Mandelftraubert.

MWalfe 1 Vierting Butter it 1 Pfimd Mebl,
{dlage 1 €y Ddaran, falze ¢ ein toenig, und
madye thr mit Mildh und einen £offel Wein an,
vaf er {dhon vefd wird , aber nidt ju [ind und
nidst ju feft, walfe ibn fo dln qus’, als.du
Fanufi, baf ec nur niche purchbriche , Bernady

nimm einen Mandelteig in den Straubenloffet,

fiille ihn fadh der Ldnge binein toie ein Strau=

ben ijt , Deftreihe e3 mit Eper , fiberfchlage ¢3 ,
/ baff ¢3 nidht ausrinnt, vidle ¢3 ab, lege 5

eint Beifes Schmaly jufamnten itt Die Htunde. wie

die anbern Strauben, und beile bie Pfanne, fo
Taufen fie auf. ‘ '

Mat:

tev in einem Seindel, gich 6 Loffel Mehl dar=
1o Eper in ein laulidhees Waffer, und fdlage

genug iff ,daf er durdy be Straubenldffel vinnt,
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‘%anbctﬁmubcn auf andere Art.

Stoffe 2 Loth gefdrwellte Manbelu.toie Mebf, -
gith 3 Loth Sucer, 4 Loth Mebl unp 4 Cper

o

- Dagu, vithre 3 [dhon glatt ab, und bade s

tole bie andern Sueferfirauben.
@cermfirauben.

Laffe 1 Pfund Mebl warm werben , gie 5
Loth beifies Shmal; binein, und 2 £offel bolf
Germ nimm 1 Halb Seitel Ml y 3 qange

Sher und 2 Ddtter, [prudle o8 ab , unb made
Den Teig damit an, falie ihi, befée ibn oben-
auf mit ein toenig Mebl; foann er gegangen iff,
vithre dag IMehl darunter, fille ihn in ent Straus
benlffel, unb backe e3 berans. < ° " :

- Braudftrauben.

Laffe etne Hand voll Mundmedl in einein
Hafer] warmt tverden, bremite eies ©y grof
Sdmals hinein, ficde Wein und Waffer, giefe
e it Das Mehl, ‘und made den Teig damie
fdon glatt ab, gieh aber At , daf bu thu nidyt
vergiefieft , Dann lege 8 .Ener ‘in ein tarmes

Wafjer, fdlage 4 Sher’ und 4 Dbeter Biuein,

~ tmes nad) Dem andernt qu verelhet, 63 der Teig

ourd den Sreaubenldffel vinne, wd fale thit;
(toenn die Eyer i wenig fiud, Fann man meh-
vere mehmen) damn dunfe den  Straubenldiel ity
an beifies Shmaly, giefe eitten Leig binein,
Taffe ibn fhon vinglidt wm das heife Sdhmaly
rinnen , fo laufen fie auf, Fehre o3 ju feiner Seit
am, und backe 8 fehdn, = §
X e
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Sucfcrrfrauﬁqm \
Gieh 5 S5l Mebl it eitt fauberes Hiferr,
vort 3 Eyernr ble Rlav und 3 Loffel Wein dagu,

made thn {didn glatt ab, giefe Mild davan,
bis bev Teig gentug ift, und sucere ibn; bers

_ nady laffe ¢in @d)rﬂa[g it einer s13farme Beifs

twerderr, gich einen Teig in det Straubenloffel ,

laffe ibn in bas Sdinaly vinnen, daf nide 3y
viel Daiiin Edmme, Dade e3 fchdn [ld)tbraun,
and lege ¢3 auf etnen Nudeloalter,

Strauben von gertthriem Teig.

Man ficbet 1 Seitel Mildy, giebt etn Fleis

te8 Gtiicchert Dutter darein, fdet unter fretem
Umrihren ungefdhe 7 £5ffel Meh Darein, teod
tiet bent eig auf dem Feuer fo lange, bi3 ev fidy
von Der Pfanune ablofet, Damn wird ev in eine
Sdiffel gethan , gefalsen, und mit fo viel Cyeen
angevithrt, bis er [duft. Jbernacb [dgt man by
burdy eimen Tridter in Heifes Sihmalj laufen
find backe die Strauben {hon gelb berans.
-~ Anmerfung. 3 i qut , renn man alled
aud bem Sdhntaly Gebacene juceft auf eine fa=
the Shinffel auf’ ffbwarge DBrodfdhmicrent legt, unh
thetift ¢3 aBge[aufeu iff, erff auf emer andern
Schirffel mie Jucker befEreuet ' unb warim auf ben
-\Llfd) giebts ,
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