- Speifen-Settel.

L. Fiix 24 Gedecke anf 2 SdyiifJelu.

. Braune Suppe mit Hithner-Fajd)-Roulard.

. Wall'jder Salat.

. Wejtphdlinger Sdjinfen mit Afpit.

. Ralte Hithrer mit Majonaife.

. pricafjivte Lamms-Cottelets gebacen mit Papilottes.

Gedampites Fleifd) garnivt mit Gemitfe, und glacivte
Jilets mit Shii-Sauce und Spatrir.

. Glacirter Hivfdziemer mit Ribifelfauce.

Weified Ragout.
Galmi pon Rebhithrern in Polenta-NReifen.
Caxfiol mit Buttevjauce und Crobdons.

. Zvitjfel-Paftette mit Afpik.

. Pehritden mit geftiivytem Compot.

. Poulard mit Salat.

- Dvangen-Créme mit fpanifdem Winbd.

. Baniglie und Crdbeeridhaum in Bisquit-Krujte.
. Guly von’ Maradquino.

. Parifer-Stangel.

. eines Gebdc.

. Gefrornes.

2. giir 22 Gedecke, auf 2 Schiifleln.

Auftern mit Limonie.
Braune Suppe mit Obers-Confommée.
Sarbellenbutter mit Rettig,

. Rretain-Fajd) in Afpit.

. Magout-Pajtetteln.

. Jogojd) mit Senf-Sauce.

. Stalienijes  Rindfleifd), garnivt mit ShHwarzwitcjten

und Heis-Briefe und Bisquit-Sauce.

. Sdmwarzwild mit Hagebutten-Sauce.
. Poulard mit Fricaffée.

16+
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10.
11.

12.
13.

14,

15.
16.
13
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@lacivte Rebhithner-Filets mit Tritffel-Sauce.
Spargel-Erbjen mit Crobons.

Kasfoufile in ‘Bapter'ﬁapft[n

Fajan, gavnivt mit Brunfreffe nebjt Compote.
Judian mit Salat.

Segiefod) mit DMarillenguf.

&uly von Baniglie.

Rleine Bideret.

3. iiv 20 Gedeche auf & Sehiiffels.

. Hithnerjuppe mit Crodons.
. Sarbinen mit Limonte.

Gebdmpfte Gansleber in Afpit.
RKueftabe-Pajteten mit Krebs-Ragout.

. HRombo mit Holldnber-Sauce.
. Glajictes Rindfleifd, garnivt mit fafdivten Gurfem,

©arhelfen ober falter Krduter-Sauce.

. ©oubivte Poulard-Filets mit Tritfjel-Sance und Fajdy=

Yoferln garnict.

. ©dnepfen-Galmi mit Crodons.

. Gritne Erbfen mit Hivn-Filets.

. Miacavoni im Timbal.

. Rehfdhlegel mit Compote,

. Gefitllte Brathithner mit Salat.

. Harlefinfod) mit WMelonengufp.

. Baniglie-Shaum mit gangen Erbbeeven, mit %iﬁquit

garnirt.

. Manbelfdnitten mit fpanijden Winbd.
. Gefrovnes.

4. Fiiv 18 Gedecke auf 2 Sdiiffeln.

. ©uppe mit Hirnwandeln.

. ©alami.

. Caviar mit Limonie.

. Gejtiicytes Aspit mit eingelegten Ladis{dmitten.
. Sdyinfen-Rijolen.

Boeuf & la mode mit MNacavoni.

. Poulard mit Auftern-Sauce.
. Pdvz-Hajen-Salmi in Reisveifen.
. Kalte Paftetten,
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. Hividriiden mit Compote.
11.
12.
13.
. Panvel-Krapfen.

Gebratene Ganjeln mit Hauptel-Salat.
Raifer-Rod) mit Chocoladeguf,
Orangen-Sulz.

5. Fiir 16 Gedecke anf 2 Sdhiiffeln.

. Hithrer-Fafd-Noderln in der Suppe.
. Plring mit ASpif und Krvéuter.

. Glafivtes Kalbshivn mit Befdhamele.
. Ralter Carviol mit falter Fricafjée.

Glafirted Fleifd), garnivt mit Kohl= und Golbriiben.

. Glajivte Ralbsbruft mit Morcheln.

. Tauben in Butterreifen.

. ©pargel mit Butter und Semmelbyofeln.
. Crdapfel-Polenta mit Kdfe.

. Jiehritden mit Compote.

. Qimonie-Kod).

. Ralter gejtitvzter Reid mit Crdbeerguf.
13. @ejfiillte Bisquit-KLrapfen.

6. Fiir 14 Gedecke anf 2 Sehiiffeln.

Braune Suppe mit feinen Pofefen.
NRbheinlads mit Caviar.

. Cingelegte FHovellen in ABpiE.

Vol-au-vent-Pajteten mit weifen Ragout.

Gediimpftes Fleifd) mit gritnen Fifolen und glafivten
Rettig.

Gejpidte glafivte Poularb= mit Fafd-Noderln  und
Pievern.

Wilbenten mit Oliven.

Kajtanien-Piivée mit Crodons,

. Sapaun mit Salat und Wadpteln gebraten.
. Orangenblitthen-Soufjée mit Salat,

. ©uly vonr Ribifeln.

. Genas-Blderei, glafirt.

7. Fiir 12 Gedecke anf eine Sehiiflel.

. Guppe mit Rilberfajd)-Conjormmee.

Sdwarzwiicfte mit Kven.

o e e
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Hajdyée-Pajteten.
Rindfletjd), mit Gemitfe garnict.

. Qimmerne Sdulter mit Champignon-Puree.

. Hithner mit Tritfjel-=Sance.

. Wiljche Brodern mit Sardellenbutter und Semmelbrijeln.
. Maccaroni mit Befdamele. :

. Mebhithner mit Compote.

. Chocolade-Rod).

Warasquino-Shauim.
®lafivte Mandelfdnitten.

Jaften-Speifen.
Fiiv 20 Gedecke anf 2 SebyiifJeln.

. Krduter-Suppe.
. Ralter Haujen mit Fifd)-ABpif.
. @efiilite Sdynecten.

Eler-Roulade mit Savdellen.

. Fiih-Hedye-Pajteten.
. Huden mit Oel-Sauce.
. ©pargel mit Butter-Sauce.

@alzburger-Noderin.
Gebadene Hedte mit Salat.

. ®ebrannte Juder-Créme in Vederln,
. Glacicte Friidhten-Sdnitten.
. Butterteig.

Fiir 10 Gedecke.
ErbenSPitree-Suppe.

. Mavinivter Aal mit Rrduter.

. Gefeste EGler mit IMildrahm.

. wajdicter Hedt mit Butterfauce.
. ©pinat mit Fijcd-Hadee-Pajtetten.
. Baniglie-Créme in Kapfeln.

Gebratener. Lachs mit Salat.
Gejulzte Orangen.
Peandelfrapfen.
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