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Aepfel - Charlotten . . . .
Pisqukt -Charlotten mit Rosmarin - Aepfeln
Chocolade - Koch » . . ?
Baumwoll - Koch 7 . 7 .
Crem - Koch mit Pisquit 7 . ,
Simonie - .Koch » - -
Regie - Koch . . -
Gestürztes Marillen - Koch
Milchrahm - Koch mit Mandeln -
Ordinäres Milchrahm - Koch .
Vaniglie - Koch
Beschamele - Koch , . . ,
Nuß - Koch
Krebs - Koch . . . .
Topfen - Koch . , . » .
Semmel - Koch
Aimmt - Koch , , - . . .
Aufgelaufenes Kinds - Koch
Wein - Koch . . . . .
Citronade - Koch . . . .
Weichsel - Koch . . . .
Mandel - Koch . . . .
Schaum - Koch . . . .
Harlekin - Koch . . . .
Haselnuß - Koch . . . .
Erdäpfel - Koch » . . . .
Erdäpfel - Koch mit Mandeln .
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Erdäpfel - Koch ohne Butter.
Kastanien - Koch.
Dötter - Koch . . . - > - - ' -
Butter - Koch - . . - - - ' '
Simonie - Koch mit Butter - . - . - -
Crem - Koch . . .
Glacirte Crem mit Pfirsichen . . . . . .
Pisquit mit Crem . . . > . . .
Crem mit spanischer Windkruste . . . .
Kaffe - Sousle 'e . . . . . - -
Kaffeegeschmack - Sousle'e mit spanischem Windaufputz -
Orangenblüthen - Sousle 'e . . . . ^ '
Holländer Lhee - Souflee.
Mandel - Maccaroni - Sousle 'e.
Karmelzucker - Sousle 'e.
Omelette - Sousle'e . - . . . - .
Omelette - Sousle'e auf englische Art . . . . .
Pisquit - Sousle 'e . . .
Champagner - Chaudeau - Auflauf.
Kaiserwandl mit Chaudeau . -
Markwattdeln. . . - -
Brösel - Wandeln . . . .

-Burgunder - Schnitten . . - - - - .
LIsnv msnxer - Pudding . . . . . .

' Kaiser - Pudding.
Spanischer Wind - Pudding.
Blump - Pudding . . .
Englischer Blump - Pudding.
Omelette - Pudding

- Gewürz - Pudding . - '
Schmankerl - Pudding . . . . .
Mandel - Pudding mit Maraschino . . .
Pisquit - Pudding . . . - . . . .
Piskoten - Pudding . - - . - . . .
Gebackener Mandel - Pudding . . . . . .
Krebs - Pudding.
Krebs - Pudding mit Ragout . . . . . .
Gerstel - Pudding.
Brandteig - Pudding . . . . . .
Erdäpfel - Pudding . . . . . .
Semmel - Pudding . . . . . . . .
Französischer Blätter » Pudding . . . .
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Uebergüffe für Mehlspeisen.

Chaudeau
Burgunder - Chaudeau
Wasser - Chocolade - Ueberguß
Chocolade - Crem . - .
Haselnuß - Crem
Bittere Mandel - Crem
Kaffee - Crem
Karmel - Crem
Orangen - Crem
Vaniglie - Crem .
Früchten - Ueberguß

Ribisel - Kuchen . . . .
Braune Weichsel - Kuchen.
Weichsel - Kuchen mit Mehl und Butter
Kirschen - Kuchen mit Mandeln und Brösel
Stachelbeeren - Kuchen .
Kirschen - Kuchen mit Mandeln und Mehl
Weintrauben - Kuchen . . .
Marillen - Kuchen in Pisquit - Masse .
Marillen -Kuchen in Mandelmaffa
Mandel -Torte
Brot -Torte . . . . . .
Schwarze Torte . .
Butter -Torte . . . . .

^ Sand -Torte.
Orangen -Lorte mit Butter
Orangen - Torte ohne Butter
Nuß -Torte mit Butter . .
Nuß -Torte ohne Butter
Holländer - Torte . . . . ^
Chokolade-Lorte mit Brot . .
Muskazonen -Lorte . .
Schaum -Torte . . - .

- Chokolade-Lorte mit Mandeln
Brösel -Torte . .

! Pisquit -Torte
'Pisquit -Torte mit Chokolade - - - .
Genas -Torte . .
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Wiener Juckerteig -Torte
Linzer- Torte von harten ELerdöttern - -
Gerührte Linzer-Torte . . i . . -
Gerührte Linzer-Torte mit Schnee . - - - .

l Braune Linzer- Torte - . ^ ^ ^
^ Französische Jückerteig -Torte - - - - - -

Englische Zuckerteig- Torte ' -
Bairische Linzer-Torte . .
Gemischte Torte . . . . . . . .
Spanische Wind -Torte . . . . - -
Spanische Wind -Torte mit Mandeln - - - .
Conserve-Glacur
Limonie- Eis . . . . . - -
Orangen -Eis . . . . . . - .
Wasser- Glacur
Chokolade-Glacur - - . ! > -
Eier - Glacur . . . . - - -
Karmel - Zucker verfertigen . . ^ - -
Die Art Torten zu glaciren . - - -

Kleine Bäckerei.
Glacirter Juckerteig . . . , . . .

- l-Mandel -Krapfen . . . - - . -
Genas -Krapsen . . - - - - -
Glacirte Genas - FiletS . -
Karten . . . - . . . .
Karten von Mandelteig . -
Jucker-Kolatschen . - . - .
Karlsbader -Ringel . . . - -
Berliner -Tafeln - - . . . - -

r. Niederländer -Krapfen
Gelee -Stangeln . . . . - .
Vaniglie - Bretzen - . - -
Bretzen von harten ELerdöttern - - . . .
Pisquit - Waffeln - - . . . - - .
Mandel - Waffeln - . .
Butter -Waffeln - - . - . - . -
Brandteig -Ringel . . . . . .
Thee - Stangeln . . . . . . . .
Crem -Krapfen - . . . . . . .
Schwedische Lrotletten . .
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853Lortletlen ohne Zucker . . . .
Gratzer Tortletten , . .
Lortletlen vom harten Linzer Teig .
Tortletten vom gerührten Linzerteig
Anais -Bretzen » ? , -
Chokolade-Kügeln mit Mandeln
Haselnuß mit Chokolade
Chokolade-Ielteln . . . . .
Pignoli -Krapseln , . . . .
Butterbrot von Mandelteig
Haselnuß -Kranzel . . . . .
Mandelbögen von ftingejchnittenen Mandeln
Mandelbögen von stiftlicht geschnittenen Mandeln
Juckerschnitte a . . . . .
Juckerstrützel
Chokolade -Busserln . . . .
Mandelbäckerei . . . . .
Windmassa
Harte MandelbLckerei . > - -
Grillage - - . . . .
Tortletten von Linzerteig ohne Mandeln .
Brotschnitten . . . . .
Lhee-Bretzen . . . . .
Französische Piskoten » .
Vaniglie -Piskoten . . . .
Glacirte Pisquit -Krapfen
Gefüllte Pisquit -Krapfen
Pisquit -Krapfen mit spanischer Windmassa
Indianer -Krapfen . . . .
Punsch -Krapfen . .
Finger - Hohlhippen . . . .
Kleine Piskoten . . . . .
Katalanibrot . . . . .
Plscotcn -Rolladen . - . -
Punsch - Brot . . . .
Vaniglie -Brot . . . - -
Anaks-Brot . . . .
Rostnen -Brot . . . . .
Weichselbrot . . . . .
Bischof-Brot . . . .
Bischof-Brot mit Butter
Hartes Zwieback.
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Seite
264

Anais - Pisquit . - ' 265
Hobelscharten —

Pisquit - Stangeln - . —

Mandelschnitten . . 266
Anais -Schnitten - - - . ' - -
Mandel - Rollade . . . . —
Spanische - Windbäckerei . . —
Zucker - Salami . 267
Mandel -Maccaroni . - —
Schnee -Bäckerei . ^ - —
Quitten - Schneebäckerek . . 26«
Quitten - Zelteln « . . —
Kastanien von Mandeln . . " —
Karmel - Bäckerei . . 269
Windkipfeln mit Mandeln . ^ —
Hohlhippen . - . —
Rolleaux 270
Vaniglie - Butter . —
Kleine Konservbäckerei . . . —
Marillen -Bäckerei . —
Zucker getunkte Früchte . . —
Marzipan -Bäckerei . - 27 l
Spanische Winde . . - —

Neunte Abtheilung.
Bon den Cremen.

Crem in Becherln - - - . . . . - - - 272
Geschäumte bittere Mandel -Crem - . - - . . —
Auflösung der Hausenblase . - > . - . . —
Karmel -Crem . . . . . 273
Vaniglie -Reis mit Erdbeeren - - - - - - « —
Reis mit Crem . . , —
Englische Crem . - . . . . . . > 274,
Whybs mit Rhum
Kaffee-Schaum
Maraskino - Schaum
Maraskinoschaum mit Lutti frutti 275
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Er beer-Schaum - - ;
Marillen -Schaum -
Obersschaum in Pisquit -Kruste
Baniglie -Schaum ohne Hausenblase
Obers -Llsno msvxer mit Schaum
Schattirte Mandel -Llsno msvxer
LIsne msnxer s In kslfes »
Mandelmilch -SIsne msnxer
Gestürztes Chaudeau
Orangen -Schaum -
Maraskino -Sulz
Limonie- Sulz
Orangen -Sulz
Früchten -Sast - Sulz
Rhum -Sulz
Punsch - Sulz
Baniglie »Sulz
Gesülztes Compot . -
Lutti frutti -Sulz - - -
Gesülzte Aepfel

Vom Gefrorenen.

Gefrorener Schaum - -
Baniglie - Gefrorenes
Karmel -Gefrorenes.
Kaffee-Gefrorems.
Chokolad-Gefrorenes.
Schmankerl -Gefrorenes.
Gefrorenes mit Obers und Erdbeeren
Früchten Gefrorenes . . . . .
Limonie- GefroreneS . . . . .
Orangen - Geftorenes . . -
Lutti frutti - Gefrorenes.
Ananas -Gefrorenes - - . >
Rosmarin -Aepfel- Geftorenes . . . .
Melonen -Gefrorenes.
Gefrorenes in Relleaur - > 7 -
Eisschale verfertigen . . . . .
Eiskorb verfertigen . - . -
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Von den Compots.
,Aepfel-Compot mit Aepfelgelee - - ^ 5.
Kirschen-Compot . - « - - 28«
Pfirsiche- Compot . ' ^
Französischer Aepfel-Salat . . '
Orangen - Salat - > . - - —
Gefülltes Orangen - Cvmpot . . 287

Eingesottene Compots.
Birnen . . . .
Kirschen und Weichsel » - . 288

Pfirsiche - - .
Melonenspalten - -

289Rosmarin -Aepfelspalten . . - i
Grüne Melonenspalten mit Essig abgekocht

Schwer Eingesottenes.
Quitte Spalten als Compot 289

Ananas -Spalten 290

Ringlotten . . . .
Grüne Mirabellen - . ' . . . -
Gelbe Mirabellen . - - . .. - l—
Zwetschken in Essig —

Nüsse. 29l

Stachelbeere ( Agras)
Schwer gekochte Quittenspalten 292

Dürrlinge . . . . - —

Spanische Weichsel» > - —
Pfirsiche, Melonen und Marillen 293
Marillen .Marmelade - - —
Himbeer - Marmelade - —
Ribisel -Marmelade
Zwetschkeu - Marmelade . . . . —
Dürrling -Marmelade - - 29'4
Ananas - Marmelade -. , - . —
Melonen - Marmelade . .. . —
Ringlotten - Marmelade .
Weintrauben -Marmelade
Ribisel -Gelee —
Ganze Ribiseln 295
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Ulkermes-Saft . . . . . . . . . 297
Mascha» sker-Uepfel- Saft . . . . . . . —
Quitten -Käse
Paradeis -Marmelade in Dunst gekocht . . . . . 296
Paradeis - Marmelade in Zucker . . . . . . —
Paradeis -Aepfel in Essig eingelegt . . . . . —
Weichsel - Essig . . . . . . . . . —
Himbeer - Essig . . . . . . . . . 299
Bertram - Essig . . . . . . . . . —
Senf einkochen . . . . . . . . . —
Kleine Gurken einlegen . . . . . . —
Spatrie einlegen . 300
Grüne Fisolen in Salzwasser einlegen . . . . . —
Fisolen in Essig . - —
Feine grüne Erbsen trocknen - . . - 30l
Speisezetteln . . . - . . 302
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