Juhalf.

Crfte Abtheilung,
Fleifdh- und Faftenfuppen.

Fleifh-Suppen.
Seite
Olio-Guppe . : > 5 - . 5 g : o |
Raifer-Sdydberl in die @uppc : . » : . i i 5!
i Semmel-Sdydberl ,, ; : 5 e 2 1 5 P
+ Leber-Pudding ,, ,» . . p . . " . t 2
meiﬁs‘pubbing TR 0" - . - . " - YHE —
i @itn’mubbing "on " ~ - . . . . . —
\@Qf&}ée ‘Jlubbfng " "” . : . . - - . 3
Gries-Pudding  ,, . 4 s . : . HTithamesd
Ralber-Fafdh-Confommeée in bte Guppe 4 : : « S Y =
Hafdyée-Confommee PPl 7 s : . . : [}
Dithner-Confommeée T e ; . = 3 -
Hirn-Confommée oo " 5 g - . SEREIEHC
Dbers-Confommée o T 5 2 5 2 2 -
f‘bﬁbnetfgaf@=m0ffrl_ T " . . . . Jit 5
o Ratber=Fafd)y @ i i . ; . 3 % —_
! Fafch=Tolladen "o - st . i 5 —
: Crdapfel-Lanbel T o . . 5 . . 6
&b $rérﬂ‘ma“bu "o " . - = 55 —_
MarE-Wanbel 2 T 3 5 e . —
Rrebs-TWandel T = 3 ¥ . . ! et
-@af&]ée:.ﬁ‘nbbﬂ T " . . LR AT . 7
Leber-Kndbel "o o ‘ - . . : i

£ Ubgetricbene Speckinddel ,, 4, T . o gy i —
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Orbindre ©pectindbel in bdie Suppe .
Teifie BrofelnEndbel e st
Hirn-fnovel " oon T
Mepl=RKndbel 7 i

I~ Ybgetriebene @rtee—ﬁnébﬂ " 7
Abgebrannte Grieg-fAnddel. ,, 7"

SReig-Kndbdel o " ih.
MarE-fKndbel " flt‘ re .
Grbapfelsfnddel "o " .
- Gemmel=fKndbel woon s
SMehl-Noferin B | et - o)
_+8eber-NoTerln HHATET BT OO
! Gries-Noferin oo "
Hirn-NoFerln "o 7]
+ Lungenfirubeln "oom g
Specftrudelni "o P
Gellerie:Pivée-Suppe : F .

Grime Crbfen-Pirée-Suppe ;
Hafen=Pirée:Suppe : - =
@eftofiene. Rebhubn- Son:ée,@uppe :
Reber Pirée-Suppe e S SR :
Geftofene Hubhner-Suppe .
Hitn-Suppe . . s

Lifer-Suppe - 7 - " .
Ragout-Suppe. = . X A .
Ganfel:Suppe . . : =

Frangdfifde-Supype . . . =
Friblingsfuppe . . % ? 3
Reduter-Suppe. . 3 2 3
©pargel-Suppe . . : .
SdlictErapfeln . 5

s Gebacdene Grbfen . : 5 3

EEridatten - - e

L

Taften-Suppen.

Rlave Fifdh-Suppe
|- Geftofene Fiid-Suppe

| gifchbdufchel-Suppe : : . 5
- Srebs-Ragout-Suppe : . : .
Jrofdy-Suppe AT

S Sdwamm-Suppe . .

16
17
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Y Erbbpfel-Suppe .

Gellerie-Suppe . .

i Grbfen-Suppe s

Mildyrahm=Suppe q
Ginbrenn:Suppe . .
Gefdydumte Manbdelfuppe

Ghofolabe-Suppe - .
Wein-Suppe o
Bier-Suppe . : .

Bweite Abtheilung.

Warme und Falte Saucen.

Warme Saucen,

Holldnver-Sauce . f
Melonen-Sauce E s

—Paradeis-Aepfel-Sauce .

Orangen-Sauce .
Rothe Riben:Sauce
Genf-Sauce -« . .

L@hii-Cauce
. Gurken-Sauce 5

Gurken-Sauce mit Frifafjée

— Ghampignon:Sauce mit Wein -
—~ Betfe Champignon-Sauce

Fines heérbes:&Sauce .
Bertvam:-Sauce . .
ZillenFraut-CSauce . .
Sauerrampfer-Sauce
Rettig-Sauce .

/- Gardellen-Sauce

Crodpfel:Sauce . s

A Biwichel-Sauce

Suppen-Kren - .

¢ Gemmel=RKren %

Mild): ober Manbelfren .
Mildrabm=-Kren 2 .

L EimoniesSauce : .

.
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- Selte

RKRalte Saucen, :

I Sarbellen-Gauce - 3 : A 5 % f 3 A 27
.- Sdnittlaud)-Sauce . 5 4 e . : ST
Burlen=-Gauce . . . . . : > ; : —
Genf-Sauce - . . . P =o . . . . —
Bertram:Sauce . . . . . . . At 28
RKrauter-Sauce 5 . 5 . 3 . . . . —

' Orangen=Kren . 5 . " . . 5 LT —
Frifaffé-Sauce . . . . . . . . . —
Grine Pisquit-Souce - > 5 ; . . . . 29
L Uepfel=fren . . . - S . 5 . i —
Majonefe . . . . . . E o : . —
Krduter:Majonefe 5 - 4 e : 5 A . 30

Dritte Abtheilung,
BWon bden Jufpeifen

+ $Blaues. Krant G0 2 e e Aol 30
. SBraun. gebinfteted @auerfraut X ~ . . . - —
Ungarifdes Kraut : s et e 31
Gefilltes Kraut - . . . . o - . - S e e
Gewicteltes Kraut . . . . 3% T . . 32
Rraut-Sallat . ‘ . . . . . . . —
Braungebiinfteter Kobl - 5 : . = . L . —_
Griingedinfteter Kobl S e e ) 33
Lgaidintee Kbl v - v e L i —
. Blauer Kohl RS S e e e e S
~ Pflangen U e e —

I RodSalat - . ME e e 1
%afd;m:tct J@duptel @alat 5 - : . = . 2 —

- @pinat . G SRSt R e =
-~k Gprifeln . : . = % : . . - o 1:aHOD
@riine Fifolen B e - oow oemmamaae s o
Bporgii G . o v o e =l 2 i
Feine griine Erbfen : . i . : < 4 s
Fajthivte Gurfen . i i . : £ 5 5 36

Kafdhivte Kohlritben : . ; . ; : siaan —




- @pargel mit Cffig und Oehl

MWeifigediinftete SKoblriben .. : -

| Teifgedtnftete weife Riben 24 {

Braungedlnftete Koplraben . ey
Braungediinfiete weifie Ritben . . .
Sdyere-Ritben B . . . .

@elbe Riben . . . . .
Sdymarz-Burzeln . . Y 5
$Hospot 5 . 5 . . 7
Walfde Broferin . s . :
SKarviol mit Butter-Sauce S .
Karivol mit Befhamele und Sparmeian,.ﬁdfe,
Fafdyivter Karviol . . 3 .
@eftlivgtes Gemitfe -

@patrael mit Butter und @emmelbcéieln
©pargel mit Butterfauce 5 : :
©pargel mit Dtordyeln . ¥ .
Spargel mit Majonefe . % .

-
.
-

Artifdyoben - . : . . X
Frangdfijde Erdapfel . . . .
Grbapfel mit Majeran-Sauce . o 5
Grodpfel=Sauce cingebrennt - =

I Grdapfel-Pirée . G . : .

Brauncd Swicbel:Pirée . . 5 1

Saucrampfer=Pivée . ; A
Kaftanien=Pivée . : . ; -
Ghampignon=Picée . . - .
GrbfenzPivée . . : . -
Fifolen=Pivée o . 5 . 5
Linfen=Picée 4 5 . S 5
- Bohmifdje-Crbfen . 5 z : .
Gingebrennte Erbfen . 2 5 5
Gingebrennte Fifolen . ; o
Gingebrennte Linfen 5 . . .
Fajdyivte Champignon . g .

Fafdhivte Mordhein 7 5 :
Morcdheln mit Mildjrabm:Sauce :
Pilslinge . . . ; 5 ;
Beelinge . . 5

21-‘?‘ 5
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Vierte Abtheilung.
Bon ben Fleifthgattungen.
Wom Nindfleiich.

Rindfleifdy & : \ 3
Stofade . . - : 2
@aftbraten . . : .
- Gewidelter Stmbﬁbraten . 5

Moftbraten . . . .
Gfterhagy-Lungenbraten .

$ Gafdpivter ungenbraten . .

} @ewodhnlicher Lungenbraten -
Rrocten gebratener Cungenbraten
Gnalifder Rindsbraten .
Stalienifches Rindfleifdy . :
Ungarifdes Rinvfleify . .
Beeffteaf am Roft gedbraten

"
" . Sauce .

1 @dwibifdes Fleild .

Gewdhnlidyer Roftbraten mit Smwbet
Roftbraten mit Knoblaud

w n  Sarbellen .
Geblinfteter RNoftbraten .
Sdyedifder " 5 %
Citerhagy= ” : :
Gefpiciter " . .

. Bajdyivter ‘" 3 A

Gollafd) - Fleilch . . >
Sinbsbraten mit thp{gnolfaucc.
Polnjjche Sunge . %

Gefpictte 3unge mit SJ?t[d;rabm
Bunge mit Papiliotd . :
Pocdelzunge mit Keen . 2

_ BVom Scdhopfenfleifche.
b Sddpfen-Sdhlagel .

betto mit Fifolen .
betto mit Parabeisfauce

mit Krautern und @tmmelbw{ﬂn

.

Seite.
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Seite
Sdidpfen-Sdhrdael auf Wilbpret-2Art . 3 = F ey 59
®ollafd) von Scdydpfenfleifd) miv grinen Fifolen . . 4 2 60
Sdydpfen-Cotelettd a la Minut - . 3 7 5 z -
Gediinftete Sddpfen-Coteletts . a E . i . . —

Vo Lamnfleifch.

Glacieter Lammidlagl . . c e Z sl 61
Glacicte: Lammfidulter ; 5 = . : - -
Hollander Schlagl - % 2 = 5 : . 5 4 225
Gebratencr Lammbiegel - ; : 2 . : 2 R
Braungediinfieter Lammbiegel mif Reis . . 5 AP e
2ammernes gebacten : : ; ; - 5 et
Lamm:Coteletts mit Frifafié qebac?en : 5 Z ; 5 63
betto mit Majonefe und Afpik . . % . . =2
®riedifde Camms-Coteletts . ; . 5 2 s : s
Glacivte betto ! . ; 5 : Vel L (0
WBout Kalbfleifch.
1 Hrifandeau . ;i = X 5 AT . 6 i
| Gewidelter %levenbmteu Foa S5 ey R : 65 i
} Gewidelte Kalbsbruft - s hee . 5 : : : = ”s
betto betto mit Pildlingfauce, 5 . F — i
betto betto mit 3inc6t}erbe6 5 . : . 3 66 i
Blacicte betto - 3 7 — i
betto betto gefpir&t und mlt %a{d; garmrt : . — !
Katbsbruft mit Paprifa . i ; 5 . 67 {
®ebratene RKalbsbruft s 5 : R A X -

!
f
7

Gefpickter Kalbsfdmis mit m?tld)mhm : % ; % . —
Kaifer-Schninel 5 X s : e . NetER ) 68

Niederldnber-Sdynigeln . : 3 : z d : . —
2 Ralberfafdyz Rollaben mif Schifauce 2 ; : f % —
Gewdhnlich ge&tarene Ralbsfdnieein . ; : S ‘ i 69
Marf-Sdldgel ; : 5 : : § . ! 4 —

i Rleine Kdtberfafch=Rollaben : : . . : & 70
Ralbg-Cotlettd in Papitiots =+ 177w T S -
betto ‘mit Sdyit . ; . ¢ - : Fpla 71
®efpictte glacivte Kalbsfilets . : ; e e . . -

L Ralberfafch-Filets . o - 4 ; . i . i -
Glacivte Kalberfafch=Filets ‘ : . z : ‘ . 72
Lpafchée-Filets - . : G : . 3 5 5 $ —

Rdtber=Bries . . : P £ 2 : . s . —
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Ralbgohw ; . =
Ralberhien mit Frifaffée .
Heifiabgebodhtes Hirn .
Kalbernes cingefdinitten .

betto  gewdhnlidy etngemad)t 4 . v

Limoniec-Baujht . ;
Rdlber=Hajdhée * 4
Kleined NRagout , weif -

betfo braun .
Gerdftete Kalbsleber .
@ebackene  detto 5
Sevdftete Nieven . 2
Nieven mit fauver Sauce

Bom

Spanfertel gebraten :
betto  fafdirt -
Giefulzted Spanferkel 8
©panferfel in Effig und Oel
Sungfdhweinernes mit Kven
Kafdyirte Sdweindfufiein
Gefulzte betto
Ungarifdes Repphubhn

.
-
.

BVom Wildpret.

Rehricken, trocken gebraten
betto  mit Mildrahm
Rephfdhlagel . 3 .
Meplaufeln eingemadyt .
Hirfdziemer glacivt .
Hivfdriuden - .
@Gingemadhte @wfcﬁidjulte:
A Hafen gebraten . .
Hafen eingemadit . .

. . . -

©oubée vom Hajen mit Salmi . . .

Sunge Hafen-Salmi .
falte betto 3
Wilbpret-Pubding - 5

betto  Hafdée . 5
Sdwarzwild . . .
Fafdyivter Wilbidyweinstopi

Seite



BVom Geflitgel.

Repphlipner mit Ealter Salmi e iR
detto in Gansleber=Reif . 5 e ] & ¥ x 8%
Gefpicete Repphithnerfilets mit Srifjelfauce W3 i ey § —

Gebratene Sepphihner . . 5 . . . 88
Sdnepfen-Salmi . 4 2 . AL LR TR SR
Gebratene Scnepfen - . . . : i LG Sl
petto  Ribig . . . ; A : § : IERRE . ]
Gebratener Fafan . : . . , 0N el ; -
Fafdivter Fafan . : e § : . E o
190

®ebratene Wilbente . . . . . 3 Wk
Wilbenten mit Olivenfauce . Z ; b . D1l 9
Gebratener Aucrhahn mit Witbpretjauce - % - i 5 —_—
Gebiinftete Ducente & i 3 . P s : 91
~ @ebratene Wadieln T an o e AR -
Radytel-Salmi J 5 . . S : o £ f—
Fafchivte Wadhteln . ‘e . S ;s 4 92
Krammetdvdgel gebraten - . . . S o R '
Sramnetd-Sami . . . siint, 2 e e
Fafdhivte SKrammefdvigel . 5 : . ; . et
SKrammets-File mit Salmi in der Brotfrufte . . 5 SrnnE—
* ®ebratene Drofderin . . . : . : J HEiies L
}Drdfdje‘ﬂz@a!mi % 5 5 i ) s : . bbb
Rleine BVogerin . R . . . 5 i ;
Gefitllte gebratene Tauben SRS - 3 : : .
Gefpictte Sauben . . - . . . ¥ ; 2 95
Grillicte Sauben . . . aE ks SHPE LR el

Saquben mif pifanter Sauce . 0 i : . . % —
Sauergedinftete Tauben . . 5 g b . 96
Glacivte Saubenfiletd . ;.. . . . s . . . —
®lacicte Hihnecbrife . > . b 5 q : 07
Hubhn mit Butterfouce . 2 - 5 : e
Hithner=Ragout . . 7 5 s : @ 98
Hihndjen mit Paprita - : s . . . ¢ . 99
$eifiabgefottene Hlbner . . . * i AT TR —
|_Hibhnden mit Reid i 5 . : Skl i 100
Fritaffivte Hubhner mit RNudeln 5 A 88 f g —
Gebactene Hubhner . . = 3 7 g ¥ s . -_
Hithnchen mit Ealter Frifafié . . . . . U -
Grillicte Hubnden . > 2 W 5 . : 3 101

Hipndjen mit Bertram:Sds . : i it e s . =




326

Sefitlite Brathlibhner s z . - - .
Fajdirie Hithnchen . 2 . A v 3 5
Hubndien mavinict . & . : . = S
Kalte Hithner . - 5 s . A

Poulard gebraten . 2 : . - - 7

betto. gefpict . . ; . S : .
Saudée von Poularb-Filets .

-

Zriffeln gum Gebraudie herzuriditen e -

Poulard mit weifier Mujdelfauce . p 5 .
betto  brauner  bdetto ; . ——
vetto  Aufternfauce s . 2 .

Oeifabgefodites Poulard mit Mildyralh o
Poulard alé Galantine . . ; . 5 =
Fafdyivter Indian ald Galantine . .

! @ebratener Jndian . 3 SR . :
Enten gebraten . : . . : v
betto auf Wildpretart . . . s

Gebratene Gang . . ea :
Gingemadyte junge Gans ober Ente . GG
Gansleberfajd) mit Afpict :
Geddmpfte Gandleber . . . ., -

.
®
.
-

Sansleber-Soudée . . 3 ’ 5 . -
Gefpictte Gansleber . . 5 : : 4
Gretain : Fafd 5 . 5 . i i
Alpidaubereften. . . i et e :
Slace . . § . . : 5 i3

Bom BVraten tberhaupt . . . ; o S|
Bom Dreffiven . S s q = :

Jiinfte Abtheilung, |
Bon den Fifd:CGattungen,

Sdill mit Hollander-Sauce . . . >
©dill auf ungarifde Art 5 2 . 5 .
Gdjillfdnitten am RNoft gebraten : 5 - .
Saubée vom Syl . . 3 . .
Sdill-Fajch . . . S 3 . 7
Fildfdnigel mit Sauce : :

UbgeBodite Robrhihmer mit Sauce

110
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112

115
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: Srite
Fogafdy - - -, ; %3 o ey SRR s DR
CPudien . . o ww 3 res e Hgt 3 i
Pedit abgefodit: . ce. s A w e HESEEA U S
L ded)t gebraten -, b oy S S Y R 120
“Prdt mit pianter @‘auce R “ 1 o Gedb Tl iy hEs
Fafdivter Hedht -, 0 4 : , REQ pinaddorigd: ; priavas
Decdht mit Frifaffée. . -, : “ 3 . ‘ 3 121

Hedyt gebacten e e e : F ik T AR
Marinivter Hedht .. -, -, 3 SRR . t 7 e

Abgefochtcr Rombo Pae e . ve OF BN el e
Blau abgetodyte Forellen -. o 5 E : : : 3 122
AbgeEodyter Haufen ‘ 2 3 ; : . - i Y e
Gebratener Haufen-. -, s . vEa e 4 <Dy i HIT R
$aufen mit Mildrahm -, . e . - : SH AR
Dick . ‘ . : . i : . 2 5 5 —
v Gdyaiden gebraten . : : . ; : : : 3 123
@djaiden mit Mildrahm . =4 v o 3 : : . =
Stdr mit falter Gurfenfauce . o~ L L . L -
®ebratener Ladyg + -1 - ; D TR A D 5 : —
Ubgebochter Lachs . v : 3 = : ; : S
Baupfen: gebacken o ov i anoet, s SSioa ol PRGN
Mavinivter Karpfen e s e e e TS R U R
- Blau abgefochter Karpfen 4 . e R —
Gauer abgefoditer Kavpfen mit Keen .~ . . L R

L Bihmifdye Karpfen in {dwarger Sauce . Sl e e e
Kavpfen auf pohinijde At / : SR : 125

Gebactene Grundeln R e
Abgefochter Aal . ; ity Rl S RO
Gebratener Aal . . ; = : s e SRt A1 3G
@toctfijdy mit Sardellens EButter e e e
! Stodfijdh mit Swiebel . . e e =
Stodfifd) mit Mildyrahbm und (Erbdpfeln i ke b . e
Laperdon 3 3 i ; . : R tiat b 5/
Fohrhibhndyen-Fille ?u[arf 5 3 ; & 5 : ; -—
Kuebfen abgefodht . 5 ; T oG ¥ s % ==
SKrebfen mit Mitchrahm o - 00, TR S —
SdilbErdten abgebocht . 2 2 3 % : : ; 128
SdyilbErdten-Ragout 5 . ; . o > A : =
Frofde gebacdfen . S, 3 . i S —
Srofd-Coteletts - : ¥ : ; : 5 i3 1 129
Geflillte Sdhnecten . : : ; . A . - 3 —

Sdnecen mit Ko x ; S 2 58 3t 3 -2
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230

Sdnecen eingemadyt - : . . : : &
Gebratene Auftern . s 3 . . . . .
Fafdivte Auftern . S . P N 1 B
Paring als Affiett . S . . . . 5
Hhring mit Mafbanster-Aepfeln . . .
Haring mit abgetriebener Héring-Mild unb mpfeln . .
Gebratener Haring . . . . . . ¢ .
Haring in Papicr gebraten . - . 3 3 .
Walifder Salat - . : . . 5 . o é
[ '@ardinen al8 Affiett . 2 . . . . %
L @arbellen-Butter . > . . . . . i
Krebsbutter - A ; a : 5 . . .
RKrduter-Butter -« . 3 - 5 . . .
Baniglie-Butter 3 . 3 5 : . . .

Sedyfte Abtheilung.

Bon den Cierfpeifen

L Gefullte Gler 5 . . . 3 > 5 i
. Stalienifdhe Cier - . . . :
© Geftirgte Cier mit mngnut unb .Plrcbsbuttet: . . .
1 Anfgelaufene (Eterfpufe . . % > . -
- Blatter=Cierfpeis mit ﬁ})atme[anfdfe > . s ; .
Crbapfel-Cierfpeife . . . . . . . .
L EiersOmelette e 3 S : . afis e
Gefepte Eier in S)Illdgraf)m s . i i e .
Gier in Sauerampfer . . . . . - .
Gier in Bertram:Schit . 5 A . . . .
! Gier a la Minut . 3 2 . 5 . .
Gingertihrte Gierfpeife - 3 . 3 . .
Gierfpeife mit Schneden - 5 : . 3 . .

Siebente  Abtheilung.
_ Bon dben Teigen.
PButtevteig - 3 . ; . 2 . . s

Gnglijder Teig £ s . = . : : 5
- Mirber Teig . . . . . ; . 2

Butterteig mit Serm : Hlide

138
139

130
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Rifollen = Beig : 3 oaly e i R 1))
Swetjdyfenfledten=Telg . . . . . : 4 RagiEk.
Gtrudelteig . . . . 5 : = : § R 11 |
Nubelteig . B e 5 = 4 5 i post
_SBranbteig - . . . 3 : 3 Ll e g o
Partee Sucerteig - - . : . FiLklele e T ]
Weinteig . - T . . . . §4 g s
Bierteig 7 . . . . : . v ; # o
Sragantteig - . . . x e - s : s i
Margipanteig . . . . . . ! . J 7 143

Adyte Abtheilung.
Bon den Badmwerken.

Sriffel=Paitete . 5 . . . . . . . 143
Gafferol-Dafiete JEA L) . . - . - . . 146
Simbale mit Maccavoni - - . . . . . J 147

Sarme Gafjevol - Pafiete « . : - . & . : —
Butter-Paftete . . . . . . . . . 148
Vol-au - Vent . . . . . . . [ —
Butteveeifen - . . = . - . . . . 149
Vol -au - Vet : Pafteteln  mit Ragout - - . ; ¥ =
- Hafdhée-Paftefen - - ; . - - - . . . —

Paganini - pafdée - Pafteten. - . e : A 3 150
Bratwicftel-Rollave:Pafleten . . . : o Bl ’ =
SKruftave - Pafteten mit Ragout . - . . . . =
HRifollen mit Hafdjée e . - . . . sthin e athenisnsns
Hipn=Rifollen . . 3 . . Lot g mog g 151
Fradten-Rifollen - u Tt 5 : SRR Yidus o
Grom:Rijollen mit Mandeln. -« . 8 - 5 ! SEER I
Grem-Rijollen mit Sdjinfen - : . . . 2 X s
Ragout-Hiutden - . S . : 5 . 5 4 152
Ragout-Coteletts - . . . . 2 3 ’ 6 e
Ragout-RKrofetten - . . . . : : g 5 153
Kalbshirn-Coteletts g : . ? 3 4 - Tprino i

L Ratbshitn-Pofefen =« . 4 ’ - Z o AR L.
“I-@uppenpofefen mit Hivn . p . 2 ; x ; 153
< Fifdmilh-Pofefen - . e e R 15%
Kalbshivn mit Befchamele : 5 . . L RPN £
Gebactenes Kalbshivn . . . ; LSS h b i L

; Ralbshicn-Kroketten - . . : : \ 3 . a3
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Grhapfel-Rrofetten .

Ycubel-Krofetten
Bwetfdfen-Krofetten . ; A
Manbdelfrofetfen . p 3 :
Reid-RKrofetten . = : 5
Reigbivnenr -, . 5 . e
©ebactene Gremnudeln .. .

Gebadene Schwdmme . 3 1

Gebactene Sdppamme von Manbelivig
L Rofentfrapfen . : . : -
. &dyneeballen .

Suckerftrauben 5 5

" Sdnirkeapfen : .
! @prisfrapfen . 3 ; ; .
" @ebactene Erbjen .. : : e
Obexsfdhnitten : . : 2
Grem-Krapfen 5 3 . .

®ebactene Aepfel

| @¢bacene Aepfelfcheiben
Gebactene Swetfdhfen .
®ebactene Mandeln. . 2 2 .

K Fradhten-Pofefen . v
Bwet{dEenfitlle gu beveiten ;
BwetfdyEenfleceln - 5 . :

Frudyten-Dattain
Franzdfijdhe Guide .
Aeprelfirubeln vom englifchen Smg
b Manbelftrubel -
Buttevteigtorte . .
Butterveifen-Sorte . . ; 5 ;
Cnglifde Datain . ; . ;
' Uepfel im Sdjlafrod
Butterteig-RKipfel
Maultafden .
Butter:Krapfen
Butterteig=frapfen mit Sman‘oeln
Pariferftangl .
Blacicte Butterteigfilets mtt ﬁi}anbcln
Glacivte Fridptenfdnitten
Gremfdmitten 3

RalbegeProfe-Krofetten . 4 .

@dyneeballen in ber ?fotm gebacfm ¢




Geioundene Butterteigftangeln

Flampinesl - 5
Wafferteig=Calgflecteln
Galzftangeln

Briode . 3

Mildybrot .
Mobhnftrisel - . ¢
Grbapfelbrot % ; -
Feines Kiesenbrot 3 ‘

Kimm-Kolatfden i .
Kafefuchen -~ . ' v
Simmitangeln
Germidnitten
Theebrepen . ‘ . .
GermEipfeln mit Mobhn

. MWeftphaliger Kipfeln -
Swet{dEentajderin von Germteig

Karlgbaver-Kolatfdhen
~-Bohmifdle  detfo 3
L Zropauer  bdetto f ;

iingarifde  betto
_L-@ebactene Topfennubdeln
Pisquit-Nubeln . . ;
¥ Gewickelte SimmizNubdeln ’
Swetfdhien-Budhtelm
Gewdhnlidge Buchteln . .
L SWefpenneft . . . 3

Dampfnubeln -, s 5 i

Dutatennubeln ' : 5
! Orbindre Geymnudeln - 4

Bohmifde Dalken -

Orbindre Dalfen ., .

i BwetfchEen = Strudeln. .

© Sproler ~Strudeln .
Baumwoll - Strubdeln . .
/ [ Germ: Kudpen - . '
®etm = ovten » . . .

Drdindver Gugelbupf - -

Gebrocelter - bio .
© Feiner bfo
Kaifer: bto

Germ 2 Wanbveln
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E Orbindre Fajchingd sRrapfen
L Feine Keapfen: . .
{ Mittelfiine Krapfen -
Saffelérapfen mit Germ - »
Feiner Kaiferfdmarn A
| @eohnlider Ratferfc[)matn
¢ Mehlfhmarn - . .
- Milchrapmidymarn - wies
{ Mandelfdymarn . 5 2
+ Ripfeljdmarn.: . . .

'

1 Gemmel{hmarn i . .
Griesfdymarn mit Elevn . &
petto ohne Gier 5

I Gevapfel - Sdhmarn - . 5
Gelindber Stery . . s
S Rubeln mit Pacnefantdfe :
/- Rubdeln mit Gries . A :
Nudeln- mit Mohn_ - v
Rubdelfamgel = . . .
Ausgedinftete Rudbeln - :
betto Mobhnnubeln 5
- @rbdpfel = Nudeln . v z
L Ausgediinftete Grddpfelnubeln
| Mildy = Nubeln . .

Maccaroni mit Kafe . .
betto auf frangdfifche. Manier

petto -~ mit Schinken - .
Brdfel-Fleckeln &
Edyinfen = Fleckeln . ; .
Holzhacter=Noferin . 3 s

Mildyrabm = Nokexin

©dyinfenftrudbeln - : .
Rreautftrudeln . . 3
Abgebrennte (Srleéfh'ubeln :
Gemmelfteudeln . . .

Milchrahmftrudeln . -
+ Abgetricbene Griesftrudeln
1 Siifie Griesftrubeln <
# Zopfenftrudeln
L SMtanbelfirudeln

_Ausgediinftete Negentoiirmers %nbeln

.

betto mit Bejdhamele und Parmefaniafe

Seite.
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Krebsftrubeln « : : ; A
Grbapfelftrudeln . . 2
Ghocolabeftrubeln - 7 .

Reidftrudeln . 5 5 < v
Auflaufftrubeln

= Aepfelftrubeln - ‘ . v 3

Franzdfifde Strubeln 5 %
Stalienifdhe Strubeln ‘ 5 .

1 Zopfentafdyeln . F 2 . :
BwetfchEentaicdheln . A 4 3
Swet{dfentnodel . £ E .
Zopfen=Knobdel e s «

/ @alzburger Noferin £

Sdynee s Nokexin . 5 v -

Sdymanter! - Koch . : 2
Mildreis : Aty e
Gries = Rodh) . s : . s

Hirfebren in der Mild) =, : s
@Gries = Noferin in der Mildh * . .
®rice - Gdydberin - . ‘ ‘ s
Simmt - Gevfel. . ‘ v :

- SReisveifen mit Aepfel - Pivde .
! Eimonie - Gerftel mit fpanifdher ﬁmnb Krufte
{ Gebadtene Fridatten . A

Sdyinfen = Melonen mit %nbatten
Fridatten = Pubding . . . v
@eflillte Fridatten - . = .
Fafchivter Crbapfel - Pudding . ‘
Grbapfel- Polenta mit Kafe . .
SMehl = Polenta mit Kafe - %
Kéfeauflauf . -

Stalienijdher Reis mit R&fe (Shfotta)

< Pfannen - Kuchen - .

©panifdher Neig . . . .
Fridten = Rollabe . » .

Dalfen ohne Germ . 3 5 =
®ebacdtene Strohnubeln . :
Kipfel - Koy . : - 5 .

; ©ries - Auflauf

®erftel - Auflauf . =

« Baniglie-Nubeln obdex %iefcln - .

Unfgelaufener Himmelthau
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;gnff;i).es Manbdelfod) -

Eago - Auflauf
~I-8Reié - Auflauf

¥ SRl - Auflauf mit Aepfeln

Reisfulber
Kaiferfod)
Zhekifder RNeid
Aepfel - Rigau .
Souflé mit Aepfeln -

Mehl = Auflauf mit Aepfeln
Pidquit - Kod) mit Aepfeln

Aepfel - Koch - :

Aepfel mit Manbdel = Grzm

Portugiefer = Uepfel »

Ruffifdye Aepfel A
Aepfel = harlotten -

Pigquit-Charlotten mit Rodmatin - Ifrpfe[n

Ghocolabe = fodh)  »
Baumwoll - Koy »

0

.

Grem - Rod) mit Pisquit «

Simonie - Koy . .
Regie- Kod) .

.

Geftitcytes Marillenz Rod&l
Ntitchrahm - Kody mit DManbeln »

Drdindres Mildyrahm - Kody

Banigliez Kody. . =
Befchamele : Kach  +
Rup-Rodh .

Rrebs = Kod) s
Fopfen = Kody - 1
{ Gemmel: Kod) -
Bimmt - Koch » .

¢ Aufgelaufenes RKinbs.- .Rod;

Wein = Kody - .
Gitronabe = Kod) -
Weidyiel - Kody .
Mandel = Kod) . .
Sdjaum = Kod) .
Harlekin - Kodh

Hafelnuf.: Kody

@rbapfel - Kody ’

»

.

Grbapfel.z Kodh mit Manbeln

0

.




: Seite.
Grbapfel = Kod ohne Butter . : ! - f S .o 32l
- Raftanienc Kodh . 5 ; 5 : \ 5 3 ; i
Ditter - Kody . 2 . : ; : : ' ‘ vARILRRE
Butter - Kody - . : . - : : 1 g . S
Limonie = Kod) mit Butter . : . ; i = 900 b | e
Grem - Kod) . : : 3 : : . u 35 nanie
Glacivte Grem mit a)fwﬁd;eu . 3 > 2 too O 2 —_
Pisquit mit Crem . . . . 3 5 . B 223
Grem mit [panifdyer %mbfruftc 3 . 3 . 7 —
Kaffe = Souflée . s ; 5 -
RKaffeegefdmact - Souflée :mt fpamfdjem émmbaufpue PR O L T

Orangenblithen - Souflée . ; 3 5 i 7 - 3 —
Holldnder Thee - Soutflée . ; 5 s - . v . —

SRanbdel = Maccavoni - Souflide . : . 3 5 : S —
Karmelgucter - Souflde . : s ~ : ; . s 225
Omelette - Souflde . : F . . i g —
Omelette s Souflée auf englifde 2[rt 5 3 . : i 3 226
Pisquit - Souflée . . . 5 5 : A . —
Ghampagner = €haubeau xuflauf 3 . 3 i 3 s —
Kaiferwandl mit Chaubean 5 s p = 5 . 227
Markwanbdeln - . . . 3 ; : 3 2 - —
Brofel - Wanbeln . = 3 i : i - : : -
! Burgundver - Sdhunitten. . . . . ¢ 5 2 . e
Blane manger = Pudbding . . : : . 4 : 228
. Raifer - Pudbing . z 5 . 3 > s : . —
Spanifdjer Winb - Pudding . . : . % . . -
Blump = Pudding . 3 3 . : 5 : sit05s =
Englijer Blump  Pudbding . ; ; . 5 ; s 229
Dmelette : Pudbing . X : - . - = A . —
I ®ewiirg - Pudding . ] 5 . : 5190 . . 230
Sdymanter( - Pubding : e i 5 : -
SManbel = Pubdbing mit Mara\'djmn > s A T g L
Pisquit - Pubding . . % . % 7 e : . —
Piskoten = Pudding . - - . 2 v . P < 231
Gebactener Mandel s Pudding - . . e eiaiet =
SKrebs - Pubding . i LT R ok
frebs = Pubding mit Stagout = : 3 ; : : i 232
Gerftel = Pubding . ‘ v s . g 5 i . E
SBranbteig = Pubding % 3 5 2 i 5 o 3k ~
Grbapfel - Pubding . - : : Bty < - -
| Gemmel - Pudding . . ; S 8 FYR S Sy b vy |
Srangdfifdher BldttevsPudbing . . . . . . T —)




Burgunber « Chaudeau
Taffer - Ehocolade = Ueberguf
Ghocolade = Srem
Pafelnuf - Crem
Bittere Manbel = Crem

Karmel - Crem
Orangen - Crem
Baniglie - Crem
Fradyten = Ueberguf

sRibifel - Kuchen
Braune Weidfel = Kuden . ;

Weidhfel - Kuchen mit Pehl und Sutter
SKirfdhen = Kudjen mit Manbdeln und Brdfeln
Stadyelbeeren - Rudjen
Kirfden - Kudgen mit Manbeln und ?D?ebl
Weintrauben = Kuchen
Marillen = Kudhen in. Pisquit - Sﬁaﬂ'e ;
Marillen-Kudjen in S}tanbelmaﬁa
Manbel-Torte

@d;warae Tovte

Uebergitfe fitr Mebljpeijen.

.

.

»

Oxangen-ﬁorte mit %utte:
Orangen=Forte ohne Butter
Nuf=Torte mit. Butter
Nufi-Torte ohne Butter
Holldnber-Sorte

f Ghofolabe:Torte mit .’Brut

Mustazonen-Torte
Sdaum-Torte
Gi)o!olabe =Zorte mit S.manbe[n

} prsqmta.‘?'wtte

| Pidquit-Torte mit (Sf)nfolabe

ey —

-
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Tiener Suderteig-Torte - 3

inger=Torte von harten Cierddttern -

Gerlihrte Linger-Sorte
@Gertihre Linger-Sorte mit Sdnee

i Braune Linger-Torte - .

I Frangdfifde Suderteig-Torte
Gnglifdhe Sucterteig=ovte
Bairifde Linger=Forte . .
Gemifchte Tovte .
Spanifdie Wind=Tovte

@'pamfd)e Wind-Tovte mit smnnbetn

Gonferve-Glacur

Limonie=Eis . ;

Orangen=-Eis v : 2
affer-Glacur : : s
Ghofolabe Glacur .

Eier-:Glacur .
Rarmel-Juder uerfetttgen
Die Art Torten gu glaciven -

Kleine

Glacivter Suderteig
~Manbel=RKrapfen
Genas-Krapfen
- @lacicte Genas-Filets
_ Rarten :
Karten von SJi‘anbeItmg
Bucker-RKolatichen .
Karlgbaber-Ringel
|- Berliner=Zafeln
{ Niederldnber-RKrapfen
Gelée-Stangeln
Baniglie=Bregen -«
Bresen von harten @tetbéttcut
Pigquit-Blaffeln
Manbel=LBaffeln
Butter-Vaffeln
Brandteig-Ringel
Zhee-Stangeln
Grem=frapfen : =
Sdpvedifde Frotletten - .

Vaderei.

Q7




Sortletten obne 3ucer . . -

®raser Fortletten , % < .

Zortletten vom bharten Linger Eeig . . .
Sortletten vom gecithrten Lingerteig o .
Unais-Bregen - - v . . : -
Ghokoladbe-RKitgeln mit Mandeln . .

Hafelnuf mit Chofolade . v 5 5
GhofolabesIelteln . z E: .

Pignoli-Krapfeln  « % . .
Butterbrot von Manbdelteig

Hafelnuf-Krangel - 3

Manbdelbdgen von femgetd)mttenen EB?anbeIn
Nandelbdgen von fhfthd;t gefdhnittenen Manbdeln

Buderidnitten 5 . ’ 5
Budterftrisel . . ; ; .
Ghotolade-Bufferin . = s -
Manbdelbacterel . : : . > ;
Winbmafla i : 5 - . .
Darte Manvelbdcerei . . . .
Grillage . % . s
Fortletten von Emz,ettetg obne Manbeln .
Brotfdnitten i . . 5 .
Shee-Brehen v 5
Franzdfifde Viskoten 5
Baniglie:Pistoten . - % . .
@lacirte Pisquit=-Krapfen . : .

Gefullte Pisquit-Krapfen .

Pisquit-Krapfen mit fpanifdper ﬂnmbmaﬁa
Snbianer=Krapfen . . .
Punfd)-Krapfen . : .
Finger=pohlhippen . . . ‘
Kleine Piskoten . ity e s
Katalanibrot . . . 3 : ‘
Piscoten-Rolladen i : . . ‘
Punfdy-Brot ‘

DBaniglie-Brot .

Anaig=Brot 7

Rofinen-Brot i . . ? 3 -
Weidfelbrot . s 5 3 . 3
Bijdyof-Brot . :

Bifdyof-Brot mit Qﬂutter
Harted Iwicbad

254
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Prigel-Krapfen . i : : . ; i
Unais-Pisquit 3 : 3 J . :
Hobelfdharten . MBI,
Pisquit-Stangeln : ; §
Mandelfdnitten - . . : 4 :
Unais-Schnitten . 5 . : : .
Mandel-Rollabe . : . . . :
Gpanifde-Windbbdckerei . . 3

Sucer-Salami ; 5 s 5 . ;
Manbel-Maccaroni 0 . . : . .
Sdynee-Backerei . . . " 3 5 .
Luitten-Sdynechackerei . . : J é 5
LuittenzJelteln . J e : L . .
Kaftanien von Mandeln

Karmel-Bacterei . e 5 5 et ;
WindEipfeln mit DManbeln 3 i . : 3
Hoblhippen . . 5 3 .

NRolleaur 5 E . : : .
Baniglie-Butter . & . . .

Kleine Konfervbdcterei . 4 : i
Marillen=Bacerei . . 5 . . 5 :
Sucter getunfte Fridyte . : 5 g .
Marzipan=Bacerei : : 2 % 5
Spanifde Windbe . - = - . :

Weunte Abtheilung.
Bonden Cremen,

Grem in Bedherin

Gefdidumte bittere Mandel: (Srcm
Aufléfung ber Haufenblafe
Rarmel=Crem

Baniglie-Neis mit @rbbemn
Neis mit Crem . =
Gnglifjde Grem -

Whybs mit Rhum
Raffee:Sdhaum E .
Marastino-Sdyaum :
Marvaskinofdhaum mit Sutti frutti




G beer=Gdjaum
Marillen-Shaum - . .

Obersfhaum in Pisquit-RKrufte .
Baniglie:Sdjaum ohne Haufenblafe
Obera-Blane manger mit Sdaum i
©djattivte Mandel-Blanc manger
Blanc manger a la Kaffée -

.
[}

Manvelmild-Blanc manger - i S
eftiirztes Chaubdeay . . . . .
OrangensSdaum - ! - 2 i
Marastino-Suly - - :
Limonie-Buly z
Crangen:Suly . : . .
Fridten-Saft-Suly . 5 :
Rhum-Suly s : 2 :
Punjd)-Suly . U 2 & :

Baniglie:Suly ; 5 3 5
Gefulzted Sompot : . .
Jutti frutti-Suly - .

Gefulzte Aepfel . . . =

Bom Gefrovenen.

Gefrorener Sdaum

WBaniglie-Gefrorenes

Karmel=Gefrorencs

Raffee-Gefrovencs - - 5 : . .
Ghofolab:Gefrorenes 5 . . . .
Sdmanterl-Gefrovened - .
Gefrorencd mit Obers und Grdbeeren

Friuditen Gefrorenesd .
Limonie-Gefrovenes

Orangen: Gefrovenes

Kutti frutti-Gefeorenes -

Ananad-Gefrorenes

SRosmarin=2epfel-Sefrorenes

Melonen-Gefrorenes 2 :

Gefrorened in Relleaur .

Gisfdyale verfertigen

Eiglorb verfertigen
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Siete
Bon den (Sompoté. !
Uepfel-=Gompot mit Ifrpfelge!t- - - _‘ ; ! 285
Rivfdhen-Compot . - ~ 3 S . s 3 286
Pficfiche-Compot . . . . . . . ==
Franzdfifder Aepfel-Salat . . =
Orangen-Salat . ; . 5 —
Gefiillted Orangen=Compot . . . . . . 287
Eingefottene Compots, i
Birnen . . . 287
Ricjden und ﬂBcid;Fe!n . ; . 288
Plicfiche R e et e =
Melonenfpalten E . . . e
Rosmarin:-Aepfelfpalten - 5 . 3 280"
Gritne: Melonenfpalten mit Efjig abgefod]t . 5 =
Sdwer Eingefottenes,
Suitte Spalten ald Gompot . 289
Ananas-Spalten - . . . 290
Ringlotten . i sy
Griime Mivabellen —
Gelbe Mivabellen : : : ; ; =
Bwetfdfen in Effig 5 5 = s . : 3 . =
Niffe - . . 4 3 ; 3 : 0 . 4 201
@tadjelbeere (Agrasd) . . ; ; ; : S =
Sdywer gefodhte ﬁmttenfpalten . . : S < o202
Diierlinge . . . : . : : 5 -
Gpanifde MWeidfeln . 5 . 5 X A . : L
Pficfiche, Melonen und Marillen . . . : . : 203
Marillen:NMarmelade 4 ; . . : : ; z =]
Himbeer-Marmelade . = ; 5 5 s : E o=
Ribifel-Marmelabe . . 5 . A . : P —
Bwetfdfen-Marmelabe - 7 3 : : . : : e
Diiceling-Marmelade . . . . . ; ) . 204
Ananag-Marmelade ; =
Melonen=Marmelabe . . . . . . . - —
Ringlotten- Marmelade . . . . RS =
Weintrauben-Marmelabe ; : : : : y e s
Ribifel-Gelde . . : z . : - : : 22

SGange Nibifeln . . . . . ; . . . 205
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Grbbeerfaff qu Gefrovencn
Grbbeerfaft su Sulgen - .
Weidfelfaft - - . .
Gegohrener Himbeerfaft 5
Himbeerenabguf . - .
Himbeerfaft in Natura .
Ungefester Weidyfelfaft - g .
AlEermes-Saft . . 2 .
Maijdansier-Aepfel-Saft
Suitten=RKafe . . .

Paradbeis-Marmelade in Suder .
Paradeis:Aepfel in Cffig etnge!egt
Weidhyfel-Cfiig

Himbeer:Efjig . . :
Bertram-Eijig . . .
&enf einfochen 7 . .
Kleine Guren einlegen - .
©patrie einlegen - . . .
Griine Fifolen in Salzwaffer einlegen
Fifolen in Gffig . . . .
Feine grine Crbfen frodnen *
Speifegetteln -

Parabeis-Marmelade in Dunft gefnd)t,

Seite
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