
8 . Haselnuß -Crem in Becherln;
9 . Zuckerteig - Torten.

10.

1 . Milchrahm -Suppe;
S . Eierspeise mit Schnecken;
3 . Faschirte Schampignons mit Butter - Sauce;
4 . Hecht mit Orangensauce;
5 . Böhmische Dalkerln mit Ribiseln.

Souper.

1

1 . Boullion in Becherln;
S. Kalte Pasteten;
3 . Hühner -Filets mit Trüffel -Sauce;
4 . Fasan mit Kompot und Salat;
5 . Punsch -Sulz;
6 Bäckereien;
7 . Gefrorenes.

2.

1 . Gerstenschleim in Becherln;
2 . Sudee vom Schill mit Majones und Aspick;
3 . Krustade -Pasteteln mit Ragout;
4 . Salmi von Repphühnern;
5 . Galantine mit Aspick;
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6 . Rehrücken;
7 . Gestürztes Kompot;
8. Gefrorener Kaffee,Schaum;
9. Bäckereien.

3.

1 . Boullion in Becherln;
2 . Sardellen -Butter -Crodons;
3. Schinken mit Aspick;
4. Hühner mit Frikassee;
5. Crem mit Pisquit;
6. Kapauner mit Salat;
7. GeschäumtesLiane msnger;
8. Bäckereien.

4.

1 . Braune Suppe in Becherln;
2. Kalte Hasen- Salmi mit Aspick;
3. Forellen mit Majonese;
4 . Hühner mit Auftern-Sauce /
5. Rehschlägelmit Compot;
6. Maraschino-Sulz;
7. Bäckereien.

5.

1 . Braune Suppe in Becherln;
2 . Kretainfasch mit Trüffeln in Aspick;
3. Grillirte Hühner -Filets mit Fines herbes;
4 . Weißes Ragout;
5. Gestoickter Poulard mit Salat;
6 . Marillen -Schaum;
7 . Bäckereien.
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6.

1 . Reisschleim in Becherln;
2 Kalter Hausen mit kalter Senfsauce;
3. Kalkter Rehrücken mit Aspik;
4 . Trüffel-Pasteten;
5. Gebratenes Poulard;
6 . Champagner - Sulz;
7. Bäckereien.

Soiree.

1.

1 . Thee mit gesprudeltem Obers und Rhum;
L. Butter -Schnitten mit Schinken;
3 . In Butter gebähte Semmel mit Zucker;
4 . Brioche;
5. Theestangeln von Cremteig;
6. Kimm Kolatschen;
7 . Salzplatteln;
8. Crem -Krapfen;
9 . Torteleten;

1V . Vaniglie - Butter - Crodons;
11 . Getunkte Kastanien;
12. Gefrorenes;
13 . Obst.

S.

1 . Thee mit Ruhm ; - /
2. Butterschnitten ^nS-Liramk̂ u/,
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