1. Reidfdhleim in Bedyern;
2. Ralter Haufen mit falter Senffauce;
3. Kalfter Rebrirfen mit Asdpif;
4. Zriffel-Pajteten;
2. Gebratenes Poulard;
6. Champagner s Sul;;
7. Badereien.
+
Soivée.
1.
1. Thee mit gefprubeltem Oberd und Rhum ;
2. Dutter-Sdynitten mit Sdyinfen;
3. 3n Butter gebihte Semmel mit Sucker:
4, Briodye;
5. Theeftangeln von Cremteig;
6. Kimm:Kolatidsen ;
7. Galplatteln;
8. Grem-RKrapfen;
9. ZLorteleten ;
10. Baniglie=Butter » Crodons ;
11. Getunfte Kaftanien;
12. - Gefrorenes ;
13. Dbft.
2.
1. Zhee mit Rubhm;

N\

2. Butter{dnitten mit-Eimatean ;,
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3. ®egucferte Butterteig-Sdynitten;

4.

5. Sarbellen-Butter-Scnitten mit geriebenem Wildpret;

6.
7.
8.
9.
10,
11.
12.

- O -

.

3 & o

.

Saly-Stangeln;

Thee - Bregen;
fleine Kifefudyen;
Flampinerl;

Bucer = Kolat{dyen ;
Kantirte Fritchte;
Gefrovenes ;

Obift.

3.

Thee mit Punfdy und Obers;
Salami;

Briodje;

Germ = Manbeln;

Germ -Brefen;

Baniglie - Schaum:
Gonferve - Biderei.
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