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Braune Suppe in Bedjerln.
Rretain-Fajd) von Tritffeln i Afpif.
Grillicte Hithner-Filetd mit fines herbes.
Weified Ragout.

. Oejpictes Poulard mit Salat.
. Marillen-Schartnt.

Biicfereten.

. Reigjchleim in Becherln.

. RKalter Haujen mit Lalter Senfjauce.
. Ralter Rehritcten mit Afpif.

. Triiffel-Pafteten.

. Gebratered Poulard.

. Champaguer-Sulz.

. Biicereten.

Soiree.

1.

. Zhee mit gefprudeltem Oberd und Rum.
. Butterjdinitten mit Sdinfen.
- 3t Butter gebdhte Semmel mit Buder.

Briodje.

. Theeftangel von Crémeteig.
. Ritmmel-Kolatichen.

. @alz-Blatteln.

. Créme-Krapfen.

. Zorteletten.

Banille-Butter-Crotons.

. Getunfte RKaftanien.
. Gefrormes.
. Obit.
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Thee mit Rum.

. Butterjdnitten mit Chaudeau.
. ®ezuderte Butterteig-Schnitten.

Salz-Ctangel.

Sardellen-Butter-Schynitten mit geriebenem Wildpret.
Thee-Brefhen.

RKleirte Kaje-Kudhen.

Flampinerl.

Buder-Kolatjden.

Canbirte Friidjte.

. Gefrories.
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. Thee mit Punjdh) und Obers.
. SGalmi.

. Briodje.

. Germmanbeln.

. Germbrepen.

. Banillejdaum.

. Conjerve-Bickerei.
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