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Alle Entrée a la broche, alle unger der Afde bereiteten
Geridyte werdben mic-diefer Preffe belegt.

@alzbribe. (Une Saumure.)
Die vorbergehende Preffe wird ohne Specf, Sdyneidfdyin-
Eert und Rindsfett, nur mit einem Pfund BVutter gerd(tet, und '
mit dfevreidifdhem LWein gendifet, dann mit Weineffig verftavkt,
uno fiebendheifp tiber die angezeigten Fifdhe gegoffen. Diefe g})reﬁ'e
erforbert mebr Saly alg bie corhergehenbven,
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Gilfter ALfdHuitt

Backteig oder Weinteig. (Pate & fr'ire..)

Cin Dalb Pfund ded feinften weifeften MebH8 wird mit
einem Geitel weifem Weine und jwey bis drey EHISFel voll
Olivendhl u einem bitcEMiffigen Teige abgeriibre.  In Ermang:
Iung des OIs Eann eben fo viel febe gutes unb jerlaffenes
@dymaly genommen werden, es witd mit ein wenig Jucfer und
@aly gewiiryt, ven gwey Cperflar Schnee gefdhlagen und mit
vermengt. Diefer Teig wird nur im Augenblicke des Gebraudyes
beveitet. Die geborige Fhiffigheit entfdeidet {iber veffenn Gelin=
gen, wovauf befonders ju fehen ift; mwiederbolte Werfudpe belelh:
ven Bierin mefr afs die genaueften Beftimmungen mit dem Maa-
fie und der Wage in der Hand; fo muf aud) vas OHI behutfam
bepgemifdht werden, denn nur ein Gevanken 4 viel made den
Teig ju fett, wie im Gegentheile ju wenig ihn weidy und unan:
febnlich madyc, dberhaupt fo unbedeutend alg bdiefe BVereitung
fdeint, fo fdwierig ift fie in der Fhat.

Bierteig. (Pate a frire & la bicre.)
Diefer Teig wird eben fo wie der vorige bereitet, nuy daf
onftatt LWein Bier, und anftate Jucker Saly und feiner Pfef-

fer genommen wird. Diefer Teig wird mehrentheils nur u
Sleildhfpeifen gebraudye.
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