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Buwt) nnb swangigfter %Il‘afd)uttt.

$ir{hfalb, (Faon.)

Cin Hir(dhEald von breyfig bis vierjig Pfund Sdhywere, wels
des gue genabre ift, gibt ein jartes und fehr {dmachaftes Fleifd,
und Eann in allen feinen Teilen wie vasd einheimifde Kalb ges
braudyt werben, mit dem Unteridhiede jwar, daf e, bep weitem

feiner fdymeckend, febr body gefdhdbe wird, wozu wobl bag feltene
Crfdeinen viel beptrdgt.

Gefdhmungene irjdfalbrippen. (Cotelettes de Faon
_ sautées.)

HirfdyEalbrippen am Rofte. (Cotelettes de Faon grillées.)

Bepde Geridpte werben den Edlbernen gleidh (. Ab{dhn. v.
b. Kalb, die Coteletten betveffend) bereitet, fie fi find befonbders
delicat und laffen bie Edlbernen an Savtheit ihres Fleifdes und
feinem Gefdymacte weit jurticE. Su einem eingigen diefer Gevidhte
ift man {don befugt, mehreve Feinefler einjuladen, und wenn
man ibnen audy fonft gar nidhts aufjucifdhen hdtte.

Hirfdtalbriicfen. (Dos de Faon 2 la Broche.)

Diefer Niicken wird gang fo wie der Nebrticen bepanbelt.

(©. Ab{dyn, v. d. NRebe.)
HirfdhEalbfdhlegel. (Cuissot de Faon A Ja Broche,)

Diefer, ein Paar Tage abgelegene, mit fleifdigem Speck
gefpictte und gediinftete HivfhEalbfhlegel (S. Abfh. v. b, Karb,
ten gedunfteten @dylegel betveffend) oder fein gefpickt, gefduert
und gebraten , wie der Sﬁeb[ﬂ)tege[ (S. Abfdn, v.d. Nebe), oder
audy in ungefdbr jwey @dhopfldFeln der fauern Brilbe, in roels
her ber Sdhlegel gefduert worben ift, und mit eben fo viel faus
ern Rabm in einer @dywung  Cafferole in Ofen geftellt, immer
mit diefer vermifhten Sdure begoffen unbd fo gebraten, bis die
Brihe auf ungefdhr einen Lofel eingegangen ift, und nun mie
diefer Tunfe aufgetifde, gibe einen fehr [hmackhaften w:qumr

menen Vraten.
*




212 Bmwep und gwanyigfer AbTdnitt.
Geblattectes HirfdhFalbficifdy. (Emincée de Faon.)
- Das gebldtterte Kalbfleifdy gibt ebenfallg ein vortrefflices
Geridht, bag iibrigens gong dhnlidy vem Fdlbernen Geridhte die:
fes RNahmens gleicy bereitet wird. (S, 2(bfcl2n. v, b. Kalbe.)
Halg, Sultern, Bruft werden gewdhnlid) nuy braun ein:
gemadt (€. Abfdm. v. b, Hiriden).
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Drep und gwanzigfter %i»[d)uitt, |
Bon dem NReb, :

Diefes Thier gehdrt jurh Gefdhlechte. des Hivfdes. €35 ift
abev Eleiney, pierlidher und mungerer; fein S[ei[cb ift weit vorsiige
Tidgerr al8 von ben Hirfden. Am, beften {dhymeckt es, wemn ¢8

‘ . ungefdbr andertbald: Jabr, alt ift, :
Obwobl man bag Reb bas ganje Saby. induvdy gebraudyt,
: fo ift’s bennody nuv im Herbfte am. beften. Gin junges Neh braudt
nidhyt gefduert yu wexden, eé wdve felbft @dyade, diefe Opevation
" porgunehmen, ein Paar Tage ablicgen ift binveichend, e milrbe
au madhen, e8 bebale mebr Saft, und den ibm eigenein delica:
ten Gefdmad, ibrigens heEdmmt ‘man es [o felten, daf wir nut

von bem alten Nebe abhandeln Eonnen. .

Man: pflegt “das Tild ju, {auern, um ed murbe ju-beFonmel,
wie audy, um es ldngere Jeit aufgubewalren; hierdurdy beFommt
¢8 eine Sdure, bdie, mit ben{ IBilbgefdymact genau verbunbei,
einen redyt angenehmen Gefdymack gibt, und bald alfgemein dem
natiivlid wi[pen@e{c{)macﬁ vorge3ogeit wird. ?Iﬂeé'i)io't'bmilb Eann
in ber Sdure ((&. Abfhn. v. b, €inf.) gefduert’ werden. Di¢
Grbfe und dag Alter beftimmen bdie Ldnge bev Reit, welde oft
big fechs TWodpen dauern Fann. ok

Gebratener Rehichlegel, (Cuisseau ou quartier de Che-
— vreuil a la Broche.)

Dev Shlegel wird gewbhnlidy famme der Leride abgehauens
fiber blawe Koblenflamme  gebalten, big bas feine Hiutcpen i
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