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254 Neunund gwangigfher Abfdnite.

“cfen j Bewin Anviditen dad Papier und die Spectplatten abgeldft,
tnd das allenfalls {idy vovfindende Fett ausgetunkt. Jn ibre
Mitte wird ein wenig mit Glace gehobene TniffFel-Tunke (S.
Abfchn. von den Junken) gegoffen, und die Hafelnuf grof juge:
{dhnittenen Krdffeln aufgehduft, und rund herum Kovalen dhn=
lidy eine an die andeve gelegt , welhed demn Gangen eine jierlide
Ginfaffung gibt. Das Gange Fonnte audy dem Geridyte von MWalb: |
fdynepfen gleiden. (&. Abfdn. von der Wald{hnepfe.) o

Wadyteln in warmer Paftete. (Paté chaud de Cailles.)

bieﬁ ®erid)t wird gany fo, wie die warme Ger(benaipaftete
(© Abfdhn. v, d. Mivbe - Paftete 2. Thel) behandelt. o
aud eine

Gscalope von Wadteln. (Escalope de Cailles.) |
Sener Qerdhen - Cscalope gleidh. (&. Ab{dhn, v. b. Lerchen.)
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MNenn nud 511}an3igi’tér 'ilbfd)nitt.

Bom Waldfdnepfen.

Der Walbd(dnepf , Bécasse, Holy- ober Bergfhnepfe, ift
bepnabe eben fo' grof wie ein Reppbubn. Sie Fommen in
Rriibjabre gewdhnlih mit einem regnigten Abendwinde ju und
balten fidy in fumpfigten TWdldern und WViifdhen auf, freiden
bes Morgens und Abends an den Worberhblzern bin, und fu
den vag Gewiirm auf. Gegen ben Herdbft Eommen fle mit
pen Jungen wieder jum BVorfdyein, und fudyen, wie im Friih:
fabre, ibre Mahrung an den Aufenfeiten  dev Gebtijhe. Dant |
fangt man f{iz, ober jagt fie mit Hithnerhunden auf, und
fdyiefit fie; und fo Eénnen wir fie, jum gréfiten Leidwefen aller
fetnen @aumen, Eaum drey Monatbe bed Jahrs gentefen. Ul
fes muf tiber unfern Tafeln, viefem Luftfegler refpectvoll Plad

madpen , unb felbft der Fafan davf neben ihm nur anfprudlos
evidpeinen. bt Fleifd it fein foferidht, fdwary, voll Safy




BVom Waldfdnepfen. 255

unbd eined befonberd bdelicaten Gefdhmacfed. Jhe Koth wird foe
gat einey " feinen Wiirse gleidh Do gefdhdbe. .

Jbre witedigfte BVeveitung ift dag Braren, ob fie fidy gleidh
u fo ver{dyiedenen Behandlungen hevablaffen,

Gebratene Waldfhnepfen. (Bécasses ala Bro;:he.)

Die rein abgefederten und Teidht ber einer . Koblflamme
flammirten &dynepfen werden, nbne aufgebrodyen ju werben,
mit ibrem Sdynabel dreffivt, und bdief auf folgende Weifes
bie §iife werden einwdrts fo eingebogen, daf die Klauwen, une
ter tem Viegel fich einflammernd, niht mebr aus diefer Lage
Fommen Fonnen. Die Knie dann aufgeftelt, fo jwar, daf bder
Bug ded DViegels unrer die Vruft ju liegen Fommt. In diefer
Cage wird der lange Sdhnabel in den Bug des Biegels, und
burd) die Lenden durd) und durd) geftodyen , weldes bem Bo-
gel eine gefdllige Form gibt. Cr wird dann mit feinem Salj
und Concassé leidyt betdubt, mit Specplatten belegt, unbd
mit BVindfaden tberbunden. BVor dem AUnridyten werden bie
@dynepfen an ein diinnes Spiefden burdy die Lenden gefteckt,
an einen grofen @piefi gebunden, und am pellen Keuer fhnell
gebraten. TWdhrend bes WVratensd werden awep Finger breite in
langem BievecE mefferriicfenbdicE gefdhnittene , dann gelb getrocks
nete Gemmelfdnicten tiber einen Noft unter bie @dnepfen
geftellt, um einen jeden Tropfen ibres Eoftlihen Rettes, und
bauptfddylich ibres Kothes aufgufangen, welder bey dem Auf-
foringen bdes Baudpes berabfdle. Diefe Sdynitten bienen al3
Unterlage ju diefem Braten, welder vom Spie Fommend fos
gleidy aufgetifdht werden muf. :

Man pflegt fie audy rob aufjubredhen, bden Rét{) mit b=
rem Fett vermebre und etwas gewidryt, fein gebackt, liber Sems
mel{dynitten geftvichen , und in fehr beifem Ofen einen Augen:
blicf ju backen, und dann dem Braten 34 unterlegen.




256 Drenfiigfter Abfdnitt.

(&i'ng’e[d)niftenee yorr Waldfdhynepfen, oder Salmy von
Sdnepfenr, (Salmy de Bécasses.)

Diefes Salmy wird wie jenes ber Neppbhiihner bereitet (B.
Abfdhn. v. d. Nepphiibnern), mit bder Efeinen Ausnabme jes
bods, bafi bie Haut nidt abgejogen werden darf, Die Kopfe
mit jugeftutten Sdyndbeln Fommen ald Ateribut tiber’s Seridhte,
Die Abfchniseln werden fein geftofen, mit eingeFochter ftavFer
brauner Tunfe abgettibre, durd) ein Haartudy geftriden, mit
Concasse und Glace geboben, unbd in Fingerhut Eleine, Hoble
in Dutter gebacene SemmelFruften gefallt, welde um das
Gange anftatt ber Semmel[dnitten vund herum jierlidy aufge:
ftells werden. Daj die Tunke febr rein, {dhoner Farbe, durd:
fibtig fidy fpinnend Haut- Gout Pabe, ift ein uner(dflidies
Bebdingnif.

Escalope von Scdynepfen mit Triiffeln.

- Emincée von Sdynepfen,

Sdnepfen in Papier
und ' fo viele anbere @eridhte Ednnen nur gegeben werden, wenl
ein flberﬁuﬁ an biefem ZBild vorbanben ift, und dann darf man
nue in dem Abfdhnitte von Repphiibnern nadidlagen. Die Kovfe
mit ihren Shnabeln werden als BVergierung und Attribut odet
Kenngeidhen {chicklich angerendet.

- - -

Drenfigfter Abfdunitt.

LBoin Moosfdnepfen. (Bécassine.)

Diefe wifrdigen BVerwandten der Waldfdnepfen werden mit
vielem GlicEe jenen gleidy verwenbet.- Jhre Gefdligkeit gebt bis
aur mifrben Paftete Herab (&S. Abfdn. von den warmen Pafteten
im 2. TPL., wdrme Levdhen-Paftete). Sie heifen audy Heerfdpne:
pfen, Vrudidnepfen, Becaffinen, unbd (ind von der Grope einer
Wadptel, Sie niften auf fumpfigen Wiefen, unbd legen fiinf bis
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