256 Drenfiigfter Abfdnitt.

(&i'ng’e[d)niftenee yorr Waldfdhynepfen, oder Salmy von
Sdnepfenr, (Salmy de Bécasses.)

Diefes Salmy wird wie jenes ber Neppbhiihner bereitet (B.
Abfdhn. v. d. Nepphiibnern), mit bder Efeinen Ausnabme jes
bods, bafi bie Haut nidt abgejogen werden darf, Die Kopfe
mit jugeftutten Sdyndbeln Fommen ald Ateribut tiber’s Seridhte,
Die Abfchniseln werden fein geftofen, mit eingeFochter ftavFer
brauner Tunfe abgettibre, durd) ein Haartudy geftriden, mit
Concasse und Glace geboben, unbd in Fingerhut Eleine, Hoble
in Dutter gebacene SemmelFruften gefallt, welde um das
Gange anftatt ber Semmel[dnitten vund herum jierlidy aufge:
ftells werden. Daj die Tunke febr rein, {dhoner Farbe, durd:
fibtig fidy fpinnend Haut- Gout Pabe, ift ein uner(dflidies
Bebdingnif.

Escalope von Scdynepfen mit Triiffeln.

- Emincée von Sdynepfen,

Sdnepfen in Papier
und ' fo viele anbere @eridhte Ednnen nur gegeben werden, wenl
ein flberﬁuﬁ an biefem ZBild vorbanben ift, und dann darf man
nue in dem Abfdhnitte von Repphiibnern nadidlagen. Die Kovfe
mit ihren Shnabeln werden als BVergierung und Attribut odet
Kenngeidhen {chicklich angerendet.

- - -

Drenfigfter Abfdunitt.

LBoin Moosfdnepfen. (Bécassine.)

Diefe wifrdigen BVerwandten der Waldfdnepfen werden mit
vielem GlicEe jenen gleidy verwenbet.- Jhre Gefdligkeit gebt bis
aur mifrben Paftete Herab (&S. Abfdn. von den warmen Pafteten
im 2. TPL., wdrme Levdhen-Paftete). Sie heifen audy Heerfdpne:
pfen, Vrudidnepfen, Becaffinen, unbd (ind von der Grope einer
Wadptel, Sie niften auf fumpfigen Wiefen, unbd legen fiinf bis
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fechd Eyer. Dag Manndjen fliegt febr bodh, fo baf man e Faum
feben Eann, und weil die Stimme »\me‘_f. Meck,« weldye man bes
fonbers. des MNaches von bdiefen Wigeln Dhove, dem Mecfern der
Riegen dbnlidy ift, fo nannte man fie ebemaw audy bie Hims
meldziege.

- O W T T T

Gin nnd drepfigfter Abfhnitt.
Bon der Wildente.

Als die voryiglidhfien tnter den verfdiedenen Sorten LWilds
enten follen die Kriech:Enten, die Eleinfte Are der LWildenten, voran
fteben’, um ben ibrigen gleichfam den Ton anjugeben. Abliegen
mifffen fie wobl, um miirbe ju werden, allein ju einem Fumé
bitefen fie ja nidt Eommen. Der minvefte Grad ber Fdulnif
wird ben dem TWaffergefliigel ftetd mit wibrig abftofendem Ge-
rudy begleitet.

“Gebratene Kried) - Gnte. (Sarcelle 51 fa Broche 2

@edhé bis fieben vein abgefeberte Enten, tiber bremmenber
Koblen : Flamme flammire, aufgemadyt und dreffive (S. Abfdn.
von den Drefluren, Vratdreffur), werden mit feinem Saly be-
ftdubt, an ein biinnes SpieBdyen durdy bdie Lenben angeftectt, an
einen grofren &pief feft gebunden, und bey ftavfem Feuer eine
BVievtelftunde fdymnell gebraten; fie mitffen auflaufen, goldgelbe
Tarbe und refdye Haut haben; werdben dann abdreffive, tber eine
Sdytiffel geridytet, und mit Saft von einer Limonie, vier EHIS el
Consommé, eben fo viel fdhwarger Briibe, mit Concassé und
@aly gewiirgt , aufgetifdhe. :

Rried): C&ntenbrufte mit Orangetr. (F1Iets de Sarcelles &
~ TOrange.)

SGon denen vorbergehenden fdynell gebratenen ober mebr in
@aft gehaltenen Enten werden bdie Buiifthen abgeldf’t, tiber dev
Haut einen Mefferricken tief und eben fo breit aus einander ein-
gefdynicten , in Glace einen AugenblicE gefdhmungen , und rund-

Benfer, Kocfunfr, [. THO, ¥
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