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‘Gieben und dreyfigfter AL nitt.

Bon bem Krammetsvogel, oder der Roth- oder LWein-
droffel.

Der Krammetsdvogel (gemeine oder Wadhholberdroffel, Jes
mer) ift ckwad grofier ald ein Staar. Der obere Theil ded Hal=
fes, ber untere bes Niicfens und die Steififedern find afdgrau;
bie Sdwungfedern fdwarggrau mit afdgroulich weifem Saumes
ber @dymang fdwdvilidh. Sbre vornehmfte Nabrung find die
Wadyholverbeeren und Eberdfhenbeeren, denen fie auf ibren Iii-
gen nacygeht, denn fie ift, wie die meiften Gattungen ihres Ge-
fchtecht8, ein Jugvogel. Dad Fleifdh derfelben hat von dem Ge-
nuffe ver Wadyholderbeeren einen belicaten Gefdymack, daher wers
den fie bdufig gefangen. Die Krammetsvdgel {ollen bep. und fel=
ten, in Rufland aber und andern ndérdlidhen Lindern genwdhnlidy
briften, und von ba im Herbfte ju ung Fommen, Einige bleiben,
wenn ber Winter nidt ju ftreng iff und fie Nabrung finden, bis
im Mdry bier; die meiften aber verweilen nur etlide BWodyen,
Bon uns ieben fie dann weiter nady Frankreidh, Stalien, Gries

‘henland und der Riirfey, worauf fie endlidy in ihre Heimath,

in bag nérdliche Curopa, guviicfEebren, um da duvdy ihre Vrut
den Werluft ju erfesen, bden. fie durdj die Nudyftellungen der
Menfden unter Weges erlitten haben. Diefe TWanderungen
ftelfen fie alle Sabre an.

Die Nothdroffel oder Weindroffel findet fich im milvern Cus
ropa.  Jbr Oberleib ift olivenbraun ; ein weifigelblider Streifen
3tebt fih von ven Nafenldchern bis weic hinter die Augen; die
Geiten = und die untern Flitgelfedern find voftroth. &ie thut,
befonders in Franbreidy, in ben LWeinbergen grofen Sdyaden, in:
dem die LWeinbeeren ihre liebfte Nabrung find. Bon ibrer Stim-
me: »3ipp, gippe, bat fie aud) den Nabmen Rippe erbalten.

3br Sleifd weide im Gefdymacke von der LWadholderdrof-
fel ab, ift aber ebenfalls febr telicat. Bep bem Braten wird ftatt
tes Qorbeerblattes, Weinlaub um fie gelegt.
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®ebratene Krammietsyigel. (Grives A la Broche.)
Den vorbergehenden ©dynepfen gleidh, abgefedert, flammirt,
mit feinen @aly und Concassé beftdubt, werden fie an beyden
Seiten mit Qorbeerbldttern, dber den ganzen Leib aber mit difns
nen @pecEplatten belegt, und endlidy ber Sdhnepfe gleidh an ein
diinnes Syiefidben geftectt, an einen grofien Spief gebunden und
fdynell an bellem Feuer gebraten, weldyes fedys big acht Minuten

dauern bdarf. Todbrend des Bratens werden lange vieveckige diinne
© @emmelfdmitien tiber einem NRoft bavunter gvfte[lt, um das Eoft:

bave Fett nebft bdem .ﬁotb aufgufangen, Uber ein ett diefer |

@dnitten werden bie Wagel aufgetlfcbt

®erdftete Krammetsvigel. (Grives passees auLard.)

Diefes Gericht wird gewdhnlich als Vraten aufgetifdt, b=
gleih thm diefe Ausjeidynung nidye jutdmme. €8 werden auf
wdlf Wogel viev CHIOffeln fein vappirter @vecE mit gwey Lofeln
fein gefdynittenen fpanifchen Swiebeln big yum Selbwerden gebitt;
nady diefem Worgange werden die BVigel hingu gethan, mit feis
nem Salz und Concassé beftdubt, und tiber bie Halfte unter bf
terem ©Sdywingen gerbftet, dann Fommen vier Léfel wvoll feine
weife ©emmelbrdfeln hingu, und das SGanje wird nun fo fchnelt
fortgerdftet, big die Semmelbrofeln lidhtbraun ausdfeben, bdann
werben die Wogel angevidhtet, und die Semmelbrofeln bartiber
geftreuet, 2

@uly von Krammetsvigeln. (Gelée de Grives.)
Diefe Suly wird der Fafanenfuly gany dhnkidy gemacbt (@
Abfdyn. von den Fafanen, Kupf. 4. Fig. 8.)

Krammetsvigel als Goteletten, (Cotelettes de Grives)

Die Briifthen der BVogel werdén abgeldft (S. Abfdhn. von
gefdwungenen Nepyblipnerbriiftden). Sn die Spike eines jeder
ein rein abgefdables Mippdyen ju Dalfte bineingefteckt, weldes
bie Rippe 3 eincy Cotelette bilder, die Vriiftchen werden dant
mit feinem ©aly und Concassé beftdubt, in drep Eperdotievh
bi¢ mit adyt Loth yerlaffence Vutter jur FTunfe verrtibrt {indr §&
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tunkt, und mit feinen weifen Semmelbrdfeln aufgelegt. ' Bey
vem Anvidhten werden fie in einer mit Bucter {'tm_'E beftridhenen
@dwung - Cafferole eine an bdie anbere geveibet und tiber ftarfem
Heuer von bepden Seiten gebraten , und sterlich angeridhtet mit
einem Cotelettenfafte aufgetifdht (S. Abfdn. von den Tunken).
Diefe Coteletten werden jwar felten als felbﬂﬁd'nbige_@peife,

‘Ofters ald veryievende Bepbiilfe eines andern Geridyts gé'braud;t.

Srammetsodgel in Kruften. (Grives au Gratin.)

Cin vedt lieblidyes Gericht geben diefe fo gubereiteten Bogel ;
thr ilfuﬁeres ift anfprechend, und der Genuf mit einer angenehs
men Avbeit verbunden; man muf fie aus dver Krufte heben und
gevfhneiden (obne dey {hwierigen Miibe, fie erft miibjam von .
ben feinen Beindyen abyuFlauben), bdie Fafde aus der Krufte
berausbolen, endlich die Krufte felbft geniefen; alfes Sadyen,
bie wdbrend dem Genufie leidyt befdhdftigen, obne ju ermiiven.
Sbre Vereitung it von Stufe ju Stufe jener ber Lerden in
Kruften gleidh. (S. Abfdhn. von den Levdyen, Kupf. 4. Fig. 12.)
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Adt und drepfigfier Abfdhnitt.
Bon der Lerdye.

Bon bden Gattungen diefes Gefdledhts ift bdie Felb- oter
Aerlerdhe die beFanntefte und niiglichfte, baber wir ung auf
ihre Befdreibung einfdyrdnFen und bie anbern, 3 2. die Wald=
oder Heibelerdye, bdie Haubenlerdie, die Werglerdhe, die Wie-
fenlevdye 2¢. 1¢. tibergehen. Die Seldlerdye pat fdhwargbraune
@u‘)mangfebern, wovon bdie mittelften an bder inneyn Seite mit
einer roftbraunen, unbd an der dufiern mit einey weifigrauen Ein-
faffng begeidyner find, bie bepben dufierften find an der dufern
und batben innern @eite weif. - Das Baterlamd der Feldlerche
evfirectt fidy febr weit und begreift faft ale Theile der alten
BWelt, e ift der eingige Wogel, der im fenEredit oder_ fdhyray-
benférmig auffieigenben und bann wicter bald finfenden, pary -
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