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gwen und vievzigfter Ab{dhnitt.

Bon den Tauben,

OF man bdie Tauben fd)o"n bas ganze Jabr hinduedy gebraudyty
fo find fie body nur jur Qeit der griinen Crbfen am beften,
und dbann muf man fle jung unbd fett wdblen. Um biefe Reit
dtiefen fie, mit LWeinlaub und SpeE umwuynden, felbft als Bra:
ten evfcheinen. ‘

Tauben mit weifem Nagout. (Pigeons A la Cuilldre,
ou Pigeons Gotier.)

Die nody {ebr jungen, febr miﬁeﬁ und fetten Tdubdjen wers

dent nady vem Aufmaden febr rein flammirt, gepust und dreffirt
(©. Usfdn. von den Drefuren), dann in eine mit Shectplats
ten gefiicterte Caffevole gethan, mit Limonienfaft befpribt, mit
@peceplatten bedet, mit einer Preffe begoffen (D. Abjdn. von
ten Ginfduerungen), und langfam weidy gebdmpfe, bann._ aus ber
Preffe tiber ein Tudy gelegt, und ber einem reichen weifien Ras
- gout (&, Abfdn. von vem Nagout) aufgetifdt. Man pflegt bed
beffern Anfebens wegen bdie Tdubdhen mic den Filifen in bie
Mitte der Sthiifel ju Tegen, und ywifden cin jedes einen fhsnen
Hahnenfamm oder einen {ddnen Krebfen aufjuftellen.

Cine Sdyipolatade vou Tauben. (Pigeons en Chi-
polatade.); !

DWier bis flinf halb erwadyfene, abgefederte, fammirte und
vein gepuite Tauben werden dreflivt (&S. Abfdyn. von den Drefs
furen), 'mit @aly und Concassé beftdube, und in einem Vit
telpfund Butter ungefdhr wangig Minuten langfam ﬁebﬁ“ﬁ“/
dann Perausgenommen und in eine anvere Caffevele gelegt: 5)‘:¢
Butter wird mit einem CHISFl voll Mehl beftdube, einige ¢t

langfam gerftet, mit drey Scbpfldffeln weifer Vribe gendity ,_
fiber dem Feuer jur Tunfe abgerithrt, und eine Stunde Tangfam |

gefodt , um bdie auffteigende Vutter abnehnren ju Eonnen s W‘ﬂ""
bieh gefdheben ift, fo wird biefe Tunke durdy ein Haartudy U

. b
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bie Tauben gefeibet, mit einen Wouquet belegt und langfam
weidy geFoht.  Eine Biertelftunde vor dem Garfodhen, Eommen
ungefdbr dreyfig Eleine, in Vutter weidy, aber weifi gedsinffete
Bwicbeldyen (S. Abfdyn. von den Swiebeln), mit eben {o viel
in Butter pafficte Champignons bingu (S. Ab{dn.. von bden
SIngrediensien) , die wdhrend bes Kodend  auffteigende Butter
wird ftets abgenommen. &3 werden eben fo viel gebratene Kae
ftanien , wetdye abgefdydlt , fiinf Minuten lang in Vutter ge:
edftet worben find, und eben fo viel jum Ragout geFodyte A=
tifdoken (&S. Abfdhn. von den Jngr.), eben fo viel daumgrof
abgebrehte und fdnell abgebratene Bratwiivfte, mit einem eps
gropen Stilcfhen Butter, Glace und Concassé in eine Caffes
vole gethan, mit dem vierten Theil. der auf anderthalb SdyBpfe
lbfel eingefodyten Tunfe, welde durd ein Haartud) daritbey
geprefit wird, gendft, mit den Jwiebelden und Champignons
vermebrs , leidht buvdh einanbder gefdwungen, und #ber die an«
gevidhteten mit bev wibrigen Tunke begoffenen Tauben gefdyittet,
Das Gange muf in eine bordirte Sdyiiffel ober eine @i!bevcaf-l
fevole angevidicer werbden,

Cin Compot von Tauben, oder Tauben mit grine
Grbfen. (Pigeons en Compote.)

Auf vier bis flinf Tauben wird ein Pfund fettes Kaiferfleifd
(ober audy fleifdhigter @ped) auf baumenbreite, balben Singer ditns
ne vierecEigte Stlicfhen ge(dhnitten, eine halbe Stunde auf ftar-
Eem Seuer im Wafler abgefodht, dann in einem SGiertelpfund
Butter eben fo lang gevdftet; bicyu Eommen bdie dreflivten Tau-
ben (&, bie vorbergehenden). DNadybem alles ungefdhr eine Dalbe
Gtunbde gediinftet hat, werden die Tauben famme bem Kaifer-
fleif) Bevaus genommen, die Butter mit einem GElofel volr
Mebl beftdube , eine Biertelftunde langfam gerdftet, mit Fvey
@fbt'ipflﬁffeln weifer, und einem Sdopfldfel brayner Briibe ge-
s ndft, yur Tunke abgeriihrt, und eine halbe Srunpye langfam ge-
E'{‘btf basd auffteigende Fett wird abgenomimen, die Tunfe vann
Wieber tiber bie Zauben und Kaiferfleifdy geprefc, mit. @aly unp
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Concassé gewlirgt und nun garfodit. Dag Kodjen ober viels
mebr bas Feuer muf fo bdirigirt wevden, daf die Tunfe bis jum
volligen PWeidywerden der Tauben auf jwey Sddpflofel einges
Eodjt hat. Dann wird eine Halbe Maaf febr feiner und frifcher,
in gefalzenem Waffer fiinf Minuten fang abgebodhter griiner Grbe
fen beygemifche, mit Concassé, Glace und etwas Jucker gewtirity
und nody eine Weile gefocht, endlich vom lieblichften Gefdymacke
in einer bovdirten Sdyiffel aufgetifdt. s

Gine Matelotte von Tauben, ober braun eingemade
Zauben, (Matelote de Pigeons.)

Die flammirten, drefficten, und auf die Hlfte ger{dnitter
nen Tauben werbden in einem Biertelpfund Butter braun gedilns |
ftet, aus ber Vutfer bdann in eine anbeve (Sjaffet'o_le gethan, mit
swey Sdydpfidiel brauner Tunfe unb det Hilfte fo viel Concassé
gendft, und fangfam weid)y gefodht: ‘die Tunfe muf fers abger
fettet und fo lange gefodyt werben, bis fie fich fpagatdic vo
@bffel fpinnt, {ie wird fiber ungefibr drepfig in- Schmaly lidts |
braun gebackenen, und in einein halben Schépfidel Consommé
weidy geBodyten Bwicbelden (S. Abfdyn. von den Smwiebeln), ebent
fo viel pafficten Champignons (. Us{dyn. von den Jngrediens.)
fo viel Artifdocken (S. ebendafeldft), und eben fo viel audge:
8ften Krebsfdweifden in einer Sauce-Cafferole geprefty mit
Limonienfaft, Glace und Concasse gehoben , leidht burdy eins |
anter gefdywungen, unb in eine bordirte Sdiiffel tiber die Taw '
ben gegoffen. \ : ;

Tauben mit feinem RKrdutden. (Pigeons aux fines
Herbes.).

Sedys {hdne junge Tauben werben nadh bem Reinigen und
Dreffiven (S. Ab{dhn. von den Dreffuren) von einander gEfo?"i“
bent, Miicfen und Bruftbein evaus geldft, cine jede HME
mit einer fladyen Hacke gepradt, und fo-in eine mit 25"'"}’
mefferriicFendict beftridhene  @dwung: Caffevole gereibet, M1
feinem @aly und Concassé beftdubt, mit vier CHIBTe! vl
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feinem Krdutden (S, Abfdyn. v. O feinen Krdutdyen) begoffen,
und ungefdbr jebn Minuten lang an bepden Seiten gefdwun,
gen, bann fiber eine bordirte @diiffel angeriditet. Dasd Krdut-
den wird mit einem halben CHIG[Fel voll Mebl beftdube, mit ei
nem halben Gla¢ alten Ofterreicdyer Wein, etwas fdhwarzer Briibe
gendfit, mit Glace und Limonienfaft gehoben, iber dem Feusr
bis yum Berdicken ju einer Tunfe (Sauce) geviibrt, und fo fber

die Tauben gegoffen. €8 barf der Burtertunte dhnlid) nicht Fos
~then, um dem Mehlgefdhmacte vorjubeugen.

Tauben als gebackenes Fricaffee. (Pigeons i la Dauphin,
ou a PAurore.) '

Die vorigen von, einander gefthnittenen, unbd in einer Preffe
(©. Abfdn. v. b. Cinfduerungen) geFodsten Tauben werden mit
Frdftiger legierter Tunke (&. Ab{dhn, v, ben Funken) tibergoffen
und Falt geftellt. . DNady dem- gdnylichen ErEalten, fiberall gleich
mit ber nun verdickten gefulzten Tunfe ftark vefiridhen , mit fei-
nen @emmelbrbfeln anfgelegt, in abgefchlagene etwas gefalzene
Cyer getunkt, und wieber gut mit Brdfeln aufgelegt, bdann in
fepr frifhem Sdymaly redit heifi gebacfen. In ihre Mitte Fomme
¢ine Handvoll gebackener griiner Peterfilie.
Tauben mit Bafilienfrdutcdyen, (Pigeons au Basilique.)

Tie jungen in der Preffe geFodhten Tauben (S. die vor
bergebenben) werden von einander gefhnicten , mic fein gefdynit:
tenen DBafilienfrdutden (S, Abfdhn. v. b, BafilienErdutchen),
@aly und Concassé beftdubt, in Bierteig getunfe (S. Abfdn.

v. b, Wierteig) , und in redyt beifem veinem dymaly gebacken,
3In ibre Mitte Eomme eine Handvoll gebactened BafilienErdutdyen.

Tauben am Nofte. (Pigeons a la Crapnudine.)

Die flammirten, aufgemadyten und dreffivten Tauben (@.
Abfchn. v. b. Dreffuren) werben an der Bruft von bder Spite,
einen Mefferriicfen breit iiber dem Boude, ourdy vas Bruftbein
big ju dem Gabelbeindien untergefdnitten, das Gabelbeindyen
gebrochen , und fo das Untergefhnittene nady dem Hals bintiber

Renfer, Rochrungr, I, <hr, 22
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gebogen, ¢s darf jebody in dem Sorper Dierdurd) Eeine bﬁ’nun_q
entftepen. Der Riicken wird fiber drey Fheile der Ldnge nady ge:
~fpalten, und tre gange Taube bann mit dem fladyen breigen Hou-
meffer flacdy undb mivbe geprackt; durdy) diefe Operation beEdmimnt
bie Taube eine entfernte ApnlichFeit in ver Form mit éiner Krores
wobin audy ibre WVenennung deuter. Die Trangofen hHaben digh
Abfdyrectende mit bem Sdmacthaften bdes Geridjtes fo g verein:
baven gewtft, baf diefe jwey entgegen ftrebenden Seflible Feure
Gollifion mebr leiden. ie werden an beyden @eiten mif feinem
 @aly und Concassé beftdubt , in jerlaffeneg Krdutchen getuntt
_ (&. Abjdhn. v. b. Krdutden, Coteletten:Krdutchen), mit Sem:
melbrdfeln aufgelegt, und auf mittelftarfer Gluth auf dem Nofte
an beyben Seiten gebraten. Darunter Eomme Gotelettenfaft, (&
Abfdhn. v. d. Tunken.) : :

Faubenbrufichen in S})a;oicr; (Filets de Pigeons ¢n
‘ - Papillotes.) . ;

. D aubenbriifte werden den Hitpnerbriiften jum Sdwin:

gen dbnlidy abgeldf’t (S. Abfdn. v, d. Huhn), ben Kalbs=Ce:

tefetten in Papier gleich eingemadyt und gebraten (S. Ab{dM.

v. b. Kalbs - Coteletten in Papier), und mit der, ihrem Fleinen
Wolumen und eigenen Javtheit gebiihrenden NuicEfidt, gebratem

®ebratene Tauben. (Pigeons a-la Broche.)

Sunge, befonders fette Tauben werben nady ihrem Flamm
ren, Aufmadyen und Drefiiren (S, Ab[dn. v. b, Drejjuren) mit
feinem @al; und Concassé beftdubt, wmic Weinlaub uny Sped
platten an ein diinnes ©piefdyen geftectt, an einen grofien @pich
gebunven , und bey ftarfem Feuer {duell gebraten. Darunter
Eommt e¢in brauner Saft. ' :

Tauben mit Spargelerbfen. (Pigeons aux Pointes
d’Asperges.)
Den Hiibndhen gleid werden bdie Tauben weif eingemacht

(@. Abfhn. v. b. Hubn, cingemadytes Hiihnden), bie Teglerte
Kunke tiber in Salywaffer abgeFodhte , eine TWeile in BVutter g¢
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diinftete Spargelerdfen geprefit {&. Abfdn. von ben Pflangen ,
Spargelerbjen), mit Glace und ein wenig Jucker gepoben, leidyt
dburd) einander gejhwungen, und tber die jierlidy angeridhieten
. Sauben gefdhiftter. Ober e mwerben bie Touben n ciner Preffe
gebodht, auf pwep Tbeile gefdhnieten und jierlicy angeridhtet. Die
@pdrge[erbfcn , eine balbe Maap auf vier Tauben, werden mie
pwen ©dbpflbieln legierter Tunfe vermengr, mit Glace, en
wenig Saly, Concassé und Jucfer gehoben, unbd fo die dreffivs
ten Rauben damiv begoffen. Die exfte At gibe den Tauben mehr
eigenen GefdymacE, bie ywepte eine beffeve TMiene,

Zauben als Gdrtnerfpeife. (Pigeons & la Jardimere.)

. Die von einanber gefhnittenen und in ver Preffe gebochten
Zauben (©. die Tauben mit weifem Nag.) wevben jierlid) ange-
ridhter, und mit einey febr heifen, mit Sucer und Glace gepos
benen Gdrtnerfpeife (&. Abfdn. v. v. Nag.) begoffen. :

T W W WD e e -

Drey und vievgigfter Ubfdnitt
BWom Katpfen

Dag Befdyledyt diefes uncer uns beFannten und Beliebten
Fleifches tft febr jablreidy, und beftebet aus mebr alg fiinfzig Gats
tungen, die man in drepy Familien abtbeilt.

Der gemeine Karvpfen unterfdeiver fih ald Sattung
burdy vier Bavtfaden, und turd) neun Sirablen an ver After:
flofie , wovon ber britte nady hintenyu {dgefSvmig ift. Sn Rud-
fiht auf die Bedeckung bes' Kirpers unterfdpeivet fich von ihm
der Spicgelbarpfen (Karpfentdnig) wd der Lederfare
pfen. Jener-hat {etnen Nabmen von ben aufevovdentlich grofien
Sduppen, weldye die vom gemeinen Karpfen an Gréfie drey
bis vier Mahl bertveffen; fie geben aber nidyt tber den gan;en
Leib, fonvern man fieht an mebreren Stelten des Unterleibes eine

- blaffe gelbliche Haumt. Ubrigens gleitht er in dev Geftalt und Lo
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