Hon den Boedurven, 453

Gabeln , bie von oben f{hief gegen einander histein: geftecEt wou-
den find , aufgeboben und auf bie bedeckte @diffel gethan. Die
obere Mitte diefes Aufjabes wird mit Fett angefiille, glate ges
ftriden und vund Pevum an dem Rande mit gievlich gefdhnittenem

Papier belegt. Dag davauf Fommenbe Geridht wird dber einem °

filbernen feicht aufgeworfenen Bled) vaviiber geftellt, wund, mit
brepectigen ftarfen Sdynitten Afpic verjiere. (S. Kupfert. 7, Fig®
19. ©. Kupfert, 12 u. 13.) ; :
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o Menn wud fedyziger Ubfdhnitt.

Bon den Borduren oder von ven Ginfaffungen der Schitf-
feln und Sennneljhniteen.

Alle feine Geridyte, befonders aber biejenigen, die mit Sun-
Bt evfdheinen, forvern eine Cinfaffung, bamit die Tunke nide
tiber ben RNanp fteige.  9Man Eam auf die dee, den inwendigen
Rand der Seyiiffer mit gebackenen Semmel{dniteden, mittel[t
enes Leidyten Srandteigs gu befesen. Diefes Befeten Tieh fidh
febe wobt mit Sievticheie madest, und fo gefdah es, daf bdie
@fnf,ﬂﬂ"ung nun bdas Jierlide und 9?1?5}[&&)8 sum Enbdgwede Hat.
Gie wird aus Gemineln, Nudelteig, gefdrbier Buiter, Fleifdys
fuly und felof von barten Cpern gemadyt ;(,@ Kupfertafel 10
0 1) Die ywey erfren Cinfaffungen find von Semnel, {wie:
g i Aufidaen ; bey der mindeften Weviihrung leidyt abgebroden,
802 fie vier Miihe unbd fordern ungemeine Geduld; allein den
Warmen Geridyten find fie am angemeflenften, Gie werden aus
Ibl'innen Gemmelidynitten ausgeftoden oder ausgefdnitten, und
M @dumaly gebacken.
- Ridye 8any fo entfpredyend , obgleidh sierlicher gehalten, ift
b_’f @i"fﬁﬂurzg von Nubdelteig. Sie wird folgender Mafien Le-
PR Der feby fein ausgewalfte Nudelteig von Cyerflar (&,
2'%!!- von Nubveleig, 2. TOL ) unt ver von puren Epertotrern
W in Sdnder gefdnitten. Dag evfte einen Finger hody gefdnit
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tene Band wird mit abgeidylagenem EpevElar beftridhen , bad

awente BVand von Dotrerteig wird sterlidh ausgeftodyen ober o

cEige ausgefdnitten, etwas fdmaler gebalten, dber die erfte gu
Tegt, unbd leicht geprefic, Depbe dbann auf den fdhavfen inwen
bigen, mit Cherflar befiridenen Nand dev Shiffel aufgeftellt
und bie Jufammenfpielung ber beyden Enben fo genau bewerk:

ftelligt, taf fle niche ju Demerfen ift. Diefe Cinfaffung darf .

Eeine ju lunge Seit der MWdvme ausgefelt wevden , weil der fid)
sufammenyiehende Teig gern aus ber ihm gegebenen Form tritt,

diefem vorbeugend ftellt man biefe Bordur auswdrts gefdweift.

Ginfaffungen von gefdrbter Wutter werden nur um dieje

nigen Gevidyte aufgeftellt, bie von Fifchen und mit ﬁ)bl:ﬁulh
Een, ober mit Provencer Butter beveitet werben, Diefelbe wird,

bieryu duvdy ein feines Abtreiben tiber einer Marmorplaste mit Eho:

colade, Saffran, Albermesfafi und Spinatgrin ver{dyiedentlid
gefdrbt, dann in verfdyiedenen Formen tiber den Rand gefrellh |

Gine {dbne Mannidfaltigeit in folhen Cinfaffungen gibt
ung bie Fleifhuls; fie ift einer jeden Form fdbig und erhiht
die Sdbnbeit verfelben durd) Erpftaliveine Durdficheigheit und

sitternde Glafticitdt (. Ab{dn. von den Vrihen). Bie werden

um bdie Falten @almp, Ealten Fricafee, @peifen mit Q4
Runfen u. dgl. febr ywectmdfig gebraucht. lln die Speifen auf
ver Auffdken wevden grofie in Drepect gefhnittene Groutons
aufgefest, die dem Ganyen ein reidhes Anfehen geben.

Die Einfaffung von hartgeFodyten Cpern gehért nur um den
Galat von Hubn und Fijden, unb dieh in GefelfGafe mt
Feinen Sdnittdhen von Hduptelfalat, ober Afpic, oder aud
mit beyden jugleich, Sie laffen fich mik vielem Crfolg gebraus
den. Das Gange ift nihts anders alg eine feine Eoquetteric
der Kunft,, die ihren Endywect bep den Feineffern nicht verfeplti
bey jenen ausgenommen, die iy gu baftig mit den Fatevialen

bec Geridyte befddftigen; diefe werben folde Sier alé unniifed
Beug vernvtinf{den, denn foldy eine Borvnr Ebnnte fie *fogar bep *

vem Heraudfaffen aus der Seuiffel genieven.
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