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verwanbdtfhafe ber Gemfther fteben bdem feineven Genuf in
SWege.  Wenn: daber: ver Kiidye die Grreihung biefes Dichften
Qieles nidye mehr mbglich fheint, fo muf fie i Augenmat
auf hdfte SievlihEeit und Pracyt wenden. Sn diefem Geife
exfcheinen dev grofie Huden, der weftphdlifche Schinfen mit Ma:
Tagawein, bie weif eingemadyten Hithner mit gefpickren Vrift
den, geftstezte griine Gpeife, fteprifdher Kapaun a la Godard,
Wimmerne ©dulter auf poblnifdhe At bie Deyden Fleifhful
zen, die jwey breffi;'ten Sulicfe bder Vdckerey, befonders aber
‘die Qadjsforelle tiber ihrem {dsnen Sockel, und bie pradiig
Sultane.  Die unfddstare Escalope von Wadyteln, bie gt |
fdwungenen  Repphiihnerbriifte, bie glafivte Kalbsbries, bie
Hithnerbriifte am Rofte mit Consommeé, fo wie bie Kapair
nennocen mit dem Nagout - Pompabour, und bdie RKalbg = Uns
ter{dhnitten fiillen Defcheiden ihren Plat, unb begliicten nue
jene, denen f{ie der Jufall ibres Hoben TWevthes unbeadtet ju*
flpee. Der Braten ift eben fo vornehm, al$ gut, denn Dit

i jtingen Nepphiihner, Moosidinepfen, gefdoppten Hiibhncpen und |
jungen ®Gdnfe bleiben Niemanden gleidhgriltig , und for wate
dod) ber Gaumen dber den Genuf der Augen nidt gang e
nadhléffigt.  Su bemerken-ift, vaf bey einer Tafel von fofel
Stange bas TafelftticE eine ju untergeordnete NRolle fpielt, und
Hier nur alg eine Aushil(fe in der Kiide nadytheiligen Sahredseil ‘
unbd ber anftdndigen Bekleidung ded Kobles wegen er[cheint.
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Swep und fiebenzigfter AbFhnitt.
: Sypeissettel fiir den Gommer.

Der Sommer ift dev Kiide cben fo' nadtheilis alg bod
Krilbjahr. Die gange Natur ift mit ihree Ansveifung pefchdf
figt, ttnd alles Athmende ift nody im Werden. Das grobe gleifd |
exholt fich langfam , die Kifdhe find unfdmacthaft und fpwer gt |
baben, und bdie grofe Hibe gu dem nothwendigen Miir belieg?" | ¢
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bepben binberlid), Cmne reidye Fiille von Pflangen, einige Vees
teny Obft, und {elbft des jungen Gefiligels Anfig ift dem
fraft - Effer eine fhwadye Entfdhddigung. Dagegen werden Feine

 Cofterepen in diefer Jahresjeit gepalten. Die Grofen baben
meift die Stadt {dyon verlaffen, um auf ihren Landfigen bdie

fpome eit ju geniefen, und ihrer Gefundeit ju pflegen. Dem
Kiinftlev bleibt diefer Swifdenraum, um nady Mufe iy ven
Betradtungen feiner Kunft ju widmen, und mit geftdrEtem
Geifte feine Vabn im Hevbfte wicder angutveten,

@peifesettel auf adytzehn bis vier und jwangig Gedecke,
_Swep @uppen.'

Sotmmer-Suppe. Durdgeidlagene grine Grbfens
fuppe. :
Bwey Audwedfelungen,

D08 TafelfticE anf niederldnder Jndian mit einem Nagout s Gos
Ui, vard,

Seds Bwifdenfpeifen.
Gefdoppte Hiihndien anf poblni= Nolivte Obergaumen mit Pfeffers

{de Avt. Tunte,
eﬁ)ﬁ}iferue Goteletten mit durchae:  Kalbsphirn mit indifder Tunfe,
; fividenen Swiebeln. WachteIn auf franzbdfifdpe Avt.

Maponnaife von Ladhfen.
Bwep Bratem,
Ralbénicrenbraten. Sepphiithner,
gmep gtofe Stucke.

m“jgﬂu]f von Mavillen in- einer Gefaumte Mild in einer Sultane.
vufte.

@ech'Swif&)m.'fpeifen.
'-D\?aumvrt;eu mit gtﬁneff Peterfilie. Gebdiinfte Artifhoden mit Limos
Unen (feifdhe) " mit” Butter- nienfaft. ;
@i““ye- 3 : SprisErapfen.
§bon Himbeeren. - Eanape’s,
Senker, Roprungt, I, 251, 30
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Speifesettel auf vier und swongig bis drepfig Gedede.
Bwey Buppet.

Gaibure yon'griinen Grbfen: ®lace - Guppe mit MepIipeife.
Qwep Auswedfelungen.
Shopienfdlegel auf englifde Are. Gebratenes Spanferfel.
Qwey Mittelftdde
Fafirter Kalbstopf: SRoftbraten mit Jocambole.
| Adbt Swifdenipeifen.
Gebadene Hitpner auf frangdfifhe Schlplengunge mif einer Gartner:

Avt. . fpeife. ‘
Ralbsohren mit Berfrant, Berjdlingfdnitten am Roft.
Tarme Paftete mit braunem Ra Sunge Hafen unter der Ajde.

gout. Afpic von Fovellen.
Fricafjicte Tauben mit Spatgel-

evbfen.

Qwey grofe Stide.

Gine Srufie mit einer Maponnaife Eine Sultane mit Himbeeren.
von Spacgel.
: Swey Braten.

Sunge Hithner. HirfdEalbriicfen. '
Adt Iwifdenfpeifen.
Sarfiol mit Bufter = Tunte, Mebackene Artifdoden.
Qegivee Gurfen mit Croutons. Auflauf von Kaffeh-
Suly von Marasquin. Gefulzte Mandelmild) mit Banile:
Gerbfteter Brandteig-Aufiak. Mearille - Schnitten.

Der Indian it dem Nagout - Godard fordert eine Meiz
fterhanb, und ebt die Fleine, efwas matte Tafel ; tenn ob:
{on bie Hilbner auf poblnifdpe Art ein guted Anfeben Dater
bie ©dbpfen - Coteletten mit durdygefdhlagenen weifen Jwicbeln
bie Gemeinbeit abbalten, die Wadyteln unbd der Qadys ein vOF
nebmes @evidht geben: fo halten das Qalbghivn, ver vollirtt
Obergaumen, ber folibe Kalbsbraten und die folgenben Swifden
fpeifen das Gange in einer gewijjen MittelmapigEeit. _

Audy ey bem jwepken Speifegettel find die Qwifdpeufpt

|
|
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fen exfter und gwenter Tradyt febr einfady, ungefudyt und ans
fpruchslos, nu die Auswedfelungen, Mittelfticke, grofie Stit-
de und Braten {dyeinen einen hihern Ton angeben 3u wollen.
€8 foll indeffen nicht unbemerEt bleiben, bdaf bdie Kalbsobren
mit Bertram viel Sorge und befonbdere NReinlidEeit fordern ;
bie warme Paftete, BVer(dling{dnitten und das Afpic von Fos
rellen vecht feine Schtiffeln geben. Unter ben leGten Swifdyen:
fpeifen ESmm¢ bie Suly von Marasquin al die merEwiirdigfte
vor; ibre ereitung bleibt immer {dwierig, weil fie Erdftig ge-
boben wetben muf, ohne von ihrem feinen Gefdmadte etwasd ju
verlieven.

i

@yeifezettel auf viersig Gedecke.
Bier Suppen.

Sommer - Suppe, RNothe Bohnen-Suppe.
Slare ©uppe mit gefiilitem Salat. Suppe mit feinen Nudeln.

Wier Auswedfelungen.
Gedimpftes Rindfeijch. Sdydplenichlegel mit Bohnen.
Junge Gdnfe fiber weifiem RNeif,  Geddmpfter junger Haufen.
 DBier Mittelftiicke,

Sungenbraten mit nenenGrdapfeln, Ralbstopf mit SchildProten ~Na:
!Bt‘utcrpaﬁete mit Rapaunennoden  gout,

a la Nesl, Geftiirgte Grinfpeife mit Kalbs-
bries.

Sedsebn Swifdenfpeifen.

Dibnerbrifte am Rofte mit Con- Lammerné Ohren mit Salpicon,

somme, Gefpictte Hihnerbiegel mif Pockel-
Olaficte Ralbs-Goteletten mit breit sungeit,

gebraustem Salat, Lads{dnitten mif feinem Sedut
Supge €ntden mit Limonien. dhen.
Birle von Kapaunenfafhe mit Aalfifd mit Provencer Butter.

Consomme, Deriol= Paftethen mit einem Auf-
Salbnuf mit Upic und Opl=  lauf von Hien,

Tunte. Repphiibner in Furger Preffe.

*
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Matelotfe von Hafert. Glafivte .ﬂalbabriéé mit Champis
Glafirte Sdodpfen = Unferidnitien gnon = Pure.
mit Paradiesdpfel - Tunke. Zaubenbriiftchen in Papier.

Gebacfenes Fricafid.

BVier grofie Sthcke

$Hafenfuichen fiber einem Sodkel. Auffas von Mandel - Grillage.
©panifdemind-Tovte mit gefaums LWeftphdlifder Sdjinfen fiber einen

ter Wil Goddel.
’ At Braten.
Gefdoppte Doularde. SRacdhteln mit Weinlaub.
Sunge Fafanen. Hirfdfaldichlegel.
Salbénierenbraten. Sunge Ganfes
DlaugeEodpte Forele, Gebadene Berfdlinge.

Iwdlf Iwifdenfpeifen.

Grine Fifolen auf englifdhe Art. Bundfalat mit Hranner Tuute.
Frifde Bohnen mit Butter-Tunfe. Griine Grbfen mit Butter.

Pubding von Marf. Marillen in Weinteig.
Geftiryte Suly von Blumenkohl, Nibifel-Torte auf englifdye Art,
Guly von Kiriden. Gefulste Mild) von Thee. .
Geflodytene Weidhfelfdhnitten. Biskoten{dhneden.

SMan Edrnte in diefe {hone Ordrung und gute Wabl bet
@evidite vielleidt nody mebr Falte und gepuste @dytiffeln brins
gen, allein in diefem Falle mufte man mebr Fifche braudyen
weldhed denn im Sommer, wie oben bemerfe worden, €e
miflibe Sade ift. Won einer SchwierigPeit ift die Pereitung
ter Falten ©peifen in bdiefer Sabresjeit, man muf fie ftark im
Qeime balten, um ber aufléfenven Wdrme wenigftens eimigé
Qeit ju widerftefen, und diefed bringt ihrem feinen Gefymacke
Nadtheil. Ulbrigens berr{dht eine genaue ﬁbereinﬁimmlmg in
allen heilen diefes Speifeserteld, ber nebftbep viele Geridhte
von hohem LWerthe enthalt.
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