Sopeispettel fhr den Hervbft. 469
Drey und fiebengigfer Abfdnite.
Speifegettel fiir den Herbit.

ebr erfrewend ift bas entlihe Cintreten bdes Herbftes,
bev ung mit einer unendlider Menge veifer Fridte auf dasg
gange Jabr verfiehet; bdas Nind und der Sdhops find jur
{onften BWonigheit gelfangt; das Wildpret, das unfever Kiiche
fo viel Reidhthbum gibe, frdme Derbep in dppiger Kraft feines
Gefundbeit, um bed Gawmens unjdblige Wiinjde unydblige
Mabl ju befriedigen,  Die Fifdereyen beginnen, und Taffen
grofie MWabl in ibren Gattungen. Unter foldhen Umftdnden Idfe
fi von ber Kiiche viel forbern, und bdie Kunft wird nidht er:
mangeln, mit {dhwelgerifdem Sinne in ves Himmels Segen ju
withlen, und fo aus dem Beften das Koftlichfte gu {haffen,

peisgettel auf acdytzebn bis vier und gwangig Gededte.
Iwep Suppen.
Gine Herbftfuppe. Consommeé mit Shnepfen-Gy.

Bwey Auswedfelungen.

Gedampftes Rindfleifdp. Hucben mit Holdndifder Buttevs
Funfe,

: Gedys Swifdenfpeifen.
Poulard mit weifem Nagout, Kalbsfdulter-Driteden mit breits
Gefdwungene Sepphiipnerbriife. gefraustern Salaf.
Sdhillichnitten mit Ol = Tunfe.  Gscalope von Hiignerbrifidhen i
Safdefpeife mit einem Purce yon  einer Krufte,
Dafen. '
Swey Braten.

-mﬂfbfﬂﬁnepfen. Poularden iber Brunnkrefie.

Sedhs Swifdenfpeifen,

g"fﬂl}gffcfﬂageneCS}rbc"tpfsaI in fus  Gardonen mit Mark,
ften. Apfel-Marvmelade in Feuften mie

@fﬁﬁ'rsm Salat von Sdwargs fpanifden 2Bind ﬁber,s?geu.

urgeli. Bucker= Ringden.
Suls von Punje.




470 Deep unbd fiebengigfter AbThnitt.

Hier made den Anfang eine ben Herbft darakterifirende
Suppe, und wird von einer Begleitet , die die Forberungen bed
feinften Goumens befriebigen foll. Dad gebdmpfte Tafelftild
und ein fhiner grofier Hudhen Taffen eine olge feiner Gevidyte
evarten; und biefer Crwartung vollfommen entfyredyend fdheis
_nen die fechs Swifdyenfpeifen, der Braten und bdie lekien Qvi:
fdhenfpeifen. Befondere AufmerEfamEeit verdienen bie gefdhroun:
genen Repphribnerbriifte, @ ditfdnitten mit-griiner OhL:Tunke,
Kalbs{ulter-Drlsden und die Edcalope vor Hiihnerbriftden;
fie gebbren fdmmtlidy in bie Claffe der feinften Gevidyte. Det
DBeaten von @dnepfen ift Ebflich, die Garbonen und Erddpfd
mit guter Butter bereitet, geben febr angenehme Sdhiiffelns ver
geftiiryte Galat von Sdwargwuryeln chen fo {dbn ars- gue; Avfel
Marmelabe mit fpanifden Linbden 1ibergogen , bie feit ungefdfe
vierjehn Jabren im Gange find; Qucker-Ringden und Punfd:
@uly fteben im vollfommen(ten GinElange mit bem Gangen.

Gypeisgettel ouf solf bis aditzebn Gedede,
Swey Suppen,

Consommé mit einee Montglas, ~Siothe Bohren-Supye.

Qwey Auswedfelungen.

Gefpiciter Qungenbraten mit Erd: TRefiphdlifcher Sehinken mit Mee
dpfeln. Taga-TWeim.

Sedhs Teller.

Kleine Paftetchen. : PhcEelyungen mit Fleifchfulz.
Groquet pon Kapauu. SHithner mit Safttunte, falt.
Hafen > Tepdien. SHirnrifolen.

Bier Swifdhenipeifen.

Escalope von Gdnjelebern. efpictte Hiihnerbriifie mit ¢
~ Raltes Salmy yon Schnepfen, . [hwungenen Ralbsniernden * |
FafanenModen mit Efjens. 1a Royale. |

‘ Swey Braten
Weindeofjel wit Weinlaub. Sunger 3ndian,




Speisgettel filr den Herbit 474
Seds Iwifdenipeifen.

Cdwarstburgeln mitButter-Tunke  Geflodtener Phicfid-Ruden.
Beelovne Gnee mit Wildenten: Anflauf yon Kindsbodhy in Keuften.
Gifens. Gemifdte Biaderey.

Suly von Chocolade.

Diefer Geridite Ordbnung weidt von der vorhergehenben
¢twas ab, indem die fedps Teller gleidh nach der Suppe gereide,
und bann exft ju den foliden Qungenbraten und dem #ftlidhen
Gdyinfen gefdyritten wird. Nady diefem Worgange, wo dber Hun-
ger: einiger Mafen geftilit ift, werden dem gut geftimmeen Gaus
men mit gefammelter AufmerEfameeit bie feinen Bwifdenfpeifen
vorgefebt, und ein jedes diefer Gevidyte {oll den Beyfall desd Ken-
newd evwerben ; denn eine Gacalope von Gdnfelebern bleibt unter
allen Umftdnben ein E5ftliches Geridht, die glafirten Hiihnerbrdifte
fibren ald Beweis ibrer WorytiglichEeit den Beynabhmen a la
Royale; Fafanennocen mit Gfeny find fo felten ju treffen, als
fie wicklidy bem feinften Gefdymack entfpredien; ‘endlichy das vors
nehime und Esfilidye @dynepfen-Salimy, alle jeigen von der fdpins
feen Wabt; ibre ridjtige Behanbdlung und fein gebh alrener Wohl=
geibmact miiffen bes Kiinftrers Meifteridafe bewdhren, Der Bras
&N unb die leGten Swifdenfpeifen Fimmen gut ju dem Gangen.

Opeiggettel auf vier und gwangig bis deenfig Gedecke.
Smwe y Suppen.
RepphiihuersGire. Gupype it Markenideln,
Bwey Ausdwedfelungen.

afelftiie wit gefilltem Salat. = Gebratener Hecht mif ifalienifer
Zunte,
Swen Mitteluce.

Cpanferbel ¢ Waccavony gefitllt, Geddmpfter Schoplenfchlegel.

Ade Iwifdenfpeifen.
delequpentoper mit weifemRagout  Gingemadite Hiihuden mit glafir:
“’s‘amr"}” von Hafen mit Blut, - ten Briiftden.
Butterpaftete it Kapauner: No:  Gefhmwungene Scillfhnitten mit
den 4 1a Nesl. i feinem S‘Cr&nn{;;u.




4712 Drep und flebengigier Abjdnite.

Salbsunterfdnitten geddmpft und Suly von Reppbhiihnern.
glafirt mit Malaga:2Wein. Neificajferole mit gebldttertenS b
plengungen und Ehampignon,
- Bwey gtofie Stide.
Kalte Paftete von weftphalifhen Golantine von Jndian tiber einm
Sdyinken, 3 Sodel.

Swey Braten,
- Gteprifder Sapaun. Foafanen 1iber Brunnfrefie. .

AdDt Iwifdenfpeifem
Aretifdocfen mit feinem Kedutden, Feined Kbchel in Weinteig il
GeftiirgterSalat von tothenMiben. Drangebhithe,
©uly von Kaffebh. GefulteNtandelmild) mit gebranm
Baniglie: Sdynitfen. tem Jucer und Num.
Sdmargwuegeln mitButter-Tunke. Kleine Suder-Kuden.

Gine RNepphiihner-Gulée ift eine gany delicate Suppes aug
bie MarEEnodel fordern wiele AufmerEfambeit.  Die vier grofien
Stiicfe find weniger {dwierig in ibrer Behanbdlung, dagegen find
bie adyt Swifdyenfpeifen von Webeutung, und. verlangen. eined
g'u'ibten Kinftlers Hand, Die Anlraupenleber ift fo eine feltens
Crideinung, und von o einem Ebftichen Gefdymacte,: dof fir |
allgemein febr intereffixt, eben o ift e8 mit ver E8ftlicpen Cécar
Tope von Hafen mit Brut; ibre Bereitung ift fd)micrig. Selt
angenebm ift bie Butrevpaftete, vormehim die Kalbsniern-Filet mit 1
Malaga = Wein ; bie woblfdymecfenden eingemadyten Hithnden
bas feine Geridyt von Scill{nitten, die fhone Suly von Reppr
bibnern und bdie fdynackbaften @dyopfenzungen in einer fdhn:
geformten Reificafferole ftehen im {dhdnen Accord ju einander, und
ertvagen Feine Mittelmdfigleic. Gin befonders fdhbnes Geridt |
gibt ber geftiirste Salat von vothen NMiiben, deffen BVehandlung |
swar Eeiner grofen @dywievigheit unterliegt, dennod) aber ge
dbte Hinde und viel Gefdymact ju feiner WVereitung fordert.

Opeisgettel auf drepfiig bis viersig Gedecte.
3wey Suppen.

Consommé  mit Fediffeln, . Brangdfifde Garbure.




GSpeisgettel fiiv den Hevbft, 475 ‘

Bwilf Teller.
2 Teller Eleine Auflauf von Hirn 2 Teller walider Salat.

in Sruften. 2 — Qufgejdnittence Galan:
2 — Pubdding a laRichelieu. tine.
2 — DBratwirfiden mit Nos 2 — mit Gurfen und frijcher
berttunke. . Butter.

3wey Ausgwedfelungen,

Ging Olla potrida, Grofer Donau=Karpfen mit- einer
Sdambord.
Swep Mittelfucde,

Salbs:Milchbraten. Geddmpfrer Qungenbraten mit ge:
‘ mifdhter “griner Speife.

Bwdlf Swifdenfpeifen,

Auflanf yon Gdnfelebern in Keu=- Glaficte Talbs:Tendrons mitRepps

ften. : bripner-Puré. ‘
Gethirter Hafentuchen mit Afpic. (‘J‘e[d)lvungene] Fafanenbriifie mit
Sdopfenunterjdinitten, glafivt mit Feiijfeln.

durdygefdylagenen Swiebeln, Huhnerunterbriiftchen als Gscalope
BWildentenbrirfrdyen mit Orangen. a la Conti.
Danfenfehnitten mit Caperntunbe.  Ateleten von Kalbsbries mit Afpic.
Croquetten von feiner Fafde, Sleine Augenglafer=Pafletdhen mif
Rebeoteletten am Nojt mit jus. einet Befhamelle von Kapaun.

 Bier grofe @tace,
Salte Ganfeleber - Paftete. Awerhahn mit Afpic iber einem
Grofier Apofteltuchel. Eodel.
: Geblattecte Bufter-Torte.

WBiev Braten,

Safqnen. Poularden fiber Brunnkrefie.
Rehidlegel, , Sunger Sndia.

Adht 3wifdenfpeifen.

Actifhoden mit Butter-Tunke. Karfiol mit Parmefan=Kife.
Champignons mit feinem Srduts Epanifdhe Semmel,

den. Gejturyte Neild) mit Cedraten:-Ge-
€uly von Baniglie, rud).
MGriHeneEvrrelettm, Gemijdte BrandieigsRrdpfden.




|
|
o
i
Bt
i

s

!
|

478 Drey und fiebengigfier AT Hnitt,

Der Spdtherbft bringt dev Kilche ein unfddabares Gewdds,
bie Triiffeln; mit gieviger Ungedbuld wird 1hrem Anfommen ent:
gegen gefeben, obgleidy bdie erften nidht die beften find, Sie
erhdben unb verebeln durdh den Beptritt ihres unendlidh angeneh:
men Gerud)s den Sefdmack eines jeden Beridtes ; daber mag es
Eommen, baf fie Bey iprem bdufigften Grfdeinen’ vennody in
boben Preifen ftehen, und Hietburdy ven hbdften Curus ver Kide
bilben. Den angencbhmften Einflup dufern fie gleid) ey bem Con-
somme, Die Olla potrida, eine Avt efbares Quobdlibet, aus
vem Spanifdhen, und die pridtige Shambord biivfen al8 Meir
fevftiicke der KodjEunft betradytet werden. Die gefdreumgenen
Sofanenbrifte mic Trdifeln geben cines ber feinften Geridie,
eben fo bdie Auffauf von Gansleber, FWildentenbriftchen it
Orangen und die Edcalope von Hithnerunterbriftden, DasGanye
ift wobl georbnet, und gibe eine {hone Tafel. Die Strafburger
Gangleberpafteten find von lange ber al8 etwas voriiglicy Deli:
cated beFannt, und werben von bdiefer Stadt nady allen Lanbdern
verfenbet. Diefe Stadt hat dadurd) mehr BeFannt(dhaft mit der
gebildeten QWelt gemadit, als fie es hdtte durdy 4hre politifie
BedeutenDeit je madjen Fnnen, und man muf geftehen, baf
viefes auf Feine angenehmere PWeife gefdehen Esnnte. -

@peisgettel auf viersig bis fiinfyig Gebecte.
Bier Suppen,
DHerbft = Suppe. Geftridene Linfen - Suppe mit
Consommé mit Profiteolen. Nepphiihnerbeiiftden.

Garbur yon Salat.

Bwdlf Teller (hors doeuvres).

4 ZTeller Caviar, 4 Reller Hamburger Poctelfleild
4 —  Butterpajtetden. mit-Afpic.

Bier AuswedfeTungen.

Hirfdziemer mit Nibifel:Tunle. Lads mif Capern = $nn}?c,
Gebratener Sdhops mit Erddpfeln.  Weitphdlijde Sthinfe mit Malags:
~ MWein.




Speisgettel flir Den Hevbifi.

u75

%iier Mittelfticte.

Gebratene Gans ftber weifem Neifi.
Gefiillter KalbsFopf mit pifanter
Tunke,

Gedampfter Auerhahn mit einem
Ragout = Godard.

Gafferol-Daftete mit Tauben, mit
weifiem Nagout.

Bwidlf Iwifdenfpeifen.

Ralbsnuf mit durchgefd)lagenen
Chumpignons.
Sovellen = ©dnition

frdutdien,
Sapauner-Noden mit Consommé.
Gefdwungene Schnepfen mit Treiif:
. feln. f
Salbshirn am Noft, mit pifanfer
Tunke,

mit  feinem

Raltes Fricafié mit Afpic.
Galantine von NRepphibnern.
Schipfen:Coteletten, gefchmwungen
mit Eeddpfel-Puvé. :
Gefdymungene Hiihnerbriifte
HahnenFamm.
Gehdce von Kapaun a Ja Reine.
Gscalope von Kalbsbries,
Glafivte Neh-Carcé mit Paradiess
dpfel = Tunfe.

mit

Wier grofe Stice.

Ralte Paftete von Repphhnern.

Gdnfeleber = Kuden fiber einem

&odfel.

Bwen dreffivte StiicEe dDet Bacderey.

Wiev Braten.

Sefanen fiber BrunnEreffe.
Ralbsnieren - Braten.

ebratener Aal.

Poularden.

Bwdlf Swi‘fcbenfpeifen.

gifufen alamaitre d'hétel.
binat auf englifche Art.
Beichfel - Sy,
manbe[:%ﬁgen.

CSdymwarzwurgeln mitButter-Tunke.
Apfel-Rudhen (Charlotte).
Gefaumte Mildh mit Thee. |
Sanape’s mit RNeinclaud marmelade

©peisgettel auf fiebensig bis adtsig Gedede.

BVier Suppen.

Derbft: Suppe.
@ﬂﬂoﬁeue Suppe,

Neiff mit durdgefdlagenen geiben

Ritben.

Suppe mit feinet Mehlipeis.




476 Drep und fiebengigfier Ab{dnitt.

BVier unh ,‘,.man&ig Teller.

i Teller mit Tammernen Coteleften,

4 — — Groquetten yon Gal:
picon,

B — — Hicnrifolen:

4 Teller mit Butterpaftetden.

4 — — gebldtterten ©dyinfen
und 2Afpic.

4 — — Gardellen in Ol

Biet Ausdwedfelungen.

Gedampftes TafelftiicE mit Jwiebel
beBrdngt,
Sdill mit Butter-TunTe,

Gebratener grofier @ed;t mit ‘D]ef:
fer=ZTunte.

Bwey Jndianen a'uf englifche Aty

3 BVier MittelffucEe

Grofie Godiveau:Paftete.
SalbsFopf mit Rapmeunke,

PVier und ywanjig

Eteprifber Kapaun mit grinem

Krdutchen.

Glafirte Salbscoteletten nut plEaxu
fer Sance,

Ladhe mit ‘\[)[x%uttel

Sdnepfen auf frangbfifdhe Aet.

Rapaunenbriifte mit weifem Nas
gout. :

Groquetten von geﬁ[atterten Sdhis
pfengungen.

Gebackenes Fricafje.

Geldmwungene  Repphiihnerbriifte
mit Teiiffeln.

Ganfeleber mit Sapaunennoden.
Sdillfdnitten mit JL)[)Irunl‘e
Glajivte Salbsbries mit Sellerie:

Purée.

Ocbfenfchmeif mit Linfen.
Geddmpiter Sdopfenidlegel mif
Bohuen.

Smifcbexzfpeiren.

Reificafferolen mit Kalbgnicender.
Salbsnuf in Dapier.
Glajirte Sudianbriifie mit Ehaws
pignons.
Raltes Salmy mit Afpice
Faldefpeis mit feinem Nagout,
Secalope von Hafen mit Telifeln
Fauben mit BafilienEedutden
Gécalope von Haufen mit Mufdel
Wildentenbrifte mit Oliven.
®ebldtterte Fafanenbriifte in Sow
ften.
AUteletten mit Afpic.
Sdydpflenfdnitten nut weftphdli
fdhen ©dvinfen.
Gafcrolepafeten mit Gedépfel

At grofe Stucke.

Bier dreflivte Stiicke Der Badckerey,

Salte Paftete von Fafanen.
Weftphalifde Sehinken iiber einem
€odel,

Qacdhé:Forellen fiber eineim &pdel.

Haufe grofier Keebfei

£ Y e e
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Sypeisgettel filie dDen Herbfi. 417’

: Adt Braten,

Poulard fiber Branntrefie.’ Kalbsniern - Brafen.

Waldfdynepfen. ~ Giebadene Grundeln.

Gebratener Aal, I frammetsvogel.

Geldoppte Gdnfe. Saofanen tiber Brunnkrefie.
Sedyebn 3wifdenfoeifen.

Rarfiol mit Buttertunke, ., ESpinat in Kruften.

Gedrudte Grddpfel, Zriiffeln mit Ehampagner-Tein,

Actifdhocen mit Senfrunte, Geftiicster Salat von Bohuen.

Auflauf von Ehocolade. Auflauf vom Thee.

©uly von Madera-Sec. ©uly von Anifette.

Gefulste Mildy mit Rofengeruds  Gefaumte WMildy mit Baniglie.

Dariol - Bicterey. Qinger-Torfe.

Gefloditene Marillenfdnitten. Brandteigringden.

Cinige unaugweidliche Wiederholungen abgeredhnet, herrfdit
tine grofie Mannigfaltigeit in diefen bepden Speifejetteln. Sie
laflen fidy dbrigens feicdht abdnbern, und nady Wmftdnde wieder
dUfammenfegen; die Geridhte find fo- gereibet oufgejeiynet, baf
han fie in biefer Ocdinung gleidh -auf die Tafel ftellen Eann.

™ W - T

Bievr und fiebengigfter Ubfhnitt.
Sypeifegettel flir den Winter,

Der Winter vermehre nody des Herbftes Gaben, "ald Fafa-
e, Sdyneehiihuer, Krammetsvigel mebrere Gattungen Fifde,
inshefondere aber bas @dwarywtld 5 s gibt wenige Menfden,
Ve nidht Niftern waren nady ves Sdywarywildprets {hmackhafem
Sleifdye, Diefes Bdmme ju Anfang des Winters in folder Menge,
b der Yreis nidt hody fteigt, und es fidy jedermann ver{daffen
fnn, Die Zrlifeln, die im Spdiherbfie hdufig anfomimen, find
Yodh nur im Winter am beften ; oenn ob fie gleidh burdy ben Frofe
“F‘s Sumé verlieven unbd bepnabe unbraudbar werben, fo wivke
bie gemdfigte Kdlte febr au ibrem Bortheile, nehmlidy wenn der
8ot dber bip Crve fliegt, und fie nody unter derfelben Tiegen,
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