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big i bem Héchten Woblgefhmadk (Haut-Gout), unb dann bis
jun bodpften Neiz ded Gaumens; von ber lieblid)y {dymecEenden
Rrebs:Suppe bis jum Kalbskopf en Tortue, BWon febr gartex
Behantlung find bie RKalbsichulterdriiscyen, gefdmungenen Fa-
fanen = Briifte, Edcalope von Krammetdvdgel , die Suppe en
Tortue, @scalope von Fafanen mit Lrilffeln , gefhwungene
Reppbitbnerbriifte, Hilbnerbriifte mit Wurgel-Tunke, Cicalope
von Hafen mit Blut und ‘in’iﬂ‘e!n auf italienifdye Art; fie find
alle von feinem Fumé und Haut-Gout, Bon ungewdbalider
@donpeit und bobem Luyus follen der Donau s Karpfen, falte
Paftete von Lachs, gebratener Srifthling von wenigftens drepfiig
Piund Schwere, Hudyen von adtzebn Pfund, Rombo von felt-
e Grofe, KaibsEopf als Tortue, weftphdlifder Schinken un-
gefdbr ywanyig Piund, englifdher Braten von vieryig Pfunv,
Hhein:-Lad)s von adytyehn Pfund, Inbian mit TedFeln von uns
gewdbnlicher Ordfe, die fdhdne Ladysforelle: und der prddtigfte
Bid{dweins: Kopf.  Gven fo leidje lichen fich bie lieblidhften
Bwifbenfpeifen in' grofer Menge aufzdhlen,
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Sunf und fiebengigfier Abfchnitt.
Bom Gabelfedhfitd,

Dag GabelfedhitiicE ift ein IMapl der jetigen Jeit und Tas
$e8otdnung, wo bie Mitcagdftunde, wiein Paris, ‘auf fedhs und
fieben Upr pes Abends verdhoben worden ift. G4 wird genihnlidy
U ein 1py Mittags gebalten. Die Gevidhte werben in folgender
Q.t'bnung unbd alle auf einmabl aufgetifht, weldes Service am-
bigu Deifits das Deffert nimme die Mitte der Kafel ein,

Gpeisgettel jum Gabelfribfiid anf mﬁif Sebdecte.
Seds Teller.

8@“’&39“8!7 Eleine Paftetdhen. Dmwey Teler Brstmiiviie.
M Tellew faure Gurken, Gin Teller: faure Champignend:
*




484 Finfund fiebengigiter Ab{dnite.
Swey Auswedfelungen.

SRombo (Steinbutte) mit Butter- Kalbdnuf mit wefiphalijdem
funte. Sdyinken,
BVier Jwifdhenipeifen.

Gefdmungene Shipfennieren mit Gefdwurigene Reheoteletten mit
Champagner=2ein. Glace und FTriiffeln.
Gebacdened Fricaffée. Ladyfenfchnitten mit hlfunte,

Rwen Braten.

Safanen, Poularden.
RKalte Paftefe von Gansleber.

Speisgettel jum Gabelfeithfiict auf swdlf Gedecte.
Bwdlf Teller.

Sechs Teller Aujtern. Bey Teller Eleine Pajtefcen,
Swey  — Feine Coteletten am —  —  Sauer - (Gurken uid
Roft. 1 Ehampignons.

Swey Auswedfelungen,
Weftphalifder Sdhinten mit Ma: ESdHill mit Holandi|dher Buffers
laga-2Bein. Tunfe. :
BVier Iwif{denfpeifen.
@efdnﬁungener Quugenbraten mit Groquetten von Kapaun.
englifder Butfer. Goteletten vou €dmargwild am
RKalbsnuf von Haufen mit Tedfeln.  Noft.
Swey Braten.
Waldfdnepfen. Doularden.
Stafte Pajtete von Fafanen.

S diefetn Sinne geben alle Gabelfelifitiicke, ndhmlid, ohne
gefodytem Fleifdhe, Suppen oder Gemiife, fo audy ohne femner
Gingemadyten. € find fo eigentlidye Gafterenen der Junggefelen
Dat {dybne Gefdylecht wird felten hieizu gebethen. Man exfdeirt
en negligée, und bringt feine Portion Wit und gute Launt
mit;. venn Ungeywungenbeit und Sovialitde ife der Hevefdpendt
Ton diefer Gefelifhaft. Die Weine von berdhmeen Jahrgdngt!
und ous ehrlihfien Hinven diivften ungefabr in folgendes Qb
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nung unb Quantum exfeinen. * Sehs Bouteillen alter Ofterreis
dher, vier Bouteillen Ofner, vier Bouteillen Champagner non
Moussé," gwey Bouteillen Vorbeaur, jwey BVouteillen Madera:
@ec, gwey Bouteillen Lunelle, eine Vouteille Malaga und eine
Bouteille Tobager. Kaffeh mit Obers und dem bievju gebbrigen
Brote, Bifdof und Liqueurs werden bey Tifde prdfentive.
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Seds und fiebengigfer Abfdhnite.
" Bon Nadytmahlen,

Die Nadytmable werden gewdhnlidy {pdt in der Nadht" gehal =
fen. Um die Werdauung nidt ju erfdweren und der Gefundheit
nide gu nabe ju tveten, werden die Erdfrigiten Geridhte ftets
fbergangen. Die getibten Efer halten obnebin nur Eine Mahlzeit
bed Tages, weldyes bey dem Mittagsmabl gefd)irbt, e8 mag fpde
ober friih gebalten werden, und diefem madyen fie dann Ehre. il

Das Auftragen gefdhieht auf einmabl, wie [m) tem Ga=
belfedhftict, und dag Deffert bebere(dyt die Mitte bey Tafel.

Opeisgettel jum Nachturabl auf jwolf Gedecte.
Suppe. .

Consommé mit einer Montglas.
3mwep Hudwedfelungen.

Edill mit Butter:Sance.  Senrifchte Fleine BVackeven.

3wey Braten,
Doularden, . Stepphiifhner

Biev Sw;fcbenfperfen

@’9b‘llllplfe Kalbscoreletten mit fei-  Kavfiiol mit Wutter=Tunte.
em Sredutchen, Gingemadite Hithner mit gefpidien
uly von Rimonien, : Briiftben.
Guitner Salat.
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