BViergigher AbfdHnite
Biergigfier AbGTPnitt.

Bon Gevidhten aud sgefponnenem Quder nad

Caréme.

Obfdyon die dreffivten Stitcfe aus gefponnenem Sucker ju
bem vorhergehenven Abjdnite gehoven , fo Eonnteidy bennody nicht
anders alg fie in einem eigenen Abfdhnitte anfithren , wetl aus

bé'm' folgenben febr oft auf biefe gewiefen werben wird ; endludy,

audy, weil diefe ©titcke, hrev CigenthiimlizhEeir, und Sdydnpeit
wegen , biefe Auszeidnung verdienen, ‘
Diefe Arbeit forvert viel GefdhictliyEeit, lange Uebung und
bie ftrengfte AufmerEfambeit; anf alles muf voraus gevadt ,
alles ONbthige voraus-gur Hand geriditet, felbfi das Rocal gut ges
wablt werden, denn es foll bedeutend warm, Ticht und ftaublos fein.
Qunédft Eomme eine ridtige Wab!l des Jucers (@, Ad{dn.
vom Suder) ; nidt jeder, felbft aus den beffen Gattungens, it
~geeignet brerju; es gibe Bucer, der febr weifi, bennod) fett,
grobgrieslig , gu viel calcinire ift, fid bart [dhlagt, und im Waf:
fer lange nidyt gergebt: diefes find lauter Eigenfdyaften, die ges
gen Den guten, bier ju gebraudyenden Sueer geugen ; ex foll febr
weif , feingrieslig, Eriftallifict, feidhr, aber bauptiadlidhy nidt
fett fein, Denn biefes allein hebt jeden BVerfudy fdon auf. Dem
beften Sucer muf man aud) nod) mit etwas fein pulvertfivter
Alaun und Weinftein ju Hilfe Eommen, um ihn reinfpinnend
au erbalten. (@. weiter bin.) : :
IMan braudt jwei Jucer(dffel (Caramel-Loffel) von vier 3ol
im Durdmeffer , und gwer und einem Halben Boil BHobe, nidt
ftavE im Kupfer, den Sehnabel an der linfen @eite angebradt s
fo, baf man mit der rechten Hand gefdict giefen Eann, mit
cinem vier Soll fangen und einem Ioll vicken , hoblen &tiel vers
feben , ber in wélig ger_abér Nidyrung vier Linien tief unter dem
RNanve angebradt 1t Die dbrigen Formen, fiber weldye der Sus
cEer gefponnen wird, werden nady der gegebenen Seichnung von
weifem Bledy verfertigt., Man braudyt nux einen Eleinen Pinbs
ofen ju heigen', und erft dann wird der Suckerldffel hineinges
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fest, wenn bdie Koblen ibr beftigites Feuer verloren, auf Gluth

- gerfallen find; ber Sucker fodht dann- gleih und firb fih nidye

an den Ranbdernt, und man Eann fiber tem {hadyen Seuer letdster
und genauer den Grad rreffen, in welden berfelbe treten mug,
©obald ein Juderldfel vom Windofen genommen iff, fo werden
ein Paar Koblen nadygelegt, und nady bem Werbraufen ober
ganglidhen Creglithen der jweite el aufgefest, fo, daf er, big
gum Berfpinnen ded erfteven, den gebdrigen Grad bat, und man
im @pwnnen nidt viel aufgebalten fei; daber iff os nethwenbdig,
bafi ihrer jwei bei diefer Avbeit find, wovon einer bem anbdern
in bie Hand arbeiten mup.
€Cine Spltane (Une Sultane.)

Cine BVurter Paftete (S. Ab{dh. vom Butterteig) mit ge-
faumter Mildy geflille (S. Abfhn. von gefaumcer Mildy), mit
einev aus Jucker gefponnenen Kuppel dedeckt, wird eine Sultane
genannt; ein jeder Auffab aus gefponnenem SBucker beift dem
4 Solge eine Sultane; eine biervon abweidende Form twird als
Betwort diefer beigefdhrieben. :

Gultane als Globus. Rupfertafel 6. Figur 1.
(Sultane en Surpris.)

Man bereitét'ﬁd) vorerft eine runte Platte von sebn Boll

im Durdmeffer und jwei Cinien Dicde aus bavtem Sucferteig

(©. Ab{dn. v. Tragant Teig); ewnen fieben 3oll im Durdymefer
und pivei 3ol boben Sockel aus gerdfteten Manbdeln (S. Ab:
{dhnitt von gerdfteten Mandein) ; dann eine Platte aus Manbdels
teig (©. Mandelbrufte in dem vorbergebhenden Ab{dynitt) von
fiinf Boll, unbd eine gweite von drei ol im Durdymefer; end-
lidy eine @dule von fedys Boll Hobe unbd drei [0l im Durd-
mefler; eine ©dyale von fieben Soll’ im Durdymefler und drei
Boll Hiobe, von {hdnfter Farbe gebacken ¢ fiber dief nod woIf
teine diinne Kruffen aus eben dem Manbdelteig, die gwei 3oll
Breite und eben diefelbe Hohe baben , und fehgebn einen balben
inger diinn audgeftodene Mondfdyeindyen ans finfmabl gefdilages
nem Butterteig (S. Abfdn, von fedhsmabl gefchlagenem Butrer.
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teig), bie weifi gebacken werden. Die Mande der brei Platten,
fo wie bie obern Spiken der Mondfdernden , werden mit fehe
weifi abgeriibrtem Sife (&. Abfhpn, vom Bucfar) beftridhen, und
mit griin gefirbten Mandeln beftaubt. (S. Abjchn. v. Mandeln.)
Dann wird erft ju der eigentliden @ultane gefdritten.

Man bat vrei Pfund Jucfer, Elein gefdhlagen (etwas gros
fier al8 jum RKaffeerrinfen), tn ewner SGdyale fei dex -f.mnb) aibt
von diefen adht Coth in einen Jucer(dffel, ndfe ibn mit vier
ERI6Fel voll Waffer und fept ihn, nagdem derfelbe gergangen ift,
Gber den TWindofen. Da diefes Einfieden bes Suckers bie eigents
lige Hauptfache ver DOperation ift, jo muff denn audy die grapte
AufmevEjamEeit davauf vevwentet werden; ein wenig ju viel, fo
wie etwas ju wenig, werden Hievbei bebeutende Febler. Wenn
ber Sucker Eleinblafig, {dwever fidy bebt und langfamer ju wallen
fijeint, fo wird mit der Spite eines Eleinen Meffers ein Eleiner
Tropfen burd’s Hineintupfen herans geholt, und fogleidy damit
in’s Falte, reine, bei ter Hand frebende Waffer hineingefabren;
wird der Tropfen fogleidy bart, fo ift der Jucker auf dem gebds
tigen Punkt, und man nimme ibn vom Feuer; ift er hingegen
nod) etwas weidy, fo muf dbad Sieden fortdauern, bis man durd
bie weite oder dritte Probe den rihtigen Grad bat. Allein ein
unerlafiliched Bedingnif evidywert diefe Opetation ; der Jucker foll
némlidy nur einen ©dein-von gelber Favbe haben , ja oft gany
weifi bleiben; daber das forgfame NRidyren bes Feuers, bamit
feine Flamme an die Winde ves Coffels fpiele, denn Da fangt
ver ucker am erften an Farbe ju fangen, audgenommen, man
braudhyt duntleven Jucker, ber vorEommenben ©dyattirung wegen.
Um da¢ Gpinnen leihter und linger ju erbalten, witrd, wie ¢8
oben {dhon bemerft worden war, eine Eleine Meiferfpige voll von
pulverifivendem Afaun und LWeinftein in ben Qucker geftreut,
wenn derfelbe fdon grofie Blafen wirfe. Der nun auf den Grad
des Glasbeiidigen eingefodife Qucker, wird leidpt diber fich felbft
gefdmwungen , und nady einigem AyEiihlen, wenn berfelbe etrwad
langfamer gu flieflen anfangt, folgender Mafen gefponnen. IMan
bat eine vollfommene balrhunde Kuppel aus weifem Bled) von
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neun 3oll im  Durdymeffer , die mic Mandeldpl beftridhen- und
feiht mic einer Servierre wieder abgetronet war, in dev linfen
Pand, fafe den Suckerldfel mit der vedyten, neigt ibn langfam
gegen den Sdynabel, und (4t den erften, vieleid)t audy ben
gweiten Trvopfen fallen , bis eini ditnner Faden, vem Bwirn ahns
lig, feinnt. Nun fepe man bdie Kuppel in einer Entfernung von
einem Sdyub unter dem Fadben, und bewegt fie in gleidformis
gen Keeifen, o, daf der Faben wn einem und immer demfelben
Buge woifenférmig die inwendige Fldde fiberfpinner; gegen ven
Rand wird das Gefpinnft ftark aufgetragen , um bem Garigen
mebr Haltbareit ju geben., fo wie audy vie unten 3u fteben Eom=
mende Kuppel durdiaus ftacker im Jucter gebalten werben foll ,
udem fle dann die obere Kuppel tragen muf. TWicd der Bucter
ju falt und fpinnt ju fangfam , fo {tellt man den Loffel etnen
Hugenblick, und befonders mit dem @dynabel fiber den TWiird-
ofen, bis derfelbe wieder zerflieft; man fann ibn librigens auferft
feften jweunal aufwdrmen. Dann. wird ber gwette inbeffen auf -
deu gehdvigen Grad eingebodyre Sucer genommen ; ver exfte 20f=
fel geveinigr und auf's neue, mit eben dem Quantum wieder eins
gefodyt, weldyes oft adyts bi$ neunmabl wiederhole wicd. Kt vie
Kuppel durdaus {dhon, obne Tropfen, und nur an den Ninvern
vevitarke , fiberfponnen , fo wird fie, nad einigen Augenblicten
ed Auskiblens , bebutfam bHerausgehoben; s muf, um dabet
glitdhih 4u fein, jemand die Kuppel von aufen, obre alle Gez
walt, feidt balten , man fdhre dann mit beiden Hinven Hinen,
und verfude bebutfum das Gefpinuft erit von allen Seiren
leiht ju bewegen , und wenn fie durdaud locfer ift, fo wird
fie itber eine grofe Platte geftitrst und trocken geffellt. Die Opee
tation. fingt dann von newem amy um eine jweite Kuppel jens
balten , die etwas fiarker gebalten wird, und die man nun ebens:
falls umgeftiiryt tvocken ftells.

* et werben jwey Silbergabeln , mit ben Bdbnen fiber eins
anver liegend , feft mic Papier dibevbunven, ein frifder 2offel
voll Jucter eingefodst, und auf eine anvere Weife gefpoinen.
Man vidpret fidy ein bis jwet Bledye auf dre Evde neben ber Bas

Benter, Kochbuch. 1L Bd, Kunftbceres, 18
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fel , feellt ten Sucter in eine mit warmer A{de angefillite Caffe,

vole » taudyt die Gabelfpigen fiber die Halfte in den Sucker, fiihre

_fie in die Hodbe, halt in der linfen Hand ein grofes Mefjer und

fdhnellt mit den Gabeln den eviten Wurf feirwirts, denn e gibe
immer Sropfen , bie folgenden aber mic einev Frdftigen Sdynels

: ligkeit fiber bas Meffer auf vas Bledy bevab, fo baf dadurd

(feinet noch al8 ein Haar) ditnne Féden entfehen, die wr bie vier
@dub finge meffen ; diefes Shnellen wird fo lange ununtec:
brodhen fortgefetst , bis der Bucker aufgegangen , oder fonft uns

foinnbar geworden iff. Dann wird mit einem audern grofen

Deffer ber {done Vallen Gefpinnfies leidt diberfahren, leidt ju-
fammengeglttet und der Lange nacdy fiber ein veines [udy auf
eine Rafel gelegt. Diefes ©pinnen wird von neuem wieterhol,
bis man eine gebﬁrig'e Menge hat, um die Avbeit: geborig vols
fenden zu Ebnnen. Jun wird die eigentlihe Sufommenfebung
vorgenonimen.

Man legt die grofe Platre von hartem Sucderteis {iber eine
mit Servietten belegte Sdiifel befeftiger, mitteli jerlafenem
Rueer den jwei ol hofen Sockel aus gevtiteten Manbdeln bars
fiber ; fiber diefen Sockel Eommt die jweite Platte von fituf el
im Durdyméfer, dber diefe endlih die Sdule; alles mit gerlafs
fenem Suder angeflebt, BVon ver Saule muf man, da fie nod
rob und weidy ift, emn 3ol hohes SritcEden herabfdhneden, unv
bann wie biefelbe backen, fo daf bdie aufgejefite nur finf Boll
Hihe bat. Jeht Eomme die Eleinfte Platte und bedeckr die Saules
tiber diefe wird ver etwas ftavker im Jucer gehaltene Dalbe Glo=
bus genau in die Mitre geftellt , und mis eimgen Tvopfen Judker
fiber der Platte befeffiget. Jn gerader Linie von bder untern
@éule wird das 3oll bobe, vonbder Saule abgefdnittene Stiict-
den in ben Globus geftelt, fo dah die Saule fortzudauern {deint;
fiber diefes wird nun die ©dale aus WManbdelteig befeftiget. Dann
werben von unten an die Sdule, mittelit jerlaffenen Suctersd, die
ondidjeindhen mic dben griinen Spiken in die Hobe befeitrget ,
fo dafi ¢8 vas Anfeben habe , als ob diefe BWrandyen den Globuis
teagen belfen, Seer wird bie mittfere ©dyale mie gefanmier Ml
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aud Crobeeven gehiuft angefiilit (S. Abidhn. von  gefaumter

Mildy), mit {honen CErdbeeven beffveut , und bas Ganze nun
mit der gweiten Halfte bes Globus bebutfam bededt, Ein Efei
ned Bitndel gerade ausgehender Strahlen wird iiber bie Mitte
biefes Globus gefetst, weldes aber befeftiget werben mufi; ju
biefemn Endjwece hale man eine glithende Koble, mittelff einer
Bange, dem untern Ende bed Viinveld ju; der Sucer fhmilye
gleid , unbd fo barf man ed nuv aufden angezeigternn Punct fefsen,
und es bleibt feft, Die ywolf Kruitdhen werden ebenfalls mit ges
faumter Milg angefille, und iber die grofe Platte um den So-»
cEel geftveut; aus dem gefponnenen Sucker werden, mittelit des
ﬁbereinanber!egené, und gwifden beiden hoblen Hianven, neben
tem Windofen , vurd bebutfamesd und gefdyickres Runden, runde
Ballen von jwei ol Grofie gemadyt, mit einem diinnen, {dare
fen Mefler von einandev gefdnirten, und fo itber die Kruftden
mit der gefaumten MMild) gefetsc; iff aber gebdvige Jeit, und fo
eine Eleine, {dicdlidhe Form vorbanden, fo thut man beﬁ"er, eine
jebe Eleine Kuppel bejonders su fpinnen, und dann dartiber ju fefen.

€s [3ft i gar nidyts denken, was mit diefer lufrreidyen,
efibaren LWelt verglihen werden Eonnte. Durd) den, einem Sage-
®ewebe gleidy, durdyfidtigen Sucer, wird tie Sdale mic ges
faumter, febr weifer Mildh, und den {donrofhen Crdbeeren,

,mit dem exhobeten Reite fidtbar, bder gewdhnlid entftebt, wenn

eiite befeelte ©dyonbeit, mittelft eined ©dleierd, dem begieris
gen Blick fidy verbergen will, ~

Sultane ald tirtifder Bund, Rupfertafel 6.
Figur 2, (Sultane Formant le Turban.)

Won grofem Effect und gewodbnlider Sdinbeit ift ein tiiv-
Fifher Bund von gefvonnenem Bucker. Der Helm durdyfidheig
unbd filberblan , vund herum bder @hawl, fo faltenreidh, fo weidy,
anfdimiegend , wie von Gold, ber Evpfallene Reiger und bdie
firablende Kvone; alled laft fid) {don , febr {don geben.

Man beforgt die eigentlichen Worarbeiten jrerfi. So wird
eine jwalf 3ol im Durdmeffer grofie Platte aus bartem . Sucket:
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teig gemadpt (&. Abfhn, vom Tragant-Teig), fie wird langfam
gebacken, die Nanver dann mit Cife beftviden, in rothgefdrbre
Manbeln getaudyt, und fonad viefe gange Platte mit diefen Man-
beln didt beftaubt. Dann wird ein Kiffen von neun Joll 1m
WierecE fber eine Form von Bled) beveiter und lichtgelb gebacken.
Die Fotm foll die flae Halfte ves Kiffens haden, fo daf man
awet folde Placten backen muf; fle werden dann mittelft jers
laffenem Sucfer jufammen geflebt;' bep einer bdiefer Platten wird
vor bem Backen eine vier Soll im Durdsmeffer grofe Ofnung
an bder Oberfladye gefdynitten , um fpaterbin die Kiffen mit ges
faumter Mild) fitllen ju Eonnen. Nady dem Garbacen und ge:
auen  Sufammentlcben ber - beiben Theile ju einem Gangen
wird biefes Kiffen fireifweife mic weifem und dunkelrothem Eife
(©. Abfdn. von ver{diedenem Cife) bemablt, und nady einigem
Abtrocknen fiber die Platte gefenst.

Sent wird ein fedys Soll im Durdhymeffer und neun Joll
bober Model aud Bled mic Manbdeldpl befividen, leidt wieder
abgetrocfnet, und mit febr weifem Sucder n grogen BVogenjii-
gen tiberfponnen (&, ben vorbergebenden Arnkel); biefes Uebers
fpinnen gefdhiebt fiber bem Movel. Dann wird aus etwas dickes
vem und gqoldgelbem Qucker ein f{ddner NReiger iiber ein Bled
gefponnen. Der Bund wird mittelft leidgren BVewegens behuts
fam Tosgemadht und dibex: dem MMobdel yelafen , um die Ubrige
Arbeir vollbringen zu Ednnen. Man fpinnc aus dunkel gefdrbe
tems Jucfer mnttelt Gabeln, jwei flavfe Vund Faden, bie
man itber die veine Tafel breitet (©. den vorhergehenden Ave
tifel) , fle mit dem Meffer 1t {dmale Vunve theilt, etwas
glatcer, und weidy , ungejwungen, wm {honem Faltenwurf um
ben Helm winder, Diefe ©hawls werden da, wo fle jufammen
fpielen , mit grofen SKnodpfen befeftiget ober vielmebr bedeckt;
man bale an vem Ovre, wo fie jufammen oder an dem grofen
Bund balten follen, eine glithende Koble, allein bebutfom,
tenn der Sucfer {dmilzt {hnell, und man braudt nur febr wes
nig von biefer Sdymelje , um bie Banbde balten ju madpen.
Ueber dem evfien eigrofen Knopf, dev duvd) Bufammeniwllen




, Bon Geridten aus gefponunenem uder. 277

bes gefponnenen Sucters volEommen rund gemadst werden Eann,
wied ein Mondidyein aus den fiark geglitteten Sucerfiden gefto:
den, einen AugenblicE an die \g[ﬂ[)enbe Koble gebalten unbd an
ben Bund gelegt; ywifdhen diefem Mondjdein Eommt ver fhone
HReiger, und wieber etn dem erfen gleidh grofer Knopf. Gine Krone
befdhlieft bas Gange. Sie wird aus den gefponnenen und feft mit
ver IMefferflddye gegltteten Sucterfiden gefdnitten; dann wicd
ber anderthalb Joll hobe Neif, der fih an deyr MWarme ded Winbs
ofend leidyt geborig biegen [dfit, vollEommen rund, auf bie ger
wobnlide Weife mit gllihenden Koblen jufammengegldttet, und
eben fo aufgefest, wodburd) derfelbe fogleidy an bem Helme Fles
ben bleibt. Dann werden einen Daumen breite und drei Daumen
bobe fpitige Sacen aus eben den aus. Suckerfiven geglatteten
Bandern gefdnitten, und mittelft der gliihenden Koble inwenbdig bes
Neifes aufgeblebt. Die den Reifen gierenten Steine werden aus

rubineothem und fmamgbgfﬁmm Buder gemadt , uud auf bes

Eannte Weife befeftiget ; nun wird das Kiffen mit gefaumeer Mildy
aufgefiilie (&. Abfdn. von gefoumter Mildh), der Bund von
bem IModel bebutfam genommen und dardiber gefent.

Jn diefem Geifte werden alle Auffise diefer vt entworfen
und ausgeéfithre ; ibre leeve Mitte muf immer ausgefitlle werden,
theild mit gefaumter IMild), theils mit feiner Vackerei, wie
franifhe MWinde, Macronen, fouffliccer Jucfer u. bgl. ober
audy und zwar mit vielem Erfolge, lebende Blumen wit bobens
gebovig fvielendben Farben, bdie [lieblich durdyfchimmernd MWoblge:
tudy baudyen.

Ginund vievzigfter Abfdnitt,
BVon Wnffiten der Kunitbdackerei.

Diefe fhonfte Parthie dev Kunftbdckerei begreift biejenigen
@titcke und Aufiige in fidy, die bdie Wergierung und den Pup
der Tafel jum Enbywecte haben , und folghdy mebhr jur Sdhau
als jum bivecren Genuffe des Gaumens aufgetifdyt werden.
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