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besfelben genau in die Hoblbippe geprdgt wird. Sefdieht es, daf
man gleid) vom Anfange das Cifen gufammenpreft, fo falle dev
Zeig audeinanbder, oft die Hilfte aus bder Form heraus, und
die Hoblhippe wird Bcherig und migrathen. Das Cifen wird
endlich umgewendet und nady einer Minute aufgemadyt. e
Hoblbippe foll ge[brotbe Farbe haben. Sie wird fodann fdnel
aug dem Cifen genommen, unbd entweber 3 Stanitien oder auf
biinne Nobrden jufammengerolt; dann. wird der Reig wieder
aufgegoffen und die Operation bis ju Ende fo fortgefent. €3
muf bauptfalidy davauf gefeben werden, daf das Feuer gleidy
unterhalten, und dad Cifen in gleider Hite bleibe.

Bier und dreifigher ABfhnitt.
Bom Fleinen Bakwer? nah Careme.

ﬁ‘aﬂanten—%}ro! ober Witrfthen. (Petits Pains de
: Ghatazgnes)

€¢ werben. fedyd und bdreifig bis meratg RKaftanien , auf
bie befannte SWeife gebraten, dann audgelof't, fein geftofen und
burdy ¢in Sieb gefdlagen; man muf jedod) darauf feben, tafi
nidts von dem etwa braun gewordenen Fleifdhe berfelben hingu
Fomme., Dann werden adyt Loth Mebl fiber die Tafel gefiebt und
in eine Grube geftriden; in diefe Eommen : ywdIf Loth von den
burdgefdlagenen Kaftanien, ade Loth Butter, fedhs Loth Jus
cer, ein ganges €y und ein Stiubden Saly; bdief wird ju
einem Teige vermengt, fein gefnetet, dbann auf einen Finger
bicke und auf einen Finger lange Wihrfiden gerollt, fiber en
Bled) gereibt , mit abgefdlagenen Eiern beftridien, ‘und_in abs
gefiibltem Ofen langfam gebacken, fo daf fie eine fcbone Farbe
beEommen unbd refdy werben,

@ie milffen im Munde brocklich) jerfallen und den Gau:
men angenebm reigen.
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Rartoffel - Wirf & e 11, (Petits Pains de Pommes de terre.)

Bwdlf Loth gebratenes Kartoffel:Mark, den vorbergehenden
RKaftanien gleidy gebraten, ausgeldf’t und bdurd ein Sieb ge:
fdlagen, adt Sotb Butter, eben fo viel Sucker, vier Loth Mepl
und fechd Eierdotter, nebft einem Stdubden Saly, find die Jns
grebienjen bes ebickes ; bie fibrige Vepandlung bat es mue
bem vorbergebenven gemein. IMan EFann dbrigens bemfelben
einen jeven feinen Gefdmact mittheilen, und jwar am [(eidjtes
ften durd)y Gerudzucer. (S, Abfdhn. v. Sucker.)

Hafelnuf-Wiirft hen, (Petits Pains aux Avelines.)

E3 werden ein Pfund Hafelnitfe aufgefdlagen und lang:
fam gerdfter, big fih dasd feine braune Hiautden leidt wegnehs
men lage; diefe Kerne werden nun fein geffofien und durdy ein
©ied gefdlagen, Won diefen werdenn nun fedjzebn Loth gewos
gen; biegu Eommen : fechjebn Roth Mebl, eben fo viel Vutter
und Bucker, vier bis flnf Eierdotter und ein Stiubden Saly.
€6 wird zu einem Teige gefnetet und in Wihriden, den vor-
bergebenden gleid) , vermanvelt, tber ein, [leidt mic Burcer
befivichenes Bled) 'geveibt, mit Eiern beftvidhen und langfam
gebacten. @ie Eonnen fibrigens vor dem Vacten mit Grobjucter
beftaubt werben.

Mandel-Warft Gen (Petits Pams aux Amandes

| d’amon.)

Diefe BVereitung ift der vorbergehenden von Punke ju
Punte gledy; ed werden aber auf gebn Loth f{hife fccbs Loth
bittere IMandel genommen,

Anies« Wity fthen. (Petits Pain aux Anies de Verdun.)

SGedyyebn Lot fge Mandeln, eben fo viel TMebl, o viel
feiner Bucker, finf Clerdotter , ywei ERBFel voll Anieswaffer
und etn Granbden Laly; diefes wird, den Hafelnuf:-LWiiriden
gleidy, au einem Reige gefneter, und auf Finger lange Wiie(ts
den veravbeiter; nadpdem fie beftviden find, werden fiz mit
ade Loth fberguckertem Anies befthubt und langfam gebacten.
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Orangen-Witrfidhe . (Petits Pains d’Oranges.)
Aus fecysgebn Loth Jucfer , dber weldem jwel Ovangen
abgevieben worden find, fechgebn Qoth TMebl , eben fo viel Buts
ter und finf Ciervottern nebft einem Stiubden @al} wird ein
Teig gemadyt und” den norbergebznben gleich in Wiicfihen ver=

wanbdelt.
Auf diefe Weife Fann diep VadwerE mit Vanille,

Qimmet, Chocolade, mit gemifdtem Gevud u, dglh
gematht werden s und fo aud in ecine andere Form ald Plag:
den, Ringden u. dgl. evfdeinen.

Ganfund dreifigfer AbfHnite.

BVon Geridhten ausd gerdfteten Mandeln.
(Mandel : Grillages)

Gerdftete Mandel{dnitten (Petits Nougats)

Der BVeiname; Grillage, it aus dem Frangdiifden

von dem FWorte griller. Die Frangofen begeidhnen aber bie Se-
vidjre biefer Ave mit dem Worte Nougat, und nur jenesd Se:
bide, das mit Manbdeln beftrent wird , beEdmme den Beinas
men ‘grilles, 3 B. petits Giteaux grilles. @o unnibig als
¢é nun ift, biefen Weinamen bei diefem Geridhse in der frans
sofifdhen @prade ju gebrauden, indem verfelve Anlaf um
Mifverftande gibr, fo rvidtig iff er in der deutidhen @pradye
angewandt, indem daburd) bdie Veveitungtweife, und felbft eini
ger Mafen der Gegenftand bejeidhnet wird.

@4 werden brei BWievtelpfund abgefddler Mandeln von eins
anter gefpaltén, bann feinnubelig gefdnitten, und in einer uns
verginnten Caffevole vedyt fangfam und unter immenwahrenbe
Winvithren goldgelb geroftet. (Diefes Moften gebt in einem abge:
Eublten Bacfofen leidrer vor fidg, indem man die Manveln ber
euten Plactfond fdyiicret und fie dann und wain umwenbdet )
Wenn fie anfangen Favbe ju beEommen, fo wird in einem gro:
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