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Gefaumte Mild mit Piffagzien. (Créme fouettée aux
Pistaches-)

€8 werden jwd(f Loth fein geftofener Sucker mit einem bal
ben CERIoffel voll @pinatgeiin fein abgerdibre, und nad und
nad)y ‘mit etwad Mild verddinnt, o daf man 8 in bie. gefaumte
Mild amalgamiven Fann, weldyes baburdy ein fehr jartes, griie
nes Anfeben erhdlt; dann wird die gehiuft angerithrete IMildh
mit adyt Loth fifilidy gefpaltenen Piftagren beftrent.

Gefaamte Mildh mit Beilden (Créme fouettée aux
Violettes.)

Diefe Mild wird mit Beildyengucker amalgamuet, und
pacb beven gebﬁaftem'?[nricbten, mit Beildenbliithen bier und
ba leiht Delege; vadurd) bebdmmt fie ein etwas fonderbares
aber dennody fefr beliebtes Anfeben,

Swei und swangigfter AGfhHnitt.
Bon gefaumter Mildhiulz. ‘

Auf den bodyten Grad ber CieblichEeit baben fich unfireitry
bie gefaumten Mildfulzen erhoben. Sie entﬂebm aug den Jus
fammenfesungen der in ben beiden vorbergebenden Abjdynicten

entbaltenen Mildyfpeifen ; bewbe ihee hadyfte CieblichEert mibrins
gend , geben fie vereint im hoheven Grade ein ganzes wieder, -

bas  feiner Cigentbiimlidhbeit wegen Anfprudy auf Originalisdt
madyen barf.

Gefaumte Mildfuls mit Raffee. (Fromage bavarois
au Cafe.)

€4 wird aus einem Wiertelmaaf Oberd , vier Eperdettern,

3wBIF Qoth Suckze, anderthalb Loth Haufentlafe und einem € € auby

den @al; eine Mildfuly gemadt, welder ber Kaffeegerud burdy

Jnfufion micgeeheils wird (S. ven Abjdhn. von Mildsfulzen, jene
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Suly mit Kaffee). Aus den gegebenen Jngrediengen evgibt fidhs,
daf drefe Mild) etwas dicker und flifer wird , als jene. Nun
witd fie fiber feingeftampftem Eis mit einer Rutbe fortgeriibre,
big fie fulzend verdicft; wie {ith nun diefes geftaltet, fo wird ffe
{ogléicb vom Cife gefest und unter fdnellem Ribren mit jwei
Zeller voll gefaumter Mild) genau amalgamict und in einen
bierju mit Manvel8pl lerdhr beftrichenen Model geaoifen unbd in's
geftampite Gis jum Suljen eingegraben, Diefes Amalgam ift
der eigenthidy fdywierige Punce der Operation, denn wenn bie
gefaumte Mildy nidht in dem Augendlice in die Suly gemengt
wird , al8 diefe ju fulzen anfangt, fo fille diefelbe als fdhmwerer
Korper gu WVoben , und die gefaumte Mildy bleibt oben obne
Haltung und Geftalt, ift aber die Suly fo wert vorgevitcEt, baf
fie fdon zab jufammenbale, fo Eann die Amalgamation nidht
mebr genau gefdpehen , denn fie bleibt aud) nady Hem beftigften
©dylagen in Eleinen Klimpdyen unter der gefaumten Mildy jers
ftreut , folghdy unanfebnlih und mifivathben. FWenn e bei den
gefulzten Mildjen unbenanns geblieben, die Model mit Manvel-
Bl ju befkveidhen, odev fie in’s warme 2 Bafler ju taucpen, um
fie umguititezen, fo migen die Model ju ver gefaumten Mildys

fuly jeves Mal mus Mandeldbl beftridhen werden ; dort gefalls eing

jecfliefende @Gubitany, bree die duftigleidhre Maffe im fdarfen -
Abdruck dex fydnen Forms

‘Gefaumte Mildfuly mit Thee (Fromage bavarois

au Thé.)
Gefaumte Mildhfuly mit Banille. (Fromage ba-
varois 4 la Vanille) _
Gefaumte MilGfulz mit Raffee Effens (Fromage
bavarois 4 'Essence de Café.)
Gefaumte Mildful; mit €hocolade, (Fromage
~+ bavarois au Chocolat.)
Gefoumte Mildiulz mit Cacan. (Fromage bavarois
% au Cacao.)
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Gefaumte Mildhfulzmit Ovangenblitthe. (Fro=
mage bavarois 4 la fleur d'Orange.)
Gefarimtc-Mildfulymit gevdfieter Orangenblii
t§ e. (Fromage bavarois a la fleur d'Orange pralinée.)
Gefaumte Milgfulzmit gerdfretem Aniesd
(Fromage bavarois au caramel anisé.)
Gefannte Midgfulzmitbitteven Maccronen
(Fromage bavarois aux Macarons ameres.)
Gefaumte Mildfulz mit Piffagien. (Fromage ba-
varois aux Pistaches.)

Gefaumte Mildhfuly mit Hafelniffens (Fromage
bavarots aux Avelines.)

Gefaumte Mildful mit Cedratengernd. (Fro-
mage bavarois au Zeste de Cedrnats.) .
@efanmte Mildhfuly mit Eedbeeven. (Fromage

bavarois aux Fraises.

Gefaumte Mildfuly mit .b;mbeeren (Fromage
bavarois aux Framboises.)

Gefoumte MiThfuly mit Mavillen. (Frnmage ba—

varois aux Abricots.)

Gefaumte Milhfulz mit Pfiviidgen (Fromage ba-:

_ varois aux Péches.) n
Gefaumte Mildfulzymit Reineclauden, (Fromage
. bavarois aux Reines-Claudes.)
Gefoumte Mildhfulz mit Ananag, (Fromage bava-
‘ : rois. a P’Ananas.)
Gefaumte Mildhfuly mit Marasgquin, (Fromage
bavarois au Marasquin.)

Gefaumte Mildfulz mit Rad, pver Rhunm (Fro-
mage bavarois au Arrac, ou au Rum)
Gefaumte Mildfuly vonjungen walfhen Nif
f en. (Fromage bavarois aux vdix Nertes.)
Gefaumte Mildhfulzoon ®artewminge (Fromage
bavarois 4 I'Essence de Menthe.)
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Gefaumte Milhfaly von Beilden, (Fromage ba-
varois aux Violettes.) ;

Gefanmte Mildfuls von Rofen. (Fromage bava-
rois a la Rose.) :

Gefanmie Mildhjul; von Nelfen (Fromage: bava-

rois a Oeillets.) :

Gefaumte Mildfuls son Punfd. (Fromage bavarois

au Ponche.)

Diefi wire ungefabr der Cpclug ber gefaumten Mild)fulzen,
ver jedod) um vieled erweitert werden tonnte; die Sufarmmenfes
pungen {ind unbe[dyrinkbar, neue Werfudye bringen neue Refuls
tate. Die Vereitung ift immer eine unbd biefelbe, wie in bem exs
ften Avtibel diefes Abfdnictes. Die verfdicvenen Wohlgeritdye
ober Woblgefdymacke werden bervorgebradhe cheils duvdy Snfufion”
im Obers , wie bei dem Kaffee, Banill:, Thee, Orangenbliiche
und dem Cacae, durdy Snfufion in Sucker:«©Syrup , wie bei den

Auanas, Vedden und Nelfen ; burdy Sufap der SGubftangen

ftEBﬂ‘, die ben Befhmact gibt, wie bet den Matillen, ‘])ﬁrﬁcben,
Reineclauden, Marasquin , Rbum, Rac; NRofen durd) Mofenol
oder Rofennaffer, iie bet den Crdbeeren , Himbeeren wu. ogl. 3
burdy Abfonberung ver feineren Beftandtheile, wie bei dben Ha:
fenitffen, jungen wil{den Niifen u, fo w. Sene gefaumte
Mildful; von Punfd wird mit einer Eoftlidhen Punjdmafe
ober Rbum, Limonienfaft, etivas Qimoniengerudy und Sucker im
gebovigen Werbaltnif gegen einander ber INildhfuly beigefest.
und fo alle Theile jum Eoftlidften @)mism‘zerbubm.
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