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gerducherte Junge, gejchnittene Friiffel unbd ein wenig griine
Peterfilie gemijéht, alled dos in bie Hout der Gand einge-
fiillt, biefe gugendht, in einen feudyten, veinen Fehen ein-
gehiillt unb in eine mit guter Suppe halb gefiillte Kafje-
rolle auf ber Platte zum Diinjten gejtellt, dbann nehme man
fie heraus, laffe fie austiihlen, jdhneide fie in diinne Scheiben
und verpube fie mit Ajpik.

XIV. Pudding (Auflanfe).

775. Ypfelpudding.

100 g (10 dkg) 3uder und 6 Gibotter werben zu
einer didfen Mafje geviihrt, 6 Eleine ober 3 groBe gevie-
bene Apfel bagu gegeben, Schuee bon 6 Eiweil darunter
gerithrt, Semmelbrdjel, Jitronenjdhale, Jimt, BVanille dagu
gegeben, Tangjam gebacfen und mit Jucer bejtrent.

776, Auflauf vou Erdipfelmehl.

Man nehme 8 Gier, 80 g (8 dikg) Grdipfelmehi,
160 g (16 dkg) ZBuder, von eine Limone Saft und
Sdjale. Der Gidotter, Suder und dad WDrehl werben eine
falbe Stunbde gerithrt, danu nimmt man die Sdhale und
dent Saft von bder Limone, treibt ed noch '/, Stunbe. Jebt
with Bistuit (etwa fiix 10 h [4 Pf.]) fein geftoen, von
den 8 Giweif ein fefter Sdnee gemadht, in die geriihrte
Majle bineingegeben, dad IJufammengemengte wird auf
vent Schnee gegeben und durdgeriihrt. Die Form wird gut
gefchmiert, mit Mehl Dejtaubt, die Mafle wird bdann Hin-
eingegebenn und bei mdRigem Feuer '/, Stunde gebaden.
Dazu wird Himbeerfajt in einer Sauciere gegeben.

777. Bigtuitpudding.
(Fiir 6 Perjonen.)
280 Granun (28 dkg) feiner durchgefiebter Suder,
von 1 Jitvone bdie fein gehacfte Schale, 8 gamge Giex
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mwerden in einer reinen Sdiiffel eine Halbe Stunde unauf-
hielicd) getrieben, 180 g (18 dkg) feined durdgefiebtes
Mehl wird dagu gegeben und wieder Y/, Stunde gut abge-
riihrt. Dad Gange [dRt man in einer qut audgejdmierten
Form langjam eine Halbe Stunde bacden und gebe ed mit
Dbftqup gur afel.

778. Bishitpudding (andere Art).

200 g (20 dkg) Pubder werben mit 150 g (15 dkyg)
Buder vermengt. Dazu werben 12 Dotter, 70 g (7 dkg)
von gemaflenen Kdnigsniifjen, Schale und Saft von einer
Rimone genommen. Alled bad wird eine Halbe Stunde gut
getrieben. ©ollte die Jitrone wenig Saft geben, fann man
etiwas Pomerangenfaft dazn nehmen. Naddem die Form
nun gut audgejdmiert und beftrent ift, madt man einen
feften Sdhnee, qibt obenauf von 6 gejtopenen Bigkuitd mit
einem Loffel Jucfer vermengt, riifhrt es langjam unter die
Maffe und [dfit e8 goldbgelb bacfen. Diefer Auflauf joll
mit Ribid fehr gut fein.

779. Braunfod).

6 gange Gier, 2 Dotter, 140 g (14 dkg) 3uder
werben in einem Topf gqut getrieben, 140 g (14 dkg) unge-
briihte Manbdeln, gerieben Jitronenjchale, Neugewiirg, Jimt,
Nelfen werden mit einer Schneerute lange gefdhlagen und
langfam gebacen.

780. Brotpubdding.
(i 6 Perfonen.)

8 tohe Gidotter werben mit 120 g (12 dkg) feinem
durdygefiebten Juder /, Shunde qut getrichen, Jimt Halb
fo biel, al8 auf einen fleinen Kaffeeldijel gebt, 3 geftofiene
Relfen, von einer jaiben Jitvone die Schale, 60 g (6 dkg)
geriebened, durdjgejiebtes Hausbrot, 1 Liqueurglad feimer
Rum; alled died wird gut gujammengervithrt; guleht Fommt
ber €dynee von bden 8 Giweilh bdagu. Wlled diefed ldft
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man in einer audgejdmierten Fovm sivfa eine DHalbe
Stunbe bacerr.

781. Brotpudding (andere Art).

Dagu: 140 g (14 dkg) flammnig abgetriebene Butter,
140 g (14 dkg) qgeftoene Mandeln mit Schale 140 ¢
(14 dkg) Jdwarged Brot in vothen Wein geweidht,
Limonefchale, Jimt, Nelfen, Suder, 7 Dotter gut geriihrt,
nadhher Sdnee vom Giweif hingugegeben und gebacfen.

782. Diplomatenpuddiig.
(Fitr 8 Perfonen.)

170 ¢ (17 dkg) 3uder, 8 Gibotter werden gut ge-
trieben, fobann witd ein fejter Schuece aud 8 iweil ge-
madht und in da8 Gange 150 g (15 dkg) Mehl bHinein-
gemijcht. Dev Feig iwird fobann in drei Fovmen gegeben;
1 Reil Hievon wird mit Scdhofoladbe und 1 Teil mit Alfer-
medjaft gefdrbt uud alfed flangjam gebaden. Nachdem es
gut audgetiihlt ift, witd jedber Teil der Breite nad) in
einige Feile gejdnitten. Ingwijchen wird nadhjtehende Fiille
porbereitet: Man mifht auf einem Keller 140 ¢ (1 dkg)
geflaubte Gultanen, 70 g (7 dkg) gejtopene jiige Manbel,
70 g (7 dkg) 3uder, bie flein gefcinittene Schale von
1 Bitrone unbd ein bifhen 3imt. Sodann wird eine Form
mit Fetten audgejchmiert, mit LBapier Delegt und dasdjelbe
ebenfalld wmit Fetten ausgeidmicrt. Am Bobden der Form
with aud Friihten eine Dbeliebige Figur (Stern 2c,) ge=
madht. Davauf wird ein Teil bdes Pubdingd nach dem an-
bernm gegeben, indem man in jede Schichte die juvor be-
rveitete Fiille orbuet. Nahdem alled friiher Vorbeveitete —
Teig und Fiille — in der Form {id) befindet, jhlagt man
in einen FTopf 6 gange Gier, gibt 1 Seidel weifen Wein,
1 Geidel Mavadquino dagu, quivlt alled veht qut ab uud
gicpt ed iiber ben Pudding, den wman fodbanm eine Halbe
Stunde in Dunjt baden it



783. Guglijder Pudding.

Man teibe 140 g (14 dkg) Fetten mit 2 Gtern und
4 Dottern, Limonejchale, 70 g (7 dkg) tleine, 70 g (7 dkg)
grofien Mofinen, 70 g (7 dkg) gejdynittenen Mandeln, Y,
Bitvonat und Juder jo viel ald ndtig ijt. Man gebe 4
Gemmtel gerieben bagu unbd laffe alled in Dampf fochen.
Bu biefem Pudding gehivrt Ehaubdeau.

784. Englijder Plumpubdding,
(Fitr 10 Pexfonen.)

140 g (14 dkg) Rindbmarf treibt man flaumig ab,
12 rofe Gidotter, 140 g (14 dkg) Jucer, 1 CRIBfjel Rum,
nodhmals 140 g (14 dkg) aber blof EPlein gewiirfelted
Rindemart, 6 Mundfemmeln, bdie, nachdem die Rinde ab-
gerieben, eingeweicht und fobann gqut ausgedviidt wurden,
70 g (1 dkg) Sultanen, 70 g (7 dhkg) Weinbeeven. Died
alled wird '/, Stunde gut vevviihut, suleht wird der Schnee
pon 8 Giwei [oje Dineingeviihrt, Dag Gange gibt man in
eine audgefhmierte Form und [4Rt ed eine Stunde in Dunjt
bacfen. it Chaubdean- oder Objtvergup Fommt ed jodanu
gur afel.

. 785. @rbﬁﬁfeb(@attnﬁeb)‘snhhing (mildig).
(it 10 Perjoren,) :

210 g (21 dkg) geviebene, gefochte, falte Rartoffeln,
110 g (11 dkg) Butter, 5 gefodhte Gidotter, 70g (7 dkg)
Sultanen, 120 g (12 dkg) Juder, 40 g (4 dkg) gevie-
benes Sitvonat, eine Prije Salz, 12 rohe Gidotter, Sajt
und Sdhale von einer Jitvone, 4 gejtopene Nellen, 70 g
(7 dkg) gebrithte und geviebene fitge Wandeln werden
folgendermafen jubeveitet: Die Butter und der Juder werden
Y, Stunde gut verrithet, dann fommen bie rofen Eidotter
bagu, bann die geriebenen RKavtoffeln und jdjlieplich bdie
iibrigen Sutaten, dodh werden die gelochten Gibdotter zuvor
burd) ein Sieb paffiert; gulebt Lommt der fejte Sdiee von
pen 12 Giweif dagu. Cine Fovm 1wird gut audgejdmiert




mit Semmelbrifeln beftreut undb bad Gange in Dunijt eine
Stunbde gebaden.

786. grangvfijder Pudding (mildig).

Man nehme 40 g (4 dkg) feined Mehl, 100 g
(10 dkg) Bucer, riihre dies in quter Mild) auf bder Ofen-
platte gu einer diden Maffe, nehme 120 g (12 dkg) qute
Butter dagu, 70 g (7 dkg) geftofenen Biskuit, 70 g
(7 dkg) Gultanen, 40 g (4 dkg) geriebenen Sitronat,
ebenfoviel tlein gehacdfte Pomerangengeltel, 10 rohe Gibdotter,
von 8 Giweif den fejten Schnee, treibe alles 1/, Stunbde
gut ab, auleht fommt ber Schnee, gebe dad in eine aus-
gefchmierte Auflaufform und lafje ed eine Stunbde langfam
badten. Man fann Chaubean oder Objtqup dagu geben.

787. Griespubdbing.

1 Geidel (Y, 1) ©ried wird in Mild) gefoht, in
biefen Deiften Brei 280 g (28 dhg) Butter, 140 g (14 dkg)
TMandeln mit ein wenig faltem Wafjer geftofen, 140 q
(14 dkg) Buder, 3itronenjdjale, Salz, 6 Dotter und 8
Gier gut hineingeriihrt, ebenfo Sdhnee vom Giweify, Ales
vag laffe man baden.

788. @ricgpudding mit Schotolade (milchig).
(Fiir 10 Perfonen.)

Yo ¢ Gries wird mit 70 g (7 dkg) Butter in Mild
redht fejt eingefocht, Dann nimmt man ben Gried von bder
Platte und gibt ein Stiiddhen BVanille, 140 g (14 dkg)
Suder, 140 g (14 dkg) Sdokolade, 3 bittere Mandeln
und 12 Gibotter Dinein, und riihrt bas Gange gehirig
burd), bis berjelbe giemlich dicf ift. Aus den 12 Giweif
wirh ein fefter Schnee gemacht, der mit einem Gemifdy
vont 1 £offel Mehl und 1 Loffel durdhgefichte weife Sem-
melbrifel bejtrent wird und langfam unter die Griesdmaife
verriihrt wird, Gine Form wird mit fefter Butter aus=
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gefdhmiert, mit Mehl beftanbt unb wird fodbann bdie Gries-
majfe in bdiefelbe gegeben und 1 Stunde Ilangfam baden
gelaffen. 3u bdiefer Gpeife fann man Ehaudeau geben,
ertra in &auciere.

789. Himbeeranflanf,

Man nehme 140 g (14 dkg) eingefottene Himbeer,
ebenfoviel Buder, Jitronenjdhale, rithrt e3 jehr lange, von
8 Gimeip Sdnee wird langfam eingeriihrt, die Form aus-
gejdhmiert, gut bejtreut und bdie Majje Hiibjeh frifd ge-
bacen,

790. Kartoffelpndding (mildhig).
(Fitr 10 Perfonen.)

200 g (20 dkg) Butter witd mit 14 rohe Dotter
gut abgetrieben, 210 ¢ (21 dkg) feiner Juder, von einer
balben Limone bdie feingehacte Scjale, eine Prife Salj,
40 g (4 dkg) gebriibte geriebene fitge Manbdeln, 600 g
(60 dkg) gefochte, gevicbene falte KRartoffeln, guleht der
fefte Gdyuee von 10 Giweif, bdie Form wird mit Butter
audgejhmiert, mit Semmelbrdjeln ausgeftrent, bdie Majje
bineingegeben, eine Stunde im Dunjt in der Rihre bacen
gelaffen. Folgenderntafen werben die Speifen im Dunjt ge=
badfen. Man nimmt eine RKafjerolle, etwas grifer als die
dorm, wo die Maffe darin ift, gibt !/, I Lodjendes Waffer
binein, jtellt die Form mit dex Mafje in dag Wafjer hin=
ein, becft e mit einer Stiivge ju und ftellt e8 in die Rihre,
man mup darauf bebadht fein, daf das PWaffer nicht hinauf
aur Fovrm reicht.

791. Rartoffelpudding (andere Art).

Man fodje einige jdhdne (Grddpfel) RKartoffel, beildufig
8 Gtiid, lafje fie abilhlen und reibe fie mit 140 g
(14 dkg) Butter ober Fetlen, gebe daju etwasd in Mildy
oder, wo Fetten hingu fommt, Hlof ein Wafjer geweidhte
Gemmel, 5 Doiter, ein wenig Salz, Limoncjdale, etwas
Banille, Jucer und CSemmelbrdfeln, Alled basd  wird
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eine ©tunde geriihrt, dagu Schnee von 5 Giwei und
gebaden.

792. RKaftanien-Auflany.

120 g (12 dkg) weid) gefochte Rajtanien werdern voi
den Schalen befreit und pajjiert mit 2 Dottern und 2 ©i-
[Bffel voll aufgeldftem 3Sucer zu einer Mafje angevithrt.
Hievanf wird von 160 g (16 dkg) Juder, 4 gangen Giern
und 4 Dottern eine Biskuitmajje angejhlagen, sum Ab-
Eithlen geftellt, fobann nadhy und nadh, alfo [bffelweife, den
angevithrten Raftanien augefept, Ddamit gehbrig vermengt
und Banille mit eingeriihet.

793. Kirjdenanilony.

Bon 10 Giern gebe man die Dotter in einen Topf,
bagu 140 g (14 dkg) geriebene Manbeln, 175 g (17, dkg)
udfer, von 2 Gemmeln Gericbenes, alled bad witd fo
lange getrieben, bid e3 weifs ijt, dann with ber Schuee
gemacht und Hinein verriihrt. Die Halfte dev Majja wird
in eine audgefdhmierte und ausgebrdjelte Fovm gegeben,
mit Kivjdhen gefitlt und mit der iibvigen Maije bebedt
und gebacken.

794, Maudelpudding.

3 Dotter, 50 g (5 dkg) Buder, 50 g (5 dkg) gevies
bene Mandeln, Jitvonenjdhale und Saft werben geviihrt,
bann von 3 Weifieln der Schuee mit Mehl und bifden
Semmelbrdiel dagn gegeben und in einer audgefhmierten
Form gebadfen. :

795, Mandel-Anflauf (anbdere Axt).

200 g (20 dkg) . gebrithte, getrocfnete Maudeln
werben gemahlen, dagu 100 g (10 dkg) feiner Juder,
10 tohe Gidotter, Schale von !, Limone, wie aud) bder
Saft vou einer gangen Pomerange genoumen, Aied das
witd eine Halbe Stunde gut geviihrt, bdie Form gut aus:
gefhmiert und ausdgebrijelt. Aus dem Gimeily wird Sdynee
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gemad)t und von 8 Stangen geftoBener Bisfuit mit einem
GRlbifel Puder vermengt auf den Schnee gegeben. So
purcdgevithrt laffe man affed dbad eine gute halbe Stunbde
baden. ©3 with jodbann mit Chaudeau®) zur Fafel
gegeben.

796. Mactpudding.

50 g (5 dkg) MmE wird getvieben, fjodbann sirta
20 g (2 dkg) Manbdeln, 100 g (10 dkg) Juder, 6 Dotter,
5 dkg Bitvonat, Jitronenjhale und Saft, Schnee von
6 Giweip, mit Semmelbrisfel bejtveut.

797. Mehlpudding (mildig).
(Syitr 6 Verjonen.)

S Y, | Schmetten werdben 8 Gier gejdhlagen,
4 Gplbifel feines Mebhl, eine Prije Salz, etwad Judfer,
Deitdufig um 2 h (2 Pf.) gegeben; alled died wirdh qut
abgequir(t, die Gcfe einer veinen &erviette wirb in falted
Waffer eingetaucht, dag Ubgequirlte Hineingegeben und, lofe
augebunben, [ifit man e8 in ©alzwaffer zirfa 1 Stunde
fochen. Sobamn with 8 auf eine Sdyiijjel gejchiittet, mit
einem ftarfen Jwirn werben jdhdue runde Sdeiben ge-
fchnitterr, bdie man mit in Butter gerdjteten Semmelbri-
feln Dejtreut; iwenn ed ubtig ijt, gibt man nod) braun
gerdftete Butter dazu.

798. Mehlpudding.

12 Dotter, 100 ¢ 10 (dkg) Sucer, 120 g (12 dkg)
Butter werben flauwmig abgefrieben, 1 Seidel (Y, 1) Mel
wird in 1 Seidel (Y, 1) Schmetten abgefodht, jobald o3
fet ift, aum Austihlen gegeben, bdiefe Mehlinajle wird
mit dbem Bovangeheuden und mit 14 dkg Drandeln, ein
wenig Sal, Banille und Jiteonenfdjale abgetrieben, zuleht

: *) Bu Chaudean wird 1 Seibel weifer Wein, 8 Dotter, s
§tilo (1 Pfund) Juder genommen, alled dad wird auf bder Platte
unter fortwdhrendem Qiiivlen gefodht.
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with Sdnee von 12 Giweip Dinjugefiigt und gebacden,
barauf entweder-Fucer geftrent ober mit Sdololabeanfqup
itbergogen.

799. Mobhupudding.

Man nehme joviel Loffel Suder und joviel Liffel
Mohn, al8 man Gier dazu verwendet, ferner Limonefdhale,
Bimt und Nelfen. Der Fucer wird mit bem Dotter gut
getrieben.

800. Nodenpudding.

Dazu: 140 g (14 dkg) Butter. Aud bder einen
Hilfte werden mit Hilfe von 3 Giern und Mehl Noden
gemadht, in Sdmetten eingefodht, Ddann audgetiihlt, bann
gebe man bdie gweite Hilfte ber Butter hinein, 6 Dotter,
Sdnee von dem Eiweifs, ein wenig Banillequder und laffe
fie bacfen.

801. Jubdelpudding.
(Madh franzdiifder Art. Mildhig.)
(it 10 Berfonen.)

Aus Y, kg Wehl werden feine Rubeln gemadt,
70 g (7 dkg) Mehl wird mit Y, I quter Mild) qut abge=
quirlt, eine Kafjerolle wird mit Butter audgejdmiert und das
Abgequirlte Hincingefchiittet, dbie Nubeln dazu gegeben und
aum Feuer geftellt, wo ed ununterbrochen geriihrt ivird,
bi3 ed anfingt warm gu werdben; auf der warmen Platte
werben fodbann 140 ¢ (14 dkg) gute DButter, 140 ¢
(14 dkg) 3uder, 70 g (7 dkg) gebrithte und geriebene
fiige Mandeln, die ©dale von !, Pomerange, und nadh
und nad) 12 rohe Eidotter dazu gegeben; audy Fommt
felbjtoerftdndlid) eine Prife Salz. Nachdem alled verrithrt
und der Feig vedht glatt ift, nimmt man ed vom Feuer,
treibt 3 bis 8 falt ift, jhlégt bann vom bem Gimweis
eiten feften Sdynee, und verviihrt ihn langfam in ber
Majfe. Eine Form wird qut mit Butter audgefchmiert, die
abgetriebene Maffe gibt man bhinein und [&ft fie langfam
bacfen. Gebacfen wird e3 mit BVanillegucfer beftrent,




269

802.; Objtidaum over Soufile.
(Fiix 6 Perfonen.)

80 g (8 dkg) Uprifofenmarmelabe, eben foviel fein-
gefiebter Sucer wird mit einem Gitlar eine Halbe Stunde
getvieben, dann wieder ein Giflar genommen und nodymals
eine halbe Gtunde getvieben, jekt witb aud 5 Giflar ein
fejter Scynee gejdhlagen, langjom vervithrt mit der abge-
triebenen Mavmelade. Hievanf nimmt man eine runbe
Anrichtjchiijjel, Yegt eine Dblate auf den Boben derjelbern,
gibt bie Maffe bevgartiy bdavauf, bejtedt es vingdherum
mit gejtiftelten Mandeln, qibt ed in bdie Rohre, lift e
fchbn golbgelb bacen und gibt 8 mit Vanillegucder bejtrent
aur Fafel.

803. Omelette-Auflanf.

Man vithre zu 5 Gidoiter 75 ¢ (7Y, dkg) geriebenen
Suder, 5 gejtoBene bittereMandeln, ein wenig gebranntesOran=
gemwafjer uud ein wenig Salz. Die gu Schuee gejchlagenen
Gteifs werben bdagu geriihrt. Dann wird die Majje auf
eite je nadhbem wman es fleijd)ig ober mildhig Haben will,
mit Fetten ober Butiev audgefdhmierte Sdhiijjel - gegoijen,
in ben Ofen gejd)oben unb fobald e8 jteigt, fofort 3u
Zifdh gegeben.

804. ‘Budding (Unflauf) vou Ouart oder Weijkije.
(iir 8 Perfonen.)

100 ¢ (10 dkg) frijher Kije wird gevieben, 80 ¢
(8 dkg) feiner Juder, 40 g (4 dkg) jrijhe Butter, 8 rohe
Gibotter, von einer Jitrone oder Pomerange Sdale und
©aft, fehr wenig Saly. Alled dad wird eine halbe Stunbde
getrieben, bann gibt man 40 g (4 dkg) geflaubte Sul=
tanen, macht von den 8§ Giweify einen fejten Sdnee, gibt
in in die Majfe hinein, und nimmt 70 g (7 dkg) ge-
jtoBenen Bisfuit mit 40 g (4 dkg) Mehl vermijcht, gibt
diefed auj den Sdhnec, vithrt ed gany langjam in die Majie
etn, jhmiert eine Fovm mit Butter, beftreut die Fovm
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ebenfalls mit gejtofenem Bistuit und gibt die Maffe Hin-
ein, [t ed eine Halbe Gtumde in ber Midhre durdhbacen,
ftitrat ed auf eine Anvichtjchitfjel, Dejtveut ed mit Banille-
gucder, und gibt ed ald Mehljpeid jur Tafel. Cyrtra in die
&auciere Banillen-Crem, welder folgenderafen jubeveitet
with: !/, | Sdymetten wird mit 4 rohe Dotter, 50 ¢ (5 dkg)
Buder, 1 Gtiidhen Vanille auf der Platte gejtellt und
unaufhdrlih wie Chaubean gequivlt, bi8 e3 anféngt dick
gu werben, gibt e8 in bder Saucieve ju Fifdhe. Diefe
©ance darf nid)t bei jihem Feuer gefocht werdben, fonit
gerinit fte.

805. Pudding and weliden Riifjen.
(Fiir 8 Pexfonen.)

MPan flopft bie Niifje auf und wiegt 120 ¢ (12 dkg)
Riifie ab, ftopt jte in dben Mibrfer fein, treibt fie mit 90 ¢
(9 dkg) jrijcher Butter ab, nimmt 120 ¢ (12 dkg) fein
geftofenen Jucker, von einer Jitvone die feingehacfte Schale,
eine Fafel feine Sdofolade wivb gevieben, biefed mit 7
Dotter gut verviihrt, man madyt jobann einen feften Schnee
pon 7 Giweil, gibt thn in bie abgeriihrte Majfe Hinelw,
gibt 70 g (7 dkg) geftofenen Bidfuit auf den Sdnee und
viihet jebt alled Tangfom duveh, Jchmiext eine Form mit
Butter aus, bejtdubt fie mit Mehl, gibt dbie Majfe Hinein
und Laft fie ebenfalls eine Stundbe in Dunft fodfen. Bu
biefem Pudbing Fann man Chaudeau fervieren.

806. Neidpudding (mildig).
(Fiix 6 Perfonen.)

Man fodit 130 g (13 dkg) Reid in Y, ¢ quter
Mildh tweich, nimmt 80 ¢ (8 dkg) Butter, 6 Dotter, 90 ¢
(9 dkg) Buder, 1 Prijfe Salz, von Y, Jitvone die Schale,
alfed dad wird mit 6 vohen Dottern gut abgetrieben, zuleht
mit bem Scdnee von 6 Giflar, fdmiert eine Form mit
Butter aus, beftreut fie mit Semmelbrifel, gibt die Maije
binein, [dft e8 beim gelindben Feuer eine fHalbe Stunbde
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bacten, ftiivgt s auf eine Anvichtichitfiel, Deftveut es mit
Banillegiicfer und gibt es ald Mehlipeife gur Tafel.

807. Neispudding (mildhig, andeve Art).
(Fiie 6 Peijorten.) '

1/, kg feimer Meis wirb gut abgebuiiht, n faltem
Raffer gewajden und mit Mild) weid, jedbod) micht bilum,
fonbern gang fejt gefocht. Mian Idpt penjelben falt werden,
70 g (7 dkg) gebriihte und gejtofene jiifge Manbdeln, 70 ¢
(7 dkg) gebriibte, Linglidh geftijtelte Dijtagien, 70 g (7 dkg)
Ritronat Flein gefdinitten, in bev Grbfle von Hirfetdiner,
140 g (14 dkg) fein gejtofenen Juder, 40 g (4 dkg)
frifhe Butter, 10 vohe Eidotter werden eines nad) bem
anbern mit den biev angefiihrien Sadhen gut verrithet, jo-
bani with von 6 Giweify fejter Schnee langjam hineinges
withet. uj einer Anvichtfehiifjel wird der ingwijdhen aus-
gefiihlte Reid jdhbu bergartig angeridhfet und ringéherum
mit cingefottenen Weidjjeln und geftiftelten Wandeln be-
ftectt, fo baf cin Krang von Weidfeln mit einem Krang
vort Manbdeln abwechielt. Hievauf [t man e in dex
Rdlhre bei gelindem Feuer eine halbe Stunbde Dacfen, und
bejtreut es qut mit Vanillegucker.

808. Jicidpudbing (mildhig, andeve Art).
(Fitr 6 Berfonen.)

140 ¢ (14 dkg) Reid werben gebriiht, in faltem
FWajjer gewajdjen und in guter Mild) weid) gefod)t, bod
fo, dafs derfelbe redht bict ijt, 70 ¢ (7 dkg) Butter werden
gut abgetvicben, der gefodyte Reid, ferner 100 g (10 dkg)
Bucer, 8 tofe Gidotter und um ca. 6 & (5 Pf) Banille
bagu gegeben, und alles ?/, Stunde gut abgetrieben; fobann
pervithrt man unter biefe Maffe den Schnee von den
8 Giweify recht langjam, und Ldkt den Auflouj Y/, Stunde
in der NRohre bacden. Ju bdiefemt Auflauf Fann man
Ehaudean geben.




809. Sdjofoladepudding.

280 g (28 dkg) Sdjotolade wird getocht, in 2 Seidel
(*/; ) Scymetten bdicE eingerithrt, iiber bdie RNadht jtehen
gelajfen; dann nehme man 12 Dotter und 1 Liffel von
ber Sdjofolade recht ab und jhlage Sdynee von 10 Giern,
gebe nach) Belieben Jucfer und vexfahre damit, wie mit
jedemt anbdeven Uuflauf.

810. Sdyofoladepudding (andere Art),

Yfs kg gang feiner Scjofolade wird auj die Dfen-
platte gejtellt, (&t ihn zerfliefen, man mup jedod) bie
Majfe fortwihrend rithren, joujt legt fie jich) Lleicht ans
Gefip an. Jn eine Sehiiffel gibt man 160 g (16 dkg)
feinen Bucfer, 10 vofe Gidotter, von einer Jitrone Sajt
und Schale, treibt diejes vecht gut ab, fohiittet baun unter
fortwdhrendbem Rithren die Schofolade binein, tiihrt es
uod) '/, Gtunde gut ab, madht einen feften Sdhnee, gibt
ihn in die Majje, jtreut daviiber 4 Sdeiben geftogenen
Swiebadf, mijht jeht alles gut burd), gibt es in eine gut
ausgejdymierte Form unbd [t es ¥/, Stunbden [angjam
baden. Weidhjelgup ijt fehr gut dazu.

811. Senmmelpudding.
Fiir 6 Perfonen.)

5 abgeriebene Munbdjemmeln werden in Schmetten
eingeweicht, und naddem e weid) find, audgedviicft, mit
140 g (14 dkg) guter frijther Butter abgefrieben, fobamnn
werben 6 vofe Gidotter nad) und nach damit verrithrt, und
wmit 70 g (7 dkg) fiige gebriihte und gejtiftelte Mandeln,
10 g (7 dkg) nubelformig gejchnittenen Jitronat, 70 ¢
(" dkg) fein geftopenen Juder, 70 g (7 dkg) rein ge:
tlaubte, gewajchene MWeinbeeren, gwei Eplbffel Rum abge:-
trieben; juleft Fmmt per Sdnee von den 6 Eiweif dazu.
Gine Form wird mit Butter auggejhmiert, mit Semmel-
brdfeln beftveut, bie Maffe hinein gegeben, und 1 Stunde
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in Dunjt gebacden. Ju diefem Pubding wird extra Ehaudean
gegeben.

812. Bimtpudding.

40 g (4 dkg) fein qeviebene gefchdlte Manbeln
werben mit 1 @i, 6 Dottern und 30 ¢ (8 dkg) Juder
jddumig geriihrt, bdagu werben JFimt und Jitronenjdale
gegeben. Jum Sdhluffe with ber von 4 Ciweilf gejdhlagene
Sdnee und 40 g (4 dkg) fein gefiebte Bistuitbrijeln
eingeviifrt.

813. RBitronathudding (mildig).
(Fiie 6 Perfonen.)

80 g (8 dkg) frijhe Butter werdben mit einem gangen
rofen Gi gut abgetvieben, 5 vohe Gidoiter nad und nadh
hineingevithet, Dvei fleine Mundjemmeln, von demen bdie
HRinbe abgerieben wurdbe, werben gerieben, fein durdhgefiebt
und mit der obigen Maife vevrithet, und mit 120 g (12 dkg)
fein gefiebten, 8 gebriiften, gejtiftelten jitken Mandeln cine
halbe Stunbe gut abgetrieben; zulept fommt der Schnee
von ben 5 GiweiR dagu. Die Form wird mit (Lalter) Butter
audgejdymiert, mit itvonatbldtter audgelegt, mit veinem
Sdyreibpapier belegt, und dann gieft man die Maije be-
hutjam Binein und [4fit fie Y, Stunde in Dunjt Fochen.
Diefe Mehlipeife ijt fehr gut.

814. Bitronenpndding.

An 2 Jitronen werben 140 g (14 dkg) Bucfer ab-
gevieben, 8 Dotter, Sdhnee von 8 Eiweif, Saft von
einer Jitvone, um 10 A (7—8 Pf.) Bistuit auf den Schnee
gegeben.
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