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Binderped) vergiefen, wobei man darauf achten mup, dap
fein Pech in bad Glad hineinfommt. Hievauf madht man
tm Garten eine Grube, beildufig jo grof wie dag Glas ijt,
jtellt bad Glad Dhinein, legt nod) ein Breti auf dag Glas,
und fdhiittet wieber Erde darauf. So fdnmnen die Jwetjchlen
bid Djtern aujbewahrt werbden.

XX. Getrinke.
a) Rifore.

941. Apfeljinen-(Pomeranzon-)Litor,

Bon 4 Apfelfinen wird bdie diinne Sdhale in Eleine
Stiicfden gejdnitten, diefe in eine Flafdje gegeben, darauf
Y, 1 Spiritud (Wein), */, [ Wafjer gegoffen und nod) 280 g
(28 dkg) Juder dagu gegeben. Died IGft man 2—3 Woden
ftefen und burch ein feined Siebhen pafjieven.

942. Qirfd-LQifir.

Reife Sanertividhen (Weidhjel) werben, nadhdem aus
ihnen bie Kerne entfernt wurden, zu Brei gequetitht und
nac) LVerhiltnid Branntwein hingugefiigt, 3—4 Woden
in einem bverdedten Glafe gelaffen. Die Fliffigleit wird
jobanu abgegofjen, ber jzuriicgebliebene Teil durchyepreft
und bdie Dbaroud gewonnene Fliijjigleit zu der anderven
gegeben. Dann fiigt man nodh fiiv jeden Liter Lifdr hingu:
280 g (28 dkg) Juder, Vs [ bittered WManbdelwaijer, 70 g
(7 dkg) 3Jimtejiig, 120 ¢ (12 dkg) Nelfenefjens und 35 g
(3%, ditg) Mustateneijens. Diefe Mifhung lajje man jtehen,
bid fie fid) gefldrt hat, Ddaun wird fie abgejogen, bder
?mciicfgebliebene Reil wird audgeprept und jdhlieplich alled
iltriext.

943. Nelfen-Rifir.

Man mijche 2 ¢ Mutter. Litdr mit 19Y, g (1%, dkg)
Gewiivgnelfendl und ein wenig Muskatendl.
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944. Piicfid)-Lifor.

Dagu  Pfivjihferne (ungefihr 120) von  reifen
Sriichten, jtoBe fie febod) fo, da fie gerEnicfen, Ilaffe fie
bann in 1 kg Weingeift 6 Wodjen lang ftehen und fehiittle
tiaglich die Flafdhe. Nach Ablauf diefer Frijt filtriere man
bie Fliifjigleit durd), gebe dann den Bucfer dagu. Soll der
Lifdr vorziiglich werben, jo Eldve man den Jucer, efe man
ihn unter bdie Fliifjigleit mengt.

945. Pomerangen-Lifor,

Hiegu nehme man Kornbranntwein, an einer Jitrone
geriebenen Juder, gejdhnittene Pomerangen, gebe alled Has
in ein Gla3, welhed man gut verjhlieft, lajfje es 20 Tage
fteben, {diittle es jeben Sag, bdann giehe man den Lifdr
in Flajden, verfdliehe diefe gut und lajje fie 6—7 Monate
jtehen.

946. Sdiofoladen-Lifor.

Jn Ys T Frangbranntwein werben 70 g (7 dkg) feine
Scjotolade, 35 g (3'), dkg) tleine Rofinen und ein weniq
Fimt aufgeldft und filtviert.

947. Bamille-Litdr.

50 g (b dkg) gerfleinerte Banille, 13—15 Tropfen
Fimtdl, 8 Tropfen peruvianijher Baljam, etwad Sitronend!
werben mit 4 I Weingeift verdiinnt, filtviext und aqus=
gepregt. Ju dem Gangen wird verhiltnismaRig Jucfermafier
gegeber.

948. Weidyjelbranutivein.

Bu diefem Jwede gebe man 2 kg jdhdne Weichieln,
3 @eibel (1 0) Heidelbeeren, 3 Seibel (1 1) Himbeeren
in eine grofe Flajdhe, dagu: in Stiie gejchnittene Limore,
aud bev die Kerne entfernt wevden, 2Y, y (', dkg) Nelfen, .
2Yy g (Yy dkg) Neugewiivz, 20 g (2 dig) Simt und
beiltufig 1 kg Juder mit 3/, Seidel Wafjer gefocht, dex
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Buder mup fedoch lau fein. Hierauf giege man guten
ethten KRornbranntwein ober Perlbranntwein bid an ben
$Halg der Flajthe, verforfe fie, beutle fle um, Ilafje fie
3—4 Sage an der Sonne ftehen, ftelle fie bann weg und
giefe nac) 12 Hi8 14 Tagen ben flaren Weidjfelbranntwein
in Flafdhen ab, verjtopfe fie gut und bewafhre jie auj. Anf
bie Weihjeln iwivd wieder Branntwein mit einer Fugabe
von Suder gegeben.

949, Bitronen-Rilor.

9 1 Mutter-Lifdr werben mit 25 g (2% dkg)
Ritvonendl und etwad Pomerangendl vermifcht.

b) ndere Gefraule.

950. Eier-Grog.

Yuj ein Glas Grog nefhme man ein Eidotter, welded
mit dem Rum zerquirlt wirh; bder Juder wird mit bem
Wafler aufgefocht und heip au dem Gi und dem Rum
gegofien, weldjes wabhrend des Sugiefens ftart gequirlt wird.

951, @ier-Punjd.

Man nehme dagu 2 Gier, 100 g (10 dkg) Juder,
1 Orange, 1 Jitrone, 4 Gilbffel Rum, einen Kaffeeldifel
Fee. Man britht nun biefen im Schneetefiel auf, gibt alled
anbere Binein und fhlagt ed qut am Ofen, den Saft von
Drange und Jitvone gibt man in bdie Kaffeeqlifer und gieft
bann bie Mafje Hinein.

952. Eier-Sdyofolade.

Xn die fodhend Peife Milth-Schofolabe wird 1 Gi
mit einem Kaffeeldffel voll Juder und mit 2 Eplbffel voll
Talter Milh verviihrt, died in die Schofolabe gegofjen und
auf der heifen Platte diclich fliefend gefprudelt.
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953. ®liihwein.

Man fode in gutem Rotwein Juder, Ovange- und
Jitronenjhale, ein Stiidden Jimt und Nelfen, giee dann
ben OGlithwein durd) ein Haarfieb in ein Glad und fexr-
pieve ihn.

954. Grog.

1Y, ¢ fodjendes Wajjer, 2%, einer Flafdhe guten
Yrraf und 240 g (24 dkg) Fuder laffe man Fufammen
fodjen und giefe bdann nod), wenm er zu ftark ift, Deikes
Waffer nad.

955, Ruajjee.

Biele behaupten, daf der Kaffee am bejten ijt, wenn
er auf ber Majdjine iibergofjen wird, ed ift aber nidht
immer ber Fall. Beffer ift ver Kajfee, wenn man Brunnen-
waffer in einem reinen Gejdhirr Lodjen laft, wdahrend das
Waffer jprudelt, dben Kaffee hineinwirft, ihn eine Minute
auffodjen [GBt, ihn gudbedt, von ber Platte nimmt, ihn
10 Minuten abjtehen lipt und dann langjom abfeiht. Wird
der Raffee auf der Mafdyine gefocht, jo raudt derfelbe bet
jebesmaligem Wafferaufqup aud; wird derfelbe jobann in
einem Sadden gefeibt, fo lehrt vielfache Grfahrung, dafp,
wenn bad Sddden nodh) fo rvein gewafdhen wirh, ber
RKaffee einen Gejdhmact behalt, wahrend bderjelbe, wenn
er auf die oben angefiihrte Wrt abgefeiht wird, feinen
natiivlidgen @efdymact behilt, Selbjtverftdndlich foll ein
guter Kajfee berwenbdet werden, bann ivird bad Wroma ein
guted jein.

956. Maitwein (Maitvant).
Der Waldmeijter wird vor dem Aufblithen gepfliickt,

5 Gtunben im Sdatten liegen gelafjen, dann gereinigt und
auf jebe Handvoll Kraut 2 Seibel Wein gegofjen, Juder
bagu gegeben, Pomerangen in Sheiben gefdynitten und dazu
gegeben. Gine Stunbe witd e8 am fiihlen Drte {tehen
gelaffen, dann in Gldfer gefitllt und mit den Pomerangens

fcheiben ferviert.




957, Manvelmild).

250 g (25 dkg) abgefdhdilte jiige und 15 g (1'/, dkq)
abgejchilte bittere Manbdeln werben mit Wafjer jehr fein
gevieben, mit 1%, I faltem Wafjer nach und nac) verviihut
und einige eit jlehen gelafjen. Hievauf wird die Manbels
mild) durch eine veine, gut audgemdijerte Serbviette gegreft,
die Mandeln wieder mit etwad Wafjer verriihrt und nod=
mal8 geprept. Sie wird dann mit Y, Pfund geftoenem
Buder gut verriihrt, nochmald gefeiht unb in eine iveipe
Flafdhe gefiillt ind3 Gis gejtellt. Man fann aqud) etwasd
wentg Orangenbliitenwafijer dagu geben.

958. Mildyjchofolade.

Man jepe bdie Schofolade mit wenig Wafjer aufs
Seuer, jobald fie weid) geworden ift, rithre man fie ju einer
breiartigen Majje und frijfe Mild) dagu, die mit einem
Drittel Wajfer verdiinnt werben fann. Dann gebe man ben
nitigen Buder bdagu und laffe fie ungefihr 10 Minuten
unter fortwdhrendem Quirlen fodjen. Man nimmt in der
Regel von guter filfer Schokolade 80 ¢ (8 dkg) qu 1 ¢
ober 10 g (1 dkg) au einer Fafje.

959. Punjd), gewshulider.

Auder wird an Drangen abgerieben und in eine
Tervine gelegt, daju nod) 380 g (38 dkg) Buder hingu-
gefitgt, auf biejen der Saft von 2 Jitronen durd) ein Sieb
geprept. Sobann gieBe man auf dbad Gange 4 Seibel (17, 1)
Eochenbed MWafjer und fehe etwad idiber Y/, I guten Rum
ober Wein u.

960. Sorbet.

~ Man prefie reife Crdbeeven ober Himbeeren, gebe
Waffer bagu, paffiere es, gebe bann weifen MWein dagu,
%}lger, Jitronenjaft, lafje €8 auatiihlen und gebe ed in die
er. i .
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961. Tee.

RNachpdem die Teefanme Dheif audgejpitlt ijt, johiittet
man bdie Teeblitter, sirfa 3 RKaffeeldffel, auf bdie Portion
bon 3 Zaffen hinein, giept den bdritten Teil Fodendes
Wajjer dbavauf und [ift den Tee warmgejtellt 5 Minuten
jiehen, fiigt dann nod) dag nbtige fochende MWajfer hingu
und ldt den Tee nod) 3° Minuten bdamit jtehen, zu lang
barf ber Ree nidht siehen, fonjt verliert er an Gefehmad,
man  nimmt dagu nad) Belieben Rum, Limone ober
Sdmetten.

962. Warm-Bier.

Dan focdhge 1 [ Bier mit 120 g (12 dkg) Juder,
etmad Jitronenjale und einem Stiifden Fimt einmal
auf; unterdefjen werden 3—4 frijdhe Gidotter mit etwasd
qutem Rahm oder Mild) verviihrt, dbas Bier nad) und nadh
bagu gegoffenr, gujommen gut abgequirlt, gefeiht und damn
in- Gldfern gegeben.

963. Weinpunjd.

Gine Flajde Rotwein witd mit 4 Seidel (1Y, 1)
Punjd) vermijdht, in bdiefer Mijchung ¥/, kg Buder gefodht
und Rum oder Arraf Fugefest. ‘

964, Weinpunjdy, falter.

2, kg Buder werben mit Wajjer abgefocht. Sobald
biefed Judermwajjer abgefiihlt ift, fiige man Hingu: Y, 1
Urraf, 1 Flajhe Champagner, 1 Flajhe weifen Wein,
4 Flajden Rotwein und den Sajt von 2 aufgefchnittenen
Jitronen und einigen aufgejdnittenen Orangen, worauf
Buder geftrent mwurbe.
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