BRitdren-Balender,

A
A







Wenau,

(Auch fiir die Tage ber anbeven Wintermonate geltend.)

1. Jdnner.

Wit 3 Gangen: Atit 4 oder 5 Gdngen:
Guppe mit Gtergranpden. Leberreiffuppe.
©dyipfenfleifd)y mit Rartoffeln. Warme Raudersunge mit
pfelftrnbel, ©pinat.

Rindsbraten mit KLartoffeln.
®riegbrezeln mit Chanbean.

2. Jdnner.
Guppe mit Gt und Brotjdnitten. Brotjuppe.
Farzierte Gansbrujt mit Sob- g&iid) mit Sarbellen-Sauce.
fcheiben. arlgbaber Rolatiden.
Sdyuntenflede (beftehend aug ge- Gebratene Gangtenle,
riudertem Fleifch).

8. Jdnner.
®riesfuppe, . Shwimme-Supye.
Gebitnftete Sunge mit Kren. Abgejdymalzene Shgen.
Abgefdymalzene Nubdeln. 3 Rinddmagen mit Crdépfeln.
Deutjder Kuden.
4, Stnner,
Guppe mit Diehnoden. Banatel-Supye.
%{eifd; mit Pomerangenfren. Cingemadyted Ralbfleijch.
ebraunter Gried mit Stopf- pfelftrubel.
leber. ®ebadene Ralbsleber.
5. Janner.
Erbienjuppe. Suppe. ¥)
Ralbsbraten mit Lomypott. Hirn mit jdwarger polnijder
Budhtel. Sauce.
Grbapfelpitree mit Bratwiirftelu.
Rubelfranieln.

#) Wenn bei Supve Teine nihere Bejeidnung fteht, fo ift barunter beliebige
Suppe verjtanben.




6. Jdnner. |
Wit 4 oder 5 Gangen: . |

i
| it 3 Gdngens
' Graupdjenjuppe. Granpenfuppe.
Rindfleifch mit Gurlenfauce. (S:rbien mit- gefeldytem Fleifdy.
Nbgejdymalzene Linfen. @pristrapfen ntit Objtguf.
Ralbgbraten.
L 7. Janner.
Grbapfelfuppe. Peinfupye.
Sangbraten mit Kraut. RindSgulajd.
Griedinibel. Gansriiden mit Delange
(©Sdyolit).
Bistuit-Livanzen.
8. Sanner, :
Guppe mit Fletihtajcherl. Erbdpieljuppe.
(etfch mit Femouladenjauce. avzierte Gansbruft.
melette, b?en wmit Randyfletfd).
Mobhnbaba.
9, Janner.
Nubeljuppe. Barabiedfuppe.
Pefferfijce. Gingemadyte Ganfetlein mit Ka=
‘ Dulatenbudytel. ftanien.
| SQammbraten.
| Stohnpolenta.
i 10. S'c'mner
& Griupden|
el Gebiinftete tmﬁbruft

Sefalzene Mehlfpeife.

Knbdeljuppe.

emmelbaba,

Chilienjupype.
Fletjch uutli)t Gemitfe.
iiﬁfmt -Solatiden.

%Iet)d) mit Siiebeljance.

@Semdfmlxcﬁeé gefnd;teé Rind-=
fleiid).

®ebratener Kapaun mit Kiv-
fdhentompott,
Hobelipine mit Chaudeau.

11, Jdnner.
Suppe.
Farzierte Gandbruft.
Roftbeef, s
Reidpudding mit Himbeergup.

12. S‘dnuer
‘gjletid; mit Senf fauce

ebratered SRebhubn.
Manltafden.

"
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18. Jtdnner.
Wit 3 Gangen: 2Bif 4 oder 5 Gangen:
Supye. : Supye.
[et}c[;berael . polnifcher Sance. 8&7&4&2 pont Binjchel.
rhienpiivee. albglotelettd mit Limone,
Rividindpen.
14, Janner,
Stonfommee-Guppe. Suppe.
leilch mit fouven Gurfen, {eijch mit Pomevanzeniven.
nobel mit Sdwammenjace. chratene Gansdfenle mit Kar-

toffels, :
Defentndbdel mit Weidhjelfauce.
15, Jdnuer.

Sago: Suppe. Suppe.
PBeeffteal mit Ei. Blaufild). :
Sanere Linfen. Noftbraten mit Rohjdnitten.
Niohutorte,
16. Jdnner.
Tropfteigiuppe. Supype.
[ei?@fuge[. Ragont in Paftetden.
Tivoler Strubel. ajan mit Weinkraut.
entntelbaba,
17. Sdanner.
Suppe a la Reine. Supye.
Gebratene Ralbsbruit, Favsierter Beefjteal,
Lempel. Suiged vom Jubian mit Nubdel.
SHeidftrubdel.
18. Jdnner.
Suppe mit Griednoden. Suppe. -
Sletfd) mit Sarbellenjanuce. Fletjdy mit Bnaimer Gurfen,
%nlnibel"kiaidycrt. Gangfeule mit grofen Crbien.

Saneve NManbdeltorte,

19. Jduner.

Suppe mit Sentmelnoden. Supye.
Fletich mit gebiinfteten Midhren.™)  Gingelegte Gansdbruft ald Wilb.
Bebacene Lofjd). %itcr}ﬁfmnéf&nftﬁruteu.‘

srapjei.

#) Powibel = Bwetfdfenmuf. — *¥) Mihre = gelbe Niiben.




20, Jdnner.

it 3 Gangen: 20t 4 oder 5 Gangen:
Guppe mit Rebertndbel. Guppe.
leijdy mit Reis. gleticﬁ mit Majoranfauce.
eintorte, : erindjerte Gandbruft mit
RKvaut.
BmwetfdhTenbudyten,
21. Jénner.
Sinfenfuppe. Suppe.
Gefpidter Rindsbraten, - Rindfleifch mit Gurlenfauce.
Dalfern. Didyten mit Kaftanien.
®riesbrezeln mit IMaradquin=
auce.
22, Januer.
Guppe mit Griupden. Suppe mit Ei.
%leird; mit Sopperfauce. Fleiid) mit Suppentren.
prigirapfen. éammbmten mit Kartoffeln.*)
Sriedtnodel.
23, Jdnner.
Ruttelfledinppe, Suppe. :
Fleild) mit Kohlrabi, glu{cb mit Gelleviefatce,
Mandelfudyen, efiillte Ralbabruft mit Bwetfd)-
fenfompott.

Sdfubanten mit Dobn,

24, Jiuner.
Braune Suppe mit gebadenen Guppe.
Grbien. gletid) mit Frithlingdjauce,
Polnijhe Zunge. oulard ald Braten mit Apfel=
Gemmelfnddel mit Kopperjance, fompott,

Riridentnibdel.
25, Jdnner.
Gelleriejuppe. Supye.
Gewdhnlided Rindfleifdh mit Rind3gulafd.
Snoblandyiance, Bebratene Tauben mit Weidyfel=

Gevicbener Teig ald Mehlipeife. fompott,
Defentuidel mit Bwetjhlenfauce.

26. Janner.
Gulajh-Suppe. Suppe. :
Gebratene  Kalbsbruft mit Gansviiden mit Graupden.
Bmetichfentomypot, Gebratened Rindfleifdy,
Sdyfubanten, Linzer Torte.

*) Mup Heif ju Tijde Tommen.
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27. Janner,

Wit 3 Gangen:

P
%ara?ertcr é}loftbratcn mit_ ge=

diinfteter NReis.

Wit 4 oder 5 Gaugen:

Suppe.
Rindfleifd) mit Semiije.
ebratene Gans.

Mandelftrubel, Rudbel wmit Sanerfraut.
28. Sdanner,
Suppe. leijd)Feapfelfuppe.
Lungenbraten mit Krofetd von eeg&ea f mit &P
Rartoffeln. . SRalbgbraten.
Chadbeau-Rorbdhen. ‘L‘%mcranaenpnbbmg mit Chan =
eqail.
29. Jdnner.
Suppe.

@Sebratene Gansleber mit Erb-

npiivee,

‘.Bfann!ud;en m. polnijd). Sance.

Reisfunpe.

Ralbsivitafjee,

Rindfleilh) mit falter Sauce.
Zaubenbraten.

SKuddel mit Ei.

80, Jdnner,

Guppe.
Fletih mit Remouladenfance.
Tlbersogene Hpfel.

Sdwimne-Suppe.
Wiener Baujdel.
dwpfenfcu[e mit Ravtoffelpiiree.
Sitfer Neid
E]Raultaicben

81. Jdanner.

Gupp
?Rmbf[etfcf; mit WMirpidles.
Gebadene Lwdidh.

Supye.

Weljher Salat.

Gavnterter Rindsbraten,
Sejpidte Gandbruft mit Sellexies

jalat,
Bwetjdfentnibel.

Als einfodye Wadptwahle fonuen dienen:

Gnlafh) mit Mebluoden gar-
ntext.
Salbsfotelettd mit Limone,

Didhten (Gangbiigel) mit Reis.

Junge @and mit Kdfcden.
irn mit ©i.
oftbraten mit Kartoffeln,
Bayrita-Culajd.

Tanben mit Jwetjdfenfompott,

Krenwiirftel,

Rindermagen mit Lartoffeln.

Englijder NRoftheef.

Gingemadyte Didyten mit Kafta-
ntenjauce.

Rapaun mit Selleriejalat,

Ralbsleber eingemadyt.




Mildypaftete. @ebratene Ente.
Badftide. Ralbsfrifafjee.
Gejeldhtes kletidh. : Podelzunge.
Sabill mit Butter n. Hollandais,  Sandpaftete.

Nadtmall fir Freitag Abeud.

Siubeliggnpe- : : ] Guppe (belichig).
Sunge Gansdeingemadyt mit Ralbsbraten. :
Snidbexl. e Fildie gefotten enttveder mit

Snbianbraten mit Ipfel= Mandel- ober Pfeffer= over
fompott. polnijcher Sauce.
Dazu Barded.*) ! Dazu Bardyes.®)

Mittagmall fiiv Samsiag.

Suppe, ; Suppe,
Ratjerfleijch mit Crbien. Rindbsbraten.
Rugel. Gebratene Gans.

Dichten mit Melange (Sdolit).  Sauere Manbeltorte.

GSuppe.

Kalbgbraten.

Exbien mit Raudfleifd.
Lofidh.

Biner fiiv feine Tajel.

Sdletmjuppe mit gebadenen HBrauner Ragout.
accaroni. ®ebratene Nebbithner mit
Mandelfijdhe, Stompott,
Roftbeef a la Wellington, dazn Sdywarie Torte,
Semiife.

#) Regept filr ein gewdfnlides Vardjess *; kg Mell, um 4 h (5 'Bf.)
Hejen, 2 Eidotter, 7 dkg _igudfer, ein wenig ©aly, ecin ivenig Blilte, 3 gericbene
bittere Manbeln, ein wenig Ein:onejdaie. Bubereitung: Man gebe dag Deehl anfs
TNubelbreit, gebe in eimen tiefen Loffel Iaued Waffer, nehue */, dkzx Suder, gcbc
i in bag Waffer und banw fily 4 h PBrefhefe Dinein, ftelle e8 auf einige PMumu-
ten gur Seite, und wann bie Hefe nad) oben gegangen ift, mad)t man ben Teig
bamit ev nidit ju feft, aber and) nidt su Toder, man Tafit ben Teig auf einem Pla
subededt mit einen toeifen Tud) nuf e[?en unb jobald er jur @eniige gegofhren Hat,
fledjtet man ein Bardes, [Hft e8 nglgn jten nm?mata gipren, n:rbt e8 bann ufanunen,
})d)micr_t eé mit Gi, Defireidit e8 mit Moln, tifit eé abermal8 gehen, ““bggiﬁt e8
ann_in bie Jtdhre ober in ben Badofen jum BVaden. Gerohnlid) wird Bavdes
eitt Tag friifer gebacken, weil man e8 frijfgebacdon nidjt gut fejreiben Tann,



(Falide) Sdyilbivotenjupe.
adhs mit Sauce=Tartave.
Filet mit Tritffelrt und Madeira,
Stotelettes mit Gemiife.
Jehritden mit Preifelbeeren,
tgurierted i,
adher=Torte.
Weotta.

©uppe & la reine.

Blaver Hecht mit Sarbellen=
jauce.

Salme pon Tanben.

Sefpidter Rinbderbraten mit
Wiigpicles.

Steprijber Kapaun al3 Braten
mit gemijchtem Rompot.

Raffeetorte.

Meofta.

Leberveidjuppe.

Fargievter Karpfen,

Gedampfted Rindfletid.

Lammgloteletts mit Fonfumierten
Srbjen.

Lenbenbraten.

Ruffijhe Tovte.

Teifchnodeniupye.
laufifd).
Cngliicer Roftbeaf.
Ragout in Paftetchen.
ammbraten.

Rratambuid).

Stonfontmee-Suppe.
Galantin vom Kapaut.

Rindbsfilet gavniert.

MWeiBed Ragout in Rruftaten.

Fajanbraten mit gemifdytem
Rompott.

KIbBchenjuppe.

Pfefferfifche.

%neuftg.i la Mode.

Badhuhn mit gritmen Grbien.
Gangbraten mit Lrant.
Linger Torte.

Ragoutuppe.
RKalbsroulade,

FTanben ald Wild.
Subianerbraten mit Salat.
Eharlottenmuf.

Suppe.

Lad)g in Afpit.
Lendenbraten.

Fajan mit Pretjelbeeren.
Sigurierted Eis.

Seotta,

@upye.

Reberpajtete.

Roftbeef,

Badhubn mit Gemitfe.
Bittoriacrente.

Suppe.

Tritffelpaftete,

Gefprdter Rinbsbraten.

gilet mit Semiife.
rafambufd).




Wimer erftel-Bouillon mit Bi=
mone in Becjer.

Rachd mit Maponnaife.

Gntenbratent mit Weinfrant.

Creme mit Waffeln.

Braune Bouillon in Bedjer.
goreﬂcn in Afpil.

unge Hithudjen alg Braten.
Fiaurierted 618,

(Emtrnvfluppe
ctid) mit Rabieddenfance.
ngemadyte angleber.
?npﬁree mit SBratmurfteIn

©ritne Exbjenjupye.
gungcé Hubn mit Spargel.

albdbraten mit Sartoffeln.
Lemypel,

Syargeljuppe.
@efiillte Taube.
Raudyzunge mit Lren.
Retsftrudel.

Rarfioljuppe.
Leberpaftete.

Roftbraten a la minute.
Chaubean-Koxbdhen.

Sonper.

Gpargel. :

@angbraten mit Gurfenfalat.

Pamburger istorte.

Hrifdes OBt

Shill mit Hollandais.

%nularb mit Lompott.
uftoxte.

Geftitgeljupye.
Hedyt mit Wayonnaife.
Gerollter Rinverbraten,

Rufftjder Tee.
Kalter Braten.
Farzievte RalbBplese.

Menu fiiv dew Sommer.

Morchelfuppe.

S?f’zunge Gand mit Karfiol.
inbfleijy mit Erbapfeljalat.

Frittel-"Torte.

Supype.

g%rn mit Limonejauce.
Rohnbudytel.
Rindfleijdy mit Salat.

Sarfioljuppe.
Gebadened Dirn mit Lmone.
Bfrttte[ -Torte.

ammbraten.

Leberfanzel-Suppe.

gungu Gansd mit Reis.
[b3fotelettd mit Spinat.

Mobuiixitel-
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| @rieﬁfan;e&@}m%e. Suppe.

! RKalbszunge mit Bfefferfauce. Lammfoteletts mit gritnen Grbjen.
Datteltovte. : Gebratened Hubn mit Tutti-
&ebratenesd Hubn mit Salat, frutti in Sompott.

Kivjditrudel,

Griine Crbfenfupye.

Junge Gand mit Knoderl (Rdiden).
Jindfletid) garniert mit Reis.
Soufflé von Ribis-Marmelabe.

Waditurall im Sommer.

Gebadenes Bidel mit Spinat. Supye.

Nievenbraten mit Gurfenjalat. leijd) mit Erbapfelfalat,
?ﬁpfenﬂetfcb nt. gelb. Ritben,

Ralbanlese gebraten mit Hanpel=

Suppe.

%;n. terter Rarpfen. [

@ex%ebﬁ Ragont n%n I@ﬁbnd?en. it

M Sk Gebitnjtetes Rindfleiid.

Sdyuntenfled.

Suppe. - Gangbraten mit Salat,

Forellen in Wipif,

gﬂinbsﬁlet.

Kapanuer, Suppe.

Gtephaniecreme, g[eﬁdﬁu el o

unge ®ang mit Larfiol.

isemtnrte.

Derrenpilze mit Gi.
Serollter Roftbraten.
Punjdyrumee. i
(Sunt big Suli.)

Suppe.

Gansfteat, e

Sdyofolabefrany mit Bijdyofuriibe.

Zruthabn ald Braten, dazu Marillenfompott.

23%




356

Menn fiir MildgTyeifen.

Panatel=Suppe. Ginbrennjuppe.
Gefulate Fijde. Fiidhe mit Dutterjance.
Duarfinodel. Hefentnidel mit Ieichieliance.

Sdmimme gediinftet.

Rarlgbaber Supye.

ildyjuppe. Sdmarze Fiicde.
Bratfijd). Dnarfftrudel.
Semmelbaba.

(it den Somuter.
Fiidyjuppe. | )
Badiiid) mit Hanpefalat.
Buchtel mit Lanillecreme.

Arcangieren eines kalten Buffed.

%arz,iertc\: Ralbsidylegel. Denne i Jejt.
a{tcte on : Ronfelt.
Ralbstotelette n Ajnit Torte.

Rrotetd belegte. Obit.

Ralter Jnbiam. Punjdyruntes.

Ralter Ptoftheef.
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