Regifter

der in der Rodhunf im allgemeinen, in diefem Rody-
budye iusbefonudere vorkomuenden, widtigfen tedynifdyen
Ansdrittee mud Exkldrungen der Wamen mandjer Speifen.

Abkliven, Hax madpen.

AbTdyinmen, den Sdaum mit
dem Liffel abnehmen.

Ab[dyspfretten, das Fetten, twel-

e3 pon ber erften Suppe ab-
gehoben mwird.

Abldyreten, einen erbiiﬁen Rbr=
yer mifig mit Wajjer ober
Wein befprengen, 3. B. ben
Fifdh mit Gffig {chrecen.

Abtreiben, vithren (3ur Sahue
rithren).

Alkermes[aft, ein and Alfermes
ibte amerifanijde ©darlad)-
beere) gewonnener Saft, aus
beit man eine vote Farbe
madyt.

Znlaufen, anfdwellen, leidt
Tett ober Butter dhiben.
Arrongieren (frang. fprid) avvans
fthieren), orbmenm, bdie Tafel

arrangterei.

Ariilhoke, eine im gubereiteten |

Buftanbe geniefbare Fruddt,
weldje nur in fitbliden Gegen=
ben widit.

1

ﬁ%ﬂl beftebt barin, dbaf man

ellevte, *Beterfilie unbd gelbe
Ritben, Nengewiivs, THhymiar,
®elatin (fiche Gelatine), Eifig
und Sdnee gujammen i einer
Kafferolle auf ber Plaite Tocht,
hievauf im mwarmen Suftande
filtriert, 2Bill man bden Afpif
gefirbt haben, fo gebe man ein
mwentg Anilin dazu.

Affiette (frang.), Bwijdeniditiiel
mit ivgend etmer feineven
Speife.

Auflanf (Pudbing), cin Gebade-
ned, welded Hody anflinit.
Aufnehen, wenn der Teig durd)
eine innere Gabhrung andgedehnt

wirh. B

Bakr (bhm.), eine grofe runbde,
oben und uuten flace bdurd)-
gebadene Neehlipeije mit FFille
n ben Sdidyten,

Biilen (Roften und Baden bder
Semuteln). Gerditet wird die
Gemmel tn eimer Planne mit
Fett. Sum Baden mer_be%r‘ﬁc[}e
Semnteln genonimen, in Wiirfel
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efdynittenr, fobann in Deifed
mdjdymals gegeben unbd gelb
gebaden.

Bordies (aud) Berdes), aud
weifiem Meble gebadene, ling=
lide und geflochtene Brote.
Giehe S, 225.

Birme, Hefe.

Beren, ein flades, meift lang-
tunbdes Gefif, weldpes breiter
alg tief ijt.

(fiehe

Beftedeen, fpiden

orf).

Beufdjel fiehe Penfdpel.

Bishuit (lefe Bisquit), eine NArt
trodenen, fitgen, {dymalen, flei-
nen, linglidyen Brote3, weldjes
swetmal gebaden iird.

Slondjieren, weid) fodjen.

Bonillon (fpr. Bulljong), Fleijd)=
brithe, Sraftbriibe.

Boutleiten, flade KRloBden.

#Briigen (norhd.), bad Gehirn.

Braife (flave), dburdygefeihte Brith=
fuppe.

Braifteren, bimpfen ober ditnften;
bejteht darin, baf etwas in
einem verbedten eidhirr mit
ein wenig Flitjjigleit, von wel-
cher fidy Dunft entwidelt, ge-
fod)t mtrd.

Breitlanf, wenn der Buder beim
Roden  gehdrig gelantert ift,
io laft man ihn o lange fort
fodjen, bi3 baf er vom Sdhaums-
Idffel, wenn man benjelben in
bie Hobe bhebt, in breiten
Zropfen ablauft, Bum Breit-
lauf wivd der Buder gefodyt,
wenn man ihn zum Ginmaden
gebrandien will.

Bregel ober Pregel, ein Gebad
bon TWeizenmehl, weldes die

eftalt amerer tmeinanber ge-
fhlungenen Ringe Hat.

biefed

Brofen (Brofamen), bder imuere
meidje Teil bed Broted ober

- ber Semel,

Brifeln fiehe Brojen.

Brudy it der fedifte Grad beim
Rodien bed Buders.

Bublenina (vom bihm, bubendti,
Blajen werfen, {prudeln), ein:
vt Mehlipeife.

Butterfouce, jebed weife Gin-
brenn.

Chatlotien,
Kuobland).

Choudean (fprid) Schodoh), der
warme Anfguf iiber Pudding
(QAuflauf). Wird folgenber=
mafien aubereitet: Wan [afit
Weipwetn mit Buder, Bimt
und diun gefdhiilter Bitronen-
{hale in einer Rafferolle Deifs
todyen, giefit baun diefe Flitfjig-
feit durd) ein Sich in ben ans
Weibwein, gamzen Giern und
Gibotter itber bdem Feuer be-
reifetenn ©danm  unbd dligt
fortwihrend diefe Mijdhung b
fie faft focht. Dem fo fertigen
Chanbean fanum man Ddann
etwag Rum beifitgen.

@ouvert, Gebed fitr eine Perjon.

Treme, Mildhrahm, Sdhaum-
geridht. Sie wird entweber
von Sabne, Sdlagfahue (fiehe
baj.) ober Wein durd) Gier
verdidt.

Croquette, gebadente FletidhElbRe.
Midyte, Ganslenle, Gansdbiigel.
Diner aud) Dine, Mittagdmahl.
Minieren, su Mittag fpeifen.
Dragani fiehe Tragant.
Dreffieren, juvidten.

Eierklar, bad Weife um Ci, bad
Eimeif.

ette Wrt Fleine



Eiubrenn, befteht aud einem
Gtitchen Fett unb etwas Meh,
weldjed in einer Kafjerolle auf
ber mwarmen Ofenplatte zer-
[affen und verrithrt wird. Das
Ginbrenn fann Bellgeld over
braun fein.

€is, bad zu Sdmee gefchlagerne
Cimeif.  Aud) wird mit dem
Wusddrude ,Eis” bad Gefrovene
Dbegetdymet.

Fugel(Tuppe), eigentl. Planzel,
bag verfleinerte Wort Plann-
fudyen bon Bfanie, einem flad
vertieften Gefife.

Fueee (fpr. Farf) Hein gebacles,
mit Gemniel, Gewiiv 2c. per=
mengted Fletjd) jur Fitllung,

Favzieven (fajdhieren unvichtig),
ang bdem Franzbfijden farce,
fitllen, fpiden.

Faumr, Sdaum.

Fendiel (unviditig  Fenigl), ber

ame einer  dolbenartigen
Pflanze.

Filet, Qende, audy ein wie Nudeln
lanalid) gejdynittened Badmerk,
audy Niirbebraterr.

Filtrieren, durdyjeihen, durd) den
Geiber lanfen lafjen.

Flug (ober Blafe), wenn man
betn Rochen Ded Buders pen
Sdyaumliifel hevaushebt, ihn
erft etwag ablanfen laft und
bann auf ber inneren Geite
bagegen Dblaft, fidy binter den
Lodiern auf  ber duferften
Geite bed Loffeld Blajen an-
feben oder and) gany FHeine
abfliegen.

dricandean, ein gefpictes unbd
gebdmpftes Gtitd  Ralbfleijd).

Lrikoffieren befteht barin, efne
ligte Gauce it Limonenfaft
gefanert, mit mehr Dotter al3

LR
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beim Regieren auf bem Herde
ihaumia 3u fprudeln. Das
éte:fd} wird borher aus ber
auce gelegt, dieje gefeibt und

et su ben etwad mit falter
Brithe {don gefprudelten Dot-
tern geriibrt.

Galantine, Swijdengeridht von
fettem Hinterfleiid umd Siidyen,

Gollerle, ein zu einer fehleimigen
aiben Mafle verdicter Saft
(Sulz).

Gelienr, aufgeben ober gibren.

Gelotine  (fprich  Sdhelatihn),
Didfaft, Gevonnenes, befteht
eigentlid) qus aufge[iifter Dan=
fenblafe, die mit eimem grofien
holsernen Hammer fo  weich
geflopft mwird, baf fie fid) zer-
{chnetben [aft, fie wird damu
u faltes LWafjer gelegt wnd
eine Nadyt  weichen gelaffen,
bievauf aufa Feuer geftellt unp
/s Ctunde gefocht.  Sie muf
fich_beinabe ganj auflifen nnd
iaffechell fein. Die Fliiffigheit
wird dann durd) ein [ofes Tudy
getriebenr, bie in Yajjer ge=
weidyte Daunienblaje Lann gleidy
. ANild), Wein 1, f. w. gefocht
werben.  Bu 2 RQiter elee
iperden etwas iiber 8 Defa gute
Sauienﬁrafe gebraudyt.  Bei
5 ubcrestung_ber_ Gyeifen nach
ritueller Borjdrift darf Panfen-
blaje nic)t vermenbet mwerben,
wogegen man fid) Hividhorn
(bom_ gejdylachteten  Hirfdhen)
ober Ralbsfiifie bedienen fann.
Divjhhorn muf in  diefem
Falle vedt Far gewajden
werden.  Man ftelle dayon
Yy Silo mit etwad {iber 2 Qiter
BWaffer aufs Fener und laffe
e8, ohne bavin zu vithrew,
langjam foden, 18 e3 redht
feft wirh. I/, Rilo Hiridhhorn




gibt 1/, Rilo feften Ridftand,
pont dem efwad itber 1 Riter
Gelee bereitet werben fann.
Dad Dbilligfte . Material zur
Beveitung ved Gcleed find bie
Ralbgfitge. LWill man fidh
Herer bebienen, fo mehme man
9, 4 ober 6 Ralbsfitke, fodje
fie in TWaffer bis fie zerfallen,
3 Pig 4 Stunben, wihrend ded
Siochens {ddume man fie ge=
horig ab, bie gut eingefocite
PBrithe wird durd) ein Haarfied
getriehen und bleibt big zum
anderen Tage fiehen. Sodann
werben  Fett und  Bobenfab
abgenomuten, wonad) bie wets
tere Berwendung exfolgen fann.
Die Gelatine wird nur
$Waffer itber Kohlenfener anf-
geldft und fanm bamm wetter
perivenbet mwerben.

Gelee (fprid) Edheld) die durd) die
Beimifdhung bed Gelecd ent
ftanbene fefte Mafie, wie Frudt-
gelee, and) Gallexte, Dicaft.

@Germ, SHefe (fiehe dai.).

m]hz?mt, gerinmen ober eine
flitffige Maffe durd) Kalte feft
werben laffen.

Gln&irmt (mit einer Glajur ver-

feben) mennt man bet [eifch=

fpeifen dad glanzend Draun-
madjen duve) Beftreichen ded
bidlidgt eingefodyten, ober mit
®lace ober Fleifdertrait ge-
mijdhten Safted. Feine Gemiife
alafiert man burd) Dinfte mit
Butter, Suder u. . w. Wehl=
fpeifen Durd) dides Beftreidjen
mit Buderglajur oder Eis (fiehe
Glajur).

Glajur, ein gladihulider 1iber-
3ug.  Bur @rlatdung degfelben
nehme man /s Cimeifi, 8%/,
Defa  fein gefiebten Suder,

1 Kaffectiffel Punid), treibe
alles bied ab, beftreiche bie Torte
damit und ftelle fie auf finf
Minuten in die NRibbre zum

Trodnen. Dber: ber Saft
pon ciner Pomerange wird
mit 14 Defa Stanbzuder fehr
lange gerithrt, Wan fanm,
wenn bre Pomeranze au wenig
©aft gibt, einen Gplofel falted
MWaffer dogu nehmen. Man
begiefit bie Torte bamif unbd
[aft fie trodnen.

Grammel, Griebe ober Griefe,
ein iibrig geblichenes Ctiid
port Dem audgelajfenen Fette.

Griebe fiche Grammel,

Griefe fiehe Grammel.

Grimferl and) Chrimfer], eine
fpesifijh jiidijche, tund gegm:mte
und brawn gebadene Neehlipeife
(Rloge) mit Fiille,

Gulynsfieildy (ungavijd), prich
Gulald), cine Fletfdipeife.

fAadyer, fein gehadted Fleifd.

fjiifen, eigentl. Hafen, (bon haben,
in fid faffen), ein Gefdyire,
ein Gefidf, Sopf; bdaber ber
Hafuer, Topfer.

fiefe, der Bobenjab bed Beined
ober Bieves, der bdurd) bie
Gahrung  besfelben  entiteht.
Giehe Birme, Sernt.

fjirudl (bad verfleinevte Wort-

JHorn), ein hornfirmiges
Gebad (fehe Kipfel)-
Sngwer, eine Pilanze, bejonderd
bie getrodnete fdharfe Wnvgel
berfelber, welde als Witrze
an bie Sypeifen gebraudyt wird.
fandieren, ecinen Ubersug von
Buderfriftallifation geben.
Fapern, bie Blumeninofpen Hed
apernfiraudies, mwelde an
Sypeifen genofjen mevden.




Raraffine  (eigentl. eine Feine
?Ia?c’i)e), ein Geftell, anf bem
id) eine leinte Flafde OF, eine
mit Effig, ein teined Gefah
mit Pfeffer unbd etned mit Salz
befinbet.

MAaramel, aud) Rarmin, bder
burd) bag Koden efwasd briun=
lid) geworbene Juder, von dem
ein. Gerud) anffteigt. Sobald
biefer mwabrgenommnen wird,
muf der Buder jofort vom

Seuer ieggenommen werben. |

#arfiol, Blhumenkohl, cine im ju-
bereiteten Juftanbe geniefibare
Pflange.

Farmin fiehe Karamel.

farotten, Feine gelbe Hiiben.

fiznle, bag bhintere Didbein bei
[ehendigen und gefdladyteten
Tieven.

fiipfel, fitx Hiorndl gebraudt.
Siehe dafelbit-

Blonbenr  (oon  bem  Worte
RAeaue), nad) und nad) mit

© ben Fingern tegnehmen ju |

bem Bwede, efiwad von fremben
Qbrpern gun entfernen, 3 B,
@Erbjen flanben, bie guten bon
ven wurmitidigen, ioie diber=
Daupt von nidt dbazu gehbrigen
Dingen abfonberm,

#lobs, and gebadtem Kalb= und
Rindfleijdy, vobent, gehadtiem
Sett, Cemmelbrifel, fein ge-
%fofgenem Gewiirg, ©alz uud
Giern gut burdieimanber ge-
fneteten  Maffe, 3u  obalen
KIbfen geformt und in Edymals
gebaden.

Alife fiehe Knibel.

finsdel (cberdentid) fo viel ald
RKldfe, in  nicberfadiifder
Pundart Klumy), eine rumd=
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lidge, and Mieh bereitete efbare
Veajje.
fiody, gebadente ober in Dunjt
gefodyte Speifen.
fiollatfty (bohmifd) von kolo,
ein Nad), ein fleiner rumber
dhern.
fonfitiiven, eingemadytes Suder-

werk,

Ronfonmee, Kraftbritbe.

Roftyer, nad) jitbifd) religifen
Gefeten  guliflia,  subereitet,
geniefbar.

fofthern (fajdern), reinigen.

fioteletten, eigentlid) Rippen-
ftiicEchen.

frapfen  (aud) RKrdppel  ober
Srappdyen), eine Art fleiner,
runber, lodever, btlid) ge-
badener Rudjen.

frem, eine lange, dilnne, jdharfe
efibare Wurgel; andy Meers
veitid) genant,

firnme, bie Rinde ded Broted
ober ber Semumtel,

Riidjel, ein fleiner Sudjen, 3. B.
Grertiidel.

Autielflede  (Ralbaunen), bdie
eBbaren Gingeweibe (Wampe)
grifever Tiere,

BAuvert fiche Couvert.

Lage, Sdidyte.

Laitig, Gavtenjalat,

#egieven, dasd Bermifden roher
Dotter mit einer Sauce, Suppe
ober bgl. gerabe vor bem n-
ridyten, Niifcht man die Dotter
etwas Heiffem bei, jo nuuf man
fie vorber mit etwad falter
©uppe, Mild) ober Wafler ab-=
fprubeln.

fempel, ein jitdifdes Badwert
mit Fitlle in Dreted ober edi-
ger Quabdratform.
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Limone, Sitrone.

fLivongen (bohm. livanec), eine
gegojjene Talfe oder Dalfe.

Lotifdy (wabrideinlid) von dem
Worte , Lode” herriihrend), eine
breitgebdnberte Meblfpeife zu
einem  vunden, Hoben, oben
und unten fladen Kudpen ge-
Daden.

Maccaroni (ital.), gevollte Nu-
beln.

Magronen, rund geformte taIe'r= ,

grofie, aber aud) grifiere ang
Manbeln, Bucder und Ciweif
gemadyte Baderet.

Majoran,  eine
Pflange.

Ziandelfiille, man laffe 7 Defa
geftofene Manbeln, 7 Defa
Buder, 7 Defa ggefc[)mttem
Qedra, 7 Defa Hofinen in
WeiRwein (ungefihr etn Glas)
auffodjen.

Hlandelmildy wird zu Speifen,
bie mit Mild) gemadyt werben
{ollen, aber fletidyig find, an=
itatt der Mild) vertvenbet.

andelfiure, 21 Defa gerichene
Mandeln, 7 Defa geriebener
Qedra, 10/, Defa an Jitvonen-
fhale abgeriebener Suder und
aft von eciner Bifrone unbd
Drange sufanumengeriihrt.
farinade, jdarfaewiivzie Sance
nm Cinlegen, namentlich von
tjdyern.
fark, dasd Fett in dben Kuoden,

Marmelode, ein mit Juder ju
einer Gallerte eingefodyter Saft
mandjer Friidte.

Haite fiehe Qurarf,

Mo n;zcgtni]'z éﬁgrﬁb Eﬁt&jﬁ;u%@%},

€Tl ail: alient 3§14y, itehe
©. 120, Y. 337, 4

gemiivzhafte

Magsos, aud vitnell jubeveitetem
Wetzenmehl zu diinnen Sdjei-

ben  gebadene, ungefduerte

Brote.

Meerrettidy fiche Rven.

felange (franz, jprid) Mes
lanjch), Miidhung von Grbien
unb Graupen odber Bobinen
und Graupen, oder Erbien
und Reisd, oder BVobhnen und
Reis. Unter DMelange ver-
fteht man aud) Sdpolit (fiehe
pafelbft).

Melieven, mijden.

Meringue (fpric) Meving), mit
Sdlagfabne gefitllted leidjtes
Sebid.

Mifdjansher- ober Majdhansler-
lpfel find Borddorfer Ipfel,
mweldhe  diefen  Namen bpon
Borsdorf bet WMeifen bHaben.

Mideer, ein gewifies Nindafett.

Mordrel, efbaver Sdhmwamm.

Mofividy, Senf (fiehe dajelbft).

Fus, eine 3u einem Brei gefodhte
Mafje wie Apfelmus, Bffau-
menmug.

Worken, KioBden von gehadten
Hleifch ober vom Weehl und
(Siern.

Mudel, eine augd Meh( und Ctern
pic=  ober  bdiinnfabenartige
Gpetfe.

Nudelbretl, ein Brett, anf wel-
dhem Der Fudelteis mit dem
Nubdelholze gewalft toird.

®Obzrs, Sabne (fiehe dafelbit).

Oblnte, ein qusd Mehl und Waffer
bereitetes, jehr bitnn Gebadenes,
wird aum Boben fitr allevlet
Sonfeft beniibt,

| ®melette, Giectudhen.

ma:m!i%nz (fprich Panaid), bunt=
ftreifiged (Sefrorenes.




Panieren, mit gerichenerSemuel=
frume Beftrenen.

Paffieren  (dbuvdhtveiben) befteht
darit, etwad Didered mit
einem Loffel ober |Hwamms-
formigem  gevippten Palfier=
holy burd) ein grobes Haar=
jieb ftveichen, weldhed man mit
bem [dymalen Rande in ber
Dibe iftber eine Siiflel ge-
ftellt Hat. :

Pufiete, ecine in eiwen Fuchen-
formigen Seig gefthlagene und
aebadene Spetfe,

Penatel, bdie von Semmelt ab-
gefdymittene  Rinde, bdie in
Walfer gemweicht unb nadyher
gut andgevvitdt, in eine Raffe-
tolle mit gutem Gansfett (u
eiter Semmel 7 Defa Gans-
fett) auf bie Platte geftellt wird,
Sobald e3 mwarm ift, idylage
man 3 gange rohe Gter bazu,
nehnie e3 fogleid) von der Platte
unb rithre e8 gt untereinanber,
Penateln werden 3u Pafteten

verwendet.

Perle, bat bder Buder beim
Roden  den Breitlanf (fiehe
baf.) burdhgemadit, jo laffe man
thn nod) jo lange fodjen, big
baf er fid) beim in bie Hihe
hebent Deg Shanmlbffels von
pemielben in  einem Faben
%etaﬁ teht, an weldem ein

rnpfaen ober eine Perle hangt,
biejer Tropfen muf abfallen
und ber Faben fich iwicher
an bem Sdaumldifel zuviid-
siehen.

Peufrgl aud)y Baifh! (eigentlich |

bag  Gingewetbe),  gebadte
Runge.

Pigment, etn Fdvbeftoff.

Pifinzie, der efibare Rern bHes
Biftazienbanmes.
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| Plondsieren (prich planidieven),
| frither mit Ealtem BWafjer ab-
[ fochen.

| Pleke (aus dem Hshm. plecko),
[ bas %orbev?ei d) betm Odhfen,
| Kalb, Sdaf, Kerngab u. i w.

Dolentn (ital), ein Breigericht
aud  Maidmehl mit Buiter,
OF und Parmejantife. '

Pritidye, Sdeibe.

Pudding (engl.), ein engl. Rlof,
ein Wnflanf (iehe bafelbft).

Puder, entweder Meblftaub ober
feinft geftofener Buder.
Puree, durdigeidhlagene Grbjen,
urdigeid)l. Linfen und durch-
| " burdoefdl. o b durdy
[ geldhl. Sartoffelr.

| Purgieren (poriden), bas Hinter-

| fletich ober ben Schlegel reint-

] gent, b. B. Dbei bdiefen gewiffe

| Udern nad) vituelfer Boridhrift
entfernen.

J Quark  (aud) Topfen, tatte,
Weififile genannt), ber Ddide
sufammengeconnene Teil ber
Mild) nad)y ben bavon ge-

’ [chiebenen Tolfen.

f @uerl, ein Holy, um weldes an
bem einen Gude fte raud
Bevum abgefdnitten jind und
welded bazu dient, um durc
, i)rz%ung bes Gtiels jmifdien
[ ben Dandfltiden flirfjige Rorper
| in Bewegung su jeben.
[ Quiclen (bad Lerfleinerungs-
| wort von Duercn),_ twenbern,
J iiberhaupt jdymell i Rreife
| Derumbreben, etwas Fliiffiges
burdy ftarfes Bewegen mit dem
| Gyprubdler, mit etiwasd anberent
[ gut mifdhen ober audy fdhanmig .
[ 1madjen.
| Badicshen, Fleine Rettiche.
| Raften, fteben I[affen.




e

Neibmogzos, aus viguell zubes
reifetert, jebod) jdpwévzevem
Mehl zu diden Sdeiben ge-
bacenes nngejduerted Brot,

Reindl, eine fleine Kafjevolle.

Ragout, ein wohlidhmedended
Mifdgerict.
Reine-Clondes, Ringloh.

Roje, ber obere Bblumenartige
Teil pes Karfiols, aud) mird
bas Wort ,Jtofe” bet jenen
Fleifhteilen  amgewenbdet, Ddie
pon der NMippe abgeldit, an
einem Tetle mit ihr nod) 3u-
jammenbanagen.

Ronfpbeef (engl., forid) Noftbiff),
engl. Rojtbraten.

Roulade, ein gerollted Bad-
merk.

Rumpiteaks (engl, forich Rom=
fteht3), Rindfleifdiftiide ausd
pem Lendenftitd.

Snlne fiche Sdymetten.

Salomi, eine Wurftgatiung.

Safure, Nagout von gebratenem
Gefliigel.

Sauticren, auf beiben Seiten in
Tetten ober Butter fdviben
und gar madpen.

Syaff, ein holzernes Gefap.

Sdphubanten (bohm, Skubdnek,
Mehraahl Skubinky), Sters
etne Art Kubdbel (KIvRe).

Stylnglahne wirb aug didem
Rapm vom Mild) Hergeftellt,
weldhe 12 hig 15 Etunden
geftanben Bat. Die abgehoberne
Gabne Dbleibt  nad) eimigen
Stunden auf Eis ftehen und
wird dann mit einem Schnee-
befen in einer &diiffel au

Sdiaum  aejhlagen, verfitfit

und mit etmwad BVanille ver=
fest. :

Sijlegel (oon jchlagen), bie hin=
teve Seule eined geidylachicten
pierfiifigen Ttered. (Siehe
Reule.)

Symetten (Rabhm, Sabne), der
fottefte Tetl ber WMild), Der
fidy oben anfest (1. ,Dbers™).

Sdpuolle,  bie  Qrume  der
Semmel,

Sjneernie, ein einfaces Jn-
ftrument, bdad aud iiberein=
anper gelegten Drahten be-
jteht, Deten Enden im bex
Offnung  eiued Stieled feft-
figen.

Seynee [ijlagen, aud  Ciweif
Sdynee madyen, Dabei ift vor
allem notwenbdig, bafp man
frijde Gter nimmi unbd beim
Qluffcf)[agen der @ter nidhtad
pon ben Dottern zum Eiflar
fommt.

Sdyolit (and bem frans. chaut,
warm, und lit, Bett, in wel=
des por Alters die Fuben am
©amatag den aud dem Wirm=
ofen  gebrachten, ugebecten
Topf mit Melange, damit fie
nid)t mieder ecfalte, bevor fie
au Tifhe gegeben wurbe, ge:
ftedt Dattent), fiehe dtbrigens
~Melange”.

Styiiplenkenle fiche Keule.

Spitpli, eine Form zum Ans-
{techen bes Teiges.

Sdpwinge, eine  flacde runbe
Gdetbe aud Weibenruten ge=
flodyten  ober ein  pierediger
$Holzrahmen mit geflodytenem
Dolzboben, auf mweldent bdas
audaejalzene Fleiid) aum Ab=
Taufenr bed Bluted gelegt wird,



Seiljew, eine didere Suppe,
©auce und bdgl. bdurd) ein
Paifierfied, flare Briihen dburd
eint feinered Sieb fliefen lafjen,
Siifte ober Sulje jedod) durd)
Qetnwand  (gewdhnlid) dltere
Gerpiette), bdie man  borher
mit beiflemt Waijer befendhtet
und wieder auddriidt, robe
Sifte  durd) Flanell oder
einenr. Filzjad, bdenm man be=
feudytet.

Sellerie, efbare Wurgel eined
Gemidhies aud dem Gejchledite
ber Peterfilte.

Senmmel, weifie and Weigenmeh!
gebadene, fleine, zumelft vund
geformte Brote.

Senf, ber mit Weinejfig sube-
rettete Senflamen.

Sicl, eine [oderige Fliiche mit
einer Ginfafjung, bdie feinen
Teile eined trodenten Kirperd
damit dburd) Hin- und Herbe-
egen bon ben gribeven ab-
sujonbern. Daarfieh, wenn bie
Qdher fehr flein find.

Siebenw, mit bem Siebe reimigen.
Sieden im Munft, die Speifes
form famt bder Speife in

eiter  Rafjerolle mit Waffer
fodjen lafien.

Suiree (franzdi., [prich Soareh),
Nbendgefelljchaft, Wbenbdfeft.
Sorbet, ein Kithlivant bon

Waffer, serftofenen Rofinen,
Sitvonenfaft, Suder, Wmbra
1. §- .
Soufides, leidte Sdiifjelgebice.
Souper aud) Soupe (jpr. Supeh)s
Wbenb= ober adteffen.

Soupieren, ju Abend fpetfen.
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Speik, alled Fett unter der Haut,
ﬁIe_fnnbcré aud den Rippen ber
fexe.

Speilern, einen Speiler (fpibig
gfu?fefcbmtteneu ©pan) durdy:
itecter,

Spidven, ein Berfabren, het dem
man _mit ber Mefferfpise in
bas Fleifd) fabrt und in diefe
daburd) entftanbene Difnungen
Suobland) ober Tritffelir odexr
Gemiirze ft.dt

Spinnen wicd vom Juder gejagt
und bejteht bariwm, daf man
o Geidel Waffer anf bden
Buder giefit unbd thn bet gelin-
bem Feuer o lange Fodjen
[GBt, b3 er fehr didflitffig ge-
morden,

Spreigen  (von |preiten, fobiel
alg Dreiten), ausbreiten, aud-
behnen.

Sprudeln, quirlen.
Stirke, joviel al8 Reisftarte.

Stifte,  wenn  Mandeln  in
langlidhe Teile  gejdhmitten
werdern,

Strilne, eine beftimmte Auzabl
bont Fiben aus gefponnenem
®arn, sumeilen audy Faben
felbft.

Striez, etue AUrt feine Vardyes.

Sultauen, Rofinen.

Terrine, ein Suppennapf, eine
C‘Bupp'enfcﬁale. :

Tomnte, Goldapfel, Paradies-
tipfel.

@Tapfen fiche Quark.

@rogonf, fleined gummiartiges

Buderwerf sum Verzieven der
Torten.
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Erandjicren (aus b. franz.), ser- | Derkiihlen, Fibl merden [afjen.

fdmeiden, veridmeiver. Walken (unriditig walgern ober
@refe (bom hebr.), bas Berrifjene, wélgern), ein langlidied runbed
bad nad) jidijden wveligivfen F)_nla auf bem mweiden ZTeige
efeten Ungeniefbare. hin und her volfen, ‘

@riebern, purgieven. (Siche bda- | Bibele, Rofine.
felbft.)

Bitkel, eine Biege.
Panillezurter, getrodnete Banille

fre 2
mit  Sudec  (ungefabr  fiir Bwetfrre ober Dwetihie, Bilanme.
40 h = 32 Bf. BVamlle auf
o kg Buder) fein geftofien
und gefiebt. I

S
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