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VIIL Abfcdhnitt,

Bonwarmen Getrdnken.

. Leetion
Die Art den Kaffeh zu bereifen,

mie Art den RKaffeh in Kannen und Tbpfden ju
Eodyen, ift {o allgemein al8 feblerbaft anerfannt, baf
nody etwag bardber ju fagen , dberfilifig wdve; allein Bey
bem Uebergange von einer Bereitunadweife ju einer an:
bernt Dat fidy ebenfalls ein Febler eingefunden, der jener
Ueberjeugung bdes DBeffern im Wege fiand; wir werden
tm Berlauf diefer Lection bavauf Fommen, .

Bor ungefdhr fiknfrebn Sabren hat ein Herr Dubelloi
burd) wiederholte Werfudhe Heraus gebradt, baf bdiefes
lieblidje Getrdnk durd) die Cinwirfung bder Siedpike an
feinem feinen Aroma bedeutend verliere; er bat endlidy
Mafdhinen erfunden , wo bderfelbe fein gerieben, aufge-
fdiietet und nur mit Eodyendem FWaffer tibergoffen wurde;
bas GetrdnE gewann aufierordentlich an LWoblgerud). Die
nady Herrn Dubeloi angegebenen und nadh ihm benannten
Raffeh - Mafdyinen find vetvollFomme und diefe Bereitungss
weife gefud)t und beBannt; die feinen Gauten fanben in-
deffen, bafi bem auf diefe Weife bereiteten Kaffeh nody
immer etwas feble, bdas felbft bas gefteigerte Aroma nidhe
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gany erfetien Eonnte , ndbmlidy was, mit Jucer mobificirt,
den fpecififhen Gefdhmact diefes Getrantes ausmadyt; die
Huge Syparfombeit verfiel juesft auf bdie AbHitlfe beffen;
man Hat ndbmlidy angefangen , den fibrig bleibenden Sap
31t ‘Eoden ; auf diefe Weife hat man das Bitteve , weldhes
in den erbigen und barjigen Theilen der RKaffebbobne inne
wobnt und nur mittelft [dngered Kodhens heraus gejogen
werben Eann, erfongt; und {o ift man ju dev jeBigen ans
erEannt beften Bereitungsmweife gefommen, |

Diefe Beveitungsart ift brigens fo einfach und !exd)t,
bafi fidh gar nidhts bingu feGen [dft, wenn nidt einige
Grinnerungen, die nur auf SorglamEeit und Aufmertfam:
Eeit hindeuten. :

Der Kaffeh wird in einer verfdliefbaren eifernen
Néhre, die fidh um ihre Adfe drepen [dft, tber mdfi:

. gem Feuer Eaftamienbraun gerbftet; faffen bie Kaffebboh-

nen, wenn fie u diefer Farbe gelongt find, ihr wefentlis
des Oehl burdpdringen, fo daf fie cin gldngend feftes Anfehen
erlangen , weldhes unter ber BVenennung daf der Kaffeh
{hwige, beEannt ift, fo ift berfelbe ricitig gerdftet und muf
foaleidy tiber ein reines Papier ausgefdiittet und dilnn
aus einanber geftrichen werden , um die nody fort wirfende
Hice moglichft ju hemmen, Nach dbem AusEihlen wird dev=
felbe gerieben und viev Qoth in eine angemeffene Kaffeh-
mafdhine tiber dag im obern Auffatie befindlihe Siebs
den gethan mit einem.gu bdiefem Gnbywecfe Bey einer
jeven folen Mafdhine - befindlidyen Stampfer ftarf nieder
geptefit und nur mit fed)s Kaffebbecherl voll febr Elarem
aber Fodhend Deifien Kaffehfudes begoffen und zwar vom
Anfange nur mit gweyen und dann mit den vier andern ;
in einer Reit von filnf Minuten ift der Kaffeh golbrein
durdygefloffert und man erhdle ungefdhr ot Schalen febr
woblfdmedenden Obers - Kaffeh, voraus gefest, dafi bas
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Obers von befter Sorte jfen. Diejenigen die ftarEers Kaffeh
_ vorjugdmeife Tieben, merden bey diefer VemefTung den
« Mund giehen, jur Ve[hwiditigung viefes Filljmweigens
ten Cinwurfes will i) nur auf die anempfoblene Aufs
merEfambeit folgendes Eleine Gebeimnif aus eigemen Wewe
fudpen entgegen ftellen. Die unerldpliche AufmerEfamPeit ift,
baf ber Kaffed jur jedesmahligen BVereitung frifth gerdftet,
ver Durdifluf nis mehr gewdrme und vor dem Einfdhen:
Een mit etnem L8ffel durdy einander gemengt werbe.

Das feypn follende Gepeimnif beftebt darin , daf man
moglidhft weidyes Waffer guin AbFochen 1des Sudes mehs
me; nody beffer aber, man nebme eine Eleine Meffer:
fpie voll caleinirter Pottafthe, daduvd) wird bas Parte
Waffer covrigive und die beftmdglidfte Aufidfung ergweds ;
vag Kodyen ves Suves Fann eine halbe Stunde lang dbauern
er wird dann einige Stunden bey Seite gefelt , um benfelben
febr Elar ju beEommen', welhes ywar nur dadurd) vollfom:
men gefdpehen Eann, baf man wdhrend des Kodens eine

tefferfpiGe voll fein geriebener Haufenblafe hinein wicfs,
e ift tibrigens binldnglich befannt, daf. ju einem guten
Obers-QKaffeh bas Obers unevldflich gut und dic fepn mup.

Bum fdvargen Kafep bideften nur f{hmoadpe filnf
Bedjer Fodyend Deifen Sudes aufgegoffen werden; welde
bem gu Folge nur vier Schalen {hwaren brdftigen Kafeh
geben. Das minber oder mehr Starke bey biefem Getrdnke
Fommt dbrigens nur auf bden Srinkenden felbft an; er
barf ja nur bas Gewidyt vermindern vder vermehren, Bey
ben Berfudyen bes Herrn Dubelloi fand fid’s, daf die
erfte @chale der britten gleidy, die gwepte die Wefte , die
vievte bie {dwddfte fey; aus diefer Urfacdhe muf man den
Kaffeh nady beendetem Filtvivem mit einem C8fel durd)
einanbder mengen.

Der Sud nur Tauwarns aufgegoffen , gibt einen nod)
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feiner {dmecenben Kaffeh; allein der Durd)fiuf braudye
adyt Mahl fo viel IJeit ald der Borhergehende , und bep
vem Aufrwdrmen mug man dbann febr auf feiner Huth feyn
unbd bdenfelben nue trinfbar Heif von ber Spivitus - Lampe
heben; ift ber Kaffed unverfebener Weife bis jum Sieden
gelangt, fo ift die Hdlfte feines LWerthes verloren,

o G g e\
Den Thee betreffend,

Taft chen fo auggebreitet und Heliebt, wie der Kaf:
feb, ift bas Getednk, welthes aus ben Bldetern des Thee-
Baumes Bereitet wird. Diefed Gewddhs wird in China
und Sapan wilb gefunbden, aber aud) bdafelbft {eines Nut=
jens wegen forgfdltig angebauet. €8 erveidyt eine Hohe
von funf big fedys Fuf, und ber Stamm ift von unten
auf mit Aeften Befetst, welde mwiederum viele Sproflen
treiben, fo daf ev das Anfehen eined Straudyes hat. Man
Fennt jwey Gattungen davon, den braunen ober Thees
Bobe (Thee = Boy, aud) im gemeinen Leben Thee - Bubh)
und ben griinen Thee.” Won bden jungen Lldttern , wie
wir fie getrocnet erbalten, fann man nidht wobl auf die
wahre Geftalt und Befdafenbeit der ausgewadyfenen fhlies
fien. Man vermebrt diefen Vaum durd) den Samen, und
befetat damit theils cker- Naine, theild eigene Felder
von betrddptlidher Grofe. Ehe der BVaum bdrey Jahre alt
ifi, wird Fein BVlatt davon gepfieft, und im fiebenten
Sabre Hauet man ihn bey der Wurzel ab, damif er von
Teuem treibe. Dag Cinfammeln der Bldtter exforbert eine
Befondere Wor(idht und AufmerEfamebeit. Jebes Blatt mup
eingefn gepfliicEt werben , und die Wer{fumung eines eins
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sigen Taged madyt oft einen merElidien Unter{died in der
Giite und bem Werthe ber Bldrter. Div erfte Lefe ift im j
Anfange des Mdrzes, wo die Bldtter nod) nidyt gany ent- ‘
faltet und ausnebmend fein find. Diefe geben ben fo-
genannten Blumen:Thee ober Kaifer- Thee, und werden
i - nur fiir den RKaifer und filr fivtlide Perfonen aufgeho=
' ben. Die jwepte Sammlung gefdhieht im Anfange des
Aprtld, und die dritte und lefte im May. BVep der jwens
ten finden {idhy audy nody junge unentfaltete Bldtter, wel-
de fo jart wie bie erflen finb, biefe werden ausgefudy
und Dbefonbers gelegt; fie madjen bdie befte Sovte bdes ge-
meinen , verfiufliden Thees. Die allerfhledhteften Bldts
ter braudyen die Chinefer, um damit feidene Seuge Fafto-
nienbraun ju fdvben,
Srifd) haben bie Bldtter Feinen fonbderlihen Gerudy,
unbd einen gragbitteren, efelhaften Gefdmact. Der Aufquf
davon verurfadyt BWetdubung und Sdhwindel. Sie werden _
aber nod) an bemfelben Tage, wo fie eingefammelt ind, ge: !
roftet , unbd dbann verliert fid) jene fdyddliche Cigenfdaft.
Ldft man fie ungerdftet bis yum folgenden Sage legen,
fo werben fie fdhwary und verderben, Bum Rbften {ind bf-
fentliche Gebdude erridytet, und befondeve Auffeber daju
beftellt, um den durdy Unwiffenheit oder Nad)ldffigheit 1
entftefenben Sdaden ju verhiithen. In jedem bdiefer Ges |
bdubde befinden fidy gebn bis ywanyig Platten, auf weldye ‘
J i bie frifch gepflicEten BDldtter gefdhdtiet und dann mit den
b Hinden ofters umgewendet werden. Wenn bdie Vldtter
ftarE fbwiBen und fo heiff werden, daf man fie nicht gut
angreifen Eann, fo nimmt man fie mit holzernen Kriicfen
hevausg, breitet fie auf Vinfenmatten aus, und vollt fie |
mit hoblen Hinden, damit fie gefraufet werden. |
Diefes Riften und Rollen gefdyieht etliche Mable.
3ulett verdlieft man den Thee febr forgfditig in jin-
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nerne Gefdfie, und verwahret ibn vov dem Sutritte dev
frepen Quft, w:il ev fonft feine befte Krafr verlievt.

SWenn et nod) Fein volled Jabe gelegen hat, ift ev
awar am fdmacEhafteften, benebelt aber den Kopf und
evvegt anbere {hlimme Sufdlle. Man tvinkt ihn daber evft
nady einem Jahre, und ywav ebenfalls wie die Avaber den
RKaffeh, ohne Sucker und Mild. BVon vem Edftlihen Ge-
vude und Gefhmak, ten diefes Setrdnk in China und
Sapan felbft hat, verfihern glaubmwirdige NReifende, daf
man fih) auswdrts feine WVorftellung madpen Ednne. Audy
der befte Thee, weldyer nac) Curopa gefdyicke wird, hat ier
vas Aroma nidht mebhr, wodburd) ev fich in feinem Water=
Tanbe fo febr empfieblt. Hiergu Eomme die betviigerifche BWev-
mifdhung mit frembden Bldetern, die nadlifige Vehandlung
biefer FWaare auf, ven ©diffen w. f. w. Rufland fibve
uns jegt Chinefifchen Thee su ande ju, und diefer hat
grofie Boryige vor dbemjenigen, welden wiv durdy fees
fabrenbe Mationen erhalten.

Bermuthlich ridbrt dief von bdem Unter{dyiede der
@ees und Landluft ber.

S China ift der Thee {dhon feit unbenkliden Jeiten
im Gebraudye gewefen, den Curopdern warbd ev aber evft
um das Sabr 1600 durdy die Holldndifdhe, Oft = Indifdye
Handlungsgefelihaft befannt. €5 fehlte der Gefellidhafe
nidyt an evfauften Qobpreifern diefer neuen Waare, weldye
bie vevimeinten Tugenden derfelben in Sdyriften auspofaus
nen muften, {o daf fie bald in gany Curopa beliebt warb.

Setst follen jahelich drepfig Millionen Pfund Thee
aus China nach Curopa, gréfiten Theils durd) englifdhe
Sdiffe gebradht werben.

Der Theeaufguf pflegt tberall nady einer und derfel=
ben Manier vor fih ju geben. Man gibt ndbmlidy in
eine Xhee = Kanne von adyt Shalen Jnbaltes, einen
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halben Becjer voll Thee ber beften Sovte, begiefit bues
fen mit einem BVedyer voll fodenden Waffers, nady einer
Minute Jeit wird diefes tieder herab gefeihet, wodurd
ben WBldttern das Hevbe benommen wird; nun wird bdie
Ehee = Kanne gang voll mit heiferm: Waffer angeflle. und
il ‘ nady ywey Minuten das GetrdnE fervivt; man flllt die
' . Ranne auf's neue mit Eodyendem TWaffer, und nady vier
Minuten ift diefed mit dem  Gefdhimacke und lieblihem
Gerude der Theebldtter gefdttiget und Fann- wieder ge-
Braudht werben; ed wird dann jum bdritten und wierten
IMable aufgegoffen, bis derfelbe endlich nuv febr {drad)
feine Cigenfchaften dugect.

Thee mit Obervs,

“Xhéemit Num,

Diefe Venennungen deuten auf bdag mobmcnen beda
felben. Getvankes mit Obevd oder Htum, cbev aud) mik
Beyben jugleidh.

Bum Thee mit Obevd wird bas cht.le rof) unb Falt, ‘
aber von bev beften Qualitdt, nue ein fhwader EHIbF- |
fel ju einer Schale bepgemifdht; yugleidy aber einiges Ge-
bdce, Cdyaube: Kipfel, Apoftel = Kudhen und dgl. mehyr
prafentive. ey

Khee mit Rum weidht von dem einfadyen Thee-Aufz
gufie nur-in fo weit ab, baff man in denfelben ﬁmf)l nody
et 9Nabl fo viel, und auch mebr Rueker nimme, und auf
eine Scale einen Kaffeh - Lofel voll .vom feinflen um
Lsi bepmifdht, A
| : Man nimme aud ,:,f)ee mit Obers und Rum jugleidy, |

und dag Getvdnf ift wunberlieblidy, wenn man nur viel
1 Bucfer unb wenig Rum bepfent.
i Dag Theetvinfen: war wobl nie fo im ©dhwunge als
gerade jett, wo feine Werfammiung ober SufammenFunft
aebalten werden Eann, obne mit diefem GetvdnFe bewivs
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ghet u werden, als wenn er bden Gemeingeift beleben,
die Sungen Idfen und die Unterhaltung gleidhfam anfpin-
nen méchre. Daber aud) die Einladbungen ju Thee, Soivées,

- Gonverfation Concert, fogar Thee » Danfans, wo ber=

felbe immer: die Hauptrolle fpielt. Hiergu find dann bie
Borridhtungen mit gehoviger Clegany aufgeftells.  Die
Shee - Kanne von Silber in gehoriger Grofe undvon wuns
bevichBner Avbeit, mit einer Spivitus - Lampe, um bie
Bdrme des Getrdnkes gleidhformig su exbalten, bdie Obers-
Fanne und Suckerbidifen vom {honften Kepftalle in neue-
fer Facon gefdliffen , eine ganze Sammlung Thee-:Sdha=
Ten, wovon. eine jebe in ibrer vk ein Meifterfti ift,
endlidy ein Koévbchen von Filigrain, wo die Kaffeh - Lof=
feln fidh fo yu jagen in fidy felbft fpiegeln. Sulehit das ver=
fthiebenfte Backwerk febr jierlidy auf [dhonem Porjellan,
®las odet Silber aufgerichtet, dann for viel Teller aus der
Gonbditorey unbd bes feltenften Obftes, Die Dame vom
Haufe verldt die Thee - Kanne nidhe, und. bewirthet ei=
nen jeden der. Gefellichaft, mit einer Gragie, bie bem
lieblidden Getvdnfe eine nodp lieblichere Fiivye ertheilt.
Dabey Devr{dhe ein ungebundener, feincr Converfationss
Ron, wie bderfelbe nur unter dem Worfige dber feinen Av=
tigfeit, Gefdlligbeit und beg Tebendigfien Wibes fidh) ents
wickeln Fann. -

Nur fo [AGt fidh es erflaren, warum Sufaminens
Fiinfte biefer Avt fo aligemein geliebt werben,
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8. Lectiom,
Won der Bavaroife,

Diefes Getrdnk gebort nod) jur Kategovie der Thees,
venn es ift nidts anbders ald Frauenhaar - Thee, der bie
mebdicinifdye Cigenfdhaft bat, woblthdtig su wirfen, und
vermbge feines feinen Gefdymadkes jugleid) al8 eine Lecfe:
vey Detradytet wivd.

Man gibt fo viel von diefem Frauenhaar-Thee als

man Teidt ywifden ywep Finger nehmen Fann, in eine

Fleine Thee= Kanne; und begiefit fie mit ywey Kaffeh:Be:
der voll Eochenden Waffers, nady ein paar Minuten wird
diefer Aufqup in drey Gldfer, ein jebes von eines Seiteld
Groge, und die jum vievten Tpeile mit gehackten Jucker
gefitllt find, gegoffen; fobald der Bucfer aufgeléfet ift,
fo wivd ein jebes bdiefer ®Gldfer mit Fubwarmer aber abges
Eodyter, Deifier IMNilth aufgegoffen und als Bavavoife priz
fentive, Man pflegt Milchbrot, Kipfel oder fonﬁ ein Ge:
bacE ald Imbif bepzulegen.

Bavaroife mit Lintonien.

Der vorbergehende Frauenhaar - Thee wird frace mit
swey Kaffel = Becher, mit drey Mabl fo viel Fodyenden
Wafler aufgegoffen, tnd nadh vier Minuten tber dasfelbe
Ouantum Jucker gegoffen, dann auf ein jedes Glas dev
@aft einer Fleinen halben Limonie gepveft, und durdy ein:
anber gemengt.

3u bdiefer Bavaroife pflegt man Fein Gebdd ju prd:
fentiven,

Bepderley Getrdnfe werben aber gewshnlidy mie
Srauenbaar - Syrup beveitet (V. Abfdnitt, 6. Lection).
€8 werden ndbmlich in ein Glas bis auf gwey Dristel mit
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fodhend beifier Mild) gefiille, drey ERloffel voll ded benanns
ten Syrup 3u gegofien und durdy einander gemifdht.

Qi jener mit Limonien, wird ber Syrup in's Fo-
dhende Waffer. gegoffen, und mit dem Safte einer Halben
Limonie verftdrft:

4-Eecti'oua

Gefprubdelter Wein (Chaudeau:
Won der gewbdhnlichen Weinfuppe big juin Chatdeaw,

'ii't e ein Sdrict, der in ber Steigerung des feinen Se=

fdhmackes beftehr, und doch wivd Eein Juckerbicter Wein-
fuppe madyen, ob er fiy gleich nicht weigern darf, ben
Ghaudeau gu bereiten; fo gibt die Kidhe den Chaudeau als
©uly, ber Jucferbdcter aber a8 Gefyornes, und man
batf fich gar nicht wundern; wenn es Buckerbacker gibt,
bie Feinen gefulyten, und .ﬁﬁicbe, bie Eeinen gefrornen
Chaudeau ju madyen wiffen.

Cine Wievtelinaaf alteny bfterreichifhen Wein mit
adt Qoth Jucfer verfift, mit viev Eyerdottern fber dem
Seuer big jum Fodpend Deifp werden, gefdlagen, gibt
eine Weinfuppe, i der man Kipfel over fonft feines BVrot
préfentivt. Gben fo viel Wein, swdlf Loth Jucfer, ber
Gaft einer halben Limonie und adt bis jebn Cperdotter
fiber einem fdhwadpen Koblenfeuer mit einew feinen Nutbhe fo
Tange emfig gefhlagen , bis es in einen dicfen, fehy feinen
Sdhaum verwanbelt ift, gibt den Ehaudeau.

S biefen Chaudeau werden anbderthald Loth gut auf:
gelbiete, und bis auf ein MWievtelfeitel cingeFodyte Haus
fenblafe, dann etwas 1weniges fein geftofener imme
und fein gefdhabte Muscaten-Nuf beygefebts in die Form
gegoffen, undin's Cis geftellt, gidt den geulzten Chaudeau;

Senfer's Suderbrdor- 13
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enblid) mit Rheinwein angemadyt, mit fecdhzebn Loth Su=

cber verfiifit, und dem Safte einev gangen Limonie ges

witryt, gibe die Maffe ju Gefrovenem diefes Nahmens.
Dafi man in diefem Steigern nod) viel weiter gehen

fann, unterliegt Feinem Sweifel, fo 3. B.:
Chaudean aug Champagner-Wein,
Chaudeau aug Mabdera-Sect,

werden webl die feinften Gaumen in Ertafe bringen.

Cper = Punfd.

Bu den Jngredienzen des oben erwdhnten Chaudean's
Foinmen nody ein Adytel Maaf Rumy, vier Eyerdotter, vier
bis fedhs Coth Bucker, der Saft einer gamjen Limonie
nebft der ©chale einer Qrange‘, diefe geben ben Cpev=Punich.

Bey einter jeden diefer BVereitungen muf hauptfddlich
bavauf gefehen werben, daf die Maiffe tmmer gleid) duvch
einander gefdhlagen wevde. Man behanbdelt es gern in ei:
nem Topfe, dev fo gewdblt wird, daf die Maffe denfelben
nur sum tritten Theile filt; der Topf wivd dber Gluth
in eine Gluthpfanne gefetst , und mit einer gut gebunde:
nen Ruthe aus gedoveten BirFenvuthen fo lange emfig
gefdlagen, bis es gany verdict, in einen feinen Sdhaum
vetwanbdelt, den Topf flllt; man nimmt es dbann fogleid
voin Feuer, {dldgt nody ein pasr Minuten fort, und fers
vive ed fonadh) dn Dievyu beftimmee Vedper ober Gldfer;
toitd dev redyte AugenblicE uérfd'umt, unbd man [dft €8 ju

Tanige auf bem Feuer, o ftocfen die Eperbotter, und bas.

Gange ift gevonnen und febr unanfebnlid.
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5 ection
Bifdof.

&8 werden vier bitteve Orvangen tber {hwader Gluth
auf einem Néftdhen langfam von allen Seiten abgebraten,
in eine grofie Thee = Kanne nebft einem Halben Pfunbde Ju=
der gethan, mit anderthalb audy wobl ey Boutetllen
Burgunbder Tein begoffen, mit einigen Studden feiner
Qimmtrinde und einigen Gewlivyielfen gewiivyt und jus
gebeckt, unter die Theefanne wird eine Spiritus:Lampe
gefetit; nadppem dag Getrdnk Fodjend Deif geworden ift,
(Eodpen darf es nidht) {o werben die Ovangen mit einem
Qoffel etwas ausgepreft. Dag Gange durdy einanbder ges
mengt und fonad) in Glafern fervict.

FRicus.

Das vorhergehende Getrdnk wird babin mobdificivt,
baf man ftatt der Ovangen eine Muscaten = Nuf nebft ei-
fem Qothe immt und fehs Gewdivinelfern grob iberfto-
fen, in cin @dfdhen von feineri, reinen Cinnen bindet,
und nebft dem Jucker mit dem LWeine in eing TheeFanne
gibt. Die Campe wird dann davunter aefeBt unbd bas Ge=
trdnE exhict, jedody fo larigfam, baf es eine Stunbde une
gefdby infuficen Eann; €8 wird von Jeif ju Beit mit efnem
Lo ffel durdy einander gertibre; nadyvem es Eochend Deiff ge-
yworden ift, fo wird die Lampe ausgeldfdt, und der Nicus
erft in funf Minten darauf abgegoffen, um daf man
nidyt warten muf, big derfelbe im Glafe auskublt, indem
Babuvdy viel vor deffen Geift vevflitdytiget.
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6% e ctiom

Punfd.

€5 werden in eine grofe Punidy - Sdhale vier bis
fechs Limonien geprefit, und diefer Saft burd) eine Ser-
viette gefeibet, dber bdiefes wird eine Maaf beifer Thee,
und eine halbe Bouteille feiner Rum gegoffen; fber bie
Gdyale werben fun jwey Silberfpiefdien get[)cm, und
tiber bdiefe ein StlcE Sucfer von anderthalb Pfund ge=
legt; biefen Jucker Degiet man nun mit dem sibrigen
Hum, und hdlt ein Stick brennendes. Papier davinter,
e8 fangt fogleich an ju brennen, devfelbe serfhmilyt und
tropft in bie Maffe, bie man mit einem. Ll bewegt ,
und immer wieder tber den Sucfer aufgieft. il man
benfelben ftar haben,. fo.giefit man ihn nody brennend in
bie evwdrimten Gldfer; foll derfelbe fhwdder fepn, fo [dfe
man ihn nod) Idnger Brennen, auch oft fo lange alg ev
nur brennen mag.

Punfd) mit meiﬁfd)[eign.

Wird dem vorbergehenden gleidy gemadit, ftatt des
Theeaufquffes wird eben fo viel burdgef exf)ctel, diinn-
flifiiger NReififdhleim genommen. <

Aus viev big fechs Loth rein gewafdenem NReif, mit
. fiinf Wiertel NMaaf Waffer in einem Topfe jugefert, ers
balt man nad) anderthalbbftndigem Kodyen eine Maof
bitnnflifige, wildweife Flipigbeit, die Reiffdleim ge-
nannt wird.

Punfd) mit Orangen,

Bu diefem Punidie pilegt man zebn bittere Orangen
diber bem Jucfer abjureiben, und in die Sdale mit einem
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Meffer hevab gu fdhaben, bie iibrige BVehandlung bleibs
bann jener von dem erften- Punfd gleid).

Man bedient fidy foft ausfdlieflich des Punfdy » Sy=
rups ober Punfdy - Cffeny (f. V. Abfhnitt) , ift dev &=
rup gut, fo ift es eine wabre Bequemlichfeit, man bdarf
basg Glag nuv jum yievten Theile anfiillen, unb dbann mit
Fochend beifem Thee véllig aufgiefen, und bas Getrank ift
Bereitet. Allein find foihe Maffen ein paar Jabre alt, fo
find fie nidht mehr gut, ja man hat Veyfpiele, baf fie
ber Gefundheit nadytheilig werden, :

e W T
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