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XIL Abydhnitt

%on.moﬁlricd)enben Mdffern, Geiftern und we-
fentlidhen ehlen, die in der Suckerbiceren
pertvendet twerden.

@G ift bier ber Ore nidyt, wo man eine ALhandlung fber
vag Abgiehen (Deftiltiven) fudyen mddyte, und bief mit
Necht; Lbenn ed wilrde aud) bem Swecke des 'FWerfdyens
nidyt entfpredien; allein jene woblriehenden Wdffer , Seis
fter und Oehle, deren Gebraud) im BVerlaufe ber Anwei-
fung angegeigt find, felbft bereiten ju Ednnen, dilvte {idh
bed Vepfalld meiner Leferinnen erfreven unbd in diefem
Falle wdre wobl audy diefer AL{Dnitt auf feinem Plate.

Sy werde Feine vollftdndige Cinvidbtung der YPhars
macie in Anfprud) nehmen , in Betvadt, dafi wiv nue eini=
ge Subftangen unbd biefe nur in gevinger Menge verwen:
ven wollen. Man foll in eigenem Garten den Eleinen 23e-
parf an Blumen und avomatifhen Pflanzen finden, um
fidy bes eigenten Cryeugnifies im firengften Sinne rilhmen
su Eonnen.

Der gange Apparat foll nur ausd mebreven Flafden,
einigen NRetorten und gldfernen Rdhren beftehen. Cin
Winvofen, am unbendnten Orte der Kiiche angebradht, wird
it unfever Deftillation hinveiden.




XIL Abjdnitt. 1. Lection.

Y ectiDt

Rofenwaffer,

Y

Manepflicft volfommen aufgebllibte Rofen in der
SMorgenftunde, wemn ber Thau abgetrocknet, die Sonne
fie aber nody nid erwdrmet bat. Die Bldthen werden
nun von dem Keldye gesupft und auf ein Pfund derfelben,
wenn fie ndbmlid) etwas dber{dhnitten, in eine NRetorie
bie man bey einem jeden Glaghandler oder in einer Apotheke
Haben Eann, gethan worden {ind, eine Maaf Waffer gegoffen.
Diefes mup fidh freplidy nady der Grife der NRetovte rid)-
ten, bat man viel Nofen jur Didpofition , fo wird eine
grofere Netorte gemommen und fo umgebehret; angenoms-
smen, daf man nur ein Pfund der Vlikthen auf ein Mahl
beftilliven Eann, fo wird eine Netorte von drey Maaf In-
Dalt genommen, indem bdie Bliithen einen bebeutenden
Umfang bilden und das Glag nur auf drey WVievtheile voll
feyn darf. Das Waffer Fann dibrigens ziemlich warm ber
die Bltthen gegoffen werden, wodurd fie {ich Teidhter u-
fammen Tegen.

Ueber den befprodhenen Windofen wird nunein Drey:
fufs geftellc und tiber diefen eine eiferne, ju anderem Ges
braudye nidyt mebr taugliche Pfanne, die.man mit feinem,
trocfenem und durc) einen feinen Durdh(dhlag gefiebten
@and Mefferviicfen dicE beffveut ; in diefe Pfanne wird
nun die Retovte gejlellt, an den Hals der Retorre wird
eine gldferne Néhre gefdoben , die durd) ein Faf, in der
Kuntfpradie KUHIFafi genannt, mit Waffer , fhief abwdrts
Tduft und unten in eine vorgerihtete Flafde von zwep
Maaf Grofe bas Rofenmwafler leitet, nun wird die Pfan-
ne unbd befonders um die Retorte voll mit dem Sanbde ge=
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fiflle , die Jufammenfpielung dev gldfernen odhre mit nap
gemadyter und wieber abgetrocEneter Rindsblafe feft ver-
punben und nun ber Zoindbofen angebrannt , e wird vom
Anfange nur ein fhmwades Feuer aus Koblen gemadt,
nad einer halben Stunbde vermelyre, bis es endlic) in dev
SRetorte rund Herum feinef[eine“‘é[c'iﬁcf)en gibt, bann wird
bie Hite gleid) unterhalten, 5i$ es su Fodjen anfingt,
ift biep bis dahin vovgerdct, fo wird die Gluth mit Afde
etwas gebeckr; die Ddmpfe fteigen langfam und bilden fidh
in ber Halsrbhre der Retorte yu Tropfen, bie nun durd

bie andere durdy’s Falte Waffer laufende Rohre inbie vors
geridhtete Flafdhe tropfen; es mup mit bem Feuer fo an=
tragen und fortgebalten werden, bafi die Tropfen in die
untere Flafdjen fo fallen, dah man fie angfam xdblen Eann.

Das Waffer in dem Fdhden, durdy weldes die gld=
ferne Rihre (dufe; evwdrme fidy, es mup paber von Jeit §u
Jeit abgegapft und durdy frifhes wieber evfelt werbden,
damit dag Mofenwaffer Falt in die vorgevidptete Flafde
Eommt.

Hat man nun von dem Maaf aufgegoffenem ZBaifer
drey Wievtel Maaf abgejogen, fo wird bas Teuer abges
(8{cht und die Deftillation beendet. Diefes Raffer und nodp
ein Bievtel Maaf frifdhes hingu, wird nun jum jiepten
Mable fiber einem Pund frifth gepfliicEten Rofenbldttern
auf diefelbe FWeife abgezogen, mit dev Einfdhranfung jwav,
paf man das evfte Wiertel Maaf in eine Feine BVouteille,
bas yweyte in eine anbdere, und dag britte ivieder in eine
andere woblbegeichnete Bouteille gibt. Auf diefe Art bat
man in der érften ein fehr wobriehendes , am meiften mit
vem Rofendhle gefhwdngertes Rofenwaffer , bie jvepte gibt
ein etwas weniger gutes , dasg britte aber das {dhwddte.

it foldyen drey Fldfhden ift man fo ziemlid in
eine Eleine QucferbdcEeren auf das gane Jahr vevfehen.




234 XIL Ubfcbnitt, 1. Rection. Rofenmafe.

Diefes Deftilliven im Gréferen vorgenommmen, mit
etwas mehr Feuer getricben, und badjelbe Waffer mebr-
mabls diber frifden Rofen abgezogen, gibt das Rofendhl,
weldyes bann in febr feinen Tropfden ber der Oberflddye
fhwimme.

Um e ju beFommen, gieft man das Waffer in einen
gldfernen Tridyter, deffen Mikndung man unten mit dem
Beigefinger bev linfen Hand veralten Eann., Nadh ein
paar Minuten, wenn bdag Waffer rubig geworden, unbd
bag Oebl wieder oben fhwimme, fo wird basfelbe in bie
vorige Flafde gelaffen; fe ey 8 finft, defto mehr Fome.
men die Tedpfdren Oebl an einander, bis fie unten im-
fer grofiere Sropfen bilden , dag Waffer 1dfit man im-
mer Tangfamer laufen, big endlidy bas Oehl an den Finger
Eommt, mit dbem man es aufbdlt, bisbas hiersu beftimmee
Slacon vorgevidhtet ift. Die Wande des Tridhters werden mit
einem Eleinen Stiickdhen an ein diinnes ©peildhen gebun-
benen, feinen Shmwamme abgewifdyt, und ju dent anbderen
Leble gepreft.

Qrangenu%h’itben:%arfﬂ,
DNelten-Waffer,

- Rosmarin-Waffe ty
Lavendel-Waffer,
MajoransWaffer,

Wildes Ebpmian-—iﬁaﬁ'er,
imme-Waffer. :

Alle diefe Waffer und fo viel anbere werben dem No-
fenwaffer gleidy bebanbdeit.
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2ussLie tot oo,

Orangen» Bliither » Geiff, im Wege ber Deftile
: lation.

S IWege det Deftillation wird der Geift fo erbalten,
wie in bep vorhergehenden Lection dag Rofen= ‘und bie
folgenben TWdffer, mit der eingigen Cinfdhrdnfung besd
Feuers , indem dev Spiritus nur wenig Hise braudt, um
fibergetrieben ju werden. Tan begiefit die in die Netorte
gebradyten Ovangen - Blithen ein Pfund an Gewidt,
erft mit einer Biertel Maaff wormen SBaffer, bann mit
einer Maaf Spiritus von 28bis 30 Grab, ftellf dag Kbl
faf fo, baf dber Hald ber Retorte in die durdy dadfelbe
{aufende Glagrdhre wenigfiens ywey Finger tief eingefdho-
Ben wird, an bem unteren Gnbe der Sohre wird éine
Klafdye angeftectt, und biefe beyden Mifndbungen it feudys
ter, dann abgetrocEneter und auf jwey Finger breite Bdn:
der gefdnittener Sindsblafe mehrmafls tberunden, und
mit Spagat ftarf dberbunden; bas KubIFafdyen wird mit
Faltem Waffer angefdlt, und unter dev Pfanne Feuev
angemadt , vom Anfange ldff man nur fdwady, endlidh
immer ftdvfer das Feuer wirken, big ber Spiritus ju Fos
den anfdngt, bann wird bagdfelbe geddmpft, unbd der Sub
gleihformig unterhalten, fo zwar, dap ein Tropfen den
anberen {dhldgt und bequem geydbit werden Eann, big man
wieber eine vollEommene Maaf Spivitug evhalten hat;
wdhrend diefer eit wird bas 9Baffer in dem Kublfaffe fo
oft gewedyfelt, alé ed fidh evwdrmet, um ben @piritusd
mbglidyft EApr in die Worlage ju exbalten.

Diefer Procef gibt ' den Ovangen- Blithen = Geift.
Man pfiegt ihn aber jum jwepten Mable tiber dasfelbe
Ouantum. frifder Orangen - Bliithen zu deftilliven, und




230 XIL Ab{dnite, 2, Qection. Orangen - Bliithen - Geifp 1c.
nun ethdlt man einen Geift von dem feinften Woblgeru-
e, den man alg Parfim fowobl in pep BuckerbdcFerey,
alg audy an der Toilette brauchen Eann,

€8 ift swar nidt leidyt) inunferem Klima ywey Pund
Ovangen - Bliithen u beFommen , befiwegen Fann bdie
Operation nur mit der Rdlfte, ja nur mit dem vievten
ZDeile vorgenommen werden,

Nofen-Geifr ’

Nelten-Geif,

MyrthensGeift,

Bimmt-Geife,
@emiirgne[l‘:en-—@eiﬁ,
Sjtnzicaten.-mut§=@5eiﬁ. :

Die Nofen und Nelken werden ben Drangen-Blii=
then gleidy Gehanbelt,

3u dem Myrehen = Geifte: werden anderthalb Pfund
Blithen auf swepmabliges Abjiehen genommen, um eine
Dalbe Maafi Geift ju beFommen.

Bu dem Jimme: Geifte wird eine balbe Maaf LWein=
geift iiber fedyzebn Coth gvoblid) iberftofienen Ceplon=Simmt,
ver vor der Operation ein paar Tage in bem Weingeifte
macerivt hag, gegoffen, ;

3u dem Gewiirynelfen - unbd Museaten - Nug - Geifte
wird auf eine Halbe Weingeift vier Qoth der benannten
LWiirge genommen.
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’

JeRigeese 491 1.

Woblriehende Geifter, im Lege der JInfufion
su erhalten.

Beildyen = Geift,

@8 werben adt Qoth mbglidft frifde Weildenwur-
3ol (Sriswurgel) fein geftofen, und in eine Vouteille ges
than, und mit fehr gutem, rectificivten LWeingeifte begof=
fen, fo, baf bie Vouteife von einem halben Maak gang
voll wird. Nach vierzehn Tagen, wdhrend welder Jeis
¢s oft durdy einander gefdhuittelt worden ift, wird endlidy
der Geift bebuthfam berab gefeibet, unb purch ein Fliehe
papier filtrive. e
Qavendel-Geift,
NRefedba-Geift,
Bafilicum::Seift,
Diop=Geift,
Citronen-Geift,
Orangen=Geift
Alle diefe woblviedenden Geifter werden nacb et
Weildyen = Geifte bereitet.
Gin unerldflidhes BVedingnif bleibt aber die Lahl
eines febr veinen Weingeiftes, von 32 big 34 Grad Sedrke.
Sn einer jeben wobleingevidyteten Apothefe ift ders
felbe von biefer Giite und audy von hoherem Gebalte ju
befornmen; allein man Eommt beffer bdagu, und if fidpe-
rer , wenn man ibn felbft bdeftilivc. Man jieht jwey
Maaf guten Kornbranntwein , von ungefdhr 17 Grad auf
flinf Biertelmaafi, und deftillivtdiefe fiinf BViertel auf's neve
in einer Eleinen Blafe auf drey Seitel , und diefer Spivi-
tus wird 30 bis 32 Grad gehoben, will man diefen_nody

b




238 XIL Ab{chnitt, 3. Lection. Woplriechende Geijter 2c.
ein Mabl giehen, fo exhdlt man ein balbes Maaf febr
feinen 36 big 38 Grad hdltigen Seift,
Mofdus:-Geift,
Ambra-Geift.

Bu vem Mofdyus - Geifte werden wey Loth Mofdus,
und vier Gran Ambra mit ey Loth Jucker - Candis fein
geftofien, und in eine feine Leinwand gebunden, fodann in
bie Bouteille gethan, mic einer halben Maaf erft Benann:
ten ftarfen Weingeift begofferr, unbd viersehn Tag hindurdy
an einen lauen Ovt ofer in dbie Sonne geftellt; die
Bouteille barf nicht gany voll fepn , in Vetradht, daf der
Geift beym Crwdrmen fteigt, und die Vouteille wob! jer-
fprengen Ednnte.

Bu bem Ambra - Geifte wird eben fo viel Ambra,
als ju bem ' vorbergehenden Mofdus, genommen, {tatt
aber bap ju demfelben vier Gran Wmbra sugefelst wors
ben, werben Dhier nur jwey Gran Mofdus jugefest, in-
bem ber Gerudy desfelben febr penefrant ift.

Banille= Geift,

€8 werben zehn Sdyoten mbglihit frifcher Banille
fein dbevfdynitten in eine Bouteille gethan, und mic Spi-
titus von 34 bis 36 Grad Gebalt begoffen, nady vierehn
Tagen, wenn die Bouteille an einem lauwarmen Orte ge:
ftanben, oft umgewenbdet, und das Gange durdy einanver
gefdhittelt worden war, durd) FlieBpapier in andere §las
cong filtvive,
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& e cEi.0 0.
Sujammen gefefste, geiftige Flifigkeiten,
Marasquino » Geift.

@8 werden adt Pfund wohlgereifte Weidfeln entfer-
e, mit einer Bievtel Maaf quten Kividwaffer, und
einer balben PMaaf Weingeift begoffen , und ein paar
Tage lang in ber Netorte genau vermadit fteben geloffen,
nady diefer et wird unter die Pfanne Feuer gemadyt,
und ungefdbr finf BVievtel Maahi Geift defillive (. Ovan=
gen = Bliithen - Geift, die Art gu beftilliven); diefer wird
vann nod) ein Mabl abgezogen, und ywar nidt eine volle
halbe Maaf aufgefafit, dann Fommen vier Loth ftarfer
NRofengeift, unb ein und ein Halbes Loth Jasmin- Geift
Hingu, und man evhalc Mavasquino = Geift von dev fein=
ften Sorfe, :

Rofolio » Geift.

G8 werden anderthalb Pfund gut geveifte, fdhone
Himbeeven mit einem halben Maaf Weingeift in die Ne-
torte gethan, und ein paarTage fteben gelaffen, dann aber
die Halbe Maaf Geift’ durd)’s Deftilljven herab gezogen,
derfelbe wivd nody ein Mabl allein diftillive und etn grofes
@eitel berab genommen, ju diefem Fommen nun bdrey
Loth Ovangen = Bhithen s Geift, ein Loth Rofengeift und
ein Qoth Nefeda = Geift.

Heryftarfender Geiff.

Die feine ©dyale von vier Ovangen und von
awep Citronen, endlidy gwey Quentchen Muscaten-Bliithe,
ein’ Duentdhen Gewilvynelfen, und ywey Duentden feiner




3imm¢t werden im bie Netorte gethan , mit drey Bievtel
Maaf Spivitus von 28 Grabd begofferr, und ein paar Tage
maceriven gelaffen, dann wird e8 deftillive, und etwas iiber
ein Maaf Spiritus abgesogen , diefer @pivitusd wird nod)
ein. IMabl deftillivt, und etwas weniger als eine halbe
IMaah abgezogen; dann Eommen fedhs Loth BVanille-Geift
bingu (f. BVanille - Geift).

SJJ‘erﬁco = Geift,

Cin Pfund aufge(dhlagene Marillen- ober auch Phvfich-
Eerne werbden abgehdutelt, und {berftofen in eine angemeffene
Retorte gethan; bieviu Fomme ein Wievtelpfund gleidifalis
berftofiene Kivjdenkerne, bann ein halbes Ouentdyen Ge=
witvgnelfen und eben fo viel Muscaten: Bliithe; ed wird
mit brey Wievtel Maaf Spiritus, und dem dritten Theile
fo viel Waffer tibergoffen , und nady ywey Tagen des Ma=
cevivens drey Wievtel- Maafi Geift abgejogen, diefer Geift

wird abermabls deftillive , aber nur ein Halbed Maaf

~ abigesogen.
Benus - Geift.

Die feinfte Sdhale von fedh)s Orangen wird herab ge-
fdhnitten, und in eine Netovte gethan, Dievju Eommen

fedys Loth Waldvian (Stern=Anief), vier Loth Beildennmr= *

zel, und drey Ouenthen Cardamomen, alleg groblich 1iber=
fiofien, e8 wird mit einer Maaf Spiritus von 28 Grad
ubevgoffen, und nady ein paavtdgigem Maceviven beftil=
live, und etwag unter drey Wiertel Maaf Syivitusd herab
gegogen ; diefer Spiritus wird dann nody ein Mahl abge:
gogen , aber mur ein Dalbes Maah und audy woll
davunter abgejogen,
: Veym Sdhluffe diefer vier Lectionen muf idy meine
Leferinnen aufmerfam madyen, daf bie fo eben deftillivten

240 XIL Ubfdn. 4. Qect. Jufammen gefesite, geiflige Fliifiakeit.
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XIL 2Abfdgn. 5. Lect. DBon den wefentlichen Oeblen 1. 241
Geifter und Wéffer, wenn fie von der Blafe Eomimen,
nidt ftark im Gerudye fdeinen; bdiefes fou fie nidf ivve
fiihren, denn erft nady mehreren Monathen wird ihr Avoma
dann defto fublbarer, :

5 Lectiomnm

- Bon den wefentliden Dehlen, durd) Deftillation
erbalten,

€3 gibt Pflanjen, aus denen man das wefentlidye Oehl
nidt anders erhalten Eann, alg burd) die Deftillation,
wie 5. B, NRofendhl, jenes ber Pfeffermiinge, Ovangen:
Bliithen, Thymian . dgl- mebr,

Jenes ber Orangen, Citronen, Cedraten, Berga-
motten, ywar audy durdy Deftillation, aber viel leichter
unbd feiner burdy’s Auspreffen.

Senes der Muscaten - Nufi und Gewnivynelfen burdh
beifies Preffen und Deftiliven, man siebt jedoch das Letitere
dem Preffen vor.

NRofendhl.

Bey bev Crgeugung bdes Nofenwafiers war das Ko-
fendbl fdyon angebeutet worben; idy braudye daber bier
nur bas Gefagte yu wiederholen, Es werden nabmlich jue
Beit der Nofenflor die aufgebliibten Nofen gepflieft, und
iwar bes 9Morgens, wenn der Thau abgetrocknet ift; fie
werben bann encblétiert, und diefe Biditer etwasd ber-
fdhnicten unbd in die Retovte gethan, fo jwar, bis diefelbe
auf gwep Dvittel voll 1ft, dann wird warmes Waffer baviiber
gegoffen, big ed die Hohe der Wldcter evveidht. Jch fage
mit BVedadye: mit warmem Waffer begoffen, weil die Bldt- .
ter durd) dasfelbe fogleich evweidht , fidh leicht sujarmmen

Benker’s Suckerbiicfer, 16




242 XIL, Ab{dnitt. 5. Qection, -
fogen, und nidt fo viel empor fleigen; wie €5 ge(dehen
wiivbe, wenn man Faltes Waffer fehmen wollte,
Nun wird die Retovte in die Panne in feinen Sand
gefest, bdas Kuplfdfchen mit dev gldfernen Nobre fo ge=
vidhtet, dafi ber Hals ber Aetorte in biefelbe ywey Finger
‘tief eingreife, an bemunteven Theile der Nohre wird eine &la=
{the als Worlage angeftece ; alle biefe Sufammenfpielungen
werben mif einer feuchten SRinbdsblafe, die auf breite Stveis
fen gefdnitten ift, wmwunbden , und mit Epagat feft
dberbunben ; dann wird der Tindofen angefeuert unbd bis
jum AufEochen das Seuer verftark, und bann faft in gleis
: dher Stdvfe unterhalien; jo gwar, bap die Tropfen o
fdhmell in die Borlage fallen, als man fie nue 3ablen Eann,
voraus gefebt, bafi-die Metorte viev Maap Wafler faffen
Fonnte. Bey ber erfien Deftillation, die fo lange fortges
fest worben, bis man jwey Dritttheile bdes eingegoffenen
IBaffers beFommen Dhat, bleibt basfelbe vein durdfidtis;
ey ber gwenten Diftidlation, weldpe der vorbergehenben
gleidh betvieben wird (wo nahmlic) das abgeyogene Waffer
mit einem dritten Theile frifdhen TWaffer vermehrt, um bie
evfte Quantitdt ju haben, wiedev tiber frifdhe RNofenbldtter
aufgegoffen worden), flieftes nun {dhielend in's IMildyrweife;
¢g wevden wieber nur ywey Drittheile abgezogen. Die Ope=.
vafion wird nun jum britten INable vorgenommen, unb
nun jeigt fich das ganje Oebl, febr fparfam jwar, einent
fein grieslidhten, weifen Fette gleich, uber der Qbevfladhe
bes Waffers fdwimmend; nad dev beendbeten Dperation,
wenn nahmlid das LWaffer wieder Flav Eommt, als Beis
den, vaf es Feine Fetttheile nunt fidh fithre, wird die evs
baltene Flifigkeic aus dev Borlage theilweife in einen
gldjernen Tridpter gegofien, beffen unteve Oefjnung i
bem Qeigefinger ber linfen Hand jugehalteny big das
Waffer vubig geworben, und das Dehl an ber Dberflacye



Son ben welentlidpen Oeplen durd Deftillation erpalten. 243
fhwimmt; man Tdft nun das Waffer bis“auf einen Eleinen
- Kheil ablaufen, giept bas dbrige aus der Worlage nady,
und madyt es wieder fo, big dag Dehl an den Finger
felbft Eomme, Odas man dann in einen Eleinen Flacon
Taufen [dfe. it demn tibrigen NRofenwaffer wird bas De-
ftiliven fo lange wiederholt, als man Rofenbldeter auf:
treiben Fann, und bey einer jeben Wiederbolung wird
etvas Oehl evjeugt, in Betradt, bdaf das MWaffer mit
Oehl fdpon binveidhend gefdttiget ift. Am Shluffe biefer
Arbeit wird diefes Waffer bann als das ftavEfte Dofenwaf:
fer anfbewabret, dag Oehl felbft wird in fehv Eleine Flax
cong und mégliht voll gefiiflt, gut veritopft und mit
Pévgament tiberbunden. €3 ift auferordentlidy ausgiebig;
swey Tvopfen veiden bin, einer Menge QuckeriverE den
Nofengerudh fehr ftart mitzutheilen.

Eaucnbc'hﬁébf, :
Orvangen:=Blithen:=D¢hl,
Preffermingen-Oebhl,

werben gan nady dem HRofenshle heroor gebradt.
Die Plefermiinge enthdle ihv Qebl in ihven gviinen
Bldttern.

®ewiirynelfen - Ochl.

_Ein c})fun"b grob tiberftofiene Gewdirjitelfen werbden
mit brey haiben Maah Waffer in eine ‘angemeffene Netorte
gethan ;2 1und dem Rofenohle gleidh) deftillive. Da aber dagd
Oebl derfelden fwerer ift, al8_bas Waffer , o mup das
© Kouer dburchaus ftdrker untechalten werben, und bald be=
merke man ein weifes Oehl (dag mit dev Jeit gelb wird)
am Boben der BVovlage fich fammeln 5 diefes Deftilliven wird
mit demfelben Wafler, nadhdem man das evhaltene Defl,
mittelft bes Tvidyters, von dem LWaffer abgefondert Dat,

16 *




244 XIT. Abjdhnitt. 6. Lection,

1iber denfelben Gewdvynelfen wieberbolt, indem fie das
Debl nidst Teicht und nicdht auf ein Mabhl entlaffen.
eh  dem Abfondern bes Oehles von dem Waffer

mittelft ‘einied gldjernen Tridyters wird {o verfahren, wie

bey bemn Sofendhle, nur dap fenes leidhter alg das Waffer

obent auf {dhwimme, und folglidy Bey dem Abfluffe aus

vem Lridyter gany ju Enbde Fomme, biefes Hingegen feiner

pecififen Sdywere weden  gleid) ju Boden fale, und

folglich suevft in einen Flacon gelaffen wird.
Muscaten=Nuf:=LDebl,
Simmt=-Debl,

werben ben Gewilvgnelfen gleich behanbdelt.

6. Lection
Wefentliche Oeble mittelft des Preffens zu erhalten.

Citronen - Oehl,

Cine gewiffe Angabl {ddner, gut gereifter Citronen
wird ju diefem Ende auf einem feinen Reibeifen bebuthfam
abgerieben , fedodh fo, daf man nur die feinfte, gelbe
@dhale von bder weifien, fleifdidhten unteven Sdjale be-
Fommt; fo oft eine Citvone abgevieben iff, wird die Sdale
in eine Flafdye gethan und verfiopfe, um fie der Cinwir-
Fung der Quft ju entgiehen. Hat man allen Vorrath an
bievsu beftimmten Citvonen abgerieben, fo prefit man bdie
erbaltenen ©dyalen theilweife in ¢in Sdcfden aus feinem
Haavtude wifden jwey Spiegelplatten, und jwar nur
nady und nady ; bas entfliefende Oebl wird in Flacons auf-

gefangen unbd jur @eite geftellt; nad einigen Tagen hat es

fidy geEldvt; bann wird e8 in anbeve Eleine Flacons behuth=
fam abgegoffen, forgfam verfropfe. und aufbewabret, Cin




9efentliche Oehle wittelft des’ Preffens gu erhalten. 245
paar Tropfen desfelben in cine Speife ober SuckeriverE
pavfumirt dasfelbe fo ftarf und fein, ald man s auf Eeine
anbere 2Weife erlangen Eann.

Qrangen:bebl,
Cedraten=0ebl,
Bergamotten=Oehl,
Qimonien=D¢ebhl,
werben auf gleiche DWeife evhalten.
Unbd fomit wdve tiefes Eleine Serfdhen gefdhloffen.
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