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(Erl'fe Abtheilunag,

Anweifung e Veveitung der Bouillon, Sus,

a la Glace, weifer unb brauner Coulig und

ficbengig vev[dyiedener Suppen.

No.

1 Bouillon,

2 SJus oder braune ‘Buuiﬂon

3 4 la Glacé,

4 Coulis blanc ober weife Goulis,
5 Braune Conlis.

6 Soupe 4 la Santébon Kapaun oder .ﬁubnern.

7 o~ == — — mit Kalbs: Farrets.

8 — — — — mit Marbinoden und verlornen Cyern,
9 — — — — mift fafdhivten Hiibnern oder Tauben. -«
10 — — — — mit KalbfleifdEnddeln und Krdutern,
1 — — — — ‘mit Hiibner - Knodeln.

12— — — —  mift Fifd - Knodeln.

13— — — — mit Hedht- Nollets.

14 — — — — mit Provifrols.

15 — — = — _mit augaebafenen %rutdnn.

16 Suppe von Hiihnern oder Fudiand mit Reig und- Citrones
17 $Hiibner = oder Kalbficifd) = Suppe mit Perfgraupei.

18 Dergl. mit LoFen.

19 Dergl. mit Griesfnodel.

20 Z:-erg;i mit Poupées von Neis,

a1 Dergl. mit gebadenen Nudeli,

22 Ejeu;! mit. gefhnittenen Nudeln,

23 Dergl. mit gebadener Gyer: Gefte,

24 Dergl. mit SemmelEnddel,

a6 Dergl, 4 ILialienne.




No, - - i
26 Sub - Suppe a la Jardiniére, 7
27 Weife ©uppe & la Jardinnére, : L
28 Suss Suppe 4 la Printemps mit fafdbivfen Gurken. {
29 Dergl. & la Chivonade mit Fillets von Braten. A
30 Dergf. & la Jacobine, ik
81 Gué: Suppe & la Suisse mit Groufons,.
82 Dergl. mit Krdutern und fafdicten Kopifalat, 4
ik 33 Dergl. & la Suedoise mit Bwiebeln. i3
34 Dergl. 4 la Capucin mit verlornen Epern, :
35 Dergls {dhwdbifde. i
36 Dergl. mit Sago. : W
37 Dergl. & la Gensd’armes mit Gurken. -
38 Dergl. 4 la Maréchal mif gefillitem Brot. Al
89 Dergl. mit RofhEraut.” r
4o Dergl, mit Poupées von Garfengemidhs,
41 Dergl. 4 la Flamande von Neis,

42 Dergl, mit gerdfteten Nudeln. i
43 Potage Coulis mit Hiihnern und Sdoten. !
{ 44 Potage von Hiibnern mit indianifden BVogelneftern, i
45 Potage 4 la Janbonne mit Sthweingohren, i
46 Potage Goulis yon weifen Riiben mit Eaten, > i
47 Dergl. von Stecritb den mit Rebbithnern,
48 Goulis - Suppe & la 'Orange. 1
49 Dergl. & la Reine mit Huibner. i i
bo Fleifdfuppe, durdygerieben, )

51 Goulid- Suppe 4 la Reine mit Hedt - Grenade.
i B2 Dergl. von Krebfen.

53 Mildyfuppe von Krebfen.

64 Potage & la Noél von Kaffanien und, Hihuernm.

66 Devgl. € la Cardinal mit Neis, ; i

56 Dergl. von Hihnern mit Kaifer « Gefie. 4
| 57 Bouillon - Suppe mit Kerbel. : ‘ j
‘ 68 a TWeinfuppe mic Aepfel und Korinthen.
: 58 b Dergl. mit Perlgrauppen.

59 TWeinfuppe mit Kivjden,

60 Dergl. mit Sago. ; 3
; 61 Dergl. a la Capucine, =

62 Leinfdaum : Suppe. ol

<63 TWeinfuppe mit Sdwadengriibe. !

64 Milchfuppe mit Riirbis F

60 Dergl. mit Neis - Grenabde. )

66 Dergl. legirt mit Schneetnddel.

67 Caramel = Suppe.

68 Mildfuppe mit Sago.

69 Jteispanade mit Eitronen,
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No.
70 Hafergriihe mit dergl,
= o1 ‘Brotiuppe mit dergl.
73 Dergl. Hamburger. .
73 Wiidfuppe, legivt mit Citronen.
n4 Panade von Semmel. -
75 Saltefhale von Hafergrise 1, a. m

Awente Abtheilung.
‘Defdyreibung bes Fafd, Salbicom, St. Me-
nug, Clatre und BVraife, bder verihiehenen Gays

tengewddyfe, Suppenfrduter und fines herbes.

76 Fajd yon Hiibner-, Kalb - oder anderm Fleifdh.
77 Dedgl. von Hedyt und andern Fifhen.

78 Desgl. von Keebfen und Krebsbutter,

79 Salbicom oder Ragout fin,

8o &t. Menus.

81 Glaire.,

8a Braife,

83 Bon Garfengewddhs, -

84 Mon Suppentrautern,

85 Von Fines herbes ju Sauce farce et Marinade,

Dritte Abtheilung.
b Bon @ofien und Consomé ober Sallerten
415 86 Anfter - Sof. '

i 87 Mufdel : of. ‘

{aR ; 88 Drangen- Soff. -
89 Gitronen: Sof. -

Byl go Ghampignon - Sof,

e 1 o1 Triifiel - Sof.

k- 92 Haché - Sofj.

i 93 &ardellen - Sof.

Y -, ¢4 ©of A Iltalienne, .

cirek g5 ©of & PEspagnole.

i g 96 ©of von Mousserons,

';_7? 4 97 Gurfen: Sof.

b ; 98 Oliven= Eoff. |

i 99 Bwicbel - ©off en Ragout, :

o+ | 100 @ofj,en Parée von Jmwicheln,
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No.
101 @ofi en Purée von weifen Nibern:
102 @off 4 la Rober.
103 ©ofi von Charloffern.
104 Sof 4 la Razigote,

105 ©ofi von indianifden Aeia.
106 ©0f de fines herbes,

107 ©off & la Moscovite.

108 @off & la Geneve. .

100 Sof von Saftanien en Ragout.
110 @off von Soja.

111 ©of blanc. :
112 ©ofi a I'Anglaise. “

113 @of & la Hollandoise, - ;

114 ©of & la Reine.

15 Sof-a la Rée,

116 Soff von Kapern.

117 Gof 4 la Becheméle,

118 ©of 4 'Estragon.

119 ‘Bifdoff - Sof.

120 ©nf = Doucg.

121 &Sof Poiorade, :

122 ©0f en pauvre homme,

123 Petecfilien = Sof.

124 Krebs: Sof en Ragoul,

125 Artijdyocken - Soft en Ragout,

126 Sofi vyon Spargel, Krebs und Rauraden en Ragout.,
127 ©of von Jeller en Ragout, :

128 Qriine Fendbel = Sof.

129 Griine Krdinter: Sof.

130 Dill- ©Sofi.

131 Marinade sum Acia,

132 Acta= Sof, unddte. 3 '

133 Consomé oder Gallert gu Ealten Saden.

Bierte Abtheilung.

Bon' Nindfleifh, Kalbfleifdh, Hammelfleifd und Schrweis
nefleifh mic thren Wevdndevungen.

“1%4 Rinderbruft & la natorel,
135 Mindfieiidy 4 la grand maire,
136 Mindyetih & la Yinkenstein,
137 Sinofleifd & la Gotler,
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Na, !
138 Rindfleifd A la Prusienne,
130 Rinderbruft bannirt 4 la St; Menus, : :
140 Roast - beel,
141 Boeuf & la mode,
142 Rindfleifd 4 la Daube, Falt.
148 Rind = Fillens 4 Ia braise,’
144 Dergl. 4 la Créme,
145 Dergl. 4 la Broche,
146 Dergl. en Beef Steak,
147 Rindfleifdh en Escalops,
148 Rindersunge A la Polonoise.
149 Deragl, gebacfen mit Sof.
150 Rindergunge gebacten mit Marmelade.
161 Dergl. & l1a St. Menus,
352 Dergl. gefpict a la Braise.
158 Dergl. 2 1a Mode,
154 Dergl. 4 1a Genuese,
155 Dergl, 4 la Conty,
156 Rinder - Pref - Ropf, Lalt.
157 Rinber: Maul 4 I'Ttalienne, falt,
158 Desal. en Souce douce,
159 Rinder s Kaldaunen en Timbale,
160 KalbsPenle gefpicft 4 la Broche,
~161 Dergl. 4 la Glacé, -
162 Dergl. & la Mode,
163 Dergl. en Ballon,
164 Noix de Veau, oder Ralbanug,
166 Noix de Veau a la Gentille, ’
166 Fricandeaux -von Kalbfleifd.,
167 Gottelets von Kalbfleiid 4 1a Genéve, ;
168 Fricandeaux von dergl. A la Pompadour.
169 Fillefd von Dergl, en -Mignon. '
170 Qotteletd en Surprise von bergl.
171 @otteletd en Rollets von dergl.
172 (Sotteletd grillirt von dergl,
173 @otteletd von dergl. en Bristol, :
174 (Sottelets von Dergl, en Marinade Fritte.
175 @ottelets von dergl. en Soubise,
176 Eoftelef8 von bdergl. fafdhive.
177 Gotfelets von dergt. en Soleil,
178 Qortelets von dergl. en Salbicom,
179 Gottelets von dergl. en Papilotte,
180 Gotteletd von dergl., gefpict.
181 @otfeletd von dergl. en Domino,
182 Goftelets von dergl, en Grisette,
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No.

183 Cottelets von dergl, & la Elliot

184 Kalbs - Tandowsd en Fricassée,

186 Dergl. mit Fafd) - Je let.

186 Dergl. en Bristol,

187 Dergl. en Marinade Fritte. ;
188 Ralb8 - Tandons mif Krebfen und Mrautaden.
189 Dergl. mit Blumentohls

190 Dergl, mit Fafd) - Salat :

191 Dergl. mit Gurken. ,

192 Nollets und Poupées pon Ralbfieifcs.
193 Fricandellen von dergl,

194- E8calopg von dergl.

105 falbstopf en Sauce douce,

106 Rollade yon Kalbstopf.

197 RKalbsgunge.

198 ®renade von Kalbszunge.

199 Gratin von dergl-

200 Ralbsleber.

201 ®renade bon RKalbsleber.

203 Enbouillen von RKalbsleber,

203 Dergl, voa Kalbsgetriie.

204 RKalbsgefrofe. - :

205 Hatteletd von Ralbsgetrdfe.

206 Dergl. en Marinade fritte.

207 Kalbsgebirn & la St. Menus,

208 Dergl. en Marinade fritte.

209 Dergl. aubgebaden en Soleil,

a10 Dergl, in Endouillen.

a1 Dergl. en Coquille.

212 Ralbermildy gefpictt en Fricandeaux,
a13 Dergl. en Matelote oder Ragout fin.
214 Blanquet yon KRalbsbratens

215 Hadé von Bratern.

216 HammelBeule a la Glacé.

a1 Dergl. mit fafdirten Iwiebeln.

218 Hammel = Caree a 1a Hollandoise,
219 Dergl. au Ris,

azo Dergl. 4 I'Angloise.

221 Dergl. a la Choisy.

222 Qammebraten mit griiner Soff.

293 Rammakeule en Ballon. !
224 Grifette Paftete yon Lamms Tandons. i
295 Sdmweinsfenle & la Broche.

236 Sdweinss Garré und dergh Eotteletd.
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Slnfte Abtheilung, :
Bon wildetm und yahmen Federvieh und FliigelwerE, von
grofiem und Eleinem SWilvpret, Pafteten, Afpics
Cnbouillen und Wikrften, Sritiven und
ausgebactenen Sadyen,

No. : :
- 327 Hiihner en Surprise,

228 Dergl. funge en Boudin blane,

229 Alte Hithnerbrifte en Boudin blane,

230 Junge Hiipuer 4 la Crapaudine,

231 Dergl, en Cotrelets,

232 Deval qebraten mit Peferfilie, gefpict.

233 Dergl. gefpict A I’Orange. .

234 Dergl. fafdirt 4 1'Ecrevisse, S
235 Deral. au Ris, : :
236 Dergl. en Rollets,

237 Pajtete von jungen Hiibhnern.

238 Funge Hithner & la Braise,

w39 Dergi. en Fricassée,

240 Qndian en Tortue,

241 Dergl. en Casserole an Ris,

242 Dergl, en Herrison. :
243 Dergl. Briifte mit Verdndernngem

244 Hiihner, Gapaun oder Jndian en Domina,
245 Dergl, & la Marlée.

- 246 Gebratene Gans oder Gnfe mit Meerrettig s Créme.

247 Deral, mit fafdirten Gurker.

248 Dergl. en Ballen,

249 Dergl.'en Harlequin,

250 Deral. fafdirf,

251 Nafdiuden von jungen Tauben,

* a52 Junge Tauben en Gratin,

253 Dergl, gefchmort.

254 Dergl. en Fricassée,

255 Gicbrafene Fafanen oder Rebhiifner,

256 Pajtere von dergl.

257 Dergl. von Aucehdhnen oder Trappen,
268 Pot & I'Epagne von Fafanen oder Rebphiibnern.
260 Hivfdy = Simmer, battnivt:

260 Fricandeaup von Wil A la Moscovite,
261 Nollets von IBildpret. bey

262 Grenade von dergl, b
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No.
,03 (atean Sonal von deral.
264 Paftete en Rollets bon veral. -
265 Gobelctd von Dergl, oder wildem Gefliigel.
266 2drof von dergh,
a6y Tilder Scbweinsonf & la Daube , Ealt.
268 Dergl. gepreft en Rollade, Ealt.
269 Bannivte wilde @dmeinskeule. :
a70 Kalte Scinten - Daftete mit Consomeé.
a7 Dergl. Hanauer Paftete mit Consome.
a7a Paftete von Kalfuten oder anderm Fligelmerk,
a73 a) Kleine Paftetden en Ragout.
b) Dergl. 4 la Reine mit ‘Datmlefanfmc.
¢) Deral: en Becheméle $on ﬁgexfcb.
d) Dergl. en Salmé von SRebhiihnern.
e) Dergl. en Bechemele vou Tilden.
f) Deral. en Farce von Auftern.
g) Dergl. en Ragout yon Aniterite
h) Dergl. von Farce en Grisette,
i) Deval. treffict mit Gotfeletd.
k) Dergl. trefjict mit Rebfafch.
1) Deral. ausaebacen & la Genuese.
m) Dergl. von Gitronen.
' amj Hatelets Grillés en Sauce Hache.
256 Dergl, en Friture.
276 Cracovis en Salbicom.
arm Yusgebadene Sroquets von Anftern,
278 Groquets yon uftern in DHblaten.
279 Amoirets von RKalbfleild, ausgebacken.
280 Qamms = Cottelefs en-Marinade frittes
a81 2Auftern en Marinade [ritte.
282 Mufdeln in dergl.
283 Hatelets von Mufdeln in devgl.
284 a) Biguets von Citronenfdeiben,
b) Deral. von Gifronen, andre Art.
¢) Deral. pon Eitronen, dritte Ak
285 Devgl. von Sardelen.
286 Rleine Brdtden en Salbicom. 3
287 Afpic von Hithnern mit Krebfen und Ehampignons.
288 Gndouillen oder Hafenmwitvite.
289 Rindermurft ju Suppen.
290 Boudin Noir oder franibfifde Blutmucft.
291 Bratwiicfte von Shweinefleijd.
292 Sauciffong von dergl.
293 @ndonillen von Reid, .
204 Deral. von Krebfens -
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No. : =
295 Endouillen von. Hedt oder anberm Fifd.
396 Dergl. von Savopenlofl,
297 Timbale von Macarony.
298 Grenade von Kalbsmild), Rindergaumen und Ailerons,
299 Poupedon von Neid wir ZTauben ¢,
3ao Srenade von RNeis mit Phaumen - Compéote.
801 Dergl. yon Semmel mit Aepfel und Nojinen.
302 Dergl. von Plingen mit gritnen Paumen,

Sedyste Abtheilung,
Won der Subercitung aller Arten Gemiife und Gagkens
Gewddyie, Mebl und Eyer = Spejfen,

303 Ausdgebactadene Artifdyocfen.
S04 drtifoden Boden en Surprise,
Job Artifbocen mit Semmel und %)eterﬁfien:@ug.
306 Dergl. mit Weinfoff oder Sauce - Hollandoise, .
507 Dergl. Boden en Ragout.
308 Braunkoh! oder Griintobl ju Eodpen,
3og Blumenkohl en Grenade,
£ 310 Dergl. en Grisette.
811 Dergl. en Poupedon an Parmesan, ‘
812 Dergl, mit Peterfilie und Semmel, |
813 Dergl. en Salade, : 5
314 Dergl. Stengel anftatt Spargef,
815 Scorjoner Wurgeln.
316 Chartrense pon Gartengewdds,
317 Gndivien gejtobt. :
318 Dergl, en Coulis,
319 Dergl. & la Créme.
320 Mohrriiben & 1a Polonaise,
831 Dergl. 4 la Turque.
822 Griine Gurken fajdire.
823 Dergl. fafdivt a fa St, Menus,
824 Dergl. en Poupées.
825 Dergl. en fillets 4 la Créme,
326 renade von Kartoffeln.
327 Rartoffeln A la Créme,
328 RKartoffelntnédel mit. braunre Butter,
329 Mehlipeife von Sartoffeln.
! 33c Hofpotte von allerlep ‘mursermch.‘
B 831 Hopfenteime und Saverampi ju foden,
i 332 Grune Gibien oder Sehuten ju toden. =

-
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No,

333 Griine Srbien mif fafdivtem Salat,
334 Dergl. troden aufsubewahrens

335 Sunge Bobnen zu foden.

336 Dervgl. troden qufyubemwabren.

837 Perl= oder Bucferbohnen ju Fodhen.
838 Dergl. roden aufzubewabren.!

339 Sauerfraut oder Sumstohl einjulegen.
340 Devgl. u Eoden.

341 SKoblrabp gu Eodhens

349 Deral. en Coulis.

343 Soplriiben su Fodpen.

344 Linfen ju fochen. : 3
345 Dergl, als Supye mit Sdweinsmanl.
346 Mangolt ju Fochen.

347 Peterfiiienwurgeln yu Foden. :
348 Sapanifche BVecdher von Kohlraby mit Hofpotte,
349 Pajtinafwurieln gu foden,

350 Nothlraut su Fochen.

361 Oranaen : Salat von dergl.

362 Niesfen zu braten.

855 ©pargel mit dier Butter.

354 Dergl. en Salade.

356 Gauerfraut mit Weinbeeren,

366 Dergl. mit BVorjtorfer Aepfeln.

367 Dergl. mit Pidcthedt, Kreblen und Auftevn.
358 ®ypinath au Foden. -

859 Dergl. mit Savevampf.

360 Dergl. en Boudin & 1a Créme,

861 Sdidttuden yon Spinath.

862 TWeififrant en Crenade.

363 Dergl. en Boudin a la Créme,

364 Dergl. en Rollets A la Royal,

365 TWeifle Nilben 3u Foden..

366 Hergl. a la Braise.

867 Welfdiraut oder Savopenkoll su Fodem.
368 Faftenfpeife yon dergl.

369 Artijdocen - Boden su trocuen,

870 Galj « Gurken eingulegen. i
371 Genf:- Gurfen eingulegen.

372 Gffig - Surken einzulegen

873 Tohannisbeerens Gelé su Bereiten.

374 Eyer - Bedyer, oder Oeufs en Pot,
875 Omelets en Four.

876 Petit Paté a la Royal.

877 Mildh - Gele oder Scynesmildy.
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No.
378 Meriuquel 4 '‘la Créme aigré, ;
379 Fontis von RKife. 3 .

880 Gobelets & la Savoyarde. :

381 Dergl. au Ris mit Krebs - Ragout 4 la Créme,
382 Bignets d’Omelét en Haché. s
383 Minestra Genuesa.-

384 Omelets en Ragout & la Créme,

385 Stalienifde RocPen.

386 Omelets mit Kirfdmarmelade & la Créme,

387 Dergl. en jali Coeur,

38§ Fromage au Four,

389 ‘Omelets au Four.

390 Aepfel & la Reine,

891 Gracovid von Hithnerbriiften in Oblafen,

Bg2 Gateau von Wildpret 4 Pltalienne,

393 Gratin von Srametsvigeln.

- 394 Brabantifder Flan.

395 ©panifde Bogel von Kalbsfleifd.
396 Gobelets von Hiihnern mit Aujtern,
897 Oeufs a la Celestine.

398 Oeufs a la Tripotage.

399 a) Berlorne Eper & la Becheméle.
b) Dergl. mit Citronen=Sof.
¢) Dergl. mit Sdinken,.

400 Gobelets von Spern.

401 a) Mamequing von Parmefantife.
b) Dergl. Jwiebeln.

402 a) Omelets de Jambon fritie.

b) Dergl. de Jambon 4 la Créma,

403 a) Dergl. en Bignet fritte,

b) Dergl. en St Menus,

404 Bignets von Kaftanien in Oblaten.

405 Grenade d’Omelets en Salbicom. “h

406 Gper: Bafen au Créme de Vanille,

407 Ausgebadene Eyer en Soleil,

408 a) Omelets” Rollés mit Sauce restaurant,
b) Dergl. en fines herbes,
c)Dergl. mit JFwiebeln en Haché.
d) Dergl. mit Haché von Auftein,
e) Dergl. mit Ehampignons.

409 a) dubr: Gper mit Spargelfpiken,
b) Dergl. mit Auftern.

c) Dergl. mit Krebien.
d) Dergl. mit geedudertem Qadys.
€) Dergl, mit Docklingen.
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No, |
f) RNifhr- Gyer mit Schinken. §
; g) Dergl. mit Sardelen und Heringen. '
h) Dergl a la Polonoise,
i) Dergl. mit Shampignons.
k) Dergl. ‘mit Kalbsnieren und Citronet.
410 Omelets mit Haché von Mauraden. | ’
411 Manraden von Kalbsgefdlinge. i
412 Kalbsnieren - Sudyen. ?
413 Omelets & la: francoise,
414 Sardinifde Omelets.
415 TWa[dphausbrafen,
416 Kibifs = Gper.
417 RKleine Brdtchen mit Mandel - Créme.
418 Bignet blanc yon RNeidmephl vder Gries,
419 Dergl,” von Reis. :
420 Dergl. von Spinath. E
421 Dergl. von Aepfeln. :
422 epfel 4 la Dauphine.
423 (Endouillen von Aepfeln mit rothem Weim
424 Aepfel a la Prussiénne,
425 MNeig 4 I'Italienne en Grenade.
426 Dergl. a la Créme en Grenade.
4oy Gitronen = Reis a la'‘Daube,
428 Bigoot von Gafharinen - Viaumert.
429 Grenade yon frijden dergl.
430 RKirfden - Knddel au Vin.
431 Hanbutten : Knddel mit dergl.
432 Karthdufer = Knddel mit dergl.
433 Gvenade von Aevfeln und-grofen Nofinen.
434 Gratin von Aepfein, Himbeern und Semuels
435 Baprifhe Nudeln,
: ~ 436 Dampfaudeln 4 la Créme, |
¢ 437 Dergl. mit Krebfen. s 5
; 438 Spinath : Strudeln, ausgebaden. 1
439 Dergl, & la Créme,
440 Gried s Strudeln mit Mandeln 4 la Créme.
441 RNeis > Strudeln mit dergl. und Korinthen.
443 Kreds - Strudeln, audgebacen. ‘ £
443 Mobrens Kuden, x
444 Nuvel » Kudjen mit gerdudierter Funge. !
445 Mebhlfpeife von Fadennudeln.
446 Dergl. von RNeis.
447" Dergl. bon Gries.
448 Deral. von Reis und Krebfen.
449 Dergl, won Reis und Uepfeln.
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450 Meblipeife von Neis und RKatharinen - Piaumen.
451 Dergl. von Reis mif WMandeln und Kovinthen.

452 Krebs = Kod.

453 Krechs - Wudytel, 2

454 Meplipeife von Aepfeln , Semneln und Jofinen.
455 Dergl. von Champignons, Semmel und Parmefankife,
456 Gnglifder Pudding von Semmel mit Milch = Créme:
457 Meplipeife 2 la Créme mit Niudermark und Matronen,
458 Dergl. 4 la Créme mit Gitronat und Orangei.

459 Dergl. 4 la Créme mit Aepfeln, ;

460 -Gebafner Pudding 4 la Suedoise.

461 “Mehliveife von Plingen mit faurem Sabhne Ermeéme.
462 Dergl. mit Gried und Mandeltt, :
463 Dergl. mit Aepfel = Mavrmelade.

464 Aepfel - Kudben mit faurem Rabhm - Créme.

465 Plaumen = Kuden mit dergl

466 SKicfd - KRuden mit dergl.

467 QGitronenmuf mit Cavamel = DecFel.

468 Mehlipeife von Sago.

469 Dergl mit rothen Wein und Kirfden.,

470 Flomern von Sago mit rothem Wein, Falfs

471 Dergl. mit Sapne uid BVanille, Palt, -

472 Meblipeife von Jwicheln und Semmel.

473 Dergl. von Semmel und Parmefankdfe.

474 Dergl. von Jviebak und vothern Lein.

475 Devgl, & I'ltalienne.

476 Macarony au Parmesan,

477 Dergl. en Timbal,

478 Dergl. & la Créme aigré,

' 479 Sdinfenflocken. .

480 Créme de Neiga-r-ober"@(&)ﬁcefnﬂbct mit Gifronaf.
481 Mehlfpeife bon trodnen Srbfen.

— 482 Meblipeife a la Paris von Aepfeln,

483 Rabmidhoum mit Bisquit,

484 Geihlagene Sabne mit Stdbeeven - Bisquit,
485 Kifette von Haferfchrot.

486 Dergl. von Kartoffeln,

487 Kartoffelmebl gu Bidquit und Knddel.

- 488 Gebadne Griestnodel a la Gréme,

489 Strebs: Lofen 4 la Créme, .

490 Meplipeife von Chocolade und Brof.
491 -Grengde von Brot und bittern Miandeln,
492 ‘meb[?pcife a la Vienrie,

493 Dergl, 4 la Portugaise,
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Giebente Abtheilung.
Von Fifden, Krebfen, Auftern, Mufdheln 1.
No

494 Hedt mit Butter und Gyern.

495 Dergl, geiliice, :

496 Devgl. en Rollets mit Auferiof. e
497 Dergl, en Rollets 4 la St. Menus mit Muidel{of.
498 Dergl. en Rollets 4 1a Gensd’zrmes.

499 Grenade wou dergl. en Ragout.

S0 Dergl, von Fifdrollers mit Ketbsragout,

501 Gratin you beral en Ragout.

50s Poupees von Hedit en Sauce.

503" Grenading von dergl,

504 $edt A la Conty mit Sauce Rnanciére.

505 Fillets von Hedyt en Papillote,

506 Derul, von deral. en Caisse,

507 Dergi. von dergl. en Soleil,

908 Deral. von dergl. en Marinade fritte,

509 Dergl. von dergl. 4 la Forcade,

510 Dergl. von dergl. en Mignon.

511 renade von dergl. en deux Couleur & la Perse,
512 Paftete von dergl. en Rollets mit Sardellenjof.
513 Fricandeaur von dergl. .

514 Madelvt vou Fricandeaup ven dergl.

515 Faidirter Hedt aux Gensd’armes,

516 Dergl. Karpfen mit Soff de fines herbes.

517 Déral. Karpfen A l'atrappe,

518 Saepfen en court Rounillon.

819 Dergl. mit Weifibier. :

520 Dergl. mif tothem Wein, :

621 Dergl. grillivt, :
522 al en Madélot mit Rrebfen und Shampiguon.
523 Bobelets von Sander pder Dedt,

524 Abeof von dergl. oder andern Fifden.

525 Grenading von Hedt.

520 Feifder Ladys en court Bouillon,

527 tollers von dergl.

528 Paitete en’ Rollets. yon vergl.

529 @ratin von dergl.

530 Grenade vou frifhem oder gerduchertem Lads.
531 Grillade von pergl,

532 Gebadner frijcdher Rachd en Soleil,

533 Tvangivter derl. en St. Menus.

984 Sottirter Lads.
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No;
635 Fillete von bergl. en Papillote,
536 Bouvaise yon aerducherfern fadys.
537 Dergl. von Sardellen,
538 Deval. von Champignons en Haché, : k
539 Forellen en’ court Bouillon,  ° 2 &
540 Dergl. en Galartine,
H4r Dergl. en Marinade.
542 Marinirter Lachs oder 4 la Daube,
643 Sdmerlen en court Bouillan,
544 Dergl. en Marinade,
545 Deral. en Galarting,
646 Dergl, gebadne,
547 Grinbdlinge ju bereiten.
548 Ctitite su bereifen, .
549 Gebacdner Kaul - Bars,
550 Dergl mit Butterfog.
651 Bieberfhwdnge, grillicf,
552 Gefpicite Krebfe en Fricandeaur,
553 Stvebfe en Salbicom.
654 Dergl. & la Créme,
555 Marter - Krebfe en Coquilles,
656 Gefdymorte Krebfe.
557 SdyildErdte en Fricassée mit Ghampigtions.
858 Pajtete von SdhildErore, 5
559 Grenonillen pder SrofdFeulen en Fricassée,
560 Gebackene FrofdFeulen, :
- 801 Gabliau mit Bufter und Epern.
562 Dergl. grillive.
563 Dergl. en Four mit Eardelenfog.
504 Steinbiitten und Tachiitter.
565 Sdelfifdy mit Butfer und Gyern.
566 Dergl, marinirt en fines herbes,
867 Dergl. fafive mif Aujterfof.
668 Gebadene Eeegungen.
569 Dorfdy verfyiedencr vt
570 Mufdeln gefioby,
691 Dergl, en Hatelets,
572 Dergl, en Coquilles.
673 &tir aus deth Salt.
574 ©dollen mit grinen Grben, ;
575 Dergl. geftobt mit Btrer und Peferfilie,
576 Frife Heringe,
977 Stodfifld en Boudin mit dicer Butter.
578 Dergl. en Rollets,
870 Dajtete pon SioeFfifch.
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560 Marenen aus dem' Saly mit Merreftig,

581 Dergl.. grillict,

682 Dergl. gerdiudyert.

663 Dergl. mariniee, :

984 Dergl. mit Butter, Senf und Kartofeln.

965 Grenade von Sdyneden,

986 Gratin von dergl.

887 Hummer 4 la Daube. ;

588 Dergl. mit Dill und Rahm. ;

589 Dergl. in Paftete.

90 Krabben. : -

501 Tajdentreble.

892 Sdnepeln mit weifien Ritben.

543 3,;\91-51‘ 4 la Polonoise,

594 Dergl. grillivt.

595 Gebratene Aujterm.

§9b Dergl. en fines herbes,

by Dergl. en Coquille. . ;

598 Wravelot vou Anjtern, Hechtdleber und Ghampignons.
599 Biguet von Aufiern, ;

600 Hadé von dergl. in Plingen en Surprise.

601 Aujiern en Pain.

Go2 Gobeletes Hon Auftern.

Adhte AbtHeilnug.

Bon Cebme, @elic, Vacwerf, Defert, Gefrornens
Chocolade tc.

603" Crame brouills ober Créme Sultan.
(:0@ Dergl. au Chocolat.
665 Bergl. au Chocolat vélouté,
6oh Dergls an The vélouté,
6oy Derals aa Caffeh vélougé.
608 Dergl. au Vin blanc,
609" Deral, yon Diftatien.
1o Deryl. au Vin touge.
611 Deygl, 4 PEspagne. :
012 Dergl. 4 la Mazerine,
613 Flomery von Neismehl & 1a Créme. g
14 Geeme von Sevbel - Beloute,
615 Dergl. von Orangenbluthen.
616 Dergl, Belonte pon Orangenblithen.




No.
617 Gréme au Marasquin velouié,
618 Tergl, vou fiiederblithen velouté.
G619 Gpectdfe mit Kvebfen.
620 Gréme von Wiolen velouté,
621 Dergl, au Caramel velonté,
622 Dergl. Hirfhhorn (Gelié clair yon Gifronen).
623 Dergh von Kirfen oder rother Gellé clair
624 Blanc manger, obder Toeifeffens
625 Cpedgelle.
620 Gelié marbré.
637 Dergl. vou Orangei.
628 Dergl, en Galartine mit Aepfeli
029 Gelié clair von Saffeh.
630 Lla:c manger von dergl.
631 RKlaver Hivfhhorn - Gelle yon Eedbeeren.
632 Decgl. von Wernivauben.
635 Dergl. von Fliederbintpen.
634 Dergl. von Serbelfraut,
635 Baumbuden covr Stangenfuden,
630 Baum = Torte,
657 Wiener Torte von muicbem Telg,
638 Dergl. yon LVutterieig.
139 Torte en Pousse d’amour,
640 Patés d’amour,
641 Linger Torfe.
642 Toile eroquante won Manbel.
043 Miaudelberg,
644 ’.B!unihzl.‘rrfe,
045 Bisquit anderer Art,
646 Dergl, 4 I'Orange.
647 Dergl mit bittern Mandeln.
048 Mandeitorte pder Wandelbisqui.
649 Brotbisquir.
650 Brottorte mif bittern Mandeln.
65. Amandes croquantes oder Mandels Edmotyen;
652 Snolifde Juder: Preseln. J :
003 a) Maudelhaufchen auf Oblaten, weife.
: b) Dergl. rothe.

c) Deral, braune,.

d) Dergl. blaue,
654 Mandeltrdnge. -
055 Gewilrgtudien.
656 Juder = Jwieback,
657 Marcipan oder Manbelnifje.
658 Caramel oder Gerftenguter,

AL
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(59 Gelbe Murseln von Mandeln und Juder. : s
fho Grotte yon Manbdelbdufden mit Bergiernuugen.
f6r Torte von Butterfeig mit Fridten,
62 Butterforte mit Mandel - Creme.
" 663 Torte yon NReis und Rindermarks
664 Greme - Tocte ober Tortelets,
665 Torte & la. Créme d’Orange.
666 Torte A la Créme de Chocolat,
667 Maratorte & la Crépe. - -
068 Piannfudhen oder S?rgpfd)en mit Gingemadian.
669 Biener Krdpfel.
670 Bapreuther Krdpfel. 3
671 Floventiner Touttelets & 'Orange.
672 GijterBuden odetr Kugellopf
673 Dergl. mit Mandeln,
074 NapfEudien,
675 Butterfledter.
676 Butter - Preseln.
077 Gnglifdhe Preseln.
678 Salilame vder fpanifder Kuden.
679 Uudgebacfens Jucher = oder Fimme . Rofett.
680 Waifeln.
681 Dergl. andever Avt.
682 Spriih » Gebackenes.
683 Dergl. auf eine audere Art.
684 Petit Ehour mit Rapmidnee.
685 Sebacfene Tarrons. .
686 Pouplain,
687 ©dneeballe mit Mandeln.
688 Soriip = Ciebackenes.
689 Uusgebactene. Fliederblithes.
6o Bignets BVavous.
691 Dergl. von Aepfeln. :
692 Dergl. von Gathavinen = Paumeit.
603 Deral. in Oblaten von allen Fricdlen.
694 Gnalijhe Torte mit Eingemadyten.
6yd a) TWiener Callatihen.
b) Hanbyerifhe Callatichen,
¢) Summel - Callatichen.
d) Btmmt-Sallaticyen.
e) Orangén = Callatidhen. |
696 ZUepfeltudpen & la Créme.
697 RKicfdhEuden dergl.
698 Pilaumentuden vergl.
809 Nurnberger Caltatichen,




No.
700 TMandel - Callatfdhen,

701 Pain blanc de St Hyronimea
702 Pomme d’amour, -
703 Aepfel und BVirnen en Robe pder en Domine,
704 Dergl. 4 la Prussienne,

705 Peit Pain A la Reine,

706 Bucker - Strauben,

707 Bidquit: Spahne,

708 Orangen dergl,

709 Manbel; dergl,

710 2Ausgebacfene Dirfdgereibe.

711 Orangen - Sehnitte.

712 Portugiefer Kuden.

713 Dergl, & PAnglaise,

714 Gatean de Madeleine,

716 Taufend Fabreuden.

716 Gateant & Ja Duchesse,

717 AniEuden,

718 Gemwiiritudiesn,

719 Hamburger Bufertuchen::

720 Juder= Smiebqd, -

721 WBerlingos,

722 MobhnFuden,

723 usgebactene Nitfdhen oder Ehampignons.
724 Gnglifder Plum - Cacke,

726 EpierEudyen,

726 Hollipen

727 Bucerfringeln,

728 Sand - Tourtelets.

729 Diable latin,

730 Mandelbecher von Marcipan.

751 Hochées,

703 Gefottene Jaftenpreseln,

793 Gefottene rufiifde Suder s Ningel.

784 MWiener Lebzelten. :

755 Bittre Makronen,

736 Siife tergl. i
737 Sprisgebadenes yon Mandeln
738 Mandelfpihue.

739 Tabulets, :

740 Franjdfifder Bisquit,

741 Weandel = Preseln,

742 a) Meringel,

h) Dervgl. anderer Art,

748 Rahm = Waffeln,

AT P o

Pri herhar ST

R T ae e

iy i o
P Rt N R R O e L S Ay e



gy (g
>

— 395 —

No,

nkh Seplotter = Kuchen

745 Gefeorned von Eifronen.

746 Dergl. von Himbeeren.

747 Devgl. von Melonett.

748 Dergl, von Eacav.

nhg Deral. von Safieh, roth,

s50 Dergl. von Caffeh, weif. :
751 Dergl. von Grobbrot und Wein.
753 Dergl. ‘oon Brot und Rahnt
763 Dergl, von Orangen.

754 Deegl. von Apfelfinen.

765 Dergl. von Ehocolade.

756 Dergl. von Thee.

757 Dergl. vor Piffatien.

=58 Dergl. von Orangenbliithen.
759 Dergl. von bittern Mandeli.
760 Dergl. von Marasquin.

761 Deral. von Borforfer Aepfeln.
762 Gperpunid,

763 Chocolade.

764 Glithwein.

765 Warmbier,

A-n hoa n

1 Pain von uftern en fritte,

2. Pot d’Espagne von Rebhibhnern,
3 Manvel : Rollen.

4 Petit Pains 4 la Dauphine.

5 Talamusette.

6 Salmigonde.

7 Hadé yon Aal en Cogquilles,
8 Boubert von Krebfen,

9 Himbeereffig su beveiten.

10 RKir{dhiafe su beveiten.

11 Mandel - Sypiegel.

12 Waifeln ohne Hefen,

10 Echaufées.

14 Hobelfpdbne.

b 2a b D e d
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