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Erste Abtheilung.
Anweisung zur Bereitung der Bouillon , Jus,
a 1a Olaoe , weißer und brauner Coulis  und

siebenzig verschiedener Suppen.

No.
r Bouillon.
2 Jus oder braune Bouillon.
3 ä la 6lacö.
4 Louiis blaue oder weiße Coulis.
6 Brauns CouliS.
6 Louxe ä ta ^ante von Kapaun oder Hühnern«
7 — — — — mir Kalbs - Jarrets.
8 — — — — mit Markknochen und verlornen Eyern.
9 — — — — mit faschirtcn Hühnern oder Tauben. -
10 — — — — mit Kalbfleischknödeln und Kräutern,
i » — — - — mit Hühner - Knödeln-
12 — — — — mit Fisch - Knödeln.
i 3 — — — — mit Hecht - RolletS.
»4 — — — — mit Provitrols.
1 5 — — — — mit ausaebackenen Brötchen.
16 Suppe von Hühnern oder Indians mit Reis und- Citrone»
17 Hühner , oder Kalbfleisch - Suppe mit Perlgraupen.
18 Dergl . mit Locken.
19 Dergl . mit Griesknödel.
so Dergl . mit koupöes von Neks.
21 Dergl . mit gebackenen Nudeln.
22 Dergl . mit geschnittenen Nudeln.
s3 Dergl . mit gebackener Eyer - Geste,
24 Dergl . mit 'Semmelknödel.
»ö Dergl . ä l'Italienne.
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26 Jus - Suppe ä la Jaräin 'äre.
S7 Weiße Suppe ä Is 3uräinuers.
r8 Jus » Suppe ü 1» krintsmxs mit faschirken Gurken.
29 Dergl . ä la 6 kivonuäs mit FlllötS von Braten.
3v Dergl . 4 lu 3ucobine.
3i Iuö - Suppe ä Is Zuisss mit Croutons . ,
82 Dergl . mit Kräutern und fasckirten Kopfsalat.
33 Dergl . L Irr Lueäoiss mit Zwiebeln.
34 Dergl . ä ia 6spuoin mit verlornen Eyern.
35 Dergl . schwäbische.
3b Dergl . mit Sago.
3? Dergl . ä la 6snsü 'arinss mit Gurken.
38 Dergl . ü ia iviureotiai mit gefülltem Brot.
89 Dergl . mit Rothkraut.
4» Dergl . mit kouxes « von Gartengewächs»
4> Dergl . ä ia k' iauiLnäs von Reis.
42 Dergl . mit gerösteten Nudeln.
43 Potage Coulis mit Hühnern und Schoten.
44 Potage von Hühnern mit indianischen Vogelnestern,
45 Potage ü In lanbonns mit Schweinsohren.
46 Potage Coulis von weißen Rüben mit Enten.
4? Dergl . von Steckrüb chen mir Rebhühnern.
48 Coulis - Suppe ä ln I' Orange.
49 Dergl . n ln keine mit Hühnern.
60 Fleischsuppe , durchgerieben.
5 > Coulis - Suppe ä In keine mit Hecht - Grenade.
62 Dergl . von Krebsen.
53 Milchsuppe von Krebsen.
54 Potage ä, ln Ko « ! von Kastanien und^ Hühnern.
55 Dergl . 6 in Lnrcirnnl mit Reis.
56 Dergl . von Hühnern mit Kaiser - Geste.
57 Bouillon - Suppe mit Kerbel.

66 s Wetnsuppe mir Aepfel und Korinthen.
58 b Dergl . mit Perlgrauppen.
69 Weinsuppe mit Kirschen.
bo Dergl . mit Sago.
6 r Dergl . ä in Onpuoins,
62 Weinschaum - Suppe.

'63 Weinsuppe mit Schwadengrüße.
64 - Mllchsuppe mit Kürbis
65 Dergl . mit Reis - Grenade.
66 Dergl . legirt mit Schneeknödel.
67  Caramel - Suppe.
68 Milchsuppe mit Sago.
69 Neispanade mit Citronen.
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70 Hafergrütze mit dergl.
7r Brotsuppe mit dergl.
72 Dergl . Hamburger.
73 Muchsuppe , legirt mit Citronen.
u4 Panade von Semmel.
75 Kalteschale von Hafergrütze u . a . m.

Zweyte Abtheilung.
'Beschreibung des Fasch , Salbicom , St . Me
nus , Claire und Braise , der verschiedenen Gar

tengewächse, Suppe nkräuter und Kues Iierbes.
76 Fasch von Hühner - , Kalb - oder anderm Fleisch.
77 Desgl . von Hecht und andern Fischen.
78 Desgl . von Krebsen und Krebsbutter.
79 Salbicom oder Ragout 6».
80 St . Menus.
81 Claire . .
82 Braise.
83  Von Gartengewächs.

Don Suppenkräutern.
85 Von k ' iües Kordes zu Lsuce ksrcs et IVInriascle.

Dritte Abtheilung.
Von Soßen und Ovusorue older Gallerteq,

66 Auster - Soß.
87 Muschel - Soß.
86 Orangen - Soß . --
8y Citronen - Soß-
90 Champignon - Soß . -
91 Trüffel - Soß.
92 I-j kicke - Soß-
g 3 Sardellen - Soß.
9/s Soß ä l 'Itkrlienns . ,
y5 Soß ä I'Lspkignole.
96 Soß von lVlousseronr.
97 Gurken - Soß.
98 Oliven - Soß . ,
99 Zwiebel - Soß en klaZovt . .
»00 Soß . en ? uree von Zwiebeln.
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101 Soß SN ? uree von weißen Rüben:
102  Soß ä 1a Kober.
Iv3 Soß von Charlotten.
Iv/s Svß ä la karigote.
ivS Soß von indianischen Acia.
106 Soß 6e knes herbes.
107 Svß ä la iVloscovits.
108 Svß ä la 6sneve.
Ivy Soß von Kastanien en Ragout,
na Soß von Soja . ,
m Svß blanc.
ri2 Svß ä l ^ nglaise . ^
n 3 Soß ä 1-i Rollanäoise.
i >4 Svß In Keine.
iiö Svß a ln Ree.
uh Soß von Kapern.
117 Soß ä ln Leobernels,
118 Svß ä l'Lsiragon.
119 Bischoff - Soß.
120 Soß - voucK.
121 Soß koiornäs.
122 Svß en ^ auvre boinme.
123 Petersilien - Soß.
»2^ Krebs - Soß en Ragout.
126 Artischocken - Soß en Ragout.
126 Soß von Spargel , Krebs und Maurachen ea Ragout ..
»27 Soß von Zeller en Ragout.
128 Grüne Fenchel - Soß.
129 Grüne Kränker - Soß.
130 Dill - Soß.
13 1 Marinade zum Acia.
r 3s Acia - Svß , unächte.
i 33 Lonsome oder Gallert zu kalten Sachen.

Vierte Abtheilung.
Von Rindfleisch, Kalbfleisch , Hammelsteisch und Schwei

nefleisch mir ihren Veränderungen-
i3H Rinderbrust ä. la naturel.
i 'äS Mmdsieisch n la granü maire.
,3L> Rlndsieisch ä la b"nibenstein.
187 Rinosteisch ä la (- ottor.
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»38 Rindfleisch ä l- krusienns.
»3y Rinderbrust bannirt s 1s 5t . Menu»,
»4« Rosst - bosk.
»4 » Loeuk s 1s moste.
»4« Rindfleischs is Dsubs , kalt.
»43 Rind k Fillens 4 1s brsise.
»44 Dergl. 4 1s <7rems.
»45 Dergl. 4 ls Lroolrs.
»4b Dergl . en Leek Llesk.
»47 Rindfleisch en Lsosloxs.
»48 Rinderzunge 4 1s kolonoise.
»4y Dergl. gebacken mit Soß.
»So Rinderzunge gebacken mit Marmelade.
^5 » Dergl . 4 1s Lr . Menus.
»Vs Dergl. gespickt 4 1a öraiss.
»53 Dergl . 4 1a Moste.
»54 Dergl . 4 1s Oenusse.
»55 Dergl. 4 1s 6oat^.
»56 Rinder - Preß - Kopf, kalt.
»67 Rinder - Maul 4 l'Itslienne , kalt.
»58 Desgl . en Louoe stnucs.
»5y Rinder » Kaldaunen en limbsls.
»bo Kalbskeule gespickt 4 IsLroode.
» 6 » Dergl ^ ^ Is ölsce.
162 Dergl . 4 la Moste.
»63 Dergl . es Lsllon.
»64 dioix sts Vesu , oder Kalbsnuß.
»65 d^oix ste Vesu 4 1a Centills.
i 66 >k'iioÄnäeÄnx von Kalbfleisch.
»67 Cotteletö von Kalbfleisch 4 6 enevs.
»68 k 'riosnstesux von dergl. 4 1s ^ omxsstour.
» 6y Filletö von dergl. en Mignon.
170 Cotteletö en Lurprise von dergl.
» 7 » Cotteletö en Rollets von dergl.
172 Cotteletö grillirt von dergl.
»78 Cotteletö von dergl. en Lristol«
»74 Cotteletö von dergl . en Msrinastedritte.
»75 Cotteletö von dergl . en Loubise.
»76 Cotteletö von dergl. saschirt.
»77 Cotteletö von bergt, en Loleil.
»78 Cotteletö von dergl. en Lslbicom.
»7y Cotteletö von dergl. en ksxilotte.
» 8o Cotteletö von dergl. , gespickt.
181 Cotteletö von dergl. en Domino.
»8 » Cotteletö von dergl , en Crisette.
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,83 CottelekS von dergl . ä 1a Llllor.
,8 ^ Kalbs - TandonS en ^ r;ea8s>ss.
,85 Dergl . mit Fasch - Ze Üer.
,86 Dergl . en üriLtol.
187 Dergl - en IVIariuscic .
,88 Kalbs - Tandons mit Krebsen und Maurachen.
189 Dergl . mit Blumenkohl.
,90 Dergl . mit Fasch - Salat . '
191 Dergl . mit Gurken.
192 Rollers und koupöes von Kalbfleisch.
,98 Fricandellen von dergl.
, §4 Escaloptz von dergl.
,98 Kalbskopfen Laues clonos.
,9b Rollade von Kalbskopf.
,97 Kalbözunge.
,98 Grenabe von KalbSzunge.
199 Gratin von dergl.
200 Kalbsleber.
201 Grenade von Kalbsleber.
202 Endouillen von Kalbsleber.
20L Dergl . von Kalbsgekröse.
-04 Kalbsgekröse.
2»S Hattelets von Kalbsgekröse.
2v6 Dergl . en IVlsrinaäe kritte.
207 Kalbsgehirn a 1a Lr . IVIenu,.
208 Dergl . ea lVIarinaste kritte.
aotz Dergl - ausgebacken en Lols !! .
2,0 Dergl . in Endouillen.
21 , Dergs . en Loguille.
2,2 Kälbermilch gespickt SN k'rlcaaäeaux.
21z Dergl . en lVlarslote oder kstzour lla.
2 . 4 Blanquet von Kalbsbraten.
2 . 5 Hache von Braten.
2,k» Hammelkeule ä 1a 61soe.
2 >7 Dergl . mit faschirten Zwiebeln.
216 Hammel - Carre ä la Üoliaaäolss.
219 Dergl . au klis.
220 Dergl . ä l'/Vnglvise.
22 , Dergl . ä 1s Ltivis^.
222 Lammsbraten mit grüner Soß.
223 Lammskeule en Lallvn.
22 .̂ Grisette Pastete von Lamm - Tandons.
22S Schweinskeule ä ta Lroeke.
rrb Schweins , Carre und dergl . Cottelet ».

1
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Fünfte Abtheilnng.
Von wildem und zahmen Federvieh und Flügelwerk , von
großem und kleinem Wüdprer , Pasteten , AspicS

Endouillen und Würsten , Frütiren und

ausgebackenen Sachen.
No.
22 -7 Hühner k-n 8lirpr ?56.
228 Dergl . junge «n Louüln dlsne.
S2y Asre Hühnerbrüste on L«,u6in klsuo.
280 Junge Hühner s I« Orspsuciine.
28 » Dergl . vn Louelets.
282 Dergl gebraten mit ^Petersilie , gespickt.
»33 Dergl . gespickts I'Orsngo.
23^ Dergl . faschirt s l ' CereviLZe . ,
s ') 5 Dergl . s „ Üis.
286 Dergl . « n lloilets.
287 Pastete von jungen Hühnern.
s38 Junge Hübner ä !a Lrsise . ^
e3t) Dergi . e „ ^ icsssse.
a/zo Indian ou Tortus.
r4r Dergl . 6N Lsssorol « SU kis.
2^2 Dergl . en blerrison.
243 Dergl . Brüste mit Veränderungen.
2^4 Hühner , Capaun oder Indian eu Domino.
2/j9 Dergl . ä 1s lVIsrles.
s ^ k> Gebratene Gans oder Ente mit Meerrettig - Drem «-.
247 Dergl . mit faschirten Gurken.
248 Dergl . en Lsllon.
r4y Dergl . on Dsrleguin.
250 Dergl . faschirt.
s -i » Naschkuchen von jungen Tauben.
,82 Junge Tauben on Orsliu.
,53 Dergl . geschmort ..
254 Dergl . 6U chUcssses.
,55 Gebratene Fasanen oder Rebhühner, '
,56 Pastete von dergl.
267 Dergl . von Auerhahnen oder Trappen.
268 l^ot l 'Tpsgno von Fasanen oder Rebhühnern.
25o Hirsch - Zimmer , bannirt.
260 Fricandeaux von Wild s ls lVIoscovite,
261 NoUets von Wildpret.
262 Grenade von dergl.

V
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No.
sti 3 Gateau Noyal von dergl.

Pastete 6N kollets von dergl.
st»5 Gobelcts von bergt, oder wildem Geflügel.
2b5 Adroß von dergl.
267 Wilder Schweinskopf ä. In Onubs , kalt.
268 Dergl . gepreßt ea koIInÜL , kalt.
269 Bannirte wilde Schweinskeule.
270 Kalte Schinken ? Pastete mit Oonsome.
271 Dergl . Hanauer Pastete mit Lonsomö.
272 Pastete von Kalkuten oder onderm Flügelwerk.
273 2) Kleine Pastetchen « >i k -iZout.

h) Dergl . ü ln keine mit Parmesankäse . '
c) Dergl . en kecksmele pon Fleisch,
ä) Dergl . en 8nlme von Rebhühnern,
e) Dergl . en ksolieinele von Fischen.
k) Dergl - LN Isaiee von Austern,
x) Dergl . LN KnZout von Austern.
h ) Dergl - von k'aros en 6risetts,
i ) Dergl . tressirt mit Cottelets.
K) Dergl . tressirt mit Rehfasch.
l) Dergl . ausgebacken s la 6 «nuess.
m) Dergl . von Citronen.

27H katelets 6rllle » en 8nuce klselis.
278 Dergl . en kiiturs.
276 Lracovis en 8nll ) icorn.
277 Ausgebackene CroguetS von Austern.
278 Croquets von Austern in Oblaten.
279 Amourets von Kalbfleisch, ausgebacken.
280 Lamms - Cottelets en IVlarinncks kritte.
281 Austern en IVIarinncie lritte.
282 Muscheln in dergl.
283 Hatelets von Muscheln in dergl.
284 «) BianetS von Citronenscheiben.

b) Dergl . von Citronen , andre Art.
c) Dergl . von Citronen , dritte Art.

288 Dergl . von Sardellen.
286 Kleine Brötchen en 8albioom.
287 Aspic von Hühnern mit Krebsen und Champignons.
288 Endouillen oder Hasenwürste.
28g Ninderwurst zu Suppen.
290 Louäin dioir oder französische Blutwurst.
291 Bratwürste von Schweinefleisch.
292 Saucissons von dergl.
298 Endouillen von Reis . «
*94  Dergl. von Krebsen. -
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S9S Endouillen von Hecht oder anderm Fisch.
sy6 Dergl . von Savoyenkohl.
297 Timbale von Macarony.
298 Gcenade von Kalbsmilch , Rindergaumen und AileronS.
299 Poupedon von Reis mit Tauben re.
Zoo Grenade von Reis mit Pflaumen - Lömpots.
3oi Dergl . von Semmel mit Aepfel und Rosinen.
802 Dergl . von Pllnzen mit grünen Pflaumen.

Sechste Abtheilung.
Von der Zubereitung aller Arten Gemüse und Garten-

Gewächse , Mehl und Eyer - Speisen.
3o3 AuSgebackackene Artischocken.
ZoH Artischocken Boden sa Lurxri .is,
305 Artischocken mit Semmel und Petersilien - Soß.
306 Dergl . mit Weinsoß oder Laues- UollanciviLs.
607 Dergl . Boden en kiagvut.
3o9 Braunkohl oder Grünkohl zu kochen»
309 Blumenkohl en 6rsnaäs.
3,o Dergl . ea 6risstts.
3, , Dergl . en koupsclon au Parmesan.
312 Dergl . mit Petersilie und Semmel.
313 Dergl . VN Lalaäs.
8 . 4 Dergl . Stengel anstatt Spargel.
3 . 5 Scorzoner Wurzeln.
3 >k> Oügrtreuss von Gartengewächs.
3i ? Endivien gestobt.
3,9 Dergl . sn LouUs.
Zig Dergl . s la 6rems.
3ro Mohrrüben ä la kolonaizs»
821 Dergl . ä la lurgus.
822 Grüne Gurken faschirt.
828 Dergl . faschirt ä la 8t . IVlenu ».
824 Dergl . en ? oligsss.
826 Dergl SN Lllets ä la Oreme.
826 Grenade von Kartoffeln.
827 Kartoffeln ä la Lrsms.
828 Kartoffelnknödel mit braunrr Butter.
829 Mehlspeise von Kartoffeln.
33o Hospotte von allerley Wurzelwerk.
33 , Hopfenkeime und Sauerampf zu kochen.
882 Grüne Erbsen oder Schoten zu kochen.
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333 Grüne Erbsen mit faschirtem Salat.
334 Dergl . trocken aufzubewahren.
335 Junge Dohnen zu kochen.
336 Dergl - trocken aufzubewahren.
337 Perl - oder Zuckerbohnen zu kochen.
338 Dergl- trocken aufzubewahren .*
33y Sauerkraut oder Kumskohl einzulegen.
340 Dergl - zu kochen.
341 Kvhlraby zu kochen.
342 Dergl . ea Louli ».
343 Kohlrüben zu kochen.
344 Linsen zu kochen.
345 Dergl. als Suppe mit Schweinsmaül.
346 Mangolt zu kochen.
347 PetersiUenwurzeln zu kochen.
348 Japanische Becher von Kvhlraby mit Hospytte.
349 Pastinakwurzeln zu kochen.
35v Rvthkraut zu kochen.
3Sr Orangen - Salat von dergl.
332 Nietzsche» zu braten.
353 Spargel mit dicker Butter.
354 Dergl. en Lslsüs.
355 Sauerkraut mit Weinbeeren.
356 Dergl . mit Borstorfer Aepfeln.
357 Dergl . mit Pflückhecht , Krebsenund Austern»
358 Spinath zu kochen . '
3.59 Dergl . mit Sauerampf.
360 Dergl . en Louckin L lL LrölNv.
361 Schichtkuchen von Spinath.
862 Weißkraut eu Orsnsüe.
363 Dergl. en Louüio ä ln 6r«mv.
364 Dergl. 6N klolleks ä In Ro^ nl.
365 Weiße Rüben zu kochen.
366 i^ ergl . ä ln Lrnise.
867 Welschkraut oder Savoyenkohl zu kochen.
368 Fastenspeise von dergl.
869 Artischocken - Boden zu trocknen.
870 Salz - Gurken einzulegen.
871 Senf - Gurken einzulege'n.
872 Essig - Gurken einzulegen
3?3 Johannisbeeren - 0 «lö zu bereiten.
874 Eyer - Becher , oder Osuls eu l'ot.
875 Ornelet 8 I ^oui.
876 ä In Ilo^nl.
3?7 Milch - 6«ls oder Schnttmilch . l

9L
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3/8  Meriugusl ?r la Orems aiZrs.
37c) Fontiö von Käse.
380 6 obelets ä 1a Lavo ^ arüe.
381  Dergl . «u kis mit Krebs - Ragout ä ln Lreme.
38s kignels ü 'Omelet en tlaoks.
383 Minestra 6 enuesa.
36/s Omelets 6 » kagout ä la Lrems.
385 Italienische Locken.
386 Oinslsis mit Kirschmarmelade ä la Lrems.
387 Dergl . en jcili Loeur.
388 kroina ^ e au lHur.
38y Omelets au kour.
890 Aepfel ä la keine.
89 , Cracovis von Hühnerbrüsten in Oblaten.
892 Oateau von Wildpret L l'lcalienne.
898 6rstin von Krametövögeln.
894 Drabantischer Flau.
3y5 Spanische Vögel von Kalbsffeisch.
896 Gobelets von Hühnern mit Auskr».
897 Oeuls ä la Lelsstine.
898  Oeuls a la Iripvtags.
J99 s ) Verlorne Eyer ä la Lecliemsle.

b ) Dergl . mit Citronen - Soß.
c ) Dergl mit Schinken.

4oo Gobelets von Eyern.
jo , a ) Ramequins von Parmesankäse.

b ) Dergl . Zwiebeln.
/,02 a ) Omelets 6e äambon kiitte.

b ) Dergl . cle ilambon ä la Orerua.
4v3 2 ) Dergl . en Lignet kritte.

b) Dergl . en 8 t . Menus.
^o.j Lignets von Kastanien in Oblaten.
^o5 Orenacle ü ' Omelsts en 8albicom.
4 ' 6 Eyer - Vasen au Lreme rls Vanille.
^0-7 Ausgebackene Eyer en Loleil.
^08 a) Omelets Keiles mit Laues restsurant»

b) Dergl . en Lnes kerbes.
0) -Dergl . mit Zwiebeln en llaoLe.
tl ) Dergl - mit llaclie von Austern,
e) Dergl . mit Champignons.

409 a) Rühr - Eyer mit» Spargelspihen.
b ) Dergl mit Austern.
c ) Dergl . mit Krebsen-
Z ) Dergl . mit geräuchertem Lachs-
« ) Dergl . mit Pocklingen.
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k) Rühr - Eyer mit Schinken,
x ) Äergl . mit Sardellen und Heringen.
6) Dergl ä la l ' olonoiLS.
i ) Dergl . mit Champignons.
K) Dergl . ' mit Kaibsnieren und Citronen.

4lv Omoiets mit Hacke von Maurachen . ^
4 >1 Manrachen von Kalbsgeschliage.
^2  Kalbsnieren - Kuchen.
4l3 Omelets a ln trancoiss,
4 ^4 Sardinische -Omelets.
4 ^5 Waschhausbraten.
4r6 Kibitz - Eyer.
4' 7 Kleine Brötchen mit Mandel - Creme.
4 >8 Lignet blanc von Neismehl oder Gries,
4>9 Dergl . ' von Reis.
420 Dergl . von Spinath.
42 l Dergl . von Aepfeln.
422  Aepfel 4 In Dauphins.
423 Cndouillen von Aepfeln mit rothem Wein.
424 Aepfel 2 la krus !?i6nns.
4a5 Reis 4 l 'Ilalienne en Orena8s.
426 Dergl . 4 la Lrems en 6reuaäs.
427 Citrvncn - Reis 4 I » Oautrs.
428 üigiiot von Catharinen - Pflaumen.
4ag Grenade von frischen dergl.
43o Kirschen - Knödel au Vin.
43 » Hanbutten - Knödel mit dergl.
43« KarlhäuserKnödel mit dergl.
433 Grenade von Aepfeln und - großen Rosinen.
434 6ralin von Aepfeln , Himbeern und Semmel
435 Bayrische Nudeln.
436 Dampfnudeln 4 la LrLms.
437 Dergl . mit Krebsen . ^ -
438 Spinath - Strudeln , ausgebacken.
43y Dergl . 4 1a Litzme.
44» Gries - Strudeln mit Mandeln 4 1a Lrems.
44 » Reis - Strudeln mit dergl . und Korinthen.
442 Krebs - Strudeln , ausgebacken.
443 Möhren - Kuchen.
444 Nudel - Kuchen mit geräucherter Zange.
445 Mehlspeise von Fadennudeln.
446 Dergl . von Reis.
447 Dergl . von GrieS.
448 Dergl . von Reis und Krebsen.
449 Dergl . von Reis und Aepfeln.

R 2
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45 o Mehlspeise von Reis und Katharinen - Pflaumen.
45 » Dergl . von Reis mit Mandeln und Korinthen.
45 » Krebs - Koch.
453 Krechs - Wuchtel.
454  Mehlspeise von Aepfeln,,Semmeln und Rosinen.
455  Dergl . von Champignons . Semmel und Parmesankäse.
456 Englischer Pudding von Semmel mit Milch - Crsme.
457 Mehlspeise 4  la 6 röms mit Rindermark und Makronen.
458  Dergl . ä la Lrems mit Citronat und -Orangen.
489 Dergl . 4  la türtzms mit Aepfeln.
46s Gebackner Pudding 4 ln 8usäoiss.
461 Mehlspeise von Plinzen mit saurem Sahn - Crmäme.
462 Dergl . mit Gries und Mandeln.
463  Dergl . mit Aepfel - Marmelade.
464 Aepfel - Kuchen mit saurem Rahm - Cräme.
465  Pflaumen - Kuchen mit dergl.
466  Kirsch - Kuchen mit dergl.
467 Eitronenmuß mit Caramel - Deckel.

964 Mehlspeise von Sago.
469 Dergl mit rochen Wein und Kirschen.
470 Flomery von Sago mit rothem Wein , kalt,
471 Dergl . mit Sahne ufld Vanille , kalt.
472 Mehlspeise von Zwiebeln und Semmel.
478 Dergl . von Semmel und Parmesankäse.
474  Dergl . von Zwieback und rothem Wein.
4 ?6 Dergl . 4 l 'Italisnns.
476 lVIacaron ^ au karmssan.
477  Dergl . SN Mmbal.
4?8 Dergl - 4 la Orems aigrs.
479 Schinkenfiocken.
480 Lröm -! Zs dieiK ^ -oder "S ĥneeknödel mit Citronat.
4^ -Mehlsprife ^övn trocknen Erbsen.

'482  Mehlspeise 4 la ? aris von Aepfeln.
483 Rahmschaum mit Bisquit.
484 Geschlagene Sahne mit Erdbeeren - Bisquit.
485 Kisette von Haferschcot.
486  Dergl . von Kartoffeln.
487 Kartoffelmehl zu Bisquit und Knödel.

. 488 Geback 'ne Griesknvdel 4 la 6rLms.
489 Krebs - Locken 4 . la Lrems.
490 Mehlspeise von Chocolade und Brot.
49 » Grenade von Brot und bittern Mandeln.
492 Mehlipeise 4 la Vienne.
4i)3 Dergl . 4 la ? ortuza »LS.
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Siebente Abtheilung.
Von Fischen , Krebsen , Austern , Muscheln rc

ko.
^94 Hecht mit Butter und Eyern.

Dergl . grillirr.
4s6 Dergl . en kollet » mit Austersoß.
li97 Dergl . en liollets ä ln 8t . Menus mit Muschelsvß-
498 Dergl . 611 liollets ä ln 6 ens 6'Lrmes.
499 Greuade voll dergl . en liu^out.
500 Dergl . von Fischiollets mit Krlbsragout.
501 G - atiil von deral 6N kiuAnut.
602 l^oupees von Ht-chk6N Lauce.
5o3 Gr . nad >ns von dergl.
öoH H^cht 3 !u Dont^ mit Laues knsncieis.
5ou F-illetS von Hecht en l^apillote.
606 Dergl . von dergl - en Luisse.
H07 Dergl . von dergl . en 8oleii.
5o8 Dergl . von dergl . en Marinaäs tritt « .
5oy Dergl . von dergl . ä ln l^orcacle.
5 >o Oergl. von dergl . en Mignon.
5ii Grenabe von dergl . en äeux . Louleur ü In ? erss.
612 Pastete von dergl en liollets mit Sacdellensoß,
5 >3 Fcicandeaux von dergl.
5 >4 Madelot von Fricandeaux ven derhl.
5i5 Faschirter Hecht aux Lenscl'armes.
5 »6 Dergl . Karpfen mit Svß äs Laos lierbes.
617 D ^rgl. Karpfen ä l'strap ^s.
618 Karpfen en oourt Louillon.
5iy Dergl . mit Weißbier.
S20 Dergl . mit rothem Wein.
62 » Dergl . grillirt.
622 Aal en Maäölot mit Krebsen und Champignon.
628 Gobelets von Sander oder Hecht.
624 Ädroß van dergl . oder andern Fischen.
628 Grenadins von Heckt.
62 (1 FrischerLachs en court Louillon.
627 Nvllets von dergl.
628 Pastete en liollets von dergl.
52g Gratin von dergl.
530 Grenade von frischem oder geräuchertem Lachs.
531 Grillade von dergl.
-532 Gebackner frischer Lachs en Loleil.
533 Trongirter dergl . en 8t . Menus.
534 Sotlirter Lachs.
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535 Fillets von dergl . sn ? npillots.
536 13ouv3i56 von geräuchertem LachS.
53 / Dergl . von Sardellen.
538 Dergl . von Obamgignons 6N llaobs.
53 >) Forellen SN conrt Louillon.
54o Dergl . en Onlartino.
54 » Dergl . 6N IVl-rrinLäc.
5^ 2 Marinirter Lachs oder ä ln vaubs.
6 ^ 3 Schmerlen on court Louillon.
5 -14 Dergl . on lvlsrlnnclo.
5 ^5 Dergl - on Lnlkrlinö.
5 ^5 Dergl . gebackne.
64 ? Gründlinge zu bereiten.
548 Stinte zu bereiten.
5 ^ 9 Gebackner Kaul - Bars.
65o Dergb mit Buttersoß.
65t . .Bieberschivänze , grillirk.
662 Gespickte Krebse on kUcanstesux.
553 Krebse en Zalbicom.
554 Dergl . ä ln 6roms.
555 Marter - Krebse on Loguillss.
556 Geschmorte Krebse.
§Z7 Schildkröte on g 'ricassoo mit Champignons.
558 Pastete von Schildkröte»
SZy Grenouillen oder Froschkeulen on k ' ricnssäs.
56o Gebackene Froschkeulen.
56 » Cabliau mit Butter und Eyern.
562 Dergl . grillirk.
563 Dergl . on k 'our mit Sardellensoß.
564 Sttinbütten und Tarbütten.
565 Schellfisch mit Butter und Eyern.
566 Dergl . marinirt er» ünos I,erbos.
667 Dergl . faschirr mit Austersoß.
566 Gebackene Seezungen.
H69 Dorsch verschiedener Art.
670 Muscheln gestobt.
671 Dergl . on klalolets.
672 Dergl . sn Logu ' lios.
678 Stör aus dem Salz.
674 Schollen mit grünen Erbsen.
676 Dergl . gestobt mit Bntrer und Petersilie.
676 Frische Heringe.
677 Stockfisch en Louäin mit dicker Butter.
5 -78 Dergl . en klollots.
-7y Pastete von Stockfisch.
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Ko Marenen aus dem Salz mit Merrettig.
Kl Dergl . . grilltet.
58r Dergl . geräuchert.
583 Dergl. marmirt.
53^ Dergl. mir Butter , Senf und KartyffelH.
585 Greuade von Schnecken.
586 Gcarin von dergl.
687 Hummer ä ls Üsubs.
538 Dergl. mit DiU und Rahm.
Ky Dergl . in Pastete,
ö- o Krabben.
5yr Taschenkrebse.
S92Cchnepeln mitweißen Rüben.
5i/3 Dergl, ä ln kolonoiss,
5 l)4 Dergl. grillrrt.
5z5 Gevraiene Austern . ^
5gb Dergl . SN 6nk-s Asrbss,
697 Dergl . eil Oo^ uills.
S98Maöelot von Austern , Hechtsleber und Champignon -.
5yy Bignet von Austern.
boo Hachs von dergl. in PlinjeN en Lurxmse.
601 Äu>iern so knin.
bös lLvbeteteS von Austern.

Achte Abthciluug.
B °» Clime , G -llö , B -lckw-rk , Gkfrsrmn»

Chocolade Lc.

LoÄOiöms deoniUs oder 6 rLms Lnlran.
604 Dergl. uu Lstocolnt.
l>60 Dergl . An Ostoooinr vsionle,
bc>6 Dergl . an 18>e veiouds.
^07 Dergl . nu O ^ tioir vslonsö.
Holj Dergl. LU Vin dlnuc.
609 Dergl . von Pistatien.
blo Dergl - nu Vin rouAs.
b ' r Dergl . ä l'Hs^ngno.
dt 2 Dergl . ä la diarerino.
6 ' 3 Flomery von Neismehl ä l» Dröms.
btls. Creme von Kerbel - Deloute.

Dergl . von Orangcnbluthen.
Kr 6 Dergl , Neloute von Orangenblüthen.
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6,7 Cröme -''U lVlarsrgU ' N veloutv.
618 Dergl . vo„ Fiiedcrbtüthen veloute.
619 Eyerräse mit Krebsen.
620 Creme von Diolen veloutö.
621 Dergl . nu 6 nrnmel veioute.
622 Dergl . Hirschhorn ( 6ei !e clsir von Cltronen) .
623 Dergk von Kirschen oder rother Oelle clsir.
624 Llano lunn^ sr , oder Weißessen.
628 Speckgell « .
62 t» 6 elie inaibro.
627 Dergl . von Orangen-
628 Dcrgl . 61» Oninrt 'ine mit Aepfeln»
62») Leite clciir von Kasseh.

4>3o Lla .' c rnunger von dergl.
631 Klarer Hirschhorn - Gelle von Erdbeeren.
632 Dergl . von "Weintrauben.
633 Dergl . von Fliederbluti ) en.
634 Dergl . von Kcrbclkraut.
635 Baumkuchen oder Stangenkuchen.
636 Daum - Tone,
687 Wiener Torte von mürbem Teig.
638 Dergl . von Bunerreig.
i >3y Toils en lloussk 8'smour.
64« Dates 8'amour.
64 » Linzer Torte.
6^ 2 i 'oile 6ioguant6 von Mandeln.
643 Mandelberg.
644 B :squit - Torte,
645 Blögu '. t anderer Art.
646 Dergl . ä I ' Orangs.
647 Dergl mit bittern Mandeln.
648 Mandeiwrte oder Mandelbisquit.
64y Vrvtbißguit.
6S0 Brottorte mit bittern Mandeln.
65 ^ manches croguanles oder Mandel » Schmon ' tn,
652 Englische Zucker - Preheln.
653 a) Mandelhäufchen auf Oblaten , weiße.

b ) Dergl , rothe. »
c ) Dergl . braune,
8 ) Dergl . blaue.

654 Mandelkränze.
655 Gcwürzkuchen.
656 Zucker - Zwieback.
65 ? Marcipan oder Mandelnüsse.
656 Earaniel oder Gerstenjucker,
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s,Sy Gelbe Wurzeln von Mandeln und Zucker.
660 Grotte von Mandelhäufchen mit Verzierungen.
661 Torte von Vuttertei .q mit Früchten.
66r Buttertorte mit Mandel - Creme.
668 Torte von Reis und Rindermark.
66/f Creme - Torte oder Tortelets.
665 Torte ä la Lrsms ci'Oran^e.
666 Torts ä In 6rems cks 66ooo !at.
667 Markstorte ä 1a 6reme . ^
668 Pfannkuchen oder Kräpfchen mit Eingemachten*
664 Wiener Krapfel.
670 Bayreuther Kräpfel.
671 Florentiner Tourtelets L l' Orangs.
H72 Sisteckuchen oder Kugellopf.
6-8 Dergl . mit Mandeln.

Napfkuchen.
6?5 Butterflechten.
676 Butter - Preheln.
677 Englische Pretzeln.
678 Salilame oder spanischer Kuchen.
679 Ausgebacken-e Zucker - oder Zimmt . Ross «.
680 Waffeln.
68 r Dergl . anderer Art.
682 Sprütz » Gebackenes.
688 Dergl . auf eine audere Art.
684 Petit Choux mit Rahmschnee.
685 Gebackene Tarrynö.
686 Pouplain.
687 Dchneebälle mit Mandeln.
688 Spxljtzr Gebackenes^
689 Ausgebackene Fliederblüthen.
690 Bignets Bavous.
691 Dergl . von Aepfeln.
692 Dergl . von Catharinen - Pflaumen.
698 Dergl . in Oblaten von allen Früchten.
694 Englische Torte mit Eingemachten.
698 « ) Wiener Callatschen.

b ) Hanöverische Callatschen.
« ) Kümmel - Callatschen.
cl) Zimmt - Callatschen.
o) Orangiin - Callatschen . i

696 Aepfelkuchen ä ln Lräms.
697 Kirschkuchen dcrgs.
698 Pfiaumenkuchen dergl.
^- 9 Nürnberger Callatschen.



No.
700 Mandel - Callatschen.
701 kain blaue äe 8t . kl^ronims.
702 komme ä 'amour.
705 Aepfel und Birnen en Kobs oder en vowlao.
704 Dergl . ä ia ki-ussisnne.
708 ke it kain 8 lg kleine.
706 Zucker - Strauben.
707 Bisquit - Spähne.
706 Orangen dergl.
709 Mandel dergl.
7,0 Ausgebackene Hirschgeweihe.
711 Orangen - Schnitte.
712 Portugieser Kuchen.
718 Dergl . 8 1'^ .nglnise»
714 Gateau äs iVlaäeleias.
71 5 Tausend Iahrkuchen.
716 Gateau 8 vuckesss.
717 Aniskuchen.
7,8 Gewürzkuchen.
7 »y Hamburger Zuckerkuchen. '
720 Zucker - Zwieback.
721 Berlingoö.
722 Mohnkuchen.
72 'ä Ansgebackene Ritschen oder Champignons.
724 Englischer kluin . Lacks.
726 Eyserkuchen.
726 Hollipen
727 Zuckerkringeln.
728 Sand - TourteletS-
72Y Oisble latin.
780 Mandelbecher von Marcipan . -
781 ttoobees.
782 Gesottene Fastenpreßeln.
788 Gesottene russische Zucker - Ringel.
784 Wiener Lebzelten.
788 Bittre Makronen.
786 Süße dergl.
787 Spritzgebackenes von Mandeln.
788 Mandelspähne.
789 Tabulets.
7>4o Französischer Bisquit.
?4 » Mandel - Pretzeln.
742 a) Meringel.

I») Dergl . anderer Art.
7/18 Rahm - Waffeln.
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744 Zehlotter - Kuchen.
743 Gefrornes von Citronen.
746 Dergl . von Himbeeren.
747 Dergl . von Melonen.
7 ^8 Dergl . von Carao.
74-1 Dergl . von Caffeh , roth.
780 Dergl - von Caffeh , weih.
7Z1 Dergl . von Grobbrot und Wein.
782 Dergl . von Brot und Nahm.
788 Dergl . von Orangen.
784 Dergl . von Apfelsinen.
768 Dergl - von Chocolade.
786 Dergl . von Thee.
787 Dergl . von Pistatien.
788 Dergl . von Orangenblüthen.
784 Dergl . von bittern Mandeln.
760 Dergl . von Marasquin.
761 Dergl . von Borstorfer Aepfeln-
762 Eyerpunsch.
768 Chocolade.
764 Glühwein.
768 Warmbier.

Anhang
r ksin von Austern SN kritts.
2 . ? ol A'LSPSAN « von Rebhühnern.
3 Mandel - Rollen.
4 ketit ksins s 1s Dauplinie.
5 l 'slsmusetts.
6 LslmiZonUo.
7 Hache von Aal 6N 6 o^uiI1es»
8 Boubert von Krebsen.
4 Himbeeressig zu bereiten,
ro Kirschsaft zu bereiten,
rr Mandel - Spiegel.
i2 Waffeln ohne Hefen.
18 Leksukees.
i4 Hobelspähne.
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