Mauptinhalt.

Eine Kiichenplauderei als Einfithrung fiir Anfingerinnen
Die Kunst des Kochens

Assietten

Bickerei

Chaundeaux e

Chaudeaux, gesulzte .

Compote

Crémes e

Crémes, gesulzte

Fierspeisen

Fische

Frosche

Friichte

Gelliigel .

Gefrorenes

Gemilse g

Gerfiuchertes Iﬂei~ch

Getrinke

Hammelfleisch

Kalbfleisch

Kaninchen . .

Lammfleisch

Liqueure

Mehlspeisen .

Fasteten = ==l

Rindfleisch

Salate

Saucen

Schalthiere

Sehweinfleisch

Sulzen

Suppen

Torten

Wildbret .

Wiirste i ;
Menus fiir alle Tage dv~ ldnc
Einiges iiber kmnhmmnﬂuumrunihhmhmmut
Anhang 3
Register in ‘u1thtue|1-c]|91 ]{C|h(u1Tnlg
Register in alphabetischer Reihenfolge
Inserate.

Seite

27

H6

&§9
142
144
145
155
157
165
171
196
198
231
251
257
297
303
314
322
334
337
341
350
480
496
523
533
BEL
Hh9
71
580
636
672
692
701
731
781
793
823
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