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2024 . Bavaroise (Getränkzur Erfrischung , bei Husten, Brustleidenre.) .
2 Deka Frauenhaarkraut (Horb . Oapillorurn Vousris ) , 2 Deka Eibisch¬

wurzel (Kaäix ^ .lrbaoas ) , 2 Deka Mohnblüten ( b4or . papavvris ) , 2 Deka
Rosenblüten (b'lor . vosarum ) , 2 Deka Sternanis (Low . ^ nisi stvllati ) , 1 Deka
Zimmt (Oovt . Oinnamonri ) , 1 Deka Rothwurz (rothe Malve ) , 4 Deka Johannis¬
brot (Lingua äulois ) , 2 Deka Orangenschalen (Oort . kurant . ) » 5 Deka Nelken¬
blüten (01 . Oav^ opdilloruw ) , 2 Deka Weinbeeren (Oomntbov ) , 2 Deka Korn¬
blumenblüten und 2 Deka Süßholz ; dieses alles wird gemischt, fein zusammen¬
geschnitten , mit 3 Liter kaltem Wasser übergossen und aufs Feuer gestellt. Man
lässt es von der Zeit ab , wo es zu kochen anfängt , ^ Stunde unter öfterem
Verrühren fortkochen, nach welcher Zeit man den Thee zum Auskühlen beiseite
stellt. Nach dem Auskühlen presst man den Thee sammt dem Wasser durch ein
Tuch und stellt den auf diese Weise erhaltenen Saft mit 2 Kilo Zucker aufs
Feuer und lässt ihn ^ Stunde kochen . Hierauf gibt man , damit die Bavaroise
klar wird , den halbgeschlagenen Schnee von 2 Eierklar in den Saft , peitscht
es mittelst der Schneeruthe untereinander , lässt das Ganze noch kochen , bis der
Saft ganz klar ist (ungefähr ^ Stunde ) , seiht nun die fertige Bavaroise durch
ein feines Tuch und bewahrt sie in reinen Maschen gut verstopft an einem kühlen
Orte auf.

Diese Bavaroise kann man mit Citrone, Sodawasser oder Milch rc . trinken.
Man gibt in ein Glas 3 Esslöffel von der Bavaroise und füllt es mit Wasser
oder Sodawasser oder mit Milch auf . Citronensaft gibt man nach Geschmack
dazu ; auch kann man 1 Esslöffel Maraschino daruntermengen , ganz nach Belieben.
Auch zum Thee kann man Bavaroise nehmen. Diese Kräuter und Blüten erhält
inan in Apotheken , beim Dürrkräutler oder in Droguenhandlungen .- Das Getränk
bekommt man fertig in den größeren Kaffeehäusern oder Zuckerbäckereien.

Englisch -amerikanische Getränke I)rüik8)
als Dessert» Goüjer , Busset , auch für Kaffeehäuser und Restaurants.

Will man nachstehende Getränke für mehrere Personen bereiten , so gibt
man die dazu vorgeschriebenen Liqueure, Weine, Zucker rc . in einen Punschtopf
und verrührt es gut. Die Gläser werden mit dem angegebenen Eis und mit
dem Getränk , welches man bereitet hat , gefüllt und mit Stroh - oder Glas-
riihrchen und Limonade- oder Kaffeelöffeln serviert . Das Quantum , bei den
Getränken nachstehend angegeben, ist für 1 Person berechnet.

Cocktails.
2025 . Champagner-Cocktail.

Man gibt in ein Sectglas 1 Löffel gestoßenes reines Eis, 1 Stück
Zucker, 1 Tropfen Angostura-Bitter , füllt das Glas mit Sect voll, rührt alles
gut untereinander, gibt 2 Scheiben Orangen , 1 Stück Ananas , 1 Stückchen
Citronenschale und, wenn man hat , 2 bis 3 große Erdbeeren hinein und
serviert es nebst 1 Kaffeelöffel und 2 Strohhalmen.

2026 . Brandy-Cocktail.
In ein Sectglas gibt man 2 Esslöffel gestoßenes reines Eis, 3 Esslöffel

Brandy (Cognac) , 1 Esslöffel Maraschino , 1 Tropfen Angostura-Bitter , mischt
es gut untereinander und gibt noch 1 Esslöffel gestoßenen Zucker hinein und
serviert es mit 2 Strohhalmen.
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2027 . Brandy -Fancy - Cocktail.
Man gibt in ein Sectglas 1 Esslöffel gestoßenes Eis , 1 Esslöffel gestoßenen

Zucker, 1 Tropfen Angostura -Bitter , 1 Tropfen Curayao , 3 Esslöffel Cognac,
vermische es gut und fülle das Glas mit Sect an ; auch ein Stückchen Citronen-
schale gibt man dazu und serviert es mit 2 Strohhalmen.

2028 . Wermut - Cocktail.
In ein Sectglas einen Esslöffel gestoßenes Eis , 1 Tropfen Angostura -Bitter,

3 Esslöffel Wermut , 1 Tropfen Maraschino , 1 Stückchen Citronenschale . Das
Glas voll spritzen mit Sodawasser oder Selterswasser , gut verrühren und mit
2 Strohhalmen servieren.

2029 . Absinth -Cocktail.
2 Esslöffel gestoßenes Eis in ein Sectglas , 1 Esslöffel Zucker, 1 Tropfen

Angostura -Bitter , 3 Esslöffel Absinth -Pernot , gut verrühren , 1 Stückchen Citronen¬
schale dazu und mit Strohhalmen servieren.

2030 . Martini - Cocktail.
2 Esslöffel gestoßenes Eis in ein Sectglas , 1 Esslöffel gekochten Zucker,

3 Esslöffel 01 ä 1 om- 0 in , 3 Esslöffel Wermut , ein Stückchen Citronenschale,
gut vermischen , mit Strohhalm servieren.

2031 . Na .iiIia,ttaii -6ookta .i1.
In ein Sectglas 1 Esslöffel gestoßenes Eis , 1 Esslöffel gekochten Zucker,

2 Tropfen Angostura -Bitter , 2 Tropfen Curayao , 4 Tropfen Absinth , 3 Ess¬
löffel Lootob - 'Wbisk ^ , 3 Esslöffel Wermut , 1 Stückchen Citronenschale , gut
vermischen , mit Stohhalm servieren.

2032 . Soda - Cocktail.
In ein Sectglas 4 kleine Stückchen Eis , 5 Tropfen Angostura -Bitter,

1 Esslöffel gestoßenen Zucker, von V4 Citrone den Saft , mit Sodawasser an¬
füllen , gut verrühren und mit Strohhalm servieren.

2033 . 1orn -0in -6ookto .il.
In ein Sectglas 6 Esslöffel gekochten Zucker, 3 Esslöffel Maraschino,

1 Esslöffel Angostura , ein Stückchen Eis , gut verrühren und mit Strohhalm
servieren.

2034 . lVlii8k ^-6o6ktg .il.
In ein Sectglas 6 Esslöffel 3 Esslöffel Maraschino , 1 Esslöffel

Angostura -Bitter , 1 Esslöffel gestoßenen Zucker, 1 Esslöffel gestoßenes Eis , gut
verrühren und mit Strohhalm servieren.

2035 . Schwedenpunsch - Cocktail.
7 Esslöffel Schweden -Ceder-Lund oder b 'ast in ein Sectglas , 2 Esslöffel

Cognac , 1 Esslöffel Angostura -Bitter , 1 Esslöffel Eis , 1 Esslöffel gestoßenen
Zucker, gut vermischen und mit Strohhalm servieren.

2036 . Champagner - Cocktail.
1 Esslöffel gestoßenes Eis in ein Sectglas , 1 Esslöffel Zucker, 1 Ess¬

löffel b'ino 6 bampaAv 6 , 2 Tropfen Curayao , das Glas mit Sect anfüllen,
gut vermischen und mit Strohhalm servieren.
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Coblers.
2037 . Llierv^-Oodler.

Man füllt ein Limonadeglas mit fein gestoßenem Eis ^ voll, gießt ein
Weinglas Sherry darauf , 3 Tropfen Angostura - Bitter , dazu 2 Orangen- oder
Citronenscheiben und 2 Esslöffel Staubzucker, serviert es mit einem Kaffeelöffel
und Strohhalm.

2038 . Champagner-Cobler.
Limonadeglas ^ voll mit gestoßenem Eis , 2 Stück Würfelzucker , 1 Wein¬

glas b'ino ObamxuAns 1 Tropfen Curayao , 1 Tropfen Angostura -Bitter dazu
und füllt das Glas mit Sect an . 2 Orangenscheiben gibt man dazu und serviert
es mit Löffel und Halm.

2039 . Champagner- Cobler anderer Art (großes Glas ) .
1 Kaffeelöffel gestoßenen Zucker mit einem'Spritzer Selterswasser auflösen,

2 Orangenscheiben, 2 Scheiben Ananas , das Glas anfüllen mit fein gestoßenem
Eis , Sect darübergießen bis zum Rand . Man rührt es gut untereinander , gibt
obenauf ein paar frische Erdbeeren und serviert es mit Strohhalm und Löffel.

2040 . Lanternes -Oobler.
In ein großes Glas 1/2 Esslöffel feingestoßenen Zucker, V2 Weinglas

Syrup mit 1/2 Weinglas Selterswasser auflösen , 1 '/^ Weinglas Sautornss
dazu , gut vermischen, Orangen- , Ananasscheiben und Erdbeeren hinein , mit
Löffel und Halm servieren.

2041 . Rheinwein-Cobler.
In 1 großes Glas 1 Esslöffel feinen Zucker mit 1 Weinglas Selters¬

wasser auflösen, mit fein gestoßenem Eis das Glas anfüllen , 1 Weinglas
Rheinwein darübergießen , gut vermischen, Orangen- und Ananasscheiben hinein,
mit Halm und Löffel servieren.

Iuleps.
2042 . Champagner-Iulep.

Man gibt in ein großes Julepglas (Limonadeglas) 1 Zweig Krauseminze,
1 Stück Würfelzucker , füllt des Glas langsam mit Sect an , gibt 2 Orangenscheiben
und 2 Stück Ananas-Erdbeeren hinein . Mit Löffel und Halm wird es serviert.

2043 . Ninb-Inlex.
In ein großes Glas 1 Esslöffel feinen Zucker, ^ Weinglas Selters.

In ein anderes Glas gibt man 3 Zweige Krauseminze, I Vg Weinglas Cognac,
presst die Krauseminze mit einein Löffel an dem Glas fest aus , entfernt die
Stengel, gibt es zu dem Selterswasser , füllt das Glas mit gestoßenem Eis und
gibt obenauf 3 Zweige frische Krauseminze , 1 Orangenscheibe, 1 Ananasscheibe,
einige Weintrauben , Erdbeeren, ein paar Tropfen Ruin , bestreut es mit Zucker
und serviert es mit Löffel und Halm.

2044.
In ein großes Glas 1 Esslöffel feinen Zucker, 1 Spritzer Selters, 3 Zweige

Krauseminze, diese mit dem Löffel am Glas auspressen, das Glas mit feinem
Eis anfüllen , 1 Weinglas ^ bislr^ darüber, gilt vermischen. Obenauf 1 Zweig
Krauseminze, Orangen- und Ananasscheiben , einige Tropfen Rum und mit
Staubzucker bestreuen , Löffel und Halm dazu servieren.
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Diverse.
2045 . Ooläsn-Llixxtzr.

In ein Limonadeglas gibt man 1 Weinglas Curaqao roth , dann 1 frischen
Eierdotter (man muss ihn jedoch vorsichtig hineingeben , damit der Dotter mit
dein Liqueur nicht zusammenläuft ) , gießt dann sehr langsam Vs Weinglas
Danzig -Goldwasser dazu und serviert es vorsichtig , damit jedes für sich bleibt
und nicht vermischt wird.

2046 . Champagner-Sour.
In ein Glas gibt man 1 Stück Würfelzucker , 3 — 4 Tropfen Citronensaft,

das Glas langsam mit Sect anfüllen , fein geschnittene Orange , Trauben , Erd¬
beeren , gut mischen, mit Löffel und Halm servieren.

2047.
In ein Glas gibt man 1 Kaffeelöffel feinen Zucker, 1 Weinglas Selters¬

wasser , 3 Zweige Krauseminze , 1 Weinglas Wliislr ^ mit feinem Eis anfüllen,
gut verrühren , fein geschnittene gemischte Früchte dazu , mit Löffel und Halm
servieren.

2048 . ? on886-0eM.
In ein hohes , schmales Kelchglas gießt man , wie folgt , der Reihe nach

voir jedem Liqueur Vs Liqueurglas , jedoch sehr vorsichtig , damit sich die
Liqueure nicht vermengen , sondern jeder für sich bleibt , weil das Glas so
serviert werden muss : 1 . Himbeersaft , 2 . Maraschino weiß , 3 . Vanille grün,
4 . Curayao roth , 5 . Chartreuse gelb , 6 . Cognac.

2049 . ?0N886 l 'aniour.
In ein hohes , schmales Kelchglas wird wie folgt , von jedem Liqueur

Vs Liqueurglas mit Vorsicht hineingegossen , da jedes für sich bleiben muss
und nicht vermengt wird . 1 . Maraschino , 2 . 1 Eierdotter , 3 . Vanille oder
Chartreuse grün , 4 . Cognac kin.

2050 . ^Vlii8kx-I) a.88^.
In ein großes Glas gibt man 1 Löffel feinen Zucker, 3 Tropfen Citronen¬

saft , 1 Spritzer Selterswasser oder Soda , lässt es auflösen , füllt das Glas
V4 voll mit gestoßenem Eis , gibt 1 Weinglas Wliisk ^ , 1 Liqueurglas Chartreuse
gelb dazu , verrührt es gut mit dem Löffel und gibt Citronen -, Orangen - und
Ananasscheiben hinein . Wird mit Strohhalm und Löffel serviert.

2051 . Brandy -Champorek.
In ein hohes , schmales Kelchglas gießt man mit Vorsicht , dass es nicht

vermengt wird , von jedem Vs Liqueurglas wie folgt : 1 . Curayao roth,
2 . Chartreuse gelb , 3 . Anisette , 4 . Kirschliqueur , 6 . Brandy.

2052 . LriigNerboeker.
In ein großes Glas gibt man 2 Esslöffel Himbeersaft , 3 Tropfen Citronen¬

saft, 1 Schnitte Orangen und Ananas , 1 Liqueurglas Curayao , 1 Weinglas
Rum , füllt es mit Eis an , mischt es gut untereinander und gießt es in ein
garniertes Glas und serviert es mit Halm und Löffel.

Um ein „ Garniertes Glas " herzustellen , wird das zu dem Getränke
geeignete Glas mit dem oberen Rand bis zur Hälfte in kaltes Wasser getaucht,
von da an in gestoßenen Zucker, und zwar muss das Glas von innen und
außen mit Zucker bestaubt sein , so dass es das Aussehen hat , als wenn es
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mit Schnee bedeckt wäre . Man stellt dann das Glas auf eine Untertasse und
füllt das Getränk hinein.

2053 . LLerrzs I'ILx.
In ein Glas gibt man 1 Esslöffel beliebiges Gefrornes, 1 Esslöffel feinen,

gestoßenen Zucker, 1 Weinglas Lborr ^ , 1 Esslöffel fein gestoßenes Eis , ver¬
rührt es gut und streut geriebene Muscatnuss darüber.

2054 . NogN.
In ein Limonadeglas gibt man 2 Esslöffel beliebiges Gefrornes , 1 Löffel

gestoßenen Zucker, füllt das Glas bis zur Hälfte mit gestoßenem Eis, 1 Gläschen
Rum , 1 Weinglas Brandy, füllt das Glas mit kalter Milch voll, rührt es gilt
untereinander und bestreut es mit geriebener Muscatnuss.

2055 . Laltlinore Lgg Rogg.
In ein Limonadeglas gibt man 1 Eierdotter, 1 Löffel gestoßenen Zucker,

1 Messerspitze gestoßenen Zimmt , 1 Glas Brandy, 3 kleine Stückchen Eis,
1 kleines Glas Rum , 1 Weinglas Madeira ; mit kalter Milch anfüllen, gut
vermischen und geriebene Muscatnuss darüberstreuen.

2056 . Brands Linaoli.
In ein Glas gibt man 1 Löffel gestoßenen Zucker, 1 Spritzer Selters¬

wasser , 3 Zweige Krauseminze, füllt das Glas zur Hälfte mit gestoßenem Eis,
gibt 1 Glas Brandy dazu, mischt es untereinander und gibt würfelig geschnittene,
gemischte frische Früchte hinein. Wird mit Löffel und Halm serviert.

2057 . Lru-nd^ kintz.
In ein Limonadeglas 1 Löffel gestoßenen Zucker, einige Tropfen Citronen-

saft , etwas Ananassaft , 1 Glas Curayao grün , 1 Spritzer Selterswasser,
1 Liqueurglas Brandy, mit Eis das Glas anfüllen, mischen, in ein garniertes
Glas (Nr . 2052 ) schütten und mit Löffel und Halm servieren.

2058 . MIL kunoli.
In ein Limonadeglas gibt man 1 Esslöffel gestoßenen Zucker, 1 Weinglas

Brandy, 1 Weinglas Rum , füllt das Glas zur Hälfte mit gestoßenem Eis und
voll mit kalter Milch , verrührt es gut und streut geriebene Muscatnuss darüber.
Halm und Löffel dazu.

2059 . Lgg railL kuneli.
Wird ebenso wie MIL ? unob (Nr . 2058 ) bereitet , nur gibt man noch

4 Eierdotter dazu.
2060 . Brands k'lix.

In ein Glas gibt man 1 Eierdotter, 1 Löffel gestoßenen Zucker, füllt das
Glas zur Hälfte mit gestoßenem Eis, gibt ein Weinglas Cognac dazu, mischt
es gut untereinander und bestreut es mit geriebener Muscatnuss.

2061. Hde Lougarer.
In einem Limonadeglas 1 Löffel gestoßenen Zucker mit */z Weinglas

Wasser auflösen , ein wenig geriebene Muscatnuss , 1 kleines Stück Eis,
1 Liqueurglas b'ino OäampsAno dazugeben. Man füllt das Glas mit ^.ls voll.

2062 . Oin 1422.
In ein Limonadeglas 1 Esslöffel gestoßenen Zucker, einige Tropfen

Citrönensaft, das halbe Glas mit fein gestoßenem Eis anfüllen , 1 Weinglas
Old Tow - Oiv dazu, mit Selterswasser das Glas auffüllen, gut mischen.
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2063 . Soda -Limonade.
In ein Limonadeglas 1 Löffel gestoßenen Zucker, 1 Löffel Citronensaft,

3 Stückchen Eis, mit Sodawasser anfüllen, das Eis vor dem Servieren wegnehmen.
2064 . amcl LgA.

In ein Glas Vs Liqueurglas Sbavi '^ , 1 Eierdotter, V2 Liqueurglas
gekochten, geläuterten Zucker, Vs Liqueurglas Cognac mit anfüllen.

Man muss darauf achten , dass sich nichts vermengt, sondern jedes für sich bleibt.
2065 . Egg -Limonade.

In ein Limonadeglas 1 Esslöffel gestoßenen Zucker, 1 Eidotter, von
Vs Citrone den Saft , bis zur Hälfte mit gestoßenem Eis anfüllen, mit Selters¬
wasser vollgießen, gut verrühren.

2066 . lipp -Dopp.
Man gibt in ein Limonadeglas 4 kleine Eisstücke , 1 Liqueurglas Brandy,

1 Stück Würfelzucker , 2 Orangen - , 2 Citronenscheiben , den Saft von V§, Citrone,
füllt das Glas mit Sect voll und vermischt alles gut.

2067 . Claret - Punsch.
In ein Limonadeglas gibt man 1 Löffel gestoßenen Zucker, 1 Spritzer

Selterswasser, ein paar Tropfen Citronensaft, füllt das Glas zur Hälfte mit
gestoßenem Eis an , gibt IV 2 Weinglas Claretwein, etwas Orangensaft,
V2 Liqueurglas Anisette dazu und vermischt es gut.

2068 . St . Charles -Punsch.
In ein Glas gibt man 1 Esslöffel gestoßenen Zucker, 4 Tropfen Citronen¬

saft , 1 Spritzer Selterswasser, 1 Weinglas Portwein , 1 Liqueurglas Brandy,
1 Liqueurglas Curayao . Dann mit feingestoßenem Eis anfüllen , gut vermischen
und geschnittene , frische Früchte hineingeben.

Getränke für Kranke.
2069 . Gerstenwasser . (Orges -äs .)

Nachdem man 40 Deka Gerstenkörner etwas gewaschen hat , gibt man sie
in 1 Liter kaltes Wasser , wo man sie solange kochen lässt, bis sie aufspringen.
Dann lässt man sie einige Zeit beiseite stehen, bis sich das Dicke zu Boden gesetzt
hat , seiht es durch ein feines Sieb oder eine Serviette und gibt Zucker, Wein und
Citronensaft nach Belieben dazu.

2070 . Gerstenwasser mit Mandeln.
Man bereitet „ Gerstenwasser " (Nr . 2069 ) , stoßt einige Löffel davon mit

12 Deka abgeschälten Mandeln , übergießt sie dann mit dem übrigen Gersten¬
wasser und lässt sie ruhig stehen. Hierauf gießt man die Mandeln durch ein
starkes , reines Tuch , überstoßt sie nochmals mit etwas Gerstenwasser , drückt sie
aus und gibt nach Geschmack fein gestoßenen Zucker dazu.

2071 . Kukuruz-Wasser.
Man kocht 16 Deka gewaschenen Kukuruz in 1 Liter Wasser durch beiläufig

V2 Stunde , worauf man ihn durch ein feines Sieb seiht, beliebig viel fein gestoßenen
Candiszucker dazugibt und einige Eierdotter hineinsprudelt. Kann kalt oder warm
getrunken werden.
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