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2024, Bavaroife (Getrint sur Crivijdung, bet Huiten, Brujtleiven 1c.).

92 Deta Frauenhaarfraut (Herb. Capillorum Veneris), 2 Defa Eibijd-
wurzel (Radix Althaeae), 2 Defa Mohnbliiten (Flor. papaveris), 2 Defa
Rojenblittent (Flor. rosarum), 2 Defa Sternanis (Sem. Anisi stellati), 1 Defa
immt (Cort. Cinnamomi), 1 Defa Rothwwrg (vothe Malve), 4 Defa Johannis-
brot (Siliqua duleis), 2 Defa Orangenjdalen (Cort. Aurant.), 5 Deta Jelfen:
Bliiten (O1. Caryophillorum), 2 Defa Weinbeerern (Corinthen), 2 Defa Koun-
Blumenbliiten wnd 2 Defa Siifhol3; diefes alles wird gemifdt, fein gujammen=
geidynittert, mit 3 Liter Ialtem Waifer iibergofjen 1md aufs Feuer gejtellt. Man
lajst es von der eit ab, wo es 3u foden anfangt, '/, Gtunde unter diterem
Berrithren jortfodyen, nach welder Jeit man ben Thee gum uskiihlen beifeite
jtellt. Jtach dem WusHithlen prefst man den Thee jantmt dent Wajjer durd) ein
Tudy und jtellt den auf diefe Weile erhaltenen Gaft mit 2 Kilo Juder aufs
Feuer 1umd Iajst ihn '/, Shunde Tochen. Sierauj gibt man, damit bie Bavaroije
flar wird, den Halbgejdlagenen Sdrnee von 2 Gierflar in dent Gaft, peitjdht
es mittelit ber Gneeruthe untereinanber, Iijst das Ganze noc) fodyen, bis ber
Gajt ganz far ift (ungefdhr !/, Shunde), Jeiht nun die fertige Bavaroije durd
ein feittes Tuch und bewalhrt jie in reinen Flajdyen gut verjtopit an einem fiihlen
Orte auj.

Dieje Bavaroife Tann man mit Citrone, Sobawajjer oder Mild 2c. trinfen.
SMarn gibt in ein Glas 3 EsIbifel von der Bavaroife und fiillt es mit Waffer
ober Gobawajjer oder mit Mildh) auf. Citvonenjaft gibt man nady Gejchmad
dazu; aud fann man 1 Ejslbifel Marasdyino daruntermenger, gang nady Belieben.
Mich 3um Thee fann man Bavaroife nehnten. Diefe Krdauter und Bliiten erball
nan in Apothelen, beim Diirrfrautler oder in Droguenhandlungern. Das Getfrant
befommt man fertig in den grdferen Kaffeehaujern oder Buderbadereien.

Guglildi-amerikanildie Geivinke (American Drinks)
alz Delfert, Goater, Buffef, aud] fiiv Raffeehauler und Refanvanis,

Wil man nadjtehende Getrante fiiv mehrere Pevjonen bereiten, o gibt
man die dazu vorgejdriebenen Liqueure, Weine, Juder . in einen Punjchtopf
und verriibrt es gut. Die Gldfer werden mit dem angegebenen CEis und mit
dem Getrdnt, weldes man bereitet hat, gefiillt und mit Strol- oder Olas-
riljrdyen und Limonade- oder Kaffeeldifeln jerviert. Das Quantum, bei den
Getranten nadjtehend angegeben, ijt fiiv 1 PBerjon berechet.

Codtails.
2025. Champagner-Codtail.
Man gibt in ein Seciglas 1 Loffel gejtopenes reines Cis, 1 Gtitd
3uder, 1 Tropjen Angojtura-Bitter, filllt das Glas mit Sect voll, viihrt alles
qut unteveinanber, gibt 2 Sdjeiben Orangen, 1 Gtiid Ananas, 1 Ctiidden

Gitronenjchale und, wenn man Hat, 2 bis 3 grope Crdbeeren bhinein und
jerviert es nebjt 1 RKaffeeldffel und 2 Strohhalmen.

2026. Brandy-Codftail.

S ein Gectglas gibt man 2 Ejsldfjel gejtoenes reines €is, 3 Ejslbffel
Brandy (Cognac), 1 Ejsloffel Marasdyino, 1 Tropfen Angojtura-Bitter, mijdht
es gut unteveinander und gibt nod) 1 Efslbffel geftoBenen Juder Binein und
jerviert es mit 2 Gtrohhalmen.




2027, Brandy-Fancy-Codtail.

Man gibt in ein Sectglas 1 E)slbifel gejtofenes Cis, 1 Ejsloffel gejtokenen
Suder, 1 Tropfen Angojtura-Bitter, 1 Tropfen Curagao, 3 Ejsloffel Cognac,
vermije es gut und fillle das Glas mit Sect an; audy ein Ctiidden Citronen:
Jhale gibt man dazu und ferviert es mit 2 Gtrohhalmen.

2028, Wermut-Codtail,

3In ein Sectglas einen Ejslbifel gejtokenes Cis, 1 Tropfen Angojtura-Bitter,
3 CEjslbffel Wermut, 1 Tropfen Marasdhino, 1 Stidden Gitronenjdale. Das
®las voll jprifien mit Sodawajjer oder Selterswaljer, gut verrviibren und mit
2 Gtrohhalmen fernieren.

2029, Abfinth-Cocktail,

2 Gfslofjel gejtopenes Cis in ein Sectglas, 1 Gfsldffel Suder, 1 Tropfen
Angojtura-Bitter, 3 Efslvffel Abjinth-Pernot, gut verriithren, 1 Gtiidden Citronen-
jhale dazu und mit Strohhalmen fervieren.

2030, Martini-Codftail.

2 Cjsldjfel gejtopenes Cis in ein Sectglas, 1 Cjsloffel gefodyten Juder,
3 Esloffel Old Tom-Gin, 3 Ejslbffel Wermut, ein Stiidden Citronenjdale,
gut vermijden, mit Strohhalm fervieren.

2031. Manhattan-Cocktail.

S ein Gecglas 1 Esloffel gejtofenes Cis, 1 Efsloffel gefochten Suder,
2 Tropfen Angojtura-Bitter, 2 Tropfen Curacao, 4 Zropfen Abjinth, 8 GEjs-
Ibffel Scoteh-Whisky, 8 Gjslbffel MWermut, 1 Gtiiddyent Citvonenjdhale, qut
vermijchen, mit Stohhalm Jervieren.

2032. ©oda-Codtail.
In ein Gecdglas 4 fleine Stiiddyen Cis, 5 Tropfen Ungoftura-Bitter,
1 Gjsloffel geftopenen Juder, von 1/, Citrone den Saft, mit Sodawajjer an-
fitllen, gut verriihren und mit Strohhalm jervieren.
2033, Tom-Gin-Cocktail.
3n ein Gectglas 6 Cfslbffel gefodten Juder, 3 Efslbffel PMarasdino,
1 Cjslojfel Angojtura, ein Gtiidden Eis, gut verviihren und mit Gtrohhalm
jernieren.

2034. Whisky-Cocktail,

3n ein Gectglas 6 Ejsloffel Whisky, 3 Ejsloffel Marasdino, 1 Cjsldfiel
Angojtura-Bitter, 1 Cfslbffel geftoBenent Juder, 1 Gisloffel gejtogenes Gis, gut
verriihren und mit Strohhalm fervieren.

2035, Sdwedenpunid-Codtail.

7 CjsIdffel Shweden-Ceder-2und ober Fast in ein Sectglas, 2 Ejslbffel
Cognac, 1 Cjsldjfel Angojtura-Bitter, 1 Ejsldffel Gis, 1 CEjslbffel gejtoRenen
Buder, gut vermijdhen und mit Strohhalm fervieren.

2036, Champaguer-Codtail,

1 Esloffel gejtopentes €is in ein Gectglas, 1 Clsloffel Juder, 1 Gjs-
[8ffel Fine Champagne, 2 Tropfen Curacao, das Glas mit Sect anfiillen,
gut vermijdyen und mit Strohhalm fervieven.
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Eobletrs.

2037. Sherry-Cobler.
Man fiillt ein Limonadeglas mit fein gejtopenemt Cis */, voll, giept eint
Weinglas Sherry davanf, 3 Tropfen Angojtura-Bitter, dagu 2 Drangen= oder
Gitronenjdyeibent und 2 Cjsloffel Staubzuder, jerviert es mit einem Kaffeeldffel

und Strohhalm.
2038, Ehampaguer-Cobler,

Lintortadeglas 3/, voll mit gejtofenem Cis, 2 Stiid Wiirfelauder, 1 Wein-
glas Fine Champagne 1 Tropfen Curagao, 1 Tropfen Angojtura-Bitter dazu
und fiillt das Glas mit Sect an. 2 Ovangenjcheiben gibt man dagu und ferviert
es mit Loffel und Hahm.

2039. GChampagner-Cobler andever Avt (grofes Glas).

1 Kaffeeldffel gejtohenen Sucer mit einem’Sprifer Selterswaffer auflbjen,
9 Orangenjdeiben, 2 Sdeiben Ananas, das Glas anfiillen mit fein geftopenem
Eis, Gect dariibergiegen bis zum Rand. Man viihrt es gut untereinanver, gibt
obenauf et paar frijde Grdbeeren und jerviert es mit Strohhalm und Lojfel.

2040, Sauternes-Cobler.

S ein grofes G®las !/, CEslbjfel feingejtoenen Juder, '/ Weinglas
Cyrup mit 1/, Weinglas Celterswafler auflbjen, 1!/, Weinglas Sauternes
bazu, gut vermijden, Ovangens, Ananasicheiben und Erdbeeren Hinein, mit
offel und Halm jervieven.

2041. Rhetmwein-Cobler.

S 1 groBes Glas 1 Gjsloffel feinen Juder mit 1 Weinglas Selters-
waffer aufldjen, mit fein gejtogenem Cis das Glas anfiillen, 1 Weinglas
Rbeinwein davitbergiefen, gut vermijden, Orangen- und Ananasjdeiben Hineir,
mit Halm und Loffel jervieren.

Suleps.
2042. Champaguer-Julep.

Man gibt in ein grofes Julepglas (Limonadeglas) 1 Jweig Kraujentinze,
1 Gtiid Wiirfeluder, fiillt des Glas langlan mit Sect an, gibt 2 Drangenjdyeibent
1nd 2 CGtiid Ananas-Erdbeeren hinein. Mit Loffel und Halm wird es ferviert.

2043, Mint-Julep.

Sn ein groges Glas 1 Gjsloffel feinen Juder, '/, Weinglas Celters.
Sn ein anberes Glas gibt man 8 Jweige Kraujeminge, 1!/, Weinglas Cognac,
prefst die Rraujeminge mit einem Loffel an dbem Glas fejt aus, entjernt oie
Gtengel, gibt es 31 bem Selterswajfer, fiillt das Glas mit gejtobenem Cis und
qibt obenauf 3 Jweige frijhe Kraujeminge, 1 Orangenjdheibe, 1 Ananasideibe,
einige Weintrauben, Erbbeeren, eint paar Tropfen Runt, bejtreut es mit Suder
und ferviert es mit Loffel wnd Halm.

2044. Whisky-Julep.

3 ein grofes ®las 1 Ejsbffel feinen Juder, 1 Sprifer Selters, 3 Jweige
Kraujeminge, diefe mit dem Loffel am Glas ausprefjen, das Glas mit feinert
Gis anfiillen, 1 Weinglas Whisky dariiber, gut vermijden. Obenauj 1 Jweig
Sraufeminge, Orangen- 1und Ananasjdyeiben, einige Tropfen Rum md mit
Gtaubzuder bejtveuen, Loffel und Halm dazu jervieren. .
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Diverje.
2045. Golden-Slipper.

31t ein Limonadeglas gibt man 1 Weinglas Curagao roth, dann 1 frijden
Cietbotter (man mufs ihn jedod) vorjichtig Dineingeben, damit der Dotter mit
oem Liquenr nidyt gujammenlaujt), giet dann jebr langjam 1/, Weinglas
Dangig-Goldwajjer dagu und ferviert es vorjichtig, bamit jedes fiir jich bleibt
und nidht vermijht wird,
2046. Ghanpagner-Sonr,
St ein Glas gibt man 1 Stiid Wiirfel3uder, 3—4 Tropfen Citronenjaft,

bas Glas langjam mit Gect anjiillen, fein gejdnittene Orange, Trauben, Erd-
beevert, qut mijdhen, mit Loffel und Halm jervierer.

2047, Whisky-Smash.

A ein Glas gibt nan 1 Kaffeeldffel feinet Suder, 1 MWeinglas Selters-
wajjer, 3 Jweige Kraufeminge, 1 Weinglas Whisky mit fetnem Cis anfiillen,
gut verriihren, fein gejdhnittene gemijdhte Friichte dagu, mit 2offel und Halm

fernieren. :
2048. Pousse-Café,

3 ein Hobes, jdmales Keldglas gieht man, wie folgt, der Reibe nach
o jedem Liqueur 1/, Liqueurglas, jedod) fehr wvorfichtig, Damit jid) bie
Liqueure nidyt vermengen, fondern jeber fiic fich bleibt, weil das Glas jo
Jerviert werden mujs: 1. Himbeerjaft, 2. Marasdhino weiB, 3. BVanille griin,
4. Guragao roth, 5. Chartreufe gelb, 6. Cognac.

2049, Pousse I'amour,

S ein hobes, fhmales Kelhglas wird wie folgt, von jedem Siqueur
/s Biquenrglas mit BVorjicht bineingegojjen, da jedes fiir fih bleibent mufs
und nidt vermengt wird. 1. Marasdyino, 2. 1 Cierdotter, 3. BVanille ober
Chartrenje griin, 4. Cognac fin.

2050. Whisky-Dassy.

Sn ein groBes Glas gibt ritan 1 Soffel feinen Juder, 8 Zropfen Citvonen-
jajt, 1 Gpriger Gelterswajjer oder Soda, lafst es aufldfen, filllt das Glas
%4 voll mit gejtofenem Cis, gibt 1 Weinglas Whisky, 1 Liqueurglas Chartrenje
gelb dagy, verriihrt es gut mit dem Loffel und gibt Citronen-, Orangen= und
Ananasiheiben hinein. Wirtd mit Strohhalm wnd Loffel Jermiext.

2051. Branvy-Champoref.

Sn e hobes, |dhmales Keldglas gieht man mit Vorfidt, dajs es nicht
vermengt - witd, von jedem !/, Liqueurglas wie folgt: 1. CGuragao roth,
2. Chartreuje gelb, 3. Anifette, 4. KRirjdliqueur, 5. Brandy.

2052. Kniggerbocker.

Jn_ein_groes Glas gibt nan 2 Ejslbffel Himbeerjaft, 3 Tropfen Citronen=
jaft, 1 Sdnitte Orangen und Ananas, 1 Liqueurglas Curacao, 1 Weinglas
Rum, fiillt es mit Gis an, mijdht es gut untereinander und gieBt es in ein
garniertes Glas und ferviert es mit Halm und Loffel.

Um ein ,Garniertes Glas” Herzujtellen, wird das Fu bem Getrinte
geeignete ®las mit dem oberen Rand bis 3ur Hiljte in faltes MWajfer getaucht,
von da an in gejtoBenen Juder, und 3war mujs das Glas von innen und
auBen mit 3uder bejtaudt fein, jo Ddajs es das usjehen hat, als wenn es
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mit Ghnee bededt wire. Man ftellt dann das Glas auf eine Untertalje und
filllt das Getvant hinein.
2053. Sherry Flip.
St ein Glas gibt man 1 Esloffel beliebiges Gejrornes, 1 Ejslbfjel feinen,
geftopenen Juder, 1 Weinglas Sherry, 1 Gislbffel jein gejtoBenes Cis, ver-
rithrt es gut und ftreul geviebene Muscatnujs daviiber.

: 2054. Nogg.

Sn ein Limonabeglas gibt man 2 Ejslbffel beliebiges Gefrornes, 1 Lojfel
geftogenent Juder, fiillt das Glas bis gur Hiljte mit gejtopenem Cis, 1 Glasden
Rum, 1 Weinglas Branbdy, fiillt das Glas mit Talter Mild) voll, viihrt es gut
untereintander und bejireut es ntit gerieberer Muscatiufs.

2055. Baltimore Egg Nogg.
Sn ein Qumonadeglas gibt man 1 Gierdotter, 1 Loffel gejtobenen Juder,
1 Mefjeripibe geftogenen Jimmt, 1 Glas Brandy, 3 fleine Ghidden Cis,
1 fleines Glas Rum, 1 Weinglas Mabdeira; mit Ffalter Mild) anjitllen, gut
vermijdien und geriebene Diuscatnufs daviiberjiveuen.

2056. Brandy Sinach.

Sn ein Glas gibt man 1 2bffel gejtoenen Jucder, 1 Gpriger Selters-
wafjer, 3 Jweige Krvaujeminge, fiillt das Glas zur Hiiljte mit gejtoenem Cis,
qibt 1 Glas Brarnbdy dazgy, mijdt es untereinander und gibt wiirfelig gejdnitterne,
gemijchte frijde Friihte Hinein. Wird mit Loffel und Halm jerviert.

2057, Brandy fine.

S ein Qimonadeglas 1 Loffel gejtogenen Juder, einige Tropfen Citronen-
joft, etwas Unanasjajt, 1 Glas Curagao griin, 1 Spriker Selterswajjer,
1 Liqueurglas Branbdy, mit Cis das Glas anfitllenr, mijden, in ein garniertes
®las (M. 2052) diitten und mit Lojfel und Halm jervieren. i

2058, Milk Punch.
31t ein Qimonadeglas - gibt man 1 Gjsloffel gejtofzenen Juder, 1 Weinglas
Brandy, 1 Weinglas Rum, fiillt das Glas Fur Halfte mit gejtokertem Cis und
voll mit falter Mildh, verviihrt es qut und jtreut geriebene Muscatnujs dariiber,
Salm und Loffel dazu.
2059, Egg milk Punch.

MWird ebenjo wie Milkk Punch (Mr. 2058) bereitet, nur gibt man nod
1 Gierdotter dagu.

2060. Brandy Flip.

In ein .Glas gibt man 1 Eierdotter, 1 Loffel gejtopenen Juder, fiillt das
®las zur Haljte mit geftogenem Cis, qibt ein Weinglas Cognac dagu, mijdt
es gut untereinander und bejtreut es mit geriebener Miuscatinufs.

2061. Ale Sougarer.

St einem Rimonadeglas 1 Loffel geftogenen Juder wmit 1/, Weinglas
Waijler aufldjen, ein wenig geriebene Muscatnujs, 1 fleines Ctiid Cis,

1 Qiquenrglas Fine Champagne dazugeben. Man fiillt das Glas mit Ale voll.

2062, Gin Fizz.

S ein Qimonadeglas 1 Cisloffel geftogerten Juder, einige Tropfernt

Gitconenjaft, das balbe Glas mit fein gejtopenem Cis anfiillen, 1 Weinglas
0ld Tom-Gin bdazu, ntit Gelterswajjer das Glas auffiillen, gut mijdhen.
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2063. Soda-Limonabde.

Sn ein Limonadeglas 1 Ldffel geftofenen Juder, 1 Loffel Citronenjajt,
3 Gtiiddyen Eis, mit Sodbawajjer anjiillen, das Eis vor dem Servieren wegnehmen.

2064. Sherry and Egg.

Sioein Glas '/, Siquenrglas Sherry, 1 Gierbotter, !/, Siqueurglas
gefodyten, gelauterten Juder, !/, Siqueuralas Cognac mit Sherry anjiillen.
Man mufs davauf adyten, dajs jid) nidhts vermengt, jondern jedes fiir jich bleibt.

2065. Egg-Limonade,
JSn ein Limonadeglas 1 Cfsloffel aejtobenen Suder, 1 Eidotter, vor
!/5 Citrone den Gaft, bis 3ur Hiiljte mit geftogenem Gis anjiillen, mit Selfers:
wajjer vollgiefen, gut verriihren.

2066. Tipp-Topp.
Dan gibt in ein Limonadeglas 4 fleine Cisitiide, 1 Liquenrglas Brandy),

1 Gtiid Wiirfelzuder, 2 Drangen-, 2 Citronenjdeiben, den Saft von !/, Citrone,
filllt das Glas mit Gect voll und vermijdt alles gut.

2067. Clavet-Punjd).

JSn ein Limonabeglas gibt man 1 Qoffel gejtogenen Juder, 1 Gprifer
Gelterswaijer, ein paar Tropfen Citvonenjaft, fiillt das Glas Fur Hilfte mit
geftogenem Gis an, gibt 1'/, Weinglas Claretwein, etwas Orangenjajt,
'/, Siqueurglas Anifette dazu und vermijdht es gut.

2068. &t. Charles-Punjd.

S ein Glas gibt man 1 Gjsloffel gejtogenen Suder, 4 Tropfen Citrornen-
lafty 1 Gpriger Selterswajfer, 1 Weinglas Portwein, 1 Liquenrglas Brandy,
1 Siqueurglas Curacao. Dann mit feingejtokenem Cis anfiillen, gut vermijden
und gejchnittene, frijhe Friichte Hineingeben.

Ohetranke fiiv Rranke.
2069, Gerjtenvajier, (Orgeade.)

JNaddem man 40 Defa Gerftentorner etwas gewajden Hat, gibt man Jie
in 1 Riter faltes Wajjer, wo man fie jolange fochen Idjst, bis jie auffpringen.
Dann ldjst man fie einige Jeit beijeite jtehen, bis jidh) das Dide 3u Boden gejeht
Dat, Jeiht es durch ein feines Gieb oder eine Serviette und gibt Juder, Wein und
Cifronenjaft nad) Belieben dazu.

2070, Gevitenwajjer mit Mandeln.
Man bereitet , Gerjtenwajjer” (Nr. 2069), jtopt einige Lwifel davon mit
12 Deta abgejddlten Manbdeln, iibergieht jie danm mit dem iibrigen Gerjten-
wajjer und Iajst Jie rubig jtehen. Hievauf giegt man die Mandeln durdy ein
Jtarfes, veines Tudy, iiberjtoft jie nodymals mit etwas Gerjtenwajjer, driidt fie
aus und gibt nad) Gejdmad fein gejtohenen Juder dazu.

2071, Sufuruz-2Waijer,
Man Todht 16 Defa gewajdenen Kufuruz in 1 Liter Wafjer durd) beildufig
!/, Gtunde, worauf man ihn dirdy ein feines Sieb feibt, beliebig viel fein gejtofenen
Canbdiszuder dazugibt und einige Eierdotter hineinjprudelt. Kann falt oder warm
getrumfen werden.
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