
Wegister
nach der Einteilung der Speisen.

Seite

Silppernpeizen.
Klare l l̂eischsuppen.

Beef-Tea . . 32
Braune Suppe . . . . . . . . . 89
Frühlingssuppe . 89
öühnersuppe . 89
maftsuppe , .Krankendruhe . 69
Lgliosuppe . 89
Rmdsuppe, gewöhnliche . 88
Sommersuppe . 89
Suppe mit Liebigs Fleisch -Extrakt . 80

Gestaubte Suppen mit Kleisch ocler
Gemüsen.

Blumenkohl- oder Karfiolsuppe . . .
Bohnensuppe ' .
Briessuppe . . . . .
Einmachsuppe.
Erbsensuppe.
Flecksuppe. .
Fleischsuppe, saure.
französische oder Wurzelsuppe . . .
Eanserlsuppe.
Geflügelsuppe, gestoßene.
- von Wildgeflügel (Jägersnppe ) . .

— mit Kastanien.
7s s- mit Linsen.
Eehäcksuppe.
77 von Schnecken.
Msundheits - oder Kräutersuppe
AlyLs -Suppe.
Arnsuppe.
oäger- oder Klachelsuppe . .
»albfleischsuppe, gestoßene . .
i-»°A !upp- . . . . . .
Muppe.
Krebssuppe mit Rindsuppe . .
Lebersuppe. .
77 gestoßene.
Msuppe.
^" Wuppe, gestoßene . . . ..

96
97
91
90
96
92
92
95
80
91
91
92
92
92
92
95
94
93
93
91
97
96

100
91
92
97
92

Seite

Polnische Suppe (Larssse ) . . . . 94
Ragoutsuppe . 94
Russische Suppe . 93
Salatsuppe . 95
Schildkrötensuppe , falsche . 99
Spanische Suppe ( 011s . Patricks .) . . 93
Spargelsuppe . 96
Suppe von Grünkorn -Extrakt . . . 97
Topinambursuppe . 96
Wurstsuppe . 93

Grotsuppen.

Brotsuppe . 104
Fleischsuppe . 104
Käsesuppe . 104
Panadel (verkochte Weißbrotslippe ) . 103
Schwäbische Brotsuppe . 105
Semmelsuppe . 104

Suppen mit Grieß . Reis u. cigl.
Gerstensuppen . 106
Gerstenschleim . 106
Grießsuppe . 1P5
Grütze und Graupen . 105
Kartoffelgrieß . 105
Krautreis . 108
Mailänder Reis . 109
Ninestrs (italienische Reissuppes . . 108
Pilaw . 109
Reis , braun gedünstet . 110
— mit Fleischresten . 109
— gestürzter . 110
— mit Paradiesäpfeln . 107
— -Meridon . 110
Reisschleim . 107
Reissuppe . 107
Reissuppe , gestoßene . 107
Risi -bisi iReis mit ErbserO . . . . 103
Risotto (welscher Reis . 108
Ritscher . . 106
Rumforder Suppe . 106
Sagosuppe . 105
Tapiokasuppe . 105
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Suppen -LmlagLN.

Beinmark -Klößchen . . 122
Biskuit -Pfanzel (Schöberl) . . . . . 120
Bröselknödel . 121
Eier -Consommo oder Kaiser-Nockerl . 111
Eierteigwaren . 112
Erbsennockerl . 119
— gebackene. 119
Erbsenpfanzel . . . 121
Fadennudeln . 112
Farferl . 112
Faschklößchen . 117
Faschkrapferl . 117
Faschnocken . 117
Faschscheiben . 117
Fleckerlsuppe. ^ 112
Fleisch-Consommä . 111
Fleischknödel . 117
Fleischkuchen. . . 116
Fleischpfanzel . 116
Fleischstrudel . 114
Fleischwanneln . 116.
Frittatennudeln . 115
Frittatenstrudel . . 115
Frittatenwürstchen . 115
Gerstel, geriebenes . 112
Grießfarferl . 112
Grießknödel, abgebrannte n. abgetriebene 120
Grießnockerl . 120
Grießpfanzel . 120
Grießstrudel . 114
Hascheekrapferl, gebackene . 116
Hascheeschnitten . 298
Heidenknödel . 123
Hirn '-Consomnw . 111
Hirnknöderl . 121
Hirnschnitten . 177
Hirn -Koch und -Krapferl . 121
Käse-Croutons . 310
Käsegerstel . 112
Kartoffelknödel . 120
Kartoffelpfanzel . 121
Leber-Consommö . 111
Leber-Erbsennockerl . . 118
Leberknödel . 118
Leberpfanzel . -. . . 117
Leberreis . 118
Lungenpfanzel . 116
Lungenstrudel . 114
Makkaroni mit Saft (ul suZo ) . . . 112
Makkaronisuppe . 90
— mit Käse . 104
Mehlklöße, böhmische . 122
Mehlnockerl . 119
Milzscheiben . 117
Milzschnitten . 177

Nierenknödel, sieh Fleischknödel.
Nudeln , eingegossene.
— geschnittene . .
Nndelscheiben mit Hachis.
Nudelwanneln . . .
Ragout -Pfanzel und -Wanneln . . .
Nagoutwürstchen . .
Reisknödel.
Reiswanneln.
Reiswürstchen.
Salat - und Kohl-Würstchen . . . .
Schlickkrapferl.
Schöberl oder Biskuit -Pfanzel . . .
Schwammklößchen (Mehlnockerl) . . .
Semmelkoch mit Hirn , sieh Hirnkoch.
Semmelkrapferl.
Semmelpastetchen . .
Semmelpfanzel . .' .
Speckknödel (Klöße) . . . . . . . .
Speckstrudel.
Sterz . .
Tiroler Knödel . . . . .

Seite

111
112
114
113
116
116
110
110
110
111
113
120
119

115
115
121
122
114
123
122

lsiasten- Suppen mit Gaffer bereitet.

Beuschelsuppe von Fisch . 101
Bohnensuppe . . . . . . . . . . 97
Brotsuppe . 101
Einbrenn - oder Knmmelsuppe . . . 99
Erbsensuppe . 96
Fisch in brauner Sauce als Suppe . 101
Fischsuppe, klare . 100
Fischsuppe, gestoßene . - - Ä
Froschsuppe . 99
Gerste mit Schwämmen . 106
Gerstel, angelausenes (Buttergersie-l.) - 119
Gersten- und Reis -Schleim . . 106, 107
Grieß , angelaufener . I0o
Grießfarferl . . ^ . U9
Grünkorn -Extrakt -Suppe . 9'
Heidengraupen . 10o
Hirnsuppe , falsche . 101
Hirsegraupen . 1A
Karfiolsuppe . 9b
Kartoffelsuppe . A
Kräutersuppe . A
Krebsensuppe . 100
Linsensuppe . 9
Milchner -, falsche Hrrn-Suppe - - - ^
Muschel- und Austern-Snppe . . - - ^
Panadel . 1A
Petersiliensuppe . ^
Ragoutsuppe . ' ' ' ' io?
Reis mit Paradiesäpfeln . ^
Reissuppe . . ' ' iM
Rogensuppe.
Nohrhühnersuppe . ^
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Salatsuppe . 95
Schildkrötensuppe. 99
Schneckensuppe. 94
Schwammsuppe . 98
Spargelsuppe . 96
Topinambursuppe mit Froschkeulen . 96
Zwiebelfarferl . 112

Ttdilch-Suppen.
Mandelsuppe . 103
Milchsuppe . 192
Rahmsuppe und saure Milchsuppe . 102
Schokoladesuppe . . 103
Schotensuppe . 102

uncl Gier-Suppsn.
Biersuppe . 103
Weinsuppe . 103

Einlagen kür Kasten - Suppen.
Erbsenpfanzel . 121
Fasten-Risotto . . 103
Fisch-Knödel und -Pfauzel . 118
Fisch-Nocken . 119
Fischreis . 119
Frittaienstrudel mit Krebsfülle . . . 115
Frittatenwürstchen . 115
Kartoffelknödel. 120
Krebsknöderl. . 118
Krebs-Meridon . 118
Pfannsterz . 123
Ragoutpfanzel ^ . 116
Ragoutwürstcheu . . . . 116
Reis-Meridon . . 110
Schlickkrapferl von Fisch . 113
Schnitten mit Fischfülle . 298
Semmelkrapferl . 115
Semm elpa steichen . . . . . . . . 116
Semmelpfanzel zu Fischsuppe . . . . 121
Sterz mit Schwammsuppe . . - . . 123

AEtten.
yparme Assietten.

Artischocken, gebackene, mit Ragout .
Augsburgerwürste mit Sardellen . -.
Bratwürste mit.Senf.
Brotkrusten, kleine (Croutons), mit
mNeisch .Butterteig-Pastetchen.
II -Würstchen.
Ulncser-Pastetchen.
^er , gefüllte, mit Fleischragout . .

154
279
278

299
317
314
314
383

Eierkuchen (Omelette) mit Haschee. . 381
— mit Schinken . . . 382
Eingerührtes mit Schinken . . . . 380
— mit Schwämmen und Bries . . . 360
— mit Kalbfleisch . . . . ^61
Faschkrapferl von Schmarrenteig . . 310
Fasch-Reif . 273
Faschschnitten mit Trüffeln . . . . 315
Fasch-Wanneln oder -Becher . . . . 274
Fleisch-Äpfel und -Birnen . 277
Fleischpüree in Papierkästchen . . . 275
Frittaten -Würstchen mit Ragout , Hirn

oder Haschee . 311
Gansleber mit Champignons . . . . 292
— mit Bürt . 292
— mit Trüffeln . 292
— mit Bröseln . 293
— gespickt . 292
Geflügel-Creme mit Ragout . . . . 276
Haschee (Lkaoliis ) garniert . 298
— von Lunge . 280
— oder Butterteig -Pastetchen . . . 316
— -Pastete . 313
Kalbsbries mit Krebsbutter . . . . 296
— frikassiert . 294
— gespickt . 295
Kalbs -Koteletten mit Trüffeln . . . 261
-in Papilloten . ; . 267
— — gefüllt . 266
Kalbshirn als Würstchen . 287
— mit Sardellen und Eiern . . . . 287
— in Muscheln . 287
Kalbskopf, gefüllt . - . 265
— mit Kren . 284
— mit Saucen . 284 , 285
Kalbsohren mit Ragout . 265
— gefüllt und gebacken . 286
Kalbs -Roulade . 268
Kalbszuuge auf Austernart . . . . 284
Kälberne Vögerl . 266
Käse-Beschamel . 308
Kartoffel-Wanneln mit Schinken . . 301
— -Krapferl . 300
-mit Hefe . 302
— -Pastetchen (Croustaden) . . . . 301
— -Laiberl im Netze . 301
Kartoffelkoch, unterlegtes . 302
Kartoffelscheiben, unterlegte . . . . 301
Koteletten von Geflügel . 264
— von Wildgeflügel . 265
— von Hasen- oder Rehrückeu . . . 265
Krapferl von Hefenteig, gefüllte . . . 311
Krebs-Netzchen . >. 305
— -Pastete mit Fleisch' . 320
Lamms -Koteletten im Netzet . . . . 267
— im Schlafrock . 257
— mft Fasch gefüllt . 266
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Lamms -Koteletten als Roulade . . . 269
Lammsfüße , gefüllt . 286
Lammskopf mit Bröseln . 285
Leber mit Sardellen . 293
— gespickt . 292
— gebacken mit Sauce . 293
— -Vögerl . . 293
— gefüllte im Netz . 293
— -Wanneln . 275
Makkaroni -Pastete (Timbale ) . . . . 312
— -Pastetchen . 312
Muscheln mit warmer Fleischfülle . . 277
Netzwürstchen . 279
Nudel-Pastete . 312
— -Pastetchen (Croustaden ) . . . . 312
Ochsenzunge, frische, mit Kren . . . 282
-mit Bröseln . 283
-gefüllt . 284
Pastetchen von Schmarrenteig . . . 311
Pfannkuchen mit Haschee . 404
— mit Bries und Hirn . 311'
Pilaw (Reis auf türkische Art ) . . . 307
Pökelzunge mit Kren . . . 281
Ragout . - 295
Ragoutwürstchen . 315
Rahmpudding mit Leber oder Pökelzunge 309
Rehleber . 291
Reis mit Leber und Sprofsenkohl . .. 306
— mit Kalbfleisch und Schwämmen . 307
— mit Haus - oder Wildgeflügel . . 307
— mit Wildbret . 306
— mit Schweinefleisch . 307
Reis -Meridon . 305
— in Butterteig . 305
Reispastetchen . 306
Reisreif mit Ragout oder Haschee . . 307
Risolen . ,314
Saucischen . 279
Schinken-Kipferl . 304
— -Krapferl . 304
— -Pastetchen . 304
— -Wanneln . 304'
Schnitzchen, faschierte, von Wildbret 270,271
Schöpsen-Koteletten ä ln Nelson . . 263
Schweinskopf mit Kren . 286
Semmelpastetchen mit Ragout . . . 299
Trüffel -Pastetchen . 317
Vögel im Neste . . . 315
Wildbret in Semmelkruste . 300
Würstchen, gebackene, von Ragout . . 277
-von Haschee . 277
-von Gansleber . 276
-von Kalbsbries . 277
— gesottene oder gebratene, frische, mit

Senf oder Kren . 279
— von Hefenteig (Onuusllous ) . . 312
Zaja . 315

Kalte Assietten.
Auerhahn mit kalter Sauce . . . . 340
Butterschnitten (Onnnxes ) . 344
— mit Zunge , Schinken oder Gäuse-

brustfleisch . . . 344
— mit Wildgeflügel . 344
— mit rohem Fleisch . 345
— mit gehacktem Schinken . . . . 345
Fasch, gesülzte . . 327
Faschwurst mit Aspik von Kalbfleisch 330
-von Wildbret . 330
-von gemischtem Fleisch . . . 331
Fleifchkäfe, in Aspik eingelegt . . . . 326
Fleischsalat, italienischer . 342
Galantine oder Geflügelwurst . . . 328
Gansleber -Kuchen . 325
-eingelegte , kleine . 326
— -Pastete . 321
— -Würste . 330
— gesülzte . 327
— passierte . 327
Gans , gesülzte . 335
Gänsebrüste, geräucherte . 343
Geflügel mit kalten Saucen . . 341, 342
— mit Mayonnaise . 341
-und Trüffeln . 341
— mit Aspik . 841
— als gestürzte Sülze . 841
— -Macädoine . . 328
Hasen-Kuchen oder -Käse.
— -Salmi.
Hirn in Aspik.
Hirschkopf mit Aspik und Sauce . .
Hühnersalat.
Kalbs -Koteletten mit Mayonnaise . .
-gespickt mit Aspik ^ -
Kalbsnuß mit kalter Sauce und Aspik
Kalbsschlegel, geräucherter . . . . . -
— mit kalten Saucen . . . . . .
— mit Aspik . . .
— gespickt mit Sardellen.
— als falscher Lachs . . . . . . . .
— auf Thunsischart (maltraitierter ) .
Kalbsschulter als Galantine . . . .
Kaninchen mit Sardellen -Sauce . -
Kuchen, russischer .
— marmorierter.
— von Lungenbraten.
— von Rindfleisch . . . . . . - > -
— von Wildgeflügel, kleine, mit Aspik
Leberkäse in Aspik . - 324,
Milchferkel, gesülztes.
Muscheln mit kalter Fülle.
Pasteten mit Wildgeslügel.
— mit Wildbret . . -
Preßwurst . .

339
339
343
338
337
338
338
338
329
339
325
325
324
324
326
326
334
328
322
822
331
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' Rebhuhn, ungarisches . 334
Rehkuchen, Gateau oder Käse . . . 324

I Rehschlegel, geräucherter. 343
' Rindfleisch, kaltes . 337

Schinken. 343,
! Schnepfenbrüste in gesülzter Fasch . 340
l Schöpsenschlegelmit kalter Sauce . . 337

Schweinefleisch, kaltes, mit Senf oder
kalter Sauce . 336

Schweinsfisch. 336
Schweinskopf, faschierter. 331
-gesülzter . 332
- als gestürzte Sülze . 333
- als Harlekinschnitten. . . . . . 333
- als Kopf- oder Preßwurst . . . 333
Trüffel-Pastete . 321
- -Pastctchen. 317
Wildbret, kaltes, mit Saucen . . . 335

! - mit Aspik . 336
- mit Butter oder Rettich . . . . 336

' Wildbretfasch, gesülzte . 327
! Wildgeflügelmit Aspik . 339
^- als gestürzte Sülze . . . . . . 340- mit kalter Sauce . 340

-mit gesülzter Sauce . 340
- -Schnitzchen oder -Koteletten . . 340

. Wildschweinefleisch mit Sauce . . . 336
Wildschweinskopf. 334
-falscher . 332
Würste, geräucherte. 280 , 343

Marine unck kalte Assietten kür
Rasttage.

Austern. 376
' ^ falsche. 367
- ^ -Ragout in Muscheln . . . . . 376

Mkrusten mit Krebsragout . . . . 299
Bücklinge mit Eiern . 370

^7°kalt mit Butter . 369
. Autler mit Kaviar und Limonen . . 344

Verschnitten(Oanax 68) m.Sardellen 344
" mit marinierten Fischen . . . . 345

s ^ mit Lachs . 345
s7 mit Kräutern . 345
Mmpignons, gefüllte . 163
"ir, gefüllte, nrit Sardellen . . . . 383
^ — mit Ragout . 383
^ — in Butterteig . 383
" — mit Krebsfleisch . 383""7- gebacken . 384
""m Ragout . 384

tm Schlafrocke . . . 384
"' besetzte, mit Sardellen . 382
""beschnittene, mit Krebsfleisch . . 382
^ gestürzte. 362
buchen nrit Kaviar . 381

Seite

Eierkuchen, französischer(Omelette) . 381
-mit Ragout . 381
— -Pfanzel . 383
Eierspeise, französische. 383
— holländische . 383
— gestürzte . 382
— in Muscheln . 364
— -Krapferl . 384
Eingerührtes mit Krebsen und Spargel 380
— mit Sardellen oder Hering . . . 380
Fische, blaugesottene . . . . . . . 348
— gesottene, mit Saucen . 349
-mit Essig und Öl . 349
-mit Butter . 349
-garniert . 349
— gebratene . 353
— geräucherte. 369
— kalte, mit Saucen . . 362
-mit Aspik und Mayonnaise . 363
-mit Sülze und Mayonnaise . 364— marinierte 1 . 370
Fischreste, marinierte . 363
Fischsalat . 371
Fischschnitze. 359, 360
Froschkeulen als Koteletten . . . . 379
Heringe, frische, gebraten . 359
— eingesalzene, gebraten . 370
— in Papilloten . 370
— mit Butter oder Aspik . 371
— gefüllt . . 370
Hummer oder Meerkrebse, warme . . 374— kalt mit Sauce . 374
— mit Mayonnaise . 374
-und Aspik . 375— -Koteletten . 375
Karfiol, gebackener . 154
Kartoffel-Krapferl mit Käse . . . . 300
-eingebröselt . 300
— -Scheiben, unterlegte, mit Hering 302-mit Ei und Sardellen . . . 302
- -Bögen . . 169— -Strudel . 170
— nrit Butter . 167
Käsekapseln(IBnäuss ) . 307
- -Auflauf . 309— -Croutons . ' . . . 309
— -Krapfen . 308— -Semmeln . 308
— -Torte . ' 308
Krabben (Orsvetwss ) . 375
Krebs-Fleisch in Muscheln . 375
— -Haschee irr Schalen . 175
— -Becher . 304
— -Kapseln . . 304
— -Pastctchen . 304— -Meridon . 305
— -Wanneln, gefüllte . . . . . . 487
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Krebs-Würstchen . 176
-eingebröselt . 304
— -Strudel . 176
— -Reif mit Fasten-Ragout . . . . 175
Krebse. .373
Meerspinnen (Oranosvoli ) . . . . 375
Muscheln mit Fischfülle . 367
— mit Sardellensülle . . . . . . 372
Ochsenaugen. 382
Papierkapseln oder Formen mit Fisch¬

fülle . 366
— oder Formen mit Lachs und Trüffeln 366
— mit Ragout . 366
Rahmpudding mit Käse . 309
Reis-Meridon mit Fastenragout . . 305
Salatfische in Aspik . 372
Sardellen , frische, gebraten . . . . 359
— — gebacken . . 362
— mit Kräuter-Sauce . 371
Sardellenbutter mit Rettich . . . . 343
Sardinen mit Limonen . 371
— mit Erdäpfeln und Butter . . . 371
Schnecken, gefüllte . 377
Schnitzchen von Fischfasch . 365
Schwarzwurzeln, gebackene. 154
Semmelpastetchen mit Fastenragout - 116
Spargel , abgeschmalzen . 152
— mit Krebsbutter . 152
Trüffeln in der Montur . 164
— gefüllte . 164
Trüffel-Pastete für Fasttage . . . . 320
Würstchenvon Fischfasch. 366

Mamiscv,
SariUelimgeiri»M Saucen.

1?incl fleisch.
Beefsteaks . 206
— faschierte oder deutsche . 20f
— rohe . . 207
LckuL ä. 1a rnocke . 198
Braten, englischer . . . . . . . . '199
EsterhLzy-Rostbraten . . . . . . . 210
Fleisch im Schlafrocke. . . 214
Fleischresten, Verwendung von . 213 , 214
Oul^ üsüns (Gulyasfleisch) . 202
Gulyüs , deutsches . 202
Hasen- oder Rehrücken, falscher . . . 212
Husarenbraten . 211
Jägerfleisch . 208
Löffelfleisch . 214
Lungen- oder Lendenbraten . . . . 200
— gespickt . 200
— mit Beize . . . . . 201
— mariniert . . 201

Lungen- oder Lendenbratenals ungari¬
scher Hase . 201

— als Wienerbraten . 201
— als Rauberbraten. .201
— mit Sardellen (französisch) . . . 202
— als Holländerbraten . 202
— gerollter . 211
Lungenbraten mit Bröseln . 209
Mostbraten . 198
Ochsenschlepp . 208
Pilaw mit Fleisch . 213
Pörkölt . 20-j
Reis -Schnitzchen . 213
Rindfleisch, englisches . 199
— faschiertes (Faschwurst) . 212
— gedämpftes . 196
-mit spanischer Sauce . . . . 196
-mit Makkaroni . . . . . . 19?
-mit Sardellen . 197
-auf italienische Art . 197
-als Rosmarinfleisch . 196
— gebratenes, als Speckbraten . . . 200
-als Harlekinfleisch . 200
— gesotten . 19o
-auf französische Art . . . . 196
-auf italienische Art . . . . . 196
— überkocht und gedünstet . 196
Rindsbraten, englischer . 199

— auf Wildbretart . 19°
Rinds -Roulade . . . . 210
Rindsschnitze, Rumpsteaks, gebraten . 20°
-gedämpft. -20°
— kürckrs-ootes . . - . 20°

Roastbeef . Z
Rostbraten, schnell gebraten . . - - 20°
— gedünstet . . . . . 20
-mit Knoblauch. 20°
-mit Milch . . . . . . . . 20-
-mit Sardellen . 2m
-in brauner Sauce . 2M

— mit Paprika . U
— als Maschin-Rostbraten . . - - - „m
— schwedischer . - U
— heißabgesotten . U
— gebacken. ^
— gefüllt . - - „.g
— -Roulade mit Rers.
-mit Käse und Rahm - - - - ^
Sastbraten . . ^
Schnitzchen, eingebröselte . ^

— faschierte. .
— von Lungenbraten . ^
— als russische Rostbraten - ' ' ' yag
— als Feldbraten.
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! Schwäbisches Fleisch . 208
Tellerfleisch. 195

f Schnitzchen auf polnische Art 203

Garnierungen,
^Artischocken, abgeschmalzeu. 154

- gedünstet . 151
- gebacken. 154

! - gefüllt . . 161
! Artischockenböden, gedünstet . . . . 151

- gefüllt . 161Aspik . 179
! Bohnen, getrocknete, als Püree . . . 165
^Bohnenschoten, gedünstet . . . . 146 , 150

- abgeschmalzeu . 153
Braun- und Blaukohl . 147
Butter als Garnierung . . 179
Eier, hartgekochte . 176
- gefüllte . 176, 363
-gebackene . 384
- geschnittene . 382
- im Schlafrock. 364
Emgerührtes . 360
Erbsen, grüne, gedünstet . 146
- abgeschmalzen . 153
- als Püree . 165
- getrocknet, als Püree . 165
Erbsennockerl mit Petersilie . . . . 173
Erbsenschoten, abgeschmalzen . . . . 153- mit Butter-Sauce . 445

;! - gedünstet . 146
j Erdartischocken. 149, 151
EGemüse, gemischte . 155) - — n lg. gnräiniörs . 155!l- — als kleine Ollartrsnsos . . . 156
f - — als NaAonb nanLäckolne . . 155
Meßsterz . 392
Gurken, gedünstet . 1497 gefüllt . 161

- Wrwurzeln . 153
^beidensterz. 392

««dH, abgeschmalzen. 153
gedünstet . 150

^ 7° ilfs Püree . 166^Karfiol(Blumenkohl), abgeschmalzen 152
, 7"gebacken. 154

Kartoffeln, abgeschmalzen . 167a rualbrs ck'lrotol . 167
^ ^ mit Sardellen . 167, " gebraten oder geschmort . . . . 166' - - gedünstet . ( . .. 167s " gefüllt . 169
! " geröstet(Erdäpfelschmarren) . . . 167, " °̂ ohscheiben . 166
> " "Krusten, kleine . 168" -Nree . . 165

Seite

Kartosi-I-Piire - kaltes . 16b— -Kipserl . IW— -Laibchen . 169— -Strudel.
- - -Krapferl . f-od— als gelbe Rübchen . 169— -Nockerl mit Käse . 171
— — mit Grieß . - - 171— -Knödel . 1 *0, 1 <5— -Nudeln . - - 170
— -Bögen . ^69
_ -Sterz . <r
Kastanien, glasiert . -152
— als Püree . 1"6
Kerbelrübchen . 146, 149, 164
Knödel, abgeschmalzen. - - 1 <4
Kohl, gedürrstet . 14 <, 150— -Würstchen . 147, 1o3
— -Strudel . ^5o— gefüllt . 157
Kohlrabi, gedünstet . 145
-gefüllt .161
— als Püree . 16»
Krapferl von mürben Teigen - - - 175von Butterteig . . . . . . . . 17o
Kraut, gedünstet . 150
— braun gedünstet . 14^— gestürzt.— -Strudel . 156
— -Würstchen . 156
— neu gesäuert . - 7. 1A— rotes oder blaues . 143, 150
Kren . IbO
Kürbisse, abgeschmalzen - - - - - - 1^— gedünstet . . . . 149, 152
— gefüllt . . - - 161
Linsen als Püree . 16^
Makkaroni . 1^— Mit Käse . 172
— mit Bratenresten . 1^2
— mit Sardellenbutter . 1E— mit Schürten . 173
Maiskolben, kleine . 154
Mehlklöße . 175
Monatrettiche . 150
Nockerl von saurem Rahm - - - - 1 <3
Nockerl oder Spatzen . 173
Nudeln mit Bröseln . 1l2— mit Petersilie . 172
— mit Grieß . - - 1^9
Nudelkranz . . iiäNudelscheibcn . 113, 3vu
Ochsenaugen . 55
Paradiesäpfel, gefüllt . ^Polenta . 17 --
— mit Erdäpfeln . - - ^Puffbohnen . 150, 153
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Rahmpudding oder falsche Polenta . 174
Ragout als Garnierung . 176
Reis , gedünstet . . 171
— mit Champignons . 171
— mit Käse . 171
— mit Krebsbutter . 171
— mit Schinken . . . . . . . . 171
— als Reif . . . 172
Rosen- oder Sprossenkohl . 150
-mit Butter -Sauce . 145
Rüben , weiße, gedünstet . . . . 148, 151
— rote , als Püree . . . 166
— gelbe, als Püree . 166
— gemischte . 149
Salat , gedünstet . 150
— gefüllt als Würstchen . 157
Sauerampfer als Püree . 166
Sauerkraut , gedünstet . 147
Schwämme , gedünstet . 162
— gefüllt . 163
— als Haschee . 163
— als Püree . 166
Schwarzwurzeln , abgeschmalzen . . . 153
— in Butter -Sauce . . . . . . . 146
— gebacken . 154
Seekohl, abgeschmalzen . 153
Sellerie , gedünstet . 151
— gefüllt . . 162
Semmelschnitten , geröstere, mit Hirn 177
— mit Beinmark . . . 177
— mit Milz (falscher Schnepfenkot) . 177
— mit Schnepfenkot . 177
— mit Salmi . 176
— mit Rehleber . 178
— mit Geflügelleber . 299
Silbermangold , abgeschmalzen . . . 153
Spatzen . 173
Spinat -Würstchen . . 156
Stachis mit Butter -Sauce . 146
— gedünstet mit Butter . 152
— gebacken . 154
Tarhonya . 173
Trüffeln . . 163
— in der Montur . 164
— als Püree . 166
Wasserspatzen . . . . - .173
Zuckerwurzcln . 146, 150
Zwiebeln , gefüllt . . 162
— als Püree . 165
— und Schalotten , kleine . 150
Zwiebelscheiben . 150

Marine Saucen.

Äpfel-Sance . 134
Austern-Sauce . 131
Bertram -Sauce , gewöhnliche . . . . 128

60

Learnaiss -Sauce .
Bohnen -Sauce . . .
Bohnenschoten-Sauce
CH ampignous -Sauce
— mit Essenz (sancs voloutoa)
Curry -Sauce
Dill -Sauce .
Dotter -Sauce
Erdäpfelkren.
Französische Sauce
Frikassee-Sauce
Gurken-Sauce .
Hagebutten -Sauce
Hering-Sauce .
Holländische Sance
Käpern -Sauce .
Kartoffel-Sauce
Kaviar -Sauce .
Knoblauchkren .
Knoblauch-Sauce
Kräuter -Sauce . . . .
— legierte (ä 1a rnaitrs ck'lrotsl)
— saure (saune raviZote)
— als Butter -Sauce . . .
— m.feinenKräutern (sauoeital
Krebs-Sauce
Kren-Sauce .
Limonen -Sauce
Linsen-Sauce
Mandelkren .
Milz -Sauce .
Möhren -Sauce
Muschel-Sauce
— falsche . .
Oliven-Sauce
Paradiesäpfel -Sauce
Petersilien -Sauce
Pfeffer-Sauce .
Pikante Sauce
Polnische Sauce
Pomeranzen - Lauce
Preiselbeer -Sauce
Ragout -Sauce . .
Rahm -Sauce . .
— mit Sardellen
Ribisel-Sauce . .
Rohnen -Sauce . .
Salmi -Sauce . .
Sardellenkren . .
Sardellen -Sauce .
Sauerampfer -Sauce
Schalotteu -Sauce
Schnittlauch -Sauce
Schwamm -Saucen
Semmelkren
Seuf -Sauce (Robert -Sauce)
Spanische Sauce . . . . .

ns)

IW
126
127
129
129
125
128
132
135
132
132
127
133
131
131
126
127
130
131
121
128
128
128
128
128
130
131
132
126
135
126
133
131
131
126
133
127
121
125
131
132
131
130
132
132

126
135
131
127
125
127
129
131
121
121
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H Suppenkren . 134
H Trüffel-Sauce . 130z — legierte (an suprsms ) . 130
§ — mit Madeira (n 1a Lainp -Narsan ) 130
t Weichsel-Sauce . 133
8 Weinbeeren-Saucc . . . 134
! Wein-Sauce . 132

Wildbret-Saucen . 125
Wurzel-Sauce , braune . 125
Zwiebel-Sauce . 124

Kalte Saucen.

Äpfelkren. 135
Bohnen-Sauce . 135
- mit Sardellen . 136
Bohnenschoten in Essig . 141
Butter-Sauce statt Mayonnaise . . . 137
Chaudeau-Sauce . 136

- Cumberland-Sauce . 140
Eierkren . 135
Eier-Sauce mit Schnittlauch . . . . 136

- - mit Sardellen . 136
Essigkren(Meerrettich ) . 135
Essig- und Salz -Gurken, kleine . . . 141
Frikgssee-Sauce . 136
Gemüse, eingemachte . 141
Gurken, frische . 141
Hering-Sauce . 141
Hummer-Sauce . 140
Kapern-Sauce . 139
Kartoffel-Sauce . 135
Kaviar-Sauce . 140
Krauter-Sauce . 138
" statt Mayonnaise . 136
Linsen-Sauce . 136
Mandel-Sauce . . . 136

, Mayonnaise(Öl-Sauce ), gelbe . . . 187
^ - weiße . . 137
s " MitKräuteM . 137' " mit Sardellen . 137
s - von Hartgesottenen Dottern . . . 137

" ohne Aspik . 137
s " Mit Senf . 137
i ^ 7° gekochte . 137
! Aomeranzenkren. 135! M'cn, rote . 181
' «ardcllen-Sauce . 140
" schwämme in Essig . 141
^ ^ . 189
, Ai,f-Sauce , englische . 139

" indische(Ksiuolaäs iuäisnns ) . 139
. ! " Mit Kräutern (lkärrroluäs vsrts ) 139

7s Mit Kapern (Laues tartars ) . . 140
AacholderrSauce. 136

s Aldbrct-Sailce . 138
^ j ^ lldgestügel-Sauce . 138

Seite

kemiise una Leiege für l̂elscd-
mul Fasttage.

Gemüse.
Artischocken, abgeschmalzen . 154
— gedünstet . . . . . 151
— gefüllt . 161
-gebacken . 154
— mit Sauce . 161
Artischockenböden, gefüllt . 161
Bleichsellerie in Butter -Sauce . . . 145
Bohlten , srische, gedünstet . 149
— getrocknete, abgeschmalzen . . . . 164
— — eingeschüttet . 164
-eingebrannt . 165
Bohnenschotcn, eingebrannt . . . . 142
— abgeschmalzen . 153
— (Wachsbohnen) mit Käse . . . . 153
— gedünstet . 146, 150
— in Butter -Sauce . 145
Bocksbart . 142
Braunkohl , gedünstet . 147
Bund - oder Schluß -Salat , eingebrannt 142
Burguuderrübcn , gedünstet . 149
Burgunderrübenblätter . . . . . . 142
Endivie (Wintersalat ), eingebrannt . 142
Erbsen, grüne , abgeschmalzen . . . 153
— — gedünstet . 146
— getrocknete, abgeschmalzen . . . . 164
-eingebrannt . . ,. 165
— grüne , in Butter -Sauce . . . . 145
Erbsenschoten mit Butter -Sauce . . 145
— gedünstet . 146
— abgeschmalzen . 153
Erdartischocken, gedünstet . 149
— als falsche Fondi . 151
— gefüllt . . 161
Gemüse, konservierte . 156
Gemüse, gemischte . 155
-als Nassäoius . 155
-als 01iurtrsu86 . 155
-faschiert als Melone . . . . . 160
Gurken, gedünstet . 149
— gefüllt . 161
Hafer- od. Weißwurzcl m.Butter -Sauce 146
Hülsenfrnchte, abgeschmalzen . . . . 164
— eingebrannt . 165
Kardy , abgeschmalzen . 153
— gedünstet . 150
Karfiol, abgeschmalzen . 152
— mit Butter -Sauce . 144
— faschiert . 160
— gebacken . . . 164
— mit Schinken . . 160
Kartoffel, abgeschmalzen . 167
— auf englische Art . 167
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Kartoffel, auf französische Art . . . 167
— mit Sardellen . 167
— eingebrannt . 169
— gefüllt . 169
— geröstet (als Schmarren) . . . . 167
— geröstet als Laibchen . 167
— gebraten oder geschmort . . . . 168
— gedünstet . 167
— üuf amerikanische Art . 168
— mit Butter-Sauce . 168
— mit Kümmel . 168
— mit Paprika . 168
Kerbelrübchen mit Butter-Sauce . . 146
— gedünstet . 149
— abgeschmalzen . 154
Kohl, eingebrannt . - . . 143
— gedünstet . 147, 150
— gefüllt . 15?
— gestürzt . ,167
— -Pudding . 157
— -Würstchen . 147, 168
— -Strudel . . 168
— blauer, gedünstet . 147
Kohlrabi, eingebrannt . 143
— gedünstet . 148
— gefüllt . 161
Kraut, eingebrannt . 143
— faschiert im Netz . . 159
— gedünstet . - 147, 160
— braun gedünstet . . . . . . . 147
— gefüllt . 158
— -Würstchen. 159
-mit Rahm . 159
-von eingesäuertem Kraut . . 159
— gestürzt . 158
— neu gesäuert . 143, 14?
— rotes und blaues . 143 , 160
- -Strudel . 159
Kürbisse, eingebrannt . . . 144
— abgeschmalzen . 153
— gedünstet (Kaiserrüben) . . . 149, 152
— auf ungarische Art gedünstet . . 152
— gefüllt . 161
Linsen, abgeschmalzen. 165
— eingebrannt . 165
Maiskolben, große . 154
Mangold, eingebrannt . 142
Melonzani (Eierfrucht) . 152
Möhren (gelbe Rüben) . . . . 143 , 148
Paradiesäpfel, gefüllt . 162
Pflückerbsen(Spargelerbsen) . . . . 145
Portulak . . ' . - 142
Pnffbohnen . 150, 163
Püree von Bohnen . . . . . . . . 165
— von Erbsen . 165
— von dürren Erbsen . . . . . 165
— von Erbsen-,Linsen-,Kastanien-Mehl 166

Sette

Püree von Erdäpfeln . . . 165
— — kaltes . - . 166
— von Kardy . 166
— von Kastanien . 166
— von Kohlrüben . 166
— von Linsen . 165
— von Möhren . 166
— von roten Rüben . 166
— von Sauerampfer . 166
— von Schwämmen . 166
— von Trüffeln . . .. 166
— von Zwiebeln . 165
Rettiche als Gemüse . . . - . . 143, 146
Rhabarber, abgeschmalzen . 153
— als Spinat . . 142
Röhrlsalat, eingebrannt . . . . . . 142
Rosen- oder Sproffen-Kohl, gedünstet 150
-in Butter-Sauce . 145
Rüben, eingebrannt . 144
— gedünstet . 148, 151
— mit Schöpsenfleisch . 148
— braun gedünstet . 148
— gemischte . 148
— neugesäuerte . . . . . . . . . 144
— saure . 144
Salat , abgeschmalzen.
— eingebrannt . . . 148
— gedünstet . 147, 150
— gefüllt . - ' '
Sauerkraut, eingebrannt . 148
— gedünstet . - - - - - ^
— braun gedünstet . ^
— auf ungarische Art . A
— gestürzt, mit Wildbret . 1A
— mit Fischfasch . 1°0
— mit Rogen . 150
-mit Beleg - - - - - - - -
— mit geräuchertem Fleisch - - - - ^
Schwammlaibchen . 155
Schwämme, gedünstet . 1A
— gefüllt . 15
— als Haschee. - 1A
— (Pilze), gebacken . 15
Schwarzwurzeln, Hafer- und Zucker-

wurzeln, abgeschmalzen - - - - ^
— in Butter-Sauce . A

. " 2. ,
Sellerie , gedünstet . ^
— gefüllt . . . . U
Silbermangold , abgeschmalzen - - '
Spargel , abgeschmalzen.
— mit Butter-Sauce . - ^2
— mit Krebsbutter . ' ' 152
— -Salat , abgeschmalzen.
Speck-Kraut . ' ' iäS
— -Gurken . . . - - ^

Spim
- -L
-4

- ge
7 geSteckr
Teltv!
Trüff.
- in

Zucke:
Zucke:
- m

Augst
AutN
Vratn

Eier^
Einfac
Eicrku
Eingei

- -S
Fische,
- ge-
Fischte
- Sc
Fleisch
Fleisch
Fritta
Frosch
- als
hechtn
Hffz, !
hm:,
- gel
- -K,

7 °Pl
lkülbfü
kalbst

' -Gi
-R>

Krache
kuheuj
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! Spinat, eingebrannt . . . . - . . 142
, - -Würstchen . . 156

- -Pudding . 156
! Stachis nrit Butter -Sauce . 146
>- gedünstet . . . 152
" - gebacken . . . . . 154

Steckrüben, gedünstet . . . . . . . 149
! Teltower Rüben , gedünstet . . . . 149
i Trüffeln, gedünstet . 163
, - in der Montur . 164

Wirsing oder Herzkohl, eingebrannt . 143
Zuckererbsen, grüne , getrocknete . . . 145

^ Zuckerwurzeln, abgeschmalzen . . . . 153- mit Butter -Sauce . 146
- gedünstet . 150
Zwiebeln, gefüllt . 162

Gelege.
Augsburger Würste . . . . . . . . 279
Blutwürste . . 279
Bratwürste . . 278
- geräucherte . 280
Eier, gestürzte . 382
EinfachsteEierspeise . . 680
Eierkuchen . . i . 381
Eingerührtes mit Speck und Zwiebel 380
Fasch-Koteletten . . . . 270
-7 -Schnitzchen . . . . . . . 212 , 270
Fische, gebacken . 360
- geräuchert . 369
Fischleber. . . 367
7- Schnitzcheu. , . . 359
Fleisch, geräuchertes . 281
Neischkräpferl . 214 , 271
Frittatenwürstchen mitHaschee oderHirn 311
Froschkeulen, gebacken . 3797°als Koteletten . 379
Hechtwürste . . 365
hflz, gespickt . 290
Hirn, gebacken . 287
" gebraten . 286
" -Koteletten . 287
" -Krapferl . . . . 287
7° -Pafesen . 298
«elbfleisch, gepacken . 257
«albsbries, gebacken und gebraten . 295
"gespickt . 295
»albs-Koteletten . . . . . . . 260 - 262
" -Gekröse (Reiset ), gebacken . . . 288
" -Roulade . 268
" 77 gebacken . 257
" -Schnitzchen, kleine . 258

! " 7" Pariser . 259
«alberne Vögerl. 268

; ^ Merwürste . 280
Deuter , gebacken und gebraten . . 294

Kuttelflecke mit Bröseln . . . . . . 289
— gebacken . 289
Lammfleisch, gebacken . 257Lamms -Koteletten . 262
-im Schlafrock . . 257
— — gefüllt . . . . . -266
Lamms - und Kalbs -Füße , gebacken . 286
— — gefüllt . 286Lamms -Roulade . 269
— gebacken . 257
Leber, gebacken . 293
— geröstet . 291
— gespickt . . 292
— -Filets . 291
— -Würste . 279
Milzschnitten . 177
Netzwürstchen von Kalbsfasch . . . . 279
— von Schweinsfasch . . . . . . . 279
Nieren , geröstet . 290
Nierenschnitten . 299
Ochsenaugen (gebackene Eier ) . . . . 55
Pafesen , ungefüllt (Arme Ritter ) . . 298
— mit Hirn oder Haschee . 298
— mit Fischfülle . 298
Pökelfleisch . 281
Pökelzunge . . . 281
Preßwürste . 281
Rinds -Roulade mit Faschfülle . . . 211
Röstbroten , gebacken . . . 209
Rotwurst . 280
Rückenmark, gebacken . 288
Salzheringe , gebraten . 370
— gebacken . . . 370
Sardellen , frische, gebacken. 361
Schinken . 281
Schneckeuhascheeauf Semmelschnitten 377
Schnitzchen von Fischen . 359
— von Geflügelbrüsten . 264— von Wildbret . 265
— — faschierte . 270
— von Kaninchen . 264
— gehackte . 269
— von gehacktem Fleisch, kleine . . 212
Schöpsen-Koteletten . 263
Schwartenwurst . . 280
Schweinefleisch, geräuchertes . . . . 281
Schweins -Koteletten, kleine . 264
Schweins -Roulade . 269
Selchwürstchen . . 230
Semmelschnitten , sieh Pafesen.
Stockfisch, gebacken . 369
Wildschweinefleisch . 237
— falsches . . 240
Würstchen, frische, kleine (Saucischen ) 279
-von Kalbfleisch . 280
-von Geflügelfleisch . . . . 280
— gebackene, von Geflügelfleisch . . 276
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Würstchen, gebackene, von Gänseleber . 276
-von Kalbsbries . 277
-von Ragout . 277
-von Haschee . 277
— von Fischfasch . 365
— ohne Darm . 279
Zervelatwürstchen . 280
Zunge , frische . . 282
— gepökelte . 281
Zungenschnitzchen, eingebröselte . . . 283
— gefüllte . . 284

kinschsevspelseii.
Fleisch mit Saucen u. ckgl.

Bratenreste mit Sauce . . 243, 245 , 248
Bries , gedünstet . 294
— mit Sauce . 294
— gespickt mit Ragout . 295
— mit Krebsbutter . 295
— eingemacht . 294
— frikassiert . 294
— mit falscher Muschel-Sauce . . . 294
Bruckfleisch . . . 295
Enten , gedünstet . 248
-mit lichter Sauce . 248
— als Wildenten . 249
— braun gedünstet . 249
Fasan , gedünstet . 255
Gansleber mit Trüffeln . 292
— geröstet, mit Limonensaft . . . . 291
— gespickt mit Rahm . 292
— mit Champignons . 292
Gänse, gedämpft mit Sauce . . . . 248
Gansbratenreste mit Sauce . . . . 248
Gekröse in saurer Sauce . . . . . 288
— in gelber Sauce . 288
— eingemacht . 288
Gemsenfleisch, sieh Hirschfleisch.
Haselhühner, gedünstet . 255
Hasenjunges (Hasenklein) . 238
Herz mit Rahm und Paprika . . . 290
— mit Wacholderbeeren . 290
Hirn , eingemacht . 267
Hirsch- und Gemsenfleisch mit süßer

Sauce . . 237
-braun gedünstet . 238
Hirschziemer mit Kruste . 238
Hühner , ausgewachsene, gedünstet . . 251
-mit Gemüse .oder Ragout . . 251
-mit Reis . 251
-mit Butter -Sauce . 251
-mit Rahm -Sauce . 251
-mit falscher Muschel-Sauce . 251
-als falscher Auerhahn . . . . 252
-als falscher Fasan . 252

Hühner , ausgewachsene, heißabgesottm
— junge, gedünstet und garniert .
-mit Wein und Limonensaft
-mit Linsen . . .
-auf türkische Art.
-mit Paradiesäpfeln
-ä . 1a NarsnAO .
-mit Pipian -Sauce
-mit Paprika . .
-mit Rahm -Sauce
-heißabgesotten . .
-eingemacht . . .
-mit Kräuter -Sauce
-mit Bertram -Sauce
-mit Krebs-Sauce .
-mit Frikassee . .
-mit Schwamm -Sauce
Indian , gedünstet . .
— mit Saucen . . . .
— mit Trüffeln . . .
Kalbfleisch, eingemacht .
— einfach gedünstet . .
— gespickt und gedünstet
— braun gedünstet . .
— mit Kapern -Sauce
— mit Rahm -Sauce .
— mit pikanter Sauce
— mit Paprika als Gulyas
— mit Sauerampferpüree
— als Pilaw.
— heißabgesotten . . .
Kalbsbratenreste mit Sauce
Kalbsbrust , gespickt . .
— gefüllt.
— mit Paradiesäpfel.
— mit Makkaroni . .
Kalbs -Koteletten . . .
— mit Limonensaft .
— mit Sardellen . .
— mit Trüffeln . . .
— mit Muschel-Sauce
— mit Kräutern . .
— mit Wurzeln . . .
Kalbs -Fricandeau mit Schwämmen
— mit Rahm -Sauce .
Kalbskopf, eingemacht.
— mit kalter Kräuter -Sauce
— mit saurer Sauce . . -
— mit Champignons -Sauce
— mit Frikassee-Sauce . .
Kalbs -Roulade mit Saucen
Kalbsschnitzchen als Natnrschni
— als Kalbsstcaks . . .
— als Kaiserschnitzchen .
— als Elisabethschnitzchen
— gespickt.
— mit Sauerampfer . .

tzchcn

- m

vchiiitz
schnitz
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Kalbsschnitzchen, weißgedünstet . 259
- mit Wein . 259
- mit Limonen-Sauce . . . . . . 259
- mit Senf . 259
- mit Paprika . 259
- als Pariser Schnitzchen. 259
- mit Rahm und Sardellen . . . 260
- mit Öl . 260
Kaninchen(Imxin ) gedünstet . . . . 247
- mit Paprika . . . . . . . 247 , 248
- mit Rahm . 248
- eingemacht. . 248
- heißabgesotten . 248
- Koteletten . 264
Kapaun, gedünstet und garniert . . 250
- mit Sauce . 250
- mit Trüffeln . 250
Knnfleifch. .239
Kuheuter mit Sauce . 294
- gefüllt. .294
Kuttelflecke, gedünstet . . 288
- mit Paradiesäpfeln . 289
- mit Kapern . 289
- als Speckflecke . 289
- unterlegte und aufgegangene . . 289
Lainmsbrust, gedünstet mit Saucen . 247
Lamms-Koteletten . . 262
Lammfleisch, gedünstet . 246
- mit Champignons-Sauce . . . . 246
- mit Paprika . 246
" heißabgesotten . 246
- eingemacht. 246
" mit Erbsen . . 246
- mit Butter-Sauce . 246
- braun gedünstet . 247
7° mit Blut-Sauce . 247
Lebermit Rahm-Sauce . 292
7"mit Pfeffer-Sauce . . . . . . . 293
Lunge, gedünstet . 290
" eingemacht. . 291
77-sauer eingemacht . . . . . . . 291
Mren, saure . - 290
" mit Pfeffer- oder Robert-Sauce - 290
77 mit Paprika . . . . ^ . . - 290
Mengaumen . . . 284
"ebhuhner, gedünstet . . 255
7°Mit Kastanien . ^ - 255
Eh-Schlegel, -Nuß oder -Rücken, ge¬

dünstet und garniert . 236
7,7^ — — mit Saucen . . . . . 238
Mutter . 288
^H-Äorderes in brauner Sauce . . 238
Mfltze von Wildschwein . . . . . 266
^Nltzchen von Geflügelbrüsten. . . 264
7 ^ mit Krebsbutter . . . . . . 264
' ^ mit Trüffeln . . . 265

^ ^ mit Püree . 265
! ^rato, Süddeutsche Küche.

Schöpssn-Koteletten mit hrauner Sauce 263
— ä. In Nelson . 263
— mit Erdäpfeln . 263
— mit Paradiesäpfeln . . . . . . 263
— mit Paprika . 264
Schöpsenfleisch, gedünstet . . 244
— braun gedünstet . 244
— mit Beize , . . 244
— mit Kapern-Sauce . 244
— mit Kräutern . 245
— mit Paprika . 245
— mit Sardellen . 245
— mit Paradiesäpfeln . 245-
— heißabgesotten . 245
Schöpsenfleischreste mit Pfeffer-Sauce 245
Schöpsen-Frieandeau . 244
Schweins-Koteletten . . 264
Schweinefleisch, gedünstet . 239
— als Schwarzwild . 240
— mit Paprika als Gulyas . . . . 240
— mit Kren oder Senf . . . . . . . 239
— mit Hirsebrein . . . . 239
— mit Paradiesäpfeln und Reis . . 239
— als Pilaw . 239
Schweinskopf mit saurer Sauce . . 286
Tauben, gedünstet . 249
— braun gedünstet . 250
— mit Wacholder-Sauce . 260
— mit Blut -Sauce . . . . . . . 250
— gespickt . 249
— als Wildtauben (mit Salmi ) . . 250
— mit Krebsreif . 249
— heißabgesotten . 250
Wildbretschnitzchenm.Ragout 0. Püree 265
— mit Paradies-Sauce . 266
— mit Trüffel-Sauce . . 265
— mit Champignons und Trüffeln . 266
— wie Beefsteaks . . 266
— mit Rahm . 266
— mit Zwiebel . 266
— mit Pfeffer oder Robert-Sauce . 266
Wild-Ente 0. -Gans m. Wildbret-Sauce 256
Wildschweinefleisch mit Saucen . . . 237
— mit Kruste . 237
Zunge, frische,- mit süßer Sauce . . 282
-in Sauce mit Fleisch-Extrakt . 282
- - gespickt mit Sauce . 283
-gespickt mit Rahm-Sauce . . 283
-gespickt mit Sardellen . . . . 283
-eingebröselt mit Sauce . . . 283

kaschiertes unck lkagout.
Äpfel und Birnen von Fleisch . . . 277
Koteletten in Papilloten . 267
Fasch-Koteletten und -Schnitzchen . . 270
— -Reif mit Sauce . '. 273
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Fasch-Wanneln und -Becher . . . . 274
— -Schnitzchen im Netzel . 270
Faschiertes Wildbret als Hasenrücken 272
Fleischkrapferl von Bratenresten . . 271
Fleischkuchen, gefüllte, mit Sauce . . 272
— von Lammsbeuschl . 274
Fleischpüree in Papierkästchen . . . 275
Galantine mit Sauce , warme . . . 272
Geflügelcreme . . . . . . 276
Haschee von Kalbs- oder Geflügelfleisch296
— von Wildgeflügel . 296
— von Wildbret . 298
Hascheepudding . 273
Hasenpudding mit Sauce . 273
Iudenbraten oder Fleischwurst . . . 271

Kalbsohren mit Ragout . . . . . . 285
Leberwanneln . 275
Muscheln mit warmer Fülle . . . .277
Netzwürste, falsche . . . 271
Ragout, garniert . 295
— von Kalbfleisch . 296
— von Geflügel . 2Z3
— Olockarck. 296
— von Wildgeflügel (liaZonb Non-

Zlas ) . 296
— von Wildbret, einfaches . . . . 297
-französisches (Oivst ) . . . . 297
— von Kaninchen . 297
— in Dunst gekocht . 297
Lslpioon oder Klein-Ragout . . . . 296
— ro^al . 296
— an supröras . 296
— ä 1a rsüao (weißes Ragout) . . 296
— oNasssruchWildbret-Ragont , feines) 297
Salmi , in Dunst gekocht . 273
Schnitzchen und Koteletten, gefüllte . 266
Schnitzchenals Rouladen . 266
— von gehacktem Fleisch . . . .. . 269
Schöpsenpilaw in Weinblättern . . . 271
Würstchen, gebackene(Croquetten) . . 276
Zaja. . . . . .315
Zungenschnitzchen, gefüllte . 284

Große hafteten u. ckgl.

Butterteig-Pastete in Kruste . . . . 317
-hohlausgebacken . 318
-als VoI-an-vent -Pastete . . 318
— mit Gitter . . 318
— — verzierte mit Wildbret . . . 318
Fisch-Pastete . 320
Flaum -Pastete . 310
Gänseleber-Pastete, kalte . 321
Geflügel-Pasteten . 319 , 320 , 321
Haschee-Pastete . 313
Krebs-Meridon . 305

Krebs-Pastete . 320
Makkaroni-Pastete, gestürzte (.liin-

dals ), mit verschiedenem Fleisch. 312
-mit Fasch und Ragout . . . 313
-mit Frittaten . 313
Nudel-Pastete . 312
Pasteten in Reifform . . . . . . . 319
— von Wildgeflügel . 319
— von Hausgeflügel . . . 319
Pilaw mit Geflügel . 30?
Rahmpudding mit Leber . 309
Reis , gefüllter, gestürzter . 308
Reis -Meridon in Butterteig . . . . 306
Schöberl-Pastete . 310
Schüssel-Pastete (l?is ) . 321
Trüffel-Pastete für Fasttage . . . . 320
— — in Terrine . 321
Vögel im Neste . . 313
Wildgeflügel-Pastete in Terrine . . . 322
Wildbret-Pasteten . . 318, 320, 821, 322
-in Terrine . 322
-in Semmelkruste .

«raten una Salate.
Graten.

Auerhahn . .
Birkhühner.
Braten, englischer.
Enten.
— als Wildenten.
Fasan .
Faschwurst.
Gänse, gebraten . . . . . .
— gedünstet.
Gemsenbraten . . . . . . .
Hase, ungarischer.
Haselhühner.
Hasenrücken.
— falscher.
Hirschbraten.
— wie lioastliosk.
Hirschziemer mit Kruste . ^ .
Holländerbraten
Hühner, einfach gebraten . -
— gespickt.
— gefüllt . -
— entbeint.
— als falsches Wildgeflügel .
Husarenbraten.
Indian (Truthahn) . . . -
— gefüllt.
Jungfernbraten.
Kalbsbraten, einfach . . - -
— gespickt.
-und mariniert . . - -

229, 230
199

212
22S
218

. 232, 212
234, 235

225
225
225

225
2U

223, 221222
216
21?
21?

i - au

1Kalbss
7 Sek

1Kalbss
f Kanin
! 7- ges

Kramn
Lamm-
- mü

- -S,
öenden
- gev
- frw
Nchb
Mchfe

»ctzbra
Mederl
WerenI

AschbL
Ährhü
Msinai
Eostbra
bchildhrchneek
-chiieps
7 von
Ahöpse
7,'Fri
rchvpse
" Nlar

- -Rii
7 'Brc
chanfer

- 8chi
-als!



Register. 739

Seite Seite
Kalbsbrust, gefüllt . . . 2t 6
-ausgelöst , gerollt . 2l7Kalbs-Kote letten . 260 —262
Kalbsnuß oder Fricandeau . . 240 , 241
Kalbsschlegel, ausgelöst und gerollt . 217
- gebeizt und gespickt . 218
Kalbsschnitzchen. 258 —260
Kaninchen(Imxin ), einfach gebraten 220
- gespickt . 221
Kapaun und Poularde . 224
-gespickt . 224
- »gefüllt . 224
-mit Sauce ^ . 224
-als Wildgeflügel . 225
Kmmmetsvögel . 227
Lamms-Braten , gespickt . 220
- mit Bröseln . 220
- -Brüstchen, gefüllt . 220
- -Schlegel mit eigenem Safte . . 246
Lenden- oder Lungenbraten . . . . 200
- gerollt . 211
- französischer . 202
Milchbraten. . . . 216
Milchferkel, sieh Spanferkel.
Mostbraten. 198
Netzbraten. 222
Niederländer Schlegel . 218
Nierenbraten, gerollter . 216

Mhühner (Feldhühner ) . 228
Drücken und Filet . 233
N-Hschlegel. 234
Wchulker, ausgelöste . 234
Ebnest, gefüllte . 234
Mhühner . 231
«narinfleisch . . . . . . . . . 198«Graten . 203 - 205
Mdhahn . . . . . 231
Schneehühner. 229
Schnepfen. 228
Schnitzelund Koteletten . . . . 258 —266
" « Lungenbraten . 207
WPsen- oder Hammel-Braten . . . 218
" 'Fricandeau (Nuß ) . . . . . . 244
Dpsen-Schlegel, gespickter . . . . 219
" Marinierter, mit Sckuce . . . . 219'
" "7 auf Wildbretart . 219
" 'Rücken, gerollter . 220
"Schweifs -Braten . 221

s!" -Rücken mit Schwarte . . . >>>. 221
! .raten mit Brotkruste . . . . 221
f ünferlei (Milchferkel) . 222>Mllt . 223
«braten . . . . . 200
^uben, gebraten . 226

^Sesüllt . 226
gespickt. 226
^ Wildtauben . . . . . . . . 226

Wachteln / . . . . . . . . . 227 , 256Wienerbraten . 201
Wildbret , falsches . . 198,212 , 219,240Wildenten . . . . 231
Wildgänse . 231, 232
Wildschweinsbraten . 236
— mit Krustb . . 237Wildtauben . 231

Cin gebröseltes 7Ielsch anstatt Graten.
Hühner , gebackene . . . 256
Kalbfleisch, gebackenes . . 257
Kalbsschlegel, panierter . .. 257
Kaninchen, gebackenes . 256
Koteletten im Schlafrocke . 257
Lammfleisch, gebackenes . . . . . . 257
Lungenbraten mit Bröseln . 209
Rostbraten , gebackene . 209
Roulade , gebackene . 257
Schnitzchen und Koteletten, Panierte von

Geflügelbrüstchen . 264
— — von Kalbfleisch . . . . . . . 260
-von Lammfleisch . . 262
-von Rindfleisch . . 209
-von Schöpsenfleisch . 262
-von Schweinefleisch . 264-von Wildbret . . . . . . . 265
- -^ gefüllte . 267
Tauben , gebacken. . 256
Wildgeflügel, grilliert . 256

Saure Salate.
Bohnen - und Puffbohnen -Salat . . 162
Bohnenschoten . 183
Brunnkreffe . 184
Fondi , falsche Fondi u .Kardy als Salat 183
Gemischter Salat . 186
Gesülzter, gestürzter Salat . . . 186, 187Grüner Salat . 184
Gurkensalat . . 183
Häuptelsalat (Kopfsalat) . . . . . . 164
Heringsalat . 165
Haserwurzelsalat . 181
Hopfensalat . . . 183
Kardysalat . 183
Karfiolsalat . 183
Kartoffelsalat . 182
— mit Trüffeln . 182
Kohlsalat . 183
Kohlsprossensalat . 183
Kohlrabisalat . 183
jkrautsalat . 160, 164
Kürbissalat . . . 183
Linsensalat . . . 182
— pikanter . . . . . 182
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Mangold -Salat . 181
Möhrensalat . 181
Paradiesäpfelsalat . 183
Pastinaksalat . 181
Polnischer Salat . 185
Rapontikasalat . . . 181
Rapunzelsalat . . . . 184
Rhabarbersalat . 183
Rettich , schwarzer . 161
Röhrlsalat . . . . . 184
Rote und Burgunder Rüben . . . . 161
'Rübentriebe -Salat, . 185
Salzgurkensalat . 184
Schwarzwurzelsalat . . . " . 181
Selleriesalat . . 181
Spargelsalat . . 183
Specksalat . 180
Staudenselleriesalat . 185
Welscher Salat . . . . ^ . 185
Winter - oder Bleich -Salat . 184
Zichoriensalat (Lackioeliio ) . . . . 184
Zuckerwurzelsalat . 181

Süße Salate . Kompotte.

Kompott von getrockneten Früchten . 187
— von kalifornischen : Dörrobst . . . 188
— von frischem Obst . . . . . 188 —191
— von Dunstobst . 192
— gemischtes . 192
-von ungekochten Früchten . . 192
— gesülztes . 192
— von Essigfrüchten . . . 192
— von Rum - und Sliwowitz -Früchten 192
— von Senffrüchten . 192
— von Kastanien . 194
Goldrübenkompott . 191
Kaltschale von Erdbeeren , Marillen,

Ananas . 194
Pomeranzen -Kompott . 187
Rhabarber -Kompott . 192
Triett von Wein . 193
— von Himbeeren . 194
— von Erdbeeren . 194
Rrckti ümtti . . 192
Weichsel -Pfeffer . . . . . 188

' Zwetschken -Pseffer . 188

Pscve una anüerêasienspeisen.
In sch e.

Aal , blaugesotten . 349
— als Brodetto . . 350
— mit Senf -Sauce . . 363
— gebraten . 356
-mit Senf -Sauce . 357

Aal , gebraten , mit Limonensaft . . 35"
- - mit Bröseln . 35?
— — gefüllt und gebacken . . . . 36l
Austern , falsche . 36?
Barboni , gebraten . ' . 35?
— gebacken . . . 361
Barsch , gebacken . 361
Blaufelchen (Reinanken ), blaugesotten 318
— mit Sardellen . 353
— geräuchert . 363
Branzin , gesotten . . 350
— mit warmer Sauce . . 313
— gebraten . 35?
Bricken , gebraten . 35?
Brodetto mit Polenta . . . 350
Bücklinge (geräucherte Heringe ) . . . 363
— gebraten . 363
— — in Papier . 363
— — mit Eiern . 3?0
Calamari , gebacken . . . 361
Dental , gesotten . . . 350
Fisch -Auflauf . 365
Fische aufzubewahren . 363
Fischblanketten . . 251
Fische , blaugesotten . . . . ... . . . 318
— gesottene , mit Essig und Öl . . . 313
-mit Butter . . -
-mit kalten Saucen.
-mit warmen Saucen . . - -
— gebackene . . .
— gedünstete . .
-in brauner Sauce.
—- mit Blut -Sauce.
— gebratene . - -
-mit Butter und Limonensaft.
— — mit Kräutern und Limonensaft
-mit legierter Kräuter -Sauce .

313
313
360
350
351
352
353
353
353
353

-mit Sardellen . . . . . . .
- — Rahn : und Limonensaft -
-mit Kren.
— mit Rahm und Bröseln . . - -
— gespickt.
— gefüllt.
— geräucherte . i.
—- mit sauren : Rahm.
— — mit Sardellen . . . . . .
— gesottene , garniert . .. . . . . .
— kalte mit Essig und Öl.
-auf italienische Art.
-mit kalten Saucen . . . - -
-mit Eier -Sauce.
-gebratene . . ..
- - mit Sülze geziert.
— — in Sülze eingelegt . > -
— — mit Sülze ,und Mayonnaise -
Fisch-Gnlyas.
Fischleber.

351
351
351
351

362
362
362

36?



Fisch-Ragout (Matelote ) . . . . . .
Fischreste zu marinieren . .
Fischsalat.- von Sardellen . - - -
- -Schnitze.
-faschierte.
-von Forellen . . . . . . .
-mit Limonensaft
-mit Krautern.
-mit Wein und Glace . . . .
-mit Krebsbutter und Ragout .
-mit Rahm und Kapern . . -
-mit Rahm und Paprika . .
- — gespickt mit Trüffeln . . . .
-mit Trüffel - oder Pfeffer-Sauce-mit Sardcllen -Sauce . . . .
-eingebröselt . . .
- -Würstchen.
Fischstiicke, gesottene mitAustern -Sauce
-mit Rahm -Sauce.
-mit Paprika .
-mit Kren . .
-abgeschmalzen . . . . . . .
Fogasch, äbgeschmalzen mit Zwiebel .
- -Schnitze mit Rahm und Kapern
Forellen, blaugesotten . . . . . . .
- mit Essig und Öl . . . . . . .- mit Butter . '. .
- gebacken.
- in Sülze.
- mit Himbceressig.
Formen, kleine, mit Fischfülle . . .
- von rohem Fischfleisch.
- von gebratenem Fisch.
- von geräuchertem Fisch.
^ mit Krebsen und Ragout . . . .Mrndlinge, gebacken.
-Msen, gedünstet und gebraten , sich

gedünstete und gebratene Fische.
ncht,,blaugesottcn.
" badischer. .
" mit Sardellen und Ralun . . .
"MitKren . . . . . .
" gespickt . . . . . .
7 Mirste.
N'inge, frische, gebraten.
" eingesalzene, gebraten.

— in Papier.
" — Milchner, ' gestillte.^ gebacken.
" — mit Erdäpfeln.7 - kalte . . .
^ngsalat.
Mchen, blaugesotten." mit warmer Sauce . > .
"" mit Kräuter -Sauce.
" mit Sülze.

Seite

Huchen mit Sülze und Mayonnaise . 364
Judenbraten . 366
Kabeljau / gesotten . 350
Karpfen mit Kren . 350— in brauner Sauce . 351
— irr Blut -Sauce . 352
— in schwarzer Sauce auf böhm. Art 352
— mit Schwämmen . 355
— mit Bratwurstfülle . 355
— auf Fischerart . 356
— als Zwicbelkarpfen , . . ' . . . 356
— gebacken . 361
Kieker Sprotten . 369
Lachs, blaugesotten . 349— mit warmer Sauce . 349
— geräuchert . 370
-mit Zitronensaft . 370
-zur Fülle ' für kleine Formet : . 367
Makrelen , gebraten . , . . 357
Meerfische, abgesotten . 350—. — mit Limonensaft . 350
— gebraten . 357
-mit Petersilie , Bröselt: und Li¬

moneusaft . . . .' . 358
-mit Sardellen und Limonensaft '358
— — auf dem Roste . 359
— gebacken . . . 361
— gedünstet als Brodetto . 350
Muscheln mit Fischfülle . 367— mit Sardellenfülle , warm . . . 372— — kalt . 373
Orade , gebraten . 357
Paprikafisch . 356
Polnischer Salat . 372
Reinanken sieh Blaufelchen.
Rombo, gesotten . 350
Rutten , blangesotten . 349
— gebacken . 361
Salatfische mit Aspik . 372
Saiblinge , blaugesotten . 349
— in Sülze . 364
— geräuchert . 369
Sardellen , frische, gebraten . . . . 359
-gebacken . 361
-als Schnitzchen . . . . . . 362— marinierte . 371
Sardinen oder Anchovis . 371
Scombri , gebraten . 357
— gebacken . 362
Schill oder Zander mit warmer Sauce 349— mit .brauner Sauce . 351

-Schleihen in Blut -Sance . 352
Seezunge , gebraten . . . . . . . 357I - mit Öl und Limonensaft . . 357

, — — mit Kruste . 358
— gebacken . . 361

! Stockfisch . . 367

Seite

351
363
371
371
359
365
359
359
359
359
360
360
360
360
360
360
360
365
349
349
350
350
350
350
360
349
349
349
360
364
365
366
366
366
366
366
361

349
354
354
354
355
365
359
370
370
370
370
371
371
371
349
349
353
363
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Stockfisch, abgeschmalzen . . . . . 367
— als Kapuzinerstockfisch, . 368
— mit Sardellen und Rahm . ^ . 368
—- und Erdäpfeln . . . . . . ' 368
— gebraten . . . i . 868
— gebacken . . . . . 369
Stöhr , wie Hausen.
Thunfisch, gebraten . 357
— mariniert . . 371
Wels mit warmer Sauce . . . . . 349
— gespickt . 355 r
Zander sieh Schill.

Garnierungen ?u wischen.
Artischocken . . . . '. . 151
Aspik . 179
Austern. .376
— falsche . ' . 367
Austernragout in Muscheln . . . . 376
Bohnenschoten . 146, 150
Brotkrusten mit Krebsragout . . . . 299
Eier , hartgesottene . . . . . . . . 176
— gestürzte . . 362
— geschnittene . '382
— gefüllte . . . . . . . 383
-gebackene . . . . . . . . .' 384
— im Schlafrock . . . . . . . . . 384
— kalte, gefüllte . . . . . . . . .176
Eierspeise in Mrrscheln . . . . . . 384
Erngerührtes . . . . . . . . . . 381
Erbsen und Puffbohnen . . . . 146, 150
Kastenragout . . ,177
Fischleber' . . . . . . .367
Fischragout in Muscheln . . . . . 367
Fondi und falsche Fondi . 151
Froschkeulen, gebackene . . . . . . 379
Gemüse ä. 1a. zarckiniörs . . . . . 155
Heringe, Sardellen , Sardinen . . . 160
Karfiol . 144, 152
Kartoffeln , kleine . 167
Kartoffelkrapferl . 169
Kerbelrübchen . . . 154
Krabben (Orevettss ) . 375
Krebse . 373
Krebsfleisch in Muscheln . 375
— -Haschee in Leibschalen . 175
— -Reif . 175
- -Strudel . 176
— -Becher . . 304
— -Würstchen . 175, 304
— -Schweifchen . 175
Makkaroni mit Sardellen . 173
Muscheln mit Sardellensttlle . . . . 372'
Ochsenaugen . 55
Pflückerbsen ' . 145
Polenta . 174
Reiswanneln . 110

Salatherzchen , gedünstet . 150
Sardinen . . 180
Schwämme , gedünstete . 162
— gefüllte . . -. 163
Schwarzwurzeln , gebacken . 151
Semmelpastetchen mit Ragout . . . 299
Semmelschnitten mit Fischmilch. 178, 298
Spinatwürstchen , kleine . 156
Sprossenkohl . . 145, 150

Nnclere ^astentiere
Austern , roh mit Limonen . .
— gebraten . . . .
— mit Sardellenbutter . . . .
— ausgelöst . . . . .
— -Ragout in Muscheln >. . .
Fischotter und Biber.
Fischreiher mit brauner Sauce .
Froschkeulen, heiß abgesotten . .
— in Butter -Sauce.
— .frikassiert . . .
— als Ragout . .
— gebacken . . .
— als Koteletten . .
-mit Sauce und Kartoffeln
Hummer oder Meerkrebse, kalt .
— mit warmer Sauce . . . .
— mit Frikassee-Sauce
— mit kalter Sauce .
— mit Mayonnaise .
— mit Mayonnaise und Aspik
Hummer -Koteletten . '
Krabben (Orevottes)
Krebse, gesotten . .
— geschmiert̂ . . .
— mit Rahm. - -
Krebs- und Hummerfleisch in Mus
Meerspinnen (Oranoevoli)
Muscheln, Meerdatteln .
Schildkröten als Eingemachtes
— als Ragout . .
— mit Wein -Sauce

cheln

— als Haschee.
— mit Bült -Sauce.
See -Schildkröteu.
Schnecken im Gehäuse . . . -
— gefüllt . .
— mit Knoblauch.
— im Reindl . - -
— -Haschee auf Semmelschnitten
— -Salat . -

376 ü
376 ^
376
376 ^
376 '
379
379
378 i
379 ,
379 s
379 1
379 s
379 i
379 !
373
371 ,
371
371
371 1
375
375 !
375
373
373
373 i
375 ^
375 ^
377 ^
378
378 ,
378
378 >
378 ^
378 ,ß
377 -
377
377
377 H
377 i
378 i

Marine Saucen ru PischSN.
131

Austern -Sauce.
Butter -Sauce ä 1a nialtre ä 'üötal -
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Champignons-Sauce . 129
Dotter-Sauce mit Kräutern . . . . 132
Französische Sauce . -. . . 132
Frikassee-Sauce . 132
Hering-Sauce . . 131
Holländische Sauce . . . . . . . . 131
Krauter-Sauce . . . . '. 128
Krebs-Sauce . 130
Kren-Sauce . 134
Limonen-Sauce . 132
Muschel-Sauce . 131
Petersilien-Sauce . . . . . 127
Keffer-Sauce . 124
Ragout-Sauce . 130
Rahm-Sauce . 132
Cardellen-Sauce mit Rahm . . . . 131
Zchwamm-Saucc . 129
Zeus-Sauce . . . .. .124
Trüffel-Sauce . 130

Kalte Saucenzu wischen.
Butter-Sauce statt Mayonnaise . . . 137
Eier-Sauce mit Sardellen . 136
Frikassee-Sauce . 136
Hering-Sauce . 141
Hummer-Sauce . 140
mpern-Sauce . . . 139
Kaviar-Sauce . 140
Krauter-Sauce . 138
Mayonnaise(Öl-Sauce ) . 137
Tardellen-Saucen . 140
Lmf-Sauce mit Kräutern . 139

klerspeisen.
Ner, gestürzte . 382
^ gesetzte . 382
" geschnittene>. 382
- im Ragout . 384
- im Schlafrocke . 384
- gefüllte, gebackene . 384

— mit Sardellen . . . . . . . 383
- -- mit Ragout . 383
" — in Butterteig . 383
^ — mit Krebsbutter . 383
Mache Eierspeise (Eier und Schmalz ) 380
Mkuchen von Obers . 381

von saurem Rahm mit Kaviar . 381
Elnpfanzel . . 383
verspeise, gestürzte . ./382
- französische. 383
" holländische. 383
^ mit Käse . 331
^ in Muscheln . 384
^ -Krapftrl . . . 384
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Eingerührtes . 380
— mit Schinken . . 360
— mit Speck und Zwiebel . . . . 380
— mit Krebsen . 380
— mit Sardellen . 380
— mit Schwämmen und Bries . . 380
— mit Kalbfleisch . 381
Ochsenaugen . . 362
Omelette, garniert . 381
— mit Haschee . 381
— mit Ragout . 381
— mit Schinken . 382

Mehlspelsen unü Packwerk.
Ungezuckerte Mehlspeisen.

Brein -Poganze . 487
— -Sterz . . 392
Dalken von saurem Rahm . 401
Fleischschmarren . 398
Fleischstrudel . . 416
Germknödel, gesottene . 485
— mit Zwetschken . 493
Germnudeln von Heidenmehl . . . . 485
Grammel -Pogatscherl . 468
Grieß -Knödel . 389
— -Krapferl mit Krebsbutter . . . 406
— -Nockerl,geröstete(Holzknecht-Nockerl) 390
— -Sterz . 392
— -Schmarren . 399
— -Strudel . 414
Hackelberger Nudel . 365
Haluschka mit Topfen und Käse . . 392
Hasenöhrl mit Erdäpfeln . 413
Hefenknopf, bayerischer . 485
Heiden-Nudeln mit Topfenfülle . . . 388
— -Schmarren . 400
— -Sterz . 892
- - -Strudel . 415
— -Tommerl . . . 400
Kärntnernudeln mit Topfenfülle . . 387
— mit Fleischfülle als Specknudeln . 383
Kartoffel-Knödel . . 390
-mit Schinken . 391
— -Nudeln . 391
— -Nockerl . 391
— -Krapferl . 300
— -Germkrapferl . 3Y2
— -Wanneln mit Schinken . . 301 , 424
-mit Käse . 423
— -Koch . 302
Käse-Auslauf / . . . 309
— -Kapseln . . 307
— -Semmeln . 308
— -Krapfen . 308
— -Beschamel . 308
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Käse-Torte . . 308
Knödel, abgeschmalzene, mit Zwetschken 389
Krapferl , gefüllte, .von Hefenteig . . 311
Krautflecken . 492
Kräuterstrudel . 414
Krebsbecher . 304
Krebs-Strudel . 416
— -Wanneln , gefüllte . . . . . . 487
Makkaroni mit Fleisch . 386
— mit Paradiesäpfeln - . 387
—mit  Schwämmen . . . . . . . 386
Mehlnockerl, geröstet . . 392
— mit Eiern . 392
Mehlschmarren . 397
Nudeln , abgeschmalzene . 385
— mit Käse und Fleisch . 385
Nudel-Pastete . 312
— -Pastetchen mit Ragout . . . . 312
— -Scheiben . 386
Pastetchen von Schmarrenteig . . . 311
Pfannkuchen mit Topfen . . . . . 404
— mit Schinken . 405
— mit Haschee . 404
— mit Kalbfleisch und Schwämmen . 404
— mit Wildbret . 405
Pfannsterz . . 392
Poganze von mürbem Teig mit Topfen 483
— windische . . 415
Polenta mit Käse (dlananliAn ) . . . 893
— mit Eierspeise . . . . . . . . . 393
— mit Ŝardellenbutter . 393
Pudding von saurem Rahm mit Käse 309
Rahm -Auflanf . 427
— -Pastete . 484
— -Tommerb . 400
Reis -Meridon in Butterteig . . . . 306
Schinken-Fleckel . 303 , 366, 405
— -Wanneln . . 303
— -Pastetchen . 303
— -Strudel . 416
-von Erdäpfelteig . 416
Schmarren von türkischem Grieß . . 399
— niit Salat . 397
Schottsäuerling . . 489
Speck-Kuchen . 488
— -Nudeln . 388
— -Potize . 488
Topfen -Germnudeln . 488
— -Kölnischen . 489
— -Knödel . 389
- -Nockerl . ' . 389
— -Nudeln . 386
— -Schmarren . 399
— -Strudel . 415
Türkentommerl oder Ofenkater . . . 400
Türkischer Sterz . 392
Wasserspatzen . 173

Weizentommerl . ° 400
Zweckerl . 385

Einfache Tvilch-. Ndehl- unci Obstspeisen.
Almkoch.
Äpfelschmarren.
Biskuit -Omelette.
Ä)alken ohne Hefe . . . . . . . .
-mit Butter . . . . . . . .
— — mit Grieß.
-mit Topfen.
-mit Äpfeln.
Früchten -Omelette.
Gerstel, ausgedünstetes.
Grieß -Niegel . . .
— -Nudeln.
— -Nockerl in Milch.
— -Schmarren mit Obst.
Hafergrütze mit Milch.
Hirsebrei:: mit Milch.
Kaiserschmarren . .
Kärntnernudeln mit Obstfülle . . .
— mit Mohn - oder Nußfüllc . . -
Kartoffelnudeln , gebacken.
Kartoffel-Nockerl mit Mohn . . - -
Kindskoch.
— mit gebranntem Zucker.
— mit Schmankerl.
— von Arrow -Root -Mehl.
Kirschenschmarren .
Knödel mit Zwetschken . -
Krebsschmarren . -
Mandelschmarren.
Marillenknödel , sieh Zwctschkenknödel.
Mehl -Nockerl mit Powidel.
— --Schmarren.
Milch-Farferl.
— -Grieß . .
— -Reis.
- - mit gebrannten : Zucker . - -
— -Brein.
— -Nockerl . . .
— -Nudeln mit Zimt .
-mit Nüssen oder Mohn . . -
-mit Krebsbutter.
-mit Schmankerl.
Nudeln , ansgedünstete.
- 1 mit gebranntem Zucker . - -
Nudelschnitten.
Pfannkuchen , süße (Omeletten) . - -
— mit Zucker und Zimt.
— mit Salse . .
— mit Zwetschken- oder Äpselfülle .
— mit Äpfeln.
— mit Schwarzbeeren.
— mit Rosinen . . . .

394
398
402
400
401
401
401
401
402
395
424
396
396
399
394
395
397
387
337
391
392

394
394
397

397
395
394
394
894
395
396

395
395
395
395
395
396
402
402
402
402
402
402
402
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Pfannkuchen als Nudeln . 403- im Model mit Milchreis . . . . 403
-mit Mandelsülle . 404
-mit Nudeln und Pomeranzen 404
-mit Nüssen . 404Owslsbts S0NÄ 66 . 403
Polenta mit Zucker und Zimt . . . 393
Regenwürmer . 896
Reisschmarren mit Rosinen . . . . 899*- mit Krebsbutter . 399
- ohne Eier . 399
Reisschnitten . 396
Salzburger Nockerl . 397
- mit Mandeln und Schnee . ° . 397
- mit Schmankerl und Creme . . . 397
- mit Schokolade . 397
Semmelschmarren . 397
Ämmerl mit Äpfeln . 400
- mit Zwetschken . . . . . . . . 400
- mit saurem Rahm . 400
Äpfenuockerl mit Zucker . 389
Weichselknödel. 889

HIlvetschkenknödel. 388
^- von Strudelteig . 888! - von Erdäpfelteig . 389
!- von Topfenteig . 389
- auf böhmische Art . 388

Ün Schmal? gebackene Mehlspeisen.
W , gebackene . 409
-gefüllte . 409
- -Würstchen . 409
Atta(türkisches Konfekt) . 418
Mudteig-Krapferl . 407
Keme-Ktapferl . ° . 406- -Kipferl . . . . . . . . . . . 406
Mbeerkrapferl. . 4t 0
Wtatenwürstchen . . . 403

Mch--Krapferl und -Würstchen mit
. Acmille oder Schokolade . . . . 406' Nmöhrl . . . . 412

îMbelspäne. 413
Mlunderblüten, gebackene.
grillen, gebackene. . 409
Elwürstchen und -Krapferl . . . 406
chatkrapferl . 408
Mn , süße . 410
Wiche, gebackene . . . 409
Merzipfel. .410
Mugieser Krapferl . 411
Attentvürstchen. 409
'̂ Würstchen und -Krapferl . . . . 405" mH Schokolade 405" Nit Salse . 405
^ Nit Rosinen . . . . . . . . . 405

Nit Creme . . . . . . . . . . 405

Rosenkrapferl . . 412
Salsenschnitten , eingebröselte . . . . 410
Schlosserbuben (gebackene Zwetschken) 409
Schneeballen oder Maulkörbe . . . . 412
Schnür - oder Spagat -Krapfen . . . 411
Schokoladewürstchen406
Schwammerl mit Chaudean . . . . 408
Spritzstrauben . 407
Weichseln, gebackene . 409
Weichselwürstchen. 409
Würstchen von Butterteig mit Salse 411— mit Früchten oder Mandelfülle

oder Haselnuß-Creme . 411
Zucker-Strauben . 407
— -Krapferl . 408
Zwetschken, gebackene . 409
Zwetschkenivürstchen. 409

Struckei.

Äpfelstrudel . * . 418
Fleischstrudeb ^ . 416
Grießstrudel . 414
Heidenstrudel mit Speckgrammeln . . 415— mit Nüssen . 415
— mit Topfen . 416
Kartoffelstrudel . 416
Kirschenstrudel . 417
Kräuterstrudel . . . 414
Krebsstrudel . 416
— mit Zucker . 417
Mandelstrudel . 419
Nußstrudel . 419
Poganze (windischer Topfenstrudel ) . 415
Rahmstrudel . 417
Reisstrudel mit Rosinen . 413
— mit Salse . 414
— mit Schokolade . 414
Schinkenstrudel . . . 416— von Erdäpfelteig . 416
Schokoladestrudel mit Bröseln . . . 420— mit Mandeln . 420
— mit Creme . . 421
Tirolerstrudel . 418
Topfenstrudel . 415— mit Zucker' und Rosinen . . . . 415
Ungarischer Strudel (Pittah ) . . . . 419
Weichselstrudel . 417
Weinbeerstrudel . 418
Zitronatstrudel . . - . 418— mit Limonensast . 419
Zwetschkenstrudel . 417— von gedörrten Zwetschken . . . . 418

Ounstköche.
Arrow -Root -Koch . 429
Baumwollkoch mit Marillensalse . . 446
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Beschamelkoch mit Schokolade . . - . 432
— mit Karamel . 432
- -- mit Früchten . 432
Biskuit mit Salsenschaum . 455
Biskuitkoch . 434
— mit Vanille und Creme . . . . 434
— mit Pomeranzen . 434
— mit Maraschino . . . . . . . 434
Blamaschee(L1anorna .nA6r)-Koch . . 427
Brotkoch . 44k
Cremekoch. 428
— mit Früchten . . 428
— mit Obersschaum . . 428
Dotterkoch . . . . . 446
Dunstbecher . 446
Englischer Pudding (Plumpudding ) . 438
Frittateukoch mit Mandeln . . . . 423
— mit Rosinen und Rum . 423
Früchten -Pudding von Kipfeln . . . 437
— von Biskuit . . . . . 437
Gelber Pudding . 439
Grießkoch . 424
Hafergrützekoch. 424
Haselnußkoch. 443
— mit Pomeranzengeruch und Rum 443
— von gerösteten Haselnüssen . . . 448
Kabinetts -Pudding , warmer . . . . 439
Karamelkoch . 430
Kaffeekoch. 430
Kaffeenudeln . 422
Kaiser-Pudding . 439
Kartoffelkoch mit Schinken . 424
Kastanienkoch . 442
Kastanien -Pudding mit Rum . . . . 436
— mit Marillensalse . 437
Kipfelkoch . 434
Kleienkoch. 445
Krapferlkoch . . . . >. 429
Krebskoch . 423
Kukuruz- oder Maiskoch . 423
Limonenkoch . . . 451
Mandelkoch . 444
— mit Schokolade . 444
— mit Limonengeschmack . 444
— mit Pomeranzen . . 444
— mit Zitronat . 444
— mit Karamel . 445
— falsches . 441
Mandel -Pudding . 436
Marillenkoch . 418
Mohnkoch . . 441
Muskazinkoch mit Weinüberguß . . 446
Nudelkoch mit Zitronat . 422
— mit Pomeranzen . 422
Nußkoch mit Chaudeau . 442
— mit Marillenschaum . 442
— mit Nuß -Creme . . . . . . . . 442

Nußkoch mit Zitronat.
— mit Schokolade.
— mit eingesottenen Nüssen . . . .
Pignoli -Pudding mit Obers u -Zitrouat
— mit Likör und Rosinen.
Pomeranzeukoch.
— mit Früchten unterlegt.
Rahmkoch . . „.
iNeiskoch mit Überguß . . . ^ . . .
— mit Früchten.
— mit Äpfeln.
— mit Marillen und Pfirsichen - -
— seines.
-mit gebranntem Zucker und

Mandeln.
Reis -Pudding.
Rum -Pudding. ... . . .
Sago - und Tapioka -Koch mit Überguß
Salsenkoch.
— mit Himbeeren . . . . . .
— mit Bröseln . ^ . -
Salsen -Schaumkoch . ? > -
Schaumkoch mit Creme.
Scheiterhaufen mit Creme.
— mit Früchten.
— mit Zitronat und Wein . . . .
Schmankerlkoch.
Schokoladekochmit Marilleuschaum .
— mit Obersschaum (Mohr im Hemd)
— zweifarbiges.
Schokolade-Schaumkoch.
Schwarzer Pudding mit Wein und

Rosinen.
— mit Zitronat und Arancini . . -
Semmelbeschamel-Koch.
— mit Zitronat.
— mit Schokolade.
— vielfarbig . . - .
Tapioka - und Sago -Koch.
Topfenkoch . -
Vanillekoch . -
Weichsel-Pudding von Saft . . . -
— von gedörrten Weichseln . . - >
— von eingesottenen Weichseln . . -
Weinkoch mit Zitronat.
Zitronatkoch.
Zwiebackkoch. . - -

442
443
443 Z
437 Z
43? )
450
450
42? ^
425
425 .
425
425
426 ^

426 ^
436
440
42? ^
449
449 j
449 .

454
435
435
435
429
431
431
431
452

440
440
432
433
433
433
42?
423
441
439
440
440
441
436
434

Gebackene Köche. Aufläufe
Äpfel-Auflauf.
— — ohne Dotter.
Äpfelkoch.
— mit Zitronat.
— mit Mandeln und Rosinen - -
— mit Weinüberguß
— mit gebackenen Äpfeln . . -

44?
448
44?
44?
44?
44?
44?
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Apfelkoch mit Marillensalse . . . . 447
Arrow-Root-Auflanf . 429
Bciumwollkoch. 446
Beschamel-Auflaust . . . . . . . . 432
- mit Ananas . . 432
Brotkoch . . . 441
Chaudeau-Auflauf . 451
- unterlegt . 451
Cremekoch. 428
- unterlegt . 428
- mit Schokolade-Creme und Zwieback 428
Dotterkoch . 446
Erbsenkoch. 423
Flaumbiskuit . . . . . . . . . . 451
Grieß-Auflauf . 424
Grießkoch, unterlegt . . -. 424
- in Farben . 424
Grießniegel . 424
Haselnuß-Auflauf . 434
- mir Marillensalse . 444
Haseluußkochmit Zwieback. . . . . 443
Kaffee-Auflauf . 436
Kaffeekoch. . 480
Karamel-Auflauf . 430
Kartoffelk'och mit Käse . 423
- mit Zucker. 424
Käse-Auflauf . . 809
Kastcmien-Auflauf . 442
Kindskoch-Auflauf . 429
- auf dem Bleche . 429
Kipfelkoch mit Rosinen . 435
"7 feines mit Schaum . 435
Limonen-Auflauf . 450
-von gekochter Limone . . . . 451
-mit Mandeln . 451
- -Koch . . 451
Mandel-Auflauf . 445
Mandelkoch. 445

braunes . . 445
mit Früchten . 445

^ mit Zwieback. . 445
Maraschino-Auflauf . 432
Marillenkoch . . 448
Markschnitten. . 435
Muskazinkoch. 446
midelkoch mit Salse . 422
7° Mit Schokolade-Creme . 422
pomeranzen-Auflauf . 449
- mit Rum . . 449
- von gekochten Pomeranzen . . . 450
-Mit Mandeln . 450
- unterlegt mit Früchten . . . . . 450
^Mttenkoch mit Bröseln . 448
-mit Mandeln . 448
«chu-Auflauf . 427

ohne Zucker . . . 427
- uls Omelette . 427

Seite

Reis -Auflauf mit Schokolade. . . . 426
— mit Himbeeren . . . . . . . i . 426
Reiskoch . 425
Reismehl-Auflauf . 426
Rum-Auflauf . 432 , 451
Sago - und Tapiokakoch. . . . . . 427
Salsenkoch . 449
— mit Mandeln . . 449
Scheiterhaufen . . 435
Schokolade-Auflauf . . 430
— -Koch mit Bröseln . 431
-mit Mandeln und Creme . . 431
Schrotbrotkoch. 441
Semmel -Beschamelkoch mit Pomeranzen 433
— mit Mandeln und Karamel . . . 433
Topfenkoch . 423
Vanille-Auflauf . 427
Vanille -Reis . 426
Weinkoch . 440
Wienerkoch . 429
Zwetschkenkoch. 448

Schaumköche.
Äpfel mit Schnee . 455
Bergkoch . 455
Biskuit mit Salsenschaum . . . . . 455
— mit Pomeranzensaft . , . 465
— mit Wein oder Likör und Früchten 455
Kastanienberg . 455
Limouenkoch, weißes, kalt oder warm 458
Mandelkochmit Salsenschaum . . . 454
Milchreis mit Schaum . . . . . . 456
— mit Ponreranzen u. Mandelschnee 456
— mit Marrllenschaum . 456
— mit Biskuit, Salse und Rum . . 466
— mit Früchten . 456
— mit Schokolade . . . 456
— mit Karamel, Schmankerl und

Salse . . 457
Nudeln mit Salsenschaum . 456
— mit Nüssen und Schaum . . . . 456
— mit Creme und Schaum . . . . 456
Radetzky-Reis . 457
Reiskoch mit Salsenschaum . . . . 454
Salsen-Schaumkoch . . 453
— in Dunst . . . 453
Schaumkochvon frischen: Obst . . . 453
— mit Creme . 454
Schokolade-Schaumkoch . 452
Spanische Semmeln . 455
Spanischer Scheiterhaufen . 455
Spanischer Reis . i . 457
Speisen mit Schaum . . . . . . . 454

^arme Lrames unck Ohauckeßms.
Brennendes Konsommee . 460
Chandeau oder' Weinschaum . . . . 461
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Chaudeau mit Vanille -Likör und Bis¬
kuitbröseln . . . . 461

— unterlegt mit Biskuit . . . . . 461
— — mit Pfirsichen . . . 462
-mit Salsenschnitten . 462
Creme , gesprudelte- . . 460
— unterlegt ,mit Biskuit . 460
— .— mit Äpfeln . . 460
— mit Schneenockerln oder Königseiern 460
Dunst -Creme oder Konsommee . . . 459
— mit Karamel oder Maraschino . 459
Englischer Chaudeau . 461
Himbeer-Chaudeau . 461
Limonen -Chaudeau . 461
Madeiraschaum . 461
Milchbecher mit verschiedenem Geschm ack 459
Punsch-Konsommee . 469

Lranckteig -Gäckereien.

Blechstrauben . . 462
Brandteig -Kipferl . . . . . . . . 463
Brandteig -Krapferl , gestillte . . . . 462
Herzogbrot . 462 '
Würstchen mit Weinbeerln . 462

k̂ rüchtenkuchsn unck Lharlotten.

Apfelcharlotte . . . . 463
— mit gebackenen Äpfeln . . . . . 464
— mit Biskuits . 464
— mit Brotbröseln . 464
Birnenkuchen . 467
Birnencharlotte . . 463
Charlotte mit mürbem Teig . . . . 468
Früchtenkuchen mit Mandeln . . . . 466
-und Pomeranzensaft . . . . 466
— kleine . . 467
Früchtenschnitten . 467
Grießkuchen . 467
Kapnzinerkuchen . 468
Kirschenflecken . 467
Kirschenkuchen, saftiger . 465
— mit Bröseln . 464
— mit Mandeln . 466
— mit Mehl . 466
Marillencharlotte . . . 463
Pfirsichcharlvtte . 463
Polentamehl -Kuchen . 466
Ribiscltüchen mit Mehl . . . . . . 466
Schrotmehlkuchen . 468
Weichselknchen, saftiger . 465
— mit Bröseln . 464
-leichter . . . . ,̂ . 465
— mit Mandeln . 466
— mittzMehl . 466
— schwarzer . 466
— — mit Mandeln . . . . . - . 467

Speisen von mürben Grösel - unck
Gutterteigen.

Äpfel-Kuchen . . . 468
— — mit Mandelkruste . . . . . 469
-mit Schneeglasur . 469
— -Torteletten . 472
— -Schlänget . . 474
— im Schlafrocke . . . . 474
Butterkrapferl , gestürzte . 478
Butterteig -Pastetchen mit süßer Fülle 474
-mit Früchten . 474, 475
-mit Gelee . 475
-mit Obersschaum . . . . . 475
-mit Creme . . 475
Cremekuchen, große und kleine . . . 481
- — mit Früchten . 481
— mit Mandeln . 481
— kleine, mit Windmasse . 432
Damen -Eaprice . . 480
Englischer Früchtenkuchen . , . . . . 472
Erdbeerkuchen . 472
Früchtenkuchenmit gedünstetenFrüchten 470
— mit eingesottenen Früchten . . . 470
— mit frischen Früchten und Creme 470
— mit Obersschaum . 470
— mit Früchtcnmark und Schaum . 470
— mit gesülztem Schaum . 471
— kleine, mit Äpfeln . . 471
— mit Steinobst . . 471
— mit Beeren . 471
— mit Schnee . . .471
Früchtenschnitten . 473
Halbmonde von Butterteig . * . - . . 480
Haselnußkuchen . . 477
Kaiserkuchen . . 478
Kastanienkuchen . . . . . - 4N
Kolatschen von mürbem Teige mit

Früchten . 473

— mit Nuß - oder Mohnfülle . . - 4^
Limonenkuchen . A
Mandelkuchen, kleine 4m
Mandelschnittcn von Buttertcig . . - 480-
Mandelstriezel . . 4m
Marillen und Pfirsiche im Schlaf-

rocke . . . . 474
Mohnkuchen, kleine . - 40
Nußkuchen . 40
Pfirsichkuchen . ' ' in
Poganze mit Topfen 4°
— mit Posinen . - ,n
— mit Nüssen . -
— mit Grieß . . . . . . . - - 4A
— mit Früchten . - - 4o
Rahmpastete . - ,
Reiskuchen, große und kleine, mit Salsc ^ -
— mit Früchten . ' . . . - 4

Ribü

Rum
Sals-
Sach
Scha
Schn

8ero
Split
Stric
Tirol
Topf,
Tortc

Tort,
Wind
Nro

Baue
Baun
Bayri

Älechi
Rrein
dritte
Talke

ge
Daily
- m
Dilkat
Lascht
- fei

ab
- vr
7 °h
Mich
Friich
Ternr

-K
-N
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Rhabarberkuchen . 474
, Ribiselkuchen . 473
' Rosinenkuchen . 478

Rumkuchen . 476
s Salsenkuchen, kleine . 478
s Sächsischer Obstkuchen . . . 471
j Schaumrollen . 479
s Schnitten und Krapferl von Butterteig 480
! - mit Mandelkruste . 480
^ - mit Glasur . 480
! Lerorvivo (politischer Kuchen) . . . 484

Splitter-Kuchen . 481
Striezel mit Pomeranzenfülle . . . 479
Tiroler Strudel . 476
Tvpsenstriezel mit Salse . 479

! Torte von Butterteig . 475
^ - mit Mandelfülle . 475

-mit Kaffee-Creme . 476
-mit Obersschaum . . . . . . 476
- — mit Marillenschaum . . . . 476
Torieletten mit Biskuit ü 1a Creme 482

^ Windkuchen mit gerösteten Mandeln . 477
Utronatkuchen . 481

Sermspeisen.
Anis-Striezel , kleine . - 511
- -Krapferl . 512
- -Kranz . . . . 512
Apostelkuchen(Lrlootro ) . 515

- Banernkrapfen. 496
Baumwollnudeln . . . 485
syrische Küchlein . 494
Biskuit-Gugelhupf . . . . . . . . 506
vlechkrapserl, gefüllte . 497
Breinpoganze . 487
Bntternudeln . 486
kalken, böhmische, gegossene . . . . 491
7- gewalzte . 492
Dampfnudeln, bayrische . . . . . . 486
T mit Kirschen . 487
^katennudeln . 486
saschingkrapfen, mittetfeine . . . . 494
^ feine, abgetriebene . 496
- abgeschlagene. 496
- ordinäre . 496
7,ohne Ei . . 496
iMlchtenbrot(Kletzenbrot) . . 619
illüchtenkuchen. 504
Mrm-Brezel mit Vanille oder Anis . 513

- "" T gesottene . 514
! - Necken, gefüllte . . . . . . . 405
! Kipfel mit verschiedenerFülle 498 , 499

^ - - ungefüllte . . 499
-Knödel, gesottene . 485

^ -Nudeln in Dmrst . 484
" zerrissene . 484

Seite

Germ -Nudeln von Heidenmehl . . . 485
— -Pittah . . . . . 515
— -Striezel , gefüllte . 498
— -Strudel mit Topfenfülle . . . . 469
— -Torte mit Mandeln . 503
— mit Salse . 503
— mit eingesottenen Früchten . . . 503
— -Waffeln . 620
— Wanneln mit verschied. Fülle 508, 509
Grammcl -Pogatscherl . 488
Gugelhupf , abgeschlagener . 506
— abgetriebener . 506
-feiner . ' 507
-mit Schokolade-Eis . 507
— ohne Hefe . 508
Haseluußkuchen . 500
Hefenknopf, bayrischer . 485
Kaiser-Gugelhupf . 507
Kapuzinerstrudel . . 502
Karlsbader Brezel . 514
Kartoffel-Brot . . . 516
— -Gugelhupf . . 508
— -Krapfen . . . . . 302
Kirschenknödel . 493
Kolatschen mit Mohn - und Zwetschken¬

fülle . . - . 490
— mit frischem Obst . 490
— feine, mit verschiedener Fülle . . 490
— Karlsbader . 491
— mit Salse . 491
Königskuchen . 504
Krapferl , gerollte-. 497
Krautflecken . 492
Krebs -Nudeln . 487
— -Wuchteln . 487
— -Wanneln . 487
Kümmel-Krapferl und -Stangerl . . 512
Liwanzen . 493
Mandel -Gugelhupf . . . .. . . . . 508
— -Strudel . 501
— -Potize . 501
— -Stolle . 511
Milchbrot . 545
Mohn -Nudeln , . 498
— -Potize . 499
— und Nußbeügel . 499
Napfkuchen . . 505
Natroukuchen . 503
Nuß Strudel . 500
— -Kuchen . 500
— -Potize . 500
Omeletten oder Plinsen . 493
Piuza (Oster- und Teegebäck) . . . . 514
Reinting . . . i . 508
Rosinenpotize . 601
Rosinen-Stolle . 510
Rum -Gugelhupf . 507
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Salzstangerl mit Kümmel . . . . . 513
Sächsischer Obstkuchen . 504
Schmalznudeln . 498
Schokolade -Strudel . 503
— -Kuchen . . > . . 500
Schottsäucrling . 489
Silbernudeln . 485
Spaßvögel oder gebackene Mäuse u . 493
Speck -Kuchen . 488
— -Potize . 488
Streußelkuchen . . . . . 505
Striezel , geflochtene . . . . . . . . 511
-mit Mandeln . 511
-mit Pignoli und Rosinen . . 511
-mit Kandiszucker . i . . . . 611
Tee -Stangerl mit Zimt . 512
— .mit Anis . 512
— mit Kümmel . . . 513
Tirolerstrudel mit Salse . . . . . . 502
— mit Rosinen . 502
— mit Zitronat . 502
— mit Mandeln . . . . . 502
Topfennudeln . . . 488
Topfen -Strudel . 489
— -Kolatschen ohne Zucker . . . . 489
-mit Lebkuchen . 489
-mit Mandeln . 469

— mit Rosinen . . . 489
Ursuliner -Brezel . 514
Vanille -Zwieback . 517
Wecken zu Tee , kleine . 509
— mit Mandeln . 609
— mit Rosinen . . . 509
Wespennest . - . . . 498
Wiener Gugelhupf . 507
Wuchteln . - . 497
Zimt -Brezel . 613
— -Krapferl . 497
— -Kuchen . . . . 505
Zwetschkenknödel . . . . 493
Zwieback , Grazer . . . 517
— Preßburger . 518
— ^ Siebenbürger . 516
— feiner . . 517
— ungezuckerter . 517

kackwelk.
ypakfeln . fiohlhippen u. Schüsselchen.

Hohlhippen . 521
— auf dem Bleche gebacken . . . . 521
-mit Dottern . 522
Karlsbader Oblaten . 521
Schnitten zu Tee . 522
Schüsselchen von Bröselteig . 533
Skarnitze (Düten ) von Hohlhippenteig 622

Skarnitze von Schmankerl . 522
Vanille - oder Hobel -Späne . . . . 522
Waffel - oder Eisen -Kuchen . 520
— mit Mandeln . . . . . . . . 520
— mit saurem Rahm . . . . . . 520
— mit Hefe . 520

Torten.

Alliance -Torte.
Apfeltorte.
Biskuittorte , glasierte.
— in Blättern . , .
— mit Salsenschaum . . . . . . .
— mit Schaum oder Creme . . . .
— als Gugelhupf.
— als Pudding.
— als falsche Melone.
Blättertorte von Zuckerteig . . . . .
Bvöselteigtorten.
— mit Schnee und Nüssen . . . .
Brottorte.
Chinoise -Torte . . . . . . . . .
Datteltorte.
Dobostorte.
Erdbeerentorte.
Früchtentorte.
Genueserteigtorte . .
Glastorte . . .
Haselnußtorte mit Butter . . . . .
— mit gekochtem Zucker.
— mit gerösteten Haselnüssen . . . .
— mit Ananas.
— mit Schaum.
— mit Windmasse.
- - braune.
Heidenmehltorte . . . . -
Heidentorte.
Johannisbrottorte . -
Kaffeetorten . 542,
Karmelitertorte . . -
Kastanientorten . 542 , 558,
Kleientorte.
Knödeltorte . . - -
Königstorte.
Kommisbrot , falsches . . .
Krachtorte (Mandelgrillage ) . . . .
Linzerteigtorten . . . . .
— braune . . -
— einfache . . . - -
— gerührte . .
— weiße . -
Magdalenentorte . - -
Mandeltorte mit Butter , französische
-und Pomeranzenglasur . - -
-als Rehrückcn . - '
— von gerührtem Teig

560
592
547
548
548
548
549
549
551
552
535

557
553
575
548
535
565
529
572
542
555
555
555
555
576
576
545
559
557
555
553
574
553
557
554
560
587
537

530
541
541
541
552
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^Nandeltorte ohne Mehl . 552
»- mit gekochtemZucker . 553

mit Wein . 553
!- mit Salse . 553
- als Steirerkäse . . . . . . . . 554
- braune . 554

weiße . 573
i - von gerösteten Mandeln als Kranz 584
j- mit Gitter und Salse . 585
- mit Glasur . 585
- von Grillage . 587
Mohntorte . . . 542
Muskazintorte . 554

weiße . . . 573
»uskazonentorte . . . 554
!Napoleontorte . 543
Mßtorte von Bröselteig . 540

- mit Obersschaum . 540
i- mit spanischem Wind . . . . 541
z- mit Salse oder Obersschaum . . 55?
z- mit Biskuitbröseln . 557
E- mit Nußfülle . 558

mit Nußschaum . 653
HW-Mandeltorte mit Obersschaum . 558

mit Pomeranzenglasur . 658
»astatorte . 665
E?ignolitorte von Eis . 575

von Windmasse . 575
Wischingertorte, falsche ,. 549
Mtazientorte . 556
mlentatorte . 659
Wmeranzentorte mit Butter . . . . 536
j- mit Mandeln . . . . . 556

mit Bröseln . 556
mit Kartoffelmehl . 556

Winadki-Torte . 687
Msfertorte . 537
Mnschtorten . 537 , 569
Mittenschneetorte . 586
Mittentorte . 592
Mbiseltorte . 585
MMtorte . 537
rachertorte. .543

sAndtorte . 645
i^ isenschaumtorte . 585

Ĥchokoladetorte nnt Butter und Creme 543
^ Mit Weickselfleisch. 543

— und gekochtem Zucker . . . . 543
" mit Mandeln . . . ' . 560
^ Mit Windmasse . 574
" Mit Mandeln . 574
7 ohne Ei . 592

.Motmehltorte . 559
aMilletorte ohne Ei . 535
^ichseltorten . 536, 560
Mtraubentorte . 544
'̂cnertorte . 539

Seite

Windtorte , spanische, m . Eingesottenem 570
— mit Obersschaum . 570
Wirtschaftstorte " . 532
Zebratorte . 550
Zitronattorte . 556

Kuchen.
Baumkuchen oder Prügelkrapsen . . 550
Blei - oder Schweizer-Kuchen . . . . 544
Blitzkuchen . 536
Butterteigkuchen, sieh Speisen von

Butterteigen.
Hesenteigkuchen, sieh Germspeisen.
Kartoffelmehlkuchen . 649
— mit bitteren Mandeln . . . . . 550
Königskuchen . 538
Nußkuchen . . 540
Plumkuchen , englischer . 536
Polnischer Kuchen . 539
Portugieser Kuchen . 544
Prophetenkuchen . 536
Reismehlkuchen . . 539
Zitronatkuchen . 431, 539

Grote.
Amerikanerbrot . 561
Anisbrot . 561
Aniszwieback . 561
Bischofbrot . 562
— von Heidenmehl, . 562
Catälanibrot . 661
Früchtenbrot . 562
Früchtenwecken . - 562
Haselnußbrot . 563
Saiserbrot . 562
Mandelbrot . 561
Nußbrot . . 563
Pomeranzenbrot . . ' - 563
Reichenauer Zwieback . 561
Schokoladebrot . 560
— als Wecken. 560
Vanille - oder Biskuitbrot . 561

Koulacken. Tunneln , Türkei.
Biskuitroulade . 563
— -Wanneln . 547
Brotroulade . 564
Glasierte Würfel von Bistuitmasse . 564
Haselnußwürfel . 564
Salsenbrot . . 563
Schokoladeroulade . 564
Schokoladewürfel . 544
Schrotmehlroulade . 564
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Schnitten.
Biskuitschnitten, glasierte, m. Linionen-

eis . ' . 564
-mit Salse und Punscheis . . 564
Butterschnitten, falsche . . . . 526 , 566
Erdbeerschnitten . 578
Fenchelschnitten . . 526
Früchtenschnitten. 565
— mit Kirschen . 565
Gefüllte Schnitten . 564
— von Bröselteig . 531
— mit Schokolade . . 631
Genueser Schnitten, glasierte» . . . 529
— gefüllte . 529
Gleichgewicht als Karten und Schnitten 528
Haselnußschnitten. . 566
Karten . 628
Magdalenenschnitten . . . . . . . 530
Mailänder Schnitten . 531
Mandel-Croquetten . 667
Mandelkarten . . 565
Mandelschnitten von Bröselteig . ' . . 526
Metternichschnitten . 531
Muskazonen, weiche . 526
Napoleonschnitten . 565
Nürnberger Pfefferkuchen . . . . . 567
— weißer . . ' 578
Pignolischnitten . . 576
Pomeranzenschnitten . 1 . . . . 530
— mit Rum . 530
Rumschuitten. . 565
— mit Butter . 59V
-mit Schnee und Mandeln . . 530
-mit Salse und Glasur . . . 530
Schokoladeschnitten. 529

Stangerl . Striegel , Würstchen.
Anisstangerl . . 525
— -Würstchen . 668
Engländer . . 583
Hnselnußstangerl . . . . . . . 523 , 577
Kastanienstangerl. . 523
Kartoffelstangerl . 523
— mit Salz und Kümmel . . . . 523
Mandelstangerl . 566
— mit Gewürz . 566
— gefüllte . 580
— mit Quittenkäse . 581
Mandelstriezel ohne Ei . 524
— von mürbem Teig , . 631
Mandolini . 584
Nußstangerl . 523, 563
Pariser Stangcrl . 579
Stricknadeln . 523
Teestangerl, zarte . 523
Zahnstocher . 578

Zigarren . 567
Zimtstang'erl . ? . 579

Schütteln . 17inge . Lögen.

Anisbögen . 617
Anis -Ringe . . .. 626
Biskuitbögen . 517
Branntwein -Ringe oder -Kränzchen . 625
Bröselteig-Ringe mit Vanille . . . . 526
Butterbögen . . 528
Hausfreund . 566
Limonenschisteln . . . . . 527
Mandelbögen . 566, 682
— verschiedenfärbige" . 583
— gefüllte . . . 583
Mandelringe . 581
Nußschifteln . 510
Pomeranzenschifteln . 566
Rumbögen . 517
Salsenbögen, kleine . 569
Schokoladeschifteln . 528
Vanilleschifteln . 527
Wind-Ringe . 571

Greuel.

Anisbrezel.
Butterbrezel .
Brezel von Hefenteig.
Gesottene Brezel.
Karlsbader Brezel.
Mandelbrezel.
Schokoladebrezel.
Ursulinerbrezel.
Vanitlebrezel.
Zimtbrezel . . . . .
Zuckerbrezel mit Vanille . . . .
— mit Anis . ' .

. . 521

. . 521

. . 513
. . 511

511
521

. 526
514, 525

. 521
521
568

. . 568

Ripkerl . ^ otteletten . Krapferl.

Biskuit-Kipferl . . ^
— -Krapferl . 1̂
Bröselteig-Schüsselchen . Ä
Dotterkrapferl . - A.
Früchtenkrapferl . 5oö, 5v
Gewürzkrapferl . ^
Griechische Krapferl ^
Halbmonde von Genueser Teig - - -
— von Brösclteig
Husarcnkrapferl. '516
Indianerkrapfen . ^
— mit Kaffceschaum Ng
— mit Creme . . . . - - > - - - ^
Indianerkrapfen von Wiudmasse - -
Jngwerkrapferl.
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s Kartoffelkrapferl . 523
s Kolatschen von Bröselteig . 532
8 - kleine, zu Tee . 523
s Krapferl von Winterteig . 634
! Kreidenknödel . 533
' Linzerteig-Tvrteletten . 537
. Mandel-Bauernkrapfen . 568
' Mandelkipferl . 568

- mit Eierschnee . 580
- mit Arancini . 581
Mandelkrapferl, braune . . . . . . 584
Mazarins . . 533
Mohn-Torteletten . . 542

! Nordbahn-Krapfen . 529
' Nußkrapferl von Bröselteig . . . . 540

- mit Glasur . 563
- von Eiweiß . . . . . 577

^ - gefüllte . 577
Pignolikrapferl. . 576
Pistazien-Torteletteu . 539
Salsenaugen von Bröselteig . . , . . 534

, Sandkuchen, kleine . . . . . . . . 533
, Schokoladekipferl. 528

Torteletten von Bröselteig . 534
; - mit Windmasse . 534
i - mit Weichseln . 534

- von ungezuckertem Teige . . . . 534
Banillekipferl ohne Ei . 632
Banille-Torteletten . . . 527
Windkipferl. 671
Wntschaftskipferl. 532

^ Zuckerkipferl . 572

kleines Gackmerk.
. Schokolade-Gebäck

Biskuit, englisches (LiuüvZ)
^ mit Natron . . . .
Biskuits.
Tamen-Krapserl . . . .
^ls-Krapferl.
^ -Zettel . . . . . . .
«eduld-Biskuits . . . .
Haselnuß-Busserl . . . .
- von gekochtem Zucker
7- -Makronen.
Mandelbäckerei . . . .
- ausgestochene . . . .
7s nr Papierkapseln . .
Mandel-Makronen . . .
" mit bitteren Mandeln
^ -Busserl . . . . . .Mandoletti.
«arillerr-Zeltel . . . .
Wkaznurerl.
Mn-kazonen, harte . . .

Prato, Süddeutsche Uüche.

474
,526
526
645
562
582
586
572
576
576
580
567
560
584
580
680
582
576
586
567
567 '

Nußkugeln . 577
Nüsse und Kastanien , falsche . . . . 581
Pfirsich-Konfekt . . 586
Pomeranzen -Busferl . . 582
Salami , falsche . 584
Schokolade-Krapferl . . 560
— -Busserl . . . 573
-mit Mandeln . . 573
— — ausgestochene . 574
Schwämme von Windmasse . . . . 571
Spanische Windbusserl . . . . . . 570
-von gesponnenem Zucker . . 570
-gefüllte . 571
Teebuchstaben . 572
Trüffeln , falsche . . 574
Vanille -Busserl . 568
Zucker-Zeltel . : 572
Zweckerl zu Tee . 525

Konkekte ohne Li.
Apfeltorte . . . 592
Bonbons (Zuckerl) . 569
— gefüllte . 589
Fondants . 590
Glasierte Früchte . 588
Haselnüsse, falsche . 591
Kastanien -Kugeln oder -Würstchen . 569
Mandeln , verzuckerte . . . . . . . 568
Mandelgrillage . 687
Marzipan . 686
— italienischer . 593
Pomadki -Torte . 567
Pralinees . . . 591
Quitten -Stangerl . , 593
Quitten -Torte . 592
Rohatlikum . 593
Saft -Zeltel . 592
Salon -Zuckerl . 590
Salsen -Brezel . 592
Schokolade-Torte . 692

^onigbäckerejen.
Honig-Kuchen . 694
— oder Lebzelt-Busserl . 594
— -Schiftel . 594
— -Brot . 594
Lebkuchen, brauner . 593
Nonnenkrapferl . 594
Nougat '. 595

Halle süsse Speisen.
unck Obstschaum.

Äpfelschaum . 459
Erdbeer-Reis . 604

48
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Erdbeer -Schaumkoch . 458
— mrd Himbeerschaum . 458
Früchten -Reism .eingesottenenFrüchten 457
— mit Pomeranzen . 457
Gesülzter Reis . . 603
Grießkoch . 456
Limonen -Koch, weißes . 456
Marillen -Reis . 604
— oder Pfirsichschaum . 458
Schokolade-Koch . 458
— -Reis . 458

Kalte Puddings.
Ananas -Pudding (-Schaum )m.Früchten 604
Gefrorene Pomeranzen - Creme als

Pudding . 609
Kabinetts -Pudding mit Früchten . . 607
— mit Maraschino . 607
— mit Zitronat . 607
Karamel -Creme als Kabinetts -Pudding 606
Kastanien -Pudding . 603
Reis -Pudding . 604
— mit Äpfeln . 604
— mit Maraschino . 604
Russischer Pudding . 608

Kalte dharlotten.
Charlotte von Pistazienschaum . . . 602
— von Erdbeerschaum . . . . . . 603
— von Vanille -Creme . 605
— von Schokolade-Creme . 606
— von Maraschino - oder Rum -Creme 608
— von Obstsaft . ^ 609
— von Chaudeau . 610
— von geschlagener Sülze . . . . 621

Kalte dremes und dhuudeaus.
Alpenbutter -Creme . 599
Chaudeau mit Backwerk . . . . .. . 461
— mit Obersschaum . 599
Creme mit Schneenockerln . 460
— gefrorene, sieh gefrorene Bomben.
— gesprudelt, mit Backwerk . . . . 40
-mit Obersschaum . 599
-mit Marillenschaum . . . . 699
-mit Himbeersaft . 599
Dunst -Creme oder Konsommee . . . 459
Konsommee in Kaffeebechern . . . . 459
Likör- oder Rum -Creme in Kruste . 599
Russische Creme . . . 599
Schokolade-Creme in Gläsern . . . 599

Hahmschaum.
Obersschaum mit Vanille . 696
— Mit Schokolade . 596
— mit Kaffee . 596
— mit Erdbeer- oder Himbeersaft . 597

Obersschaum mit Marillensalse . . . 59?
— mit Ananas . 59?
— mit Pomeranzen und Rmn. . . 59?
— mit Maraschino . 506
— mit Vanille -Likör . 59?
— mit Nüssen oder Haselnüssen . . 59?
— mit- Kastanien . 59?
— — roter . 59?
— mit Marrdeln . . . . 59?
— garniert . 59?
— in Kruste . .. 598
— in Torte . 598
— im Kastanienkranz . 598
— gefroren . . . 600
— in Bechern . 598
— in Gläsern . 599
— mit Creme . 599

601

601
601
602
601
602
601

Gesülzter Obersschaum.
Ananasschaum mit Früchten . . .
Erdbeerschaum . .
Kaffeeschaum (Lyoner Kaffee) . .
Karamelschaum . . . .
Mandelschaum.
Marillenschaum . ' . 603, 610
Nuß - und Haselnuß-Schaum . .
Punschschaum.
Rum - oder Likör-Schaum . . .
Schaum , marmorierter . . . .
Schokoladeschauin .
Schnitten , mehrfärbige . . . .
Vanilleschaum . . . . . . . .

Gesülzte dreme.
Ananas -Creme .
Biskuitschaum . .
Hafer-Creme . .
Kaffee-Creme.
Karamel -Creme.
Maraschino -Creme.
Nuß - und Haselnuß -Creme . . . -
— mit Eierschnee.
Pomeranzen -Creme.
Quitten -Creme .
Rum -Creme . -
Schokolade-Creme
Vanille -Creme ä 1a. Kuvuroiss ^ - -

Gesülzte dhaudeaus.
Chaudeau oder Weinschaum - - - -
— mit Pomeranzen.
— mit Likör.
Chaudeau mit Erdbeeren- oder Himbeer¬

saft . - '
Punschkäse.
Schweizer Milch . - -
Whips . . . . t . . . .
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Sulzen.
Ananassulze . . . . . 615
— von eingesottener Ananas . . . 615
Apfelsulze . . . 616
Beerensnlzein Kasfeebcchern . . . . 619
Berberitzensulze . . . . . 615
Champagnersulze . . . 618
Erdbeersnlze . . . . . 614
Himbeersnlze. . . 614
Kaffeefulze mit Obers. . . 618
— klare. . . 613
Limonensulze. . . 616
Likörsulze. . . 617
Mandelsulze (Llano rrranKsr ) . . . 610

s — weiße mit Spiegel . 611
mit Limonen , Pomeranzen oder '
Kaffee . 611

- rote . 611
- gelbe . 611

( - grüne . 611
- braune . 611

! — mehrfarbige . 612
t - als Damenbrett . . . . 612
,! - als Eier im Vogelnest . 612

- als Äpfel . . 612
t Marillensulze . 615
/ Obstsulze, unterlegte , gestürzte . 618, 619
t - — in der Schüssel . 619
( Wrsichsulze . . 615
! Pvmeranzensulze . 616
- Pomeranzen, gesalzte . 617
' - als Körbchen . 617
^ Punschsulzê . 617
' chiittensulze. 615

? Pibifelsulze . 614
- Rosensulze . 619
^ Rumsulze. 617
1 Rstesulze . '. 614
( Schokoladesnlze . 612
- Teefalze . 617

Paiüllesulze . 613
! Peilchensulze . 613

verschiedenfarbige Sülze . 618
i Wasfersulze. 616

Weichfelsulze . 614
( Weinsulze . .618

^eiatranbensulze . 616

Geschlagene Sulren.
. . . 620
? Erdbeersulzc. . 620

Ä ; Mbeerschaum . . . . . .621
4 Änionensulze(als Charlotte ) . . . . 621L : 62̂

; M-inllcnsnlze . . . . . . . . . . . 620

Seite

Pfirsichsulze . . 620
Pomeranzensnlze (als Charlotte ) . . 621
Quittenfulze . 620
Ribiselsulze . 620

Gefrorenes.

Gefrorene Creme, sieh gefrorene Bomben.
Gefrorener Obersschaum . 600
Gefrorenes in Formen (gestürztes) . 626
-zweifarbiges . . 627
— in Gläsern . 627
— von eingesottenen Säften oder

Früchtenmark . 622
Ananas -Gefrorenes . 623 , 626
Erdbeer - — 622
Haselnuß- — 625
Hirnbeer- — . . . . ^ . 622
Kaffee- — 626
Kastanien - — 624
— — als Pudding . . 624
Karamel - — 626
Limonen - '623
Likör- — 624
Mandel - — 625
-von gerösteten Mandeln. . . 625
Marillen -Gesrorenes . 623
Nuß - — 625
Obers - — - . 626
Obstfaft- — mit Obersschaum 624
Pfirsich- — . . . . . . . . . 623
Pomeranzen — 623
Punsch- — . . . 624
Quitten - 623
Ribisel- — . . . 623
Schokolade- — . . . . . . . . 626
Tutti -Frutti - — . 624
— — von Obers . . . 624
Vanille - — gelbes . 625
— — weißes . . . . 625
— — als MinutemGefrorenes . . . 626
Weichsel- — 623
Weintrauben - — 623

Gefrorene Go in den.

Ananas -Bombe . 630
.Bombe mit Fruchtsaft . 680
Kaffee-Bombe . . . 629
Haselnuß- und Mandel -Bombe . . . 680
Vanille -Bombe . . . . . 680
— — als Bisknit -Schnitten . . . . 630
Schokolade-Bombe . 680
Bombe mit Fondant -Einlage . . . . 631
Gefüllte Bomben (en srirxrmo ) . . 631
Verschiedenfarbige Bomben . . . . 631

18*
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Gefrorenes in Gläsern.
Ananas -Gefrorenes mit Schaum . . 628
Eis -Kaffee . 627
Granit - oder Halb-Gesrorenes . . . 628
Likör-Gefrorenes mit Schaum . . . 628
Obst-Gefrorenes mit Wein . 628
Obst, gefrorenes . . 629
Pomeranzen -Gefrorenes . 627
-- mit Champagner . 628
Punsch L In Zlaee . 628
— ä, 1a roraains . 628
Schokcllade-Gefrorenes . 628
Wein ä 1a Zlaoe . 628

Nacbirzeb(Nessett).
Backwerk . 620 —686
Früchte , mit Zucker überzogen . . . 706
Gedrückte und kandierte Früchte . . 671
Gesülzte Früchte in Kaffeebechern . . 619
Honigbäckereien . 693—595
Kaltschalen . . 194
Käse. . 705
Konfekte ohne Ei . 586 —593
Obst, -frisches . 705
— gefrorenes . 629
Obst-Käse, Persikaden, Pastillen . 669 -7  671
Pomeranzen . . 706
Südfrüchte . 705
Zwieback, feiner . . . . - . . . . 517

Schokolade-Schaum . 599
Vauille -Likör . 639
Werchsel-Likör . . 640
Weinpunsch, kalter . 637

warme Getränks.
Bischof, warmer . 638
Eierpunsch . 638
Eierwein . 638
Glühwein . 638
Jägerpunsch oder Krambamboli . . 638
Kaffee . 633
— auf türkische Art . 634
— homöopathischer . . . . 635
— -Essenz . . 635
Kakao von Bohnen und Schalen . . 632
Limonade und Orangeade , warme . 642
Mais -Tee mit Milch . . 636
Mandelmilch , warme . 643
Matrosenpunsch oder Grog . 637
Punsch . . 636
Punsch-Essenz . 637
Reis -Punsch . 637
Russischer Punsch oder Hoppelpoppel . 643
Schokolade . . . . . . 632
— von entöltem Kakao . 632
Tee . 635
— mit Rum oder Arrak (Tschai) . . 636
— mit Limonensaft oder Wein . . 636
Weinpunsch . 637

«ettänke. vergaben ru Lee.
Kalte Getränke.

Ananas -Bowle . 641
Anis -Likör . 640
Äpfel-Bowle . 641
Bischof . 639
Erdbeer-Bowle . . . . . . . . . . 641
Getränke von Obstsästen . 642
Grog . 637
Himbeer-Bowle . 641
Kaffee-Likör . 639
Kaffeeschaum . 599
Kardinal . 639
Knickebein . 638
Königs -Punsch . 637
Kümmelgeist . 640
Limonade . - . 642
Mai -Bowle . 640
Mandelmilch . 643
Orangeade . 642
Pfirsich-Bowle . . 641
Pomeranzen -Bowlc . 641
Russischer Punsch oder Hoppelpoppel 643
Sillabub . , . . 643
Sorbet . . . . . 641

Kalte Fleischspeisen.
Fasch, g-sulzt- . N
Faschschnitzchen von Wildgeflügel . . 340
Faschwurst . . . 330
Fisch, schweinerner . 336
Fleisch, kaltes, geräuchertes . . . . 343
Fleischkäse, in Aspik eingelegt . . . 326
Fleischkuchen, gesülzte . 326
- - kleine . 326
Galantine von Geflügel . 3-̂b
- - von Kalbsschulter . . . . . . . 329
Gansleber , passierte . 3-7
— gesülzte . 327
- -Kuchen . 325
— -Wurst , kalte . ZO
Geflügel mit Aspik . 3^
— mit Mayonnaise . 341
— mit Saucen . 34r
— als gestürzte Sülze ^
— -Macedoine . 328
Harlekinschnitten.
Hasenkuchen.
Hasensalmi, kaltes.
Hirn in Aspik . 32°
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Kalbsnuß, gespickte, mit Aspik . . . 339
Kalbsschlegel. 337
— mit Saucen . . 838
— maltraitiert (falscher Thunfisch) . 338
— als falscher Lachs . 338
— mit Sardellen gespickt . 338
Kopf- oder Preßwurst . 333
Koteletten mit Mayonnaise . . . . 339
— gespickte.mit Aspik . 339
Kuchen, marmorierter . 325
— russischer . 325
Leberfasch, gesülzte . 178
Leberkäse . 324
— mit Aspik . 326
Lungenbraten, gespickter mit Sülze . 337
— -Kuchen . . 324
Muscheln mit kalter Fülle . 328
Preßwurst, frische 831
Rehkuchen. 324
Roastbeef (englischer Braten ), kaltes . 337
Salami und andere Würste . . . . 28 l
Schöpsenschlegel mit kalter Sauce . . 337
Schweinefleisch, kaltes, mit Serif . . 336
— mit Sauce . 836
Schweinsfilet, kaltes . 336
Schweinskopf, gesülzt . 332
— als gestürzte Sülze . 333
Trüffel-- oder Gansleber -Pastete . . . 321
Wildbret, kalt, mit Sarnen . . . . 335
— mit Aspik . 335
- -Käse mit Aspik . 326
.- -Pasteten . . . . . . . . 322 , 323
Wildbretfasch . . 327
Wildgeflügelmit Sauce . 340
— mit Aspik . 339
— als gestürzte Sülze . . 340
Wildschweinfleisch mit kalter Sauce . 336
Würfel von gesülzter Fasch . . . . 178
Zungen und Schinken mit Aspik . . 343

Gier - unck lusch -Speison.
Eier, weichgesottene . 54
—hartgesottene . 176
— gefüllte . 176
^ — marinierte . 176
Bücklinge, Kieler Sprotten , Saiblinge

mit Butter . 369

Sardinen oder Anchovis mit Limonen
und Butter . . 371

Muscheln mit Sardellenfülle. . . . 372

Butter . Gutterschmtten , Grötchen.
Butter. 179
^ mit Kaviar . 344
Brötchen, gefüllte. 346

Seite

Butterschnitten mit Kaviar . . . . 344
— gezierte (Ounuxos ) . . . . . . 344
— mit Fleisch (Ls-iickvialies ) . . . 344
— mit marinierten Fischen . . . . 345
— mit Lachs . -. . 345
— mit Schinken . 345
— mit Topfen . 346
Kaviar mit Butter . 344
Käse-Croutons . 309 , 310
Kräuter -Butterschnitten . 345
Lachsschnitten . 345
Sandwiches mit Wildgeflügel . . . 344
— mit Käse . . . . . . . . . . 345
Sardellenbutter . 56, 343
Teeschnitten, einfache . 345
— mit Schinken . 845

Gesalzenes Teegebäck.
Brezel, gesottene, mit Kümmel u . Salz 514
— Karlsbader . . 514
Käse-Stangerl . 309
Kartoffel-Stangerl und -Kräpferl mit

Salz und Kümmel . 523
Kölnischen, kleine . . . 523
Kümmel-Krapferl . .' . 512
Rahm -Blättchen mit Käse . 309
Salzstangerl mit Kümmel . 513.
Schinken-Krapferl . 303
— -Kipfel . 304
Stricknadeln . . 523
Tcestangerl mit Salz . 513
-- und Kümmel . 613
— zarte . 523
-mit Rahm . 523
- — und Mohn . . . . . . . 523

Süßes Teegebäck von Hefenteigen.
Aniskrapferl . 512
Anisstriezel . . 511

. - - . 513
Lrioolle (Apostelkuchen) . 515
Gugelhupf . 506
Kipferl, ungefüllte , mit Anis . . . . 499
Königskuchen . 504
Kräpferl , gerollte, mit Arancini . . 497
Napfkuchen . 505
Natronkuchen . 503

(Oster- oder Teegebäck) . . . 514
Stollen . 510
Streuselkuchen . 505
Striezel , geflochtene . 511
Tee-Stangerl . 512
— -Wecken . . . 509
Zimtkuchen . 505
Zimt -Krapferl . 497
Zwieback, Grazer . . 517
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Zwieback, Preßburger . 518
— Siebenbürger . 516

Von mürben uncl Gröselteigen.
Anis -Ringe . . . . . 525

. — -Brezel . . 524
— -Stangerl . ' . 625
Biskuits , englische (OsRss ) . . . . 526
Blitz-Kuchen . 536
Branntwein -Kränzchen . 525
Butter -Brezel . 524
— -Schnitten , falsche . 526
Doiter -Krapferl . 533
Fenchel-Schnitten . 526
Gewürz -Krapferl . 640
Griechische Krapferl . 532
Halbmonde von Bröselteig . 531
Husaren -Krapferl . . 533
Karten oder Gleichgewicht . 526
Kartosfel-Krapferl und -Stangerl , süße 523
Kastauien -Staugerl . 523
Königskuchen . 538
Krapferl von Winterteig . 534
Limonen-Schiftel . 527
Mogdalenen -Schnitten . 580
Mailänder -Schnitten . 531
Mandel -Brezel . . . 524
— -Schnitten . 526
— -Striezel ohne Ei . . 524
Mazarins . 533
Muskazonen , weiche . 526
Nuß- und Haselnuß -Stangerl . . . 523
— -Schiftet und -Krapferl . . . . . 540
Plume -Kuchen, englischer . . . . . 536
Pomeranzen -Schnitten . 530
Reis -Kuchen . . 539
Rum -Schnitten . 530
Sand -Kuchen, kleine . 533
Schokolade-Brezel . 525
— -Schiftel . . 528
— -Schnitten . 629
Schweizer Kuchen . 544
UrsulinersBrezel . . 525
Vanille -Brezel . 524
— -Kipferl ohne Ei . . . 532
Vanille -Schiftel . 527
Wirtschafts-Kipferl . . . . . . . . 532
Zimt -Brezel . 524
Zweckerl . 525

Von Biskuitteig u . cigi.
Anis -Bögen . 647
- -Würstchen . . . 668
— -Zwieback . 561
Biskuits . - . . . . 546
Biskuit -Bögen mit Mandeln . . . . 547
— -Kipferl . 547
— -Krapferl . . 546
— -Wanneln . . 547
— -Zwieback (geröstetes Biskuitbrot ) . 661
Butterschnitten , falsche . 566
Jngwer -Krapferl . . . 563
Mandel -Bäckerei . 567
— -Croquetten . 567
— -Karten . 565
— -Kipferl . . 568
— -Stangerl . 566
Oblaten , Karlsbader . 521
Rum -Bögen . 547
— -Schnitten . 565
Schnitten von Biskuitbrot . 561
— von Anisbrot . 56l
— von Schokoladebrot als Wecken . 560
— von Mandelbrot . . . 561
— von Haselnußbrot . 563
— von Kaiserbrot . 562
— von Bischofbrot . 562
Teeschnitten . 522
Waffeln . 520
Zigarren . . . . 567
Zuckerbrezel . 568
Zwieback, Reichenauer . 561

Gackwerk aus Eiweiß.
Geduld-Biskuits.
Baseler Schokolade-Gebäck.
Engländer . .

, Haselnuß-Busserl.
— -Stangerl . .
Mandel -Kipferl . .
— -Busserl » . .
— -Teig , ausgestochencr.
Makronen.

-Mandoliui.
Nußkrapferl . .
Pariser Stangerl.
Teebuchstaben.
Zahnstocher.
Zimt -Stangerl . .

572
574

576
577

582

584
577
579
572
578
579

Die Mahlzeiten.
Das Tafeldecken und Servieren . . 696
Das Transchieren und Anrichten von

Fleisch und Fischen . 700
Anrichten von Zwischenspeisen, Mehl¬

speisen und süßen Speisen . . . 704

Anrichten von Nachtisch (Oassord ) . 0̂5
Wahl und Ordnung der Speisen und

Getränke . -
Speisenfolge.
Marktkalender . . - "
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Einsirden.  Nufdrwahrrn von Tedensmikteln.
Seite

Auspressen und Seihen der Obstsäfte 644
Obstsäfte, rohe . 645
- gegorene zu Getränken . 646
- mit Zucker gekochte . 648
- gesülzte (Olelöos) . 649
In Dunst gekochte Säfte . 650
Friichtenmark zu Gefrorenem . . . . 651
Dunstobst. 651—653
Früchte in Zucker eingemacht . . 653—661
Melonen- und Kürbisspalten . . . . 661
Mit Zucker eingekochte Paradiesäpfel 662
Gemischte Früchte . 663
Muse, Salsen , Marmeladen . . 664 —669
Obst-Käse . 669—67 t
Kandierte Früchts . 671
Flüchte in Sliwowitz , Kirschgeisto.Rum 673
- in Essig . 673
Pomeranzenschalenu. Fisolen z. Zieren 672
Zafte zum Färben . 672
Essig. 674
Paradiesäpfel für den Winter . . . 675
Zchlvämme aufzubewahreu . . . 676 —678

Worden
Wer Vorgeben, Maß und Gewicht . 1
Erklärung von Küchenausdrücken . . 4
Vorarbeitenbei verschiedenen Fleisch-

gattungen . 11
Kenntnis der Fleischstücke zu Einkauf
. und Verwendung . 17
We , Eingeweide u . s. w. vorzubereiten 22
Mer das Braten . 25
Wen von Geflügel- und Bruststücken 26
Einbeizen und Marinieren von Fleisch 29
Mhen zu Suppen und Saucen . . 30
«raftbrühe und Fleisch-Essenz . . . 31
Getrocknete Fleisch-Essenz (Zlaoo ) - . 32
Msch- und Fisch-Sulze (^ .sxio ) . . 32
Mlösen von Hausenblase und Gallerte 36
Bereitung von Saucen (Tunken ) . . 36
- von Semmelkoch (kairucko) . . . 87
" von Koch mit Obers (Löollarnsi ) 37
^ von Fasch . 38
" von Fleischpüree . . . 41
" von Salmi . 41
" von Hackfleisch(Haellss ) . . . . 41
r- Ragout . 42
Mer Fische . 44
Eßwasserfische . 45
Me . ' . . 46
Michtm der Fische . . 47

sUe zu sieden . . 49
Mldkröten zu töten . 49
Wern und andere Muscheltiere . . 49
Uivcn zu verwenden . . . . . . . 50

Seite
Essig-Gurken . 678 —680
Gemüse in Essig . 680
Gemischte saure Gemüse (blixvil xiclclos) . 681
Bohnenschoten mit Salz eingelegt . . 661
Durch Gärung gesäuerte Gemüse . . 662
Geuiüse in Dunst gekocht . 663
— getrocknet . 684
— und Wurzeln aufzubewahren . . 685
Eier für den Winter . 686
Behandlung von Honig . 685
— von Milch, Obers , Butter . . . 665
— von Rindschmalz . 687
— von Gänsefett . 687
— von Schweinefett . 688
— von Käse . . 687
— von Fleisch . . . . 666
— von Fastentieren . 691
Einpökeln . . 690
Aufbewahren von Mehl . 691
Hausbrot . 692
Über Konserven, Nährpräparate und

Würzen . 693

ntnisse.
Über eßbare Schwämme . 50
Gemüse vorzubereiten . 52
Kartoffeln zu kochen . 52
Hülsenfrüchte zu sieden . 53
Kastanien zu sieden und zu braten . 53
Eier zu kochen. 54
Mehlspeisen zu kochen . . . . . . . 55
Über Fett . . . . ' . 55
Über Kräuter und Gewürze . . . . 67
Vom Zucker . . 59
Vorrichten von Südfrüchten . . . . 61
Beimischung von Geruch und Geschmack 62
Bereitung von Chaudeau und Creme 63
— von Übergüssen für Mehlspeisen . 65
— von Schaum als Backwerkfülle . 67
— von Kindskoch . 67
— von Schmankerl . 67
— von Pfannkuchen , Frittaten . . . 68
— von Brandteig . 68
— von Backteigen . 68
Teige für Suppen und Mehlspeisen . 69
— zu Kuchen und Pasteten . . . . 71
Bröselteige . 71
Teige zu schmalzgebackenenSpeisen . 72
Butter - oder Blätter -Teige . . . . . 73
Auslegen von Formen für Teigkrusten

und Pasteten . 75
Bereitung von Hefen- oder Germ -Teig 79
Fülle zu Hefen- und Butter -Teig . . 61
Allgemeine Bemerkungen zu Backwerk 63
Zuckerglanz, Glasur oder Eis . . . . 64
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