Menn.

writhjtitde und Joujen.

Raffee und Thee mit Rum und Oberdjchaum. — Blisluden
und Theejdhnitten. — Butterbrod und Honig. — Schinfen mit Afpic.

Thee mit Rum und Oberd{haum. — Englijched Theegebict. —
Weiche Cier. — Kalter Judian.

Thee mit Rum und Theegebdc. — Marinivter Fijd). — Kalter
Fajan. — Stradjino,

Thee mit Rum und Theegebid. — Beeffteatd mit Spiegeleiern,
— Gardellenbutter und Caviaridnitten.

Chocolade mit bihmijhem StriBel. — Gemijhte Tovte mit
Strohwein. — Orangenfaum oder Aprifojen-Kaltichale.

Ehocolade mit BVanillefipferln. — Orangen, Heines fiified Gebdd.
— Gdmalztorte. — Gefrornes oder BVanille-Crénte,

Raffee mit Gugelbupf. — Berlinevfuchen. — Fuiichte, Bisdcuit=
Bogen, Vertha-Ringerln und Anizjdnitten. — Gefrorned ober eng-
lijcher Wips.

Citaffee. — Rirjdhenfuchen. — Compot mit Schubhjchnallen.

Neenu fitr Abend-Gejelljdhaft.

Sarbellenbutter und Caviar, — Keh-Conjommé, Sdjinfen und
Braunjhweiger Wurft. -- Anisbrod. Theejdhnitten. Pignoli-Krapferin.
Bertha-Ringerln und Jimmifarten. Kije. — Thee mit Rum und Obers.

©ouper i einer grogen Soirvée.

Schinfen mit Ajpic. Hummer mit Dayonnaife. Fovellen. —
Rebfiletd mit reicher Garnitur. — Gefulzte Gansdleber-Baftete, Kapaun
mit Afpic. Upfelfinen - Souflée. — Pudding a la Neffelrode. —
Dafenuptorte mit Oberdjhaum, — Gehadte WMandeltorte. — Ge-
frorenes,




— 289 —

Menu fite eine Mittagstafel einfader Avt.

Ganfeljuppe mit feinen Knbbderin, — SHill in Butterfauce, —
Rindfletich garnirt. — Rebpithner mit Preifelbeer. — Gnten und
Ganfel mit Compot und Salat. — Defjert. Kaffee.

Ginfaches Hodjzeits-Dejeuner. (Kalt.)

Oliofuppe in Sdalen. — Caviar. Sardinen. Gandleber-
Pajtete. Schinfen mit Ajpic. Kalter Kapaun. — Rehritcfen mit welfchem
Salat. — Compot, — Sather-Torte. Nuf-Schaumtorte. Mandelcvémme.
Rleine Bacderei. Obft. Kife. Gefrorenes.

Einfodjed Hodjzeits-Dejenner, (Warm,)

Oliofuppe in Scalen. — Blaw abgefottene Fovellen, — Rinds-
filets mit fajcjivten Gurben, fleinen Grdipfel, falter Robhnenfauce und
Limontenfauce, Rebhithner mit Rothfrant. — Marillenfoujlée. —
Pollindertorte. Punjchtorte. — Gefrovenes, — Kleine Bickerel,
Dbjt. Kife.

Menn 3u einem ecinfaden Hodhjeitddiner.

Rebhithner-Puvéjuppe. — Lachd mit Mayonnaife. — Hithrer-
ragout mit Schwammen. — Roaftbeef mit Karvtoffeln. —  Gritne
Crbjen mit gebadtenen Hithuerbritften, gemifeht mit Rocelzunge. —
Sapaun mit Salat und Compot. — Sacher-Torte. Manbdeltorte, —
Gefrornes. — Deffert. RKaffee.

Cinfades Hodyzeitd-Diner.
®riine Crbjenjuppe. — Gandleberfafd) mit Afpic. Rebbiifrer
mit Salmi, Boeuf & la mode mit Maccaroni, Limonienfauce, Senf-
jouce. — Wildjchwein mit Preifelbeer. — Gefitllte Yrathithner mit
Calat. — Spargel mit Butter, — Mandelpudding. — Brottorte.
Sdaumtorte. — Gefrovenes, Defjert. Kaffee.

Fiir Abend-Gefelljhaft. (Thee.)

Beefjteal mit Spiegelet. Canaps. Chaud-froid von Rebhithuern.
— Gebrannte Manbeltorte. — Kife. Dazu Thee mit Rum und Obers.

Abend-Gefelljhaft. (Thee.)

©afran mit Siifjauerfraut. — Charlotte russe. Mandeltorte.

Theeftangerin, — Rumbufferin. Thee mit Rum und Obers.

Abend-Gefelljdaft.
Sdjinten. RKalter Kalbsjdhlogel mit Afpic. Sardellenbutter. Erd-
apfeljtangerin. — Bertharingern. Thee mit Rum und Obers.
A, b. Griingweig: Sodbud. 19




S
Abend-Gefelljdhajt an Fajttagen.

Sarbinerr. Gebratene Raftanien. Canapé. Mobhntovte. Thee mit
Rum und Obers, — Gebratene Crbipfel mit Butter. Compot, fleine
Biicterei, a8 Theeftangerln, Swiebicihen u. dgl. Thee mit Rum mtd
Dbers. — Gefulzter Fijch. Chocolade-Créme. OOt Kiife. Rleine
DBitcerei. Tovte, Sardellenbutter. Thee mit Rum und Dbers.

Grofes Diner.
Gpargeljuppe. — Hujtern. — Croquettes & la reine. —

Weljher Salat. — Gedidmpite Gansleber mit Ajpic. — Boeuf a la
Mode mit Qimoniefauce, falter Rohuenfouce und Crdipfel-Croquettes.

ebratener Jnbian mit *Preifelbeeren. — falbaragout mit Triiffeln.
— Gejpictter Rebritcfen mit Salat. — Gritne Srbien mit Hirn=Filets.
— Gajan mit geftiirztem Compot. — Thee-Souflée. — @rdbeer-

Gharlotte ober Pudbding a la Nefielvode (falt). — Marajdino-Sulz.
— PBadwerf, JFriichte, Kije. — Cis.

Rebpithnerpuriuppe. — Forellen mit Cfjig und Oel. —
Franzbiifhe Gansleber-Pajtete. — Hithner mit Mayonnaife. — Lungen=

braten mit Maccavoni und feinen Gemiifen. — Schuepfen-Salmi mit
fojficten Gufen. — Dafenviicen mit Pajtetchen. — ©pargel mit
Butter. — Cnten und Ganje mit Salat und Compot. — NRojen-
pudding, — Péle-méle (Sulz.) — Bacdwert, Friidte, Kje. — ¢ig.

Sranzdfijche Krduterjuppe. — Hunumer mit Mayonnaife. —
Ralte Hajenpajtete. -— NRoaftbeef mit falter nnd warmer Garnitur.
— Rebhithner mit Linjen-Puré. — Pifant gebratenes Ralbileifd
mit Salat. — Mohr im Hemd. — Friidjte, Bacwert, Kije.
— Gis.

Sdhilofriten-Suppe. — Krebfe. — Stdr gebraten, mit falter

Senf-Smice. — Herrenpifze mit Erdapfelcroquetter. — Rbeinlach3 mit
Effig und Oel. — Nuppudding. — Schwarze Kaffee- wnd Peanbdelmilch-
Sulz, — Anufgejtrichene Torte und Sadjer-Tovte, — Gefrornes Obit
mit Wein,

Ssegediner Fijhjuppe. — Gefiillte Eier. — Marinivter Karpfen.
— $edhte mit Fricafjée. — Mavonen-Puré mit Frojd)-Cotelettes.
— Dud-Cuten mit Compot. — Gebacfene Kruften mit Friichten. —
@rI]ICE_ﬁerbnbm — @ehactte Manbdeltorte. — Friichte, Backwert, Kije.
— 8.




o
Jabres - Menu fiir ein biivgerlides BHaus.

SJanuar.

L. Guppe mit Sdhoberl, Rindileijh mit Pavadeisdpfeljarce,
Boulard mit Gurfen und Crdéipfelfalat, Linzertorte.

Abends Thee mit Scdinfen, Canapéd und Theeftangerln.

2, Guppe mit Ulmergeritel, Rindjleifch mit eingebramten Crd-
apfeln, Reidauflauf.

Abends NReidjdynitel mit gebratenen Erdipfeli.

3. Guppe mit Nubeln, Rindfleijd) mit Bohuen, Wepfelftrubdel.

Abends Sauerfraut mit Bratwiirften.

4, Grbapfelfuppe, Rindjleij) mit Gurfen, Griesftrudel mit
Bwetjdfentiiter.

Abends Gerdijtete Leber mit Erdapfelpuré.

5, Guppe mit Oriednoderfn, Rindfleijh mit Fijolenpurs,
Raiferfchmari. :

Abendd Povtolt mit Kubanfen.

6. Gauevampferjuppe, Rindfleijh mit Oberdfrenn, Hajenbraten
mit Gompot, Orangenaujlouf.

Wbends Thee, falt Wufgejchnittenes.

7. Guppe mit Leberveis, Fleifd) mit rothen Rohnen und Ejjig-
gurfen. Mildyrahmitrudel.

Abends Schopfenpovtdlt mit Nocterln.

8. Guppe mit Brod, Fleijd) mit gritnen Fifolen, SchnitvErapfen.

Abends Schinfenflecterin,

9. Guppe mit verlornem Henbel, Fleifch mit Ribijeljauce, Spanijche
ubeln.

Abend3 Hajenbraten mit Kartofteln.

10. @uppe mit Ulmergerftel, Fleijd mit Kohl, Dalfen,

Abends NReisichniberin mit gebratenen Erdapfeln.

11. Guppe mit Qungenjirudel, Fleij) mit gebiinfteten Mohren,
Kaiferichmarn.

Abends Kalbgbraten, Salat.

12, Guppe mit Mehmodern, Rindfleijd mit Gurfenjouce. Ge-
oiinftete Nubdeln.

Abends Hafe, Knideln.

13. Guppe mit Hirn-Confommé, Rindfleijd mit falter Robhen-
fauce und Gurfen, Fajon mit Siiffauerfraut, Rufpudding.

Abendsd Thee, Aufgejchnittenes.
. Die Necepte in unjever Speijefammer [afjer und im Jannar Parabdeis:
apieljauce und Gurfenjalat ferviven.

19+
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14. Nudeljuppe, Fletjch mit- Pavadeiddpfeljouce, Schlofjerbuben.

Abends Schvpenleifch mit Flecerl.

15. Guppe mit Griestnodel, Rindfleijd mit Linjen, Reidauflauf.

Abends Rindsfilet mit Kavtoffeln.

16. Suppe mit Crdapfel-Monbdidein, Rindfleijy mit Semmel=
frenn, Griedfirudel mit Swetjchfenviijter.

Abends Kalbzbeufdyel mit Knobdel.

17. Ragoutjupye, SHIl in Butterfauce, Nubdeln mit Deohn.

Abendz Schweinsbraten mit Kraut.

18, Grbjenpuréfuppe, Rindfleijch mit Cappernjouce, Topfentnibdel,

Abend3 Ente mit gemifchtem Salat.

19, Guppe mit Mehluoderln, Rindfleifd) mit Sardellenfauce,
Dalfen.

Abendd Stofjade mit Polenta.

20. Guppe Haché Conjommé, Rindfleijch mit Surfen und
Rofuen, Jndian mit Compot, Schneeballen.

Abends Thee, falt Aufgejdynittenes.

21. Qeberpuréfuppe, Fleifc) mit Sauerampferjauce, Gries{dhmarn
mit Kirjden.

Abendd Ganfeljunged mit Koflritben und Reis.

22. Sago-Suppe, Rindfleijch mit Linfen. Aepfelftrudel.

Abends Hafe mit Salat.

23. Gupye mit Sungenftrudel, Fleifdh mit Knoblaudhjauce, Spanis
fdher Reis.

Abends Sanere Ritben mit Bratwourft und Blutwurft.

24. Guppe mit Spectnidel, Fleijd) mit Savdellenjouce, ge-
bitnjtete Jeubdeln.

Abendd gebacfene Leber mit Erdipfelpure.

25. Weife Ritmmelupye, Hecht mit Knodelchen, Wejpenneft.

Abends Reidjdnipel mit gebratenen Erdipfeln.

26. Reizjuppe, Fleif) mit Jwiebelfauce, Ehocolabde - Anflauf
mit Ehaudeaut.

Abends Schinfenflecter!.

27, ®eftofiene Leberfuppe, Rindfleijcy gavnivt, Kalbsjehlogel mit
Galat, Srapfen.

Abends Thee, falt Aufgejchnittenes.

28. Guppe mit Nudeln, Fleifch mit Linjen, Palatichinfen.

Abend3 Kalbslunge als Haché.

29. Grangofijhe Suppe, Fleijh, Cubipfel, Krenn, Wepfel=
ftrudel.
- Abends pifant gebratenes Kalbfleifd mit Salat.
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30. Guppe mit Gerftel Rindfleijc) mit Savdellenjauce, Ofener
Pudding.

Abendd Spectbratert.

31, Guppe mit Griednoderln, Fleifeh mit Kohlvitben, Dalfen
mit Chaudear,

Abend3 gefitllte Kalbsbrujt mit Salat.

Februar,

L. Mehmoderinjuppe, Fleijd mit Rohnenjauce, RKatferjhmarn.

Abendbs Schteinebraten mit Kraut,

2. Ulmergerjteljuppe, Fletjc) mit Semmelfrenn, “Rehichlogel mit
Comypot, Krapjen.

Abends Thee, falt Aufgejchnittenes.

3. Gauevampferjuppe, Rindfleijdy mit Fijolen, Poulard mit
@alat, Cabettentuchen.

Abends Efterhazy-Roftbraten.

4. Sdhwimmefjuppe, Rindfleifch mit Milcherenn, Topfentnsbdel.

Abendd Paprifahuhn mit Nudeh.

D. Guppe mit Leberreis, Rindfleijd) mit Limonienjauce, Choco-
{abeanflauf,

Abendd Boeuf & la mode mit Nocferln.

6. Brodjuppe, Fleijh mit grinen Fijolen, Spanijder Reis.

Ibend3 Gandragout mit feien Kndderh.

7. Lebertnddeljuppe, Rindfleij) mit Semmeltrenn, Mildhrahm-
ftrubel,

Abend3d Rindgzunge mit Erbienpuré.

8. Kartoffeljuppe, gebacfene Rarpfen mit Salat, Topfentajdherin.

Wbendd Kraut mit Bratwiiriten.

9. Guppe mit Ulmergerjtel, Fleijh mit Havingfauce, Mohr
im Hemd.

Abends Kalbz{chnigel mit NReis.

10. Gejtopene Leberjuppe, Rindjleijch mit Paradeisjouce, HReh-
titden mit Preifielbeer, Mandelpudding.

Abends Thee, falt Aufgejchnittenes.

11, Nudeljuppe, Fleijd) mit Sobhl, Linjenfod).

Abends Hien mit Ei und Crbipfel.

12, Brotjuppe, Rindfleijch) mit Obersfrenn, Reidveifen mit
Aepfelpure.

Abenb3d Reinbraten.
13, Gingetropftes in Dder Suppe, Rindfletid), Erdipfeljauce,
Sdjlofjerbuben.

Abendd Ritben mit Schweindcotelettes.




— 294 —

14. Suppe mit Tivolexfnddel, Rindfleiich Gurlenjouce, Gries-
ftrudel mit Bwetjdhfenifter.
Abends gebactener Roftbraten mit Salat.
: 15. Guppe mit Qungenjtrudel, Fleifch mit gritner Fijolenjauce,
i Semmelpudding.
g Abend3 Saftbraten mit Noderln,
| 16. Reigjuppe, Rindfleijch mit Champignonjauce, Aepfelftrudel.
Abendd Schwibifd) mit Noceriin.
17. Guppe mit Schoberl, Fleijeh mit Gurfen und NRohnen,
Poulard mit gemijchtem Salat, Blistucden.
5 Abends Thee, falt Aufgefchnittenes.
’ 18. Nudeljuppe, Rindfleifeh mit eingebrannten Erdipfeln,
Kipfelfod).
Abends Schniperin mit Milzfajch und Kartoffeln.
19, ©Guppe mit Lungenftrudel, Rinbdfleiid) mit gelben Jiiben,
Reizauflauf.
Abends RKalbsjdhnitel mit Fijolenjalat.
20. Sdvberlfuppe, Rindfleij mit Sardellenfauce, Nudeln
mit Gries.
Abends NReinbraten.
‘I 21, Suppe mit Noderln, Fleifh mit Gurkenfouce, franzdiijde
i Dmeletten.
‘ Abendd Schwein-Coteletted mit Kraut.
| 22, Guppe mit Hirmwandeln, Rindfleijd mit gritnen Fijolen,
“ ipanijder Jteis.
Abendd RKalbdragout mit Ehampignons.
23. Mineftra, Rindfleijeh mit Chavlottenjauce, Erdapfelfrapfeln.
Abends Linfen mit Augsburgerwiivjten.
24, Garfioljuppe, Rindfleifh garnivt, Gebeizter Kalbsichlbgel,
Krapfen.
Abends Thee, falt Aufgejchnittenes.
25. Qeberpuréjuppe, Rindfleijd mit Majoran-Rartoffeln, Gries-
ftrudel mit Bwetjchenvdfter.
Abend3 Beeffteats mit Rohjcdheiben.
26. Griesnocferffuppe, Rindfleijd) mit Schivammiauce, Wepfel-
ftrubel.
Abends Kalbsgollajh mit Rubdeln.

27, Flecerlfuppe, Rindfleijeh mit Linjenpuveé, Kafjec-Pubdbding.
28. Ulmergerfte-Suppe, Rindfleijh mit Pavadeigipfeljauce
Spribjtranben.
Abendd Nebijilet mit Crddpfel.
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29. Guppe mit Specdinodel, Nindfleijch mit griine Fijolenjauce.
Palatjchinfen.
Abendd Kalbsbrujt, gefiillt, mit Salat.

MWiiirg.

1. MNubdeljuppe, Rindfleijch) mit Fijolenpurée, Reisauflanf.

Abendd Wiener Gulpas.

2. Framzdiijde Suppe, Rindfleijch mit Paradbeiddpieljaruce, Fajan
mit Rothfvaut, Verliner Kucjen.

Abends Thee, falt Aufgejdnittenes.

3. Fletihtajcherin-Suppe, Rindfleijch) mit Sardellenfuurce, Dalfen.

Ubenbs gefitlited Kraut auf ungarijche Art.

4, Reisjuppe, Rindfleijch mit Linjen, Ofener Pubdbing.

Abends Kalbgporslt mit Noderln.
: 5. Reibgerjtel - Suppe, Rindfleijd mit Majovan = Erdipfel,
Abpfelftrudel.

Abends Schweinebraten mit jaure Ritben.

6. Beujcheljuppe, bohmijdher Fijch mit Knodel, Topfen-Tajderin
(Pirodhi).

Abends Schintenjlecterin.
) 7. Guppe mit Semmelfnodel, Rinbdileijh mit Gurfenjouce,
RKatferjhmarn mit Kirjden.

Abend3 fajchirte Sdmiperln mit Sauce und Nubdeln.

8. Guppe mit Nocderln, Rindjleijic) mit Capernjouce, Ories-
{chntarn mit  Bwetjchfenviiter.

Abends Stoffade mit Polenta.

9. Gemijchte Suppe, Rindfleifh gavnivt, Poulard mit Compot,
Nimbeer-Souile.

Wbends Thee, falt Anfgejdnittenes.

10, Flederljuppe, Rindfleijch mit Sardellenjauce, fpanijchen Reis.

Abendd Nievenbraten mit Salat.

11, Mineftra, Rindfleifch mit falter NRobhnenjauce, gediinjtete
Nubeln.

Abendd gervjtete Nirnbeln mit Crdapfeljchmarn.

12. Qebertnibelfuppe, Rindfleijch mit Semmelfrenn, Apfeljtranben.

Abends Kraut mit Bratwiirjten.

13. Brodjuppe, Rindfleijd) mit Fijolen, gebacene Jwetjchfen.

Abend3 NReigjdynitern mit Erdapfeln.
_ 14, Haldszié (Syegediner Fijchupye), Paunfuchen mit Linjen-
jalat, Topfenftrudel.

Abendz Gulyad mit Noderln.
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15. Gingetropfted in der Suppe, Fleifh mit Champignonjauce,
{panifche Nudeln.
Abendd Beefiteat mit Spiegelei.
16. @eftofene Qeberfuppe, Rindfleif mit fleinen Gurfen und
Robnen, Kalbsjhlogel mit Salat, Lingevtorte.
Abends Thee, falt Aufgefchnittenes.
17. Ulmergerjtelfuppe, Rindfleifch mit Fijolenpurde, Kaffee-
Budding.
Abend3 Lungenbraten mit Erdipfel.
| 18. Nubdelfuppe, Rindileijh mit Paradeisapfeljauce, Wespenneft.
; Abends NReisjdhniserin mit Crdipfel.
5 19, Griednocerljuppe, Rindjleijd) mit Linjen, Griedanflanf.
Abend3d Tauben ald faljhe Krametdvigel mit gemijchtem Salat,
20. Geflitgelragoutiuppe, Rindfleifh mit Schnittlauchjauce, Dalfen.,
Abendg Tentvan, (Mdhrijch, Kalbsbrujt mit Champignons).
21, Hivnconfommé-Suppe, Rindfleifch garnivt, NRehbraten mit
Preifgelbeer, Reidreifen mit gebitnfteten Wepfeln.
Abends Thee, falt Aujgefdinittenes.
, 22, Gerfteljuppe, Rindfleif mit Gurfenjouce, Raizifhe Bitta
i Abend3d Geftitrzter Hojpot.
1 23, Gellerie-Suppe, Gefelchted mit Kraut und Knobdel.
Abends gefitllte Kalbsbruft mit mit Crdapfeljalat.
24, Griegnocter[-Suppe, Rinbfleifch mit Sarbellen, Brodtorte.
Abends Beeffteal mit Spiegelet und Thee.
25, ©uppe mit Fridatten, Rindfleijch mit Swichelfauce, Reis-
auflauf.
Abend3 Kalbgleber mit Erbipfel.
26. Panadel-Suppe, Saftbraten mit Maccaroni, Schaumtod).
Abends Thee mit falt Aufgefhnittencin,
27. Guppe mit Sungenftrubel, Rindfleijh mit Capern-Sauce,
gediinjtete Ttudelr.
Abends E3zterhazy-Roftbraten.
28. Guppe mit Gpecnsderln, Rindfleifeh mit Oberstrenn
Heidreifenn mit Apfelpurée.
Abends Sdjwemebraten mit Kraut.
29. ©ago-Cuppe, Rinbdileij) mit Linfenpurée, Gebacene
Bwetjdfen.
Abends Sdhinfenflecterhi.
_ 30. Guppe mit Ulmergerftel, Rindfleijeh mit Knoblanchfauce,
Griesftrudel mit Swetjchfenpieffer.
Abends Reigjchnigeln mit gebratenen Grdapfel.
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31. Guppe mit Schoberl, Rindfleijch mit Paradeiddpfeljauce,
Poulard mit Compot, Cadettentudjen.

Abendsd Thee, falt Aufgeichnittenes.

April.

1, Mineftra, Rindfleijh mit Cedipfelfrenn, Dalfen.

Abend3 Kalbs-Braszi mit Fleckerin.

2. ©uppe mit Seberfnddel, Rindjleijdy mit Ribijeljauce, Mildh-
rafymitrudel.

Wbendd Boeuf & la mode mit Grdapfel.

3. Guppe mit Wimergerftel, Rindfleijch mit Pavadeisapfeljauce,
Reidaujlauf.

Abends Leber mit Neis.

4. Rahmiuppe, Hedit mit Knobelchen, Topfenpeltiche (Germ-
ftrubel).

Abend3 Thee-Canapés, RKije und Gebicf.

5. Guppe mit Flederln, Fleifh mit Brwiebeljauce, Erdipfel-
nudeln.

Abends Kalbsgollajch mit Nockerhn.

6. Friihlingstviuterfuppe, Rinbdjleijd) mit Scnittlaudjauce, ge-
fitllten Sammsbraten mit Salat, miivben Wpfelfuchen.

Abends Thee, falt Anfgejdhnittenes.

7. Guppe mit Leberfnddel, Rindfleif mit Gurfenjance, Gries-
ftrubel mit Bwetjdhfenpieffer.

Abendd Sunge i polnifher Sauce.

8. Guppe mit Brod, Rindfleifeh mit Rofuen, Spanijche Nudeln.

Abends Beefjteaf mit Spiegelei und Spinat.

9. Guppe mit Martinddel, Rindfleifc) mit Majoran-Crodpfel,
Jtuf-Pubdbding.

Abends Lammileijch mit Bertvamfauce. o

10. Suppe mit Mhnergerftel, Rindfleijdy mit Linfen, Aepfel-
ftranbern.

Ubendg gerdftete Leber mit Erbépfel.

11. MWeipe Kitmmeluppe, Stor auf ungarije Art, abge-
jdmalzene Nubdeln.

Abends Thee, Hiringe, Sardellenbutter.

12, Flederljuppe, Rinbdfleiich mit Milzjauce, Powideltajcherin.

Abends Schinfen, Nupitrubdel.

13, Frithlingsfrauterjuppe, Rindfleijch garnivt, Lammsbraten

mit Salat, Nuftorte mit Obergjchaum.

Abends Thee, Schinfen, Backwerk.
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14, Spargeljuppe, Rindileifch mit Paradeididpfeljauce und gritnen
Fijolen, Bachithner mit Salat, Orangen-Auflauf.

Abendz RKalbsjdhnigel mit Reis,

15. Guppe mit Schlicttrapferin, Rindfleijeh mit Gurlenjauce,
Dalfen.

Wbendd Gewicelter Roftbraten mit Maccavoni.

16. Griednoder-Suppe, Rindfleijd) mit Spinat, Apfelftvudel.

Abends Schintenflectern.

17, Sauerampfer-Suppe, Rindjleif mit Sdnittlaudhjauce,
Raizijche Bitta.

Abend3 Gebactenes Lammerned mit Salat,

18, Mineftra, Rindfleijch mit Champignonjauce, Topfen-Halujdta,

Abends Tentvan (WMihrijch, Kalbsbruft mit Champignons.)

19. Panabdeljuppe. Rindfleifd) mit Krduterjouce, Linfen-Anflauf.

Abendz polnifde Bradai.

20. Gpargeljuppe, Rindfleijch garnivt, Lammaritden mit Salat,
Banillefipfeln.

Abendd Thee, falt Wufgejdnittenes.

21, Guppe mit Ulmergerftel, Rinbdileifch mit Dilljauce, fpa=
nijdjer HReis.

Abends Boeuf a la mode mit Maccaroni.

22. Gupype mit Tivolerfnddel, Rindfletjd) mit Fijolenpurée, Spar-
gel mit DButter.

Abendd E33terhazy-NRofthraten.

23. Guppe mit Nudeln, Rindfleijy mit Ehampignonjauce,
LWejpenneft.

Abend3d gebacfened Lamm mit Salat.

24. Qinfenjuppe, Stoffade mit Polenta, Dunijtfoch mit Ehoco-
{abe-Uleberguf.

Abends Schinfenflecterin.

25. Gridattenfuppe, Rindjleif) mit Schnittlanchjaunce, audge-
bacene Bwetjdfen.

Wbends Sajthraten.

26. Suppe mit Leberrveis, Rindfleifh mit Saunerampfer-Sauce,
Milchrahmftrubel.

Abends Bunge in polnijder Sauce.

27 Frithlinggfrauterfuppe, Rindfleifd) mit Obexstrenn, Badhithner

mit Salat, Cabettenfuchen.
Abend3 Thee, falt Aujgejdhnittenes.
28. Spargelfuppe, Rindfleijch mit Swiebelfauce, Reidauflanf.
29, Mineftra, Rindfleijeh mit Gurfenjauce, italienijher Strubdel.
Abends NReh-Cotelettes. :
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30. Gauerampferjupye, Rindfleifd) mit LQimonienfauce, Banpel-
nudeli.
bends Lungenbraten & la minute.

Mai.

1. Guppe mit Leberreid, Fleijdh) mit Spinat, Krebjenftvidel.
Abends Paprifa-Huhn.
2. Guppe mit Semmeltnddel, Rindfletjch mit Rohlvitben, Omeletten.
Abendbs Rijotto.
3. Hirnjuppe, Rindfletjch) mit Schnittlauchfauce, Limonien-Auflauf.
Abends Lammsbraten mit Salat.
4. Gpargeljuppe, Rindfleijc) garnirt, Brathithner mit Salat, |
Sdywabenbrod. |
Abendd Thee, falt Aujgejchnittenes.
5. Sungelftrubelfuppe, Rindfleijeh mit Sanerampferfauce, Peildh-
rafmitrudel. ;
Abends Jdgerbrater.
6. Fribattenfuppe, Rinbdfleifd) mit Gurfenjauce, Nubdel-Kod).
Abendd Lammfleijch mit Bertramfauce.
7. Martinddel-Suppe, Rindfleij) mit Spinat, Tobfen-Knodel.
Abentd3 Diihner mit Nubdeln.
8. Frilhlingstriuter-Suppe, Rindfleifd) mit Falter Rohnenfauce,
Dalfen. ;
Abendd gefiillte Kalbsbrujt mit Salat, ‘!
9, Srebjenfuppe, SAhill auf ungarifhe Art, fpanijcher Reis. '
Abends Reisfchniberin.
10. Gago-Suppe, Rindfleijh) mit Dilljauce. Yusgebacene
Bwetjchten.
Abends Gansjunged mit Scheinsfleifh), Kohlriiben und Reis.
11. Franzofije Suppe, Rinbdfleiidy mit warmer Schnittland-
jauce, Ganglbraten mit Salat, Brobtorte.
Abends Thee, falt Aujgejchnittenes.
12. ©uppe mit Rifibifi, Nindfleif mit Spinat, Schniirl-
frapfen.
Abends eingemadhte Hithner.
13. Nubelfuppe, Rindfleijdh) mit gritnen Fijolen, Krebienftrudel.
Abends gerdftete Leber mit Spectjalat.
14. Guppe mit Hirmwanbeln, Rindfleifcy mit Dilljauce, Dampf-
nubeln mit Créme.
Abends Tauben mit pifanter Sauce.
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15. Guppe mit Leberfnidel, Rindfleifh mit Sdnittlauchjauce,
ZTopfentnobel.

Abends gebackened Lammfleijd) mit Salat.

16. Ulmergerfteljuppe, Rinbjleijd) mit Champignonjauce, Kaffee-
pubding. ;
Abends Reidjchniter!.
17. Guppe mit Specdinodeln, Rindfleijd) mit Spinat, geditnjtete
Nubdeln. :

Abend3 Rifotto,

18. RKrebfenagoutjuppe, Rindfleijd) garnivt, Kalbscoteletted mit
gritnen Erbjen, Blibfudjen,

Ubends Thee, falt Aufgejcdhnittenes.

19. Sauerampferjuppe, Rindfletjch) mit Kochjalat, fpanijder Heis.

Abends Lungenbraten mit Nockerh.

20, Panadeljuppe, Rindfleijh mit KRohlritben, Griesftrudel mit
Bwetichfenpfeffer.

Abend3 Stoffade mit Lolenta.

21, Guppe mit Leberreid, Rindfleij) mit Sauerampierjauce,
Qinfentod).

Abends ferbifche Fleijc)-Bitta.

22. Mineftva, Rindjleifch mit Bertramjauce, Kaijerjdmarn.

Abends Tentran.

23. ®ritne Crbjenjuppe, RNindfleifch mit Semmelfrenn, Wejpennet.

bend3 Lungenbraten.

24. Qriuterjupype, Rindfleijch mit Kophlvitben, baierijhe Schneden.

Abend3d Tauben ald faljhe Kvametdvigel.

25. Ganfjeljuppe mit Snodel, Rindfleijh garnirt, Gansbraten
mit ©alat, falte Sdjale von Erdbeeren.

Abendz Thee, falt Aujgejdhnittenes.

26, Mehuoderljuppe, Rindileijich mit Spinat, Reidaujlauf.

Abendd Leber mit Neis,

27. Srebfenjuppe, Rindfleijh mit Champignonfauce, Nohn-
nutbeln.

Abends fajchivted Schwabifch.

28. Gauerampferfuppe, Rindfleijch mit griinen Fijolen, Kuiurup-
Tommerln.

Abends griechijche Beejiteats.

29. Griegnocterljuppe, Rindjleijh mit Schnittlanchjauce, RKaifer-
{chmarn.

Abend3 pifant gebratened Kalbileijch.

30. Nudeljuppe, Rindfleifh mit Dilljauce, gebadener Fgel.
Abends gebacfener Nojtbraten mit Salat.
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31. WMineftra, Rindfleij) mit Spinat, Chocoladefod).
Abendd Sdpveinsdcoteletted mit Senf,
Juni.

1. ©pargeljuppe, Rindfleijch) mit Kavtoffeln, Badhiihner mit
Salat, Dampfnudeln mit Créme.

Ybendg Thee mit Aufgejchnittenent.

2. Fletihtajcherljuppe, NRindfleij mit Champignon - Sauce,
Lopfentndbel.

Abentd3 Scjweindearré mit Kraut.

3. Flecerlfuppe, Rindfleijd) mit Kodhjalat, Griedftrudel mit
Bwetichfenrbfter.

Abends Bunge mit polnijcher Sauce.

4. Rvduterjuppe, Safjtbraten mit Maccavoni, Kiridenitrudel.

Abends Hiihner mit Reis.

5. Heigfuppe, Rindfleifch mit Kartoffeln, Sprigfrapfen,

Abendd Hirn mit C und Kavtoffeln.

6. Gritne Erbjenfuppe, Rindfleifd) mit gritnen Fifolen, Reidauflanf.

Abend3 Roftbraten mit Salat.

7. Ganerampferfuppe, Rindfleifd mit Majoran - Erdapfeln
Fridatten mit Cingefottenem gefitllt.

Abends Schintenflecterln.

8. Braune Sddberljuppe, Rindfleijd) garnivt, Gansbraten mit
Salat, Sadjer-Torte.

Abends Thee mit falt Aufgejchnittenem.

9. Nubdeljuppe, Fleifdh mit Spinat, Kivjchentnidel.

Abend3 gebactened Lammernerd mit Salat.

10. Mlmergerfteljuppe, Rindfleifch mit Dilljauce, Topfentajcherin.

Abendsd Sarbellenjdhniberin mit Neis.

11. Cintvopfjuppe, Rindfleijh mit Kodhjalat, fpanijhen Reid
mit Chocolade-§Fiille.

Abendd Bunge mit polnifcher Sauce.

12, Cinmadjjuppe, Shill in Butter, RKarvtoffeln, Kirjhentuchen.

Abend3 Kalbsleber mit Salat.

13. Spargeljuppe, Rindjletich mit gediinftenten Kohlriiben, Dalfen.

Abends Kalb3qulyad mit Nocerl.

14, Seberfusdelfuppe, Rindfleijd) mit Scnittlaud)jauce, Erd-
dpfelnubel,

Abends Brefteals mit Salat.

15. frebjenvagoutiuppe, Rindfleijd) garnirt, Rehbraten mit Sauce,
falte ©chale von Erdbeeren.

Abends Thee mit falt Aufgejchnittenem,
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16.  Sauerampferjuppe, Rindfleijch mit Koblrabi, Ziroler-
Strubdel.

Ubends Reinbraten mit Nocderln. '

17. Qeberreisfuppe, Rinbdfleif) mit Schwammiauce, Powibel=
tajcherin.

Abends Paprifa=-Huthn.

18. Sdhwammerljuppe, Rindfleijd) mit gritnen Fijolen, Marillen-
fndbeln.

bends Reisjhniperin mit gebratenen Erdipfeln.

19, Nudelfupye, Rindfleijch mit Kodhjalat, geditnitete Nubeln.

Abends Kalbzbeufchel mit Kndbdeln.

20, Ulmergerfteljupye, Rindfleijc) mit Weinjauce, Reisauflauf.

Abends RKalbsjdhnigel mit Salat.

21. Gingetropftes in dex Suppe, Rindfleijd) mit braun gediinjtetem
RKobl. Crbipfelfnsdel.

bends Lungenbraten mit Nocerln.

22. Praune Shibertfuppe, Rindfleijh garnit, Ganjelbraten mit
©alat, Ofuer Pubbding.

Abends falt Aufgefhnittened und Zhee.

93. Reisfuppe, Rindfleiich mit Kochjalat, Griesjtrudel mit
RKirjchen: Compot.

Abends Kalbs-Porfslt mit oderln.

24, Slecerlfuppe, Rindfleiic mit Gurfenjouce, Kiridhentod.

Abends Lammsriicen mit Salat.

95, Griime Grbjenjuppe, Rindfleiicy mit Kofhl, gebacene Erd-
iipfel-Mudeln.

Abends gedimpite Rindszunge mit gritnen Fijoler.

26, Gpargelfuppe, Rindfleifc) mit falter Bohuenfauce, Kividen-
{trubdel.

Abends Geflitgelreis.
27. riesnocerl -Suppe, Rindjleijch mit Kochjalat, gebacene
Abprifojen. 3

Abends Eszterhazy-Rojtbraten mit Kartoffeln.

28. Reigjuppe mit griinen Crbjen, Fleifh mit Schwammerl-
jauce, Kividhentuobdel.

Abends Lungenbraten.
29. Ragoutjuppe, Rindfleif) mit Schnittlanchjauce, - pifantes
RKalbjleij mit Salat, Orangen-Pubding.

Abends Thee, falt Aufgejdnittenes.

30. Guppe mit Leberfnodel, Fleijh mit Spinat, Knddel mit
Bwetjchfenpfeffer.
Abendd Noftbraten mit geditnfteten Kohlritben.
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L. iFlederfuppe, Rindfleijd) mit griinen Fijolen, Weidjjelfoc.
Abendd Lammsriicfen mit Salat.
2. Gauerampfer-Suppe, Rindfleifd) mit Paradeisjauce, Choco-
Lobe=atflauf,
bends Rijotto,
5. Guppe mit Griesnoderln, Rindffeiid) mit Kodhfalat, Kirjhen-
fudhen.
Abends ferbijche Fleijch-Bitta.
4. Mineftra, Rindfleifch mit Spinat, Topfen-Nubdeln.
Abend3 geftiivater Hogypot.
5. Guppe mit Leberreis, Fleifh mit Schnittlauchfauce, Meild)-
rahmitrubdel.
Abendd Tentran,
6. Gemijdte Suppe, Rinbdfleifc) garnivt, Rehfilets mit Comyot,
Ribijelfuchen,
Abends Thee, falt Anfgejchnittenes. !
. Nudeluppe, Rindfleijh mit Champignonfauce, Kirjhen-
ftrudel,
Abends RKalbslunge ald Haché.
8. Gritne Crbjenjuppe, Rinvfleijcy mit Rohlriiber, Ofner-Pudding.
Abends polnifche Brassi.
9. Mehluocfer-Suppe, Rindfleijch. mit Kohjalat, Griedftrudel
mit Rirjdhen-Compot.
Abend3 Fachirter Lungenbraten mit Kubanfen.
10, Garfiolfuppe, Rindfleifc) mit gritnen Fijolen, Lofjdha.
Wbend3 Jigerbraten mit Salat.
11. Suppe mit Lebevveis, Rinbdfleljicy mit Semmelfrenn,
Raizijhe Bitta.
Abends Paprifa-Huhn.
12. @uppe mit Brod, Rindfleijd) mit Kohl, Reis-Anflauf.
Ubend3 gebdmpftes Fleifd) mit Polenta.
13, Gemijhte Suppe, Rindfleijch mit Bavadeiddapfeljauce, Cnten
mit Salat, Kirfhentuchen.
Ubendd Thee, falt Anufgejchnittenes.
14, Rudeljuppe, Rindfleife) mit Kochjalat, jpanijcher Reis,
Abends BVachuhn mit griinen Crbien.
15. Griesnocter(-Suppe, Rindfleijd) mit Bertramfouce, Topfen-
Tafcherin,
Abends Specdbraten,
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16. Reibgerftel-Supye, NRindjleijch mit Kobt, Marillen=Rnboel.

Abends gebactene Leber mit Crdipfel.

17. Sdwammer-zSuppe, Rindfleijch mit gritnen Fijolen, Kaifer=
fhmarn mit Comypot,

bendd Lungenbraten.

18. Gddberffuppe, Rindfleijh mit Schwimme (Hervenpilze),
Raizijche Bitta.

« Abenbd Safjtbraten mit Kubanfen.

19. Wlmergerfteljuppe, Rindfleifd) mit geditnjtetem Rohl, Primjen-
Halujdhta.

Abends Huhn mit Reid.

20. Ragoutfuppe, Rindfleijeh, Gurfen, falte Rohnenjauce, Giinjes
braten mit ©alat, Holfteinermild).

Abendd Thee, falt Aufgejdhnittenes.

21, Nudelfuppe, Rindjleijch mit Gurfenjauce, Ehocoladeauflanf,

Abends Schniperin mit Milzfajch.

92. ©dywimmejuppe, Rindfleifc) mit auerampferjauce, Marillen=
fnideln.

Ubends Bunge in polnijder Sauce.

23. Mineftva, Rindfleijch mit Kopl, Milchrahmitrudel.

Abends Stoffade mit Bolenta.

94. Mehlnocterlfuppe, Rindfleifc) mit griinen Fifolen, Kaijer-
{chntar.

Abendd NReinbraten mit Karvtoffeln.

95. ©uppe mit Qeberreid, Rindileijh) mit Schwimmejauce,
miitber Objttuchen.

Abends Backhithner mit Fijolenjalat.

26. Guppe mit Semmelfniderln, Rindfleijch mit Ribijelfauce,
Griedftrudel mit Compot.

bend3 Rijotto.

27. Ragouthuppe, Rinbfleijch garnivt, Enten mit Salat, falte
Sdjalen von Aprifofen. ,

Ubends Thee, falt Yufgejdinittenes.

28. Guppe mit Mehmocerin, Rindfleijd) mit Pilzlingen, Topjen=
fniberln.
Abends Lungenbraten mit Kavtofjeln.
29, Flecterlfuppe, Rindfleijh mit Dilljauce, Molhr im Hemd.
Abends ferbifehe Fleijd)-Bitta.
30. Minejtra, Rindfleifh mit Kohl, Jwetjchtentajdherin.
Abendy Bragzi mit Flecerln,
31. Sauevampferfuppe, Fleijc) mit Pilalingen, Marillentipfechn.
Abends geftitrzter Hojpot.
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Anguit,

:fl' Leberveidfuppe, Rindfleijdh mit Sdynittlancyjauce, Aprifofen-
auflauf.

Abendy Hithner mit RNubdeln.

2. Pilsling- ober Schwimmefuppe, Rindfleijeh mit Kohl, Milch-
rahmfitrubel.

Abends Tentrarn.

J. Frangbfiihe Suppe, Rindfleify mit Ribifelfouce, gefitlite
Brathithner mit Salat, MVandelfuchen.

Abendd Thee mit falt Aufgejchnittenent.

4. Guppe mit Ulmergerjtel, Rindfleijh mit Kohl, Marillen-
fnddeln.

Ubends LTauben ald falide Krametsviigel.

5. Guppe mit Leberfusdel, Rindfleijh mit Sdinittlandyjaice,
gefalzener Krebjenjtrudel.

Abend3 NReisjdniberin mit Crdapfel.

6. Guppe mit Nubdeln, Rindfleijeh, Sauevampferauce, Topfen-
tnibeln.

Abends Ragout vom Kalbsfopf (ungarijeh)

7. Geftofene Fijchjuppe, gebactener Rarpfen, Arany galusfa.

Abends Boeuf & la mode.

8. ©uppe mit Leberfnddel, Rindfleifch mit fohl, Topfen-
Halujdfa.

Ubends Tentran (Mihrifdh), Kalbsbruft mit Champignon).

9. Mineftra, Rindflerf) mit Paradeisipfeljauce, Meilchrahm-
jtrudel.

Abend3 geftitrzter Hojpot,

10. $Pilalingfuppe, Rindfleifch garnivt, Rebhithner mit Preifelbeer,
Holjteiner Mileh. '

Ubends Thee, falt Aufgejcynittenes.

11. Sdjiber(juppe, Rindfleijch mit talter Rohnenjauce, Wejpenneft,

Abends gefiillte Kohlriiben, ungarvijche At.

12, Nubelfuppe, Rindfleifd) mit Pavabeidfauce, Topfentajderln.

Abends NReidjchnigerin.

13. @auerampferjuppe, Rindfleif mit Mildhrenn, Tommerln.

Abends Hirjdyrippen mit Compot.

14. Mehlnoderlfuppe, Rindfleifc mit Ribijeljauce, Dalfen.

Abends Rijotto.

15. Pilzlingjuppe, Rindjleijh mit Ribijelfance, Enten mit Salat,
Brottorte,

UAbends Thee, falt Aufgefchnittenes.

A. v. Griingweig: Stodbudy. 20
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16. Guppe mit Nudeln, Rindfleijd) mit Kohl, gediinftete Nubeln.
Abends Scdpfenileifch mit Flecerln.
17. Rebhiihnerpuré-Suppe, Rindfleifch garnizt, Brathiihner mit
Gomyst, Apfelfinnen, Souflée.
Abends Thee, Backwerf.
18, Guppe mit Sclictrapfen, Rindfleijhy mit fohl, Avany
galugta,
Abendd Reidjchniperin.
19. Ulmergerfteljuppe, Rindfleijd mit Jwicbeljauce, Topfen-
fnbdeln.
Abend3 Eazterhazy-Rojtbraten mit Erddpfel.
20, Hirnjuppe, Rindfleijd mit Parabeisdpfeljauce, Banbel-
nudeln.
Abends NRoajtbeef.
21, Martinddeljuppe, Rindfleijch mit Koflritben, fpanijdyer Reis.
Abends gefitllte Tauben mit Salat.
929, Gelleriejupye, bohmifcher Karpfen, Aepfeljivudel.
YAbendz Schpfenfleifc) mit Flecterln,
23. Qungenjtrubdelfuppe, Rindiletich mit Pilzlingjauce, Dalfen.
Abend3 geftiivzter Hojpot.
24. Geftofene Leberjuppe, Rindfleifch garnict, Febhithner mit
geditnftetem Rraut, Obftfuchen mit Oberdjchaum.
Abends Thee, falt Aufgefchnittenes.
25, Fridattenjuppe, Rindffeijd) mit Weandeltrent, abgejchymaflzene
Sudeln.
Abend3 Saftbraten.
26. Guppe mit Gingetropftem, Rindfleijd) mit Champignonjauce,
PBalajchinten.
Abends Paprifahuh.
27. Suppe mit Semmelfnodel, Rindfleijch mit griine Fijolen,
Aepfelftrudel. '
Abendg ‘Tentran.
28. Guppe mit Qeberreis, Rindfleifh mit Ribijeljauce, Choco-
labeauflauf.
bends Leber mit Erdipfel.
29. Beujheljuppe, Hecht mit Knodeldjen, Avany galndta.
Abendd HRijotto.
30. ufgelaufene Panabeljuppe, Rindfleijd) mit Sdynittland-
fauce, geditnjtete Dtubeln.
Abendsd polnijde Jragsi.
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3L. Sarfioljuppe, Rindfleijeh mit Pavadeisapfeljauce, Enten
mit Salat, Wein-Souflée. '
Abends Thee, falt Anfgefchnittenes.

September.

1. Minejtra, Rinbdfleijch mit Kobl, Reidauflanf,

Abend3s Tentram.

2. Judeljuppe, Rindjleiich) mit Paradeiddpfelfouce, Dalfen.

Abends Schopfenfleifc) mit Flecterin.

3. Xebertnidelfuppe, Rindfleijd) mit gritnen Fifolen, Aepfels
ftrupel.

Abends Stoffabe mit Polenta.

4. Sorfioljuppe, Rindfleijd mit falter Robhnenjauce, Ofner-
Pudding.

Abend3 Hithner mit Nudeln.

5. Gauerampferfuppe, Rindileifd) mit Pillingjance, Lofjdha.

Abends Lungenbraten mit Erddpfel.

6. Ulmergerjteljuppe, Rindfleij) mit Kohlriiben, Wejpennejt

Abend3 Nirndeln mit Erbipfel,

7. Sefliigel-Ragout-Suppe, Rindfleifch garnivt, Rebhithner mit
Preifelbeeren, Aprifojen-Souflée.

Abends Thee, falt Aufgejdhnittenes.

8. Hithner-Confommé-Suppe, Rindfleifd) mit Paradeigapfeljauce
Ganfjelbraten mit Salat, Hollinder-Torte.

Abendd VBrathithner mit Salat.

9, Nubdeljuppe, Rindfleijd) mit Gurfenjauce, Kaiferjdhmarn.

Abends geftiirzten Hospot.

10. Ulmergerjteljuppe, Rindfleijd) mit Koplritben, Apfelfteudel

Wbends Jdgerbraten mit Polenta.

11, Mineftra, Rindfleijh mit Semmelfrenn, Dalfen.

Ubendsd Schopjenichliigel auf bohmijche Avt.

12, Halagslé, Pannfudjen mit Gurfenfalat, Schneeballen.

Abendsd NReidjcdhuiserhn.

13. Griegnoder-Guppe, Rindjleiih mit Koflritberr, Chocolade-
Auflauf.

Abendd Tentran.

14. Sdiberljuppe, Rindfleijh garnivt, Rebhiihner mit Roth-
fraut, Bwiebadfudgen mit Obft,

Abends Thee, falt Aufgejchnittenes.

15, Seberreidfuppe, Rindileijch mitSchnittlaundyiauce, jpanijcher Reis,

Abends Hither mit Nubdeln.

20%




16. Reibgerftelfuppe, Rindfleifeh) mit Rohunenjouce, Reidreifer
mit gebiinftetent Aepfeln.

Abends Leber mit Crdapfeln.

17. Garfiolfuppe, Rindfleifh mit Parabeiddpfeljouce, gediinjtete
udeln.

Abendz Jradzt mit Flecerln.

18, Guppe mit Spedtnddel, Fleijh mit Kapernjouce, Dalfen.

Abendd raizifd) Fleijh-Bitta.

19. Brodjuppe, Rinbdfleijch mit Schwimmejauce, Reidauflauf.

Abends RKiirhis mit Scweind=Cotelettes.

90, Mineftra, Rindfleijh mit Gurfenjauce, jpanijche Nubdeln.

Abends gefiillte RKoplriiben nach ungarijder Art.

21. Rebpithrerpuré-Suppe, Rindfleifdy garnivt, Enten mit Salat,
Aprifojen-Souflée.

Abendbz Thee, falt Wnfgejchnittenes.

92. Gefliigelragout-Supye, Rindfleifeh mit Ribifeljauce, Milch-
rahmitrudel.

Abends Hafenbraten mit Erdipfeln.

23. Nubdelfuppe, Rindfleijh mit Milchfrenn. Wespennejt.

Abendz Porfolt mit Jeocerhu.

24. Schwammerljuppe, Rindfleijh) mit Dilljauce, Palajchinter.

Abends NRijotto.

25. Qeberreisfupye, Rindfletjch mit Kohlritben, Bwetjhtentnidel.

Abends Specbraten mit Polenta.

926. Ginmadyfuppe, Rindfleijh mit Schnittlanchjauce, Apfelftrudel.

Abends Paprifahubhn.

27. Nimergerfteljuppe, Rindfleijh mit gritnen Fijolen, Chocolade-
Auflauf.

Abendd FTentran.

928. Sdyvberljuppe, Rindfleife) garnivt, Rebhithuer mit Preifel=
beerent, Bliptuchen.

Abendd Thee, falt Anufgeidhnittenes.

29. Flecerljuppe, Rindfleifdh mit Bwiebeljauce, Dalfen.

Abends Bradai.

30. ©uppe mit Cpedinidel, Rindfleij mit Ribijeljauce,
foanifder Reis.
bends @erdftete Nierndl mit Crddpfeln.

October.
1. Suppe mit Leberreis, Rindfleifch mit Crdapfelfrenn, Jmwetichlen=
fnobeln.
Abends Mateojenfleifd).
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2, Guppe mit Nubeln, Rindfleijed mit Pavadeidjauce, Dalfen.

Abends geftitrter Hosdpot.

3. Geftogene Fijdhjuppe, gebratener Karpfen mit Salat, Yepfel-
trubel.

Abendd Hafenjunged mit Erdipfeln.

4. Brodjuppe, Rindfleijd) mit Jwiebelfauce, SKaffee-Pudding.

Abends Gollajd) mit RNocerln.

5. Hithner-Confomméejuppe, Rindfleijh mit Oberdfrenn, Hajen-
tiiden mit Gompot, Qingertorte.

Abendd Thee, falt Aufgejchnittenes.

6, ©uppe mit Spedinodeln, Rindfleijd) mit Linjen, Griedauflauf.

Abend3 Stoffabe mit Polenta.

7. Nubeljuppe, Rindfleijh mit Kohl, Bwetihtentnodeln,

Abends Schwibijd mit Noderin. ;

8. ©ago-Suppe, Rindjleijd) mit Paradeidjauec, Gediinftete Nudeln.

Abends raizifhe Fletjch-Bitta. :
: 9. Guppe mit KLeberfnddeln, NRindfleifh mit Knoblauchiauce,
ipanijche Nubdeli,

Abends - Rijotto.

10. Selleriefuppe, Hecht mit Knddelchert, Tovfenftrudel.

Abends Junge in polnijcher Sauce.

11. Brobjuppe, Rindfleijch mit Sarbellenjauce, Krautflecern.

Abendd Fragsi.

12, Reberpuvéefuppe, Rindfleijdh garnirt, Hajenbraten mit Compot,
Berliner Kudhen,

Abends Thee, falt Aufgejcdnittenes.

13, Jeuveljuppe, Rindfleijch mit Kohl, Bwetjchfenitrudel.

Abends Fleijdyrouladen mit Reis. -

: 14, Spedinddelfuppe, Rindfleij) mit Pavabdeigipfeljauce, Kraut-

Dalfen.

Abends Leber mit Erddpfel.

15. Mineftra, Rindfleij) mit Semmelfrenn, gediinftete Nubeln.

Abends gejtitvzter Hospod.

16. Brobjuppe, Rindfleijch mit Fijolenpurée, Ehocoladeauflauf.

Abendbd NReinbraten.

17, Rollgerjteljuppe, Rindfleijch mit Capernjauce, SKrautftrudel.

Abendd Neigjchniperiu.

18. Geflitgelvagoutjuppe, Rindjleijd) mit Kohl, abgejhmalzene
Nubeln.

Abendd Bratwiirite mit Kraut.
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19. Sauerampferjuppe, Rindjleijd garnirt, Ganzbraten, Pome-

rangenauflauf.

Abends Thee, falt Aujgefdhnittenes.
20. Franbfijche Suppe, Rindfleijh mit Hobuenfauce, baierijdye

Nudeln mit Créme.

Abends Schiweingbraten mit Riiben.
21. Reibgerfteljuppe, Rindjleijch mit Mildhfvenn, Griedftrudel mit

Bwetjdhenvofter.

Abend3d Paprifa-Haje.

22. Marttnidelfuppe, Rinbdfleijh mit Linfen, fpanijdhen Feis.
Abends Reinbraten.

23. Qeberreidjuppe, Rindfleif) mit Salzgurfen, Raizijhe Bitta.
Abend3 MNirndl mit Erddpfel.

24 Jtubdeljuppe, Rindfleiidh) mitDajoran-Erbdapieln, Eopfen Beltiche.
Abend3 gejpictter Rojtbraten.

25. ©agojuppe, Rindfleifd) mit Gurfenjauce, Krautjtrudel.
Ubends Tentrvan.

26. ©dyoberlfuppe, Rindfleifd garnict, Ente mit Salat, Nuptudjen.
Abendd Thee, falt Wufgejdhnittenes.

27. Guppe mit Ulmergerftel, Rindfleijc) mit Sardellenjauce,

Ehocolabeauflouf.

Abend3 Haje mit Salat.
28. @uppe mit Qeberfnodel, Rindfleijh mit griinen Fifolen,

Banbelubeln.

Abendd Kraut mit Schweindbraten.

29. Cinmachjuppe, fofdhivten Lungenbraten, Dalfen.
Abend3 Erbapfelpurée mit gerdjteter Leber.

30. Mineftra, Rindjleifch mit Gurfenfauce, Wefpenneft.
Abend3 Saftbraten mit Polenta.

31. Nubdeljuppe, Rindfleijd) mit Kohl, Topfenftrudel.
Abendd RKraut mit Bratwiicjten.

Rovenber.
1. @uppe mit Leberreid, Rindfleijd) garnict, Hafe mit Compot,

RKaffee-Pudding,

Abends Thee, talt Aufgefchnittertes.
2. Ragoutjuppe, Rindjleij) mit Oberdfrenn, Gansbraten mit

Salat, Brod-Torte.

Abends Kalbsjdhniserin mit Reis.
3. Guppe mit verlorenem Hendel, Rindfleijd) mit Linjen, Reis-

veifen mit epfelpurée.

Abends E33terhazy-Rojtbraten.
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4. Nudeljuppe, Rindfleijch mit Brotjauce, Aepfelftvubel.
Abend3 Jdgerbraten.

5. Gagojuppe, Rindjleijd) mit Semmelfrenn, Dalfen.

Abends . Paypritahaje.

6. Suppe mit Griednocderln, Rindfleifc) mit Linjen, Ofener-Pudbing.
Abends Bratwitrfte mit Krvaut.

7. Halagzle, Plannenfudjen mit Surfen, Aepfelftvauben.
Abend3 Kalblunge ald Haché.

8. Mineftva, Rindfleif mit Kuoblaudijauce, Krautftrudel.

Abends Stoffabe mit Polenta.

9. Guppe mit Hithner-Conjomme, Mindfleijh) mit Paradeis-
fipfeljartce, Spanferfel mit Krautjalat, Orangentorte.

Abendd Thee, falt Aufgejdnittenes.

10. Flederlnjuppe, Rindjleifd) mit Robhnenjauce, Topfenpeltichen.

AbendR gejtitvzter Hojpot.

11. Brobdbjuppe, Rindfleijdh miit Erdipfelbreu, gebadene Jwetjchten.

Abend2 Hajenbraten mit Crdapfel.

12. Qungenfirubeljuppe, Rinbdfleijd mit Linjen, fpanijcher Reis.

Abend3 Tentran.

13. Suppe mit Leberfnovel, Rindfleijch mit Sarbellenjouce Kraut-
flecfern.

Abends Reidchniterin mit gebratenen Erddpfeln.

14. $Hirnjuppe, Rinbdfleijh mit Ribijeljauce, Topfentajcherin.

Abenns Lungenbraten.

15. Guppe mit Sdinfennoderin, Rindfleifd) garnict, Rehjdhlogel
mit Compot, Nuftorte.

Abend3 Thee, falt Aufgejdhnittertes.

16. Leberpureejubpe, Rindfleijd) mit Parabdeisdpfeljarce, Gnfe-
braten mit Salat, Ofener-Pubdbing.

Abend3 Lungenbraten mit Grammeln-Pagatjcdhern.

17. Nubdeljuppe, Rindfleijh mit Swiebeljouce, Aebfelftr ndel.

Abends Ganjeljunged mit Reid und Kohlritben.

18. Ulmergerftel, Rindfleifch mit Linferr, Mohnnudeln.

Abends Jdgerbraten.

19. ®rieznoderljuppe, Rindileij) mit Sardellenjauce, jpa-
nijdher Reis.

Abends Schweinebraten mit Kvaut.

20. ©uppe mit Spedtnibel, Rindfleijd mit Fijolenpurée, bai=
rijche Richeln.

Nbendsd gerdftete Niernbeln mit Erdipfel.
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21. Rabhmfuppe, Karpfen auf bohmijde Art, Krautpeltjde.

Abends Haje gebraten mit Kubanfern.
i 22. Mineftra, Rindfleijd), Mildhfrenn, Griedjtrudel mit Bwetjdfen-
pfeffer. i

Abendd Fleijchrouladen.

23. Rebhithnerpuréefuppe, Rindiletih garnivt, NRebhfiletds mit
Compot, Lingertorte.

Abends LThee, falt Aujgejchnittenes. :

24. Brotjuppe, Rindfleijcg mit falter NRohnenjouce, Erdapfel=
nudel.

Abendd Lumgenbraten.

25. Panabeljuppe, Rindfleifch mit Pavadeigdpfeljouce, fpanifche
Jubdeln.

Abend3d Tentram.

26. tudeljuppe, Rindjleijd) mit Knoblauchjouce, Wepfelftrudel.

Abendz Rijotto.

27, Guppe mit Leberreis, ﬂilubﬂeqd) mit Salzgurfen, Eripfel-
Endpeln.

Abends Eszterhazy-Rojtbraten.

28, Guppe mit Griednocerln, Rindjleijch mit Linjen, Kaifer-
{dhmarn.

Abends Hajendbraten mit Erddapfeln.

29, ©agojuppe, Rinbdfleifch mit Gurfenjauce, fpanijcher Reis.

Abend3 Boeuf 4 la mode.

30. NHagoutjuppe, NRindfleijcd) mit falter Rohuenjauce, Poulard
mit Comypot, Cadettenfuchen.

Abend3 Thee, falt Wufgejchnittenes.

December.

1. Guppe mit Eingetropftem, Rinbfleijh mit Kohl, Krautjtvudel.
Abend3 NReinbraten.
2. Nlmergerfteljuppe, NRinbfleijd) mit Sarbellenjauce, Banbel-
nubeln.
Ubend3 Erdipfelpurée mit gebacdener Leber,
3. Guppe mit Leberreid, Rindfleijh mit Limonienjauce, Ofner
Pubdbding.
Abends gediinfteetd Kraut mit Schweind:- Coteletts.
4, Grbipfelfuppe, Gefeldhtes, Kraut und Kuobel.
Abend3 Hajenbraten mil Kavtoffeln.
5. Wineftra, Rinbjleifh mit gritnen Fijolen, Dalfen.
Abend3 Tentran,
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6. Guppe mit Brod, Rindjleijh mit Obersfvenn, Griesftrudel

mit Bwet{dhfenpfeffer.

Abendd Stoffade mit Polenta,

7. Frambfijhe Suppe, Rindfleifd) gavnivt, Spanferfel mit
Krautfalat, Ovangen-Auflauf. ;

Abends Thee, falt Aujgefchnittenes.
8. Seberpurée-Suppe, Rinbdjleifd mit Pavabeisdpfeljauce, Reh-
filet3 mit Preifelbeer, Kaftanien-Torte.

Abends Kalbjdhnigel mit Salat.

9. Nubdelfuppe, Rindfleijh mit geditnfteten Mohren, Schinfen-
flecferin.

Abends {dhwibijhed Fleijch.

10. Hollgerftelfuppe, Rindfleijd) mit Swicbelfauce, Topfenftrudel.

Abends Ytijotto.

11. @riegnocerljuppe, Rindfleijch mit Semmelfrenn.

Abends Crdapfelnudeln, Lungenbrater.

12. Holazzle, Ochienangen mit Linfen, Reidreifen mit Aepfelpurée.

bends Tentrvan.
13, Reberrveigfuppe, Rindfleijdy mit Sardellenjauce, Griesftrudel
mit Bwetichfenpiefer.

Abend3d Nivndl mit Erbapfel.

14, Jramifijhe Suppe, Rindfleijh mit Paradeiddapfeljauce,
Poulard mit Salat, Himbeer-Souflée,

Abendd Thee, falt Aujgefchnittenes.

15. Mineftva, Rindjletjch mit Fijolenpurée, Dalfen.

Abendd Jragsi.

16. Brodjuppe, NRindfleijeh mit Milchfrenn, Topfenftrudel.

Abends MRojtbraten mit Zwiebel.

17. Gingetropftes in der Suppe, Rindfleijc) mit Linjen, feines
Erdapfelfoch. :

Abendd Geditnftete Leber in Reis.

18. Suppe mit Martinodeln. Rinbdfleijd mit Bwiebeljauce,
Topfentnideln.

Abend3 Stoffabe mit Polenta.

19. Sagojuppe, Rindfleijdh mit Kohl, Kaffee-LBudding.

Abends Schweind-Coteletted mit Kraut.

20. Guppe mit Leberfnddel, Rindfletic) mit Sardellenjauce,
&ediinflete Jtubdeln.

Abends Hajenbraten mit Grammetpogaticherlin.

21. Nudeljuppe, Rindfleifdh mit Semmelfrenn, Krautftrudel.

Abends Fradzi mit Flecerln.
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22. Fribattenjuppe, Rindfleijh mit Kohl, Chocolade-Anflanf.

Abends Leber mit Erbipfeln.

923. lmergerftelfuppe, Nindjleifdh mit Linfen, Erdipfelfod.

Abendz Erbenpurée mit Junge.

94, @eftofiene Fijdyjuppe, gebadene Sardellen, Reidreifen mit
Aepfelpurée. _.

Abenps Weinjuppe, Schaiden auf ungavijche Art gebraten mit
Salat, Mohntorte, Heine Bicderei, Nuptuchen, Punjd).

925. Hache-Confommé-Suppe, Gandleberfaid) mit Aspic, Rindg-
filet mit Salat, Jndian mit Compot, Schhaumtorte.

Abends Rehichlogel mit Compot, Lingertorte.

26. Sdjiberljuppe, Rindfleifch) garnivt, Ralbsichgel mit Salat,
Raffee-Sounflée.

Abends Thee, Talt Aufgejchnittenes.

27. ©uppe mit Crdipfelfnobdel, Rinbdfleijd mit Ko, Griesauflauf.

Ubendbs E3jterhazy-Roftbraten.

28. Guppe mit Nudeln, Rindfleifd) mit Fijolenpuree, Aepfelftrudel.

Abends NReinbraten.

29, Mineftra, Rindfleijh mit Sarbellenjauce, Wudpteln.

Abends ferbijche Fleijch-Bitta.

30, Noderlfuppe, Rindfleiich mit Semmelfrent, fpanijchen Reis.

Abends Stoffade mit Polenta.

31. Guppe mit Oriesnoderin, Rindfleijd mit Capernjauce,

gebiinftete Mudeln.
Abends Poulard mit Compot, BVanille-Créme mit Bidquit,

Sadjer-Torte, fleine Biicerei, Punjd.
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