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Abgeschlagener Gugelhupf.
Geriutorte.
Weihnachtsstritzel.
Amerikanisches Weitzbrot.
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Erdäpfelkücheln. .
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Mohr im Hemd . . .
Ueberguß dazu.
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Dattelpudding.
Rosenpudding.
Englischer Plumpuddiug.
Kaiserpudding.
Semmelpudding.
Spinatpudding.
Bauillepudding.
Aepfelpuddiug.
Englischer Erbsenpudding.
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