Jnbeffen wird ein Dupend RKavtoffel gefhilt, in Sdyeiben
gejduitten, abgebritht und nad) einiger Beit dad Wajjer abgegofjen.

Subdefjen {chichtet man auf dem befanuntew, GHevmetijdh 3u vers
jchliependen Pudbingtopf, in weldhen man */, Kilogramm Butter,
eine Jwiebel, Pfeffer, Neugewiiry Hineingelegt hat, die Fleijchitiicte
fagemweije , legt auf jede RLage Fleijdh eine Sdjeibe Speck, damn
eine Lage Kavtoffeln, Gewiiry, gejdnittene Swiebel, dann wieber
Sleijd), Sped, Kartoffeln und jdylieflich °/ Liter Waffer.

Dev Topf wird mun  Hermetijd) verjdhlofjen und duveh brei
Stunden im Whafferbade gefocht, damn anf eine Sdhiifiel Heraus-
geftitvzt und jervirt.

Odjenbhivn mit Wnjtern.

€in frijhed Ochfenhirn wird gut audgewdfjert, in ein Tud)
gebunden und eine Viertelftunde gefocht.

Sodann jchueidet man e3 mittelft eines Fadens in fingerdice
Sdjeiben.

Cine Borzellanjditffel wird mit Butter ausgeftrichen, mit
Niehl gngeftaudbt, aud) etwad Citvonenjaft davauf gedriickt.

Sovant fommt eine Lage Hivn, daritber Savdellenbutter, danm
cine Lage audgeldster Auftern, nun wieder Hirn, Sardellenbutter
und Wijtern. Die Schiifjel wird auf die Glut geftellt und folange
gefodht, big bie Auftern nicht mehr voh find.

Menu
Srithitiide uud Jaufen.

Staffee und Thee mit Num wnd Oberdjhaunt. — Blitudhen
und Theejdnitterr. — Butterbrot und Honig. — Schinfen mit Afpic.

Thee mit Rum und Oberdjdaunt. — Englijches Theegebiic.
— Weidje Cler. — Kalter Jnbdian.

Thee mit Rum und Theegebdcf. — Mavinivter Fijdh. — Kalter
sajan. — Stradyino.

Thee mit Mum und ThHeegebick. — Beeffteafd mit Spiegels
eiern. — Sarbdellenbutter und Cavtarjdnitten. _

Chocolade mit bohmifdhem Strigel. — Gemijchte Torte nit
Gtrohwein. — Drangenfaum oder Aprifojen-Kaltjchale. a

Ghocolade mit Vanillefipferln. — Orangen, Feined fiiped
Gebid. — Sdmalztorte. — Gefrornes ober Vanille-Créme.

Staffee mit Gugelhupf. — Berlinevfuchen. — Friichte, Bidquitz
bigen und Anisjchuitten. — Gefrornes oder englifher Wips.
Cisfaffee. — RKivfdenfuchen. — Compot mit Schupjdynallen.
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Wienn fiiv Abeudgejeljdait.

Sarbelfenbutter und Caviar. — Reh-Conjonumé, Schinfen und
Braunjdyweiger Wurft. — Anigbrot. Theejdnitten. Pignolifrapferin.
Brafjelfuchen und Jimmttarten. Kije. — Thee mit Rum und Obers.

Conper zu eimer grofen Soiree.

Sdhinfen mit Wfpic. Hummer mit Mayounaife. Fovellen. —
Rehfilets mit veicher Garnitir. — Gefulzte Gansdleberpajtete. Kapaun
mit Ajpic. Apfelfinenfoufflé. — Pudding & la Neffelrode. — Hajel-
nuptorte mit Obergjdhaum. — Sehadte Vanbdeltorte. — Gefrovenes.

Nenn fiiv eine Mittagstofel einfacjer Ast,
Ganjelfuppe mit feinen Kndderln. — Shill in Butterfauce.
— Nmdfletjd) garnivt. — Hebbhithuer mit Breifelbeer. — Enten
und Ganjel mit Compot und Salat. — Defjert. Kaffee.

Einjades Hodyzeits-Dejenner. (Kalt.)

Oliojuppe in Schalen. — Caviar. Sardinen. Gansdleberpaftete.
Sdhinten mit Ajpic. RKalter Kapaun. — Rehriicken mit weljchem
Salat. — Compot. — Sadjertorte. Nupjchaumtorte. Manbelcréme.
Stleine Baderei. OOt. Kife. Sefrovenes.

Cinfadges Hodjzeits-Dejenner, (Warnr.)
' Dliojuppe in Shalen. — Blau abgefottene Forvellen. — Rinda-
filet3 mit fajchivten Gurfen, fleinen Crdapfeln, falter Rofhuenjaice
und Limonicnjauce. Rebhithuer mit Rothfraut. — Marvillenjoufflé. —
Pollandertorte. Punjhtorte. — Gefrovened. — Kleine Biicfevet. DOft.
Rije.

Pemu u einem einfaden Hod)jeitsdiner.

Rebbithuer-Puréejuppe. — Lachs mit Nayonnaife. — Hiihuer-

vagout mit @dywinumen. — Roajtbeef mit Kartoffeln. — Gritne Crbjen
mit gebacfenen Hithnerbriijten, gemifcht mit Pocfelzunge. — Kapaun mit
Salat und Compot. — Sadhertorte. Manbdeltorte. — Sefrovnes. —
Defjert. Kaffee.

Cinfadies Hodjzeitediner,

Grime Crbjenfuppe. — Gansleberfajd) mit Ajpic. Rebhithner
mit Salmi. Boeuf & la mode mit Maccavoni, Limonienjauce, Senf-
lauce. — Wildjchwein mit Preifelbeer. — Gefiillte Brathithuer mit
Salat. — Spargel mit Butter. — Mandelpudding. — Brottorte.
Sdanmtorte. — Gefrornes. Defjert. Kaffee.

Piir Abendgejeljdait. (Thee.)
_ Beeffteat mit Spiegelei. Canapé. Chaud-froid von Rebhithuern.
— Oebrannte Mandeltorte. — Kife. Dazu Thee mit Rum und Obers.




Abendgefellidhait. (Thee.)

Fajan mit Siigjanerfraut. — Charlotte russe. Manbdeltorte.
Theeftangerln. — Rumbujjerin. Thee mit Rum und Obers.

Abendgejelljdojt.

Sdhinfen. RKalter Kalb3jdhlogel mit Ajpic. Sardellenbutter.

Crbdapfeljtangeln. — ZThee mit Fum und Oberd.
Wbendgefelljdajt an Fojttagen.

Sardinen. Gebratene Kaftanien. Canapé. Mohntorte. Thee mit
Rum und Oberd. — Gebratene Crddpfel mit Butter. Compot, leine
Biideret, als Theeftangerln, Bwiebackhen 1. dgl. Thee mit Rum
und Oberd. — Gejulzter Fifd). Chocolabecreme. Objt. Kije. Kleine
Biderei. Torte. Sardellenbutter. Thee mit Rum und Obers.

Girofies Diner.

Gpargeljuppe. — Aujtern. — Croquettes a la reine. —
Weljcher Salat. — Gedbdampfte Gansleber mit Ajpic. — Boeuft
4 la mode mit Limonienfauce, falter Rohnenjauce und Erddpjel-
croquettes. Gebratener Jnbian mit Preifelbeeven. — RKalb3ragout
mit Lritffeln. — @LﬁJifftEL Nehriiden mit Salat. — Griine Erbjen
mit Hirnfilets. — Fajan mit qe]tmotcm Compot. — Theejoufilé.

— Grdbeerdharlotte ober Pudbing a la Neffelrode (falt). — Nia-
raddyinofulz. — Badwert, ch[)h’ RKije. — Gis.
‘}uﬁf]ul)lmpquupm Govellen mit Cfjig und el —
Frangoftjche Uuu.a[eﬁupnftetc —  Dithner mit Mahonnaije. —
Xungenbraten mit Maccaroni und feinen Gemitjen. — Sdynepfenjalmi
mit fajdjicten Gueken. — Hajenviiden mit Paftetdhen. — Spargel
mit Butter. — Enten und Génfe mit Salat und Compot. — Nojen-
pudding. — Péle-mele (Sulz). — Backwert, Friichte, Kije. — Eis.
Jranzdiijde Krduterfuppe. — Hunmumer mit WMayonnaife. —
Salte Hajenpajtete. — Roajtbeef mit falter und warmer Garnitir.
— Rebhithner mit Linjenpuvée. — Pifant gebratenes Kalbileijc mit
Salat. — Mohr tm Hemd. — Fritchte, Bachwerf, Kije. Eis.
Sdyildtrotenjuppe. — Rvebje. — Stir gebraten, mit falter
Senfjauce. — Hevvenpilze mit Crddpfeleroquetten. — Rheinlad)d mit
Cjjig und Oel. — Nuppudding. — Scdhwarze Kaffee- und Wandel-
mild)julz. — Aufgeftrichene Torte und Sadjertorte. — Gefrornes.
Dbt mit Wet.
,ﬁ‘qcﬁmel Fiihjuppe. — Sefitllte Cier. — Narinirter RKarpfen.

= \;ch)n mit Fricajfjée. — Mavonenpuvée mit slmcﬁwtefc‘ttc“ =
Duckenten mit Compot. — Gebacdene RKrujten mit Fritchten. —
Sdlofjerbuben. — Gehacdte Mandeltorte. — Frithte, Vacwerk,

SLQ]E — (513
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Jubreshiidjenettel fiiv ein biivgerlides Haus.

Jinter,

1. Suppe mit Shoberl, Rindfleif) mit BVaradeisdpfelfauce,
Poulard mit Gurfen und Crdapfeljalat, Lingertorte.

Abends: Thee mit faltem Aufgejdnittencn und Bacfwert.

2. Braume Suppe (aud Kuodjen und Leber) mit Brojeltndbderln,
Sungenjdnigeln mit gediinfteten Kofhlriiben, Reisaujlanf.

Abends: Reisjdhnibelmn mit gebratenen Crddpfeln.

3. Guppe mit Nuveln, Rindfleifd) mit Robertjauce , Wepfel-
jtrudel.

Abendd: Sauerfraut mit Bratwiirftchen.

4. Crbjenpuréejuppe, pifant gebratened Kalbjleifd) mit Gurfen,
RKatjerjhmarn und Iwetjhfenrditer.

Abends: Crdapfelpurée mit gerdffeter Leber.

5. Guppe mit Griesnoderln, NRiudjleijch mit Sdwanmjauce,
Dajendraten mit Salat, Nuftorte.

Abendg: Thee, faltes Aufgejcnittenes.

6. Sauerampferjuppe, Rindfleijh mit Oberdfren, Aepfel-
charlotte.

Abends: Poufolt mit Moder(n.

7. Crodpfeljuppe, Scdweinshraten mit Krufte und Krautfalat,
Sdyaumfod.

Abendz: Thee, Crdapfel mit Butter.

8. Suppe mit Brot, Fleijd) mit griinen Fijolen, Sdniivl
frapfen.

Abends: Sdjinfenflectern.

9. Braune Suppe mit Shlidtrapfen, Hivjdziemer mit Nibijel
jalfe, gebiinjtete Nubeln.

Abendsd: Rejte vou Mittag und Krenfleijc.

10. Peterfiliejuppe mit Flecterln, gebackene Fijdye mit Crd-
apfeljalat, Dalfen. _

Abends: Niederdfterveichijche Rahmjuppe, Hiring, Biiclinge 2.
11, ©Guppe mit Leberreis, Fleijd) mit gediinfteten IMohren,
Mildrahmitrudel.

Abends: Schopjenidy(bgel mit Flecterln.

12 Hirnjuppe, Riudjlerjd) mit Gurfen, Fajan mit Sitjauer=
fraut, Nufpudding.

Ubends: Thee, falter Hafe.

13. Suppe mit Mehmockerln, Rindfleifd) mit Surfenjauce,
Crdipfelfnibel.

Abends: Spanijdhe Nubdeln.

14. Rinjenjuppe, Fleijchroulaben mit Neid, Luftballons.

Abends: Rehbraten mit Erdapfelfiicheln.
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15. Guppe mit Griesnocderin, Nindfleijch mit Weinjauce,
Srittaten.

Abeuds: Kalbabenjchel mit Knddel.

16. Guppe mit Leberfuddel, Nierenbraten mit Fijolenjalat
gebacfene Bwetjdfen.

Abendg: NRinosfilet mit Karvtofjeln.

17. Sitmmeljuppe, Hecht mit Knodelden, Wefpenneit.

Abends: Bierfuppe, Erdapfel mit Butter, Savdinen 2.

18. ©uppe mit Ginlanf, NRindjleijh mit Kapernjauce,
Topjentninel.

Abendd: Ganjeljunges.

19. Suppe mit Hivntnodel, Cuten mit Salat, Kaffeetorte

Abends: Thee, Falter Wufjchnitt

20. Suppe mit Lungenjtrudel, Fleijch mit gediinjteten gelben
Nitben, Ofner Pubding.

Ubendg: Stufato mit Polenta

21. Leberpuréejuppe, Schweinscoteletted mit Kitvbis, Kajtanienveis.

Abends: Picfelzunge mit Rahmiauce.

22. Hadyé-Conjomméjuppe, Nindfleijh mit Ejjigfren und
Gurfen, Sdneeballen.

Wbends: Dr. Scdholz-Bovtolt mit ockerin.

23. Selleriepuréejuppe, gebratene Tauben mit Salat, Nuf-
ftrubdel.

Abendd: Sauere Ritben mit Brat= und Blutbwiirjten.

24. Beujdheljuppe, Karpfen mit jdwarzer Sauce, Griedjcdhmarn
mit Compot.

Abends: Gebadene Fijche mit Salat.

25. ©Guppe mit Spedfndbeln, Rindjletjd) mit Hagebutten-
fauce, franzdfijdhe Omeletten.

Abends: Kalbshunge ald Hadhé mit Noderin.

26. Gemijdite Suppe, JIndtan mit Pretjelbeer, Krapfen.

Abends: Thee, falter Aufjcdnitt.

27. Sagojuppe, Nindfleijch mit Sauerampferfauce, bayrijde
@d}tilu[auubcln.

Abendd: Clungemadyted Kalbfleijch.

28. Holjteiner Spectjuppe, Rehjchulter mit Salat, Schanmtod).

Abends: Defterreichijched Gollajdh

29. Guppe mit Lebertnddel, Riudjleijd) mit gediinfteten Kohlz
ritben, LQinjenfoc.

Abends: Lungenbraten.

30. Cinmadjuppe mit Neis, Bragzi mit Haiden, Aepfeljchnitter.

Abends: Gefitllte Kalbsbrujt.

31. Raftanienjuppe, Hed)t gebrater. (iiuluhpﬁ 1.

Abends: Thee, Having, Erdapfel mit Butter und Bidevei.
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sebruar,

1. Mehnocerlnjuppe, Rindfleijch mit Rohuenjauce, Kaijer-
{dymar.

Abends: Fleijdhfugeln mit gebitnjteten Reis.

2. Ulmergerfteljuppe, Rindfleijch mit Oberstren, Fehichlogel
mit Compot, Srapjen.

Abends: Thee, faltes Anufgejdhnittenes.

3. Franzdiijde Suppe, Reinbraten, Marillenauflanf.

Ubends: Epterhazyrojtbraten.

1. Sdpwammiuppe, Rindfleijd) mit Semmelfren, Topfenjtrudel.

Abends: Schweindeotelettes mit Senf.

b. Guppe mit Leberreis, Kalbsbraten mit Salat, Chocolade-
auflauf.

Abend2: Gansragout mit feinen Knsdelu.

6. Brotjuppe, Rindfleijd) mit griinen Fijolen, jpanijhen Reis.

Abendg: Gewidelte Kalbabruft.

7. Frojdiuppe, gefocdhter Hecht, Mildhrahmitrudel.

Abeidg: Weinjuppe, Griesflecterlin

8. Leberfubdelfuppe, Rindfletjch mit Pavabdeisipfeljauce, Topfen-
tajchexhn.

Abendd: Kraut mit Bratwiivfte.

9. Guppe mit Schinfennocterln, Rehriicfen mit Preifelbeeren,
Wobhr tm HemDd.

Abends: Thee, falted Anfgejchnittenes.

10. Grdivfelmondichein in der Suppe, Rindfleijch mit Gurfen-
jauce, Mohnnudeln.

Abends: Kalbzjdhuibel mit Reis.

11. tudeljuppe, Lungenbraten, Griesauflany.

Abends: Jeinbrater.

12. ©uppe mit Spedfnodeln, Fleiih mit Sardellenjauce.
Aepfeljhnitten.

Abends: Rehjchulter.

13. Banadeljuppe, Schwibijd) mit Nocferln, Mohntorte.

Abends: Sunge in polijder Sauce.

14. Linfenjuppe, Stodfijd) mit Sauerfraut, Frittaten.

Abends: Thee, Erdapfel mit Butter.

15. Guppe mit Ticvolerfnodeln, Rindfleifd mit Gurfenjauce,
Griestnodel mit Bwetjchenviter.

Abends: Gebactener Roftbraten mit Salat.

16. Gemijchte Suppe, Rindfleijch mit Gurfen, Hajelhithner
mit Gompot, Linzertorte.

Abends: Thee, falter Aufichnitt.

17. Suppe mit Sdhoberl, Rindfleijcy mit Rohuen, Topfentuden.

Abends: Diaildndervijotto.
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18. Suppe mit Hivmwandeln, Prefferpothap, Kipfelfoch.
Abends: Kalb3gollafd) mit Nudeln.
Leberpuréejupype, Rindfleifd) mit eingebrannten Erddvfeln.

Linfenfod).

Abends: Beefjteat mit Rohjheiben.

20. Lungenfuppe, Nievenbraten mit Salat, franzdfijde
Omelettern.

‘]I[)Lubw Crddpfelpurée mit gebacenen Bries.

Erbapfelfuppe, Hecht Heip abgefocht, Uepfelftrudel.

‘*l[mlb? Bierjuppe, gebadene Grunbelit.

22. @uppe mit Cinlauf, Rindfletjch mit Robertjauce. Dalfen.

Abends: NReinbraten.

23. Magoutjuppe, NRehfilet mit Erdipfel, Vrottorte.

Ubendd: Thee, faltes Aufgejdnittencs.

24, Mineftra, Rindfleijh mit Cjfiafren, gebacene Srdapielz
nudeli.

Abendz: Linjen mit Augsbuvgerwiivitcen.

25. ©Suppe mit gebacdenen Erdipfelfnodelchen, Sardellen-
fchnigel, Milcdhjdydberl.

Abends: Schweinebraten mit fraut.

26. Judeljupye, Rindfleijh mit Oberdfren, NReidveifen mit
epfelpurée.

Abendz: BVlutwiirfte ntit Kavtoffeln.

27. Suppe mit Gries, Lungenbraten in ©Sped, gebadene
enfeljpalteln.

Abends: Gefitllte Kalbsbruit.

28. Gijolenjuppe, gebadene Karvfen mit Salat, Kaiferjdymarn.

Abends: WMilchjuppe, Hiring, Butterbrot.

29. Reibgerjteljuppe,  Rindfleijh  mit NMajoranerdapfeln,
Birnenfoch.

Abends: Schinfenilecterin.

M.
1. Frangofijhe Suppe, Rindjleijd) mit Weinjauce, Kalbs-
{hlogel mit Salat, Cabettentudjen.
Abends : Thee, falter Aufichnitt.
2. Nudelfuppe, Rindileijd) mit Fifolenpurée, Reisauflanf.
Abendd: Wiener Gulydg.
3. Fleijhtajcherinjuppe, RKalb3zradzi mit Flederln, Kaffees
pudding. ]
Abends: Gefiillte3 Kraut auj ungavijche Art.
4. Reisfuppe, Rindfleifch mit Sarvdellenfauce, ©rbapfettnopel.
Abendz: RKalbzpirtslt mit Noderin.
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5. Meibgeritelfuppe, fajdjivies Sechwibijd, Uepfelftrudel.

Ubends: Sdywemebraten mit fauven Ritben,

6. Beujdeljupye, bihmijdher Fijch mit Knideln, Topfentajcderh.

Abends: Peterfiliejuppe, Griesihmarn mit Bwet{dhfenvifter.

7. Guppe mit Semmelfnsdeln, Rindfleifd) niit Gurtenfauce,
Chocoladeftrudel.

Abends: Schinfenflecter(n.

8. Gemijhte Suppe, Rindfleije) mit Obersfren, uerhahn
mit Salmi, Brottorte.

Abend3: Kalbsbruft gefiillt. :
9. Guppe mit Noderln, Rindfleijch mit Kapernfauce, Bandel-
nudeln.

Ubends: Fajdhivte Schniseln mit Sauce.

10. Suppe mit Leberveis, italienijcher Roftoraten mit Bolenta,
Jumtod.

UAbends: Reinbraten. i

11. Zinfenjuppe, Rindfleijch mit Schnittlingjauce, Gevmtipferin.

Abends: Nievenbraten mit Salat.

12. Guppe mit Griednoderin, Reidjduniberin, Raizijde Bitta.

Ubends: Kraut mit Bratwiivtchen.

13. Dalds;zlé (Szegediner Fijdhfuppe), Bfannefuchen mit Linjen-
jalat, Topfenjtrubdel.

Abendsd: Gebdiinftete NMudeln.

14. Brotjuppe, Rindfleiid) mit Fifolen, Nubdelfuchen.

Ubendg: MNirnbdeln mit Crdapfeln.
15, Guppe mit Hivnfusvel, Spanferfel mit Krautjalat, Holldn-
Dertorte.

Abend3: Thee, faltes Aufgejchnittenes.

16. Suppe mit Nudeln, Rindfleifch) mit Frithlingtriuterjauce,
Shritftranben.

Abends: Beeffteat mit Spiegelei.

17. Suppe mit Ories, Fleifhfugeln mit Spinat, Chocolade-
auflauf. |

Abends: Tentvan. f
.. 18. Guppe mit Frittaten, Nindfleijh mit Shwammjauce,
Griesmudeln.

Abends: Fungenjchnisel.

19. Gejtofene Leberfupye, Kalbsbraten mit Salat, € dyneeballen

Ubends: Gulyds mit Nockerln. '§
20. Linjenjuppe, Shill auf ungarifhe Aet, Apfelfuchen. ;i
Abendsd: Panutfudhen mit Vigerljalat. 1
i 21. Flecterlfuppe, Rinbdfleifd) mit falter Schnittlingjance. Luft- Hi
ballong, {1

Abends : Gefiillte Kalbzbruft mit Salat.

A v Griingueig: Sodbud

=
[
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92, Hirntuodelfuppe, Rindfleijc) garnivt, Kaiferjchnibel mit
®alat, Kafreetorte.

Abends: Thee, franzdiijche Kalbsleberpaftete.

23. Gagojuppe, Rindfleij) mit Spinat, Nubdelanflanf.

Abendd: Schintenflecterin.

24, Frithlingafriuterfuppe, fajdjivter Lungenbraten.

Abends: Debrecziner Wiirjte mit Kren.

25. Guppe mit Wimergerftel, Rindfleifch mit Kuofeljauce, Kaja.

Abendz: Gediinfteter Roftbraten.

26. Panadeljuppe, Saftbraten mit Maccaroni, Chocoladeftrudel.

Abendsd: Sdyweindbraten mit Kraut.

27. Guppe mit Griezftrndel, Karpfen mit bihmijdjer Sauce,
Sdyniclfrapfen.

Abendsd: Spinat mit Odyfenangen.

28. Guppe mit Lungenftrudel, Kraut, Knddel und Gejelchies.

Abendd: Leber mit Erdipfel.

29. Guppe mit Kaifergerjtel, Rindfleijch garnivt, Bivthuhy
mit Comypot, Cadettentudyen.

Abends: Thee, faltes Kalbileijd).

30. Guppe mit Reis, Rindjleijd) mit Krduterjauce, im Niodel
gebacferte Frittaten.

Abendad: Sdjintenilecterin.

31. Brotjuppe, Boeuf & la mode, Semmelpudding.

Abend3: Pillas.

April.

1. Suppe mit Rudelr, Rindfletjch mit Schnittlingjauce, Topfen-
fuchen.

Abends: RKalbs-Frasdzi- mit Flecerln. 3

9. Guppe mit Leberveis, Nierenbraten mit Salat, Reidauflont:

Abendz: Porfolt vom Schweinefleifch.

3. Hedytjuppe, Bfannefuchen mit Spinat. Apfeljchnitten.

Abends: Thee, fleine Biacerei.

4. Guppe mit gebacenen Griesnocerin, Rindfleijd) mit Guvten,
Erdapfeltnobel.

Abends: Kalbsgollajdh mit Noderln.

5. Genmijchte Supye, Lungenbraten mitCrdipfeln, Streufelfuden.

Abendsd: Dr. Scholz=Porfoli.

6. Frithlingstriuteriuppe, Rindffeijch garnivt, Lammzbraten.
Berlinerfuchen.

Abendz: Thee, talter Aufjdnitt. S

7. ©uppe mit NMarfinodeln, Rindfleijd) mit Dilljauce, Topren-
fnobdel.
Abends: Bunge in polmijder Sauce.
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8. Dirnjuppe, Reinbraten, Kaiferjdmarn mit Swetjdfenvifter.
‘JIDL‘Eb%: Beeffteat mit Spiegelei und Spinat.
9. ©uppe mit Crdipfeln, Rindfleijcy) mit Oberdtren, Sdnec- i

ballen.
bends: Lamm mit Bertvamjauce.

, 10. Guppe mit Frittaten, Saftbraten mit Maccavoni, Lintonien- I
| anfloutf. § 1!

' UAbends: Gerditete Leber mit Srdapfeln. ‘
A1, Weife Kiimmelfuppe, Stor auf ungarijhe  Ant, abge- '

{hymalzene Judeln.

Abends: Peterjiliejuppe, Cier mit Remuladenjauce.

12. Guppe mit Hirnnodelden , Rindfleijdy mit Robertiauce,
Reisftrudel. ,

Abends: Scinfenflecterl. ’
| ~ 13. ©Gago-Suppe, Rindfleijdh garnivt, Schuepfen mit Salmi, ]
; Lingertorte. '
| Abends: Thee, falter Leberfuchen.
J 14. ©pargeljuppe, Hollander=Lammsichlogel, Dalfen. !

Jbends: Noftbraten mit NMaccaroni.
15. Oriesnoderljuppe, Rindfleif mit Dilljauce, Griesftrudel
mit Swetjdhfenvijter.
] Abends: Schweindbraten mit Kraut.
16. Sauevampferjuppe, Kalbscotelette3, bayrijhe Schnecten.
Abends: Poctelzunge mit Rahmjauce.

17. Dtudeljuppe, Rindfleijd) mit Schnittlingjauce. Spinat- ];?.
budding. ils

Abendd: Gefitllte Kalbsbruft. ;

18. Svebjenjuppe, Prannefudhen mit BVogeljalat. BVanillepubdding. H

Abendg: Gebacener Fijd.

19. Guppe mit Grviestnodeln, Rindfleijh) mit Sarbellenjauce, 1
Gevmtipfeln. !

Abendsd: Lamm mit Bertvamjauce.

20. Spargeljuppe, Kapauner mit Compot, Cabettenfucen.

Abends: Thee, falter Aufjdimnitt. : J
21, Qirnjuppe, Rindfleij) mit Paradeisipfeljouce, Topfen- i
mode.

Abends: NReidjdniberin.

22. Suppe, mit Nudeln, Gefelchted, Krant und Knidel.

Abendd: Gebacfenes Lamm.

23. Frittatenjuppe, Jdgerbraten mit Maccaroni, Wefpenneit.

Abends: Eingemachted Kalbfleijch.

2%, Zeber-Puréefuppe, Rindjleijch "mit RKrduterfauce, Milch-
rabhmijtrudel.

Abends: Schweinsbraten mit Crdipfeln: |
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25. Peterfiliejuppe mit Flecerln, Hedht abgefocht, Avme Ritter.

Abends: Gefetste Cier in Krebjenjauce.
- 526. Qungenfjtrudeljuppe, Rindfleifch) mit Semmelfren, Aepfel:
jtraubeit.

Abendd: Gerifteted Kalbhivn.

27. Selleriejuppe, Qungenbraten mitButterteigtrapferin, Spavgel
mit Butter, fleine Baderei.

Abends: Thee, falter Aufjdnitt.

28. Panabelfuppe, Riudfleijd) mit Schwammiauce, Rumbod).

Abends: Kalbfleifd) mit Paprifa.

29. Crbdpfelfnodel in der Suppe, Reinbraten, Krvebjenjtrubel.

Abends: Fajdhivte Schniferh.

30. Cingetropftes in der Suppe, Rinbdfleifd) mit Bertramjauce,
Dalfen.

Abends: Bunge in Sardellenjauce.

Mat.

1. Suppe mit Leberreis, Nierenbraten mit Salat, Linjentod).

Abendsd: Lungenbraten a la minute.

2. ©dwammiuppe, SAHill auf ungarijde Avt, Raizijche Bitta.

Abends: Weinjuppe, Rettig mit Butter.

3. Hirnjuppe, Rindfleij) mit falter Schnittlingfauce, Omeletten.

Abendsd: Gefiillted Lanm mit Salat.

4. Gpargeljuppe. Gefitlite Mauvadyen, Rehjdhlogel mit Compot,
Sadjertorte. '

Abends: Thee, faltes Aufgejdnittenes.

5. ®riesfuppe, NRindfleifd) mit Erbjenpurée, Marillenauflanf.

Ubends: Kalbs-Bradzi mit Flecerln.

6. Selleviejuppe, Lungenbraten in Specd, Wejpenneft.

Abendd: Sdyinfenitrudel. :

7. Guppe mit Lungentajderln, Rindfleijch mit NRettiggemitje.
Ofnerpudding. -

Abends: NRijotto.

8. Suppe mit Hirnfudbeln, gebadene Kanindjen, im Mobel
gebacfene Frittaten.

Abends: Lammfleijd) mit Schwanmiauce.

9. Weife Fiihiuppe, gefeste Cier in Sauevampferfauce, Gries:
fnidel mit Swetjchfenvditer.
Abends: Vievfuppe, gebratene Hiringe.
10. Gagofuppe, Rindfleijh mit Spinat, Ehocoladefod).
Abendd: Wilbpret-Haché. _
11. Guppe mit Rifibifi, Rindfleijch garnict, Rebfilet, Brottorte.
Abendd: Thee, falted Aufgejdnittenes.
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12, Franzifijhe Suppe, Rindfleijch mit geditnjteten Schrodmumen,
Sdniivlfrapfern.

Abenosd: Cingemadhte Hithnchen.

13. Nudeljuppe, Kalbgjchnibel mit griinen Srbjen, aufgelanfenes
Kindstod).

Abends: Gerisftete Leber mit Salat.

14. Guppe mit Hirnwandeln, Rindfleij) mit Dilljance, D amyi-
mudeln mit Créme.

Abendg: Tauben ald faljhe Krametdvdgel.

15. Suppe mit Leberfuddeln, fojdjivter Lungenbraten mit Reis,

Weinfoujjlé.

Abends: Rijotto.

16. Krebjenjuppe, Rohehithuer, Mildrahmitrudel.

Abends: Thee, Butterbrot,

17. Guppe mit Brot, Rindfleijch) mit Spinat, gediinftete Nubdeln.

Abends: NRehjchulter mit Sauce.

18. Gauerampferfuppe, Rindfleijc) garnict, Badhithuchen mit
Galat, Crémebiitchen.

Abendd: Kalter Braten und Bier.

19. Whmergerfteljuppe, Rindfleijch mit Kochialat, fpanijcher Reis.

Abends: Sdwabijcd) mit Nocfern.

20. Guppe mit Frittaten, Kalbapsrfilt, Scheiterhaufen.

Abends: Fajdivtes Sdhwabifd.

21. Guppe mit Reibgerjtel, Riudfleijch mit Sauerampferfauce,
Griesftrudel mit Swetjchenpfeffer.

Abends: Hithuer mit Nudeln.

22. Guppe mit Lebertnodeln, Rindfleijd) gedampit, Reidauflanf.

Abend3: Kalberfajdhfilet mit Schroammiauce.

23. Gpargeljuppe, Badfijd) mit Salat, Weinjoufflé.

Abends: Geftiivste Cier mit Spinat.

24, Rvintevjuppe, Rindfleije) mit Koblvitben, baierijche
Sdynecten.

Abends: Gefiillte Tauben.
: 25. Guppe mit Leberrveid, NRindjleifd) garnivt, Roajtheef,
Raffeetorte.

Abends: Salmenileijd).

26. Oriesdfuppe, Nindfleijdh mit Semmelfren, Arany galuska.

Abends: Gefitllte Kalbbruft.

27. Sdywammjuppe, gediinjteter Schweinsjdhlbgel, Chocoladefoch.

Abends: Cingemadhte Hithuer.

28. Mehmoderlfuppe, Rindfleifh mit Dilljauce, Kaijerjhmarn.

Abends : Griechijdhe Beefjteats. ;

_29. Guppe mit Lungenftrudel, gebadener Rojtbraten, Gerjtel-

auflauf.

Abends: Schwibijeh mit Noderli.




30. Kiunmeljuppe, Pfannfudhen mit Salat, SKrebs

sitrubel,
Abends: Weinjuppe, Rettig mit Butter.

31. Suppe mit Leberreid, MRindfleijch mit Sdhnittlingjauce,

Dalfen.
Abendd: Sdyweindjdnitel.

Suni.
1. ©uppe mit grineen: Erbfen, Rindfletjch garnivt, Badhithner
mit Salat, Charlotte russe.
Abeuds: Ralter Braten.
2. Suppe mit Reid, Rindfleif) mit Gurfen, Deohujtrudel.
Abends: Schweinsbraten.
3. ©Guppe mit Brijelfnideln Reinbraten, Mandel- “bnbbmg
Q[[Juliu finlb»pmfn& mit Nocerin.
Sletjchtajcherinjuppe , Rindfleifh mit  Champignonjauce,
) up’fcnfunbe[u
Abends: Schintenflecterin.
5. Guppe mit Cinlauf, Paprifahithnchen, Rubdeln mit Gries.
Abends: Kalbslunge ald Hadyé.
6. Peterjiliejuppe, Fovellen, Topfenfuchen.
Abend3: Abgejchmalzene Nubdeln.
7. Savevampferfuppe, Nindfleijd) mit Sardellenfance, Sprib-
frapfen.
i[ﬁutbu: Poftbraten.
Leberpuréefuppe, Rindfleifd) garnivt, Brathither mit Salat,
lehun =Eharlotte.
Abends: Kaltes Wilb.
9. Suppe mit Hirnpofejen, Rindjleijd) mit Spinat, Kaijer:
auflauf.
Abend3: Nieven mit Erdipfeln.
10. Supye von Griedtabletten, Filet vom Hivjdh, franzofijde
Omeletten.
Abendd: Heih abgejottene Hithuer.
11. Suppe mit Brojelfnddel, Rindfleijch mit Schnittlingjauce,
jpanijcher NReis.
Abends: Junge mit uu{und)u Sauce.
12. Ginmadjjuppe mit Reig, Lungenbraten in Sped, RKirfdens
tnibel.
Abends: Kalbsleber mit Salat.
13. Fijolenfuppe, Shill in Butter, Erdipfel, Griedauflauf.
Abends: Gejepte Eier mit Sypinat.
14. Nudeljuppe, Rindfleijch) mit Kodyjalat, Katferjdymarn.
Abends: Veeffteadsd mit Salat.
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15. Gemijhte Suppe, Rinbdfleijch) garnivt, Rehritden mit
Compot, Raltjdale von Crdbeeren.

Abends: Kalte Hithuer mit Mayonnaife.

16. Suppe mit Schoberl, Rindfleijd) mit Koplritben, Tivoler=
jtrudel. ;

Ibendd: Meinbraten.

17. Sdywammiuppe, gefitllte Kalb3brujt mit Salat, Poiwibelz
tajcherhu.

Abendd: Fajdivter Lungenbraten.

18. Ginlauffuppe, Nindfleijdh mit griinen Fijolen, Dampfnudeln.

T ———————

Ybends: MNivudl mit Sedapjeli. :ﬁ;
Abendsd: Paprifahuln. i
20. Linjenjuppe, gebacfene Fijdhe mit Salat, Chocoladefod). i

Ubendg: Butterbrot und Bier.
| 21. Sdywammiuppe, Nindfleijc) mit gediinjteterr Kohlritben,
J Saffejoufilée.

19. Mudeljuppe, Hividfilet, Kivjchenfuchen. 'ji
|
|
|

Abend3: Gebadene Leber mit Salat.
22. Sdydberlfjuppe, Rindfletjch) garnivt, gefiillte Hithuer, ECrd- }
beeven-Charlotte.
‘ Abends: Salmenjleijd).
| 23. Guppe mit Hirnfuodel, Rindfleifd) mit guiinen Fijolen,
TWeintipferln.
Abendsd: Nijotto.
24. eigjuppe, Lungenbraten, Dunjtfod) mit Ehocolabe-

Weberguf. i
Abendsd: Kalbaportolt mit Noccerln. 11
25. Griine Crbienjuppe, Rindfleijh mit Kobhl, gebadene Erd= 1

dipfelnudeln. it

Abendd: Tentvaw (mdhrijche Kalbsbruft mit Champignon).
26. Griesuoderinjuppe, Tauben gefitllt, Kivjidentnodeln.
Abendd: Paprifahubhn.

27. Crdipfelfuppe, Hedht mit Knidelhen, gebacfene Aprifojen.
Abendd: Eier tn Mildyrahmiauce. i

i 28. Guppe mit Brot, Rindfleijch mit Schwammiance, Ofner= |
i pubding. ; i
Abendsd: Gejtitvzter Hojpot. i

29. Ganfeljuppe, Gandbraten, Cabettenfuchen, Wips. i

i

Abends: Kaltesd Wild.
~ 30. Guppe mit Leberfnodeln, Fletfd) mit Spinat, Niavillen- ;
auflanf. 1!
Abendd: Serbijde Fletjchbitta. 1!




L. Flecterljuppe, Nindfleijeh mit gritnen Fifolen, Weidyjeltod.
Abends: ., Kalbsgollajd.
2. Gemijdite Suppe, Boeuf & la mode; Topfenftrudel.
Abends: =Hirjdziemer.
i 3. Suppe mit Griesnuocer(n, Rindfleif) mit Kodjjalat, ge-
| bacene Crdapfeluudeln.

Abends: Gediampftes Fleifd.

4. Apritofenjuppe, abgefodhte Forvellen, Dampfrudeln.

Abends: Gefiillte Cier mit Remuladenjauce.

5. Guppe mit Leberreis, Rindileijc) mit Sdnittlaudhjauce
Kivjdentuchen.

Ubends: Kalbsjchniteln.

6. Griine Crbjenjuppe, Rindfleijch garnixt, Nehfilets mit
Comypot, Erdbeertorte,

Ubends: RKalte Hithuer.

7. Nubdeljuppe, Rindfleifd) mit Schwannmjauce, Bragerfuchen.

Ubends: Gerditete Leber mit Erdapfeln.

8. Mehmocerinjuppe, Reinbraten, Aprifofenpudding.

Abends: Pavprifahuln.

9. Srduterfuppe, Rindileijid) mit Dilfauce, Germtipfeln.

Abends: Fajdivter Lungenbraten.

10. Carfioljuppe, geddmpites Fleijd) mit abgefdymalzenen Fi-
jolen, Sdyaumtod).

Abends: Gewidelte Kalbsbrujt.

L1. Beujcdyelfuppe, gebacfener Karpfen, Martllenftrudel.

Abends: Pfannefudjen mit Salat.

12. Suppe mit Brot, Rindfletjch mit Kohl, Neidaujlauf.

Ubends: Gebiinftetes Fleifch mit Polenta.

13. Gemijchte Suppe, Rindfleijd) garnivt, Ente mit Salat,
Ribijelfuchen.

Abends: Conjfommé von Wildpret.
14, Griegnocterinjuppe, Rindfleije) mit Sodhjalat, Topfens
tajdyexiu.

Abends: NRijotto. :

15. Guppe mit Leberfnideln, Ralbdbraten mit Salat, Marillen=
fnodeln.

Abends: Poluijhe Braszi. :

16. Carfiofjuppe, Hirjdwild nad) St. Hubertus, Kaiferjchmarn.

Abends: Hithner mit udeln.
i 17. Guppe mit Leberreis, Rindfleijch mit Ribifeljauce, Choco-
i ladefod).
Abends: Lungenbraten i la minute.

r
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18. Guppe mit Frittaten, Fleijhronladen mit Reis, Kividentod.
Abendd: Gefiillte Kalbzbruft, Salat.
19. Cinmad)juppe, Rindfleifd) garnivt, Wilbente, Linzertorte.
Abends: Pocelzunge mit Kren. ;
I 20. Sdbberljuppe, Rindfleifdh mit Schwimmen, miteher Objt-
fuchen.
Abends: Kalbsporfolt mit Nocern.
21. Mineftra, Nitvnbergerhiihuer, Marillentipferin.
Abends: Hivjdhrippen mit Comypot. ¥l |
22. Gaueramypferjuppe, Rindfleijch mit Kohl, Milchrahmftrudel. b
Abends: Neigjchniperhn. i
23. Sdywammiuppe, Jungenjdhuipel, miicber Objttuchen. .
‘ Abends: Roftbraten. : |
24, Weike Fijhjuppe, aufgelanfene Cievipeife, Marillentnodeln. }
Abends: Bievjuppe, Nettig mit Butter. 4
25. Nubdeljuppe, Rindfleijch mit Fijolen, Brotpubdding. ‘
Abends: Vacdhithner mit Salat.
26. Guppe mit Scdhinfennocterln, Rinbdfleifd) garnivt, NRehfilet,
Dobajdytorte.
Abends: Gejulzte Gans.
27. Guppe mit Reibgerftel, Rindfleijch mit Schwdamme, Wepfel-

SE SR ?I
|
|
|

dhavlotte, {L
Abends: Leber mit Crddpfeln. i

28. Guppe mit Neis, Lungenbraten mit Crdipfeln, Gries- 14

auflauf. '
Abends: @11[)11F1'pa7tt‘tc. : : ‘ __ : i ,;»I
| 20. Guppe mit Lungenjtvndel, Rindfleijh) mit Dilljauce, {
" Crdapfeltndder!. il
Abends: Sdyinfenveis. | 4

30. Guppe mit Hivnpofefen, Nievenbraten, Chocoladeauflanf.

Abenns: Gebacdener Mojtbraten. FE

31. Rahmjuppe, Schwammiauce mit Eier, epfelftrudel. it
Abends: Gejulzter Fifd. ‘

i :g{

uguit. il

| L. ©uppe mit Leberveid, Rinbdfleij) mit Sdhnittlingjance, '.j
Saijerjchmarn. g
Abends: Rehjchulter mit Crddpfeln. {

2. Gemijdite Suppe, Rindfleifch) garnivt, Poulard, Kafieetorte. i
Abends: Gefulztes Spanferfel. 1;

u 3. Guppe mit Nudeln, Rindfleijeh mit Kohl, miivber Objt- i5%
uchen. {1
Abends: Reidjdhniterin. 5:




4. Shioberlfuppe, Tentran, Mildyrahmitrudel.

Abends: Cingemachte Hithner.

5. Saneramypferjuppe, Nindfleifeh mit  Pavabeiddapfeljace,
Wejpennelt.

Wbends: Gefiillte Kohlvitben. .

6. Miehluocternjuppe, Reinbraten, Luftballons. |

Abends: Sdhinfenflecterin. 1

7. Simmeljfuppe, gebratene Hivinge, Mohr int Hemd.

A6

8.

fnobel.
A6
9.

ends: Pfannefudhen mit Salat.
Suppe mit Brijeltuddel, Rindjletfd) mit Dilljauce, Topfen-

endg: Gebacfene Leber mit Salat.
Gupype mit Kalberfafdnoderiun, Rindfleijd) gavuivt, Hirjd-

Qungenbraten, Pudding & la Nefjelrode.

AD

end3: Gefulzte Hiihuer.

10. Suppe mit Svied, Rindfleijch mit Milchfven, Dalfen.
Abends: NRijotto.

11. Suppe, Grdipfel, Podelzunge mit Rahm, gediinftete

Nubdel.

Abendsd: Oefterreichijdies Gollajd.
12. Sanervampierjuppe, Rindfleijch) mit Hivingjauce, Frittaten.
Abendsd: Gejtiivzter Hajpot.

13

. Bilzlingjuppe, Niirnberger Hithner, Topfentajderiu.

Ubendd: NRojtbraten mit Crddapfelr.

14

. Erbienjuppe, Hecht mit Kuodelchen, Aepfelftrudel.

Ubends: Crddapfel mit Butter.

15

Abends: Niendl mit Erdipfeln.

. Minejtva, Rindfleijh mit gritwen Fijolen, Wuchteln. {

16. Hithuer-Conjonuméjuppe, Spanfertel mit Krautjalat, Kaffees ‘
creme.

Abendd: Chaud-froid von NRebhithuern. ‘

17. @uppe mit Ulmergerftel, Rindfleijeh mit Rabhmjauce, ‘

Sdyneeballen. ‘
Abendsd: Gebdiinfteter Salat mit Jrafe.

18

. Guppe mit Schlictfrapfen, Hiihuer mit SPavadeidjauce,

miitber Obitfuchen. [
Abends: Lunge ald Hadyé. |
19. Suppe mit Tarbanya, Rindfleijh mit Kohl, Schwars: |
Deerpudding. |
Abends: Ragout vom Kalbsfopf.
20. Hirnfupye, Hirjdwild nad) St. Hubertus, Banbelnubdelt.
Abenns: Serbijche Fleijchbitta.

21

Abend3: Todfennubdeln.

. Datagzlé, Rannetuchen mit Gurfenjalat, Theejoufjlé.
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22. Minejtra, Rindfleijch mit Paradeidfauce, Milchrahmfteubdel.
Abend3: Riivhi3 mit Sdyweinecotelettes. -

23 Sdydberljuppe, Niudfleijd) garnivt, Rebhiihuer mit Roth=
Salte Weincréme,

Ubendd: Kaltez NReh.

24. Suppe mit Flecterln, Rindfleijd) mit Kofliiben, Schnee-

ballen.

Abends: Pfeffer-Pothaf.

25 Suppe mit Lungenftrudel, Reisfhnigerin, Swetichentnidel.
Ubends: Gefitllte Kalbsbrujt.

26. Guppe mit Vrot, Rindfleijch) mit gediinfteten Mdhren,

Aepfeljchuitten.

Abendd; Hither mit Nudeln.

27, Guppe mit Reid, Lungenbraten, Onreletten.

Abends : Limonienbeujchel.

28. Geftofene Fijchjuppe, Hedht mit Kren, Jwetidhfencharlotte.
Abendsd: Krautilecterfi.

29. Cinlaufjuppe, Rindfleifd) mit Gurfengemiife, Rumfod.
Abends: Kalbsgollajd. ;

30. Parabeidjuppe, Ganjel mit Salat, Linzertorte und falte

Apfelfpeife.

Nube

Ubends: Kaltes Wild.
31. Guppe mit Sried, Taubew mit Linmonienjauce, Objtfuchen.
Abend3: Veeffteats.

September.
1. Minejtra, Rindfleifch mit Kohl, Reidaujlanf.
Ubends: Gewicdelte Kalbsbruft mit Sdhwiammen.
2. Nudeljuppe, Schweinebraten mit Kitvbis, Arany galuska.
Abend3: Cingemadyte Gans.
3. Qebertuddeljuppe, Rindfleifch) mit Robertjauce, Aepfelftrudef.
Abendsd: DHithner auf Nitenberger Art.
4. Suppe mit Gried, Rehbraten mit Compot, Ofuerpubding.
Abendd: Nirndl mit Crddapfeln.
5. Rinjenjubpe, Stor mit Paprifa, Fwetjdfentnovel.
Abends: Eierjpeife miit Gurfenjalat.
6. Suppe mit Sdlidfvapfen, Rindjleijh mit Bertramjauce.

(fuchen.

Abends: Sdhopfenidhlogel mit Erdapfel.

7. Rebhithnerpuréejuppe, Rindileijch garnict, Rapaun, Schidyttorte.
Abendsd: Gefulzte NRebhithner.

8. Glederljuppe, Rindfleifd) mit Linfenpurée, Raizijche Bitta.
Abends: Schintenilecter(u.

i
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9. Guppe mit Sdyoberl, englifcher Fleijhpudding, Aepfeljtranber.

bends: NRijotto.

10. Panadeljuvpe, fajd)ivte Gurfen, Krvautjtrudel.

Nbends: Lungenbraten.

11. Guppe mit Griednocerin, Rindjleij) mit Semmelfren,
Bmwetjdfentnddeln.

Abendz: Kalbsjchniberl.

12. Fijolenjuppe, bohmijder Fijd), Mavillentudjen.

Abends: Krautflederin.

13. ®eviebene Gerjteljuppe, NRindfleijch mit Gurfenjauce,
Srittaten.

Abendd: Hivjdfilet.

14. Franzdiijde Suppe, Rindjleijc) garnivt, Cute mit Salat,
Berlinerfudyen.

Abendsd: Thee, falter Aufjchnitt.

15. Guppe mit Gries, Rindfleijdh) mit Kophlritben, Bwetjchfen-
tarlotte.

Abends: Jeinbraten.

16. Lungenjuppe, gefpicdte Tauben, Topfentolatiden.

Abends: Sdybpjenfleijd) mit Majoranerdipfeln.
s 17. Guppe mit Neid, Rindfleifch) mit Kapernjauce, Jwetichfen-
uchen.

Abends: Cingemadytes Kalbfleijch.

18. ©uppe mit Hirnwandeln, gedinfteter Schweindjd)lvgel
mit Riivhis, Nupfuden.

Abends: Sdyinfenfleceriu.

19. Rabhmiuppe, Fijch mit Hollanderjauce, Aepfelftrudel.

Abends: Bierjuppe und weidje Cier.

20. Flectiuppe, Rindfleijch mit Gurfen, Crdipfelfnovel.

Abends: Hafenbraten.

21. Suppe mit Haché-Confommé, Jubian mit Salat und
Compot, Brottorte.

Abends: Thee, faltes Aufgejdhnittenes.

22. Nubeljuppe, Rindjleijd) mit Jwiebeljauce, Erdapfelnudel.

Abends: Gefitllted Kraut.

23. Guppe mit Griednockerln, polnijhe Bvadzi mit Haiden,
Apfeldariotte.

Abendsd: Kalbsbrujt mit Champignon.

24, Gupye mit Leberveis, Rindjletjch mit Dilljauce, Mohntorte.

Abends: Ganjeljunges. ]

: 25. Parabeiddpfeljuppe, Kalbsbraten mit Kriutern, Kapuziners

ftrudel.

Abends: Schwdbijh mit Nocderln.

26. Beujcdheljuppe, Stor mit Payrifa, Krautfolatichen.

Abenns: Thee, Cier und Gebic.
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27. Guppe mit Crdapfetmondidyein, Rindfleijd) mit Bohnen
miitber Aepfelfuden.

Ubends : Hithner mit Nudeln.

28. Hirnjuppe, Rehriicfen mit Compot, Nuftorte.

Ubendd: Thee, falter Aufjdhnitt.

29. Guppe mit Brot, Rindfleijch niit Kohl, Topfentndbdeln.

Abendz: Rojtbraten.

30. Ulmergerfteljuppe, Schopjenjchldgel, Nuppudding.

Abendd: Neidjcdhniberin.

r

Oltober.

1. Suppe mit Leberreis, Nindfleifd) mit Dberdfren, Jwetjdhten-
fuodel.

Abends: Sdyweinsfopf ald gejtiivste Sul.

2. Guppe mit Frittaten, Hafenbraten, Griedauflanf.

Abends: Sauere Nieven.

3. Gelleriejuppe, Hecht mit Knddelchen, Topfenfuchen.

Abendsd: Carfiol mit gediinfteten Reis.

4. Mudeljuppe, griechifdie Beeffteats, gebadene Swetjchfen.

Abends: Kalbsbrujt gefiill.

5. Guppe mit Schiberl, Rindfleifh garnivt, Fajan mit Kraut,
oljteinermild).

Abends: Thee, faltes Aufgejdnittenes.

6. Sdlidtrapfen in ber Suppe, Rindfleijch mit Rohl, Burgunder-
jchnitten.

Abends: Noftbraten.

7. Gagofuppe, Schopienjchlogel auf bohmijche Art, Reidreifen
mit Aepfelpurée.

Abendd: Cingemadhte Hitbhuer.

8. Cimlaufjuppe, Rindjleifd) mit griinen Fifolen, Spribitvauben.

Abends: Haje.

: 9. Franzdftjhe Suppe, Bungenjdnisel, gebacene Erddpfel-

nubel.

Abendd: Crddpfelpurée mit gebacener Leber.

10. Linjenjuppe, Bacfij) mit Salat, Nuptorte.

Ubends: Frittaten mit Champignon gefitllt.

11. Guppe. mit Hirntnddeln, Rindfleijd mit Semmelfren,
Schneeballen.

Abends : Rijotto.
12, Suppe mit Scober(, Nindfleijd garnivt, Refriiden mit
Comyot, Cadettentfuchen.

Abend3: Thee mit faltem Aufgefdnittenen.
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13 Suppe mit ver(orenem Sbeubd Rindjleifch mit Sardellen-
jauce, ‘ium,mfl]rf}t- Jmeletten.

Abends: Veefjteafs.

14. Guppe mit Spedfnddel, Huhn mit Salat, Bwetjdfen=
darlotte, :

Abendd: Kivbiz mit Bratwiivfichen.

15. Gemijdhte Suppe, Rindjletjch) mit Schnittlingjauce, Wenfel-
chnitten.

Abends: Tauben m pifanter Sauce.

16. Suppe mit Reibgertel, gebratener Stui[lnu[ﬂnqel Himbeer-
Touffté.

bends: Debrecginer Wiirfte mit Kren.

17. Peterjiliejuppe, Schaiden abgefocht, Mohujtrudel.

Ubend3: Spmat mit Odjjenaugen.

18. Sauevampferjuppe, Nindfleijd) mit gediinfteten Mohren,
Rumfod).

Abendsd: Ganjeljunges.

19. ©uppe mit Hicntnddeln, Rindjleifd) garnivt, Ganjelbraten
mit Salat, Sadjertorte.

Abends: Thee, faltes Aufgejdhnittenes.

20. Guppe mit Nudeln, Rindfleijdh mit Kobhl, mitrber epfel-
fuchen.

Abendsd: Kraut mit Leberwurit.

21, MNeisjuppe, Schweindbraten, Topfentnodel.

Abends: Hithner mit Nudeln.

22, Gijolenjuppe, Jiivnberger Hithuer, Kaijerpubding.

Abends: Sunge i poluijcher Sauce.

23. Guppe mit Lebertniddeln, Rindjleifch mit Linjen, OGriess
pfanzel.

Wbendd: Fletihrouladen mit Reis.

24, Dn}fut]djIummpm Haje mit Paprifa, Bragerfuchen.

Abends: Hirn mit Ei.

25. Crdipfeljuppe, Fogojd) auf ungarijdhe Avt, Nuffuden.

Abends: Pirogie mit Topfen. :

26. Leberreidfuppe, Rindfleijch mit Robertjauce, Krvautftrudel.

Abends: Reinbraten.

27. NRagoutjuppe, NRindfleifd) garnivt, gefitllte Hendel mit
Compot, Kaftanientorte.

Abends: Thee, faltes Aufgefchnittenes.

28. Brdjelfnodeljuppe, Rindileijeh mit Dilljauce, Birnenfod).
Abends: Schopjenichlogel mit Flecterln. 7 e
29. Suppe mit Brot, Hirjdwild mit- Krujte, Kaffeefonfile-
Abendd: Leber mit Crdapfel.
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30. Guppe mit Reis, Riudfleifch) mit Kophl, Nudelauflauf.
Abends: Sdjinfenflecterin.

31. Lebevreisfuppe, Rehbraten, Topfenftvudel.

Abends: Schwabijd mit Nockerin.

ovember,

1. Linjenjuppe, abgefochter Rombo, Kajtanientorte.

Abends: Thee, Cier, Sardellen, Bacfwert.

2. Guppe mit Fleerln, Rindfleiiy mit Obevdfren, fpa-
nijcher Meis.

Abends: Wildpretpudding.

3. Divnjuppe, Rindjleij) garnirt, Fajan mit Compot, ge-
Dactte Meandeltorte. '

Abends: Thee, falted Aufgefchnittenes.

4. Sdywammjuppe, Rindfleijd mit Brotjauce, Topfentuden.

Abends: Lungenbraten.

0. Guppe mit Griednoderin, gediinftete Gand, Kaffecanflauf.

Abends: Roftbraten.

6. Guppe mit Kaifergerftel, Rindfleijch mit Apfelfren, Gries-
ftrubel mit Bwetjchenpfeffer.

Abends: Hivn mit Fricafjée.

7. Guppe mit Nudeln, Wildjchwein mit Preipelbeer, jpa-
nijher Reis.

Abends: Gollajd.

8. Robhrhithnerfuppe, Spinat mit €i, Germtorte.

Abends: Thee, Butter, mavinivte Fijche.

9. Panadeljuppe, Rindfleijh mit Limonienjauce, englijdher
Crbjenpudding.

Abends: NReisjchnigerhu.

10. Sdywammiupye, Rindjleijd) garnivt, Rehfilet, Punjchtorte.

Abends: Hubhn falt.

11. Suppe mit Brojelfnodeln, Rindfleijch mit Schwammiauce,
Dalfen mit Krant.

© Abends: Griedhijhe Beefiteats.

12. Suppe mit Reis, Kraut, Gejelchted und Knivel.

Abends: NReinbraten. :

13. ©Guppe mit Frittaten, Rindfleijc) mit Linjenpurée, Nia-
villenauflanf.

Abends: Weif geditnjtete Hithner.

14. Brotjuppe, MNievenbraten, miirber Aepfelfuchen.

Abends: Leber mit Erdapfeln.

15. ScyildEstenfuppe, Hedht mit Krven, Jimmtfarten.

Abends: Thee, Bacwert.

e




16. Nudelfuppe, NRindjleif) mit eingebrannten Erddpieln,
Gerftelauflanf.

Abends: Kalbsragout.
= 17. Gemijdhte Suppe, Rindjleijd) garnivt, Poulard, Cadetten-
ucher.

} Abend3: Thee mit faltem Aufgejdnittenen.

18. Suppe mit Hivnwanbdeln, Rinbfleifh mit Riiben, ge-
diinjtete Mudeln.

Abends: Schnikel mit Milzfajd).

19. Guppe mit Lungentnddeln, Fricandeau piquante, NReisd-
auflauf.

Abends: Vratwiicjte mit Kraut.

20. ©dywammijuppe, Rindfleijd) mit Gurfenjauce, WVolfterzipfel.

Abends: Junge in Savdellenjauce.

A 21. Guppe mit Nocderln, Tauben in einer Vaftete, Topfen-

nubeln,

Abends: Kalbapirfolt.

22. Fijolenjuppe, Fijdh gebacten, Sermtipfelu.

Abend3d: ECier in Sdywammiaiice.

23. Qinfenjuppe, Rindfleifh mit Sardellenfauce, Erdapfels
tudbel.

Abends : Fijolem.

2%, Guppe mit Schober!, Rindfleijch) garnivt, Gand mit
Salat. Nuptorte.

Abendd: Thee, falted Aufgefdhnittenes.

25. ©uppe mit Nudeln, Rindfleijch mit Robertfauce, Prager-
fudjen.

Abends: Lungenbraten.

26. Suppe mit Ulmergerftel, Sungenjdhuigel, Aepfeljtrudel.

Abend3: Paprifahafe.
. 27. Carfiolfuppe, Rindfleijeh mit Sardellenjauce, Erdipfel
nodel.

Ubendg: Kraut mit Bratwiicftchen.

28. Sdaberjuppe, Boeuf & la mode, NReidreifen mit Aepfel
pucée.
! Abenda: Gefiillte Kalbsbruijt.

29. Hechttnddeldhen in Einmachjuppe, Schellfijc) mit Crdapfel,
Kaffeeauflany.

Ubends: Thee, Erbipfelftangeln, marinivte Hdvinge.

30. Guppe mit Reis, Rindfleijh mit Kophl, Mildrahm=
ftrubel.

Abendsd: Wiener Gollajd.
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December.

1. Gemijdite Suppe, Rindjletfd) gavnivt, Cnten mit Salat,
Nuftovte.

Abend3: Thee, faltes Aufgefdhnittenes.
: 2. Suppe mit Gries, Rindfleijh mit Schwammiauce, Kraut-
ftritbel.

Abenvs: Cingemachted Kalbileijd).

5. Guppe mit Nudeln, Hafe gebraten, Kaiferfhmarn.

Abends: Gebadfene Leber mit Crdipfelpurde.

4. Crddpfeljuppe, Sefeldhtes, Krant und Knidel.

UAbends: Hehbraten.

5. Suppe mit Eingetropftem, Rindileifch mit CHarlottenfauce,
Qufthallons.

Abend3: Reinbraten.

6. Crbjenjuppe, Fildhe gebacten, Reidauflauf.

Abends: Gebacene Frijdhe mit Salat.

7. Guppe mit Marftnodeln, Rindfleijh mit Gurfen, miicher
Aepfelfuchen.

Abends: Ritben mit Blutrwiiciten.

8. Hirnfuppe, Rinbdfleifl garnirt, Fajan mit Krautfalat,
Bucertorte. S

Abends: Thee, faltes Anfgejchnittenes.

9. Suppe mit Gried, Rindfleifeh) mit Fijolenfauce, Bandel-
nudeln,

Abends: Hivjdhrippen.

10. Suppe mit Crdapfelfuobdel, Wildjdhweinfletich mit Hage-
butten, gediinftete Mudeln.

11. Suppe mit Ritjder, Riudfleifch mit Bohuen, Kaijer-
fhmarn. :

Abend3: Ganfeljunges.

12, Suppe mit Lunge, gediinjtete Gansd, Weinfouffls.

Abenda: Nieren mit Crddpfeln.

13. Selleriejuppe, abgefochter Fifd), englifher Crbjenpudding.

Abends: Rohrhithner. s i U

14. Suppe mit Nudeln, Rindfleifd) mit Mohren, Crdipfelfod.

Abendd: Hafe gebraten. ! / ' :

15. Gupype mit Lebertnobdeln, Rindfleijd) garnivt, Rehriicfen mit
Compot, Mus von Aepfeln. _

Abends: Thee, taltes Aufgejduittenes. _ e

16. Suppe mit Griednoderin, Nindfleijd mit Jwicheljauce,

Linjenfod.
Abend3: Gebdiinftetes Kraut mit Sdyweindeoteleltes.
Ao Gringweig Sodbud., 23




. Saffeetorte, fleine Biickevei, Punjeh
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17. Subpe mit Brot, Roaftbeef, Frittaten.
Abendd: Bunge in poluifder Sauce.
18. ©Guppe mit NReibgeritel, Nindfleif) mit Semmelfren,

Dalfeu.

Abends: Kalbsjchulter.

19. Suppe mit S licktrapfen, Hithnerfilet (von alten Hithrern),
italienijche Strubel.

Abends: Porvfolt.

20. Rahmijuppe, Fijd) auf ungavijde Avt, Topfentnidel.

Abendd: Weinjuppe, Kife, Miifje 2.

21. Qcberreid in der Suppe, Nindfleifd) mit Fijolenpuvée,
Baumwollenfoc).

Abends: Rindsfilet.

22. Guppe mit Sdyober!, Rindfleijch garnivt, Cnte mit Salat,
Sofientorte.

Abendd: Thee, falted Aufgefchnittenes.

23. Guppe mit Uhnergerftel, Fleijch, Swiebeljauce, SKaifers
jchmani.

Abends: Porfolt.

24, Guppe mit Cficfen, Linfenpudding. :

Abends: Thee, gebadene FFijche, Nupnudeln, Tovte, Feme
Bicterel.

25. ®eftopene Leberjuppe, Croguetten & la reine, NRebfilet,
Sudian mit Compot, Nujchawmtorte.

WAbends: Nehjdhligel mit Compot, Lingertorte.

26. Suppe mit Neis, gebratene Gans, Wepfeljdhnitten.

Abendg: Thee, talted Anufgejcdhnittenes.

27. Guppe mit Fledern, Stoctfijeh mit Kvaut, Neavillentod).

Abendd: Backfijde.

28. Suppe mit Lebereis, Rindjleijch mit Robertjauce, Erd-
dapfelfnodel, :

Abendsg: Wiener Gollafch.

29. Suppe mit Vrojelfnddeln, Neinbraten, Griedtorte.

UAbends: Fricandean piguante. _

30. Gupype mit Nudeln, Rindfleijd) mit Gurfen, epfelftrudel.

Abendd: Gebratener Haje.

31. Guppe mit Grieznoderln, Reidjdniterin, -51;1'551'“'“11{‘“?‘

Abends: Poulard mit Compot, falte Weincréne mit Vaccaront.




	Seite 330
	Seite 331
	Seite 332
	Seite 333
	Seite 334
	Seite 335
	Seite 336
	Seite 337
	Seite 338
	Seite 339
	Seite 340
	Seite 341
	Seite 342
	Seite 343
	Seite 344
	Seite 345
	Seite 346
	Seite 347
	Seite 348
	Seite 349
	Seite 350
	Seite 351
	Seite 352
	Seite 353
	Seite 354

