._;' l" it : 1

%[nmetfung

D’(E Cpeti’eﬂ s frendhiven, unb
ordentli )borgulegeu. 5

> '-,:
il

Erencbqung bes geBratenen ‘g:mbns

b s it I
man brcbe ine @d)uﬂ'e[ tmd‘) &utftd)er Aushes

1 bung und Einfhlagung bex SMeffer, daf es mit dem

Halfe jur Rechten fomme , hernady leget man bdie

| Gabel Binten quer iiber das” Hiuhn, .ﬂéﬁt das Mefr
 fee) die- Gehueive amter fich gefehte, begm Dalfe,
- Die Gabel aber Binten ein, und wende ¢4 um, daf
- ber!Riicken oben Fimpit,) dann gieht man bie Gar

Del Binten Heraus , imbrodhivet fie qufs’ neue diwd
pen RilcEgrad den Flitgeln gleich etrﬁdéfcbragc, Demi
Hipauf g, wenn - foldher mob( gefape, fo bebet

man bdag Huln auf, giecht 'dag Meffer beraué,

[Bfer @chnabel und Sehentel, und gerfehneidet wie
folget :

1. éb[’et man mit Dber: 14nd (Begeufcﬁmtfe ben
alg 5

2, Sdyneibet man dery Dber # und - ‘Gegenfefnice

- Tam rechten Gcbénfe!
3. Dergleichen an den vechten Fliigel.
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4. Wendet-man vas Hubn tiie Hitlfe ves Meffers,

Daf der Steifi in die Hohe Eomme, und verfabi

gleichfalls wie Ben der rechten Seite gefchehen, - |

8. Bendet und [bfer man vag Jiehbeinlein,
6, §Das vechre und finke Bruftfleifd..

7. Dibet man vae ADfIfeifdh aus, wenbet a5 |

Hubn mit-Hiiffe oep Meffers, Dag der Steifi in
die Hobe Fomme, und ey

8. Madbet vie Spaltfhnitte auf beyden Seiten,
und wendet es ie jupor,

9. ©tofit man die Rippen auf benben Geitm‘i:_

entame?ﬁ, : i
10. Thut man den Hipauf vou der Gabel.

~XI. feget man bag Ulrige nieder , und veetheilst
" -i,__"'" ' = ; 2 fa

oen Rumpf.: L
e e N egling. S
1.22. Cimen Fligel nach demn ‘anbern ey Fraueds
- gimmern, ben Mannsperfonetr geben die Scherr
el por. - ¢ it Sohb s
3. #4. Cinen Spaltfhuitt nach dem andern mit obs
was Bruff. :
5.26. Cinen Gcenfel nach dem anbert. :
7- Das Riehbeinlein nebft etwas von der Brufh
8. Das librige Bruftfleifch. :
9. Der Rumpf.

Das gekochte Hihn, :
Kaun mie vas gebratene auf der Gabel frens
chivet vocrden, svenn es aber febr weidh gefocht, und
an der Sabel nidht feft hilt, fo feset. man s mit
~dem Dalfe gegen fich, imbrochivet mit der :@_abe-l-lﬁ
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| bie Beuft 5mz|‘d)en bag Riechs und Afelbein fief

Durch den Riicfgrad, almet ¢s auf, und Ib]et
1. Den Hals.

2. Den veciten Sehenfel und Fligel,

3¢ Yuf der linfen Geite auch auf biefe Aue.

B 4 Das Jiehbeinlein,

5 Das Druftflzijch auf Bexmn @e:ten.
6. Hebet man die Achfelbeine aus,
7. Sfofit man die Rippen entzwey,

{ 8. feget man den Bruftfnochen von der Habel,
1 9. Sertheilet man den Rumpf.
| 10 Jmbrochivet man aufs newe in die Gpﬂ {{chnite

~te, und Dbriche folches ju einer G‘ette ab,
 Borlegung.

1.72. Einen Schenfel nad) dem andeym.

3.¢ 4. Einen Fliigel nach bem andern.

5.2 6. Einen Gpaltling nach dem anbern mit etiwas
Druftfleifch.

. Qi[as iibrige QSruﬂﬁufdp o welt ¢ reichen
i

8 Das el und 2[<f)fd6emlcm mit Dem Dinters

ftiicfe vom Rumypre,

9. Das andere RumpfftiicE wnd Hald ju jedem
_Teller von allem, womit ¢8 gemacht,

Die jungen Hibner und Tauben. :

Werden, nachdem ver Gdfte wenig cder biel,
in gren pder vier Theile gecheilet : ndbhmlich, feset

. than die Sabel auf die Druft, und thut einen lans

gen Sdhnite, over hernach) auch ginen Krewgfehnice.




i
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§30‘r'P¢gng;

Die )i entroeder die Haffee, oder
1. €in Boroertheil. :
2. €in Dintevthet!l u. {. 1.

Das Rebhubu.

- Wird avie Dag gebratene Huln trendhiver, wer
ben auch woll gar wie bey jungen Ditbnern su gu

fehehen pfleget, nur in vier Theife gerheiler, op |

ventlich aber ben Gafterenen wie folger :
1. $0fet man den Halg.

2. Den vedhiten Schentel und Fliigel.

3. Oan Tinfen. - SR
4. £ofet man daé Siehbeinflein.

5. Das Duuftfleifh. R s
6. Gpaltet man den Steify wnter den Hipauf bis
an bie Gabel., : S
Bovlegung.

1. Einen Flitgel fimme Jehbeinlein. S
2. Cinen Fliigel nebft ein wenig Bruftfleifdh, - -
3. Den Steifs mit etwas Brufifleifch.
4. Einen Sdhenfel nach dem andern,. das iHrige
nach Belicben, ‘ A e
Unter guten Freunden hAlt man fiie die befte
Manier, wenn man feded blnd ablofer, 1ind die
Gtiicke fein jierlich an etnander Hingen bleiben.
5. (8fet man ben Hals gang ab, ik
2. Den vedhten Schenfel und. §liigel, e
3. Das Jiehbeinlein, uno man Ikt ¢8 hangert.
4. Das Bruftfleifeh, fo gleichfalls hingen blerdt.

{
|
{
i
g

5. Thut man einen Spalefehnice bis an die Gabels
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- Man trage Das Stk auf einemt Teller, pra=
_fenttret ¢6 Dem Bornehmften an der Tafel gang,
fo Eann ein jeder nebmen, was ec will.

Der Kapaun.

WBird wie dad gebratene Hubn aufgehoben und
jergliedert, man {dhneivet
1. Den Hals ab. _
2. Den Obers und Gegenfhnite am vechien Sehens
fel.
8. Dergleichen am vecheen Fligel.
4 Den Deaffenfehritt unter demfefben.
5. Mit der linfen Seite verfdbre man aucf) 0.
iofet man bas Btebbem{em.
ibaé nbrige wie ben eitternt aebratenen {'aufgn

Qwriegung.

X.7 2, Einen ﬁfugel nadh bcm anbetn mit efwag
%tuft :

3,¢4. Einen ﬁpaltfd}mtt tach bem anbern mit den
Praffenfchnite.

5. Das IJiehbeinlein mit efwas’ Qﬁruﬂ

6. Die Uchfelbeinlein und etwasd Brufk, :

7.2 8. Einerr Schenkel nad) bem anbern, bas dﬁrw
ge nach Delieber.

Der wdlfdye Habi.
WBeil diefer auf der Gabel fchwer u halten,

{o ftellet man ibn mic dem Halfe gegen fich, und

teil er auf vem Slebbemlcm febr fett, fo {chneidet
man

A, Das Ferte mit hatben Mondfchnitten von Jiehs
Deine, wnd fréige 6 apf ‘einem Teller. RNadye




b | |

ma@lﬁ brehet man ifn; baﬁ ber {)afé sur Rechr
ten Eomme, man {t3Gt den Kragen ab, imbros
chive die Sabel jwifdhen den Achfelbeinen fthief |
im RiicFgradve, wie bepnt gebratenen Puhn, hebt 1 -
ibn auf, und ]
2. £Bfet man oen Hals ab. -
3. Den redyten Schenfel mic Obers und @egcw !
{chnitte, -
4. Den vechten Fliigel nebft vem Pfofenfchnite.
s Das redhte %ruﬁﬂetfd} mit FMondfchnitcen. b
Man legt ihn mic -Hitlfe des Meffers auf die o
rechre Seite, und imfa{gzt =
6. Auf der finfen Seite mic dem Schenkel, S‘N‘ 3
gel, Pfaffenfchnitcen nnd Brufifleifhe, wie auf b
voriger gefcheden. g
7. Hetet man die Achfelbeine aus. R
8. Gift nian dbie Rippen entawen. : : .
9. ¢t man den BDruftfnochen ab. |
10. Jertheifet man den S)hicfgrab, imbrochict in |
die Spaltjthuitte, und 5
11. Briche man- 5u beyden Seiten ab. :

oo Worlegung.
1. 42, Einen ‘,}Iugel nach Dem anbern it etfood,

Bruftferte.

344, @in Bein nadh dem andern it efiwas Brufts
fette: die Reulen werden bey bem grofen Fevers
biche meiftentheils getheilet, und fede aueh bes

[. fonders mit etwas l’)ruftﬁetfd)c und Bruftfre

E porgeleqt,

|

!

5.2 6. €in Spalefiick nacb bem anderri mit efwad
Q}ruﬁ eifih.
| * 8. :’b‘cwrﬂﬂ’cnfd)mtteu nebft ben 'l[c!)felf)emen.
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9. Das Bruftfleifch und Benftfecce in etliche Teller.
NB. %Wenn aber cine Compagnie Elein, wird nue
- eine Geice frendhivet, und der Habn aufdie abges
fhnitcene Seite geleger, e8 muf aber ber Hals und
bas Sett auf einer Seite bleiben.

Der Birk. und Aucrhabn.

Wiro meiftentheils wmit den. Flilgeln, Hals
und Schweife aqufgetragen, und weil er fdon auf
. dem Baudhe liegt, fo- imbrochivet man wie bepm

4 gebratenen Hubn, hingt das Meffer jur Gabel, und

- Bebt mit einer andévn Gabel den Hals, Flitgel und

| Shweif auf cinen Teller, und feset folchen bey Seite.

Gonft wird er, wie bas gebratene Huhn trenchice, nue
dafi man ben den Flitgeln anfangt, will man fich aud)
einer BVerdnderung bey den Schnitten bedienen, frehe
¢8 jebem frey.

~

BVorlegung.

- 1.2, inen Flilgel nadh) dem anbern mit etwas
Druft.

3. Das RJiehbein mit efxwas %ruﬂ. !

4,75, Cin Schenfel nad® dem andera,

:76 7. Die Spaltfdhnitte nach einander, mit ets
was Bruft.

3. Dic Brufts und Adfelbeine, vas Lbrige nadh
Belieben, .

- Die Wadytel: und Kranabetvdael.

AWerden, wenn genug in der Schitffel find,
- gang borgelegt, bey fpitvendem Mangel aber nimme
man eine [ange @abel, ftedt verer Drey varar, wo
fﬁ)nelmt Diefelben von obeél bis unten entjwen.

4




Die Sans.

Man ftellet folhe mit dem Steifie gegen fich,
Teget die Sabel auf die Bruft, {dneidet die Haut
am Gteifie mit einem Kreugfthnite auf, Hinget das

Meffer guc Gabil, nimmt vas Sefiillce Heraus auf
einen Teller, wenn ¢8 Upfeli oder Kaftanien, fo
¢8_aber Depfufi, [Hft -man ibn davin, drehet die
Schitffel, afi ber Hals zur redhren Hand Edmme,

hernach imbrochice man auf dee abel, wie beym. |

gebratenen Hubne, und, gergliedert folchen.
1. Gcneidbet man den Hals, S
2. Den vediten Schenfel,

3. Den vechten Fliigel nebft dem :‘b.faffenﬁfmittef

- wie bey dem wiilfchen Hahne, -

NB.- Wenn anvers die Sans fdbn fere iff. :

4. Tenbet man bie Sans, und perfdhre auf der

finfen Seite gleidhfalls, wie auf voriger gefthes

hen. i

5. Lifet man bas Jiehbein, weil es fehr Hodh am
Hipauf, mug s fein tief mis einem Tangen Seuits
te gefaffet werben, - ‘

6. Das redite unbd linfeo Bruftfleifch mic langes
und balben Gebmitten, as Ubrige alles wie by
aebratenen Hubne, - :
a2 Borlegung.

1. Cinen Spaltfdinite nebft bem Siehbeinie, :

2. Deén andern Spaltfhnitt mit etwasd ?Brﬂﬂ"
fleifche. : e

3.24. Cinen Fliigel nah dem andern nebff den
Praffenfhnitten, . '

§.¢6. Cinen Schentel nach dem andern.

5
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NB, &p alber die ans recht gwﬁ ift, theilet man
die Sdhenfel und leger vor, elinen Dieg nadh dem
andern, und cinen Krallenfd)entel nad bem ais
bern, mit etwas jum Klauben,

7. Dos Bruftfleifch in ecliche Teller.

8. Das Eleine RumpfitikeF famme dem 'Z{cf)felﬁeme.
- 2u bdiefemn Teller feget man Seflillced, oder man
- gibf ben BDepfuf mit fammt dem ’Zit'lﬂtnod)eu
herum.

" RQu mesEen ift, dafi an der Gans bt ¢ Geitens
bigdhen, Spaltfhnitten uwnd BDeuft nebfl den Obere

fthenfeln filx bas Befte gehalten werden, und muf

man nach BDefinden tee Perfonen dvie StiicFe veve

J tingert oder pevmehret vorgulegen wiflen,

Die Nentest,

Man fese fie mic dem Dalfe vor fich, feges
vie Gabel auf die BVruft, fofe vas Mefler in die
vechie Geite, wendef fie berum, daf {ie auf dev
Bruft ju licgen Formme, imbrochivet wie beym ges
brarenen Hubne, fHebet fie mit verwendecer Hand:
. durch den Avm, und fd;nemzt fo‘oann
. 1. Den Hals ab, und

2. Den vechten Schenkel,

3. Den vechten Fliigel ;

4. ;luf der linfen Gcite gefihieht es eben auf tie

vf,

§. fofet man das gtef\faem.

_6. Dag vechte und linife BDeuftfleifd mit langen
- Gdnitten auf benden Seiten , ey oder drey
Stiicte auf feder Seite.

g -bebet man die Uchfelbeine ans.

Cez

SRRYLL T
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8. Stofit man die Rippen dichte andem BruftEnoden g
auf bepden Seiten entjwen, ‘4

9. Thut man den Brufifnochen von per Gabel, |
und

10, Jertheilet den Rumpf,

Borlegung,

122, €inen Schenkel nach dem anders. s -
3. 74. @inen Fliigel und Spaltfehnite nach demane |
dern. | Pl
5. Das Bruftfleifeth in etliche Reller, bas Librige
nach Delieben, I
Der Hafe. : ‘; 3
Diefen ficllet man, vaf die vauben Lufe g | |
ber techten Hand fommen, man leget die Gabel 0|
Binten quer iiber bie enven, backet mit dem Wefr 1.
fer die rauben Beine von den Lhufen, und gibt fie |
auf ein Teller vor, damit die Haare davon nidt |
an ba8 Wilopdre Eommen. Man driicfet alsdamn | i
vas. Riichenbischen, welches die duferften vier ipr
pen find, ab, man Bdit mit dem Mefor binten
wieber, unb imbrochict den einen Gabelzinfen bis.
an ven Peft in ves RinFgravs (Bcilein, Herr ans
dern aber {4fic man unten weggehen, bringef ben
Dafen gleich vor fich, und macher - ar
1. Uber den RiicFgrad auf bepden Seiten einen fane -
gen Scnitt, nebft etlichen Querfchnitten und bs
fer vag AWiloprdr herunter. |
2. Jertheilet man den Riicfgrad ingwey ober brey |
Grlicfe. :

NB. Bey Dofe gefchieht ¢s mic famme dem Wilor |

I

Pl‘a[t- 7 f
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3. Xmbrodyivet man aufs neue in das Miicfgradss

- [8chlein, und {chneidet fodann :

4. Das Oberfleifth vom finfen und rechten INavkss

§ Enochen. o > : s
- 5 Nach) Ummwendung ded Hafens Hebet man bdie
MavEsbeinlein um Obers und Gegenfhnitce aus,
und

6. Gpaltet man endlich vas Schlof» oder Mutters
bein bou einander. '

e o
v i

Borlegung.

1 sﬁ)as Riictenfleifch mit dem NRiicfgrad in etliche
eller.

1 2. CinMarksbein nach dem andern.

| 3. €in Mucterbein nach dem anbern mit Hee

‘ Nieren,  das Ubrige fodann nach Belieben.

Ober: e ‘

| Wenn die Sabel gehbrig imbrochie , bebet

. man den Pafen mit untergefthlagenem Meffer auf,

leget ibn auf die vechte Geite und fhneidet

1. Das auswendige Fleifth von dem linfen Ldufer;

2, Das inwenbdige Fleifch von bem recheen Ldufer,
unbd sendet ifin um; fchneidet gleichfalls -

3. Das aquswenbvige Fleifdh von dem rechren Lus
~fer, und ' '

| 4 Das inwenbdige Fleifch vom linfen ; man leget

ihn vov fich nieber, Hebt

- 5 Das linfe MavEabeinlein aus, leget ¢8 auf Hen

- Diicken, und (Hldgts entjwen.

6. it dem rechten machet man ¢8 auch alfo, nach
?t:fem'menbet man es quf die vedite Seite, 1ds
et

| 7. Das vechte ymd linfe Mutterbeinlein,
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8 Die Rieven heraus, Bier 4 .

9. Die Lenvenpritchens auf Genden Seifen, brins &
get den Hafen mit Hitlfe ves Meffers gerabde vor :

- fich, und fchneidet ,

0. Auf der linfen Seite mit einem langen und |
etlichen Duerfehnitcen das Fleifdh vom Riicken |
ab.

11, Desgleichen auf der vechren Seite jertheilet.

12, Dev Riickgrad in fo viel Stiicke manwill, nd |
giehe vie Gabel allgemach heraus, S

Borlegung.

L.r 2. Die Marfabeinlein eind nad) bem andern o
mit etwas NRlickenfleifch, fodann :

3. #4. Die Mutterbeinlein cing nach dem andeth

- mit etwag Ritckenfleifch.

8. Das iibrige RilcFenfleifch, fo weit ¢8 langen will
alle Mah! mit etras vom RiicFgradstnoden. :

6. 27. Das Fleifch von Ldufern ein Gtil nach dem
andern, as iibrige nach Gutbefinden,

Das Spanferkel.

Man feset esmit dem Kopfe gur linfen Hand,
Teget vas Meffer auf den NRitcFen, imbrochiret die
Gabel ‘in bende RNafentdeher, und Hebt ¢s mit dem
Meffer unten beym Halfe cin wenig auf, fchneidet
dent Kopf ab, frdge ihn auf einem Keller, fhnet
et bas WBangenfleifch alfobald auf bepden Seiten
entyvwen, ooch fo, baff es bangen bleibe, biegt Die
untertt Rinnbacken aus, fpaltet den Kopf, und fet
aet ihn aufgeridit auf den Teller, jiehe die Gabel
bevaus, und imbrodyivet vorn im Rilcgeade, legt
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1 o8 mit Ditlfe des Meffers auf den Nilcfen, und
§  Tofec : :
1 1, Das rehte Hinters und Borderbein mit Obere
und @egenfdnite, wendet es um, und verfdbet
Bernady S

2. Auf der linfen Seite auch alfo.

3. Man’ fdhneivet den Bauch mit einem Keeups
{dmitte auf, fiehet das Meffer jur Sabel,
gimmt dag Gefiilite mit einem LBffel Heraus auf
aen Teller, feset e8 wiedet gerade vov fich, und

: bt : =
4. Die Rippen vom NircFgrade auf einer Seife abs

1 5. Qertheifer man den NiiFgrad und

6, Die Rippen,

Boelegung

| 1. Dds Fleifh, fo beym Halfe geftanden.
2, Die Hilfee, wo der RitcEgrad davan iff, in et
liche Teller, : ‘
3.04. Die bintern Fiife einen nach dem andeve,
5.56. Die BVorderfiife ecinen nadh) dem andeveiy
uno e
7, Die Rippen in etliche Teller,, [u jedem Leller
aber muff etras vom Sefitliten gelegt werden.
NB. Der Kopf wird nur auf Begehren oder auf
Hochgeiten der Braue prdfentive, ‘
Der Kalbstopf.
_ WWixd auf goeyerlen Aet jugerichtet, die erfte
ift, dag die Hirifehale fchon gedffner, und die Juns
8¢, fo ausgenommen, beveits iiber die Schnauye
Tiegt; die anvere ift, daf er am Sehirne und Haut
noth ju, und bie Junge darin- aufgetragen 1irds
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_ Ritame Kemtanden biefe lepte Art flie, fo brefyet
“man joldhen mit bem Nacken gegen fich, Teget dag :
 Meffer auf die Sdntauze, und imbrochiret den ets

nen Gabelyinfen in bas Gurgelbein, den andern
aber daneben, unbd madhet fodann

¥. Einen Kceuzfibnice iiber den Kopf.

2. $£0{et man die Dagt-aufwiives,

3. EbfFnet man mit der Mefferfpise die Hicnfchar

Ie, hdnget dag Meffer gur Gabel, nimme cinen |
Loffel, und thut dag Hiry auf einen . Difondern s b

~ Kefler. :
4. {Bfet man bas vechre Obr und Aug.

8. Das Wangenfleifech und Borfehneiverbislein,

6. Uuf der linfen Geite verfdhre man gleicher Giee

falt, man wenbet mit Diilfe des Meffers den

Ropf, bag die untern Kinnbacken in die Hihe
Fonunen, ‘

7. Thut mar einen langen Sehnitt dureh die Hauf,

und etnen Ouerfhnite dureh die Gehauge.
8. Sofet man fie ju beyden Seiten.
9. Debet man vie untern Rinnbacken glnglich aub.
10 Gdneidet man bie Junge mit einent, Seeuys
fthnitee, unbd leget fie ab. ;

1. Sticht man in den Ndcken ju bepden Geitenn

12. Schncivet man vie Schnauge ab.

13, Bieget man die obern Kinnbacken darin die ;
Milchgibne, von einander , und leget fie _[’"”'

Seite :

14. Scecet man das Meffer bey ber Sabel bins »

eir, bricht bas Genick vollenda etityroen, und gibe
bie-Beine von der Tafel. LBare die Hirnfchale
aber bereits gebffner, und die Sunge. ldge fiber
ber &chuauyen, fo nimme man diefe gleich Y

I
,\‘ :
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i fangs auf cinen eller, und theilet fie in dier
poer mehr Stiide, thut etwas Sehirn daju, und
: préfentive fie gleich dem Bornehmfren, im iibris
4 gen Fann man verfalven, wie bereits gefehret
1  worden.

BVorlegung.

| 102 Die Uugen ecines nad) dem andern mit ¢te
~ was KinnbacFenfleifc : - ;
- 3,24, Die Jdhne mis etoas Kunbackenfleifdh.
" g.26. Cin Obr nach dem anbdern mit etivas Kinne
L DBackenfleifch. _ v
- 7.8 Die Mildhyifne mit efwas Wangenfleifdh.
 Das Librige nach Delieben, -es muf aber gu jes

sem Teller etwas Dritfye und Sehirn getragen
©yoerden. ;

NB. Senn die Junge nicht prafentivt rworden, gers
, theifet man fic gleich Anfangs auf vier Teller mit
? ¢twas Giehirn und Kinnbacfenfleifdh,

Der Sdmeinstopf.

Man fepet ifn micoem Rirffel gur linfen Hand,
| leget bag Mefler hinten quer vor, und imbrochive bie
| ®abel in bepde Nafentdcher, faffet ifn mit der Sers
biette beym e, und wendet ifn auf die rechte Seis
t¢, fdneidet :

1. Diefchmarge Haut fubtile weg, und :

2. Etliche feine Schnitten von ven Mangen, Edmmt
man damit nicht aué, fo fann man auf der ans
vern Geite audh alfo verfabren; endlidh audh,
wenn 8 ndthig iff, binten um den Halédie Haue
abfdhilen, und etliche flache StitcFleing abfchneir
e, oder woll gar die Ofsven [Bfen, und etlidye
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garte StitcFlein hecunterfchueiden , weldhes abep |
nide leidye gefehieht, fo man aueEommen Eann.

Borlegung,
Tan leget etliche Stircklein auf den Teller,
und gibt fie Herum. S3 gr

Die Nierenbraten.

Man frellet folhen mit dem Stofie ju der linfen
Hand , imbrochivet den einen Gabeljinfen in dag b
RilcEgradslodh, fhneiver fomit :
1. Die lappichee Haut mic den drey duferflen Ripe 4

pen ab. o
2. Die Rippen nadh einander famme Riickgrade,
nach Anweifung der Gelente. ‘ LS
3. Theilet man die Niccen famme ven Braten in |
etliche Teller, man Fann audy die Nieven juvor
audfthneiden, wnd abfondetlich theilen.
4. Jmbrodhivet man die Gabel bey Endigung der
Nieren aufs neue inden Stof. i
5. Lofet ben Schweif vom Riickgrade, und fodann
6. Das inwendige Fleifdh von der NRohre, und {chneis
bet das Ubrige mit Balben Sehnitten ab.
7. Das Eigbein mit efwas Fleifch,
8. Wenbet man um, und verfdhee auf der’ andern
Geite audh alfo.

Borleguug,

. Die S‘tiﬁpen, babie Nieren fiset,. nady und nad,
ferners :
2. Das Unterbeinfein nebff etroas Fleifeh,

- 3 Daslibrige nady Befieben,
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Die SichdpsEeulen.

 Man frellet fie mit dem Stofie gur rediten Hand,

imbrodivet mit dem einen @abelginfen fort, in bag

Stiictgravslodh, fhneiver =

1. ®ie lappichte Haut nebft den groey dufern NRippen
ab. = :

5. Man 1Bfet den diivren Fnochen, imbrochiret aufs
newe, und theilet

3. ®en Rilcgrad mit einem langen Schnitte vom
Stofie, wendet ihn um » und gertheiles ihn nach
Unweifung der Selente, imbrodyiret pie: Gabel

 quf neue in den Stof, dafi die Robre gwoifthen
< pie Jinfen EOSmme. ‘

4. Sbfer man den Schweif mit etwas ‘J‘Id:ﬁ)g vom

- NRiifqrade.

5. Scneiver manbas Fleifth mit halben Mondens
fibnitten von der Rdlyre, wendet den Sfof um,
und verfabre -

6. Auf ver anbern Seite aud) alfo.

#, Diegt man das Mutterbein dopn der Rolyre, und

- fchldgt diefe, wenn man Eany, maniecfich auf, und
{E06t fie von Dev Sabela s

Botlegung.

Wag am beften, gebraten suerft. Eigentlich
foll mit pem Rilckgrade vom Stofie an, immer
amen Gelenfe an einander, anqefangen, und alfo

fortgefohren werben, bis der Ritdgrad gar ity

man Edrnte auch noch der Keule etwas beplegen,

*fo man gebdchte ausiutommen ; fodann pollends
bas Rellenfleifch, yoelches gu ben Knochen feint eins
jutheilen.

: . |
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Die Lamms: und Ralberbruft,

Man feget diefe mit vem Dalfe pur finken Hand,
und weil fie meiffen Theils geftille wird, fo nimme |
— man fich wobl in Acht, vaf man dag Gefillee nihe
gertriimmle, fmbrochivet pie Gabel aufs Schulters
blate, uno (ofer
1. Dasfelbe von den NRippen ab, '
2. Sbreidet man das Fleifch it Balben Mondens

fhnicten davow, unbd ftoGe die Ridhre ab, fmbros W4

thivet in dén Hals, und fchueidet

3 Den Kaorpel an ven Mispen ab. :

4. Jectheile man vie Rippen, wenn der Brafen
gvof ift, Ebnnen die NRippen von dem RiicEgrade
abgedruct werden, unp alsdatn wicd der Riscs
grad mit einem Fleifche aud) gecheilet. :

5. {0fet man den Bruftbern, und o bee Hals okl
und tiicht gu braun gebraten, {ind etlidpe Pos
genfchnicee Davon ju madsen.

- Borleg u.n-g.
1. Den Beuftbern. :
. 2. €ine Rippenach dev anbers mi¢ dem Sleflillten,
3. Was am fehonfren gebraten,
Das Ubrige fodann nady Belieber, ;
Die Reb - Hirfeh - und Sdweinsihlegel.
Man fiset mit dem Schenfel ju linfen Geite,
imbrodiret die Gabel itber bie Nohyre, fchneiget vas.
Sleifeh balbe mondeniveife, und dann mit einem

fangen Schuitte ab, fo e8 ndthig,- Eann man quf bev
andern Seite qud) alfo berfalven,




Borlegung.

SBas am brauneften gebrafene leget man jue

erft vor, aufier dem bey diefem im Vorlegen alles

gleich ift. T
Der RiidgradsBraten. )
_ SBird wie der Nitcken am Hafen cvendhivet,

k ofne dag et in der Sehiiffel liegen bleibt.

Borlegundg.
- Bas am fcjf)iihften gebraten ift, guerft.
Der Sdinfen.
 Diefem ift die Haut, ehe er aufgetragen wird,

_ Beveits aufgeldfet, und darunter mit Jimmet, Nis
gerl und Salbey beffecfet , man feser' iy demnach

mit dem Knochen gur linfen Hand, wickelt die Haut

mit er @abel gieclich auf, imbrochivet die Eabel

durch die Haut neben ben Knochen, und fhneidet
am @npe das Scharze vorn[dnglich und wege
fdtet fort dilnune Seiicklein in Form eines halben
MMondes, fo biel man nbehig hat, bis and Bein
abjufchneiden, dergleichen aquf der” anbera Geite
auch gefchelen Fonnte, und fo fie endlich etras ju
ovof wiirden, Edmce nur in die Mitte ein langer
©chnitr durch gefcheben. Wdre der Schuite aber

febr fetr, fo iff e8 auch erlaubet, mit goey Lalberr

Mondfchniteen in ver Mitte anzufangen, und nad
dem ein Ovalftiickchen hevaus, fann auf Oepden
Geiten alfo fortgefabren werdben; der NRand und
Boven aber mufs am Schtinfen gany bfeiben, wid
alfo nur quégehvhies werben,




Boclegunyg ]
Pan legt groey ober drey Stitbe auf den Tele |
fer, neb{t efas Saly und Preffer auf ven NRand, &
und fo gibt man ¢s Hevunt. e
Oer gebratene Fifd.
- Dlan frellet ifn mit dem Kopfe gue Linken,

imbrodyivet die Gabel neben vem Kopf ein, hebet
ihn auf den Baudh, und : . .

1. Madhet man einen langen Schnict auf dem Niter 4

fen ju Deyben Geiten, vom Kopfe big jum
Gheife. &

2. Gtidyt man die Grdte bepm Kopfe und Schrvet
fe entgwen. e

3. Debt man fie mit der Gabel Leraus, und gibe
fie vor. : 3

4. Theilet man den Fifeh vrey oder vieemahl, nache
pem er grog iff. : :

- Borlegung

1. Den Kopf.

2. Das Mirtelftitct,

3. Den Schweif.

Die Krebfes.

Man trage brey bisvier, nachdem fie grof und
im Borrrathe find, mit der Sabel bey den Sees
ven auf den Teller, man leget Preffer, Saly und
Butter dagu, unbd gibe fie herunt.

Der Karpfen.

LWeil diefer fthon gecheilet, Ermme s nur auf
.bie Bovlegung an, welde, wiefolget, gefchieht:
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1. Den Kopf mitdem I;al-ém@ieﬁiinblein und etwus
& NRogen. - ,
2, Das MitcelftikE nebft Der borigen Fulage.

13 Den Sehioeif.

Der Rogenwird bengeleat folange ev veiches,
Der Hedt.

'qMieh wie der Bratfifh getheilet; bdie Leber
wmuf von einander gefchnitten, und ben ecften jroen
- Soflern bengelegt werden; find Ddie SHedyten aber:
Elein, fo theifet man jeden halb, und gibe fernach

. a1 Das Boederftiics
2, Das Hincerfiitch.

o Die Aetifchocen. ;
<7 9Nap imbrodhiret die Sabel oben ynd mitten'
in Kern, briwfet mic dem Meffer die unterfien
Plhtter nieder, fchneider die gebfiten mit  einems
Kreugfchnitte durch, thutvas Naudhe hevaus, trdgt
fie mit dem Loffel auf den Teller, und iibergibe fie
mit etwas Driife.
e =emaiie Pafleten

SNan imachet bon der grofien Vaftete den Dedel
tingsumber fog, feger den Deckel auf cinen Teller,
und gerleget Das darin liegende nach feiner Art mie:
efwas Brithe; wdre die Paftete von gutem Teige,
Ebnnte jebem Teller einStiickchen dagu geleqt werden,
1o aber diefes nicht, o feaet man den Decfel, wenn
man mitdem Borlegen fertig iff, wiecder dariiber.

Die £leinen Dafretchens werden meiffentheils
nur nach Anzabf der Perfonen aufgetragen, und ein
Stiict nach dem andevn auf dem Teller ibevgeben.




Die Torten.

Werdben nach Ungabl der Derfonen, bdf} wes i
bet was mangle nod) itbecbleibe, gerfihnitcen, uny i

ein Stiict nac) dem andern prdfentivt,

Dad O und Konfefr.

Dag Obit Eann man mit der Schiiffel prﬁi‘enti:"
ven, Dawmit ein jeder felbft nebme; wive aber fols

dhe ju grof, ober ju fhwer, Eonnen etliche Sriicfe.
mif Dev vechten Hand aufden Teller gelege und fibets |

veidt werden. e

NB. Die Weintrauben und 'a')'tiiﬁ'é-aber genw ;

hiven auf den Teller hevum gu geben, :
Das Konfeft wird mic dem Sffel, Meffer

ober Handen, jedes nach feiner Are, auf ven Tefler

gelegt, und alfo herum gegeben.

. NB. Das Bornehnrite und Befte gehirer obens

auf. ;

Die Butter und Kdfe.

Mug eher als RKudyen, ObfFund Konfekt pors
geleget werden, daben ift jedoch ndehia, baf man ecft
bie Durcer, hernady aber den Rdfe Herum gebe,
weil Dfters weldye find, fo nidht Dendes effen Eone
!12'1' : .
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