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Von Suppen.

Ä ? arksuppe und Rinderbrust mit einer Söß
Braune Suppe Mit Sagoknödelchen
Wassersuppe mit Krebsen
Krüstsuppe -
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Marksuppe
Suppe mit Obers ( Rahm -) schörberl
Suppe mit Kaisergerstel
Wassersuppe mit Krebsen
Kraulersuppe am Fleischtage
Kräutersuppe am Fastlage
Krauter - oder Schüsuppe
Grüne Erbsensuppe
Braune Saftsuppe
Krebssuppen
Braune Suppe
Böhmische Suppe
Kronabetvögelsuppe .
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Maurachen 20
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Speckknödel 21
Spargelsuppe —
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Linsensuppe am Fleisch - oder Fasttage 22
Fastensuppe, . —
Weiße Schüsuppe 2z
Kaiserknödel , —
Mandelsuppe - —
Aeissuppe mit Lremor Inrtnri , . 24
Rahmsuppe mit Krebsen / _
Suppe mit Erdbeeren 2L
Körbelsuppe —
Suppe von Spinat , 26
Suppe von Sauerampfer —
Suppe von Artischocken 27
Suppe mit Blumenkohl —
Klöse von Blumenkohl 3-
Suppe mit Wälschkohl -
Suppe von Melonen Zo
Biersuppe Z»
Niernsuppe —
Suppe mit gebackenen Semmelschnitten —
Kastanieusuppe . Z2
Minoritensuppe auf böhmisch
Mandelsuppen mit Pomeranzensaft für die Fasten Z3
Kaffehsuppe
Lebersuppe —
Lungensuppe für Personen , die eine schwache Brust

und den Husten haben Z4
Schnepfensuppe
Weinsuppe ZF

Von Zuspeisen.
Braun Kohl mit gebratenen Kastanien SS
Gefüllter Kohl Z«



! Gelbe Rüben Z/
1 Gefülltes Kraut
l Kleine Rüben mit geräucherten Häringen —

Gebimstes Sauerkraut Z8»
Kohl mit Bratwürst gekocht
Gestürzter Kohl —
Gefüllten Endivien - Salat ^
Grüne Erbsen mit Rahmbrühe 4 <r

; Gefüllte Kohlrabi
! Gefüllte Selleri —-
! Spargel 4»
^ Spargel auf dem Rost gebraten . 4T
^ Gefüllte Artischocken —*
- Gebackene Artischocken ' 48
! Artischocken auf dem Rost gebraten ' 44
j Gemüse von Endivien —

Vorkost von Gurken 4F
^ Gefüllte Gurken —

Rothe Rüben warm zuzurichten 46
Spinatstruden —",
Linsen mit Bauchspeck 4/
Gebimstes Sauerkraut - - -
Sauerkraut mit Hechten oder Austern —-
Gelbe Rüben gebimst 48
Spinat 4-
Sauerampfer —-
Erdapfel
Champignons Fa
Sauerkraut zu einem gebratenen Hasen

Von gekochten, gekünsten und faschirteu
Fleischspeisen und Geflügel-

Gedämpfte Tauben Fr
Faschirte kälberne Schnitzel mit Ragout FS
Kalbfleisch auf französische Art zu dampfen FZ
Hendel in Frikase - -
Austern von Kalbfleisch Zu machen F4
Hendel mit Krebsen gefüllt und gebraten in der

Krenrrsoß
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Faschirte Hendel
Westphälische Würste zu machen
Hirnwürst von Schweinfleisch
Gepreßte Rindersülze ,
Abgetriebene Griesknödel mit Speck
Eine Ochsenzunge mit Hetschepetsch
Ragout zu machen
Eine angeschlagene Zunge
Konsumee zu machen
-Loeuk rojale
Faschirte Hendel
Wilde Änten
Schwein -Wildprät

-Das glasrrte kalberne Schlüße!
Kälberner Schlegel mit Ragout
Rolladen von Kalbfleisch
Auerhahn mit Soß , -
Rebhühner in walscher Soß
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Hasen - oder Rebhühner mit Ohlsoß
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Pohlische Zungen
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Änten mit Krenn
Geräucherte Kuheiter
Wilde Änten mit Sardellensoß
Ein wohlschmeckendes Gericht , der arme Mann

genannt
Hühner mit grüner Soße
Kalbfleisch mit Majoran
Kälberzungen mit Majoran
Tauben und Hühner mit Majoranbrühe
Kalbfleisch mit Thymian
Kalbfleisch mit Spinat
Würste mit Spinat
Holländische Soße über den Spargel
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i Tauben mit Sauerampfer 74
« Hühner mit Spargel 76
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^ Hühner mit Karviol 76

Weißkohl als Vorkost 77
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Kapaunex mit Sellerie nach einem hohen Gout —
Ragout von Änten auf einer Schüssel 89
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Anten mit Sauerkraut im Backofen 91
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Von Soßen oder Brühen.
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Dampfnudeln zu machen
Aufgelaufene Eyer in Schmalz
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Krebswürstel
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Rahmnudeln
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Eyer mit Senf
Grüne Eyerkuchen
Mehlspeisen mit Äpfeln <
Leberkuchen
Schnittnudeln
Eyerknödel ,

Von Puddings und Pasteten.
Ein englischer Pudding
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Mongold -Pudding
Hirsen -Pudding
Mark -Pudding
Ein Pudding mit Kirschsuppe
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Pastete mit Verschiedenem gefüllt
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Pastete von Stockfisch
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Pudding von Stockfisch 129
Pudding von Spinat > —
Poupeton mit einem Rand von Hecht ^ 150
Poupeton von Reis mch Kalberfüßen iZi
Pudding von Krebs —
Pudding von Hecht »Z2
Englische Potenzen 7-
Pastete von Karpfen rZZ
Pastete von Hecht —
Pastete von gekochten und gehackten Schünken rz4
Pastete von Krebsfarce —

Von verschiedenen Wandeln.
Mandelbögen
Germwandeln —
Biskottenbögen ^ 6
Krebsenwandeln —
Gefliftelte Mandelbögen
Gchunkenwandeln r,g7
Geschobene Bögen —
Butterwandeln 1^8
Erbsenwandeln --
Kremwandeln von Mandeln und Panilie —
Krebswandeln iZ9
Reiswandeln —
Topfenwandeln —
Markwandeln 14a
Semmelbröselwandeln —
Ragoutwandeln 141
Semmelbröselwandeln —

- Haschwandeln 142
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Eingemachtes.
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Hechtleber mit Weinbrühe
Ragout von Schnecken
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Krebsenstrudel
Mandelflrudel
Hechtenknödel
Gugelhopf
Gute Krapfen
Abgetriebenes Wespennest -
Reisschmarn
Gebackenes Heu
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Zimmetnudeln
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Ausgedünste Topfennudeln
Topfennudeln
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Gebackene Griesnudeln
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Rohrprügelkrapfen
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Küttenkuödel
ÄpfelinvVel
Pirnenknhdel
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Gebackene Erdäpfelknödel r66
Mehlspeise von Äpfeln —
Reisbirn von Chokolade , 67

Von Köchern.
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Chokoladekoch <—
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Aufgelaufenes Reiskoch ' 172
Krebskoch —-
Leberkoch 17z
Nierenkoch . —
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Hechtenkoch 178
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Erbsenkoch 179
Möhrenkoch . —
Zimmetkoch ^ 180
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Mandelkösterr zu rnachen ^2
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Zimmetkrapfel
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Rohrhühner eine Fastenspeis
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Kütten für den Sommer zu erhalten
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Getrocknete Artischocken , Z7L
Spargel einzumachen 27 6
Umurken mit Essig einzumachen - —
Erbsen grün zu erhalten S77
Rüben gut zu erhalten —
Senf zu bereiten , . Z/8
Eingemachtes von , gerösteten Marillen —
Pfirsrg einzumachen —*
Äpfel einzumachen Z79
Melonen einzumachen Z80
Mispeln einzumachen —
Rothe Rüben einzumachen . Z8r
Champignons einzumachen - -
Zwetschgen süß einzumachen Z82
Kirschen zu erhalten —.
Zwetschgen auf den ^ Winter zn verwah¬

ren Z8Z
Weintrauben zu erhalten Z84
Kräuter aufzubewahren —
Kohlrabi aufzubewahren , Z8L
Spargel zu dörren —
Eper aufzubewahren

Vom Einpöckeln und Räuchern des
Fleisches.

Pöckelfleisch , g6
Pöckelfieisch auf böhmisch , Z89
Schweine -Wildprat einzukochen —
Pöckclfleisch mit Zucker zyr
Wilhe Gans in Essig einzubeitzen 292
Rindfleisch zu räuchern —
Servelatewurst Ayz
Geräucherte Prcßgänse —
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^ Lachs zu räuchern 294
Forellen zu räuchern —

Anweisung die Speisen zu Lrenchiren und
! ordentlich vorzulegen Z9S
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