Bon unterfdiedlichen Mebl=Speifen.  2¢

orud Qemuniefaft daran, audy Lempuies
Sdalierl und Gesvtiest dagu, gied @ af:

- fram dazy und gieffe ©3 tber die gebdbte
- Gemiitel. 5

| Swepter Abfas.

| ﬁ?on unterfchiedlidhen Mebl-Speifen.

YT s1. Miackeroni - Yiudeln.

@rftlit{).madw hatben Theil gejdhnittene
7 und halben Iheil geradlete Nubeln
ditfe i Salz- Waffer uberfotten, uud
mit frifchem Maffer abgebublet, Hernad
et gefalzen , Das Waffer weggefeigt.
Bereite unterdeffen gefeidten Haufen,

. Uberfotten und Flein gefchnitten, wie aud)

ausgelnfte Krebs-Sdweifielt, folche zers

- fhnitten ,  geriebenen Parmafan- Kaf 5
 himme einen jerfchmolzenen Krebs - But

ter, auch guten IMNildhreint, rubre es une

- fee einander aby befereiche alsdann cine

Panne oder Kafterol mit Butier, bes
fteeng o8 mit Semmel - Brofein, vidie
bon uberfottenen Nudeln eine Lag, herv

- hach nimm geviehenen RdE; serfhnitte

nen Haufen, Semmiel - Bedfeln , item

L tinwenig MMufcat-Blih , Krebs-Sehiweifs

feltr, Die Nudeln uberfireuet, alsdann
e Dent sevlaffenen §rebs- Butter und

- Mildhrein wobl begoffen, damit fiéffd)ﬁn
(1474
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30 Sroepter Abfaf.

faftig Wweroch, alle £ag-10eis AlfD gemade
bis alleg i Der Pfamne ift, hernach bade -
e8 int Back-Ofen, oder wie s beliehet.

1. 52. MacPerorniz Dafteten.

Nimm einen Kafrerol, oder Gugelhopf
snodel , diefen mit Schmaly beftrichen,
madhe einen gufen murben Taig, treibe
Den Doden emen gusen INeffer - Ruden
oict auts, vidhte den Taig darein, made
die Nudel , und in allent, wie die HOLges
meldte, bis der Rafterol voll ift, alsbant
beftreidie mit Cyer Den Talg, aliwo der-
Decel darauf Fommet, und mace dev

“Dedel Doruber, mit einent Auftreiby
ehacken twie Die anbdernPafteten. Tant,
iqqld)e an %Ietfd)tcégeu,_fg‘gﬁtﬁ‘cb_eﬁm%nbeﬁef@ k.
nimmt nan gefelchte @chunken, und gerl
felchte Sungen, theils blatlet , theils Elew |
gefchniften, giebe Die Pafteten umgebehrs -

eyt o ) =2

auf die Scyufiel, der Augtried unter i
1. 3. Schlic» Beapfent von Racpfen :
iich. o

wr—
e By P R i o o ey S e D

Bereite vott dem Karpfen die Mildy
pic Darme Fommen weq, die Mild) witd |
Flein sufommen gefdniften, bernady It
Butter ud, Semmelz Brofeln gedunft;
wie audy grimen Peterfil, damit fiefdhor - 8
weif wird, nimm auch Milchreim , el
wentig SRufeat - Blh ;- gefalzen und Taft,
¢8 quskithlen, mache unterbefien den nggwg i

|




- PWon unte}fd)iehlid)en Mebl-Speifen, 31

mit Gyern , und halben Theil frifden
MWaffer fchon dunn_ gusgetrieben , wnd
Heine Sdlid-Krapfen gemadt, hecnad
abgefotten in Peterfil IWaffer, und abges

- {hmalzen jur Tafel gebens fie fepnd o
Cqut, ai8 wann jie vom Fleifd gemadt

wares.

., 4. Schlic - Rrapfen von HAaufern.

Grftlich wird der Haufen gu Eleinen
Stiden eefdnitten, alsdann in Butter
in einer  Rein gedimft, unten und oben

- Olut gemadht . hernach {chueide foldyen

{hon Elein gu cinem Gebdd, and ein we-

ig Gapri darunter, dimfie e8 twieder it

Butter , Flein gefchnitten, qrinen Peters

il gewiiest  und ein wenig INilchreim
. ©al3, geviebene Semnel - Brofel, mache
L €6 in der redhten Dide an, glsdann ma-
. e bie &l - Krapfen auf die vorige
o Art, mit Flein geviehenen und gerdften

Semmel-Brofeln abgefchmalzen auf die
Safel geben, ot

L
1. 55. Brebs - Strudel,

Nimm fie 15 Perfonen g Eyer, von
4 Cpern nur die Klgre, vuhre ¢ mit
warmen Baffer ab, nimne gutes Munde
Mebl, false, und mache den Taig nidt
feft at, fchlage foldhen wobl abj umd lafs
{2 ihn tn einem warmen Ort raften , mar
the die Full, treibe Krehs - Butter fab:

. I 1/2
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12  Bioepter Ubfak ik
= /5 Tfun, fohlage viersig Goer dacent
eines niady Dent gudersy, made ci @mgei-‘ ¢il
tubrees vom fieben Gyern, nit Kre b7
- Butter, fuffer Mildy, grimen Peterfil, F
fimm doit Fifhen das Breite ftoffe e8 e
Elein, aud) das gerseichte Brod und das | K
@ingertbrte darunter , rubre e8 it Den  git
porhin abgetriebenen Srebs - Butter, 2 ob
piel man, meptiet , daf Ful genug ifE
Ran Fahin qud eim wenig teodeten ¢
reiterten Oopfen davuuter: nehiert , gef:- ;
falzen, gemwirst, INildyrein, und Krehs
Sdweiffel 3 wann der Juig fhow dume -~
ausgesogent, die S davauf gefiriden;
sufanmengerollt, i eine befirichene Praw | o
e gethan, eine ;6tuni>,,‘fwﬁf:%'e,m;gtf_dp'
feffe fiedende Milch darvauf, m %atlfarl P
fert gebacken, . Mman EFani audy WWeiw © sy
beer Darsu nebfiens e8 Fonnen gud obHe iy
Fifch - Breit diefe Strudel gemadht WY | gy

Ol e g bl s L
56 Milcheein 2 Strudel. o
Dér FTaig wird gemadt, tvie der by |

tige, alieit maf fireicdhes auf die Fleden | o

IMmilchreiny, neit ement [inden Singerubrs » 5

ten vermifeht, mit Semntel-Xrofen b {ap

ftreuet, unp mit Bitter betraft, gebd py

e, toie Die Borigen nit der IR, e

17 57, Brebs s Steudel, oder YOur(tel ' M
gndn Dacket in_ dem Kafterol die gbr

wibnliche GyerzFleen, wann fie aud | -
; fubll |




_ . Bon unterfdieolidhen Mehl-Speifert. 53
- Eublt fegn, machet man viele Flecen aus
‘e%tber i daf die MWurfrel Fingers 2 lang
werdens made Die vorbemeldre Krebss
Full, ftveiche 8 darauf, tolle ed sufams
meny und lege e in einen beftridenes
. Kafterol 5 eine balbe Stund vor dem Tifd
- gieffe ein {uf Obers daruber, unten und
- oben @lut qemachty {hon gebacten, gichs
onf Die Tafel, . Man Fann 8 aud) mig
 baffchivten SRauradben sieren herum nach

AR BN e L PN o de A ) SR LT o

NN -

- Reliehen,

i1 58 Dopfen +Serudels

|| Snan Eqtiit eiten. mirben oder Gusges
;| e Stg atyent 16ie £5-Dig Bt itz
7. Adflet 5 Die Full wird gematht mit Buttery
;:; ooer Schmaly abgetrichen, {dhlage ganze

- Coer darein, darnad) man viel maden
o MU, nimm geweidites Brod, Elein ges
* Hebeniens Dopfen, Der {don’ Dewcen ift
» Mildhreim ;- Saly, Weinbeers; auf 'die
V et gemaiht, wie dieildreimStridel,
| son Gramsdfifhe Stvaideln,
L | o Diefe werden gemadt wie div Krebde
o Winfeel, allein gange Flecten und fiedews
O Milch,  Man Fann aud eine Fi mds
tetr ) ¥0i¢ su Dent Batbernen Beuftel; die
o Anvere ife aber Beffers L oTOET

TS
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Sov 0 0T 604 2tmutecr8tcube[ by f{;
- Der STaig wird gemadht, wie bey ﬁenex;; £
Srebs:Strudeln, die. guf e Tud) g¢
madlich ausgesvgens die. Full wird e Pl
;nad)t mit etbreuntem Spenat Dng g
cg Fletn gebact andere, Krauter, wie' g
er Reduter-Suppen, in_dem BULHE g
ﬂeroft, aud) deir Spenat laffe austublen gy
mmm gemweidhtes Brod, zo Eyer, Mild tBE

veint; Salyamd Gewites, auy Deit @
gesogenen Saig geftrichen , beftreuet mjﬁl ;_,r
Semmel-Briofeln und Weibeere, eilie gy

‘$albe Stund-inr. Ioaffer &ngottm, ma’ gy

muf gber folde nidt did maden, baa m
mit fie gut ausgefotten werden, angkl @
icht,. und_ it @enmelﬂ wtggn abget 9
tcbmaiaen ; . ,.,..,: ;- gﬂ

% ‘:-; i

ﬂ. 61. gcbhcl‘d{mbfen.

Der Taig wird gemacht mit Eoern wfg
galben Shetl MWaffer, {chon dimn auég }%‘
ieben 3 Die Ful wird gemadyt, wie; wf
movige , allein etwas dider, fie wer pen | i
aud ab efrbmhcn, nne me Rmutcm &?N

xz 62, Z{Lebe:ZSacbeﬂ in Sart Cagclr ”
(i JwdIf Srebs-Beder! nimm W nen

'ﬁ:&ertmg Krebs- Butter , treibe. folhe B¢

fhin pRlaumig ab, 6 Eyer daceinr, ﬂﬂfﬁ tan
vath ben GNRELN, Himng bt 6 By, aﬁd) | ftey



o Bon unteriehledliden TehlSpelfen, 35
., dmd geweidbte Semmel, 4 Cyer, einen
B Lofel. voll mildreint, mache eitt Ginges
t vibrees, fioffe e unter pas Brod , in
£ a5 borbemeldre aud) Krebs Schweifeln
& gerithre, amildhrein, Mufeat=BIih, Sals,
1% winne ein flaches Torten - Bledy, madhe
& eitien miben Taiq, Meffer-Duden Dick
i) Wusgetvieben , Die: Krebs - BVecher! beftrie
o demy varauf gefehlagen, imache die Sulk
té mit uberbrentiter Hechren - eber, Fare
e

 Met-Sungen, ‘gefottenett Spargel-fipfel,

o e Srbfen ,  Nadyerl» Schwamnter!,
W Sieebs. SohroeisFels diefes in frifchens Buts
ot gebinit, (gewurit ) Silchrein und
¥ @aly, auskublen Jaffen, nitm von dent
I9§ Mgetvichenen in die Bedherl, laffe
DL 9Mitte einen a6, damit Die Ful

; ggbsgs. at ftatt des Suppen-Brods; os
f

Metntommen €, oben auf wieder mit
e Abgetriebenen: befivicdhen,, bace ed
N Ofen pders Sorten 2 Pfann eine Stund

{
iF %68 e eine. Speis,  An %@‘{@ £ ‘;’“‘9‘“
b i gn frate des, Fifch - Priefel Ocbfene
V| Saim, und was beliebet, grime Srbfem

l”?‘?ﬁ Wallmanlior g cBhRS 19
21 X0 63 ReeberPaftetent an Saft-Tagen,
o D08 Faifch wird gemacht , wie bep des
Ol Rrebs-Becherli, allein mehreve Krebs
ﬁﬁ‘@cbmetﬂ’e{n' werden geriontnren.  Man
-i; Yonns maden i einem beftvichenett Kae
- ;ﬁwol, DDEL ' uf etge Sepirfiel - g)afftctm

2 ‘ ke
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OTTTen ;- baden miup es eriomi @

mit Krebs-Butter beftrichen werden s it pf

die Schuffel grof (o nimme manrmebgw g
e Krebs=Butter, Eyer, Singerubees) g

~ geiveichtes Brods Die Full wird gemadty §

gud) wherbrennte Giterl) ausgelbfre Huhts 2
fein . tind Lammer - leifch nehmen, i -
Faft- Tagen aber uberforeenen Hedteny o
Sarpfen- il Heine Snodel, die Par ¥
geten opmirt vorhern bon der Faifdy o

wie 31 Denent Srebs-Becherlm, man ot =

ernad) die Full dariber , wieder das) Ui
aifeh suns Dectel, eine gute Stund g6
badew,. 5 gg

17. 64+ il eims Llocken mit Reeby! ¢
e e R o) u
anadye den: Taig, Palben Iheil Syer)
und halben Thevl Gmgdweim, aber nidi| f' :
gar 3u eft, aud) gefchnittene Krebv | el?"
Schiveifieln; Tege folche int eine fiedentt B
sildy, Waui fie defoften fepnd , “mini) =
ie auf eine Sdufel, ober Rein et i
ag Noder, Krebs ~Sdweifieln , F
met, Quder, und INildreint, mad u o
e und obenr Slut - daf fie fhon rew{
Iet. soerden, s M B

1T, 65 Milchreimn ﬁoéﬁeﬁauber‘er ert ﬁ:
. Der Taig witd gemadyt wie dev vtk i
gex die Reehsr @cpusiict ausgelafon e

[

g



b Bon i}p{grrcbieb{(&ae'n @J?é'blzejpcifem 3¥
ag CrbfenBrih gefotten, und mit SdHmals
it pder Butter und Sermel > Brofelnw abs
¢ gefhmalien. Man Fanns audy fn eineg
3, (&uten Dind-Suppen einmachett , aufdere

i Bifch gebert) wie e8 beliebig iff.

. 66. ?Ibgetl‘;ie.ben.e Liocken in bﬂ:i
S i, e

10D e

ty o SUt sebn Peefonen nivem ein Halb
0, Piund Schnals ¢ diefes fehon pfldumig
§, Sbgctriehen, ro Eyer eines nady demt an-
ag| Dern Daceint gerdbrt, fo biel megl boz
;w uthen oft, DaB fip nidt feft werden, in
"~ Die ficdende Milh eingemacht, wann fie
| Geforien fennd, Berausgenomimen, in eis
e It Deftridhene Pfamy, pder Rein , die
= Wild) gefalzen, mten und oben Glut.

il o LT 67, Brief - Rnddel. ok
gl o Mintm ein Plund Schmal filr 20 Per-
ji| f0ient, diefes abgetricben, 14 Eper dars
e Gt gerabrt, ein wenig 9ehl, das andes
i, £t Orie, false den Tatg, und angentacht
nel Sie Stuno vor dem Tifch, in Peterfilz

i) afer eingemacht ,  und wobl gentad
ma‘!ﬁuf[feben Laffeit. :

mwi o T, 68, Semmelz Bnddel,

. Diefe werden gemtacht wie die Grief
oo, Ruodel, allein man nimme lauter geries
2 bene Semmel-Brofel, fo viel, damt {ie
ti: lids sufosmnten balten, bernadh i Der rbe
| en=Brab fieden lafen, ’

B (O N. 6o,

4




1 6, Gemmeuifs?ébe—[; anderer Ae,

B . - Swegter UbTag.

Sreibe eint %ﬁmb Bugter ab, fir 200
?‘e‘»‘fvntur 15 Syer davein geribrt, nimm 4
lein gefchuitten - gewurfeltes Brod, mik
onilchreint angefetcht, grimen Peterfil
i den abgerviebenen oHutter , Mehly Wy
Saly, und widht gar 3w feft angemadt, @
ficde ¢ wie Ddic boyigen. |

Y. 70. Sped:Rnddel in Saft-Tagen.
_Diefe werben gemadt, wic die vorigt j‘{s
allein man. nimme gejelchten iiberfottenen 5
ga_ufen, gemnrfelt gefdnitten, unterves o
aig Germifht 3 wann smaw e3 auf eik, 5
Jund - Tafel giebt, lege gefeldpten abges o
{malenen Haufen herum, an fiatt des -
%eg eldyten Fleifeh, laffe es cine balbe Stund|
e gugevedter, o geben fie fhon auf| g

L8 71 Hechten > Bndbdel.

- Nimne ausgelnfren Hecdhren, Elein g
febnitfen, oder geftofier, mache ein Sine | By
gerubrtes bt Gher und Milchreiny, freee
e eien frifchen Butter ab, 2. ober k| W
Cyer Davein geribre, geweichtes Brod)
spilchreint, InRufeat- BIGH, Sals, und
et Taig nicht gar su feft angemacht, §¢

~ {pttent, oder gebacker, an Fanw aud | {0

gBirfteln gon diefent Taig machen nad
Beliehenr, s O

%072* I
XE.
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936& unterfehieblichen DBl - Speifen. &4
L. 72, NTandel - Anddel.: *

. mifche Flein - geftoffene Mandelm , it

milch gemweichte Semntel ., treib einemw
frifhen Butter ab, 3. pder 4 Sper dars

- i gerabrt, mifche das andere audh dare

unter , Suder, wann belicbet, Mildreint,

“@aly und rofifet gebacden. Man Fann

- oud pine fiffe Brah derdber waden.

¢

7. 73, Reebs Kndbel,

| i quten Keebs - BVutter , treide

olhen flaumig ab,. 3 oder 4 Eper Darz
tin geribrt,. darnach man viel madet,

. bererte geriebene Cyer - Ruipfel - Brofel in
- Butter geroft, and) darein Flein '?ﬁef fits
4

fthe Krebs - Schweitfeltt, Petrerfil, oNildy=
reim, Rufcat - Bhih, Salz, geweidhies
Brod , den Taig angemadht: man Eauns

- Baden oder fichen.

o L1 74, ZKnddel von Ralbs:Brifel:

. Wie Die Rrebs - Kuodel.

o

Nimme Aberbrennte Brafel, Elein g
backe, ecin wenig  Odfen-Mark , reibe

frifchen Butter ab,. mache ¢ aufoie Att;

. 75, Aepfel: Rnddel, \

Hade gefhalte Mafhanyger ~Aepfelr
hot Elent, in Butter geroft , aud) o
biel gerdfte Gper- .ﬁ'ﬁpfgl - Beofd , Jus
ter, étmmet, Mufeat- Bhil, den Taig
mit Syern: angemadyt , und gebacten;
Cq lwain




#0  ooo Broeptes Udfap. 3 IF
wann es- belichet, cine fuffe Buah dars
Gher Gumoshl i P T sl )
. Y7 76. Spavgel s Rnddel. r 8

RNintie (berbrennten Sparael, {hneir o
i be Die éms,e%ngdyt- gar s Elein, nintt| @
: ttberbrehnte Brifel, hace s Fleiw, trels 9
' be frijden Butter ab, etliche Cyer Dars| ge
; ein, i Mild gemetg ¢ Gemmel Fleit %e
i gebact, darunter aud) das andere, gut i

e gewtiest, Mildyrein , Fleine Suwodel g¢4 5
*i. ntaht, und gefotten. - o

g! | ¥1. 77. AechtenSBiterk.

Bereite eitenr ausgelofiten Hedien, |
\ flein gebadt, made pon 2 Cpern um
jg wenig Mild) ein Eingernbrees , freile .-'-5}!
| frifhen Butter ab, 4 oder 5 Ever, W) g
| Mildh geweichte Semmiel, das Gehacit ’3‘
- Davein, gewirst, Mildreint, granen Pedl o
feefil, i ein beftrichenes Reindl, unteh| o
anid pben Glut gemadyts wan 8 gebas | o
den ift, gieh 8 an fatt Des Suppemt| oo
SBrod, eine geftofene oder Cehad-Sup "
pen daruiter. st
1. 78. ReebesEiterl.

- Diefes wird %emad)t, tofe Dad boriges
wimme Elein gehagdte Kuebs-Schreiffel | A
und frebs-Butter, abgetricben an {tot H
es frifhen Butters, auch von Fleifde o

i SBreit Darunter genommen; qemads Wik, M
.- bas bogbemelte,




Lon unterfdhieblichen Fehi-Speifen, 4z

4] 196 Yl 79. Hewten-Srrudel.
© Madye einetr ausgesogenen Taig, wic
. 3w Denen IMilhreim - Strudeiny, nimm
1 ginen in SalzAWaffer uberfottenen Hedy
4. fem, die Oraten ausgeloft, %ampft wie
W Crbfen qrof, dunfte foldye in Butfer und
2 Speterfil, gemurst, wann der Talg ausz
4| gesogen e, mit Mildhreim uberfividen,
- den gedunften Hehten auch dariiber , und
it in DButter gerdfte SemmelBrofel, rolle
o8 gufommen, und madie e auf die Ark;
| toie Die Krebs- Strudel, :

RS Bt Nandel - Steudel,

- Der Taig wird gemacht, wie der bo:
tige, Diefen ausgesngen, und mit Butfee
| (Detropft madse Die Full, ein ?St_ettgu?
o | - Hlein geftoflene Iandeln , ein Wierting
| Auder, 6 Gner, o Dotter, eire halbe
g Stunde gevithret, ftreide die Full daris
| Der, made es wie die vorige, unten und
A ghen GnLE, gicfie die frevende Milch dars
w Uber, efre Balbe Stund gebacken, und
~ | dur Zafel geben, .

t .81, égd;ﬁen X0andel.

- Tadbe einen guten fmirben Taig, bie
| %audel beftvichen, nimm uberbrennten
it Dediten, Rrebs: Schweiffeln , gedinfte
% ?t;me Crbfen; und Hechten-Leber, diefes
0 I 2DButter genunfy, vin wenig Mildreim,
& e 3 ges
l
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qewiirst, und gefalzens fulle diefes in e |

sBandel , den Decel daruber mit Cyern

Deftrichen, nud dren Viertel Stund fehom

Yangfam gebaden.
: r1. 82. Hrebs 2 YDandel, :
Sreibe einen - Wierting Rrebs- Butter

ab , 1, €1, 4. Dottery 2. Loffel von Sers |

e, gefchnittene Srebs - Schweiffeli,
et wenig ufeat 2 BYIh , e halbes
Seitel Milch, und cin halb Prund fhos
nes Mund 2 Mehl, gefalsen, made den
Faig ant) ridte {oldyen it die beferichene
SBandel, fule es halben Theil an, gehen
ifaﬁeu it einen warnten O, wad gebos
® s Mildhreim 2 Mandel,

Qreibe ein halbesd Pfund frifden Buts
ter ab, 18. Cper>Dotter darein, vined
nady Dem andern, ein Seitel Mildhreiny

e el ;
T e =L

4, Loffel voll Gerben, ein Pfund Snunds |

nebl, Saly, die Wandel halben Theil
angefilit, geben Yaffen, und gebacen.

L. 34. Difcotenz Watidel.

Treibe einert BVierting feifden Butter
ab, 3 Cpery 2 Dotter, ninm 1 BWiers

2|

f

i

~ ting gevieben, oder gefiofjene %i{cotem {
Beofel , mit gutenm Wem  angefeudts

darein gerubrt 6 oth Sucer, 1 LothIinw
met, 2 Soth Sitronat, vidhte ¢o mbem
v = 4

|

i

|
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| Defividhenen SRandel mefrer aid haiben
- Sbeily fchon Tangfam gebacfen. '
K i 78 85. Semmel - YDandel.

Rimm in ein Haferl ein Halbes Pfund

| Buder; g Gyer, und g Dotter, rubre

|t brey Wiertel Stund, s Loth gefchalte
- Gemmel - Seyollen - Brofel, die gefaht
| fepnd , von einent Lemoni Schaler flein

| gejchuitten, 3 foth langlicht gefchnittene
| Tifkassi, fo lang geribret, bis ¢5 unters
. tmanoer fommet, {dittte g in die be-

 fivichene MWandel und langfant gebacken.

b XL 86, March - YDanbdel,

- Mache cinen guten milrben Taig, ober
| Dutter s Saig , die Wandel beftricherr
| Den Taig Meffer - Rucen DicE ausgetries
| Bens die Sl mwird alfo gemadt s nimm
| IWierting  gefabten Suder, 3. Cper,
| 30Dotter, ribre ¢e3drep Biertel-Stund
| dlilest 3 Kr. Mard tleiit gefibniften, r.
| Bievting f{eingge%ct)mttenm Citrpnat,
| [0 Yong geriibret, bis es unfereinander
Ipimet , in pie MWandel qefillet, und’

Yangfam gebacten. €3 Fomnt Foin Dedel
daruber, 3

oo U187, Reier Wandel.
> Der Faig und die Wandel werden ge:
Madyt, wie die vorigen , Die FUI aber
- Made alfo; fiede Den Keis i Der s)?g'ztic{;
! ; - red

- N "9 MY Ny e




packe e3 Elein, dunfte auch die su St

#4 et Biepter Abfah :
vecht eidh, ftofie foldben fletn, audy ges |
weidites Beod, geftofjene Mandelns diez |
fes aber mu@ alles befonders geftofers
werben , alicor auf die lest wird alles juz |
fantment geftofien, treibe Butter ab, dars
wady naw viel LWandel madben wills fue |
20, %igrfm‘en—a Fierting Butter, 5 Ener: |
Iz

pifer , et halbes Pfund Manveln, |

1 Wierting Juder, wann der Butter abs |

getviebew, Dic Gyer und Dotter eines

stad) Dew anders davein gerubrt, hernady |

vas Geftoflerne, nimm gefabten Jucer |
gemoni Sdaler, Cifronat, Wewmberl,
gitt wentig gefalzen , und eine halbe Stund

U

geriibret, in Dic Wandel gefillt , eine |

- Stund langfam gebadter, hernah sus |

Safel gebenr. ,
£7.88. GebacE 2 Y0andel von Karpfen.
 @dippe die Karpferr, die {Hon g;uﬁ
fepnd, iche ihien dre Haut ab, lofe bas
Rreit bectinter, dunfte ¢5 in Butfer,

den gufanmen  gehadte ab%e{ﬁﬁte Kars
pfew o Butter , eine gute GebfenBril
Daran, und laffees ficden, treibees durdy

softe Das vorbemelte Gehad wiedersint
Butter , grunets Peterjil, und Semmels
Brofeln 5 die durdgetrichene Suppett
nimor qud) Ddavs, ein wenig Capris
onilchreint, Weinberl getvuryt, und e

~~~~~

weig Sffig, Daf e einiveniq anfoueriet | =
withy ’

&
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Bon unterfdhiedlichen Wef)jigpeifcn. 45
wird, madye 311 dem Woden einen mifipe
ben Taig, die Wandel mit Schurals hes

ihen; das @ehad darein gevidht, u
mt Deikel madhe einen guten %ut’terfi

- Saig, und {don langfam gebader,

. 7. 89, Rleine Eraufle Yandel, . -

- Mache denTaig, wie die vorigen, Hee
teite Die Full vonu uberfotfenen Hedien,
und ausgeldfien frebs-Sdhmeifieln, e
freen, Kavpfen-ild), Karpfen-Bungen,
Schanmmierl s diefes i Butter qediingt,
und i Die Wandel gefullt, made einen

£

Decel darmber, nimm aud) cin weniq

- Weildyreint, gewurst; daf die Ful fhow

|

‘ D
| qud) die durdigetriebene Grbien Daruns
| gg geeme-balbe Stund geribret, und in

ftig ife, und gebaden.
‘ hr 1:7,. 90, £¢bfen 2 Yandel. it
- Rimnt ein halb Pfund durchgetrichene

- Mud weidy gefottene Srbien, lafe es'auss
- tublen, treibe “10. $0th Schmalz pder
| DButter fchon pﬂaumu? ab, von 2 Lembni

bie Scaler Flein gefdnitten, s @gera
dfter, = ganse Gper, eines nach beng
anderss davein, 1o Lorh Jucer, rubre

¢ befiridhene SBandel gefchuttet, efn fwes
g mebrer als balbem Fheil voll, und
{on Tangiam gebacken, .

Yi. ot

I




i 5% Sisepter Ubfage - =
i gloote Burtet s Mandel
- Geftlidy nivme ein PRund feifchen overt | oM
gefalzenen Butter , lofie - joldyen gerges | M
bew, nimne ein Piund IRund: Mehl, 18, | Liel
Gyer-Dotper ;6 Eoffel~ ool Gerben, eint RNy
Seitel lablefer il , rubre es unfee| =
einander ab, made mit diefent de Taig |
ar, gefalzen, und et weng. SBeinberl, | ¢
swann eg belicbet, beftreihe Die Wandel,  ap
gubcn ‘Sheil angefulity in einem warmen g

vt geben faffenr, und gebaden. s}zq‘;& ' 3)?,
Foun aud Sugelhopfen von Diejent iy | o
nachen, _ : R et cll | Ul
3 L7, oz. Piftagen -Yandel." T | %u
© i ein Halb Plund Hein-gefroffene ' 2
Manbeln, ein halh -spfuttb“*g%"f href- S i
der, a%pt;[zﬂggfcbgiit:gﬂnffem ?tftagen, g
richte ¢g i cinen MWeibling, 5 Eyery 10|
Dotter, eines fad) dent anderi davels |
gerubet, 3 Wieetel Stund: abgeruhes |
sno Tann aud) Spenat froffen, . ausge | [q
orudt, das SMaffer fieden laffen , bekont | bep
et wan einen Topfen, dundgefeibers  an
unter die Mandeln geftoffen, o werbed | g
fie Defto “qraner - Lemoni - Schaler Efeitt | fihe
gefchuitten , i Die Mandel, vder Jo L 1
ten 2 9nodel ‘gefchuttet, und Jangfont g¢f

baden. shioin e
soi o YT 93 Byer A8k Wi e

Fue eine Perjon nimme sz Eyet, picje 8l
woerDers gebacen und gemadhe i?iémblt Uig;
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| framsdiifche. Strudel. Flecen, ein wenig
| austihlen faffen; und Flein gefchuitten,
. madye eine Sibeben-Suppen, pier wie bee
| Jiebet, Davuber , Suder und gemiut,
| RNager! und aufficden lafjen, ]

; : Sa s 94, ,scmmet's@ebﬂ:[-
| Gneive Das Brod  gewinfelt , i
t Mild) benesit, filr 15 Verfon 25 Sper,
| Biefes. it Das Vrob geribret, Saly tnd
g | Milchreim basu,%lgffe e Nein Schiraly
 lajje es wobl beg werden, madbe es e,
- 0w Bad - Ofen gebacten, man Fani
| tud) die Suppen dariber geben ,  mit
| Wenberd und RJibebent, wie ¢ beliebig

Ak~ Rau Eatn s aud auf dem Roftgex
i %’m bactest, fic die Nudel - Pfanzel.

o xt_..é_f';’ mebl z Shmareen.

g
!

J

P o :

vl Mivm e MunD - Mepl, madbe den
‘| Raig nicht gir meich it Falter sMilch an,
| Beverte i 3 Perfor, wann folder fiie
FSm Houpt-Speis gegeben mird; o Cper
; darein geenheet, und. i beiffem Schmaly
4

3

{hon ausge "m} 55

:

l 11 96, Brief-Schmarven.
| Diejer wird gemadt, mwie der borige,
¢ Bllein man pimmt Halben Theil Cper wes
¢ | Uiger, alp su den poriget,

!I 3 ; m' 975
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L1, 97. Grichs Schmarven andever Avr| -

Die mild) affet man in einer breiten
Reinr fieden, lege Shmaly oder Butter|
- darein, mit Safeat ein wenig gelb ges
madyt : wan die INilch fiedet, ruhret maw

dei Grief davein, nady und nach ausgez| O
Dundt s £ Bat eine qute Stund-ju dyne| &

{ten, bis e vebler wird..

1. 98: 'Gemme_lbgﬁbmaﬁren‘. .7 & } ;
~ Diefer wird auf die et gemacyt, wie N
Die SenmtelzSdpberln; dlletn der INildy4 |
veitt 0itd ausgelaffeits er wicd gerdfty

wie e Mehl » Shmarren. 7
5 Flcss Gelbnlnstiedtatin:; 8

Ninitit Mund-Mehl, made einenr Tai
an mit Epern, fdhneide die Nudeln fehor
Eleirt, mwann er

jee ¢8 in Saly» Waffer ; bernach abges |

1
gﬁb‘[t mit: feifdent Wafee. IMan Eannd
abgefdhmalzent geben; atch Nubel-Sch?

it ausaesvieben ity |

berln Davor machen, oder in Shmaly | , I

“yoften, wie ¢s die Jeit puldffet.
\ 1. too, Geradelte Liudeln. .
Diefe werden gemacht, tie die porige
pen Zaig Ditnn ausgetrieben picrecet |
gerddelt, i Saly - MWaffet nberfottens
it Semmel- Brofeln und Sdhmals 40
vift, damit fie {don ramles, jur Tofth
geben werden. . ey T
L. 101
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: e Ll FOL, ®effunte YTudel. E
- Mache denr aig mit- Spern, lege ein
- Gdmalz in die IMild, lafie es-fieder,
mimnt es aud) darumter, macdhe foldern
- {hon veft an, treibe ibn Mefer-Rudens
| DI _aus, fdueide die Nudeln drepmal
geoffer , als die andeen gefhnitteme Nus
«Oeln, jrede e8 i Der Mild ¢ Eibie fie
s, fhlage Sper darein , roffe es i
’%d)bmfds, e die andere gefchnittene

o T 00 Shupftiudelin,
Iade dett Taig, mie 3t Denen geftuze
't Fudeln; alfern etivas vefter ; made

| dine. Sdupf-Rudeln , uberfiede es it

Bafer s vofte 5 in Butter, uud Sers
etz ru{em,“aucbe et wenig MMilchreint
Mvein, DaB fie fhou ramler werhen.

| 0. 103. Befthnittene Y Tudeli abgetriebens

| Mache vEDinar gefchhitterie Nudeln;
| flede eg if1 Der IRilch, es Fann aich Wafs
| Ier Davunter genomien werdén; laffe ¢3
tohl mtéfug et , treibe Sdmaly ab,
danse Cper parein geribref. Wan die
 Ruvelrt vecht Falt fennd; fo £iibre es parz
inter ) it eine beftbichene Pl gefchists
ffeefn" in Bac-Ofent febon. Iangfont gebas

@ %a 104,




) Sweyter Adfag.

2:7 104, Topfen 2 ¥iudeln.
%ur 25 Perfonen freibe » Pfund Bups
tcr pilaumig ab, 6 Gyer und 6 Dotter]
darein getnbret, ein Seitel Mildreiny,
und ehen fo viel gute Gerben , MNundy ¢
Inehlund eiterr Topfen , der fd;nn e g

den xiﬁ, efalzen ind mtlc[) daran, me ¢

de den Jaig an midt ju weid) malgt
g)lcben auf citer afel mit beeden mn«
et voi einander, und fdneide balben

Singer lange Nudeln, md)te ¢8 in eine

beftrichene Pann , laffe o8 i einen wars

et Ovt geben, wann fie genttg gangel

a’e ndy forgiefie: seriaflesies n%c{)ma[s baw!
er, int Bad 2 Dreu geba cn

7. ros. Butter;ﬂubeln. =

%b

i
P}

("5’33& eitt _gutes Gjmmb Gmfﬂ i em[ 4

warnes Ok, nimm in Haferl serfafend
Sdmaly . balben Theil gange Eyer, und
{o oiel Dotter, fiir 100, Perfonen 20
Eyer, und 20, Dotter, eine Maaf quit
Serben, [oblichte Mildy, untereinandet
gerihret, den- Tafg angemact, gefalzel]
Al ma:&e e8 wiedie vorigen, allein mal)
giefet, wann fie gangen feyud, serlaff/
nen f Butfer pavitber, und i PadsL/
fen gebacfent, in einep gemadhen hlf} |

1. 106 ';

1
€
€
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i L. 106, Gerben-Yiudeln, :
I Der Taig wird gentadt wie der voris
et g, mit gongens Spern, und {o viel Dots
7 tep, anftatt Des Schmals feifchen But-
W7 fop genomment, UND gnftatt der Mildy
W fuffens aRilchpeint, gewaffecte Gerben, den
0 Saig fchon feft angemadt, gefalsen, mas
08 dhe Die  Rudeln auf eimem Bret, das
W7 gemelbiot ifk, Taffe es i einem warnen
E‘“,‘é‘?ﬁrt fchon gebett , ninpm eine breite e
e it Swildhreinm und frifchen Butter , les
W ge die Nudeln davein, wobl sugedect,
¢l obert auf eine Eleine Gt ¢ Daf der Dunit
. it ausgeber, man Eann es aud) im

Bt Ofen backett, varnach man viel e
~ then mug, aber gugededt,

il - B 1oz, Bayerifthe Gerbens LTudeln
'“g L Rimne 20, Krebfen it Saly - Waffer
W' dberfotten , Iofe es aus, madye aus dem
g Shalen euen RKrebs - Butter, hade die
jt Sdweiffel Flein, nimm ein halben Wier-
fu fing Efein geftoffene Iandeln; . Maffel
il Mund - el - ein balb Seitel fuffer
?f; Mildreint, einen Kody-Loffel boll Krebse
7 Butter, laffe e§ warn werden , nimit
=X €y, 1 Doter, einen guten Lofel-voll
. ®erben , ripre e8 untercinander ab,
- {hutte e8 in das 9Nebl, madye den Taig
L0 nimme Baiben Theil bon -denen Man-
e, und- halben Sheil von Ddenen ges

' s R fhnits




1 Sroeptee Abfass. 4

{dnittenen Krebs-Sehweifieln, aud) um g:
ter Den Taig, gefalsen, mache Daurmew
groffe Nudel, lafje ¢s auf ein Tudh i

‘einent wavmen Ore geben, nimm eint
Breite Wein, mit fuffen Obers, und Kreby o
Butter, die andere gefroffene JNandell [
unh frebs: Schweiffel Ddarein geridty 5‘!
laffe e3 fiedent, wan die Nudeln ganger 0
find, batem.gefg%t , witen und oben Gl
gemaht, und roglet gebacerr, gefdmin tjﬂ."
gur Tafel geben.  Ju merken ift, baf- it
alle Diefe aufgebende Gerben-Nudeln {ob I
Ten auf die gewiffe Jeit, wann der i ‘[
ift, gerichtet werden. 0 3l |

7. 108, (Sm’eﬁ’_ﬁuﬁe'ln- ’%

- it inein Rein Mildh - laffe es fit
b, rihre ©rief darein , lafje foldd
gemady Dinften, davnacd) man biel my
chent will, Hernach Taffe es vollig aushil e
* fen, bereite ein halb Pfund Schmal g
treibe 8 in cin Weidling aby 6 EI
Davein gerithret, auch ein wenig wngery bef
fren Grieg , der ausfublien darunfhn RNy
efalsen, und mache Finger - grofie U fie
eln, beveite in ein iein, pder Bral fiy
fatin mit Milh und Schutaly, darith jp
[afle e$ aufficden, lege die Dtuveln DOVE oy
pelt aufeinander, unten und oben O
gemacht , eine halbe Stund ,eB‘ac’c‘eﬂ-F
Man fann ¢8 auch int Bad - f&"“"“’f
ey

13
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— o, und gefchwind su dem ifch geben,
i merden ?unfte_ngem ot fi geben,

i ¥T. 109, Bifcotens LTudeln.

,%,* - Wimm_ein Pfund Butter, treibe ed
i {Bon pflaumig ab, s Eper, unb 8 Dots
f, [ cities nad) demt andern darein, 12
o Soffel voll guten Mildreint, 6 Loffel ges
u Waffecte Gerbenn 2 %fqnb Mmeh!, gefals
) dem, und made des Taig {hon glatt any,
afl fueibe folcpen Finger - dick ausg, drude
oﬁ: mit demt gehorigen Sodel die Form, le-
{§ gees in eine befirichene Prann, laffe
7 Olchert i einem warmen Ort geher mit
| Butter beftricherr, undlangfam gebaden.
 Man tann aud cin {uffes Obers, und
i tifchen Butter swarner darauf giefjen.
1 .

[if 20, 110. Y0elfche Yudeln.

!; Rintme eine Nund 2 Mebl, darnach du
} el madben willfe, supfe einen Butter
gt' Yaveinn, ninme Ml und Eper - Dofter,
i madje den Taig aw, aber widt gar su
: J’ beft , mache Nubeln, wie die Kapauner-

i

;f‘ Rudeln, fiede e in einer Mild), wanm
L gefotten fepmd, faffe es beraus- bes
i lreidye eine Gebiffel mit Butter ) b

| ftewe es mit Sucer und Jimmet, fo oft

Ef,’é tilte Lag Nudeln, {o oft wieder befrreus

o ‘6 lege Butter darauf, fifies Mildy
e s, ~ reim,

i

#
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84 Secepter AbfaE.

veit unten und oben Gluf, und fdon
gebacken. o Sy |
L. 111 YWepfein-Lieft. il
Lreibe 12 foth frifdhen Butter ab, 1
Gy, 3 Ootter davein, 2 Loffel Gerbeny
7 Loffel Mmildh, ein Halb Pfund Mmund
ebl, gefalzen , und {dlage den ol
fhon glatt ab, nimnt den Taiq auf et
gentelbigtes Nudel=Bpett, treibe foldyen
aus cines fleinen Fungers dicf , nimu|
Elein - gefchnittene Mandeln, MWeinbeer)
Jimmet, uttd Juder, firewe es uber bta_ 1
Klecken, vadle Ddrey Finger breite Fik,

den, in wabrenden Jufanimenrollen M

fteeiche ed mit Butter, fege es ur ¢t b

¥

beftricdhene Wfamtr, fafie es in einent wa
et Ore geben, bernady wieder mit %utf}
ter Defirichen) bacfe es {don langfan
warnte Muld) Darunter gefchinet, . giehh
autf die Tafel, :

L1112, Gefillte Eyer. »

Siede die Cyer hart, fddlefie, fdmws
e fie oon einanber, die Dotter Heraud|

genomment, Elein gehadt, treibe et
frifchen “Butter ab, rubre die gehadtt
Eyer - Dotrer darunter , Mildyremt, §¢ |
sourst, gefalsen, grunen Pererfil, MWeiw
beer, wann ¢S belicbet, “fille e3 toiedes
eitt, lege e8 in eime bejtrichene mﬁgé: 4

i

§
I
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__ Bon untaidielion TebSpein. s
poer Bratpfann, begiefle es mit Butter,
und befrrene e8 mit Semmel s Brofeln,
pilchreint, und. fuf DObers, unfen und
phen ®lut, oder im :Bac&;:fen gebacten,

L0, 113. Gefullee Eyer mit Rrebfen.

- Pereite die Eyer wie  die porigen,

treibe Srebs - Butter aby, = per 3 Cyer
vatein geriibrt, made ein lindes Eins

3 %erﬁbtteﬁ, i IMilch geweichte Semnel,

b

offe e8 unfer eingnder, audy etliche
bovt - gefottene Eper - Dotter , gefhnits
fone Srebs-Sdmweiffel, Mildreint, ges
Wit Diefes i Demr Butter abgetries
fen, fulle die Eyer, twie die vorigen,

tithte e8 in eine Sduffel, made unten

D ohen Glut, mit Semmel 2 BDrofeln
befereuet, milchreim in die Sdhuffel, mit
Reebs - Butter begofien, wann fie fdon
gelblicht fepud, giebs sur Lafel.

LT, 114, £ine Orvangen-Ruchen.
Critlich ntache man ctivas dicen INild)-

vlhrey, namfich wtan ritbre etwas fein

Mebl in Milch Flein, (oldhes in Fodhende
Milch gethan, und alfo einen efwag di-
den Brep. abgeFocht und abgeruhret,veny
{0 veibe mian cin Plund feifch. ausgemwa-
{thene Putter ab mit > Eper . Dotier,
bevnach ein Halb Pfund fein gericbenern
Sucker, und von 6 Q%ngen die @cbglm




56 Siﬁeoter ’.’lbfag. ‘

abgerieben, dagu gethan, und immer im
nach einer Seite wobl geclibret und juz el
fet, wann der did gefodite Mildbbrey vol
abgefuble 1t , Davon nady Gutdunfen 10
sugerubret ) Daf e8 eine giemlich dige ©
Maffe wid , uud dennod) Reg. 525, Ieh
eitemt RNeif over Rand gebaden , ex muf M
fangfam ausgebaden werden, o wird er fo

redit gut. * };fc
: : !
S X1 115 Bin Chocolades Ruchen. { %ﬂt

Man. nebme 24 big 30 Cper, {Dlhe M‘}
wobi Elein gefchlagen, und den anderts
balb Quartier fiffe MNild) dasu gerubhres |
und wobl vaburd) gequerlet, oiefes ier '
ne jinnerne Sdale gethanm, #ad damit
in eiten Keffel mif Faltem YBaffer gefest | U
Dag das Faffer meift fp hod), alg div 351
Schalen frebet , denn ubers Feuer g | O
fegt, unbd nidt Hugevedt , wenn es dany [ K
anfatigt, fidh ein wenig su barten, fo e
muf matt ¢ Heraus nebmenr, o laufty | ¥
und gichet es fich ooliends sufammen, | fio
131D witd ein rechter Eyerbafe, Diefes den | 1ol
auf einen Durdfdiag gegofien, dafes | o
reint abtrfefet, Denn in ein Gefchive g W
than und Elein gerubrt, und Denn eir | G
Piund abgetlarter Butter, ein hald ' ab
Wiunp Hlein geftoffenen Jucer, ein halb o
Sund flein geftofiene Mandeln, 24 Cyz | N
‘evDotter ; Das alles Bey emer @_tu‘gbtf fe

% i
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| Ben unterfienicon Tebl -peifen. 5
¢ immer nach einer Seite wobl gerithes , i
2 denn eirs halh Pfund fein gemadher Choz ]
| wlade, 2 Loffelooll Citronenfaft und vot |
12 Gpern Das WWeiffe ju vinem freifer

by 5t

Y

¢ @daum gefhlagen und foldhes su allers |
i It gang fadte Dazy geenbre - benn {0 g
§ muf man oorher einen Boden von Uns i
¢ tecblatt pon Buttertaig m eine Tortens b
. pfanne verfertiget haben , Den Jtanft i

- {uber ausgefraufet, und denn dag Abs
| gerubrse gleich Bineingeshan, und geba-
;e 8 e it fo grof machen will I
¢ der nebme von atiem nur die Halfte. ‘

0 16 R’eiﬁ'geBad_?eh ic OFandel.

t | SedMan nimmit ein Pfund guten Reif,
| 0D thue ibn, nacsdens er yobl belefer,
¢l %maegf;en und  blangivt i, . wnen 4 J
. Duvchichiag , alsbenn feper man swey |
| Kannen qute 9Rilch fir ein Kaftrol wbeL 5%
tweti fie focht, tout man bew Jeif vas ‘i
| und Yaftibn Dey gelinden Fener redt
HCE weren, ~ Sodant wird ein Biers E
fel Pund Meandeln gefchales, und gee
ftoffert, ein Halh Pfund Bufter ausges o
. Wajden , weifi geribrt , und mit etway
- feftoffencn Simmet , wnd Dev auf Buder
| bgeriebenen Schale von einer Gitrone
ﬁarm qethan , ferner 1o (@perforfet, .
L fﬂd; und nach kinein geriibet, vos Toeifz |
¢ Davo 3u Sechnee gefhlagen, 1und nuns
05 mehy : :

P e BN A

S I T A N .
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w Suoeyter Abfas. t
nichr alles Obige nebft einen Bicrtel Pii ¥
Juder wobl durd einander gevubee. G -
ann bievauf i eine Forme , went fit, b
porher wobl mit Butter ausgefividen, G
und mit gerichener Semmel wohl b
fteeuct ift, gebacen toerden. Wenn & {ie
it Acht genonaten wird o ift e5 o qub;
a5 Manvel = Torte. r gl

LT, 17, Oeblz Speif mic Yepfeln, M

Minmm 30 StiiE Borftorfer - oder auvd g
15 @tid anbere grpfie Aepfel, die BV g
nen fuffen oder weichlichen Gefchmac bo
ben, fchale  und fhueide fic recht felipy,
Fillée, faf fie in einent Kafivole mit
?u&er - ein wenig MWein gelinde 10,
“fren, Dag. fie nuy weidy werben. Sodawli -

{chneide e Wieveel - Pfund Citrondt =
vedht fein, fioffe ein Wievtel Pfund MWars
deht fein Elar, ninmn vor @ Pretig g
vichette Rund - Semmel, 1 Biertel P
Sufer und rithre alles nebft 8 Eyerdot )
teyn wohl unter Cinanbder, {dlage D
SWeiffe s Schuee , und vihre e aud |
pavumter, befreiche hierauf eine Sl -
fel mit Butter, thie das Abgerubrtt
Hinein, wnd 10f e5 i ciment Oien 026 S

A

Mobre baden.

— AN D

e |
92, 118 i
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. T 118. Aanbuteen. Schnee gebacken.
5 Sepet 3wep RKanen Hanbutter it
it Balb IBein und Waffer , Jimmer und
t Citronen- Schale 31, laffet 8 vedt Furg
o fochest, und treibet e8 ourd) ein Haars
¢ fich, alsdenn thuet diefe Marmolave mit
b1 Juder in eiw Kaftrol, und rubrer ed mit
L eittent Rubr s Lofiel auf einent Feuer ab,
. laflet e8 aber nidht anbrennen. Senn
fun die Mafie redyt Eurs i, fo fhlaget
1l boit ro Epern Das eiffe von Schnee,
U D rubret e8 davsu, fehutter ef auf eis
?é; e Schiffel, freichet €5 niit ginent Mefs
i B¢ in Die $Hohe, fireuet Juder doreuf,
il und laffet e6 in einem*Ofen ober Rohre
o baden.  G8 Darf nicht lange feben, {o
il Wes gut. :
] =

{4

Ii . =
P Dritter Abfag.

v Lot unterfdhicdlihen  Fifthen
i foldhe susubereitem.

L

Y1 119. Srifths gefottene Salblinge.
Ji3 %Etﬂtﬁ ieinen Stefiel, oder Mein dent
| _Sub mit Gifig und Wafier, Saly,
Awiffeln, Lorbeer . Blattcr, Rosmarin,
Yemoni - Sdyaler lafie e unfercittanber
| Tieden , madhe die Fifch auf, sevtheileed,
' \ : - Wann
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