L QBlevter Ubfag. .\ ¢ 1T
11, 199. Blarteiffel mit gelben Ruben | =

: 352 \ i

. ©ie Blatseiffel werden abgefotren wigy
ie vorigen, und augaeldft , winine halks
e Finger lang gefdmgiene gelbe N
Pen, dicfe fhon weich geforten s, hernag
Dinfte fie in Buster , und Sentnelby
C feln, Snildyrein, und gut ©emwury DS
- qn, nimnt oon der Suppen, Darinid
fie gefotterr {eond, Darsit, vichte ¢s MO
ie Blatteifiel, Iaf gemadd auffieden fe
und giehs auf die afel. - e

- DBierter Abfaps Y
Bon unterfehiedlichen  Fleifchfuppdly

und Speifett.
bl

11, 200. Befioffene Suppen voin Jﬁﬂp““’l"

ner. : ‘

Sammt oot fiberqeblichencr Kapatinthiyg
I8 hade fie Flein sufanien, fiofe Bk
Elein, beveite gepféustes Brod, froft Y
auch davunter, vichte o8 fn einen St f'iéaj
oder DHafen, gieffe ficbende RindULIlig,
oarauf, lof mwobl fieoen, treibees o g
lich durdh einen Durchichlag, Dag Ay
mal purd) ein Sichel, vaf die LS

1t
ol




Bon wnter(ehiedl. Fleifchfuppen und Spelfen. o
Dicfen bebomine, Iaf aufficden, gut ges
wirzt, wnd auf gebabte SHRILLN Gl
Hgeridye, ‘ ‘ E

apt Brate die Hithner an dent Spiek;
wikftbon Tangfanm, tvant fie gebraten fepndy
st e5 bon dent Spicg, [ofe Das befie
leifch pevunter;, das anbere Eein gefiofe
Ay mit gepfargten Brod %wﬂq gute
Iupfuppen pavan ,  Iaf wobl fieven;
ﬂ'iteuge ¢5 Duych , mint bas abgelofre
-,}éﬂmm {tofie “es Elent; ridhte €5 in HI=
) mut spdchreine abgetrieben, von der
dhgetricbenen Sitppen DAran gerihee,
gewirest, Tof emenn Gud auftbun;
iigericht - und gegfet, mit gebadeneR
Seapfeln; alsdann auf pie Tafel geben,

!

W‘ ZT. 202, Suppen von Savoyenl’ob‘b und
! wilden Endeen;

o Rinint gebrafene wilde Gndeen; und
UeB qute Kleifbfuppe varauf; und laf
S todien; wimte Saboyentobl, fdneive
Wil it Stickent ; und thue in i demt .
il idten e einem St ausgeiwafhenen
i OVec ooin Baudh , lafi es sufamnentos
¥ ew, unp madhe ein wenig braunes Medl;
g VIEeR; it el Daran; wenn s eit
| BLh
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%00 Bterter N6M8. e

fit angurichten, fo fducide cine @emmﬂ ot
in Sdeiben o thue jie in die Sduffd,

gief Suppe varauf; faf es Fochen, vidh
f¢ Die Enbten davauf an, nimm ovon Dl
Kobl und garire die Secufel Ddamihy
Abekher, aud mit Dent qusgewafdhent
Gped ; gich ver vor der PotageneSupl ifi
Dacuber, o ift es gut & AR

1. 203. Suppe von ldeckifthen Rt‘;benj;f ;biﬁ‘
- mit einem Carbonat von Hamel, i?ik;li‘ur

- ©epe Das Cardonat aufs Feuer, bt
108 ¢g foden, jedod) Daj e wobl abgitn
fhdumiet wird, nintm Mdrdifhe Nubdidn
und puge fie . thue fie gu deus Fleifhikn,
“wenn e8 Seit i, fade Denit gin wenlftn
Prauncs Mehl, gich Saly, Preger, W
et Stud gusgemafcﬁen51t,@sg)cc% paranitRa
foerm es gar iE, fo fhneide eine @cmi,-f%u
mel in dfe @dhirffel , und gavnive M
Rand mit Fuben, und mit don auﬁ%ef
wafdenen Sped, und ridte das Gl
parauf an, gich Dowiliion dacauf P

17 204. Suppe von Jellery, mit einell it
Bnodhen, von einer Rslberkeule unbv'v"m]\
giner Seine, it

Simm die Heune, Dos Ralbfeilbily
made o8 ey wenig freif fu getodith o
Wafler, puse ¢ denn ab, gicp b%‘gm A
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Bod nnterfebiedl, Fleifihfuppen und Speifest. 1o
bibe Davauf , puse den Jellerp, und
fhneide {hn entywen , thue ibn an Dad -
Sleifeh, wenn eg Seir ift wache eit wenig

abrattes sRenl Davan, nimm Rindfleifd,

Weide e8 o Dk ald Dt s nur tmmer

Jtannft , Flopfe e5, nintn aud Sped,

fheide thu fi Fleine YCurfeln, und thue
6 i ein Rafivol, lege Dag Mindfleifdh

Hoaciber ber , wnd faf ed braten o lan

this e Braun wird, gied vom. Der Bouile

ion bamuﬁ, darine das Fleifth gefode
v

Wt thue denn i wenig gange Mustas
fenblih , Timian, und Pererfillen dave
ity audy eine Rinde von Semmel ¢ weit
Bgenug geFodht hat, {o frreiche 3 durd
Fyﬂ Haarsud) , und wenn ¢d IJeit ift) 0

HOte die Supye an , und garnive derm
D neft Dey Relery, 1und gief von dee

Ml oher Sehirft davitber , Der von Dess

|
id
i

i m!,ﬁub 188 fie Fochen, i

mﬁ“letfd; gemacht ift, fo ift e3 fertig.

a; 205, Eine Suppe von jungen Taubenw
Wit Babnentdmmen , Schampionen und
Hetfchockenboben tarnivet.

mmtmm fitige Tauben , und bribe ffe
M beifferr Baffer, beuge fie Denn sufaste
‘%‘Wr wenn ffe auggenommen find, nade
6 eif in Geifen 9Raffer bugé fie i
e Refiel, und gieh %Itii!;g;fprqr)e Dare
Hild btt h b'

7 3

a
fimnie , rtfhodenboden , Kdlbere
& 3 bri




. ey Bietter Abfad.,

SBouillion Oaranf, woring die Taube

Eocheit, Babe act) daf ¢8 midyt ju ol

_witD, HnD wenn es eit 1t anguridi
Ao {deide eine Semmel in Sthdo

Yag s in Der Scuffel cin wenig Fodi s
re vie Schuffel mit den Hahuentanment
Divtihoderr, und Ralberbrif , wenn b
foll auf Dbie Tafel getragen werdehif
{0 gief Die Suppe davdber worim M
Habentaninie und anders gefocht hold

yichte Die Sauben darauf an, und gariy

fo it e8 fectig. ,

£rbfen and Eleinen Richlein, die ohniuf

YT 266, Sujﬁpe de Pizrre ‘ﬁéﬁ““gtﬁﬁﬂlk“

febr 4 YWochen alt find.

Nt die Rirchledn, und brenne f
Yie Die jumgen Tauben i Heiffer I8
fer, beuge fie jufammefr, wud made

feeif in gebodhten Raffer, puge ffe M

nent Keffel, und gieh gute Bouillivg Mo
auf, und laf fie Fochens ninne gritt

Srhfen) Peterfiliie, und ein wenig SPHE ;

gieh Fleijchfuppen davauf, und tode !

apart DB €8 gar witd, yoenn es gor ik
fo. ftof ¢8 Flein in einem INbrfer, WL

feeids ¢ berned durdy ein Hoartud
WAl 6t clnemt Suni el t%gfm
2 0 el

Bo

brif, und was man {onit beFominien F&zmﬁ
aud) Schanpioten , und made eo il
rechie ol ein Ragout, und gief voit D

1
it

i



Bon unterfchicdl. Kleifchfuppe und ép'éifen. 103

i Neibg , - ninim eine Semniel fhueide fie
i 1 Sdeiberr, fege es in eine Sahuffel,
m-_;gteﬁ bor Der Bouillion , worinn Die jutie
al et Hubhner. Foden , darauf ridte die
dt,igubuet atr, ¢3 mup abes wenig Bouils
g fon quf 0as Brod gegeben werden, Und
1 die oo Der Erbfenfuppe die Durdges
3 Fridhen ift; wber ofe Hupner ery {0 ift

ik by
e fertt§.

M 2om. #ine Suppe von gefillten Hie

i fecn mic guten Rroplattudt gats
el = nivet. -
ik Rimng die Hisguer und wafcde fie vein,
| Bouge fie sufommen; minum pent Kalbe
Mx’ fiefich uud  Odfentalg , bade es Flein,

-~
R

) Die @alg, prefiee Rusfatenbish und
1O Rdqlein Davein, wenn es nicht Fann Elei
| genug geEodht werden , fo mup s eis
i, hem Sofer gethar und gefoffen werdens

| i Die Hihuer, und fille vas gepadle
fil 18 Bleifeh binefn , thie ¢s m einent Kefs
ot By gief Bouiliion pder geochtes Bafier
1 dardir, lege cin Stid Kalbfieifd) dasup
il 198 €8 Krafte befommt, nimm Kroplafs
o) 10, und fehneide ihn mitten durd, thue

i an die Hipuer, und fulle da wens
it ;3 eit ift , und [af es sufommen gar
i b“fb?m smenn D willfe anvichten fo etz
) % cine Gemmel in Stiden, lege €5 in
| e Schufel &eﬁ Bouillion dartiber,

‘ 4 und

d
A

o

-
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104 o Wigrfer Ubap.

b Taf e8 Fudben, garnire alsvenn b
Gebiiffe! mit ben Keoplaftud, ridhte dit

Hubner datauf an, o ift e fzrti? y 2%%
¢ AT

fullfe Qdfberbrifte Fonnen auf dic
aud) fo gugesidhter werden.

7. 208. Suppe Santé von Zibnern mit
Paftinaden gazniver.

Nimim fitige Hubner , made Fe vl
und beuge fie wobl ein, gied Fleilchimped
pent und. Cauranipien go bick ; ald B}
-glaltoft oonnothen 3u baben, Saly, unbl
eint Lleint wenig 9NeH0, Damit oo nicht gobl
su Har wetbe, daran ; uimig die Pafie}

A3

naden, pute fic rein ob, und Leih ok
- Seernt beraug, fdncide fie einen %mgt%{ ;

g, thile fie ; und g}
ent wenig Butter davaw , gicf Suppel
bavaufund laf fie gar Foden, und wenth
man Wil b e Suppen anridten ; fo wifl)

Tang, thie fie i einen Topf, w

einte. Senumtel y fdhneibe fie ur Sdieibetty
fege fie in cine ], und gief b
Suppe darauf, fese e ein wenig auf hit
Glut, vag ¢s Fodt, ridee die Hujne
darauf an , und - garnive ben Wik
Pafiinaden , und gieh die Sauramyfes
Daruber, fervive fie jur Jafel, -

B :?}'2, 208.
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b Riane eimren halben Theil vop Baidg,
£ Btuft, ober eine feule vow Kalbe, fis
06 Jume Seuer, fag Fochent ) und fhaume

“| fheide ihu £lein, thue ibn jum .
und Ief oS sufamnien Fodien, nimn Ofe

Bon unterfchiedl. Fleifhfopren tud Cpeifen. 1038

8. 109. Kine, Suppe von Raibfleifly 1.3*5;: :
Hipardus,

¢ fein fauber ab - nimn Afpe

barten Stengel, ein toenig Peferfil wnd
tactud, givg eme Supye Baraur, uud

106 e8 alles sufammen’ a part foden

Wenns qar ift, fo ftog ed i einem M-
ety ftreich e durdh ein Hagriud, thie
a8 §leifch hinein, wenn ¢8 feetig ift, fo

Hdneide ¢ine Semmel in i Sdfel

D vichte Dag Fleifch Davauf an, nimm
I Jpargus aus der Suppe upd gars
Hire e Schuffel damit, und gief vie
Glpye Baviber; wud ferpize es yur Tafel.

R, 210, Bine Suppe voit: Ralberhris,
tbﬁmpfgmm‘n} Hetfchocken , und hber-
ber mir einer Coulé ober O\Tandels
o - Brib. ‘
Rt cisten THet! Kalb - und Halbew

; %bexl, Rindfeiid , {ducive ¢8 in Himne

eibert, und Flopfe ed, nimm Sped,
fggfabe ibt in Sefiefeln , nimm ein So0
S lege . Den ©yped Darein und 2os
S oben auf, fege e8 quf bie @lu,
S & s5° unb
I




68 Bierter $bfas.

41D TAG 63 Drafert, DB ¢d bratn mid,

nittat hernad) Rinden oon Senmel, P

terfilie, Timign uud Sipolen Elein gl
bact, gief Fleifchfuppe davauf mit eineh
wenig Saly und gustatendbliiuh, laf of

=on Tag

aufemmen Eochen , fteeich es durdy eifp

Haavtud) , nimmr Den Kalberbpriehss
Shanpignonen wad Mvtfchoden, nade)
3 aur dicfe At wie Ragout und g
©dift daran , der Ddurdgeftrichen i) |
{chrieide Brod i ven Suppentopf, giebf

Jus daviber, und laf ¢ auffochen, vid/
Te dert Ragout davauf am, made de

eie Suppe bog Mandeln, und feroie|

15 gur Lafel.

M. 211, Suppe von Wacronen mit ju
: - gen Aubnern,

Rimnt die Hubner , made fie reiy
bewge fie gufammen, made fie fteif, ode
frave i gefodten Maffer - puse fic il
einen Seffel, gich Bouillivn darauf ui
Galy. Wean fie meift gav find, fo wilt
saceoitesr, thie fie a pare in- cinen Ko/
fel, und gieh voit der Suppe darall
worimt die Hubner gefodet , audy et
wenig Butter darslt, 1af e8 bepder Shl

gar fochent, fege Die Hubner blng in M E

Sehinfel, und giek dic Macronen Dar¥
bei's wenit eg Jeit iff angupicren, ol
e fervive e gur Lafel,

N, 212
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- Bon unterfchiedl Fleifchfuppen und Spetfer, 107

it Dergbanen, odér efm Sk Haniz

nivet,

| fiuber, fdhuetde ihn balben Fmger fang,
wafthe the wobl aus , gie§ Sleifchbrahe
dovaur, und Tag bn wobl foden s nimm
wnn eifteny gebratenen Berghabi, und
nagern Sped, pder eir gut Stua Has
elfleifch, thue o sunt Kol binein, Das

| benig broun aMebl und Saly davai,
Menn e8. Jeit ift aumsurichten , o fneide

1§ Cuittirel n eine Schitffel, und gied ein
Wenig borr der Vouillivn darvauf, ridhte

Iyl Den Beraehahn oder was es fonficn von

o
it
)
i
i
i
il
|!['e
1%

oA

Bleifch ife,-davauf an, garnice die Sthitfe
?Eltfmtt oen braunent Kobl, fo ift es
- [HEg, : :

RN. 213, Syppe von Zinfen mit wilben
Tauben, o gefoicke eynd, mic magesn

Sped garnicet, ;

Nimme Hie wilde Touben , made fie
el und fuice fic, brate fic ab, fege

e Linferr sum Fewer , [af fie Fochen,

| W0 oAz E
Wenn fie gefodht find nimnr dannt welde

beraus, fioffe fie it $RDEfer, MnD treibe
: = je

9, 212. Fine Suppe von braunen Fob!

i L melfleifh mit matgeren Sped Gave

i 5 Nimm Den brauten Kobl, puse ihn

Hamelfierfdh muf etwas gefodet baben, -
l0f es ufammens gar Eochen, fhue ein
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oy - Bievter UGG, i

fie durd eiuen sourdidlag , gief 008 5

Duechgetriebene 3t demandern, nud I“E

€3 gujammen fohenn 3 wenn ¢8 Jeit i)
angurichten , {oidnn nimm bie Dindaf
vott Semueln, swnd lege {ie in die Sdip |
¢l gief Die Rinfenfuppe Datauf, victel

i¢ Tauben aldbenit an, uRd gartive die

Sbiifiel mit Linfen, und wtit magern )
Gped, Der Speid muf a part i Wafierd

geiodht werben,

RN. 214, Bine Suppe von Artihoden
boden, mir Zdiberbrig, oder Schifh.

, imit die Yrtfdhodn , puse fie abg |
10och Dafi ber Boden gang Bleibt " fefe |
ge aufs Eeuer mit SBaffer, 1of fie-gor|
ochen ), nimm fie mwicder Berunter , unb §
gich Ealtes IWafer davauf, und laf el

wiit fortan fochen 5 wenns Qeit it ate

gurichen, alsdenn timm Semmel Wil
{dueive die Winde daven, Tege fie it o)

tte Scufiel, nimm ein wenig girse Doy
liort, giefl €3 bavauf , und fefe o8 anfy
Feuer , ridhte den Salberbefs und e

Rfctfchofen Darauf an, gieh von Ber k“‘
Sdiif , worinn die Aetfdhocen MR

dariber, o ift ed fectio.

LifeR 3 a1
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/|

7 |

4
'y

{au

Bou waterfhieol. Gleifdfuppon ind Spéifes. 10p

i o293, @‘d;mc?:‘mﬁ;ppe.

i} @rj&iié thite bie Sdneden in einen
+ Beffer,

unb gieg Faltes SBaffer wnd Afde -
varpur, fese fie aufs Seuer, laf {ie qufe

fodert, fie niirffen aber wiche viel foden,

flintsty sie Dany beraus made Sie Shndne

f%e dabor ab, und rhue die {hwarseHaut

it uber bie Scdmecten ift weq s imd die

e heragisgelet | Dot Drey ober biers
mahl it Sals gevieben, und aliemall
it warnien MBaffer wicder abgeroadhen,
eeach i einen Reffel voll Waffer jum
tIeY gefefty und 24 @sunden focdhen
afien, bernach gicfk wan bas Mafep

‘ mti{’]'e abfc%fiben ¢ Dap ver Sepieim fein

ot geriebene Gemnel und guten fris
fhen Butfer mit ustatentli) sufasnes

ey madbe einen Teig dayaus, file bie

dyaalen erfilich mit ein wenig Teig,
Ma eige Sehuede; dany wieder Teig
ohed auf , Perwash in einen fleinernen
%i?fget[)au, unh gute Fleifhbribe dars
Aurgeanflen, und Dann jum Geuer gelelt
K6 WUl ehew wicht el fochen s wanm ed

| nicht fabmig- gesug wird; Fanm g vom

Seige f0 viel madjen , daf rin wenig 1
Seig bleibet , fo 1t e frrtig. NB. Grs
foite Ralbersungen , - gefhnitien mwie
Dnecten, Far man anfagt den Shres

‘ et




e : %’iertet"ﬁﬁfae;

o

éfeﬁ;{ﬁtci’ud)en, wans man Sdalen Dobjl
ba ffe cingentacht werden mit gevicbenee| .
Geminel, auf die ndmliche Ave, aud)

aun anftatt der Fleifhbruh cine Sl

fenfuppe genomcn wwerden.

9 216, Eine Reiﬁfu‘ppe ,mz’t‘zi‘fg}{éue;f

»

Nimnt weifie Hubey und df;bm?e ﬁff :
pIEe §ie CHER

fein gesoitefelt, bernacy blan

wenigy  ninuit audh fo_viel Feig thuel

i fauber pugen 1nd blandiFen , modk
pine qufe Bouillion , nimm ein Sl

letn Rindfieifth , ein Stidlein Sdof |
feifh wnd-ein Stidlein Lalbfieifth g

“Snodeft; ek ¢8 yum Feuer, und laf &

© fedfs fiedens, wenn e verfaume hat ML
Thue. audy binen: ein Spiidlein robebp

SGanuteny poer arch e Stidiein @-e,ﬂ:

gelatiutfty, fof o8 wif fiedens; feoffe iy
Fleines Studicin @pect mit ein WG
syafiliblng ime gROrfer, thiue es hernady

atte it Den Sopf und Jaf it fieboty

thie audh ein Stuciein Parmefonts| !

Binein, und lof ibn aud niif fichel
senn nu alles lind gefotten baty

thue die Bouillion purdh ein fouberedd
SHagrfich pofiven in einen-Safiroly WA
Souillion muf ftarf fepm, fep esgipe

Setrer ¢ eitre halbe Stunde puy Delt Vi1

sichten; thue Dent STeeif it dep LS
pineiit WD 1ok fhats ficouit, DO gglﬁ %
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| Bow unter{;biebl.‘.Q{elfd)fuppm und Epeifen. 11n

g aber nidht gar ju lind feyn, Dang
thue deine Suppe i Saly fofien pb-fie
gut ift, uad fervive fie “sur Lafel, gieh
gudy eiten FTeller ‘eriva it geriebenen

| Parmafankdf dasi, denn mai weis oft
it Den Gaften ibren Sufto.

{ Moarr, Bine feine Scbififappe vott
[ S e

~ Made eine Jus von Kalbfletfh , thue
1 einen Kafteol auf den Boden etliche
fin gefchuitrene Spedbarten, thu dars
wf Swiffel in drey Iheile gefhuitien,
Deenadh thie Das Kalbfietdh darvauf, this
ifele MWursel hinein, ndmlich: gelbe Ru-
ben, Pagrerian und Qelleri; ein Feinwes
g Thymian , Bori und Peterfil ) feh
& bernach auf ein fidtes Feuer und lof
0t angiehen , aber nidht gar u frark,
1 eeac full es auf mit guter Boyilien
ud foff ftats fieden His - alled wobl lind
1 Dernach thue die Jus fauber paffiven
el Ge(chive , fei e5 sum Feuer, Doff
8 warm bleibt, alsdann wenn es Reit
Ut gu feroirert, fo thu das gebdbte Brod
fo-biel Dy sonutthen Daft binein , und
Ibive o8 jup Iafel ,

M. aig,




f12 Rierter A{as:

0. 215, Bine durdseriebene Kaftanien|ll

: fuppe. ik

sRatt nimmt dic Kaftanien , thut film,
Blanchives . ober ein wenig vofien in Dhga,
fande, B8 man  bie Haut wnd U L
& dasien bepunter bringt, alodeun g
8 i einers Kaftrol, thue Dagu frifdelys
Butter, voir clledand Anuriein, job de
altf cins ftates Seuer, laf ¢8 nad) uille:

ei a0

nad pafiven, beenad) hue. gute Lol
Tivis Dasit, bade ctliche Sdititten Semfs
wiel it SButter aus, thie ¢8 aiid) Dajly
- Du Bannit e einen SalbsEnoden il
Eochen Taffeny i ¢8 Frdftiger su madn
went alles bl verkodt hat , thue ol
G Geuer, daf Die Fetten (i bic Hhpy
ehet , alsbann nimnt die Fetten ro e
auber ab, und pafive fie beenach durdie
Das Hanrtudy, {¢p fie uac(;bcm guf Ditlgd
Site, bis es Jeir-ift su ferviven, modk
peitie Suppe heig , gicf ed nut cillbhigy,
Loffel auf, uud thie fie hernad {erbistigy
algoent wied fié gut feyi.
N, 21g: Bine Conlisfuppe von Krebfefeys
- Rimnt Wurgeln, gelbe Ruben, Botigh
Sellert, Poftenad, Pererfihoursels, o8 #‘l :
ginen Riffel, f{hneide biefes qlled VITAL
per Hand i ein Kafivol, tiue vl ‘E'?. |
wentg frifhen Butter , {ep oo fct‘cl;[tfe ;“ ‘




HM unfer fchiedl, %l'e-_ifdn’uppen und Speifen. 13g

ftdres Feuer, Yaf es pafiiven, bernady
full ¢5 auf mit gufer Bouillow, laf es
\at8 fieden ,  thue audh Ddasu etlidhe
Shnittlein Brod. i frifden Butter,
e int guten ©dmaly ausgebaden;
fi-metm mat aber will, fo fann men die
'tsuvpc vecht Frdftig baben, wenn maw
Wellie alte abgebratene Henne dagu thut,
“eg b mitfieden lagt , ober anjtatt einer
gbttine einen RKatbstnoden dasw, welden
pian, nachdent ex 1nd i, dennod) wiex
gt nusen Ean 5 beenad) nimim die Quans
u.<t1tat Krebfe, nachbenm du 3 deiner Sups
t gf‘ nothwendig bafe, und thue ihnen vos
it die Sdmweife abfdneiden, wie audy
i ti %a{e, damit das Bittere wegtomme,
Falls anbere muf alfo rober in einent Mo
.? it fein geftoffen werden, aus Urfade ;
il die Suppe Frdaftiger Davon wWird,
ol one Farbe befomme, wnd nidt 1 fett
gD 5 alsdenn , wenn alles [ind gefottem
;f0E i Der Suppe, fege es vout Feuer,
g e die Henne oder Kalbstnoden hera
S, und fchopfe die Ferten wobl - ab,
e fie halben ITheil %alt ift, thue dei»

25

L f?ﬁtftnﬂ‘enen Krebfen vober binein, und
“tinfive ffe durdy ein fauberes Haartud,
igilsdenn thue fie in ein fauberes Kafirol,
WG fie fteben, bis es Qeit iff , su ferdis
oiten, e Qrebsfchweife thue abfieder, und
Wolofen, pas f@mérse {chneide b%t%gm




a4 ' &}_!ertet Abfats.
bie Jwicheln {dhneide langlicht oder Fel
gewurfels, thue fie darnad in die Sup
e, das %rvb Dazu Fanngt D in frifdo

Butter ausbacen, ovder auf ven K
baben, uud bernad)y mit guter Bouil
witoniren foffen, wenn ¢3 Jeit ift

Tafel, fese deine Suppe auf das Feuw

thue jie mit einem Shopfiofel herum|

vubren, und aufgieffer, bis die Suph
recht Deif it , aber nicht ficden [faffell
fouft fauft fie sufammen, thue fie Herna
}mt deint Brod anvichten, o wird fie o
epn.. : 21

RN. 220. Suppe von abgebratenen Kif
paunert, oder junden Hlibnern. | 9

RNimne Kapaunert {0 viel als i wow

ubther haft, brate fie ab, oder aud Hil
ater 5 nimnt die Brugt heraus, gehn ot
stangig Aufrern, vier gang Hart gefotld
e Gyer,  Alles Diefes fioffe sufammel
dutdftreiche es, paffice es durdy e Hd
§teb, und mit gerofteter Semnicl u ¥
ser Bouillon angerichtet. ;

N. 221, Suppe von Rebbiibnern:

Ninw_pwey Nebhitprer , laf fie ind
fer Braife fteben.  Dann ftofle fie f;Ielllé
Yof mit it gufer Bouillon geweidl
Semmel durd) ein haven Juch nb;r“ ’%ﬂ

| 9o
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Qow unsevfchiedl. Fleifchfuppen und Spelfen. 11§

il pafiiven ; alsvenn ricpe fie an. Dutanni
I gudh Raftanien in Bouillon fochen, und |

)

3

4
il
i
il
I

i

3

W

i
W

&
{i
i)

-

9 I

by audh yoreder mit frifden Waffer aba

torber im

it gerdfter Semntel ferviven.

N, 222, Suppe von Flein gefhnittenen
: Steifch. :

‘“?ﬁ,?iersu Fann nran Kalbs: oder Lanie
feiteh aud) Fafanen und Rebhubner nehs
ety es mug aber alfes erft abgebraten

g fon.  Renw s Flein gefdmiteen, wird

Soulis davour gemacdht, und angerichtet.

M. 223, Eine Reisfuppen mit grinen
E:bfen.

I Rimm eine Portion Neify {o viel du
Mmbe vonndthen 3 baben s nadvem
|

t {cm er aisgelefent ift, fege ein FWaffer

,2{ 5? a8 Feuer, laf Heden , wafdhe den

a8 ficbende AWaffer,

i, thue ibn in B affs
if b ein paar Sud aufthun, giefie ihre

, ?mnﬂen, pernach drice thin in einen Hae

i) nimut grie Grbfen, Tag fic auch
affer einen Sud aufthbun,

| kadyDent gieh fie su dem Mei, gicfie eine
fite Fleifch - wie auch eine braune Sups
P, laff Hevnach ftat fiedem, bis der Deip
D e Srbfen lind find. Man Fann
W einen RalbsEnochen dagu thun, nadh
thiehen , Diefe Suppen it aud) gut,

92 N. 224,

\




B4 WBierter Abfas,

N. 224. Eine Iégirte Suppenf

Rachdent der RNeif ausgelefer, und hil
gRaffer einen Sud gethaw bat, thue W

Peenach frociner in einen Hajen, fulk
ihn_auf mit guter Fleifciuppen, laf i
vedht frdt ficben, vichte etliche Gperdob
for in ein @cfives ifF es Seit-gum W
vichten, thue den DCif mit den Epervoh

fern legiven, Dafi er aber nidht sufanmmed|

Tauft, veibe cin wenig IRustatnuf vow

gitt, {alze die Suppe wie fichs gehort, o] 3

1ird Die Suppen gut fepn.
9N 225, Eine Leberfippe.

“aman nimmt eine gefocste Kbl

pder weni man nidt viel Suppe gebrav
chet, nur ein Gtk davon, folces oty
fch fein gevieben, Denn in cinen S0l
gethatt, und mit etiwas Fein ficder 3
pitheet und gerieben, Daf e8 wie cin DU
nier Srey wird; denn foldyes durd eih
Heinen Sudhy, ober cuen Fleinen G
geftricheit, und Dann mit fein qehadseh
Girvonenfdhaalen, Sucfer, Jimmet,
vinten, WD fo mat will, aich ein weid
&afran Surchgefocht , denn mit cilif
paar Eyerdottern ablegivet oder abgerily
ret, uud gefalzen na Sefchmad, oif
€5 fersig, ‘
‘9?, 240,




it

| Bon unter[dhiedl. %{eifd;fuppen,ﬂttubs‘pg‘iﬁu. 13y

‘R 226. Eine Saucrampferfuppe.

- Dagu nimmt wan lauter Satierant
pfer, Denfelben abgefiveift , rvein gewqs
(e, und nur etntgental durdgenads
man Eann fre audy mit Rindficchiuppe
machen, ulest mit efwas Juder gebros
dett, und mit ein paar Eperdottern abs
geeubet, geroftete Senmelfcheiben in die
@dufel gethan, die Suppe mit Saly,
b ein wentg SRustatblub. vedt gemacht,
und baruunter gegofien 5 verlorne Cyer
ind auch gus darvedm:

R. 227: Eine Elave Bouillonfuppe:

Tean man ein Stid Rindflei(d) fo-
et und die Suppe gebrauchen will, o
Mug man nidt allziviel Naffes oder
Bajer daran gieflen, damit bie Supye
Baftig und gut worrd, und denn {o macht
ian auch ¢fn gut BundEraut, als Jelle-
), Borree , Peterfilientraut 5 foldes
16 sufonmten gebunben und daran ges
fam, auch Peterfilienswurielt, wnd o bi
3 Gelbe Surzeln gitt yenig Saly und
et e belicbet, ein wenig platt gefchla-
fenen Ingwer , und fodenn  gefocht 3
fenn denn die Guppe redyt Fraftio und
SUEIR) fo gieBt man fo piel ab durd eix
W Sich e einenr Sopf, ol men jur
: D3 Sup-




"y Biertee N6{ak.

Guppe nothig hat, und feset s o lai
an dag Feuer, vaf- e8 Fochend Heif ble
bet, und denn Fann nan fodendes pITES
fer wieber auf das %Ieifcb giefien, fo bitl g
al8 nothig thut, und damit vollends 6l thy
geEocht s wenn man anrichten will, i

thut nan gerofete Semmelicheiben Wty

Dic Sdiffel, und aieft die Elare Subiiyag
'%ana Eochend Beif darattf, und denn a_uj_. o
afel gegeben s wer da will, det ,Eanﬂad
ein wenig Mustat wberveiben, fo 1 Mg
gecht und guf. 4 %%
)

N. 228. Eine Elare Suppe vou Por %”f'
tulall el

 Ghue den Portulal bidttleinweis pit {dm
dent und wafchen, bernach thue fie i dite
Stafteol mit ein wenig frifder  Bute Ui
D ein weniq Sechunferr, twepn dur eliklh
Baft, thue ibn auf eiment fhaten Feuer ot ot
%en o berttach fAll b auf mit quitiid
puillion, und swenn die Vouillion Teilf by
©oldfarbe Hat, fo muft du ein wemhtn
S8 Dagu nehmens 1af s {rirs fieddl i
et eine Stimbe latig : thie das B
babern  und mit Bowllion nitonehl
SRennt e85 nun Jeit ift gu ferviven, P
as Drov- i die Suppe, und ridte Mg
an, fie wird gut fepn. i

AR, 239
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Bou unterfchiedl. Sleifchiuppen, und Speifen. 119
=} ¥

il N 229, Braune Roblfuppe mir
i : ZRaftanien.

i Den Sraunen Kobl muf man fouber
i dbpugen,  und ‘fqana. Elein haden, denn
e qutes Stuct Bufter in vinen Kefel
i, wnd Heif werden Yaffen, Denn ein
Minar gute £offel voll Inebl audy hinein
il g-‘rubrgt, und fodens den gehacten * okl
"T} lich; folches erftlich wobl auf dem Feuer
Wifammen durdychwisen laffem, und fleif:
g umgerihret, Ddenn ~gute Evchende
| Bleifchfuppe durdy ein Sieh darauf ges
e, Saly und ein paae gan&e 1iee
At davan, und fodenn gar gefodts dann
flUF dneidet man vein gemachte Kaftaniey in
dif teme MBurfel, und wenn der Kohl foll
D angerichtet werden, fo thut man
iiitbige dagu, daf fie ein padrmal nwt
ol Witochern , wnd folike der SOBE alsbentt
NGt famig genitg fepr 5 fondern nod
i taffevig ausfehen, fo madt man nodh
mitn wentq weif gebranntes Mebl davan,
d fuift 5 vecyt. | ‘

i :
fé& - M.oa30. Line Sedytfuppe.

/ t’man, mintme einen ntittelmdgigen vder
|Miche Eleine Hedhte, voie man fie Habes
{8 diefelben werden exflich gefebupt,
oSenommen, und in Stiicen gefduit-
My ound mit &al; e;ﬁ wenig  einges

PR D4 fprengt,

.___w—m-r—‘-'-& —a

b




fect gute Fleifebiuppe , und_ein mendl

" @ud abaeidhaumt it , lege alierley G T

o Bievier Ndfak, 1‘[ Bor
fprengt, bernad ,abgetw&uct, i el H
untgefehrt, und in brauner Butter w oy
it foentig gefchwind abaebacten, nid il o
gar und hare, fondern dag es fein faftf er
bleibt, denny in cinent geofien orfer gl bal
fein geitoffen, cin Dtunbdfind in i gie
Sleifhfuppe eingewetdht , 1und aud dajlhwo
getpan, penn alies gang fein toie cind i
Saig sufommen: geftofets, benn Hernad) i

et Darauf, foldes auf dem Feud
wobl abgeriibrt; uud durd ein Hogrid -
gefiricher; Dann ein wenig Mustatentiel -
stien, Sardentone und Jngwer, alles el
geftoffens, und ein Stud BDutter datdl ‘?ﬁu
gethan , foiches sufamumen durchgefodt i
und auf gevoffereGemelfcheiber angerity i
tet) fo ift es fertig. . =

N, 231, Suppe vonyaﬂer[ev S[eff'fb" D

und Gartengewachfen. i

Mint nach eigenesn Belieben Tib|
fleifcy, Hammrelfletich, Ralbfleifcy, Schuel
fleifch, oder eine alte Henne, die g it} B
pice Sheile fchneiden Fann 5 woafche ) O
wobl, und gieffe MWaffer oder Fleifdbiw fi
Be varan.  SGenn es nady dem erfitl) &

tengemdchfe, Serbelfraut, edle Syl
ampfer, finge gelbe Rableir, Spingty U
gattich, grine Grbis, @pargels W K

; - Hopfen
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4[1% ; St S G ey
. Vi vor einent Kalb die fenle, dett

o untegfchiedl, Flei{chfuppen, und Speifen; 14%

@D(?fm daveity, wnd [af ¢8 mit Dent Fleifdh
e, Thue audy ganzes Gemwits,
gatizen %\fcffet, SHGWEE . WD TRudios
fenblah darein. Diach Diefem richte ges
bibte Sdhuitten in cine Shufel, uiy
gieffe von der Brube fo viel daruber, al

Wdhig ifts lege it Die Iitten Das Fleify

nd neben erint Die Gartengewahie e
fiee fo guten Oronung und Abwedss
lug, 13 du Eanuft. Sie ift redt gut.

. 230, Sxipp'e von Ralbfleifth und
i Spargeln. ‘

Yalben Bauch vder Bruft, falze Und war

e e3 b, ficve e8 niit Sleifhbrirh, und
(e o5 wobl ab. Schreide hernach

fn einer Nnsabl Spargeln Die Sopfe
iy, und Eoce fic audy mit dem Fletidh,
Die ‘guten Stengel von dewt Spargel
mwne befonders, thue Peterling uno Lat-
fid) Dagw, und Focpe e mit ber Kalbs
beith in cinem andern Gefdhive, Stofie
befes Tepteve, svenn 5 gefodyt ift, it
tnem SRorfer, und Laff o8 Durd) eiLHaars
fieh ?cf)en; feqe in Diefe durchgetriebene

Brdhe das. Fleifch, thue Mustatenbinh,

Diefier und Sngwoer daran, uud Tah €8

modhy einmal auffochen.  Helege indeffen:

| tie Sehiffel mit gebabten werfen Brods

ihaitken, Jege Dag Fleifh Davauf, gicfie
i ‘59 5 ie




fog . Biecter Abfak.

Dic Bruhe dachber, wd lege die Spaw
~ gelnfopfe auf den Wand der Sehuffel

e,

&t 233, Gebackte dbéf getigbene_:i-- .

Suppen:

Nimm nady Belieben Mebl auf emt

Hadbant, oder Haublod, und auf 6 b
v Perforten 2 Gper, auf mebrere abed
nad) eigenen Gutdunfen, und ein memg
@alys hade dicfes sufammen frocen ug
o Elein, als Gevftentornleins vittle s

gebadte durdh einen Durdifchlag, daf el |
gleih wird : mache ferner Butter i e/

nent drepfuficen Hafen heif, rofte jb
gebadte fdhon gelb , gieffe Fleifchbrupe
dara, wurge es mit Muskatennuf,
6 auffoden und vichte es an. Soll ¢
cine gecichene Sippe feyn, o madhe

wic oben gentelvet, mit ebl und Gyethy |

mit fehr wenigent Waffer, cien gang v
fren und diden aig, wirke thi auf o
ner Stugel, veibe (b quf dem SReibeifens

und verfabre it dem Gerichenen, Wik

%

it dem obigen Gebadten,

N. 234. Gebacte Priegleinsfuppen:

Rimm die Priefleit pon sven odet
drey Kalbsteenfher , ficde fie ab, laft
fie wicder evbalten , und pade ﬁ% em'

’
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 Gon unterfchiedl. Fleifdfuppen, und Speifin, 123

Teterling gany Flein. Laffe cin guted
Gtud Vutter it einem Kaftrol sergebes,

| thite Das Gehadte und einen halben 207
| fel oll 9%ebl daveir, wnd dampfe ¢8 mobl
| davinmen, giefie ficDenpde Huper. oder
’,?Ic-ifd}bvuf)e darati, wurse -e8 it INuss

afenbluh wnd Jtghwer, wnd laff¢ ¢§ eine
Weile Fochew.  ndeffen fchueive eins
ther stvey Meifbrod m dunne Schnits
ety babe fic auf et Soft fhow geld,
ke fie in eine Sdpfjel, D gicfie ein
wenig_gute Fleifchbrubhe daran,. fiele die

oL @diffel auf eine Slutpfanne, und lafe

B auffochen , faum vor demt Anrichen
wrffopfe Das @elbe von ey Cpern,
tibre Die Pricflein on die Eyer, 1nd
hte alles sufamnten uber die Shuitien.

N. 235, Gute Llievenfiippe.

Rimm den gebratenen Micren Gonw oiz
iy Rievenbrates , hade b mit efwgs
wichelgund Peterling Elein, thue ein
Wenig. gerieben émut%d)clﬁ poer Geigen -
iehl, Sngwer, Mustatendlul und Saly
Wgu, Dampfe alles i cinent Stid B
L ool giefie Sleifchbrube Daran, und
loffe es Damit ein wenig auffoden, rid-

<

fe 8 uber qebdbte Sdhuitien Ay b fers

bive fie alsdenn jur Tafel.

RN. 236




- dag Bievcer Abfats

N 236, Mautachenfuppen, [“g,fg

Weberfiebe Die gevoreten SRauvachen it im
Der Rindfupyen, made e8 quf die Arkdief
wie Die SRauradenfuppen am Fafttag jlomg
aliein gnftatt des Fijdes nimm  Kolbijene
fleifh - und Odfenmart, ober gute Kulfied
pauncrleber, s welden nimm  Fleine| quf
aberfottene, fouber getafdhene INautwie
when, die frifde find defto beffer, Diefe lde
Fleine Spieyel %ci‘tc&et, auf den bl
gebraten, mit Bucter wnd Mildreim bvf
guien, Die fafchivten gich angtatt D 9
Guppenbrod,  die gebeatene auf ME
Sdufelranft {hon gierlich herim gelegh

N. 237 Buanne Safefuppen.

Nimue {chones, faftiges, dmn gefdnib
gened Rindfieijdy, bercife in eitien Jek s
gin wettig Feifee, das Jeindfleifd daveir)
geeiche, aber midyt- ausgewafchen, s

wiffelhauptel , und cttvas vol Spedy| !
ffx%‘; fchon brau Dimften, gich efme gUIELM
Stinvfppen darar, 1af wobl ausfieddin .
frefh o8 Dukdh, gewiirst, nd auf gebalp
te Sdnitten angeridt. ;

N, 238, Oleypfuppen.

ittt faftices Rindfleifdh, Palberntd| m
Sleifch; einen serbadien KSapatner &Igm
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Weng 5 heliehes,

B sateniie, Sfeffupper, und Splfn. 125
oite $Senne, Ealberne Knoden; oon Shppa
fnen Sehipgel vas Breite, Petep(ilmuea
i, Sped, gelbe Huben, und Jwiffel 5

fifdiefes  aties it et Feein fhop orbeniiicy

ggeticht, fa§ {hun brauw dimfen, gich

fne gute Qtnvfuppen davan, laf wobk

fiebets, purdhgerrieben, gut gewirst, und

auf gebabte Sdnitten angeritht, gesics

wt mit gebactenen Lanumerfuffent, gebas

g;%t?t Hupneln, oder wie ¢§ die et jua
¥ ‘

7. 21, maurg‘¢nnfuppgn andeter

- Dit Manracken werden in der Ninds

Affwen uberfotten, bernach cilichemal in
Fittfien Wafier gewafhen, daf aller Eand

egfomme,, Eiein gehadt voer gefebnits
oy eofte o8- Butier, Semielbris
i, wid grimen Jeterfil, ninm die Sups
By altwo fie uberiotfen find, und ene
fute Rindfuppen dagy, foviel nian vons
bthett bats treibe em. wenig Mebl ab in
bem Hafen - Cyerdotter o Mildpcing
wvein; gieff 3 mit der fiedenvent CSups
B ab, Die gerofte Maurachen dareilty
Utfer, und gewurst. Man Fanw e8
tid) ohie Gyerdotier pradien, die Supe
Bew, die eingebrennt, uber gebahte Seiita
th angericht , mit berfobrnen Cpein,

R, 2407
“n




336 Bievter Ubfak,

% S

€. zhé;Sdmepfmi‘uppen. |
. Rimue {hone Schuepfen , das E‘gngy'

weid herausgenommen, hact ¢ Elein, 1o
fte es in Huffer und Semmelbrofelnfl
shilfdeeint, ninme gebabte Sdnitten|

weidie es it Milhreiny, ftreiche dew M

vafe davauf, vichte 8 m ein RWein , b}
te i GSdynepfen ant &pieh; wenn fie @l
braten jitd, ninng e8 vont Spiek, lof)

Die Biegel ang, das vordere fiofe Eleil
eine gufe Rindfuppen, und 2 Rindel g

rofte @emmel daran, ‘Tof fieden, freie] o

es durch, foviel man Suppen bounﬁt?:!l
Bat, bade dic Sehnitten, unten und obel
- Gt gemadt, vidte es fhon sierlic) i
¢ine @dhiifiel . ie bintere Biegel herum
gelegt, Die Sitypen Darvitber gcgcbutt, Io§

gemady it Der Schuffel aufiteden, ol

richte ¢ ati.

N, 241, Safanfuppén.

Brate den Fafart jchdn geib, lege il
ouf eine Schufel, wenn er gebraten i
Bernach nimm 40 Auftern, diefe ausd
[oft, auc) Das Meerwaffer vou denelt A
ftern aufbebalten, vofie €8 in Hutls
ettt fic gerdft find, iy oon einer &
sitoni die Schdler Elein gefdnitren, o
e ©aft daran gedructt, giefle ¢in g‘ﬂ'

-
=

e

g1 tin




Bon ynterfihiedl Fleifdkfuppen, und Speifen. xop

fl gwten vofhen Ofnerweint, aud) das
Meerwafier oon Auitern davaw, laffe es

Idurdheinander fieden, gewlirst, und uber
e {\”-alfan angericht , Ioffe ¢s auf der

Femifiel aufficoen, und giebs auf die
:i?- Safel, : _
r‘ i s - v -
Bl M, 042, Rebbubuer in der Linfen-

c;f S fuppen. :

il Rimm gute Rebhihrer, a'cbtrteibe et
Iy tecie e5 eitt,

i

o — 2,1
e

Tt o Ay B o e

B

mg, Fhigel und Fup weg,

fon gy
| Belieben.

e bey der Pafieten, {hon fangfant ges

taten, nimm Die breite Linfen , {dhow

el gefotiewr, Dag fie aber gang bleiben,
Utenn es mit Sapaunerfeiften, cin wenig

utbhubuer gebraten find, ridte ¢s auf
e @duffel, die Linfen dariaber anges
et | Iage ¢5 einters @ud gqufthin. Man

Avtoffeln darsy nebmen nady

k Wiffel uno eemonifaft em. eun bie

R, 243, Rebbiibner gefsllt mit Huftern,

Bereite fhdn frifde Rebhithucr, die
licht aer_m‘ﬂeg: find, nimm ousgelvfie Aa
ern) diefe m Butter gerdft, ausgelofte
Srehsfeheiffeln, gefchnrtten i der Groe
B¢, wie Die Aufreri, i aud die Les
- voi Rebhithnern, alles gedunft, auch
i wenig amilcreim, und gut gc?'uul;at;
: ulle




#28 Bierter bfak. " A

‘i’{:'ﬁe Dic Dtehbithiter in det untern &heily

ugendbet, wnd fdhon langianm gebraten| RN

Damit fie nicht aufipringa. Mache eine

gute Sardelienjop , giefie €3 Darunitl} o
und giebs auf die afel, Die Kapaundt ﬁiiné

find auch gut auf vie

Eaun man auch fder! darunter qebet i

wie e5 pie Jeik sulaft

nad) denen Odfien, die miam 3w tratiy

ren Pat.

- Ninaa. Geftoffene Suppen von juns
gen Subneci. g

_ Stimnt giwen Hrihnet)
find, serthetie ¢5 i 9

es {choit gelb, bade aud etlidhe enevitis

MNrt gefirllet,

, Dber guridt

e {dn Reifdie
fer Theile, badtp :

Semuelvinden , foffe es Elein sufum e

mens fiofie aud) vorbern ausgeldfie L

besunfieln, gieffe eine

Paran , lafle ¢8 wobl fiedelt, treibe &
Durdh cinen urchiehlag, gue gewimli
nimm fleine Hihner , fille c8 nu geur
ftett Beifeln und @rcb;ﬂfd)me‘tpelm ouak
wberfottenen Spavgelfpiben;

einer SRindfuppen , rich ¢
Schitfel, unterr gebabte Sehuitten M

geftofiene Suppen daru
guf die Tafel geben,

gute DRindfupp

fede ¢
te ¢s auf el

ber gejchutt, Wi
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R 245. Reif}t‘uppen it Gugtiens
/ mucten,

| Sereite gute Hihrier, giffe eine gute
dhindfuppen daven, lafie es yieden, aud

eterfilwursen, und gange IMusSEatblnhs

il
(i3

!
pes'i

sl
iti i

Wi Die SHubne? gefotten findy nimm
iafchenen Jeeify jeibe die Suppen dars
i, umd faffe ed freden s vofte die Gug-
%mnmcfcn i SButter, aud Mildheint,

kRl gewiirst,  die HAbner ange:

(idge, ben el daviber gefchutt , wie
fitch bie Suggenmucten , laffe ed einen

oD thun, un guf die Safel gegeben.

VR, 246, Reififuppen mit juhgen

WCeftlich Gereite eine gute braune Safts
gen, nimm Reif, foviel man_ ponnpe
m{n bat, fauber gewafden, in Butter

A gelblicht gedinft ,  giefle von der

lud)". ,

s

i)

1
i
i3

iitfuppen daran, laffe e§ weich fieden,
0 qut getstivst, victe 8 fiber fleins
Hille gebratene Hithner, oder iber ein
Hulltes Eannterbrdftel an, und gichs
U die Tafel. G =

R, 247. Siabner in der Deterfilfuppen.

Wenn die Hithner farbder g‘epugt find,

Wtheile fie, " dunfte es in einer Jtein,
i I phey




130 Bierter Adfak. ;|
poer Reffel, ein weénig Feiften oder By
ter daran o vie Hubner prdentlich eingy
vicht , nimnt fatighicht qejchnittene Peters
filmurgent , laffe e8 Dunften , gieffe e

gute Rindfuppent davan, und Wein; bl
fe 8 fieder, gut eingebrennt, wnd v

WhEgke <

N, 248, Sibner in Lebetfuppen,

Bereite die Hithner, wie die vovigen)
gebunft, und in der Rindfuppen gefirr
“tett, audh Wein Davans. bacde die Hilk
nerleberir, wie gud gepfarstes Hroby

etliche gebacfene Gyer, Wud Pereriihui
jei, Diefes Hein qefiofferr, freibe ¢s milf
ber fiedenden Hubnerfuppen durd, b
v8 Die vedte Diden beFommt, qemillyy

1nd Lemnifdhaler , laffe es wohl aufitrf
et und angericht. it diejer Suppbl
ift qudy gut Das Lanunerfieifd, wie ol

vas wafberne,

N. 249, Hibner mic getinen Lobfen

Bereite die Hihuer juw wie Hie ol
get, brenm e8 em mif guter SBUtferttiy
prenn in Der tedten Didens dimfic Vol

vime Srbien in Butter alfo, paf I

fchite guin bletbern.  SiBemt fie webds finh |

Wimm pon. der qeniiviten Hubneru

varauf, fofie o8 cinen ©ud aufthum, Mk
‘ ~ i




— \Bon unterfdyledl. Fleifchuppen, nnd Speifen. 1as -
ggj Hibtier angericht, und die Srhfen gied
epjoben auf. ‘

1if , % S

i R 250, fﬁz’nﬁemadyte Subner in det
(7 Zemonifuppen.

Wenn ie Hubner fauber gepust find,
(ierthetle fie, vichte fie i eine Rem, giefs
Al davan eine gute Mindfuppen , und
i pBei, Laffe €5 fieden  und fouber abges
ol s brenn es ein nuit guger Butters

Giwbrenn, i Der redhten Diden, vofie
unen Peberiil, Flein gefchuitten in Buts
mofltty ant gewirst, Fleiw gefhnittene Lo
witpionichaler , be geroften Peferfil dars
afpi, eint soenig Milhreins, laffe ¢8 cinen
#RSUL-aufthun, und angericht. -

T

fftg N 2010 Aubnel mic Bedfeln und
¥ e Spargeln, :
| Bertbeile  ofe Sigel  nim in ein
e eiu wenig Bitter, und dunfre e
0 &{vugm, Dafi fre {chon 1oels Bletben, grefs
ane gure Findfupven daran, lafie ed
it minon gefahfe Gemmelbrdfeli,
aip f e o8 it Butter fhon gelblicht, brens
i lttt die Siibuel mit Diefest virt in Der veche
a [ Dicken, nimn Gberfottene Drifelr,
i | iheide ¢5 fchon binin, dimite s in But-
bie i 1D griinien Yeferfiis bereite uberfot:
;| Spargeln; fhneide die Spibeln und
3 =2 s

—- =
=i
SN
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‘g3m Bierter AbTa. -

Yeimm dDaran, 13}”
sRent me.,.;%'—
o5 i, die Brufeln 1id Spavgeln pbet
auf {hbn gieelic) angericht , und gichp
auf-bie Tapel, L

. ago. Hibueln in Seitafee.

Bereite gute Hithnel, sertheile fie s
icr Theilen , Tlopfe ¢s, Hd gefalsen
when i eie RNein Butter, wnd gfchalte
Swiffeln wit gemiicyten Jeaglein eftedth

208 Teiche Herab, rofie-es aud) wit Dyl
fien Brifeln, quf geiviest, und Nl -
e e ein wenig aufiiedents
bl genwiime find . viditl

for

rr——

Wil il

$ovpeerblattes, Mofurarii, Lempnifdin
Yer , mustatbliah , vidhee die Htihiedh
atei, unten und oben Gt und il
yoeiB aqeotinft, nimme die Swiffel und LV

Verbiatter weg, giefe eine ghite é)%iubfuﬁg |
i

pen darai, und fovicl FWein , lafie £
weich fiedets uimm. Gperdoffer m e

Saferl, Mildhreinr, Lemonifaft Fleiv

¥ -%' 253:

B¢
e

iTh
ber

geidnittene Lemonifhaler SRustatilibiRo
und ©aftan, gieffe es gine Bierteltil
gor Dert Tifch fuit der ffevenden HApL
funpen ab - Dafi £5 Die redhte Didct bt
Foreme 4 laffe e8 nicht niehy. fiedethy ¢
rinnet gern aujanimen. i

L]
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Bou unterfdyiedl, Fletfchfuppers, und @péﬂ'em. 133

9, 2¢3. Siibneln in Svi’c’af‘eei‘upp’en
anverer Act,

Bertheile die 'Hlhueln, falye €5, e,
fimne einers Lemotd, jehneide i von einz
aider , ‘Die Sern Iweggethan, ?cfcbaﬁ:e
Sifielpaipel, ein Heines Studel Sped,

Sapri, Sardellen, die Graten da0ILS

Jacke Diefes alled Fein, aud). ein enLg

\geunenr Peterfil darunier 5 belege e

Reirk it Vutter, Muskarblieh , wd
Gewirgnager! , eine Lag Hubwel, cme
g bon dent sufomutengebadten, uad o
fort, ober auf wieber von dicfem Butz
B, und gerourst , giefle cinen guien
Bewn darany; und laffe eo ditnfren. Aenn
e Guppen 310 toentg 1Wird, afeffe eine
ute Mindfuppen Dava; ehe man ¢5 an-

u
¢

= =

¢l
gl
i
i
el
b/
¢

—

I eittent Hafer! abgerthret, Lemonifafty
WD Flein gefdmittene Lesonifchater  niit
e Dibneliuppen abgeaoflen, und jue

Bt , winem ORHdrein, vier Eyervoiier,

[20fel geben.

o . 2§4. Subnel in Blut{uppes.

g SHfHich fiich bie Hiibueln b, lae Das
et i ein wenig Cffig vinnen, wnd gu
tfgaftg:u; wentt die Hubneln gepust fnd,
i?lf[:'cllt‘ fie 1 bier Theilen ;. ein toenig
Wgefalzen, belege eine Jteint mif Dut-
33 fer,




134 BVierier Nbfak.
, for, Muskotbluh, NdgerifEupp, Hofmily
viny Lorbeerblatter, S%Jmom’[, dlery Bl
und fpanifch Kubelfeaut , lege die Hill g
neln dareint, gicffe Wein daran, aud o

wenig Gfiig) und lafie ¢s danften, SRenl g
Die Hubnelt weidy find, nimm Has ﬁxaw'%g
tel weq, beveite Das Blut tn efn Haferl) g
ninom Inildreim, frifden Butter, 10§
Der Hubnelfuppen duvein gegoffen p, i
fhon glatt avgerubret, das Abgernhiliyne

giefle auf bie HUbnCr  lafie e einen Gl oy
GUTEHUIL ) 1D angericht, M

N, 255, Aubnet auf junge Aafes | Ri
att: 3u machen. -

- Rinem fhoue qrofie und feilhige Hilg:
ner, bereite einen Gffig uatbfge%nffd;t_, ’gﬁ;‘
Gerotirs, Taffe 68 untereinander fieddi
gieffe_es bemt Tebendigen Hubi durd Hf°
nes Trachrer: ein in ven Hals, gefdipin]
it eiem Spaget gufammen geburnl
bautif fie tob werdens fange au bey Wp
nett Fuffen, und giche thien die Haut Mg
iz Deven Hafel, (hueive ffe auf, gl sy

* bas Tingeweid Beraus, dgs Biuf Ak g
fofie i ein Haferl, mit wenhig Gffig @i i
nei und aufbehaiten s {Hueipe es I g
bie Sippen auf, bicge das Braftel 107 tor
feit; damit fie heraustommen, sic 3B

S;)a‘ge‘j, stwepnal gefpeilt, die Shigel &

SuB bey Dews crficn ©fied meggeicgltﬂf‘ N

f

it




m&
el
il

i
ol
W Gpicte o3 fhon sterlich, wie Die jungeita
Safeln; gebragen mit Ruiter und Mild)’
Wit begofieit, daf {ie fdhon gelb werben.

0
Al

" imon nterfchiedl. Fleifdfuppen, und Gpeifen.iﬁ [3

fim, ittt tieii geftofenie Oronaetts

et und Sunine, falze fie, und mit digs
em Defteenet 3 madhe eine gute Baig ,

1D richre Die Hithuer i eipn IVeidling,
giefe ¢5 HeDender Daraber, und sugeveds,

RNicht@iyserdefen das aufbehaltene Blut
1hee e8 tn einent Haferw ab, wimst guic
Mildhreint, {chwarses. gevichenes Brod,
i Butter geroft, und Lemonifaft , cin
fieniq Nindfuppen - unad gut  gewurst.

A Richte vie Hafen fohom gieelich auf eine

Guffel » Die braune ©of Ddarunter,

ol fivene Eloin  gefchnittene  Lemonifhaler
FRbrauf, laffe ¢8 ein vetig aufduniten,

’g;ébs auf die Safel, ven Schffeleanft

it geaen Peterfit belegt.

“ 20T, 7256. Hibner mit Niauvachen.

- Bereite fouber gepubte Hithuer, et
feile fie gur dier Theilew, dunfte ¢ in
Vufter |, gfeffe cine gute RNindfuppen

I davany, [af e8 fieden, und brenne 8 ein
W der pechten Didens nimu frifde pdet

Ge00Mte apauradien, ein wenig uberfots
ferr, und faubes gewafden, dimfte fiein

- Dutter und qrinen Pererfil, e wetig
Gemmelbrofeln 5 auf die lest nimm
Mildhreint , qut gewiivst, ivie qud die

4 Hhe
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daruber, laffe es auf einer Olut ey
Sud aufthun, gichs sur Iafel. .

L. 257. Hubner mit Rauli.

Rertheile die Hithrer, ridte ¢s in gl

Mein oder Keflel, gieffe eitte quge Rind
fuppen darauf, und fafe es ficden, Sl
fie gejottet, brenne ¢6 ein i et vedil
Diden s uberfiede den Kauli im MWafley
und gefalien , daf er aber fehin g

bletbets wann er gefotfen iff, den S
meﬁgcfd)uttet ¢ frifches Maffer: davan i
apfien, und ivieder gefalaen, fo bleint

o

et fchon Wweifs die Hibner gerwiiest, aulf
eitt wenig IMildeeitr, foibe das Bl

ab ton Dene Rauli, fhitte von der o

Wi gten Sgﬁbn%yupp’eu Daritber, Lafe vl
D aufthun, und vidh

Hithrer: einer S
ven Sauli uber die Huthner an.  Joan

aber nuregyf mettig Perfonen zu madot)
fe Den iiberbrennten Kaull

ift, o [
nga’nn te Dyibrer getviteyt fepnd , i
einanoer aufficben, es ift Deftp befjers

0. 258, Bibner mit Gefchnichhen
‘ Tiuveln, ‘
 Bereife die Hiibner wie die vol

gicile eine gute Rindfuppen. dava, égffe

; Bon
Hithner ;. rvidhte 8 ai, die Mauraduls

Dan

g
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Bon unterfchiedl. Fleifchfuppin und Speifen. 127
5 fieden . auch Peterfilourzel vovy,
dowiit - Die Guppen  defto befier wirn;
mache Die proinarve Eleingefdnittene S2us

eins wann die pubneln gefvtten, feihe

Qe Suppen ab u das gewobnliche bz
el lafie e8 jicden, rubre Die Fudeln
dvein , laffe cinen &ud aufthun, gqut
Qwurst, die Hubneln angericht, und vie
Ruveln baviber gegofienr.  2uf diefe ey
werden audh bie Hibneln mit Heig ges
madhet, atich Die alten Hubner , diefe
werden aber i Waffer sugefeset , weil
fie ohtiedens pine gute Suppin gehien.

|

mft‘ i

T 259, ytibneln i1 der Dé&étena,
- fippein. :
- Beveite fauber gepuste Hithueln, theiz

“Mefie oon einander, cin wehig gefalzen,

I yitit - Gffig befprenget. Riehte ein
Rein ober Keffel, mit cin wenig Feifien
teleget, eine Lag HUbnel, fhneide Flein
itfamnten Lemonifdhaler, Kapri, Hog-
Mavin , Porberbldtter , fpanifdy Kudel-
taut, ftreie ef auf die Hithuel, und gu
feionvst, wiederinh Hithneln geleget, und

‘ ‘f",fl!l’tf giefie audy ein wenig Effig und

el Davanw ;. made unten und  phen
Olut, und fhon- gedtiinfes bernady giefie
e gute Mindfuppen davan, uad lafie
¢ gteben, eingebrennt, und gut gewirst ,
Ut Die Safel geben.

; 35 N 260,
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3. 260. éﬁipne_m i1 Oet ﬁ?ﬁfd)erl" b

fitppeii.

- Gefelich gevtheile Dic Hihneln, sefl
pfe die Deinlein, falje o einr, bern

v

B

r

nutint Jreifeln,  avunen Geferiil, hadbynt
Flein, ninun eine e , belege ¢5 M0 Qg
i

Hutter - 2 Lofjel ooll Baumil,, S
welbeofeln, Muskatblub, etnen Halll
femoni, flein gefduittene Scdaler, bl

5
3

?m

i {en
oent Lemoni Den - Saft ;4 Lofiel bnllfa;?f

Sein, laffe die HRbneln in Dicfen ol

weid) dinjten , fhutte eine qure Iy
fuppen davan ; sulegt = Lofel ool IR

reiit, gut gewurst . und angerigi.

Sty ,zéi‘, {31‘&[)“8[‘-- ebacken.

DBereite gute Hbneln, sertheile el
picr Sheilen, Hopfe Die Vealein e

3D, falze es ein, beveite eie guted

feenr, oder Schnraly, minen 9ebl Wl
Genmmelbeofeln . mifdhe ¢S untersinaip

Der, Eebre die Hubnelt daving iy W
{chon gelb heraus gebaden , gichs aufde

Guppenry vber mif grunen gebadenty

Peserfil,

92; 262

P

e



Bon unter(chiedl Fleifchuppen und Spetfen. 130

{e| Y1, 262, Stubnel gebacken auf andes
ve Jct.

I Sertheile die Hubneln, und Flopfe die
il Beinlenn entawey, nimnt eit gutes Hehl
adtund Bier , 3 Gper, wmade ein lindes
lSatael a1t , gefalzen, febre Die Hubneln
P it Dicfein Taig, und Dade e fthon
f "?cmad) aus dem Schmals 5 befier aber
ggﬂ aev;lb Eleine -Hubnely ; fie labffen fhon
uv . .
ol

e =
:ﬂg, 1T, 2632 Subnel gebacdten ‘von Eyern.
- st fhowe Fleine Hitheln, zertheis
plees o prer Theil ) {dhlage Ener guf in
e Sehufiel, gefalyen , febte die Hh-
el toe e Degten Speenr, befivene es mit
Cemmelbyofeln, {don gelb gebacfen, und
V1 efchoind auf die Safel gebem  Auf dies
St fo At bade audh Die gefortene Lammers
llﬂi inp: Qatberfuifieln , audy dic Bofefen,
'“"D e ouch be gefottene LdmmerEdpreli,
fl%lic %fergvt&, pder ganser gebadent, wie &3 bez
et 5

fith

P

o=
=

St
==

=

. 264, Hibnel in Sardelenfuppen.

 Wann die - Huhnel jereheilet fepnd,

%‘d}‘tt‘{‘tﬁ it cin Dein oder Keffel, giefle

o | MG gute Rindfuppen und Weir, Igﬁ'e
: _ ¢




T40 i Bierter Abfan. o 1

¢8 fieden.  SBamn fie gefotten find, browid
ne e5 et wit guter Jmiffefeinbrenn i |
per redhten Dicken; wann ¢S Jeit il
qui gewiregt; freibe einen SButter abjmun
Shildhreim Daveiw gevithret, fauber ot
wafdene und ausgelofie fei gefthnith)
ne Savdelleir, granen Peterfil, Tiein Wiy
{dnittene Lemonifchaler, und ben Sapif s
gine Vicetelftunb vor dent Fifdh feqe duj) !
Abgetricbene it die Hubneln |, nur Emﬁi’e‘»
e5 ecfhieichet y b nidht mehy (ied
vidhte es an, unb gichs auf bis Safele

' ¥l a65. Hubnel gefille. ;;
— RNimm Fleine: Hubnelw, gied Qrhiulfm
i Braben und Pusen, damit man R
nidt seveeiffer 5 diefe werden unteratifiic
- feu, vorhero i ein Jaufetes Saffer gobi)
gef - Damit DieHaut nidt fo fearr il
nisme gefchalic und eiugeweidte S
neel - ausgedviect | und Flein gehodt)
nitim vie Leber von Hiibnel, Flein W ﬁ,

<

-padt, bepeite einen Dutter in ein Jo
Lafic foldpen seegeben, Elein gefchnistent i
geunett Peterfil in Butter gervft, WD
aud) die Leberit, und gebacttes Broliflien
niun fut dren Huthneln swen Epery W0
nrildhreint nady Belieben, gewitegt, Mty
in Das Gyerofte gevibret, gefalzein, Dol je
Hupnel cinen Tradrer in dDen Hals, Wi
fEofje uiit denr Sodylofel die Full 1111:‘”;9' Hift,

-r _—
et 4
e o




Won unterfchictl. Zivifchfuppen, tnd Spelfen. 148
oD gerulit, binbe o ufanaiien ; faffe 8
Ll Deifien fiedenden  SBaffer anfaufen,
iftlfalsen, uno jdor gelb gebraten. Man
ahftin auch Sealber - uud Lammerbrifieln
guliie Diefer Fali fuliva,
thy T
a%ffﬂ 266. Gitbneln gofallt mic R;‘gbfcn.

S f : 2
bl Brveite Die Hihueln sum fillen, wie
daibie verigen, - Die Full mache alfp, gci:
il et Kuebsbuiter b, bie KFCHE-
- Mimeifieln: Elein gebadt) nimme den abges

fiebenen Butivy. fur 3 Hubuel 2 Gper,

Wein abaeruprer, geweicdtes Brod Hein
hadfe, bie Krebsichweifeln, wnd guiis
My pegeriil, Wildreins, und Mustass
Oflime, acfalsen , viefes 1 Dem Hutrer

ab%ctricbcm, flllie eo an eime- @puisen ¢

—

; )

U Qje Sithuel Danit gefulls, Cingefo
Wil WD fchon gebrateu, tnit Bubrer b
;J;‘ Wilew, st auf diy Tafel geben.

5

267, Zabnel mic. Dricleli und Spars
o : geln gefudle.

el Die- Syfpuchin beveite junt fillesr, wie
”D"‘hfbnrigcn. Die Fall made alie, ninm
Mlibechrennte Briceli , wie auch Spars
I, Dieie Blein qetivfelr gefdhnitiers
HE t el Mein frifden Vutrer, e
g TR - orlmen Jefeefit, biefts g

'y auch Die Elein ge{c{s:nrtcm-%rwgm

- Hi




142 . Dierter Abfak. o w

und Spavgelu, Mildjreint, gut qewinih
faf einew Gud aufthun, fiille die Hilb| L.
nel, wie gebraudlid ift, fhog. gebraten |

und auf die Tafel geben,

1. 368, <ubneln mit grﬁf;en Eeblen
: und Zrebsftbweiffeln, 4

Diewpihueltt bereite su dent Fulem gy
unterqriffen, wie fdon. ofters geneidel iy
Dieghull mache alfo, ninm Evine Jdy
cbeeetofen , biefe werden {hon weid) i
Buiter genunit, audy ausqelbfte Krebi gy
fdhmoeifielin, Dicfe werden Elein gew iefelt
aefchimtten ,  gedinft i Krebsbutter i
mikchreins o ein wentg Semmelbrofelr;
wid die grime Sebfen audh davunier 4
wiirst, gefalzen, fulle die Hubneln , wdf
binde eddoobl s, gefalsen und fchon e
brafen. ~INan Fani audh die Huhugl 1l
ver Suppe reguliven, bratidhen nady D¢l

: 4
fiehen, it

¥T. 269. Hibnel frifch gefotten.
Sectheile die Hubneln, ridte s in v
nen Kefiel ober Safteol, gefalzen, i P
feln, Jofmavin, gange Lemonifdaletr]
eterfil, Gifig, Tein und SGafier, LB,
Di¢ Sur iber Die Hubnel gebet, lafe €]
fchon sweid) ficden , giebs a&qc(d)mqlaeﬂ;wm‘
wit Semnielbrpfeln ,  pper it gruuew ot
Peterfil auf vie Tafel. gt
N, 270




i waterfehienl, Fleifchfuppen, unb Gpeifen, 145

]

/G 270, Giibnel feifh gefotten auf
; oo ghoeve At L1235

- Giche Die Hubhieln mit Wein und G
o B auch Waffer, uimnt davan Swifiel,
~ wbeerblateer . gange  Lemonijdaler ,
UoBmarine 5 wann bie Hibnel gefotten
40, fo ridbte 3 auf eine Sdhiffef,
i Giberbrennte SRauradben, Die_ f(is

inetde e5 fchon Tangleht; hevnadh nimm
Ddfegaum, der {dhon weich gefots
it fdneide ibn ab, wie dic By
3 bereite aud) ausgeldfte Krebsidmweis

e einer Lofiel voll MWepl Dariber,
0 lafle es- quidunften ,  nimm in eig
kel Drey Eogel voll Mildreim , ges
ity gieffe von- der Suppen , daring
I Subner gefotren find, abgerithret,
Alte Das Vorbemeldte wher die Hibuer
th die Bruh dDaruber gegofien; laffe eg
Hiereinander aufjicden, und giohs af
t Safel, :

AR, 271, Gemifthte Speif 3u maden,

i LABann man eing qute qemifchte Speif

Ml mgden , fo nimii Eleitte HUbner,

Mheiie fie, wie aud) finige Saubel, unp
2 Jhges

gessafchen find , uberbrennte Brifeln,

fh lege o8 in et ein) frijden Buts
{0 difee Diefe vicr Stud sufommen ,

-
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junges Lhmmernes, Therfiede o8 in Wafl™
¢, Oder. guier Jrindiuppens. die S,

- pen Bernach genoninien, bereite fauber

., gemafbere Inauraden , gebadene odethy

: gefptrene Senodel ;- grine Erbfen , oditfi,

Stauli, dotnady die Zeit iff . uberbrennfthy

sBeefeln, vundre Das. uberbrennte Lam

wiesfeifhel, Hubuel, und junge Taubil

in SButter und Peecefils rofre audy i o

et anderen Reiw dDie Brefeln, Maurds

chest, guinte Erbien, brenne vie Suppil gq

aut eimn, und giefe von der Suppen uber .

il guf Das ©edunfee, lafle ed guffiede |y

Gut gemwitest, richee o8 fchon orDentlil i,

an; want aber auf eine grofe Shul lyr

su geben ift, Fam alles untepeinanddtfy,

- ggeader soerden, - An Faftbdgen aberfe

‘o man nehei gebacenen Hedon i

item Kavpfen, gebadenen Rogen, Grulfy,

el Sechtenichern,  Eleine Ruttell
Sedtentuddeln, Sauli, Mauraden, ¢

badene Sarplenniid) , auf die Avt ¢ ¢

madht, wie die povige. - ati Fang kg

bic Speif i bie Butterpafreten; ud

warbe Pafteten geben, wie ¢ die Ju

it

)

[
g
(s
ey

sulafief. - A
|

1. 272, Eine Ralbstuppen auf Taurs %[ﬂ
chetigee, ; i

{y

3 Nadhdent die Luigen 'qafpf;tcﬁ ljat,,‘gl’fg Bl
fdbois gemeldt, {chueide fie fein, bvcbgg;d) I




S %o untetfdjiedl, Fleifchfpetien g8
Yoo — e e e
e gu fein, fondert gleichivie-cin gee
g”’ fheite Semmel , Dernach {dhneide eis
tlay palben Sroichel , etliche Scharivtter,
DEL wenig Peterficlfraut und Pajilicune
w,efzin Dasit,. eine Handooll Sewtmelbros
mf‘. U, yor eite paar da8 weife Saly, Pfefs
il mifche €5 wobl gufammen , made
Maus pen Form von INaurachen, dies
Wl madhe von ciner weifen Rubern,
Ml e speterfielwuvgel;  bade fie in
W“ Bhmaly und , daf fie die Farbe bes
@ liinien wie die Mauradber, eine braw
e @oofi davan , eint wenig Gffig ein
lkines govberblattel, [lafie fic toden,
o U Die Tese wenn nian fie wil anvidyz
el fege eine Semonifdhalens dage, Dits
UlG den Saft don ciner Dalben Lenioni
Mitein, nebme die Lemonifdhallen und
i Soyberblatt Davein, alsoenn ferbire

e jur Tafel- - ,

g; . 279, %in . ordineri Schweines
-~ (chlotel auf YOilopratavt susus’
ot . - pichten, g

. Diefer Schldgel mug mit fome die
\Daae fewn , ev Wit auch gefenget,
it e viner von BiDIDHWeL fach

t false thir ein mit Tacdhbofterbeet,
i | Weberbigtter, Pafiticus, Thimidt, wud
S)f Ut wenig SRofimarin, laffe ibn i Dies

B Sure fiegen 1o jgié 15 Iage 'na%bm




546 Dieter Ubfas. -

nady Tege ibim froducy auf cine oy
tenpfanne , Dic Krauter laffe aber du
bey, frelle ibn wber Nadt in cin Iow
{ichten Badofen, alsdann nehme it
Srduter davon, vidte ihn in ein Ov
Achier mit Fetten, Cfig, uud IBafiey
wicht su viel,  gebe ein paar Jwicfel
etwas . gansen Wiefer , etlide Nagerl
Dagwy, faffe the Eodhen , bid. er lind if
avende - thin gnm oftprn un, Die ,@vné
vagt, fdneide etlu{e Swicbel Elein g
aurfelt in ein Gefdhier , mit e S
«fel Dutter , lafle die Rwiebel gelb wers

~ deny ftaube ‘ein 2ofel IMehl Dagu , ukd

gfefie eine weife oper braune Fleifchbrib
varan , eint Glafel rothen Wein, o

Sorberblat lafie dic Soof wohl . verivd.

hen, fhopfe Die Fetten Ddaver , fdner
¢ etliche Madhbolverbeer mit fembs
nifchallen feirr, audy den Saft Davdly
gebe es 3 Der Goof, lege den S
gel trodner ouf die Sciifel , und ¢
be die Goof Darhber , auf Diefe W
wird mat es fur ein fdhwarges ?Blfb’
brat efen.  Diefes wird audy auf ¥

she At %efod)ct, pidt allein der SHM

ael, foudesn ein feded St nad) M
Yieber , ¢8 wird quch eine fufe Stk
Dasu gegacht, als namlich+ made o
goffel Mebl braunt mit einen brodel 3V
~efer, - gebe nachdent eint Brofebel in blav
fel gefomitten dogm - giefe et% Iebitfcabifm
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Bon unterfchiedl Fleifchfpeifen. ‘147

Weint davan, laffe dic Soof wobl vere
fohen, fdhopfe die Fetten Dadon . feie
e Soog durch e Hadrjieh , nehme
hisas Srwobert  und Aeinbeer] , fiebe
fie ein wenig im Bafier ab, fteeide Die
feenr pon Die: Jimwoben heraus, gich fie
it dDie Sovs,; giehe etliche Manvelfern
iy qudy efn swenig Lemonifthalien: fdneie
% fie Ydngfich dasu, Taffe Dbie Soog

ot \ftochen , dructe den Saft bon einer
Bellemoni 31t Der Sovg, und  aud). an
;Bnrs Ws Wilpprat, fo ift s fertig,

b e 7

i

4%
(4%
(112

il

fitg
it

2

I f

. 274, !ﬁi’ngemacbte Téubeln mit
.~ gebabtem Xrod.

It einRein oder Peffel, eint wenig Feis
i gethan - geimen  Peferfil  davein
REichE , und gediinft , gieffe eine gute

i, nicht su Dk, gewizt, Lemoniz
Maler , awilchreint, richte es fiber ges
ahte Schnitten am.  Mann Fann auch
ftune Gebfen davzu geber, oder Ndgerls
Wioammert, nach beliebet.

i
&

- Die funge Taubeln werden zertheilet,

"Rindfupperr, oudy FWein davan, lafie:
WS fhin sweich fiebens, Dremme ¢g  gut

Rifbrih , und et Olafel rofhen .




143 -~ Bievter Abfap:

© V. 275, Junge Tanbel in dev Par
- freten Suppen. :

Riwnt gange Tdubeln , die Ffel
gingeftedt, ein wenig gefalzen, und mit.
Efitg eingefprist , nimm o1 ein - RNein

eite wettig HButter, gefchalte und ganie |

. Smwiebelbaupel, mit gewirsten Nagerl
beftedfet , Lorberblatter , fpanifch Kub
telfraut , Nofnarvin, gange Lemonifdw
er , rvichte bic Taubeln {hon ordents
Yich ein, unten und oben Glut gemadh
und fdhon gebraunt , ninme hernady b
Frautel weg, gieffe eine gute Rindfup
peit dacan , iwie aud) Wein, und o
wenig Clig, Dap es anfducrlet mwitdy|
und cingebrennts wann jic weich - gefor
tew find ; qub gewiirst , Lentonifdaltt §

uno angerichs.

Flein gefchmitten , Capri ,  IMilchrei |

L. 276, Gedampfre Toubeln auf ane
. Oere Nty 7 =

Dicje werdetr jubereitet, twie die HF T

vigen, allein nimm ein Stidel Sped)
Semonifdaler, Capri, Rofmarin, il
che Lovberblatter, granen Peterfil, N
{es alles gang Elein gefchnittest, ridhte ¢
ein Aein oder Keffel , Die %c%g[f‘“

————



& PBot unterfcb!ebl.{S’_[eifd;fpgifgn., 145

drein Lagmweis, mit dent Sufammenges
fnittenen beftreuet s mache ¢ auf die
(| et wie Die bovigen, nimmt unter das
it Gewiirs geftoffene - Nageln und -anges

'5'; 0. 277. Lingemacbte Taubeln mir
I s grunen *Ecbfen.
ts

=

ol Die junge Taublein werden in Dder
t eiftenn  abgedimft , gicfle  Wein  und
Lt. Rindfuppen davan , Laffe ¢s fchon weidh
g fliden, gut eingebrennt in Dev vechren
v Didfen, dunfte die grime Srbien , wie
it §Ithon ofters ‘qemeldet, ‘in Butter {dhon
y, f eich, gesoiirst die Taubeltr, audy Mildy
g ity gieffe bon Der Suppen quf die
o | Cubfent , Taffe e8 auffieden , feibe Die
| Suppen von denen Erbfen auf die Idu

Ueli, Damit fie den Gefbmad beFom-

SR

mew , richte 5 -an, die Crbfen dariber
deidutt, sue Tafel geben. '

i . 278, Q&ntnreﬁﬁeircb.

T kel : :

D Ueberfiede Das Lammerficiich in Saly

i | Wafler, Dag {hon weif bletbet, dimnfte

w| I ciner Rein oder Keffel , i But-

g | B und Semmelbrofeln, grimen Petere

i | I Kbebelfrant, Bertrant, und Saw

Wmpfen Elein geba%t, Sdniedling, von
, 3 fe:




150 : Siecter UBfab.

jebent  efwas weniges ,  gicl eine gue
Nindfuppen davan , [af weidh ficden,
eingebrennt, gut gevourst, Milchreint und
_angericht.  INan Fanns auch uber g

babte Schnitten geben,

2 ﬁ' 279. E&mmevﬂefféb in: Swiebele
; $ fuppery.
- Ueberbrenne das Lammerfleifdy, tids

- te e in cine Reimw oder Keffel , ik
citte gute Jindfuppen daran , ABeit,

o e wenig Cffig, laf fiedert, brens

e8 et mit guter Jwiffeleinbrenn , aud

grimen Peteefil daran gerdit, gewirit |

{

Aund angeridf.

£7. 280, Lammerfleifch in dee Peterr
: - [ilfuppen.

2 Mafdhe vas Fleifh fauber, daf e

Haar wegkommen , vicdhte e8 in el
Seefiel odex Rein, gief daran gute Rind¢
fuppen; IBein’, Peterfilwursen , longd
lecht gefchmitten, laf fieden, fauber o7
gefaumt ) eingebrennt , in der redied
Diden, gewirst , grinen Peferfil M
vam, gernje, uud angerict.




i
by
I

e
{ Das Lammerfleifch wird uberfotten,

Son unferfchiedl, Fleifchfpeifen. 15% .

7. 281 Lanmuecfleifth in Lemonts
 fuppei. l

,efeﬁ wird gemacht mie Das porige,
tite gute Ginbrenn alleseit frifdy ges
macht , wie nan su fogen pfeget, wird
tine gufe Suppen , gewurst, cin welg
Milchreint , und. Elem gefchnitrene L2
owifchaler 5 alsbann angerichret und
quf die Qaf’el gebent.

Y. nge. Bammerfleifd mit YTAgerls
. -~ fhwammerl o)

fichte o5 ifi ein Dtein, gicf gute RKind=
fugpep Davan , oudh ein wehig Mein,
0§ fiepen , und cingebrennt , uberficde
Die Nagerlfchoammerl in der Rindjup2
fer; und hernady die Suppen davsy ges

iommen , wafche dic Shwammerl etz

libigl i Dem beiffes MWaffer , Damit
B -Sand wegromniet, rofie es in Buts

ter, geimens Peterfil , Senmelbrofeln,

Jertach omilhreint . giefi von der Sup=
ben Daran , lafi ficden, und vidte ¢8
uber Das Lammerfleifch an. Das Fledh
ift audh qut mit grinen Grbfen, und
Kauli; darnach es die Jeit gieht.

..




L oASe ~Bierter Ybfak.

W 283-'£§mmerﬂé‘ii‘cb mi; Niaus
; o o EachiEn.
Das Séntntctﬂeif«i) wird faube g

wafdenr, in Butter, und gidnen Pu
terfil, Elein gefdnitten, gedunft; gief

. wine gite SRindfuppen daran , wid Inj

fieden ,” mache ein Ginbrenn mis Mehl
und Feiften, fhon gell gerdfe, hernad

gefabte  Senmelbrdfelt davein , twan
oas Fleifd) gefotten ift, eingebrennts b

reite die Mauradhen , fepnd fie frifche,

in Deiffemt SRafier  fattber - gemwafchen

fepnd fre aber geddrrte, abecfotten i §

- Der Rindfuppen, diefe Suppen 3u demt

Lo

ine
bt
(Bief
iy
i
fitte
e
iy

Sleifch genontment, die Maurachen wohl fiz

gewafchenr, i Butter und grimen Pu!

rerfil geeoft , aud ein wenig Senmel [

beofeln, sulest Milchreim , das Fheifd

gut gewurst, ridte die Mauraden v |3
ruber amy und giehs auf die Tafel. :

U0, 284."Lammerfleifh in der Par
ftectenfuppen. i

_ Das Fleifch wird fauber gewafden
ein wenig gefalsen, und mit Gffig b
joretget , fchneine Elein sufomnten 2 30/
he fnoblaud , Lemonifchaler , Capriy
SRofmarin’, SpanifhEudelEraut F L.;“'D

} (]




e gufen Seiftert belegt , nimm dasg
Oefchnittene Laghweis davg, gut ges
wivst , ein wenig Effig. und SWein, 1nz
fin und oben Glut, fhon gedunft, gich
fie: gute Nindfuppen davan , lag fics

B, und eingebrennt , - gut gemtivst,

> guf die Tafel gebert,

$3.285. Lammerfleifch in Sardellens
' ~fuppen, .

| Das eammerfleifh witd in denr friz
Jlhen YBafjer uberfotten , vidhfe ¢8 i

it SRein, - gute Rindfuppen und Weir
ik, Tafie - fieden it - Siwicffeleins
lietit eingebrennt, gewirst, treibe eine

(lite Feiffers ober Butfer ab , daven

Seubee -onidchreint ;- ausgelofte fleinges

_ nittene Sardellen , Fleingefdhnittene

tnonifchaler, guch den Saft, und griv
i Peterfil, ein Pievtelfrund bor dem
Ufth vichte Diefes Abgetricbene in das

Iy und giehs auf die Tafel.

R s Tl 286,

Bon tunterfciedl. Fletfchfpeifen. : 153

grimen Peterfil, richte das Fleifdh i
dnen Keffel ober Diein, mif Butter,

feifch , e daf es sergebet, rvichte e8
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184 S Blaer Hbfats

: : il
LT, 256, Lammerfleifd: gebrdune. iﬂl D’
2 ; . 5 : i
- Ucberfiede vas Fleifch {chon meidjjis o
ridhte o8 ‘auf ben Noft, begoffen miin |
Seiften vder  WButter ,  Leftreuet miffim
Germmelbrofeln ,  fdibn  gelb gebrateniiife
und begoffer, vidhte ¢s an auf . gebahii g
Schtitrert, oder andere gute Suppeniim
tiach Belieben. ; :

e

n 287, Carmenadel 3u machen.

Nimir eite Ralbernes Rircbel , fhofien
dunn gebact, geflopft, und eingefaljp
il toeitig Sami dariber gefiveuer) niif
Feiftere begofien, und auf den ERvﬂgE' =
bratew , vidhte es i cin Mein odikn
Refiel, davnach man viel hat , gieh ML,
. he o gute SRindfuppen davsn ;M3 i

and it wenig Gfitg , 1af fieden , heslty

nad), eingebrennt, gut (gemurst, il
reim, femonifhaler, Cape, und GUI,

 getidhe,
; : g
TV, 288, Cavminddel auf andere Atk %1

Bereite dag Carminadel , wie Mt
sorige, allein mit Butter begoffen, M
Seminelbyofels beftvenet, {how gtggfﬁ lflnﬁb
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e e

lin - Deriad) SNufeathlup etwas 1eig ,
iy Semoni - Saft davauf gedrireft, gich

3

idi auf Die Suppens ober 1 die Miste

miin fuppete Speif, das Cavnenadei heo
milfir gu vegulive. Man Fann ed quf unz
tenfitfchedliche Ars brauchen 3 main Fann
apf anch geben mit INilchrein, Butter,
senflimoni - Saft, und ein Eeined Suppel
Weunter, : o5y

17, 289. Carmenadel gebacken.
Das Carmenadel witd gefalsen, eit

i

Jfd mit gReh! beftrenet, bade es auf ber
Miften, oder i Sdymals, gies eine qus

:
uge,r enig ©ffig, [0 ficdens wann es weidh

j ik cinge

A

it Sirppel mit Capri 1nd Lémonifdas
B, qut gewurst; und angeridt,
Petetfil - Suppen.

Diefes Fleifd wird fberfotter in Wafz
et It und gefalien, dag fdhon weif blefbet,

poilite Rindfuppen daran , aud) Wein,

8 fiederr, und eingebrennt gut gemwist
i+ | ﬂﬂgcr%’cﬁ_)t.' el L 191, :

?cbraten, WD Bfter mit Butier beavfae |

thig mit Gffig befprenget, abgetrodnet,

It Rindfuppe davan, dehn uad e

brennt; mache ein gutes Mildye -

aﬁ’ﬁ,‘zgo. Rélbernes Eingemachtes i

it o8 11 einen Seffel pder Deitky gieh
mideteriil - SRursen, langledt gefdisten,

RSl ST I

e TN

o




bremts ot aber Fein Rrdutel nicht, f

156  Wieeter Abfak,

¥ =
¥V, 201, Aslbernes Sleifch in Lemoil
- Suppen- %

Bafdhe das Fleifch fauber, richte ed i,

e gugehvrigen steffel oder e, gil
Daran gute Jindfuppen, und LBein, I
fieden, und fauber abgefaunts soan i
gefpeeen it , gquf eigebrennt , i
Mmilchreinr, Lemonifchaler, quf gemih
rofte in cinent Butter Flein gefchnitten
Peferfil, Korbelbraut, und Saurampi
ywani s qeroft ift, fdutte ¢s m das el

gemadte Slei{dh, 1ag nod einen Sud il
thut , bernach angeridht , und auf\i)i;_r

Safel gebeu.

.29z Kalbeenes $ieifdy auf anvere )
Siede das Fleifch i feifhent TBaf |

und gefalsen, {0 viel, Dag nur verfoumt
ninum e3 vom Feuer, mache unterdylil
eine gute Butter - Sinbrenn , vofre dardl
Flein gefdhnittenes unterfhiedlicyes Fea
tel, dunfte das Fleifh audy in der E

nimit  Yangledhr gefchnittene peteriV

SiBurger, UND fauber gewahene Nagel|

Schwamnter], gief cine gute Rindupp!
und MWeint davan, af fiecvew, paf M

rechte Dictert hat, GemiiLst, migd);etm:f

o angericht.
: nc 293'

z
it v

el
!
a
il ¢
Hin
th
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louﬁn' 293 Zi&Ibernes‘S[erch gefelcpe ih k|
: der Jwiffel - Suppen, g '

g i cin Salbernen Shlegel . fchueis 1
g‘ieﬂ'?e e8 fdhon Dumt, gefalzen, e wemg Q i
“eutiter uiter bas &aly gemifdht, laf 3.
1 getund in dent Sals liegen, henke o3 it "
ptach , {chom braun gefeldyt, fhneive es L
hll Sticeln , und gefotfen, nimm gure-
plindfuppen, mit 3wiffel - Einbrenn eins
| %ﬁrennt, mache es anfauerlet mit Cffig. |
iefes Fleifch it auch gut i Milchreims a
AStpel. .o e |

. 104, Rélbernes Sleifh in der Sats S
= Oellen = Suppen, ;q

| Das gatberne Fleifch wird gemact
il Die vt wie Das Lammerite Fleifchel, !
bl 000 obenN. 285, ju finden iff. Das it
wldalberne Fleifch ife auch qut mit Kebl, :
el R mit Scher - eibelnn s item quf vens :
IO gebrater, mit Lemoiti - vder Capriz i
sy cuppel, nach Belieben der Veranderung i
M 3eit, oder wann es ofter fommet, ‘

T

e Tt =

(il ’2373295‘. Raitbern Gd}lege[l gcfpid’"é.

i M)??imm, einett  {hinen - Sdhieael, Dep
ity p-ﬁé‘ Wei ift , diefer wird gebaurlet , gez
WE) und eingebaibt, lof ibn cinen Tag
A . : : " :

T




. omein Davam, wud ein wenig Rinduppe {3,

58 - Mievter Abfan.

i der Bais liegenr, bernad) {dhon Iangg ity
o gebraten . b‘egﬁf{en mit Butter wnileis
vildyreint, hade Flem sufaninen Caprifdar
qusgelofie Sardellen, fouber gewafdemiiie
Hilsling, -poer @uggnmuden, Lemoity | af
fdaler, und nach Helieben  cin wenl
- Kupblaudy, Dicfes i einer Hein in B,
“tep gerdft, gieh dareur e fweitig e
und Sendfuppert; gernrst und Mildreimy
wahin Der &dylegel gebraten ift, abgiy %u
abald

gétt, la ibn in Der. Soff dilmften, ang
ridht) unb auf die Tafel geben.. th
, e

Y. 296 Ralbetnen Scblegel mic gefeldpfinei
\ - ten dungen gefpicke, - BN
' ~ fiey

o Qimnt et mittlern Seblegel, - aisgvptn

Wwadchen und gefalsen, beveire geforteii
gefeldhte Sungen, diefe gefalt ) Bl ¥t
Sinaerlange, Eleine, dunme @tmfelngef Dap
{chitren, ausgeldfte Sardellen, foubik o}
gewafder, i audy Ocfenmark, Mol gat
i oen Schlegel Luckern, und fpic Deftl | e
bent fehon ordentlich, twann dicjes gefonf tor
Yeir, wherlege ein Nein mit Butter, W f iy
i ufeatbih, die Fuwiffel-Haupel ML
Skagerfein befieds, bon einer semvmelg ihn
Sehalen und e Saft . ywen G

pece ihn sty Lo ibn gwey Stund Pﬂ“;' b
ften, madye tnken wd oben Gut, LI
Wb bistoeilen tm s wan er fhon ?}t“”‘ i

, , . T




:ng?‘ifr,, nimnt eine Hand ooll Capri, hade es
iifleint, MNilchreim, gut gemwurssy vithre es

thidaear, faf nod ein wenig aufoungten,
dpfdie Bruh darubergerict, und auf bie

ie{3efel geben,
il |

1 _ G
AR, 207, @efirliten Kalbeenen Schlegel.
ei]

guifBein beraus genommen, hade pasFleiid
 Mon Elein sufammen, Dacke wmich darunz
fr 2 Pfennig> Senmrel in Mildy gez

Mok, aberbrennte SBrifelir, . diefe iz
puecsu it fuffent MNilhreine begofien, audy
gun wenig Lemonifchdler , und fpanify
[fudelEraut , wann diefes Elein gebadt
iy qewurst, und Rilchyreim, 4 Epes
barenit, Den. Schlegel gefilic; sufomnien
Ripeilt, mit Kalbeenen Nepew upd Spgs
0F vexbunden , gefalzen und gedimft, wie
e porigens made ein guies Suppel

wiEOF einer Schitfel aufolmiten, und qieh
e sur Tafel. ﬂ f f ; o

1T, 298, Schletgel mit fasmmit dem Llies
‘. venz2vatel su fiillen.

prbr RNimm ein hinteres Vievsel, Hidt qar

oL geog, Dacfe vovien Bis gu Denen Nies
s : ren

Len nutotf&;iebﬂdwn Rleifchfveifen. 150 |

i} RNimnr einen weiffen Sblegel, fhueive
Wil unten auf , das Fleifd mit famt dene

teicht ,* ausgeldfte Garvellen, Odieis

W hton snildyeeim, audh von der Schlegels -
g, gicfie e3 bernad) doriber, [af ibn



\

160  Bteveer Ubfah,

ve ol @i herunter, 0as Dttt

. &tk bleiber an dent Sehlegel,  nimiiihly

o ein langes Ineffer, untergreifie den Drwlgy

ten fammt demr gangen Schlegel simlif b

tief in Das Fleifch, nrache folgende Fulifid

% fechs ausgelofte Savdellen, JoBmarioline

~ Semonifchaler, Salvay, grinen Perevfil it

das abgehadte Stud s§leifd) tlein gl

padt, wie audy ein wenig Swiffel, DA

3e8 alles flein gebadt, unp bernad) us

fereinander %eﬁvﬂen, wie qudy ein guied
Ochien Mark

| gut gertirst, INildpreins
man Fann auch. qusgelofte 2Anftern wb g, -
Artoffeln nehmen, toie e die Jeik W
faffet, fulle Den Braten mit einer grofith
@priten, marn Lo audh etras voi bk
‘Shiegel ficten, {dhom srerlich, fpetfe dit
Qucerr 31, i brate 3 fdhon langfamil
fafi SButter und sRildreim untereimanth fog
quffiedet, it diefen Gegoffer, und 0w lein
aebraters. SBamn belieht, Fann aud) 0L
i pent abrinnendeit Saft eine  gute Sl By
gemadet werdent, mit Anftern vdes Wi

foffeli. : Ll
Y7, 299. Sebleqel, fo it Dreie auf oS
Schirfjel angeleget wird. Ui

SRatit der Sehlegel gcuug qelutsent iff
fchueide ntan brg’ Feiften darbon, 11“;,'31
Das obeve Fleifth herunter wber DO %53
Fheify bereite uberinttenens Spedy i o
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HRon u;n‘tér'f’&)‘feb'iit“i’)en '{y*keiféfﬁp‘etf’eﬁ. : 168
W5 Sleifch, Ochifen - Mmark, Ealberne Gie
lieln, fpanifdes Fudelfraut, gemeichte
Ben zel; ey Cper, 2 Dofier, quf

ilioiiat, alles Elein gufommen gebadt,
D geftofier, vichte Den Schlegel auf

line ©dhirflel over Kafterol, formire ihn
it Dicfemn Faifchy bealefie thn mit Buts

ek, und mit SemmelBrofeln beftreiet,

14
g

€
<<e

Iy

i

W
i
il

i

ol

i
i
Dl

i i

)it

lffr
il
4

i

e ihn im Bad - Ofeny ober Iortens

ffatny, gie eine gute Biuh dawiber,
oD gieh 1hu auf die Tgfel. - |

_ fang £ag und Semimel 2 Schnicten.
k",‘.rh'r'n‘n‘«{ ginet guten Sdhlegel, fdneide

5”51 lite Schiigeln, Flopf ¢8 fhom breity

ffaler ¢ omie SMebl befivenet, und i
Wil fhon gelb gebacten, ridhte audh
leit - gebahte Senvmel Schuitten, bereiz
b o8 fagweid mit Denelr  gebadencr
Sdnigeln , und geriebenen Pavmefans
08 auf eine Schiiffel; mif gutem Gz
Wiy befivemet, gicg eine gute SHubneys
Suppen davan, und laf wobl ficten,
MR o miseh wicd, wanp eit it §ichs.
gu[ BIE Qﬂfﬁh 3

3, 301, Hilberne Vsgel

Bibleger, wie die bg‘rigen, geflopft ,gémD
Sl ‘ =

1

. 360, Ralberne Schnigel mit Datmen

Bereite di¢ Ediberie Sehnigel bo detts
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‘anebl Deftreuct,  ade ein gutes Saifdy funi

b o S e

s e

yEe

{chueide 8 Hleiir sufamnten ; aud (pal B

 fammen gevolie, vichse 8 i cin Jeh Hi

gefaizen, aber mitkt gebacken, vher mif it

Pack Eatbernes Sleifdh {chon tlen, Berwad) il
geftofien, aud) geweidite Sennel votjiac
2 oDer 3 Gyern e, und ein wenig Ml f
ein Cingerubrees gemacdht, 3 Sardeliey It
wenig Capri, Lemonifdhdler, Diefes Flem
geftoffen; freibe eien DButter ab, fdlagh

~effidye Eyer daram, nimut dasd geytoffenty|

rabre ¢ varunter ; geunen Pererfil, o[ N
wirst , ildreing, Saly , freiche ool
diefem Faifch auf vie {don vorbereifett i)
Saniseln, mit Falbermen Nagel belegufirei
auf den Boden , wickle es sufanmen fiedfiilo
«fe es an die Spicfiel, und brate o i D
fehon langfant, wann Jeit ift ) abgesoaet i
it Semmelbrofein beftreuet, oorherdpiu
eine gute Sardellenfuppen in ¢ine Schufjiite
{el, richte 8 an, fiveue Elein-gefdnitteud
ne Lemonifdhafer daruber, und giehs 4 {line
vie Safel. - - ; {big

¥ 302, Zﬁd[bérn?i Végel auf andete (M
et.

Shneive Sehisieln von dem Shleath) ©
Floyfe {ie, mit qroben Sped unteriedt eyt
qimm _einen gefelchten rohen Scuntl {efp
pas Naudlete ~und Feifte weggelnfyfid

fthes @udeltraut, ftreiche es Daraug, W fet
it
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ﬁ'ﬁ‘init Butter uno scrensFeiften belegt, eitf
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litig rothen SRein daran, fap fohon

mieh dirften, unten und oben Gt gez
liacht, mache eine gute ©Sof, ridte s

?tlltf_eine Sehiiffel, und gieds auf die Tas

. 305- Ralberne Eiterl,

Rinn Falbernes Sleifd, hade w2 {hdse
lhirr, ein Paar uberbrennte Brifeln, eu
sl gemweichte Semuel, bade ¢5 u»
bieianper ,  treibe einen SDutter ab,
iflag » Gyer dacan, wuhre das Gehade
Darunter, wud wimm ein wenig Milds

e i, qutes Gewitry, {chmive einJeinel,
difliitte Das Abgetrichene varein, made
Ritet und vben gemadye Gt fhoir ge

lufern , gieh es ai fratt Des Suppenbrod

uffine qute Srebsfuppen, oder gefiofienc,
e e5 beliebet.

M 304, Rilberne Schninel iu Zemonis
; Suppeits . ‘

Sieive dunne Schniseln boitt Falbers
e Seplegel - gefalzen, und gang fubkil
Rfpict, befiveue es mit Semmelbrofeln -
D avehl, bacte oS {don gelblet
Cibmaly, fhmicre eine Schuffel mit Dute
') fege die Schnipeln {hon oroentlich,
Iicke Qemmufaft&bamuf, mie
2

atid) Dig
St -
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164 * : Qiii_errfer‘ Ybfag,
Shaler Elein gefdnitten, Mifeathbinl

ausgelofte Sarbelien , Iwildreim, logl
gufpiinfeen, und gichs auf die Tafel,

7, 305. Shdpfite Schletel.
Nt {chopfue Sclegel, fo vicl man

 potndthen bat, diefe muf nian wohl abs|

Flopfen, 04 fie {bon nued werden, hue

e Blels pufammen Sped,  Sardellen,

Lemonifhaler, Suoblaud, fpanifches K

Delkraut, fpide bdie Sdilegel, und gub|
gebait, [aff e over gwey Tag Liegen|
wat wmans braudet, vichte ed i die jf
geporige Brat-Pfamr, vor ber Baifh§
varan gefduttet, ounfte ¢8 im Vadofeh

oder wie ed beliches, und giefe ein guses
Suppel daruber, o ot 0

- Y¥. 306. Sebéprenzei Schlegel quf anef;; |
; : th o 3 Tl

Die Shleqel werder geblopft; geboiih

uUnd gefpict, wic die vorigen, freck c8 o
SBratfpied , fdhon langfom gebraten; b
nach abgesogen, ridte. es in ein ol
giek Teein Davan, Gifig und Rindfupyt
Suifieln, Ropmarin, Lemonifddler, fg“‘
nifch fubelivaut, mache nnten und obth
©luty {don murb gedunft, made bk
Der gebunfien €uppen eine gute braune
Sardslienfuppen ;. angeriche, und auf b

Safel geben, ¥h 390
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L. 307, deépfener Sé!nmgr. J

; B ey
Nimme von einent Schivfen Den Jettz
ey, fo geog ¢t fepn Eanny vichie dn

Waffer , Wein, und Efig, Lorberblat-
fer, Bwiffel ; Noginavin,  Lemonifdaler,
| ficbe thn fchon miieh ) wanie ex gejotien
it, rihte ibu auf ein Kafterol oder

| Gchugiel . beaieffe denfelben mit Dutier

ninr fehtvary gericbenes Biod, mifie
darunter Jimmef, gefabien Juder; e
Remumer Weftueuet , wiederim nit Biufx

: ‘* fer Degofjen, fege thn in einen Dacdofen,
o 9aB er fchon braun yird, pDer sunt Feuer,

tilichemal umgebehrt, made cin gufes
Guppel, gied es darunter, und gich dens
felben fhon warm zur Tafel.

Suppen,

~ Nimm das Wildprat, false es ein, mit
%ﬁﬂtuffcnc,n Cronawet-Heerel, und Kuntit
eftceuct, wobl gefthweret, abfonderkich
Waun s langer aufbebalten wirdy fiede
25 MWildprat in MWaffer , oudh etwas
bon Efiig, Imwifiel, Lorbeerblartey, fhore
weidy , madye eine qute Brauie Einbrony

§erichenes Brod, nimm eine gute Jiinds
| X3 {up2

wie_ein Hivjchzenmmer, fiede ibn ab in

. 308, Hivfeh-Sleifh in der Yiagerls

it SRehl, sulest Jiffel, und {hwars
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fuppen, breun 8 {hon Dictlet ein, madl

o8 anfaurlicht mit MWein und Efjig, ¢

wint mit @g)emtjcbtcpt Gewnirs, und o

ewianagering, - richte it

leifh in e Rein, oder RKejfel, W

- Suppen dartiber _?mpﬂen, nisn. Eleil
I

- fioffetten

gefchnittene Lemonijdydler, fof auffiedin
WD giebs auf de Sifd. | ‘%
¢ : # 4 i o

£1. 309, Wilbprar Plefer. |

Dag Wildprdt wird auf die At wf
~ geridptet, wie dag  vorige, “mache M
- spfeffer, mint gedorrte Ruefven, (g

e8 i Wdaffer, oder in einem geforronmgs

_ [ cge S
ten fdhwarses Brod gebabet, durdp)
frieben rofte Flein gefchnittene Sumwifllf

Moft, daruntér {hon weich eth

aran, nimmt aud) Wein, Jucer,
Lemonifchaler , richte Das Fwildprat W
veitt, lofie e ein soenig auffieder, il
angericht s wanns beliebet, beffreue &
it Elem ftiftleten Mandeln , Tangled!
gefchnittenen Gitronat,  uf diefe M

wird auch das fchweinerne Iildprat |

madt , 1Y - gewnirgt, mit gefroffer!

L

QRagerhr.




- ,
__*"@Bon unterfchiedlichen %(cifd)ﬁyeifen.; 10y

Md? - 4. 310, mi[bp?_&f in Oet Pafletens
o Suppen. |

gl
Dbat: RNimit Das Hivfeen « Wildprat , watt
il 68 gebaift ift richie eine Lag in eine Rein

oder Seqiel, fbneide Eleim sufartmen Cas
pri, Lemonifchaler, SKofmarin, fpanifd
SubelEpaut, ftveue es Gber Das IWilds
at, wicber efite Rag Fleifdy, und fo
| fort, madye unten und obe Glut, fhon
braun gedimft, giefle cine ?ute Rindfupz
ol venDavan, und 2Bein, laffe ¢8 fpore
S mich fieden, eingebrennt, gemwurst, it
L Mujeatnuf, Nageel, und €afran.

Wy gr1. YDiloptde in Gaubcﬂen(upﬁelt.

WL s SBildprdt wird hin weidy gefots
fen, und jugerichtet, wie bep der Nas
al Setlfuppen, madpe eme guie Ginbrenit
L swebl, Elein gefchnittenen Zwiffeltt,
il “&,fd)marsen geriebenen Brod, {hon
ol beft, bresne eine gute Rindjuppen eityy
| dicife Davan fBein , und ey wenig Cfitae
i ?Ut, gewniest, Elein gefchnittene Lemonis
haler , und ausgeldite Sardellen , Flein
gefdnittenr, nimm einers 20fiel voll Mmildy-
eint, vichte Das Fleifch barein, laffe ¢3
einen Sud aufthun, und angeridht, Jn
diefer Stippen 1t aud) das fdhweinerne
Wildprat gut, ‘
N * $4 L. 312,




ey _ Wiecter UAbfats,

| T 312, Wildprde in Poblnifcher |

, Suppen.
Dag BildpLit wird gefotten wie i

Povige, made die Suppen, brenn guk|

Drindfuppen mit -wifel - Sinbrente e,
in ber vedhten Dicen, gieffe Yein duy
eitt, wie aud ein wenig Efig, ninm G
bebett p-getwafdhene IBeimbeer, Taffe ¢8 il
oer Suppen wobl fichen, gesncert,
biel 5 beliebet, dody fo, daf die Supp
anfaverlet wird, gut gemiirst, und uhe
Das Fleifch angericht, ftrewe Lenmonifdy

Yer, gefdnittenen Siteonat, und gejdninl
tene Wandeln davuber, Auf diefe Whf

ift audy das {dnweinerne Bildprdt tn Y
fer Suppen i geben, o
8. 313. Wilbprat in éepfd}epei@f '

: e pftﬂﬂf- i i

@iede b3 TBADPEAE [hom weich i
Heefdepetich - Salfen, fo viel man bev

meinet als vounothen ift, nimmns Juden |

guten Wein_ und Wafier, laffe es wofh
einfieden, vibre 8 an die Salfen {HON
glat ab, Dag es die redyte Dicken bekom/
met s wann dag Wildprat gefoften ift)
ridhte es Daritber an, befiveue es dud

wie Das vovige, mit Mandeln, Pifkasis |

Lemonifhdler, und Citronaf, nad B
Yiehewt, S LT, 314
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V. 314. Hivfeh: Feminer in Ribifels
Sof. e

Binde den Hirfdh-Jemrer i ¢itt Tuch
tn, fede bty in Waffer undABein, AU
Gfitg, Imwiffel , Lorberblatter, Mofmas
ti, Semonifchaler s wann et fdoi e

foeiotten dife, vichte denfelben auf einci

Slofterol, beftveue ibn mit fhiwars gerics
bener SHeod, Juder und Jivwmer, mit
Hein gefchuittenen Lemonifhalers peys *

Pt 5 begiefie Deir Jentimer mit Butfer,

fthe Denfelben i emém BDadofen, daf

;ﬁ;t eine fchone bratme RKinden befommet,

ey 3 Demt Fewer, und ofters umges -
heets wache die Soff von frifden der
fngefottenen Ribifeln, nimm gans Hein
ffabte Semmelbrofeln , vofte e8 {hon
bounlet in: Butter, gicffe cimen qutern
ntherr Ofer Mein davein, wie aud die
Hngefottene Ribifel, lafie es cinegt Sud
fthun , ninne atidh dargy Elein gefthnits
ften Gitronat, vichte s auf cine Shitf?
il g, den Higfd-Jemmer darauf, und
WF die Iafel geben, Man Fann aud
It Sermer it Sardellen s pder Ndgerls
Slppen, item aud) it Pleffer geben.

375 4 314y
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Y1315 ,éitrcbawuspr&t un ackofin]

gebraten. ;

© Nim die Fuck:Brdteln von e Hivf

fhen,- wie gih o dem Sdlegel, fan

ber gebautlet, wnd-gefpidt, ridie ed it}
ein Rein oder Bratpfan, mimm ariil
Swiffel, Nofutarin, Fanifch Subelbrauny®
grob -gefchnittene Gernfaiften Spedhf

gieffe ton Decfelben Baih Daruber, brafs
es tm Bacofen, poee Dunfte ¢5 in ene
SReiw, unten und oben Glug gemadi

afi 8 fhon miwh wirds made ein G

prifippel, ober Sardelenfuppen, 1

. beltebet, gieffe 8 Daraber in Dem AMHE

5
<l
%

ten, wnd gichs auf die Tofel.

© %1, 316, Rindfleifeh in dev Saedeller
M Suppei. -

seamm Das Mindfleifd weidy qefofid
ift, b ridpte eitte gute Sardellenfupph :ﬂr

wie mat_auf gweperlen vt ofeerd i
fehriebest findet , gieffe o8 uber as T
fleffch, und gichs auf die Tafel.

Y Ries 17, Rinbfiéiﬁb in der Umucken”
Suppeit. ' ‘

@iche - Das indfleifch feppre Wl

fibincive Dic Uimurken Blastler ma%“"
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Bon unterfdhtedlichen Sleifcfpeifen. -iyi'

| ne gute Swifjel « Sinbrenn, o biel man

ponnothen  hat, rofte Ddie gefdnittine.
UmurBent darein, wie qud)y geumen Pz
feefil, Den Eleim gefdhnitten, -giefie ein
enis Gffig darvein, und 'gute JRindips
pen, o viel als ponndthen ift, gewiicst,
,zl}cgtd)teim, und uber dag Flafh anges
itht, - e .

- 7, 318, Das gemici’c[teﬁinbﬁei{'d);

- Ninm ein Schueidichivaizel mit 3 oder
4 Pfund, fhneide die Haut weg, sers
hetle es. viermial pon einander, aber das
it o8 allzeit am Cnd beyfamnien bleibet,
iopfe o5 wobl, mit Cfigamd Saly bez
Hieenget, Yafie e5 etliche Stunbden liegern,
i ¢in Wierking Sped, ein Jwiffels
Dawpel, 6 ausqelvfte Sardellen, griimer
Teterfit, Capri, Lemonifchaler, Ddiefes
tles e gebadtt, auch gut gemwurst,
fiteiche e3 aufeinen jeden Theil des Fleis

glides, wickle e sfantnen eine Burit,

it Spagat gebundest, vidte es in e
Wein, giefle MWein, Efig, und Waffer
lraw, Quiffer, femoinfchaler, unter
Ind obert @yt gemadt, lafie e8 o
nurh Dinften, fhueide ed fdhon ringlet
0 eine Schiffel, und gich ein gutes
Mildreimfirppel davitber. €8 Fann aud

| Wnftatt Deg SiTdprat gegeben werden.

Ll 319«




17 Bierfer Abfah,

YU 319, Geditnfies Rindleifh. 1

RNinmt ¢ity qutes Stue von eirent Ml
ben Schoangel, eingefalzen, mit geftojyf
nem Fimin und fKronawetten befrouy
~ laffe es-etliche Stunden Legens den ot

deen Tag Dereite ein Mein mit Bubfhn
- beleget,, Qorberbldtter, Rofmarin, Lt |
wmonifhdler, Swiffel, ufeathlih wfd
Pheffer , vichte Das Fleifdh darvein, nimifehn
ein balb Raaf TWeim, ein Seitel Cjfoe
eit Maaf Laffer, uud- eine Hond ME-
_ geriebenes cgd)matgeé Rrod, dece es ik

3u, bermache Den Dedel mit Saig M
Fein Dunft herausgenet, lajfe es 3 M

4 Stunden gemady dunften, die Subhit
Dacuber angericht, und gur Tafel gebdh

: ' - Bt
L3, 320, Lungel: Beatel in Kaftesok 10
~Suppen.

R ein {dhbnes Lungel - Bradhjol
fchnieide Die pbere Hant we 9’ und mmtt*;“ﬂ)
Gdniel gefchnitten, gang ?ubti[, gefpidif i
- gefalsen; uad uber Nact eingebaiaty ¥
nod) nimne Falbernes Fleifch, Sardeliist
- Odfenmart, Lemonifhaler, wnd Capty
© Diejes tlein gehact, und hernad geftoffen

QUE gemlirsr, Milchrein und Salgy B
el Kaftero!, dicfen bejtvichen, mmﬁgﬂ“
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—— = - ey
I guten marben Taig, treibe den Bos
i ous Seffer=Jucen dick, ridhte deir
Wig i Die Stafternl; fege bon dem Ges
gw ene Davatf, bernady das gefpicdee
ingel-~Byatel, und fo fort, bis vieckas
Wl Gokl ife s man - Fann oud jede fag -
opft werig  ufeatbinh und mildhreine
fhefiebmery, fo wird o8 befto faftiger. Max
foffe i Der Hohe einen Dectel von Saige
wRd sufaminiesy getrichen; beftvichen mit
mifers wnd ine Badofen gevader, nmges

qibee. auf eine Schiifel, wnd gicbs auf
gulfe Tafel, S B

_—

f“ 321, Lungel-Bpatel in YTofk » Reen.
il e
bk Crftlich Das Bungel-Bratel qut einges

PGt Lafie e5 ein pDer jwey Fag in vee
[ Liegen, vidpte 8 in ein Rein dor
e [<tatpfann; giefie die Baif daran, lofe

b3 @tund in Bodofen dinfien, mache
R0 Srenn wie ordinarvis an {ratt Der
fiupen nimm einen gefoftenen Moft
D Supoen, a8 er nicht gar s fuf
oD, SRan Fann audh ein Capri s oes
perflinonifizppen davither giefers parnad
Ui 3eit 1ft, pbev wie ¢s beliehet,

" ’ | 1. 322,




]

L74 © o Sieeter Ubfas

o =g e e
L7, 322. Sungel » Dvatel am. Spieg gw Pl
s braten. e

fipp

Rintir pas gebaiste ungelbratel; haute fye

fe o, and fanber gefbicdt, brate es fhos §

- Tangfams wann es gebraten ift, abgesre
et it .%{}_S{Etlt, giefle Fein, Nndp
fupper udd ein wenig Cffig Davaw, Bwity
fol , Siofimarin, und gatize Lemonifdalen:
madye untei und phen Olut, fchbre muth
qebinfes madhe eine guic @avbel{enfuv?k

v

yen, giefe e Darlber, wnd gichs Mty

vie Zafel, ., igni
: o2 % -~ Lop

: e
U 323, Englifhen Draten gedampft: m

s das Gtuc gebaist uud eingefns kge
sen ift, fpicfe es mit groben Sped Bl %‘ml
@owtiry vermifd, frede Denfelben A
Den @pich, und langfont gebraten; sifif {ligs
Butter und Effig begofien s wa e aud fim,
‘nicht gar gebraten ifty abgesoged pot i
tem Cpief, lege {hn it efnen dazsugedys D
vigen Safkerol, gieffe die abgersnnelt b
Suppen dargn, wie girch ein wenig gein i
und Gfiig, dece ibn gu; vermache e HR
Secel it qroben Taig, daf Feirr DU g‘.ﬂl
ausdaehet , febe ibn in einen gepeipeen e
Badofen ,- laffe ihn 3 oder 4- G
Diampfen, made von feinge agwcn%ﬁ;ﬁﬁ’




»

RNon unfer{chiedlidhen %!e!fd)fpﬁfem ‘1754

telne gufe Suippen, mit Aufeern, mit
bmffeln, vder Guggenmuden, gut ges

uueze, oder auch eme gute Sarvellens

lippett ; -angericht und auf die Tafel

g (D91

gedunft,
Niwne ein qutes Stid Kampfieifd,

_Fﬂ. 324. Rindfleifch von KRamp, und

Jiler e8 mufi in Fein Maffer Fonumen;;
fliefed wied fchon dinm efchnitten, wie
Al Roft - Bratel, aber Pleinere Stildel,
- Llopfe e3 wobl, und gedalsen , Belege ein
ikin mit ©pect, weldyer fchon dim ges

{isten ift, ein wenig fpanifh Kudels

e gemwirst ) einfag von diefem Sleifd,
e wicver von. @pect, Krautel, und
Eouest , pernady das Fleifh, und fo
M, bis alles bingingericht, fae ein wee
BSMeD! Davauf bon unten, bis sumt lepe
Wy wimm Swiffel-Haupel , mit gewise
i Nageln befrect, Wein, Rindfuppen
f}{?igafrer,mad;c tsnten und oben Siut
HE 85 2 vder 3 Stund dunfien, daf eé
B0 wilivh wird; wann Aber die Sups
g?" s weniq, gieffe wieder nadh Dap ed
big %ff’fﬁf Dicken befommt , und giebs auf

T 325,




2 e Bl Mg ok
YT, 325+ Lin DOhinifdhes Lungel-Brateh B

Das QingelBratel wird gebaise, hew o]
wadh gebautlet, 4ud fhow gefpict, bow firn
to ¢8 lanafant ant Bratfpick , und wobl ol
Yeaoifer, Daff es fhdi murb witds u il
ferpeffenmache DieGSuppen, inm einet e
Sferting Mandels, wifde ed mit eiston e
Sudh fanber ab, vidte s in cine Plants i
und - rdfre 3 it famme oer Echalent (10
fcbon gelblechs, aber daf fie niht vets

rennes yoerven 5 feofie fie fchon Elemy
- per FRosfer muf aber juvor Deif gemich
chet mepdett, nintir einen Bierting g
wafdhene YBeinberl, Diufte ¢S i binfdlife
und ftoff wmuch Darunter; want dic onansg
el geftofien fepnd . 2 Shritfeln GV Y
el i BN geweidyt unD - ausgebenitty | 2
ach daveingefinfier s bidhte Dicfes it eib Al
Durdyfchlager, treibe 6 durd) mit et I
guten Jmdfuppen , Wein, und e W6 %em
iiq Gfitg; Dag ¢s dic rechte Dicen b bfﬂﬁ
tontmet, gewirst , nit gefiofienca N t‘.‘l‘r
gl nisms auch Elein gefchnitrene Leml ‘l‘g

wifchdier , vighte ¢8 dber Das Lungelbd rmd»
fel. Dicfe Stibpen fann auc. uber o o
%ﬁalbpmt pber Mindfieifch gegebent W [ﬁfwf
Cils : i

n. 3261 2
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Bon anteefiftedl. Sleifdfpeifn. 1y

111 326, Klinbﬂea:ﬁb mit *gdb’eﬁ Rubeir-

Rimnr einen guten Jind - oder Beiifes
fien, fiede e5 {chon weidh 3 bereite gelbe
Rtubert, odey Scherribels, diefe werden
fthaben, -und fangledt gefdmitten, fies
Ieg e einer gufen Windfuppen, brens
lees mit guter Swiffel - Cinbrenn eint,
o f{dyarses Brod. darunfer, i der
lhten Dicfen, gut gemiats ricdte das
lindleifch auf eine Sdiafiel, giefe die
%ufp};en paruber, ~und giehbs auf Die
a E + ; L : E3oe : Sl

b Y3270 Rindfleifdh mit Agres.

Das R indfleifch wird gefotren wie 148

kige, wimm nicdhe ga  eitige Aqres,
tefe werden gediinft in Dutter, und lein
tiehene Semmelbrofeln, giefje eine gl
ERindfupyen darein, [afie es weid) fies
i, brenne egein, gut gewurst), Mildhz
i, daf e eine anfauerlete Suppen
Ui, Die NAgres fepnd obnedem. faiers
libte o8 her Das Fleifch, und giehs auf
It Jafel,  SBann die Agres follten it
fier feyn, Ednnen fie vorbero int FBafs

X

I fohon sibeviotren werdens
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‘17'8’ s VWieyter ﬂbfatga %
b7t 3z,é. RoftsDratels .. g?#f
i

Fimne das gewihuliche Rofe» Bratel,
yberbrate eg, richte vas in ein Wein DD ol
Seffel, gief: Rindfuppen und  TWafel |y
varat, (af {chon weich fieden, brenm thlfy
e niif guter Ginbrenn 0 der rediu
Diden, gewirat, und tlein gefdnittendd
fnoblatic), wie aud Lemonifdyiler ) wid
- Gfftg, vaf anfaueriet wird, i

i
Y. 329, Rof:Dratel auf eine anberei_’h‘q Hieg

Nimm eine gutes Lungel-Bratel, fdHuvi
D¢ trach der Breite dunne- Schnigeliy
Flopfe e wobl mit dem Mieffer, ein. 10
nig gefalzen, brate es quf Demt Joft 1
{chwind , vichte es in ein Rein, gL
Nindfuppen und Wein davan, [of s
Stund genrach vunften, daf fchon mitdh
wird, brenn es ein, gut gewurst, ML o

wenig Mildreim und Capri daran. %inb
~ : il

, i L

¥1. 330. Ralbss Ropf in einen 258bmi s |
- fdpen Geback. : glel‘
Sz (i

RNimni einen fhdtren mei’ﬂ‘eit Solbélay
Sopf, dieter witd gatger fehon weid) ﬂ‘; tn
fottenn, Dbernach Die DBeiner m&:{aw :

U
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{bmoni den Saft, nimm audh ein wenig

- Bon interfdyiedl. %I_glfcbfpelfem 179
fiwber gepust, sevtheile ibn ju 12 Theil,

in wenig gefolsen ,  hernady nimm ein

Piund Ealbernes Fleifdh von: eimenm &dhles
gl 1 Wierting Sped, > Sardellen,
lles {chon Elein gebactt, beveite in einen -
Beidling ein halb Pfund frifhen But-

i, fchon plaumig abgetrieben, fodlage

¢ Cyer darem, eines nach dem andern,
lihre Das Gehadte davein, qut gewirst,
b gefchnittene Lemonifchaler, von 2.

lleiie gefchnitenes fpanifches Kudelfraut,

o Qiinr Dent gecldjten Kalbs-Kopf auf ein
1t Miedherre Schirfel ;. mit diefer abgetrieben,
Mnterleat , fese ibn i ein Tortenpfann

i Bodofen, vof ¢ {hin roflet ges

tifers toird, gich eine qute Sardellens
ippent b‘arﬁber, und: guf die Tafel geben.

- 1. 331, Kinsgefitliter Rapauner.

. Rimnr einen gutenn Kapauner, oder

mdianifch , dicfer wann er fauber ges

‘ ﬁ%t, und ausgenomnien ift , false 1hn

ity wimnt ein Edlbernes Breir, hade
B Blein, quch it INilch geweichte Sems

el, deucke e8 aus, und bacde e¢s auch

Wruter , nimm ausgeldfte Sardeller,

mg: Witern , und -qediinfte Artoffeln, aud
‘ugnb i wenig - fpanifches Suvelfraut , und

Uienniark, wibre diefes alles untereins
M2 . ans




430 ; *. Bierter Abfab.

auder ab, pihre davein 3 Cper) ui
gut -gewiivst, fulle den Kapauner, Ul

fpeile {hn ju . and: fehdn Tangfam gebris
ten, mache ~¢ine guse braune Saftiup
pet, und gief darvunter, wann er g
brates (ft, alodann auf die Tafel geben
17.7332, Rapauner auf YOildprac, A
~ ofchwars und gue su fullen,

Der Kapaunee wird bgetsdtet, i)

Biut aufbehaltern, teuden gerupft, wd
abgefengt fauber ausgensmusen, U
warner untergriffen, gieb aber Achull
vaf er im Kupfen nidt sevriffen well
alsdann mache folgende Full  dareik
aimm Die Leber, und ad  aufgehet
Blut, ein Jwiffelbaupel, 2 Savoelly
3 frenawetbeer, Preffer, und Rufud
nug, geftoffene Nagerln, ein wenig P
ntfch Kuvelbeaut, Falbernes Breit, W
fes wird Fleingebact, dag Blut v
_Kapauner mit rothent SWein permifdl)

parunter gebadt, [af in einer Jeiw ol
Dent Feuer mit ftatem Rubhren angiehel]
algvann falle Den gapaumer dansit, pnbl

7

votben et und Sfiig, Wafler wnd Hob
arin, made eine qute Pais,, und

g
wber den Kapauner, den unLern. %'Fﬂd )

mit Gpedt f{chon gefpict, laf hn el
ag in Der Daib fegensy gefpeilt ‘,’gﬂ‘

o .qifil

tf
abe
Ty
ey
bey
tin

tin
geb

®
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Bor unterfdhiedlichen ﬁ[gifd)fpe!'i'en. ‘ —:ﬁ:

i Saft gebraten, was herab rinnet
i Beaten, lege dinne gepfarste Sems
melfniteen unter, treibe es mit famme
bt Saft durdy ein Durchidlagel, giebs
uter den gebratencn Kapaunet , ift.infts

; lith und gut,

Tl 3595, Ziafoauneﬁ mic Linfen,

Rutin eintens guren Kapauner oder Fas
fin, Der fchon fauber gebust ift, ridte

Yl Kafterol, ober Mein mig gemiefels

fen gefchnittenen Sped, Der Kapauner

it el beftrenet , und in die Kafterol
Aoethan, made unfen und oben Glut,
Jaber nicht  gu feack, braune: ihu (don

Itgfany; alsdann gieffe cine gufe Hihz
letfuppen davan, und-laf -ihn wobl jies

0o, winm - Die: fchon. vorhero ; gefpttene

linferr, und lag auch mitfieden; daf Ddie
tehte Dicen HeFommet, gut gewurt.
Wf diefe Art Eann man audy e Reb=
bubtiel-1und: Hafenhithuel madpen 37 es ift

f‘ﬂUd) gut, wann man Acoffeln darsu

g, 1
. 334, Rapauner :mit’,'{'dureu Zimi;fta;

Nimm einen quten Kaparner; @ der
fowber gerupft und ausgenommen ift,
figebait und fauber gefpidt, im Saft
Gebraten ;- vichte unterdeffen das faure

S Sraut




~ feldsten fdmweinenen leifchel, Diefes 1bey

n:‘z e Q?ier}& Abfags.

SKeaut, diefes toird Flein gebadt .unS
gin’ svenig gefotten, wie auch Dernad

gut eitigebrennt , wimm palb uberfeldm]

SBrat - IWurft, wie auch von jung ey

fotten, und Fleine Gtideln  gemadt
wie aud) bon Braf - Wurften, made i
eitt. Rafterol einen mitben Taig, lege
quf dett Boden von fauren Kraut u

- Sleifdel, wie- aud) Brat s Wuef, md|

e gebratenen Sapaunet it der Mitkh|

atich Mildhweine, und ein wenig INu{w

Bllih, fabre alfo fort Lagweifi, bis f
Kapauner vollig bededet ift, mache oberg

~auf einen Deckel, eben von felben Ty
und ntache s wie die Madferoni=Pafit,
ten, bade es s Wiertelftund in B,
ofer, und giehs auf die Tafel,  ESin §o |
{an it andy gut auf dicfe At , an flt
0es Kapauner. : S

n 335. Z{cip'auner'mit QIztrierﬁ-
Brate die Kapauter {hin langfa

und bfter begoffer, daf fic fehom mitdh|

3

werden , nimnt so Anftern , diefe ausg”
Ioft, Daf Meerwaffer aufgeber, mimo
auch weich gefottene Ralberfis , gefhnit
teir in der Orofie wie die Auftern, W
reite einen Bufter i ein Reinel, W
ihn jergehen, die Auftern D“‘“'“’gg"
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Bon unterfd)ie;»!.Sléifd)fpeifeﬁ. " xgs ? '

gei_)’ﬁuﬁ%, nint Elein gericbene Sentmels
pofeltn, SMilchreine, Lemonifchaler, Loz

| monifaft, das Meerwaffer von Auftern,

de gefchnittene falber-Fis, lof unters
enander aufficden, gut gewurst, siche
e Kapauner ab, leg fie auf cine Schuj
ftl, die uftern davuber angeridt, laf
wob! untereinanoer guffieden , und gichs

ouf die Zafel,

ey >
=t

' n.‘;gg.l‘K&[berne Steifch» BZndodel.

L Rimm Ealberies Fleifdh, (ofe ed aus,
4 b8 Aedrige weg, und Fletn gebadt bes
o tite gefchalte gerveichte Semmel, audy
: '%el')aeft, grunen Peterfil, gute Fernfeiz

fetr, mifche es  unteveinander, fdhlage
Cer davan, aber nidt biel |, gewurst,
Gals, mahe die Knodel in einer guten
Rindfuppen , laf fieden , - eine halbe
Stund sugededs, und ridfe ¢ an,

a, 33?-/2%&[6%113[ Andoel auf andece
$ rt- FYE

Dag Fleifh wird Elein gebadt wic
48 horige, mache ein Eingerubhries don
Cyeen und IMildy, ftoffe es mir dem ges
Weichten Brod, treibe Butter oder guz

teFeiften fhon pfdumig ab, fhlage Eyer
e 04z

&




“284 P Mierter Ubfak.

. Daveiw, eines nach dem andern, vihre|

' Das gebadte Breite  daveim, wic aud I
vas qeftofiene Brod, und Eingerubrees|
febnittenes Odfenmare, qrimen Pete

‘?f[, milchreit,  IMMufeatblub,  gefalien,

o ound den Saig angemacht, mache. es i |hnd
©einer guten: ficdenden Rindfuppen, lof {1
- fieDen ywie Die vovigen. - Auf - diefe, Wb{fei
fann man gudh die Rapauner - Fnodel, i
wie aud) die punge Huhner m&@em - [hd

gl tin Zin'é‘bel‘.vo_n‘ﬁiﬁéﬁeifc’b.. da

v Nimne von einems mifeben Schmwany
- DasiFleifdy ;. hade e Flein, bernad) mn
‘onorfer-gefenffen:,. mache es auf die WH
‘Wwie Die vorigen; aber efwas langer g4
fotten, it geweichtem Brod. und Cuv |
-gerathrten Den Butter abgetrichen, ol |
‘Daveilr, und.gute Kernfeifteny

S 35'9.,.‘Ié5er 2 Riiddel. fie:

Nintne Edlberne Leber , Diefe gehantleh Jich
und das abdeige weg; flein gehackt, b |t
veife geweidhte Semmel, qute Fernfel il
fren, etliche Gper, und mache deie Taig e
an, vofte Flein gefdynittene Suiffeln 207 0 ¢
vein; - oder - griinen Swiffel , eint wenld [
gemifchtes @emiirs. i merfen ffe: D7 (o

- f¢_senodel braudyen nicht piel Syer, it [
. eber macdhet vhnebem bart. » . JHe




H o unteridhiedl. Fleifchfpeifen. s

Wi 340. .erewylinébzln auf andere Yrt.
i ’ ] -3 : > 3

Bereite die Qeber wic die' vorige;
mmm gesseichtes Brod, Elein, - geftoffen,
e Spect {dhon Elein, nimm i einen
Weivling Butter, pder’ gnte Ubjhopf:
fuifterr - treibs  mit  vem-Sped fdon
Waumig ab, fchlage Eyer dareitr, eines
fah. Dem andern,  aber nidht i biel,

-~ [ubre pie Leber und das geweichte Brod

Nhateinr, grimen Sviffel Fleth gefchuitten,

emifchtes Gewarts , Odientiart, Sals,

LD ben. Taig angemadyt , mache ¢S ein
{0 der: Rindfuppen, und lag ficden wie
7 e

n‘ 341, erﬂ?f Eorte"‘,n

DBereite die Leber, fhon Eein -geﬁ?ﬁt,
it 100, Perfonen to, Leber, geweidytes
Btod, Elein gebackt, Sern- Feiften, geo
febene Semmelbrofeln, so Gyer, Weins
ey geroften - 3wiffel, Majoran, Ges
ks, und geftofiene Nagerln, rifhre es

- (Wein e wWoblab; wnd gefalzen; ninm

b viel geweidytes Brod, als nan ver:
Teinet; daf die sugehdrige Kafterol voll
Uerdery, fchmicre. e8 ein mit Schmal;,

fHthte Fdfberme Megel dareimn, o’ weit
|Haus aebenr, Daf S)1)121(111 Das gange ?pf?n.«
s : Sl

5




786 o Diterter Abfah. ‘
el uberfhlagen Famt, vidite das Ahg
“yuhree Davein, sufenumengelegt, gebad
i Ofen, fhnetde es-Stitchel - weis, u
_.giep eitte Nagerl-oder pobinifde Sup
pen davuber, : !

2 342, Spect 4 Rinodel, _
- Shneide Elein getliefelten ﬁberfv;ft?

e Sped, darnad) man  viel Snoddf

- braudyet, bereite audy gewirfelte Sy

mel, rojte denSped o viel, daf e §ip
{chleichet, twie. aud) dre Gemmel dareig
und gefchnittenen Peterfit, lag qustip
Yer, nintm gutes Mebl i efn Bed, WOl
gemeichtes Brod, fo Flein gebackt ift, o
ter Keenfeiften, Elein gefdnitren, ninith
vas @erofte davan, made den Taig 1t
@‘:‘%n an, aiich gefchimittenen qruntiiey

QUtffel, @ der “vecheen Befter , walh
“Dfe stnodel ein in Die ficdende Supph

137 343, Spectz Rnodel abgetriebelle

Shueide foldhen Syed wie su b
govigen, balben Theil gewsrfelr, holid
Sheil Elefn gebades, fdricive aush bl
gewdlirfelte Semmel , diefe nit Mildrell

abgenest %rttnen Peterfil darvimter, |

et gewiefelten Sped, treibe Qggff‘
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Bou unterfdhiedl. Fleifchfpeifen. 187
oder guife Feiften aby audy den Flein gez
fadftenr Sped, fdhiage Cyer darein, ¢iz
5 pach dem audern, wobl verruhre,
t oo Pevfoiten g0 Eyer, rubre vas.
Brod famme dent Sped, Guch qefchnitz
ftne Rernfeiften darein, nimm Mehl o

ftiel, daf gufammien Daiten, Sals, maz
}_d)e die enodel, inDie fiedende Guppen,
g sugedectter eine balbe Stund fieden,

fie geben fchon auf.

I, 344, Lumpels Strudel.

1 Ninm fzbénftene Beifheln 10 SHict,

ke ¢8 fchou Fleis ; beveife qeweichie
Gentnel 5 Auch Elein qehackt, mmm gz

W6 Retften, und gefchnittencn grinen Pez

Hfil, rofte ¢8 Darein mit fammt Dems
Brop, Lag es auskirblen , nimmy' Heitt
iHchnittene Keenfeiften daran, firr roo
Weeiofren 30-Gyer, ein Loffel boll INild)-
e, gemifchtes Gemiiey, Solg, und
Ve Sl angemadht, nicht gar su feudht,
litmny o QAghtel gutes Mundmebl, 15 Enety
i 15, die Klar, in ein Hafen mit
Warmen Baffer ubaernibrt, vag Mebl
{tfalien und den Taig mit diefem ange
ladht, fehon linb und wobl abgeagbeitet,
U6 ihn jugedectter vaften, DiS € jum
WStiehen ift, alspann simm etn Judh,
Wohl eingentelbigt, Den Taig fhon .bgmt

181 PR




188 o Bierter Wbfak. >

ausgesngen, die FUO . davauf gefrricen
- geriebene  Gemntelbrofelin ,  geswaidhene
SBeitbecr ) wann es belieber, volle e3f
weit sufamimen, eines _Pnnﬁen D
Dict, abgeradelt, Fingerlang abgevrude,
wieder jufammen gepliet, und alfo foif
gbgefotten in einer Suppen die fiedemd
- ift - mis Senmmelbrofeln abgefchmalsen

. M guf den Tifdh geben..

. 345. Sdhlict - Zimpf‘eni, 2

Nintiy von dent: gebratggen Ealbemmnp
- &dylegel, pder SapaunelREober, Ealber
nen Beifdhel , diefes Elein gebacke ju i p
nem Gehadel, voffe e i Butter, gy

nen f%}‘gteyﬁl . Semmielbrofeln , gewnrih
und Ener, Mildrein, e wenig R
{uppen, faf es qustublen, madye o
Satg mit halberr Theil Wafer und Sy
{chon ditun _ausgetrichen , mache D
Slicrapfen aus , fiede. es ab,, i
abgefhmalzen. S
LT, 346. Gebad = Wandel. . 1

NRigint gebrate‘n’etilf%ilvi)etuelt_;‘,,@mltﬁﬂﬂ |

- fofe Das Vreite aus, Elein gebadt ool
8 i Bulter und Semmelbyofeln) gt
Stevufeiften, ninun aud Mein -uub&%ﬁﬂ:
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Vot unterfchiedl. %leifd)fpf(fen{ 189

Wi anfaverlet wird, Capri, Mildreint,
Gewury , Binoly , AWeinbeer, wann es
beliebet, mache es in der redhten Diden
iy {dymiere it Sdnaly die jugehoige
Wandel , mache den Hoden ‘Do eiment
myyben Taig , fulle das GSehad varein,
o Decfel aber mache von einem gutel
g, vben auf gefchmicrer mit Syern,

L bacten funf Wiertelftund,

Tl 347. Griesz Bnddel mit Speck,

Nimm Sped ,und pacde ihn “fdin
i, nimmE®ries in cine Sdufie!,
drngeh man viel naden will, erlaf
i gebacdten Sped, und brenn ibu
Quf den ©ries;, mimm geweichres und
e gepacttes Brod, gewiefelt, flein
geibnitren, Sped ‘audy davsu, made
dn Taig an mit Eyern, mache die Koz
Yl in eine fiedende Suppen, lag fiedety
Wb giehs auf den Tijeh. ‘

e
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