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Barfdiebene Totten, 439

lag dartnaten if , dad Fnnere afer muf allejeit {dhdn
mied fepits
N. 1114. SBildpratyaftette.

Nimm von eimems Hicfden dbad RucFbrattel , dle-
fif foird gehdutelt und fauber gefpicke, mit geftoffencn
fimm und Keonabetbeeren bofirenet , elngefaljer , utd
it; Gffta Gefprenger, Taf 8 cin ober 2 Tage liegen,
lirnady in der Balg gnt dberbiinfien, Made einen
juten Brandtaig, treibe denfelben qus , wie gebrdud
16 ift, Belege bew Voben mit Flein geldinittenen £id
mosiefddlern , Bntter, Kapern, Nosmarin, Lorbers

Blétter , Gerortez, und ridhte das Rucdbrateel daranf .

bilege ¢8 audy oBen auf wie unten, maehe den Form
i ein fatesintiched S.. Made bie 2 Sehnirfel fdhon
nit Rauben , ridite den Backofen in ciner guten Hige,
i 3 Stund gebacken, mache ein guted RKapernfilps
P, unb richte fie darein,

-

R o]

Fanfter Abfas.

N\ . v
Lot verfthicdenen Tovten, feinen
Wackerenest , iiffen und fanren Sallaten, Sale
fen, @efrornen, Sulgen, Eingefotsenen,
wie audy Safren.

D

LADbfdhnttt
Berfchiedene Torten.
‘N. r115. bgetrichene Torte.

?me 3 Bierting Sqmals in einen Weidling, fref-
68 fhdn pAaumiy ab, bernad) {dloge 1 gonjed @y,
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440 [&lnfeer 2Ublag,

I, Ubfgnisc,

nubd 5 Ddtter  jeded wobl verrdfre, bavan, Dam
nimm 12 foth gefofferen Sucker dareir, und falf 8§
PNimm 1 Prund MWehl, 1 Bierting Mandeln , und
gewirfeit gefdnittene Cimonkefchdller bdarein , [af 61
im Boibling ein roenig fleden, daf ed anglehet, Do

nach nimm ¢8 anf ein Bret, {duetd ed n der Mith

pon einqubder , fdhmier ein Bidtrel mit {ifen Butter, |

und walf: einen Thetl WefervacfendicE qus, lege K
anf bagd Bldttel, nad fiesidhe wag Cingemadhted bar:
auf.  MNadye von einen Tatg Fingerdicke Stdngely v

ge fie (dh3n dbarauf, Befireiche fle mir ener faumidfa |

Eperflar, fese fie in dle Torfenpfanne , unb bade fit
{chsn fangfam Berausd, aied oben mebr Slut ald um
ten. - Bevor du fiz anf dle Tafel ghebff , gudere e
N. 1116, Hepfel pder Ristentorte,

RNimm 1 Pfund Juacfer in ein meffingenes Bk
fdiitee ein Seitel MWaffer daran, uadb fafe e gufale
men cin woeittg fiedeir, fodann fdneide ein guted Phun
fanber .gefchillte und gepuste Taffete oder TMarfgony
aerdnfel flein gefpaltelt- barein, wid laffe ¢3 jufammit
feden, 616 o8 fich {dhdn faljet, und bie Fitten oo
Uepfd aang glae gefodher, und gevdibre fad, alddent
nimm 12 oth gefiifrele gefdhmictene Manbdeln, 4 bk

flein gefdnittene Citronenfpalten, von 2 Limotie bl o}

SHalier und den Saft dagu, laffe ed gufommen K
dhen, und wenn o8 Ad genug gefulzer, fo 1tberlege tin
Lortenblatiel mie Oblat , gieh dad Gefulgie paratfs
und firetdie ed {dhdn glate bardber , toenn ¢ fiact 9
toorbent, fo nimm von ‘1 ober 2 Skmonte den St/
thue aefdbten Jucer barein, baf 3 fn der Dide Ml
eit SSchel wird, und ribre ¢2, dafl 8 ein fdhen fotls
§28 g merde, als8dann fiveide 8 fber bre Torkhs
b (afie e teockaen, fo ift fle fertis, ~Sur WU

& Liantl
. bit ble Soten, roenn filoe ob bem Feuer oftets

anfedjres, dami fis uife anbrennet, Dy fanuft 68

7aF
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Uevidichene Tovten, 443

Wi paar feeon, wnd 4 Sorh Heln gefduittene Po-
meeangengilteln bogn nehmen. : :

: N. 1347 Bistotentorte,

Rimm 5 gange Sper, usd 7 Diteer n ¢in His

: fun, fdlag fie eine gute Wetle ab,  Hernad) vibre cin

falbes Pund gefdheen Suder bareim, und fchlage fie
tne balbe Stund gut ab.  Minm gewotiefele gefdinita
fine Rimoniefch&ler barein , urd auf oie Lest 12 Loth
geibres Stdvfmehl, fo okl gerbit , baf es unfers
dnander fomme,. Dann fhmier ein Dlattel cber Wee
bef, unbd gief den ZTalg gefdwind Hincin, und alfos

- Balb i etne gut gebiste Tovtenpfanne, undIaf fie gang
gimadh Backen, Sn der Hobe barf ed. gar nige viel

®lut Gaben, fonft reird e8 gleid Braun, und gebe
nide gut auf.. @3 hat eine gange Stund ju backen,
ekl ¢8 feBr lazafam gebacien werden muff,

- N, 1118, Bldttertorte.

RNimm: 2 Pfund barter Butter, wafche bdenfelben
UBenda yuvor i faltem Waffer aus, fehlage thn in fleine
Bueite §lecFen, Joge tn fuein anberes falfes Haffer, und
lofi thn die Mache Gher dacinn Megeny Hernach nimig
2Wfund Mepl, 1nd 4 ganze Eper, gheffe fie ab in et hal-
ben Geitel Wafier, und in dn Biertelfeltel Rofenswalz

- Bt Endte o8 mit blefen 2 Pumd MBI g1 einen frel-

fﬂi Ealg, rollz ihn-and, frockae bew audgewafdiensn
?utter mit eluer welifon Sevtette o9, lege ibn anf
ben Saig, uud (dlnge alle 4 Ccfen Freugweis bereins
anber, rolle 1hn einen Balben Fingerdic aus, lege ben
Taig wie elns Serpiette in 6 Thelly jufammen, wie=
O aufgerlie, und abermal tn 6 Theile sufammen ges
g8, fo, baf e qmal ausgerolit iff, @4 .mufl abee”
1beBmal SReBI untergefiveuct mwerden, bamit fich ber
Zolg nidie anbdnge ; nimm al8bann etne grofe Sehilfs
if[' fhueibe nadh derfelben den Talg rund, nnd lege
VR auf cinen Bogen Papiir.. Bon den 1hergeblishes
Uen Faig feaeive ehmen Crreifen 2 Fingibreit, ftge
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442 Stnfrer Udiny, . Ubfdnice,

thi vand in den peffinitionen Bobden  ebne Hand breit
v bem Rande, und feudte thn mit Waffer an, dof
er feft fist; algbann fdhmeibe o Stagien wote ehne Hanh
Breft, feudyt: ffe mit 20affer-an, lege eind auf dod §
anbere, und formlee einen Rand auf den gecfuittence X
Boden. - Nadher ntmm etngemadhte Kiefdyen, Him ¥ |
Beer, ober was bir beltebe, fege ¢8 Fingerdick inble §
Mitte, {haside Fragesbreitr fdmale Streifen, b
madhe etr Gitter dardber, wie die Bine:n angejelgte 1 oy
S:gnung jeiget (dehe Taf. L Fig, 3.) fodamn e § ¢
feitdhe mit 2 Epeedtbern, und ein voenig Waffer, s &
mittelft eined Pinfel die Sovee , und faffe fis bep fiars §
for D'se Backen. ==
; N, 1119, Bigentorte. :
Rimm 2 und ein Biertelpfund DMandeln , T Bk
£20pfund fhneide gefiftelt, und ein Balb Pund Pifles
#21 aud) fo , bie geffifeelts Mandeln Fannft ou jur Dilf
re tof) fdrben, uabd wiederum trocknen, - Die wbrigh
S0 wbeln fioffe et , nege fe ein wenig mit Wafrr |
baf i nidt $5lihe werden ; nimm audy jroen. und Ui e
Biectelpfund Sudker, ebn und ein Hals Seitel Walw In
in ein Bk, af 8 fieden, 618 ed fich fpiunet, BE 1 Fe
nad) gkd b2 geRoffinen Maadeln baretn, rifre b fooft |
1, ba¥ e8 fig nic anbrenns, und laf bie andelt L B
w081 troFen meeden , ‘tosnn biefed gefdebeniff, fofdl 1 -
gt 4 Eperfar jnm Faum, rifre fie darunter, W10
faf o8 nodh eii tentg téocknem, aud) ein wentg gefdnit & ur
t:1e RmontefdhAler dareln : wor will, fann aud) 62 H &
woder nehmen , NEgerl , Rumaoe gnd Mugkatnus fe
nenn audy ein wenty weif aeftiftelts Mandeln balls [
Fornach Belegs ein Bo9s  oveenblattel mig O30tr gt
fEretche vo1 bem aetrocn:tn Saig Elebn Fiageedick DAE g)}
anf; mady: den Noif Sevum , fdhmtere thun mif Buftess i
f262 ¢4 i biz Tortenpfinae, und [af ¢8 fHSy Backeds o

- B o8 nihe gu brawt wird ; weta g bz redytr T Al

B Bat, (o nhmm cdiheraus; Genad niwn ben ik kg




Derfhietene Terten, o gns

i gen gitroctueien Saig,-fefie ihn wieder auf bie Glne,
fhlage oon 3 Epern die Kiar {dhon faumig. ab,. urd
ton_ein. und eluen balben Limonie den. Saft hinein,
I 1B ¢8 swobl frocfnen ) nimm e8 von ter ®lut, rdbre
i ble gefGebten TManbeln und Piffagen binein, aud) von
L cintm imonte dle Schdller flein geralofele gefchnitten ,
| barunter , roer will, fonn auch ein Diertelpfund ein-
gemachte Nug , cdnen balben Vierting itronat, und
o duen falben Binting cingefottone Pomerangenfdhaalen
4 pfiiftelt gefchnitten degu thun, laf olled jufemmien
; ‘? woﬁi troctnen , Dann fdinetde Oblat brep Fingerbreir,
" 8 unb efroas [Anger ald ein Balbed Wiertel , Befireiche fie
mit €perflar, fireidye pon dem Getrocfueren nidit gar
{t dinn, Froudlicht dbarouf, bernach fdmier ble Ble-
ernen FSgen mit Dutter, lege die aufgeridfete OF-
lat darauf, nnd Bacfe e in ber Torfenpfanne, aber
miter i nidit ju Braun, tenn fit oben ¢in fwenig
Farbe Lefommen, mache ein dided €l8 tarduf, fitie
8 wiheber binein, gied ofem mebr Glut, bof 8 auf
@bt woenn nodh von dem Saig efivas vorbarden iR,
made mehe Hnfgefrichened ;. unb wisder Bigen, (o-
balb fie gebacten Fnd , moft du fle Elegen, tidfe ¢S
Uit Engem-chten th die LfGe , und gled oben elnen
Bufdien baray”,
N. 1120, Prodtorte asfullte.

Jiimm ein Balb Pfund Manbeln , (dhele fe,
und fioffe ffe redyt Fletn , tEue ein balh Prund gefébten
aheler dayanter, fdhlage 12 gange Eper pnd 12 Dite
It Davein , tiifr ¢8 ‘eine Sond , bart slmm eltien

Lalben Diereing Qironar, Flein gefdniteen, ouch flein
Ufdniétere Qimontefddlier, aefoffonen Rimmet wnbd
| Rl horunger ,und 12 Soth fdwarge Brodbrdfel,
i Wenlg mie: Tetn ensefeuditef. L306r ¢2 nor ein
herig untitetnander, madie ebren Nif vm hed Ve
;e[, fhmtee ben Reif out mit Tutter, fbiite ten Taig
A, [af o8 fddn gomachy Facken. Toern ¢8 gebes.
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444 Sidnfrer Ubfag, I Hb{dmise,

cfea bF, fo thue Den Melf herunter , fehueid milt dom &
. SWeffer dle oBere Ninden gans fubtil Berutiter, Hernad |
fege eingemadyte Weidifeln darauf. ODer : Sehrels
et Dald Pfand Mandeln, und foffe fie rede e,

RNimm ehnen Spenattopfen, fiof die Manbeln, daf |

fie (sn geiin meeden,  Nimm eln Hald Pfund gefd):

ten Sucker darunter , flein gefdnittene Chmronbefefler,

fhiag 6 gange €pee, und 10 Ditter darein, ehitd
nad) bem andern,  Nidbre e8 anch eine Stunde, urd
daf muf eine Wikle geriibret roerden, big die Sorlk
gebadben wird.  Madje den Nelf wieder um bie okt
jhiieee das Brilue davauf. See bdie Torfe auf et
foehted Tush, und toieder auf ein Bldetel, bof ¢8
untfer fid) niche okel Hise Hat, und laf. e8 tn ber Dol
{hdn Backer. MMadhe Pernach ein woth uud meiffts
i bdarauf, mit gebackene Pifagen beffreuct, ©ift
¢8 von bem femchten Tudhe Herunter , und laf bag O
gut frodnen,
M. r1z1, Brodiorte {hmwatse.

" Nimm ein Halb Pfund gefioffene Wandeln, ud
T Balb Pfand Jucker, 12 gange Eper und 12 Dl
pady ctrander oeerihre. Dernach 12 forh fdwary
Wrodbrofel gofdhe, von einent Limonie uud einge P02
wezangen die Sdaalen, et Baid Loth gefioffenc OF
soitegndger, ein Balb Loth Simmet, and von ben P
merangen drucE aud) dew Saft darein, IMifde alitd
gt burdbcinauder, beenad) feuch? ed mie TWetn gif

an, und wean die Mandelw und Sucer (Gn ik g¥

wifet fiad, fo thue das angefendte Brod, fammt o
len wag davimnen iff , Hltein, Nedhr es mie dburdels
ander, Beenod bag Bidetel, urb den Nilf ont nift
ehiem groben Talg vermadst,  Sddete 8 darein, v
¢e 8 fi§da Graus, Weun ed gebacken i), fo Befirelt
t8 mit meif und rofhen Gig.  Streye Flein gefeit:
tens. Biftagen barauf, [af ¢8 noch ein rentg trodnt




Vex(dyicdene Tovtam, £45

WRomes by wilf, fanufl eud 2 Selfel Chololade nnter
o Brob nebhmen, fo twicd fic vod) fhrodrjer.

1N, 1122, Brodtorte {hiwarse auf andere Lk

Stimm 8 -gange Eper , umd § Dtter fn cin Hi-

1 fin, {diage fie eine Bievselfiund gut ab, daf fie rveche

faumier , und diek find, dann > Pfund fein gefofionen
b gef@been Rucker, ribr ¢8 mwiheder eine Vievtelfivnd,
algbann thue ein Ealb Pfund abgejogere , unb flein
gfioflene SMandeln audy bdarunter, thhrs nodh cine
Biertelftund, Fernach nimm 3 Loth redht trociene {hiwarie
Brodbréfeln 4 1 Loth Simmet, 5 Loth Nogel, = Loih
Rustatnuf , alles flein gefloffen, daun 4 Loth cinge-
mechte Citronat, von elnen Limonte und elner Pomes
tangen bte @ebdlice, alled diefed gevouirflidt gefdinte
ftn, und gut darunter geribret, Gernad) bruck toz
I und L Shmonie den Safe darein, fchiifte e auf ¢in
gtlchmicrted Blattel mie cimem Relf, bade fie gemarh,
b mache ein €i8 barauf.
N. 1i23. Briofeltorie.

Crftlich nimm ouf die Lafel andertbald Bind
Uehl, 1 Pund Buster blatelet darein gefdnitten, und
dn bald P fund Jucfer untereinanter mit den Nubel-
Waléce abgearbeitet, nimm ecin ganged €p und 4 Dit-
Ity ¢in wenig gefalten, und madhe ben Salg jufom-
e, DBereite elne Toptenfejifiel. Srete von ven Talg
bin Voben aus, fille ibn mit Chgediaditen, made
Yon ben andern e boppelted ober gefiodhtened Gliter,
Sefrciche fle mit Cpern, und badfe fie.

N, 1124. Bittertorte.

i Rmm eit halb Prund Mebl, ehit alb Peund
SUttee, und oon einem Bolben imonte die Sehélier,
b.“’f”t e8 tintereinanbder , nimin ein Bicrtelpfund gefdh-
“n Jucfer, Made ben Talg mit o Eperm an, Fers
L‘gd) Walfe ihn aud, formive i6n wic du willf , gieh
; "8 Cingemadites darein, und backe fie in einer ge-
W, gebeitten Tortenpfannes
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“pe lang rechi fari; beficeiche etnen Tortenmo

- 446 Stinfees Ubfasn. L AUbfdnics,

N. 1125 Chofoladetorte.

Becejie tmen Vierthing Dutter in einerr Weibling, *

tretbe ibu fadn pflaumig ab, rufre -6 Epecddteer dars
et ¢facy nad)y ben auderw , dic Kigr von Epein faus
met gemadt , -oud) gemad darcin geeudre.  Nhunt
12 oth flela gefioffeie Manbeln , cinen BVevting gos
fhoten RBuder, vou ciner Bimounie den Saft baren gus
rithee, 5 Loth gecicbene Cyofolade, ein Foth Jimmer.
Wimm ein fladed Tobtendlattel, fGmicre e8 wit famme

ben Jeif, belege 8 mit Oblaten, fdite dad Udpes |

sihete davein, rvige o8 fhdn gleidy, backe ¢8 fain
Tangfam in ciuer gemadien Dige, und made e Eif
davaufe : o <
M. 1126, Gtbientoste. o

Riuum ein Prurd Burter, treb thn ju Shanny

ghue in denfelben 20 Ener, aber wur von 10 Epe
das WWeifle; vihre ¢5 wobl, und thue nod) cin Halk

_ Svund Sucker) ctu wenig Fumoniefdhaalen , etwas M-

wet und Dustabldfe dagu. Unter der Maffe imd
ein Pfund gefodyte, uad fo rroden wic ndglid) durd’
atfhiagene Crbfen , und ripre ¢§ nodh eine Biertel
fiund gufaninen,  AGdang made eincn buaten B
ben von Burtertaiy, lege denfeiben. auf eln Sordh

bled), freidie die Cebfenmaffe barauf, usd faf ¢ ‘

tangfam Dacfeqat :
N; 1127. Erdapfeltorte. -
Ghedé bie Crodipfel , gieh ader Ycheung , daf ¢
nidit auffpringen, dann feihe fic In einec Reifer 4
mwenn fie vedht abgelaufen find , {o fgalle fic, wnb o
felbe auf einem Meideifen. Nun nimm ju % Pusd gv
vichenen Crddnfein, £ Prand QueFer, ghed § oot
Epec in etne Shifel, und [dlage fie redt gut aih:
Hernac {chilete juerft den Sucker , und dann dit Esby
dpfel dacetn , ribre alled mit einanbes elue &alfﬁg ?Wm'L

s o : SR A e bl
Bustér , uhd Befiveud b mit Semmelmehli €hed

be!
be

[ s Bl §

- era
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Vexfdpiedene Torten, = 447 :

ben Salg {1t dew Model elnfillift, {o Gue von einen auf
bem Reibeifen abgerichenen Eimonte. dte Seddfler dayn.
Dag March derfelben Fannfi gewiirfelt {Eneiden, 1nd
| audh vor dem Cinfiilien daretn thun, Sobald dle Sors
1t eingefulit i, fo fiche fiv tn den Ofin, und [of fie
[hdn gelb Backen. : :
N. 1128, Eyeviorten favte,
. Mimm auf ein Brett 7 Pfund Mep!, und 1%
Bleeting Jucker , audy 17 Bierting gefchrodlite und ge-
 fioffene MMandel , fiefie in ¢inen Mérfer 6 Bart gefortea
ne Eperdtter redht flein, nimm 1% Bierting Butrer
baretn , fiofje ¢2 gut untereinander , bernadh mimm fie
Beraus 3un bem INeBl und Sueker, quth gefdhnittene s
montefd)alier darunter, Gewilvg nad) Velkeben , 7 €=
wbdtter daban, madje den Talg gufammen, aber yur
it wirfen, bdaf €8 nidit fiffig wied; walfe den
balben Thetl aus, auf dad jugehirige Blatrel, fille
b8 Eingefottenc bdorein, madie Stangeln dardber ,
auf der H8he guckire s ein roentg, backe o8 langfam,
1§ fle fertlg. 2B, D fausft aud von. disfim
alg Bigfoteen und Ringeln ausfechin.
N, 1129. Felbtorte.
" Nhmm o Pfund Mandeln, (el tnd fhncive
e oefiifeete , fioffe etn Pjund Jueler Fetn, thue fellen
In etne Retn , glefie ein Seltel Waffer darauf, lafeiba
o lange ficoen, Big er fbivere Sropfen wirft,  Shue
e Mandeln darein ; faffe fie gut todnen, auch vou
ity Bimonte den ©aft, und von ener die Sddler,
e Balben Biersing Sitronat gegliftelt gefchnigter ,
Qch etwad gefioffenen Simmet und Nhgel.  Diefed
®les untereinander ‘troden lafferr, sulett laffe ¢8 ein
Wl abFiblen, und rifre von viee Eperflar den
fite daruntyr ; madje um dag Bergblastel cinen Nelf,
defen fehmicre mit DButtcr , den Boben dberlege. mit -
lateit, fifle pag Toreenblateel wm und vm mid den
SHttotueten Mandeln , fn der Hbe lege 03 ey Fin:




448 Siinfeer Ubfats, L Ub{Gnite,

gerbreit binauf, daf Ingtoifdhen fech8 Felter bletbem
Yidgdann thue ¢s in ble Tortenpfanne, vamit ¢8, odal

und unten {@dn ridlet wird, bernedy nimmg Hevaus
Sndem §ie badet; madhs die Stide, weldhe ‘in b

Felber gefillt werben; algbann nimm einen Biertlny
SRanbeln, fiof ober feuneide fie fiijielt , madye fie mit
Nifermediaft roth, [af fle mit diefems Saft, undcing
Haubooll gefioffenca Sucker auf einen Ghitel in dno
SReindel frocknen , fhebe tofeber andere TManbeln mif
Spenattopfen, thae Be n ein Hetndel; “eiwas Fudn
pavauf, etlide Tedpfel Waffer , [af fle soie bie vork
gen frocknelr, ober mimm anflate dlefen Sanbdeln g-
Backte ober geflifialée Piftagen, DHernach nimm 2 Po
merangen , retb bie Schdller berunter, thue dag Wit
tore {don Bevaus in ein Reinded, and) ein wenig bwr
rodnen, von bdet obiaer Bierfing Mandeln fannf Lt
fc maden, fo oiel by wilft, nnd fhben nad Ve
Ben.  Nimm die twarme Toete, fille in ein Felo M
rothen Mandeln Balben” Shetl, tn das jwente G
bie Poucranjen , dn Hag dritre die gninen SRandelt
ober Piftagen, in das dierte voetffe Mandeln, i bad

fiinfte bas Braune vom Chofolade, in bag fecfie WY

ver griine Manveln.  Mathe auf dle Lorten cin wills
@2, in die Helder barf Fein €18 Fommen , dodh o0t
von Uforitalg made Schivammer] oder Nderlg i it
Gelder ; [af ¢d - ein Eleined wenig Whertrocknen , bt bl
Suildite baranf Eommen, baf aber die Feideln die T
be nid)e verlieren, :

N, 1130, Germitorte.

@rfilih wdge 3 Loth Bueeer, und ¢ben fo ol
Sdmaly, trelb ¢8 untereimander redie pflaumig ©r
1il6r 1 balbes Geitel leulidytes Obers nach undnad flne
tin, und treibe ¢S wieder gut abs Hernach fchtage 2900
€per, und 3 Diter bavelw, verripre cines nad bt
andernt rvecht gut, Hecnadh) nimm 2 gue giffeloo?

" Goam barin, oerelibre fle ebenfalld gut saranti

bt
T



Dex{dyiedene Toveen, 449

M {Dann nimm . en Biedelpfund Mel, und juckere o8
0 viel bu wiIfE, mifd) 8 nur ein twenig untereinans
5 b, Bernady fireld) e8 auf ein Dldetel , und flille et
ol 1 g Cingemadytes bavein, wad dbu bafi.  Mad) von
1 hm Gbrigen Tatg ©tdngel bdariber, und den Jeif
Ut frum, Sege fie in die Sortenpfanne, und backe fie
1 [idn, fo it fie gut. o
A N, 1131. @ermiorte auf andere Het.
IEd - Ribe ein Balb Pfund Butter mit 4 SElofeivoll
B4 fifn Dberd, dann 2 gangen €pern und 6 Dittern,
L ling nach dems anbern, redit pflauinig ab, Bernach
“ | fur2 §felool @erm, und ein Balb Pfund Mund-
" | il davein; uud fdlage den Laig fo lang, big ev
i) vom @Sfel (e, freeiche ben Balben ZThHeil bess
| [ibis auf cin Zortemblastel , und fille ein frocknes
* | Gingefottened darein, von bem 1ibrigen Talg madye
* | Otingeln , laffe fie geben, und Backs langfam,
‘ N, 1132. @efdyobene Torte.
’ Rilhre ein Prund gefbten Sucker mit 6 ju Sehnee
L | ifdlagenen @perotif fo lang, bis ¢8 redt dick wird,
: enad) gieh 1 Pfund abgesogene und gefd)nittm‘t Man=
! b, fimontefdhader , geftoffens Pomerangenbhih oder
| Bonilie; algdann fgmicre bas Blattel mit Butter oder
, Bida, firotche vom den Gerdbreen etwad darauf,

und bacfe 8 in ber Tortempfanne, toenn ¢8 gebacken
| o fdneide @ in bev. Mitte voneinander, unb
| Uode deey Fingerbrette Stdngel, biefe {chiebe sufam:
R, gieh e8 auf ein Bergblattel, und fo verfabre
- | edaus mie pem Mebrigen: wenn alle fo gebacken
| felle g tod) in bie Tovtenpfanne, und [af ¢8
. Beffer audsiehen , Dacke e8 nu Lokt Semmelgeib , ma-
Eein €18 barauf , ober Befde ¢8 mie Piftagen,

- N, f133. Gefpriste Torte.
b Rimin 2 Prunb Mandeln, und 1 Pand Juder,
, ﬁ‘ ¢8 Flein, bann fdlage die” Klar von 4 Epern
| W eng Sinntelier, daf fie fdhsn faumig foitd, dkE

g f '
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alles riihre tnfereimander ab, fobant theile diefen Salf
auf 2 Thetle, und ntmm gum Bobden cine Mustatnuf,
und nody einmal fo viel Stmmet, fioffe e8, und nlfn
¢8 unter cinen Thetl Talg, fdmiere ¢in Blateel mit |
Dutter , lege Oblatten barauf, und firetd) dem gewdn
fen Taig tartber, fulle ibn mit Citronat; den anbden
Taig fille tn cinen Sprisfrapfenmodel , und bruc ifn |
fd)dn. ordentlid) bavauf, (a8 uber Wadyt fehen: dun
anbern Tag Bacfe ¢8, wenn 8 balb gebacken Iff, [0
flrcue gefacbie SRandein, Piffagen, und Suder dar
auf, Iaf gae Backen, fo ift fie fertig.
N. 1134. @efulyte Sovte. -
Nimm anderebald Pfund Sucker in ebn Beck, gl
ftatt Waffer, Pomerangen und Limoniefaft darauf;
faf thu ficben, big ¢r fidh vom Loffel fpianet, fodant
nimm ein Pfund gefdlite Marfdansgerdpfel in Spal
ten, gled fie tn dbem Sucker, rihre fle rodhrend i
fieven! tmmer um, bdaf fie wie eln Kody mwerden, ot
fith angubrennen, algdann nimm fic vom Feuer, wd
tithre folgende fohdn Brefte Stdefe Binein; nimn 0o
6 Pomeransen, und 3 Elmonie bdie Schdler , fhnidt
fie grof getouicfelt, cinen Vierting Piffagen, und &
net Bleeting gefhodlite unb abgezogene smanum
" feneibe Blattlet , qudy cinen Bierting eingemadyten §l=
tronat, und 16 eingemachte Niffe, die fdneide 9“’5{
ficht; wenn dre Yepfel fgon dicE genug find, fo g
alies biefes Binein, fo bald e8 vom Feuer fomm
Sobann Belege ¢in Tortenblattel mie Oblat, und M
e einen Relf Berum , 6eogiche o andy mit Oblols
falle die Suly binein, wenigfiens 3 Fingerdid vbf;
pody, dberfireiche e3 mit MWafier, und befde ¢6 il
gefiofienen Sncker, fese ¢8 in etnem Sricferofens M
¢8 langfam angieht, laf e fber Nadst fehen, MW
den Reif binwes, dberlege ¢8 mit cingemaditen OF
dien, umd gheb fie pur Safel;  Wenn vu fe qufert
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ten fotlft, fo fielle fie an einen falten Orf, o Fann
fis eime geraume Jeit aufbebaiten werden,
N. 1135 Govuestorte. . :
Nimm 1 Pfund gefioffene Mandeln , 3 BVierting
gHfdfeen Suder , von einer Limoute den Saft und die
Sdjalen, 2 Loth gemiirfeit gefdhuitesnen Jitronat, cine
Handool Piftazen ; von cinen Pomerangen vie Sddler,
Rogerl uad Slmmet nad Velieben, alled gufammen,
Bon 10 Epren dle Ditter, einen nad den andern. wobl
bepplre o und bie Klar gu etnem Faum gefdhlagen.,
tefe aud) darunter gethan, uad eine halbe Stund gea
e, Schmier dag Blate , lage Oblaten barauf, thue
ben Latg Binein , back ihn (dfoa langlfam, und made
tn €ig dbarauf. i ,

N, 1136. Sewundene Torte.
 Rimm ein Pfund gef§wdlce Mdnbdeln, fiof fi
Hein, cdbre 3 Viertelpfund gefdbten Sucfer mit 4 ab-
Bflagenen Eperflaren ab, nimus aud) um etnen Kreio
{¢ gewetciten Sragant barunter, nibre elled untirz
Hiander wohl ab, vert eimen Eimonie die gefdhnitte-
tn Sebdler darunter, freiche e8 auf ein mit Wads
Ofdimiectes Biattel Mefferruckendick, fireme Sucker bar
Wf, Backe o8 {dhdn gelb; foyiebe mit einers Mefer ber=
Uhidjte leckel Berunter , blege ef iiber elnen Walfer,
WD o fore , richte ¢3 fchou body. auf. .

N. 1137, @emifchte Soste. :
- RNmm andetehald Pfund Mandeln, einen Theil
doon foffe gedBliche , oen groepten f@be, o bleibes
Ynchin. dag Sroblichte jurlicE, ben Dritien (fdmeide
eliiftelty bag Geftoffene rilbre tn einem TWeidling mic
tuem Pfund. Qucker, 4 ganjen €yern und § Dttern;
tne Balbe Stunp auf einer Seite, die Gefthnittener
ke auf etnem Blatso! {chén Semmelbraun, gled 8
2‘“'“ Schidffel mit gefiifteleen Pifiaen , [tronat, von
%Eimonie bie Schéller; und Gewilrs, gied auc einen
irting DicE eingefortenen Jucer bardber, und swens

3 3 ﬁf 2 :




452 Sinfrer Ubfag. I, Ubfdhnise,

€8 Faltift ) gheb 8 inbag Gerdfree, fchmicre ein Blath
mit famme dent Neif , ghe bag gut Gertibree hinein: und
Backe ¢8 langfam, wenn e8 gebacken tF, o made et
fimonteeis , bas ift: made von geffoffenen Sucker und
Limoniefaft ein diinnes Kod), Befireidhe die Tovee bas
nit, and laf fie toieberum backen. o
N. 1138. Gladtorie. :

Rimm ein Pfund Jucfer, fof ifn- fein, nimm
von 6 Epern bie Rlar, fhlag e qu cinem Faum, gitd
fie in ben Jucfer , und ribre e8 ¢ine Stynd. Nimm

ein Bievielpfund INehl, gieb e8 daran, riibre ¢8 aber .

ntcyt mebe , fhmicr ein Blate mit Butfer, fireid dn
Taitg DMefferrucfendtct darauf, nimm ekn Viertelpfund
Mandeln und Pifagen, fdnetve fie geftiftelt, thiv
fie dbarauf, Back fie fddn fihl; rwenn fe gebacken ifi,
fo I8fe fie woarm vom Blatt ab; und ridee fiv af
cine. Scduffels  Das Blatt belege aber vorher mif
Dblaten,
N. 1139. @plbeie Tortes

RNimm etn BViertelpfund Sehmaly, ripre 6 fld
ab, ein Balbed Pfund Manbdeln, uud cben fo viek 3
e, 2 gange Eper und 3 Oftter, dlefe rlfre nt
Gtaube, Bernady wenn du fie aufficeiden il , fonihe
et Biertelpfund Mei Hinein, fiille efmasd etn, mad!
ehnen Deckel ober Stdngel darauf, einen Reif Herums
‘und bace fie {@dn,” NB. Dic Manbdeln miffen fol?
gefioffen fepn, unbd bon ciner gangen Cimonie it §¢
fdynittene Sdhaller doju génommen swecben,

N, 1140. Grune Iorte. :

Gtoffe eln balb Prund gefchioslize Manbeln it/
snter dem Stoffen Genege fle mit Linroniefaft, Hnd
thite fie in einen Weidling , nimm Spenattopfen daj/
aud el Galb Bfund gefisbten Jucker, ritbre alizs 100
untereinander, uimm i cinen Hafen & gange Y
unb 8 Ditter, rithre alles wobl ab, 1nd o fang 109

anb nad davan, b8 gar ift, rdpre fo lang, 6is baft ¢
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Saig bick und fanmet qusfieht, nimm ton etner Gals
ben Limonte Elein gemrlvfelt gefchntetens Schller, menn
i, fannft dbu aud Jimmet und gefshnittene -
ttonat baju nehmen , vilbre aufdie et cin Loth Semz
melbrdfel daranter, Belege bad Tortenbidttel mit Ob-
lten, fdymiere ben Neif gnt mit Sehmaly, fiile Hn
it gar voll an, und gieh unten mefr Slue ald oben;
b backe fie {d)dm. :
N, 1141. Hollandertorte. .

iimm ein balb Plund Butter, und ein balb Pund
MHL, eretbe den Butter recht foumig ab, nimm von
tner Galben Rimouie die Sehdller, Fietn gelchnitren,
und riifre fle barunter, Hernad thuc dad Mebl dara
fny und pucfere o8, tole bu mepnft, baf ed {6 ges
g ift, fieeic) ¢3 auf etn Blate, F bir aber etwas

| Ubitg, fille e mit was Eingefofenen, wnd nimm

bt ibrigen Taig tn etnem Spritifrapfenmodel , fireid
t5 oben auf bad Eingemadite bin .und mieber, und boe
tt fie in Der Tortenpfanse.
N. 1142, Kaifertorte.

i efn Pfund fetn gefioffenen Sucker, und cben
[ biel “fetn gefioffeme abgejogene Mandeln, nadhdem
of unter etn Pund Butter 30- Bartgefattene Eperddta
e, dang nimm den Sucker, die Manbdeln , bie Epers
Wt mit Butter, von einer Limonie die | Schiller
Uitn gefchnieeen , und poey Hdndooll S0ebl, ribre 8 -
fie quee Weile in elnem IWeidling, bdu fannft ot
ga(ﬁ'g;t baju nebmen ; davn in ety Toveencelfel elnges
: M. 1143, Sarmeliterforte. :
i Clage in cin Hiferl 6 gange Eper und 6 Dt -
o f%re’:tﬁ ehne BiertelfRund , ernad) ritfre ein Galb
@tultb gefdbeen RQucfer daveln, rifre 8 cine gange
_m"“b-r {dittibe 1 Bierting gefdoslite Manbeln auf :
ortet, thue balben Shell bavon barein, nimm aud
b gefiebted Sesckihebl, wnd 6 Loth Munbmebls




454 Siinfeer 215_{&13. I, 2b{gnise.

¢in wenlg Simoniefchdlicr, fdmiere cinen HRelf und Blat:
¢il mit Butter, thue ben Lalg darauf, ble " iibrigen
Mandelnr frewe dasiber , und bads {dhdn. S
: " H. 1144, RKaftanientorte.

Timm 14 s gebrattens Rafanien, fdhilennd
{dneibe fic flein, Dann fretbe ein und cinen haiben
Bieeting Burter, mit ein Biertelpfund Flein geftofientt
Mandeln wobl ab, 12 Loth gefdhten Rucker daj,
pasn 3 gange Epur, und 5 Ditrer nady und nad)hin-
cingeriifre , Eliin géfdhaittene Simoniefch@ler und o4
frofat baj; wenn dlefed gut abgeripre ift; fo b
fbmicre efne BIdeeel and Neif , Rrebde bie Torte e
Tieh davauf, ghese e mit Gingefotéenen, und bade fir

fddn.
: “N. 1145. firfhentorte. \
Die Kevne mufic du erft ausg ben Ficfhen B
unb fie bain mie einem guten THeHl Suder In tin K
Geeoll thun, bamm cin wenig Podisu laffen, fo gibtt
per Saft beraus, barn die Rirfdhen mic einem Sequm
I5ffel Beraudgenommen, bie Ri:fdenfuppe ober b
©aft mit ein wenlg geffoffenen Jmiebact, gefioffrnet,
Zimmet , und fletn gebackeen 3itronenfallon, ¢in ot
tig Tusg und bicE eingefodt, bernady ble Kivfden 01
ber bagn geshan , efnmal gufommen burdjgefodt and
Binctngefent, daff fie abfdblen , bann feence in einet
fetnen Tukg pu ciner Torten verfertigets
: N, 1146. Kittentorte. .
Nimm 6in Prund Jucker i ein mefingened Biks
gl ein Geltel MWaffer daranf, und fiede ¢8 §4 et
Gaft.  Hhrnach fneide ein gutes Prund Marldetr
ger - ober Safetdpfel, ober Kieten Flein gefpalten b‘”;
din, Laf ¢8 gufammen fitben, und verrdhre ¢8 1
¢8 fehdn fuljet; al8basn nimm 12 Rofh gefiiftelte Tt
delnn, 4 Cotl) gefdbuittens Slfronat, und von 2 gimontth
nte ©chTer, und ben Saft, faff ¢8 gufammen ¢t o]

fo , und wenn ¢4 fich genug gefuljet bat, P b
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fige ein Tortenblastel mit Oblat, glef ¢d gufommen ,
barauf, und frcidye e8 {edn glatt dariber; foenn 8
flarr geroorben , fo nimm don efnems ober ey fimo:
fien den Saft, rilbre gefdbten Jucker davein , Do ¢8

1 8icE roled , und vdbre o8 ju ciuem woeiffen €8, fiostdhe

@ dber die Torte, und lof ¢ frocfnen.
M. 1147. Kleibeutorte,

Nimm ¢in Pfund Mandeln, roifche fie fddn fan-
Bt ab; Bernach fioffe fie nidit gar Eleln, fdbe fic durdh
fit Nudelreitel, rdbre 3 Biertelpfund gefdften Jus
fir auf die Mandeln, 14 Eperddeter, einen nadh dem
pubery darein gerdbrt , riifre ¢ eine gange Stund anf
titer Seire. NB, Die Eperflar fon faumer  abge
fiflagen , umd audh damit abgerithre , Dernady 1 Loth
Smmee, . 1 Duinrel Négerl, 1 Ouintel Mudfatnnf,
bon einer Rimonte dle Sdidller , alled unter ble Man=
beln geptifre ; al8bamn nimm cin Blatt, fete cinel
MIf davanf, vemad) thn mit Talg, fdmiere e8 cift
Winig, und fdhitte dad Berdhetebinein, backe fiegand
longfam , fo i fie fectigs

N, 1148. fKrebjentorte.

Nimm 20 Keebfen, jiche ibmen bag finfende
Uederl und Sditosifel Beraus, fiofie fle jufommen, gith
U Geitel Mildh baran , abgeripet und burdygefeibet ,
B ¢8 gum Feuer, laf ¢ ju einen ZTopfen jufammen
[ﬁ}ifcn, Berette vont 40 gefotfenen Krebfen die Sdivels
fn ) auggerdft und gerotiefelt gefchniteir , tm TMorfer
Wit fammt den Topfed gefloffen, ton Denen Kribsa

Wilen mache ehnn Serebsbutter , pimm einen Bieoa
ﬂfgr bavnn dn ‘efnen WWeidling , fddn pflanmigabge-
tiftﬁﬂy, daveln gerfibet , 3 gange Cperumd 3 Ditter;
«8 Bierting Flsin gefioffene Manbeln, um 1 Kreujerin
ity germeldite und ausgedrucite Semmel , rilbr and)
“:3 Befioffene daretn , ehne gange Stand  getibre,
“Sm ein Fadges Tortenblactel , mit famme ten Nelf
Q“J?mkﬂfy: fireidhe ben Zalg 2 Tefferrudndid auf,
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flle ¢f mit eingemachten Wetchfeln, won anbern Saig {
madie cin gefprisees  Sitter, und {chdn langfom 8

Backer,
N. 1149. Rrebfentprie auf andere Ark.
Rimm g0 frebfen , fied fie im Salywaffer ob
188 bie Sdweifeln und Scherln aus, jerbacke fle Fln
madye von ben Sdhaalen ein Biertelpfund Krebsbutter,
treth ibn ab, banm afmm ein Biertelpfund abgegogent
unb flein gefioffene SMandeln, teeibe fic tinier ben Krebds
butter, Tmm 3 oder 4 gange Eper, die fiar Hopf
ouf cinem Seller ab, daf fie fdhdn faumbg wird, it
fie davunter, Bernady nhunn einen EFISFe ool (diind
MMeb!, vibe ed audy davunter , guckere ¢8 nad) Velv
But, ‘und thue aud) die gebacFten Krebsidmweifilt
sud Sdecln datu, {dmiere cin Blattel, freid difiw
Salg Hingerdick darauf, und lege trocfen eingemade
gefdhnitcene Cifronen darauf, firetde den 1ibrigen Tolf
dactiber 5 fireue Sueler dbavauf, wid back fe. )
N. 1150. fingerfpree aligetrichene
Rreibe ein Prund fiffen Bucter mit einen P
geffoffenen Mandel foumig ab, gieh r2 Cperddths
etuen nady bem andern Bineln, eud) etn Prund gefdly
tir Suder, Pimonte - ober Pomerangenfdilier; B
twad du qum Gebraud) willff, I Pfund TNebl Tangfom
Binein gertdbre, auf ein “gefdmicctes  Sorrenblatti o
firidjen , mit ibifel gefidlr, Stlngel darsber gemag!
‘ und fdydin gemad) geBacken , ift gut.
N, 1151, $imertoree’ gebrofelte.
Timm  anf ebn BDrett oin balh Pfund Mebl, .
Balb Prond Butter, ein Btertelpfand gefehrwatte L1
geftoffens Manbelny ein Biertelpfund gefiofenen 3
cfer, won elner ganjen Lhnonte bie Sehaler Hein 8¢
fchitttzen, blefed alled obgerebelt , 2 gange Eperunb3
Ditter, oon etnen Balben Cimonte ben @aft, und M
Lalg fo angemadht , mache von felben 2 Theil, fealt
i wenig mebr al8 elnen SLeil aufd Blatted gt
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L Ringerdicted Stdngel Ferum, dad (Ei:tge{éttene

barekn, madbe son ben dbrigen Taig Stdngel ober Rins
geln, Befireich fie mitTWafer, und Wberjuckers e, unk
(Gén gebacken, : :

: N. 1152, Rimertorte geringeite.

. Su elntr grofen Toete nimm 3 Bierting Dutter
n einetr Toeidltng diefen elne holbe Stund fchon piaus
mig abgefrieen. Miibre bdavein ebn balb Pund Fiain
atfioffene SMandeln, riihre ¢8 wieberum etne haibe Stun-
be, nimm ein Balb Pfund gefdbten Sucker, elnem BVivra
fiund gersipre. Unuf die Lefgt beveife dren Bierting
gfiotes Mundbmeb!, ovon einer Limoute bie Schbller
et gefcmiccen , (o viel gerdthre, baf ed wojl unters
wnander fommet, eln toenig gefalzen , Berette ein fla-
e Tovtenblactel , befirebche ed famme dem Nelf mis
Sdmaly, fiveiche ben Boben auf, fille ¢ mie Cinges
madhter, ‘vom andernt Satg fprise fedsne Ringeln , ge-

“Backen in einer miteleren Hige: mache ¢in meiffed und

nthes €18, oen Ylfermes und Pifajen, (Gnglidt ge-
ffsktten , und dardber gefireset. . :
N, 1153. &nserforfe gerubrie.

Nimm ety Halb Pfund Butter in ctnen Weidling,
b bn pfloumtg ab, Geenadh nlmm 12 fo'h ge-
{htosee und Flebn geficfone SWanbeln, rifre fie in
Butter , Hernady, 2 gange Eperund 4 Détfer , die Klar
i tinem Sehynee gefdlagen , aud von einer gengen -
monis die Sehdler Flein gefdinifeen, aud) 12 Loth ges
‘fﬁ)ﬁemzx Sucfer bagu ; tifre e8 gut; Bernady ein Balb
Pfing Sehl davein geiihrt, rilkre <8 spobl unferein:
ader b, (Berwach nimm efn Blartel mit dem Neif ¢
ﬁfﬂfb; bie Hdifte auf bad Blattel Fingerdick, und audh
i den Neif, Bernach fill bag €ingefotene ¢in, mwad
b wilfi, ben dhrigen Sotg bavauf; fiveld) e fddn
ﬁﬁéffdh Bagks eine gute ©tind {@dn Lnglam, dann if
e BUE, g ; 3 :
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N. 1154, &mgertore mit Wandeln.
Zreibe 1 Pfund Butter in Weidling redse phan

mig ab, Bernadh vercdhre techt gue 1 Prand gefchrwils
fe and fein gefioffene Nardeln, und oier Cpecdither,
jeden gue verribrer, aisvann rdbre cin Pund gefichs
fen Bucker, 1 Quintl geivffene @emdrjnager], e
balbe aectebene SRustaraug, © alb Loth fein gefiofis
pen Jfmmee , vou einer gangen Lmonie FHein gefdnit:
fene Schdller barehn, julese verrdhre redit gut 1 Pfund
MMeHL , alddann thire die Hlfre von ZTalg aquf cin mit
- Butter befdymierted Toctenblattel, unbd Frekdie ibn mit
einen Meffer aquselnander, alfbann firetde Solfen,
wad file eine I, baranf, fdmiere einen RKelf mif
DButter, macge Hn um dag Blattel perum , von bl
brigen Tats madie ein geffangelted Giteer daraf;
backe fie 5 VWiereclfund fn der Tortenpfanne, alfdant
‘madie ein welfed und rothes Eis dardber , firene fil

 gefdnittene Pifagen darauf, und lof nodymal im b8

Sortenpfanne tracEnen,

N. 1155. &ingerforte mit Simuef.
Bereite 3 Bierting Butter in einen Weidling, Hiv
fer wivd wobl ebgetrieben, riifre 9 Eperbitter, eint
nad) den amdern darein , uhmm andy T halb Pfundse
fabten Sucker, o Bofh gefibren mmet, clne gank
Stund gerdfiver; hernach wige 3 Biecting Mundbmedl, bies
{e8 dareiu gefdyecet, daff e rooBl untercinander fommet:
Nimm ein fadied Tortenblatee], Befireidh ¢8 mit fammt
em el , fireid ben Bobden Balb. Meffercuciendief oty
nimm eingefottene NRibifeln; vom anbern Taig mad)
¢n abgerdveltes Bitter , oder Ningel, langfam geo:

den , und ein €ig dartber grmaghet. :
N, r156. Maudeltorte gelauterte.
~ Nimm ein Pfand fauber gefdhuwolte ﬁ}?anbelﬂf
Fmetde fie mif einsm Frummen Meffer anf einen f_ﬂ..l’:
Bern Brett {ehdn Fletn, Hernad) richte fe in eimen Weld”
ftng, fchnelbe audh einer Bierting Iitronat Hein, WA
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bpgnter getfan, nimm in elo mdjingened Beck 3 Biees
fing Sucker , 1 Haib Seitel frifdes Haffer, flede den
futfer, Big er fich fphmmt {&n bick, gief ibn in Die
Ranbeln, unbd abgerilre, {lage 4 Eyerditter bare
in, unb bie Hlar Faumet gimadyt, langfam bavein
geibee; ritbre ¢8 3 Viertelflund in aliom: Befireiche
tn-Tortenblattel mit famme Dent Netf mit Sdmalj ,
ud mit Oblaten Selegt, {ditte bag Ubgetriebene darz
i, und Back ¢ n ciner mittlern Dige. Madie ¢it
(fiﬁ, und bavanf gefivichen, mit [dnglidit gefcbnittes
un Piftagen Beffrouet, wenn dag €is Bart i, fo ift
18 ght. 25 : :
N. 1157. nandeltorte gerithrie.

Mimm ¢in Hald Pund Marbeln, {dwodle fie,
liue bie Hant Herunter , flof ein Balb Pfund Sucker ,
fbe ¢4 i etnen Eleibling sufammen, tibre ¢8 gut nnz
firtinander ab.  Dernad) nimm 8 ganje Eyir und 8
Ditter, ofnes wadh tom andern fdhen perrifrt, von
tnes Qimonie bie @ddller flein gef@niften, atich dare
infer , and recht gut perriifre, Bernac) nimm ein das
it gchdriged Siateel mit einen Ielf, vermach 8 gut
i elnem groben Taig, fchiitte ben Taig bavetn, Bad e
[ddn langfam, Bernach Fannft bu ein Cis parauf mader,

N. 1153. audeltorte gefdyobene. :
Thmm in eineg Weivling 1 Hald Pfund Sudfer;

Bon 6 Epern die fiar, riifre ¢8 - den Bucler , unb,
3 Biereelfiund jang abgeirieSen. Bercite aud ein balb
Pand fein gefiofiene Mandeln baretn , bu Fannft aud
%Ictttc[:c und @efiifeele nefmen, und eine Blertelfiund
gt iheet, won etner Rimonte bie Gdjdller flein gefdnle-
un barunfer, Befireidge cin Tortenblattel mit Wadis ,
nhY viiBre of toheber ab , theile bag Ubgeriebene in 5
holle, Den erfen mode mit Ylfermes reth, bden
g“"“)fe'n mit geclebenen €hofolabe Braun , ben brite
0 mit Spengttopfen und Flein gefdniffenen Vifla-
i grlin, ten olerten mif aBgerchebencn Juder vous




465 Sinfeer 2bfag, I, Ubfdgniss,

Pomerangeniddliern gelb , den filnften laf todlf., Hu |

pad) nimw ein Tovtenblact, (dmice e cin enig it
Semalg, und freld) dun Zatg fark Meffeceuchendic
- bavauf, Beglef: 8 in der Hibe ¢ Piftagen unb dn
wentg gef@heen icker darguf gefdet » und baig ein we
tilg , bamit 8 {dhén gelbliche wird,  Hernad) i
oin_ Dackmeffer, fhueid den Talg anf 3 Lheile, un
wimm thn mit e Hackmeffer Herunter 1 lege Bn atf
¢hen Nuodelwalfer ,  daf er vunbdlidye wird, laf ihn
Lalt terben, und lege ibn nady der Ldngf auf bed
Dergblattei, alfo made ¢3 fort, Big du Feinen aly
webe Baff, Lege fhn aber fddn audgeretlt auf dad
Blattel, damit die Farben geun , toth , und melf,
HeBeneinander Eommen,
N. 1189, SMandeltnrte gefiifeelte.
Rimm 1 Pfund Sucfer in ein Hifen, 6 gank
Eper und 6 Diteer, rilbre o8 3 Biertelftund, RNims
ein balb Prund Stdef, fi6e fie , und nimm, ¢fn Bhs
- Pelpfand Mandeln, 3iehe die Haut davon ab , undein
Balben Bierting Pifiagen. Sehnetve. ble Maudeln utd,
Piftagen geflifeelt r fdncibe audy 3 Loth Rrronat bar-
uttter , und von . ehnem fdSzen Limonte die Sl
Diifdye alled untereinander, nach diefem fegmieee b8
Derghlattel, und Backs 8 lawgfam,  Dadye ein €
barauf, unb Befireue fle mic Pifiagen, fo I fie 9ot
8. 1160, Mandeltorte mis Farben.
RNimm ein Prund: Mandelnn , giehe die Haut b
untee , thetl fie anf 4 Thetle, fiof einen jeben Befor
beg, fdeBe fie im Stoffen, einen ThHeil roh, mit g
woeidhten Turnifol, einen Theil grin mit Spenat,
- nen el braun mit Shmmet, und ednen Thell @matﬁ
mit Chofolabe. . Nimm cin Pfund Sucker, theil the
anf 4 Thetle, mifdz ihn uuter die Manbelp, Nl
von oler Epern bie Klav, (hlag fie g einem 5‘“‘%
By gieb fie auch gu ehnen jeoen THell, riibr 6-“1’"‘1”
stuen feben ThHetl Befonderd, (chmiere bas Blatt M -
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Buttet , Tege Oblatten daranf, freidh den Talgdarauf,

back t6n febSn £1161, made ein €i8 dariber, und be-
freue $hn mit Pifiagen, lof cin twenig angleben; (o
lfifte fertlg. ;
N. 1161, YRandeliorte geftofiene.

Bevedte ju ebner grofien Torke 1 Pfund Elein ges
feflene SRandelee tn einen Epeidling ober Hafen, ¢in
fulb Pfund gefdbten Sucker , ribre langfam 8 gange
Gy und 20 Diteer darein, dlefed 2 Stund abges
whte, daf e8 fdhon aufgebet , befireide ben daju ge-
Wrigen Srodel mit Sdmaly, nimm von elnen Limo:
e vte Sehller Feln gefchnitten, und darunter geriif-
e, ghefie fie in ben Beftrichenen Tortewmodel, und in
tner mitelern Hike gebacfen, Der Badofer muf un-
tbm foobl abgefifler werden, damlt fie fidy nide vers
fent.

- N, 1162, $Randelforte gefrocdnete.

. Rimm cin Pfund Mandeln, fiof fe tlein, Nimm
5 Bieretng Bueker, fdritee 1 Halbes Seitel Waffor
rquf, [af thir feden , big er flarfe Seopfen wift,
lbuf dte TManbeln baveln, frockne “fie auf dév @lut,
(it fie bernadhy in einen Weibling , und nimm vo:
then Bimonte ben Saft und dte Schdller, gheh Jtmmet
b Ritronat daran, 4 Diteer und & gange Eper,
Qlag die Rlar ju enen Foum, ribe e8 eine gange
Stuns, fireidh den Talg Darvauf, und formiere thn
ie by wilft. :

. N 1163, yRarbe Soitfe. :

Rhmm auf eim Breee Mebl, brdsle ¢8 mit 1
Y6 Prund Butter b, nimm gefiebten Bucker, fo
eLbu Wi, cin menig gefchnitfene Elmontefehdler,
0 3 Eperddteer bagn, mache ben Saty jufommen ,
:’.“‘fé tn I ferruckendice and, gieb  Eingefottenes
“auf, made Gtangel darfber, feudite fe mit ein

venig Waffer an Beftrene fie mit-Rnucker, und Gocke




Sonfeex Hblag, L. Ub{dnise;
N, 1164. YRavchtorte
Sioffe etn halbes Prund Mard) , faubee gepusy
nnd qudgeldft redt fein, und reibe o8 mit einm
Birerting Butter gut ob, fdlage 3 gange Eper undy
Ditter hinein, vihre ein halbes Prund Bistoten, mi
¢in menig Wein angene@t, aber nide ju feudy? , baut
einen Wicrting gefloffenen Sucker, einten Bilerting g
{dynttrene TMandeln, und etwas Fimoniefdler: alif
biefes riihre cine ganje Stunde, befdhmiere ein el
Blgttel, gied ¢8 Biuein, Befde 8 mit Sucker, und bw
¢fe fie {dhsn :
N, 1165. Melonentorie. LTk
Madhe elaen veeht fchonen Buttertaig, nadgbo
b ble Sovte grof Daben willft, walte benfelben aus;
und lege thu quf ein mit Butter befividgenes Papiers
Die Melonen aber Berelte auf folgende Usz: It
eine tedt veife Melone, und bhange fie an etnem Band
nod) etitdhe Tage n die Sonne, daf fie redit iberdf
wiry ; algdbann f@neide fle in Stiden, umd fode
it efioas wetifen Wetn, Sucker und Jimmet ju A1
Muf; ridbre biefes Mug durd) einen Durdiehiag, s
faffe 3 Falt toerden, Dierauf fioffe gwep bis M)
Siwieback, und nibre fie unter dasg Muf) damit ¢4
ble gebsrige Ronfiften befmme; freidge Ddodl bl
Maffe auf den Buttertalg, bedecks fie mit elnem%f“"
Taig, befteciche dte Jorten mit dem Selben OB g
ern, nnd laffe fie langfam backen, Du fannff auf
auf folgende vt ene fehr fehoue Melonentorts M
hen: made ¢hner miirben Buttertaig von g w
qusgefdgmoljenen Butter , einem Prund el
~@pern , cinemt Slag Wein , und cin %tertdpf"“bﬂf‘tf
- ‘gefioffenen Sudker, wie id) benfelben bey ben Sfepflts
e befdrieben: Ulddbann nlmm eiue rete relfe B¢

fone, {dflle dicfelbe, fdneide fie in Iinglidte @g'llfu
ten; lfege fie auf etuen Teller, und fode melfen 4 |
mit Sucker, aud) efwad gefioffenen It atifs
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dt den Sucker und Wkein fo lange, bid et ¢twas dick
wied 5 alsbann gleffe thn Gber die Melone, uud laffe
t fo etiihe Stunbde fehen. Daun walfe den Talg
fu clier vunden Unterblatte, madie einen ungeroften
fand um benfelben, meiden du mit dbem Gelben von
Epeen Befireichft , Tege den Taig auf Papier fn die Tors
unpfanne, dle Melonen davauf, und firewe bin und
tieder ettoas geflofiene Wigerl; Vaeke Blerauf die
Relonentorte in der Torteupfanne, und Befivene fie ,
Winn fie gebacfen find, mit' Stmmet und Sucker. Fike
Purfonen, die den Melonengefchmack Ieben, o diefes
tne fehr belifate Torte, dle twenig Umftdnde mader :
ollein fle muf oben nui fangfame Hise Gaben , weil
by Melonen fouf ju fehr trocknen:
N, 1166, spusiajonerforie. :
3u etner mittlern Sorfe nimm ein Pfund Wan:

- Ml ein Balbes Pfund fdhwsle, und Fein gefioffen

8 andere Balbe Pfund moifhe fauber ab, unb mit
fammt denen Sehdlern aud) Flein gefloffen ; Bereite 3 Bievz
3. gefdbten Fueker, 1 Poth Simmet, 1 Haid Loth
Setofiene Whgerin, 1 Musatnuf gerieben, ton o
Yimonien pie Schdller flein gefdnitten, 8 Coth Munta
WL, Nidiee diefed auf etne Tafel alles jufanmen,
lmm 6 Epermeis gu Sehnee gefdlagen darunter , und
Made ben Tatg jufammen,  Veffreiche ein fladhed pver
mgetehrees Sovtenbldetel mit Sdymal; , belege ¢8 mit

[aten; reibe oon biefem Satg etnen ddnnen Flecken
8, unb bavauf geridit, nimm ju der FAN einge-
Hadte Ribifeln, von dem anbern Taig madye Kreuss
"8 e Gitter ,  nimm den Musdfagonermodel , den
sout Salg barinnen augebtuckt , unbd lege wheralf
ba&mifd)cn, oder aufgebogen, b1 ber Taig gar ifE,
*0d) pen bledhernen Seif Bertim gemadit, imbd {dygn

£ gebacken, bann madye ¢in TWafereis von Fus

# Bariber,




464 Sinfter Ubfag, X, Ubfdhniss.

N. 1:167. TRusEasonertorte auf andere AUtt:
 Jtmm 1 Pfund Manbeln , sieh fie ab, und fos
tfe fie flein, banm 1 Pfund gefofienen Juder, 4 Lo
Rmmet, 2 Loth Mustatnuf flein gerleben, 2 gany
Eper, Hernad) fo viel Ditter, daf ein Talg twird,
ber {id) walien Lifie, {eg8 auf die Oblaten, laf dbiw
RNadye trodien, denr andern Tag backe ef gang lang
iy oben mehr Glut el unten, o if e8 fertig,
N, 1168. Nubdeltorte. .
Crfilich nimm filt etne grofe Torte 3 Bierting abe
gejogene Mandeln, einen Halben Theil foffe Fein , Mt
Sumoaiefaft benefet , den anbern haiben Thell fhneibege
ftiftelt, ntmim T Balb Pfond gefdhien ucker in el
Weibltng , die geftoffenen Mandeln dagu. - Rufre 162
tan s 4 gamge Eper und 3 Ditter , eine Halbe Stund
gerdbret, madie borhers von 2 Epern und Mefl,
etir wenig Sudter vermife , defdhnittene Nisdeln, ot
fie fddn weif aus dem Schmaly, pecbrich fie mie
geftift:ite Mandeln, und vihre alle bepde Stide s
bag MUbgetricbene, baf wohl  untersinander Fommt
Nuam ein gefdymiertesd flached Torcenblattel mit Obs
faten Delegt, (it das Ubgectibree dareln, inadj?
pems Reif beruwm, langfam gebacken. .
N, 1169. Pafterialtorie.
Nimm 3 Biereelpfund Sucker, und etn Halb Gil:
fel Waifer n ein Beck , Lof ¢8 fieden ; gur Poobey 06
8 redyt gefotten iff, [af einen Tvopfen in ein felfee?
SBaffer fallen, toenn ee fradht, fo bff e veche, _l'fb'”m:'
ein Pfund Tandeln, fioffe fie mic Mepl, b fie m?
den Qucker, trocfne fie auf der Glut, fdmiere et ut
gefebrtes Bldteel mit Butrer, belpge 8 mit Qﬂéw‘
made einent i Derurs, gled vothis wud 1weiffé
darauf, und bade fie langfam,
: M, 1170, Paulanerforie il
imm 1 Pund geffoffene MWanbel i etned 'tcrm'
fng, Teib von 2 Simonte die Sealier dagy aud)

bt
il
find
wn
1l

it
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Bertelpfiind - gertebenen Sucker dagys, arbeite thn mit
wh Hanben gufammen.  DHernady lege Dilat auf ein
Bliteel , fireich dew Taig davanf; alsbunn fireue ges -

fucfte Ricront, grin oder toth davauf, und made vor
’

Wn #brigen Tatg ein . Bidtetel dartiber, feneide Sier=
ufhen daranf, mache von Papier ein Reif Berum,
W ‘dber Nacht fiehen, Hernady acke ¢8, fannfi aud)
in €iff barauf machen, ober mit Eingemachien gheren,

N. 1171. Piftazentorse. :

Rimm 3 Bierting Fein geffoffenen Seandeln mie

Gpenattopfen , wann fie gefioffen find, Benetie fie, baf
i fthdn griin iverbin, Gereite 1 ieeting Piftagen ,
G038 und jiebe ihmen die DHaut ab, usd aud) Flin
ifoffen.  Rimm bre TMandeln , und dlefed in einen
Beibling, 2 und et Balben Wierting gefabisn Sucker
Wgh, viibre ¢8 ab, tole bie Mandelforte, ¢ine balbe

@!unbc.‘- Sdlage die Eper nady und nad Hinein, 9
jnge, und 1o Dsteer, auf die Lt nimm von einen

thuonie ble Schdlisr , Elein barunter gefdhnitten , fdmies
it Schraal; ein Mandeltortenmodel , ober ein flaa
48 Sortenbled) mit bem Reif , feitte dag Ubgerupre
 bavein, nud langfom gebacken, fie bat eine gute
Btund qu Backen. i
N. r17z. Pobinifde Torte.

- Rimm elg Balb Pfund Butter, treib ihn twobl
G, bonn etn Galb Prund Manbein gefdne, und
Ublice gefioffen s rilbre fie tn ben Bufter wohl ab,
Vo) nimon etn Hald Phand geflbten Jucker , und 4 £oth
BrieBene Semmielbrdfeln , felbe durd) ¢in RNubelretter]
W5t Samit bag Grobe davon fommt, ribre ¢
‘r‘“d) batunter , aldbann fdfage 12 Eyerdifter in el
!‘i‘:’ Difen oGl a6, nimm nur allegeit fo oiel, als
uig@p austedgt, in dle geriibuten SMandiln, vers
o : 8 alieeit, und bieh fo oft, big alle Eperddts
IB‘"-: fisd,  Hernady nimm ehn bald €oth Jimmet,
gl Nager! [, ¢ine gane Musfatnuf, und S

: G g :




Siinfter Ubfag, L AUbfdmice,

monfe(ddller, Dann wird tin Tortenblattel mif Dbe :

laten Belegt, ben Taig bdarauf, und vom Papier ok
gen Jeif berums gemadht, bann bacfe o8 langfom
Dernad) made ¢in €ig von Manbdeln und Piftasen,
ober Cimonie davauf, laf 8 nod) ein wenig angiehen;
o i fie futig.
N. 1173. Pomeransentorte.

Berette ju einer Torte 1 Pfund Eletn goffofent
Aandeln, und ein Halb Pfund gefdhren Suder, fidt
18 Epee bare, und [8fe die Ddtter Heraus , nimm 5
©tic Portugiefer ober fifffe Pomerangen, retbe ble

Sdhallen oder ded Gellbe an eimen Reibeifen ab, bis

aufs 2Weiffe, foffe die Schller in “einen Morfer fehda
Eleln, aud) die Bartge octenen Eperddeter darunter gefiof
fer. Rimm 6 Both fitfden Butter , diefen fhdn pfaumiy
in einem Feidling abgitrieben, vilhre 6 Eperborer falie
mig bavein, tole aud) bie gefioffene Mandeln, ehie But:
telitund abgershet,  DHernach den gefaheen Fucker whede
am etne Btertelfiund gerfhre, alddanu nbmm biePomu

- sawmjenfdhdlier , Epeedsteer, und 4 Lorh Munomehl, bt '

fe8 fo oiel geritbret, daf ¢d wobl untercinanber fHmmte
RDefceiche ein fladed ober umgefebrres Toreenbled mit
Sdymals oder DButter, von biefom Ubgetrichenen ot
‘Boben qufgefividyen, fiille 8 mie Horfehebetichialfens
ben andern Talg fprige Ningelwelé Herum, made b
gewShnlishen Nelf herum, mic Shmaly befiriehen ) 4d
fdhdn langfam gebacken, Wemn biefs Toreen auf ¢t
Runbdtafel gegeben wird, fo made fie quf ein umge
Eebrees Tortenblech , mit (chSaen €ig, und Manbelber
gen aufgericht und gegteres.
N, 1174, Raumtorie, ;
adhe von einey Pfunb Sucker, ¢indit wf”“i‘
8RBl uad Mildhranm, twoie qud) 2 gaujen Epertiy @‘u
nen widht gar gu feffen Talg an, Flin geflofiend ‘,
oy, und. geidhnittenen Rfronat darunter, Lo “:
fem Taig walfe Slecken , fige fie o etne Sl

L L o R R A e e e e B gl ' 1 Fullgles - g
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b mache Stdngeln Freujmeid barabery wenn fie jalb
gebacken iff, fo Beffreidhe fie mit Eperfdaum, befde
fie mit Bucfer, und fehe fe rojeder bimein , baf fie fich
ficbet, blie leeren Flecke fiille mit Eingemadten,
N, 1175, Reistovte fuclandifche.
Nimm goslf Soth redit guten Reis, wufdye thn
anfangs et mit heifen Waffer ab, und braiibe thn
mit fodhendem afier, meldyes man eine BVlertilfnnd
auf den Reid Fehen 46, damit er veehe roelf wicd,
Wenn biefes gefdeen ifi, fo lag denfelben tm Maffer
weid) Fochen, glefie ibn in clnen Durdhichlag, daf bad

- Baffer vedyt vein ablduft, nimm alédans ¢in halbed

Bfund feinen Sucfer, dev redje flein, geffofien iff, und
fifage denfelben mit den Saft von 6 Limonien eine
tiertel Gtunde lang, Dic Sdhaalen von ben fimos
tien, und ein St bistere Pomerangenfdaale fode

- Im Waffer teic), ghtB blerauf das Waffer ab, und

flnetde die fimonlen - und Pomerangenfchaalen redyt
fen,  QWenn bdu diefes gethan Bafi, o thue fie sum
Reig, und vifhre alles mi¢ demfelben redht D, €

- men Buttertalg madie algdany dasu auf folgende i1 B

mlmm drey gange Eper, und von drey Epern das Sela
be, ein Glag poll TMein, cin Stlck foifd) ausgewa=
fenen DBugeer, und o vlel Mebl, daff 3 ein guter
Lalg wivd, Hicrauf nimm den Latg, mads ibn briie
YR einguber, den Buster aug) gans breit und bifnn:
ltge ben Butter auf den Tatg, unb lege denfelben bar-
Ubec, 1ote bu es Bey anbern Butfestaigen mach, walke
ihn fammen; und fhlage den ZLaig immer nad) el
ner Seite 1i6er, bid bis ihn pefmmal geaifet , und ebes
f?ﬁft sufemmen gefchlagen haff. ISdann nimm bie
Sothnpfanie, fege erft cinen Fingechoch trocknen granen
Sany i biefelbe, bannein Papler, dbavauf dag Torten-

Bledy mie einem mie Butter befdmiesten Bogen Pas

2*“; unb auf biefes den Buttectalg, und fdnetbe
Miclben mit cinem fharfen Wefer in Bogn aud
G g2 :




468 Stinfrer Ubfag. L Ubfenics,

Hernady thue dle eingemadie Neidmaffe darauf, ma:
cie fie mit cinem Meffer gerade, fdhuetd Dbem itronat
in ©ridcten, fhue eingefottenes darauf, und ghere die
Focte mit Blumen davon auds  Dann backe fie vede
langfam , und gieh unten nur {hiwathe , oben aber
etroad. fifirfere Koblen, Wenn die Torfe gut ift, fo
Tege fie auf cine Seiifiel, und befteeue fie mit Sucker,
und Shmmet,

. N. 1:76. Ringeltorte. ‘

Pimm 1 Pfund abgestebene Manbeln - biefe e
bett gerebelt geffofien, und 3 Blertlng gefaften Juden
richte fic in einen LBeibling , fdlage 4 gange Eper unb
4 Ditter baran, ribre fie eine Stund, nimm g
von cinee Limonie dle Seydler Elein gefduitten darun
ter, einen Vierting Piffasen Idnglidt gefdnitten, g¢-
fioffenen Simmet, und Néger’s Scimiere ein Zow
tenblattel , fo umgebchoes i, mit fammeden Relf mit
Butter, belege ¢8 mit Oblaten, f{ditte bad Ybgt:
vilbree barein, und gemad) gebadfen, - fRadje bat
TRanbelets auf folgende Act: nbmm ein halb Pfuwd
Mandeln , die fdhdn weif gepunt fiud , Flein geffolfens
wnd tm Stoffen mit Binroniefaft wngefendjter, wob
diefe flein geftoffen find, Bereite anberthald Bieeting
gefdbten Sucfer, von 2 Epern bdie FKlar, und peibe
fie tn einem MSrfer roohl unteveinanver qb.  Fimd
diefert Talg in eine glanecne Sprigen , mit cinen He
nen ME6el, wann bie Tovte gebacken i, fo (el
sbenauf Fleine Ringeln, fd)du steelich, fise fie i ¢ine
Lortenpfanite, und nur obenauf Glut gemadt: pamit
dag €ig bart toicd, zlere 8 mit aufgefefilen sRanbel:
Bgen , einen fhSnen Bufdhen in der Hihe,

N, 1177. Rofentorte.

Nimm 3 Prund Sanbdeln, fdrodle fie, ghe thnen bt
Hane ab, und fiof fie recht Flen s goey e bald P
Suder, aud) fiein gefoffen.  Shue ef gufammes
stie Fein, und auf ber Slut getrockuee , boff & 1
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by picft, aber immer gerithre, daf e8 fidh nidt an-
beennt,  Hernadh nimm fle tn 2 Theile, nidt gar tle
Hiifie, drud ¢8 auf dad Bifteel, Du mufe aber
gother von 8§ Epern die Riar gum Sednee {dhiagen ,
gD barunter ribrenm , B8 bu mepnf, daf ¢8 roeldy
gemug .  Dernad wenn dn anf bad Bllttel Oblas
ten gelege , und aufgefividien Bafi, fo nbmm 2 Pome-
raugenfdallen , eine mache roth mit Ulfermeslaft , cine
grin mit. Spenatiopfen , cine {hwarg mit Chofolade,
¢ine Braun mit Simntet , eine fof reeiff, und alled mit.
abigefdlagenen Sednee angemadit, dad e8 bilbfd) weidh
witd , und fid fprigen 1466, Hernadh fprifie am erften
bas Welfe, made Ningeln davausd, und lege fie um
unh um quf dad Bifte:[, Hernad) dad Sdywarge, und
fo fort, fédn feéatice, dann im Ofen obder Planne
red)t ausirodknen laffen , und Dernad) mit audgelaffe-
nen Sirbigakffeln beffeckt,
N: 1178. Safttorte.

Nimm 1 Pfund gefdwdlte Mandeln, Hacke fie
Heins Berned) fiofie © balb Pfund Sudfer , treibe 6
Loth Buteer gut ab, (dlage ein ganged Ep bdarein,
und oerrithre ¢8 gut, gieb von cinem fimonie dent
Soft, und bdie gefchuittenen SchEfer darein, alédann
btn Rucier und die Mandeln, guleat 4 Loth Mebl nur
iatunter gimifdht, Belege c¢in BIdttel mit Oblaten ,
fhmiere ben Seif mit Vutter, gieh balben Thell dara
guf, fflle ¢in trocfened Eingemadited ein,- oo dem
Ubtigen Taig made Ringer!, Milfcdherl ober Sehleger!,
Bifdmicee fie it cinem €y, backe fie cine Halbe Stuid,
unb gieb ein Eig bdaranf. - i

N, 1179. &dymaljtorte.

RNimm ein Bald Pfund Mandeln, (dhroflle fie;
und fioffe fie recht Flein; thue ein Bald Pfund gefdphs
0 Sucker barunter, {dlage 12 garfge @per, und 12
Ditter darein, vithre alleg eine Stunde , bann nimm
tnen Balbew Bierting flein gefdnittenen  Sitronat ;




470 Sinfeer 2Ubfag. I UB{niees

auch fleln gefdnittene Limoniefddlal, geRoffenen Bms
met und Ndaerin darunter, und 12 Loth fhwarye
* Brodbrsfel, ein wenig mit MWeln angefendhfet, - Niiy 4
¢8 nuc eimwad untercinander, mache einen Relf um

dad Biditeel, (hmicre desfelben gut mie Butter, (dit-
te ben Tafg davéin, [46 ed {hon gemady backen, TWent
fie gebacken ift, fo ‘thue ben JReif Berunter, fdneide
mit brm Meffzr die obere Ninde gang fubtil Heeunter.
Hrhad leae cingemadyte Weid)feln darauf.
N. 1180, Sentmelbrofeitorte. ¥ ¥

Sdlage 4 gange Eper, und 4 Ditter in elnin
Pafer gut ab, thue ein Bierting Sucker in dbe Eper,
wiiee fe eine balbe Stunde lang, gleb 4 Loth gefieds
te Semmelbrofel, um 3 Krewgee Jimmet , und um3
Reenger Sitronat darunter , {hmiere dbas Blattel und
Wi mie Butter, gied bie Torte darein, beficeue fie
mit Juder , und Backe (fie, :
N, 1181, Gemnielbrofeltorte auf andere Atk

Rimm ¢in balb Pand gefAhten Juder in duid
Hafer, und gieh 14 Cyerddeter, und von 6 Cpun
bie Kiar gu einen Sdtee gefdlagen, alled auf thi
mal Binetrn, mit dem SJucker fo lange geriifrt, big «
redt bicE ift, Bernad) nimm ein falb Pfund sdﬁwm‘
te, unb flein geffoffens Mandelt, gieh fir anud) pHmins
pann 3 Lot gefdhre Semmelbrofel , bemnad) muft
bit ¢f eliie gange Stund wdbrens danm tyerded e
2oth Rieronat, 4 Loth Pifiagen, und 3 Lofh ¥
gefoitine  Pomerangenfdhalien, mit dem Sdyneidmefie
Blein gefdniteen, Biningegeben, und mur fo vitl 6
tifrt, baf e8 untereinander Emme , bas Blatil
wad ber Ruf wied mit Butter gefmiert , itk B
Zovee Biuein, und backe fie langfam, Wenn b willly
fo fannf qudh ein Galb Soth Ragerl, ¥ Loth Fimmel
und anflate den Semmelbrofeln, {dwarje Brobbrifell
nehmen, dle reche Baet fepn midffen, dann m‘rbm‘ﬁr‘

o=
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| nit elsem Garfen guten fdffen Sein angefeuchtet, fo
1 f fie cine Brodeorte.

N, 1182, Spenatiorie. :
Nimm oiel Spenat, foffe tbn rob {n Mirfer
fin, thue ibn in ein faubere$ Tud, und prefie bden
Caft bavon in ein Sefehirr.  Diefen Saft fese auf

008 Feuer , und ghefle thn, wenn er anfangen will it

fiben, und ote ein Topfen tfE, auf ein Haarfieh, daf
bag MWaffer davon laufe, Nun gieffe wicder ¢in wenkg
fiifc):8 #Maffer daranf, daf er griin Llibe, nimm ein
Gtickel Butter in efn Gefchirr, ribre biefen mie eelfs
Gen- Eperbttern, und etn paor gangen Cpern @b,
gieb and) etwad fein gefioffene Miandeln, und eine
Cuumel In MU ehngemeidhe daju.  Auf den Spee
nattopfen thue etrad Jucker, . nebft ein mwentg Mud=
fatn§, riibre olled gufammen wobl ab, und made

| die Boree mit Buttertaig.

N, 1185. @pecdiorte.

RNimm L Prund frifd) ungefalzenen Spect, fdab
tmb freif ibn wie Sdmaly ab, weiche von Mundfems=
meln die Schmollen in Milch, drucke fie twieder aus ’
umd ripre fie unter den Spek eine gute Wetle ab
fblage 4 ganse Eper und 4 Ditrer, nad) einanbder
birein, cudy 2 BIfF. (ooll Mildranm , guckere ¢8 nad
Beliehen , gefcbmittene Citronen, Itmmet und Négerl
Hn toenig geftiftelt , audh I Pfund Elein gefioffene Mana
bln mit gerdbre. TMadhe einen Duttertalg , twalle
Singetvicke Fleckerl , lege fie tn den Tortenmodel , glefl
8 Geriifree dareln, eber nidt gu ol , und backe
fit. Schield den Taig ebn, twte bey einer Buttertaigtorte,
bong aud) MWandeln eben fo maden.

N. 1184, Gpristorte.

Ctoffe ein  palbed Pund abgejogene Mandely

805 fletn, bernady made vom 4 Eperflaren “einen
nee, unb nege die Manbeln brepmal bamit, dage
fommen woch 3 Bfund gefdfter Bucker, und Limonkes
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fehdller , audy etwad MeHl wird. darunter gefiofiet;

_ bizfen Tatg walfe Dblatendict qus, lege thn auf Oblw
ten, und backe thn fddn FIbL; fille ein, wad fid
darein (dicke, 2 Streife von Marillen , 2 ‘von JNibk:
feln, ben tbrigen Taig drucke durd) eine Sprige, fot-
mire ibn nad) Belieben., Backe thn Semmelbraun,

gieb ibw auf dag Cingefoteene, made cin Eif b=

auf , unb befde fie mit Pifiasen.
N. 1185. Stangeltorte.

Nimm ein Prund Butter , treibe Wn pfaymig ol
ntmm 16 Cper, fiebe fie bart, [dfe bie Ditter b
aug , fioffz fie n cingm NSifer , treibe fle barustt
ab. Drude von cinen Limonie den Saft baran. Sdnek
be bie Scbller davon Flein gewifrfele , und miide it
barunter,  Nimim £ Pfend Sucker, und 1 Phund MNedl
riifhre 8 gué unter:jnander ab , ficeld) 8 auf a8
BiGeeel Flein Fingerdick, anch Tl davunter , ¢lng
fottene SBeichfel , Dibifel , vose wad bu willff T
de {ddn gleihe Stangel dariiber , und cinen Delf - um
nad BiGetel, back fie (&bn gelbliche, fo iff fie ferfise
S ber HShe Fannf bu ein rothed und wwelles €6
vavauf maden, Fannft fir auch mit Sucker f;eﬂﬂm“'

N. 1186. Soete bon vothen Jiben.

Madhs smerft elnen guten Buttirtais, algbant
b von- ben dunfeln eother Nilben, fod)e blefelben
in Sdeiben gefchnitten u cinem TMug, thue W
Qudfsr, etwad Stmmet, cin twenig Saly, and et0as
Aein dagie, uad faf ed wieder ju cinem MWus fodyers
DHieraus fieeiche die Maffe, wenn fe Fale i, anf OO
Buttertatg , fege ein Oblatblattel darauf , fdneide 8
eckigt aud, beffreidie die Torten mit den @elben OV
@perity und Taf fie longfam backen, Dt fannft fi
mit etren . ©id dbergheben , oder audy nur Qufer DOV
auf firenen, toenn fle nody in bee Zortenpfannt A
und denfeiben audtrodnen laffen,

A e e R e A e P IRe. = i &

— T



5
(i1
)
-

1)
1

g
{13
it
}[,

Derf{driedene Torteir. 473

N, 1187 Beichfeltorte.

Nimm 4 und ein halb Forh Sdmals, . trelbe ef
gt ab, 8 Boih gefioffene Manbeln darunter geraifet ,
{dlag 3 gange Eper unb 4 Dotter daran, nad) ein-
otder febon verciibret. Nimm 3 Eéffeleol Mildraum
daran, fimonicfchdller , gefoffene Gemlrgudger!, me
met und uicker , von jebem cinen guten Thell. Wenn
biefes aled gut verviibet M, und 8 auféngt {chdn
dicf st weeben; fo nimm § Loth gefdhee RKipfeibrsfel
farauf, ole audh gedinfle TWebdfeln , vife ¢3 gut
tued) einander,  Nimm ¢in glatted Tortenblattel , nnd
tinen NRelf , - fchmigre venfelben mit Butter, . gieh fie
darein, beocke fie {dhdn braun, fo iff fie gut.  Qa
fannfi fle audy gecfehneiden , und ben Saft von hen
gedtinfien Weichfeln darsiber {diitten, und mif Sueler
Beffrenen, :

N, 1188, Rurfiforte.

Stoffe 1 Tfund Mandeln , (chnetd 6 Loth Piffa:
fen gefiifelet , audh Ndger! und Jimmet, nimm: 1 Pfund
Jucker in ¢ine meffingene Pfanne , gief cin halbes Sei-
tel MWaffer darauf, fiede thn gang gefpriidlet , Bernod
thue die gefioffenen SRandeln tn. bin Sucker, serretts
auf der Giut, taf ed feine Knopern giebt , aldbann
briicfe ton einer imonte best Saft baren, laf o2 ein
toenig auf ver Glut, bHernady nimm €8 Hertnter, and
Bue. 1 ober 2 Eper davan, und rifre die Pifajen
b Gewotles darein, lege Oblaten anf ein Tortenblatt,
dherfirene t 08 (elbe von dief.m. Saig etnen Fingerdid,
madie einen Paplerrelf Hecum, und Badd fdion gelb,
fobann nimm by ‘antern Salg, und mache dicfe FWifr-
fel barauf, mwie ein Gifter, und bad$ noch cinmal,
bernad) medhe ein €18 darauf, du fannft ein rrthed
b weifed maden, basfelbe mathe auf folgende Ure:

{ﬁbe tinen Sucfer {dsn Flar, thue thn in eluen MWeid=
Mg, giek ein Waffer borauf, baf e8 in der Dicke

g Rindsfodi8 1, wann sie Torfe gebacfen 3 und
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fiody twarm HE, fo dbergtef defelbe domif ¢ unbd gleid

tpieder in die Tortenpfanne gethan , thue oben Hervhl

@lut , damtt fie fddn bIdteliche woird, dann i fie gut,

unb giebs auf die Tafel, - 4151
N. 1189, Iineiforees,

Numit 28 Lot Mebl, 23 Loth Butters 14 Loth
Sucker und [immet, baf ¢8 gang Sraun wird, Vrids
e alled untereinanbder, fdhlage 6 Eperddtter darein,
madie- det Tatg bamit an, fdymiere bas Blatt mit
Butter, walfe den Tafg nidht gar ju dian ous, file
darein wad bu wilf, made Stingel dariiber, back
fle fddn F4BL, und Befchmier e mie Gper, ODEL:
Nimm 1L Pfuad gefioffene Mandeln, audy 14 Pund
aefdbten ucfer dagu, und druck von 3 Eimonien M
Saft daran, wenn fie fddn grof und faftig findy
fonfi abe: 4, riifre ¢, baf bie TRandeln _nidie o
prig fepit, Bernadhy fcblag von 4 Epern die Niax fin
faumig 66, riipr8 barunter cine gute MWelle, thue fo°
dannt gefioffen:n Jimmet barein, daf fchsn braun witd,
Tege Oblaten anf bag STortenblatt, madye fie fofe et
andere SNandeltoree, fege tn die Hike Halbe Mandelt/
madie einan papiernen HMeif Herum, und bagks fehism gelbs
wann bu fic aud den Ofen nimmfi, o befreide fie gl
mit Qimonteeis, tann darf bu e niche mebr backer

N. 1190. Qucferforte.

Su elnee Toree nimm in ebnen Teldling I folb
Bund Buter, dlefen fsn pflaumig ab getieben, 1
re baretn 4 GperdStesr, 1 Balb Bfund Eletn gefioffent
SRandeln , 1 Bald Pfand gefdhten Jucter , wohl abg
riidre, von einer Balben Rimonte dic Sehdter Fein 9
fehnttten, 1 Galb Bfand Mundmepl, (o viel perdhrts
daf 8 untereinander Fommet ; bereite ein fached ~0%
tenblattel , mit famme den Helf Befieigen, Den Bobel

MefferenckendicE ausgefridhen, fdlle 8 mit @”W;
Betfdhfalfen, bin anbern Taig daritéer gefprift, U
gebadin, 7
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N. 1191, Jwibadiorte.

Pimm ein Balb Pfund Sdmals it ehiten SWelde
lig, treib ¢3 fdhdn fonmig ab, Cdlage 8§ gange
Bjer, unb einent Dpéfer baran, und ein jebesd ool
wedfee, Berdady von einer Eimonie gewtirfeite Sddl-
Iy, bann nimim 1 Blerting flein geflofienes Quibaek
finel, viee ¢8 modh eine Telles Nimm 12 Lofd
Wl dagn, ribre ed nue in tenig untereinandes.
Stmiere ein umgefebrees Blattel, nud den Neif mit
Bugter , mache den Nelf brrum, und fiille den Taig
folben Sheil darein, made 1hn fchsn gleidh , ngd fefic
ft in die Tortenpfanne , und Sacke fie (bon gelb, TWentt
ft gebacken §i, fo nimm fie beraud, firelch bon- ebne
pmaditen Sadien barauf, wed o willfi, aber nidfs
nfed,  Hened) freich ben andern Toig fddn glid
Yaranf, fepse fie voleder fn. bie Sorfenpfanne , und bas
e fie fdidn gelb.

R e e N g o e Pt R~ oo MR R

1, Ab{dhnitt

Feine Qucderbacderey en

N. 1192. uneishrepel. £ x

RNimm auf dad Brete 1 Vierting Munbmebl, und
1 Galben Bierting Butter, drucke ihn mit dem Lalker
:b' bernady mifdye 1 Bierting Fudker, flein  gefchnlé:
n‘ﬂt fimonicfdhdller , und YUneid fo vl bu willff bar=
0““”/ fdlage 2 gange yer baran, made bden Taig
ﬁ“: formire Bregel, ober twasd du wilfi davon, wenn
m’&f‘“‘g find , {o fémiere fle mte Eperflar, befiroue fie

Bucker , und backs (.
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N. 1193. Fineighrod.

Nimm 6 gange Eper tn eln HAferl , el Halls
Stund gerihre, 1 balb Piand gefddten Jucker, wiv
ber mit den gerdhoten Epern ekne halbe Seunde gerif,
bernady ein foth Yneid, & Pfund IMehl gue vornift;
madye Strigelnn , und bade fie , {Dneid fie, wie b
runben Harten Fielnen Swiback formive find, und me
e e8 quf Dephen Seiten etwas réslet.

N. 1194. Aneiskrapfeln.

Nimm in einen Hafen 4 gange Eper und’ 5 Ditty

tnd 1 halb Prund Jucfer, riifre of cine gangze Stund ab

Hernady nimm T ald Prund gefdheed DMundmehl, und

fo prel gertddre , vad ¢ wobl untereinander fommty
Bevelte Oblaten, ghef von biefen Talg febdne rundt
Rrapfeln, befivee fie vbenauf mit Unsis, und gefehwind
fdhdn Semmelfard gebacken.

1193. Aneisichatteln.

RNimm einen Blerting gefdhten Jucfer i L
Weidling , fchlag ¥ Eperflar {dsn foumig ab, henod
8leb ¢8 in ben Jucker, rifhre ¢ eine ganje halbe Gtund
baff (hdn OIcE toivd , nad) blefen gitb 2 Loth Niunb:

- mpehl daretn, mifd gné durdetnander, nad)bem fdneé:

be 2 Fingerbrette nnd 1 Fingerlange Oblaten , A
dann fireidie dad Eid farf:n Mefferruckendic Dafﬂ“T!
Befde fie mit neid, Back fie bey ciner Halben Biertele
fiurd , o find fi2 fertig. :
N. 1196, Aufgelegte uderhaderepet.
Rimny cin und ein Hald Piunh Iucker, 80 O
Bald Pund Manveln, aneh Piffagen, und Jivbesmifth
bent Quiker fiof, und fabe 1Hn fein , thue ihn n
IBeibling , ‘und (dilag vor 24 Epern die Riar ju A
Sdhnee. Thue folded in den Ruefer, rihr em‘@“/
toenn ¢3 gut gerdaret i, fo theile o8 ouf 3 3'@‘”’-;
aheb uneze eiten Theil ole Manbdeln, fie muffer ae
bothero abgesopen;  nnd BlAceler gefdnitien "’"b‘"'_
NIt ¢8 untereinander , freidh o6 quf eine grods 2
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b, ghed Eldeelet -gefdhmitiens tronen  darauf; thue
o) ein twentg totiffed €ig. baranf, fefic ¢ alSbaun
Rbie Sertenpfann, und Wbabad ¢8 {ddn.  DHernad)
fidie unter anbern bie Wiffagen, die miffen aud) vors
o abgesogen , unbbideelet gefdinitten werden, Streldh
§ toieber auf, tole bas ambere, wenn ef vorhero
lwbacken ifi, fiveldh mieder ¢in toentg Cig darauf,

e ¢8 wicder in die Tortenpfanne, laff ed 1iberba:

fin, gimm ¢S soteber heraus; mifc) unter bem trit-
W Sheil die Rebedniifiel, réble ¢8 vocbero mit ¢chem
lig ab, gieh Fentgel ober Fimmet barunter , und moie-
kt dn weiffes Ei8 davauf, fehe ¢8 wicder Bineln, loff
Buberbacten , made ein griued ober vothes Eig davs

Luf, mi¢ ctnen griinen PeterSl, biefen foffe Heln tn

them Mefel, fiof ein Brockel Sucker darunter, Lruek
i Saff durdy cin Tdcel in tag €ig, ba muft bi
Iod) efn @8 1i6rig loffen, made mit elnem €3 Hel-

W Ringel darauf , {dncive ¢ [dnglicht, tie bie Yueis-

latten, fese e8 nodh einmal tn bie Tortenpfanne,
W dbertrocinen, fo iR ¢S fextig, bu mufi 8 aifo
e obgr 3 Oblaten freichen, bdef ¢8 hoch wichs
Uue diefe 3 Abtheilungen, eind auf dad andere , bas
s wann alies dberbacien 1, fo fleelche alijeit das
imdsee bavauf, %

N, 1197. uftern vou Judir.

Rimm 4 Lot abyegogene und fein gefoffene Man-
MRy 4 Both gefdGiten Sucker , el wenig gerdfes Mel
Sneg unp Ndgecl, daf ¢d aber nidt ju Hraun wird,
B efy wenkg gefaumte Eperflar und geweiditen Tea=
t, imoniefhAler! daju, mache mit diefen alien
n Baig auf bem Brett an, aber nidit ju toenig
ufﬁtE:ie den Model mit fleln gefdmittenen Pifiaier,
‘:‘b sucker, drucke den Salg (hdn dinn bincln , dag
Mnber fein Lody Befdmme , 1af ¢8 2 Tag liegens Hevs
la? Modye e weiffes Cig, befireiche fie tnwoendig,

'8 tn ber Tortenpfanne rocnen, made bie Cdhals
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fer pon ¢inem trocfenen Taig, oie. man ¢8 fu bim
Haafen madt, ev muf aber roelf Dleiben, lege Be
uftern in bte Schalle, alddann nimm gefdhten
cber, und fimoniefaft, Oaf ¢8 bick bletbet, lof of
Sber Nadit fieben , gled ¢8 Hernad auf die AUnfium,
lang gefdyntetene Cimonie(dalier bdaju, [af ¢8 in b2
Tortenpfanne trocfnen, und gieb oben mebe St olf

unien.
N. 1198. Badt {dhwedifdes,
Selage tn ein HAferl 2 gange Eper, und §ivy
Ditter wobl ab, gieb ein Haid Pfund Juder dareln,
bet gefdbt fepn muf, cdhr ¢8 elne Halbe Stund , glt
fleln gefdnittene Cimoniefddliert, Simmet, Naghly
‘Susfatnuf , eingemachie Sud , ober dibersogme P
merangen recht Flsin geidinitten , und nodh ¢ine Bist:
gelffund geedbre, auf bie et gheb ein Hald Pund
fetned SRunbdmehl darein, baan nimm ben Talg o
ein Brett, walfs ibn aud , deuce thn mie aluhud
Mobdeln aud, und bade ¢8 Fuhl, ;
N. 1199, Banber von Judet.
Qerfioffe feinen RKanavienjucker auf einem et
ftein , Bernad) burdygefiche, algbann ebn toentg porhee
in Nofen - ober Pomeranjenblih - Waffee cingeiwddied
und jergangenen Sragant darunter gemacht, Hd proar
alfo, baf ed mit dem Nolholy gewalfes werdi fante
&B.un biefes gefcheben (fF, fo mugt du bisfen Z¥ i
gleiche Thetle, ald bu die Farben i dem Bande e
Ben willlt, abtbeilen, fobann jeven SThetl Fuvor f
der Jarben Gefonbers oemifden, und fie wit bell
Waifer fo dinne madien , als e mozldy iff ¢ fiv
ner fchneide lauge Streife wie Bimder, uud thue ¢
ben ©treif an den Enbent , wenn fic nod) feudt find
ufammen fgen.  SWenn nun die Binber formist U0
ferttg find . werden fie amit einem @alfer prbentid!
snb bep ber Bufammenfigung gang gemadic) gHoee
£, bamit fi defto befler Bepfammen Oletben =05
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Selne Juderbadereyen, & 479
iy thue von diefen Béndern unten audgefenittene
b abgebogene Karvtenbldtter legen, damit die Run-
b Defto befjer flehen bleibt , Big8 baf fie frocien find,
eidhed usgefdbe tn 2 Stunden gefdiehen Fann; alfs
bann Fannft ou dfe Rartenbldtter unten twicher Ber=
bov thuir, Von dlefen Taig Eénnen allechant Sadeny
e man in gewtiffe Formen abdriicker, gemache oerden,

N. 1200, :Bauernivapfel geftiftelie.

Nimm el Viertelpfund Mandeln, (drodle fiez
b fdyneide fie tn 2 ThHelle, daf fie oierecigt twers
bns Bernadg réfte fic fdSn gemadh auf der Glut, taf
it burey und durch fhdn gelb werben, nimm 1 Bier=
Wpfund gefdbten Sudfer, ein ganged €, und ehnen
Dofter darein, thue 3 Siffelool Wein odagu, ribre
foeine gute viertel Srunbde, fdneid Limoniefdderl,
e gange Musfatnuf , 4 Gewidrgudgel, vid alles
iammen mie den Mandeln, nimm 6 foih gut gewo-
668 Mundmehl , rihr ¢8 our fo viel, baf ¢ unfer-
nanber Fomme, gief ¢S auf runde Oblatent, und ba

{88 fdsn gemad).

_ N, 1zo01. Bouerntrapfen.

RNimm ein pald Pfund gefioffenen Suder, 4 frls
(e €per , und Flopfe e¢8 mit einandber gut ab, alg-
bam nimm etn Halb Pfand MeBl, und cine gange ges
titbene Mustatnuf, diefes nady und nach Bineln ge-
Wity madye Laibel , und auf Oblaten obder Wachd
?;ft?miertcﬁ Bledy (hsn warm gebackerr, fo find fie
tig,

N, 1202, Bienenford von Makronentaig auf
eite Torte ju feBen. :
i RNitnm ein balbes Pfund fiffe, und vier fofh
fre Mandeln, leg fle in Heiffes Waffer, und gibe
6. Diecauf fof fie fo fein a8 moglidy Iff, und
i, gy Balbes Prund feinen Judfer daju, beufelten
U 0uf- Roblen -in Srunnentvaffer getauedt jerghin,
i Hinigemal quffoshen,  S8bann rhbue die Tayde
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parinn um, und niinm 8 gleid ab, righee” benad
feibs gefeblagene Cperblar bagu, und madye einen Taig
pavons follte derfelbe von diefer TMaffe gu diinne fepn,
fo tannft nody cin wentg Sticfmedl baju hun, Bon
piefom Talg madje tnmer runde Reife, backe fie geibs
Yighe, und lfege fie auf cinanber, baf fie bie Fowm ¢
ned Bieaenford bifommen, Du fannfl biefelben auf
eiite Sorm von Holj, der wie ein Bienenforh gemadtift,
aboracten , damit Hevedt glekd) moerden, Snrwendlg befes
fitge fic mit Epertiar; oben madie den Korb rund , wid
Yaf bie Neife rund gulaufen, baf die vilige Seftalt eines
Stenenfordbs herausfomime; madhe aud) ein Fluglod
Binein, wnd an ben Seiten von bdemfelben Taige ol

che Bismenw, besen man Fiigel und AYugen verfutls
g

get; und fie an Fleine Dedes Befeffrgee.  Menn b
Rorb gufomimen geformt i, o lof ihnin bea Bad
oftn oollendg fertig Backenn.  Uisdann Fannft bu el
Quderguf darfiber madjen, welden du forgfAltis auf:
ficeichen muft, damit bu die Fugen nidt merotedl;
voeldhen Guf du denn mufft abgcockacn laffen. €8 ife
biefes ¢in, et mAbfammes , afier wob fdmecteaded OF
Bacints, welds gur Slerde auf eine Bisfaie poer I
bere Torten gefat wied, '
N. 1203. Biskofenlvgern.

Rimm 4 Loth geffoffencn Jucker , [HIng ¢in
38 &, und 2 Détte davan, rdbr ¢s vedyt gut b
Big o DicE wich, fHumetd etnen Halben Bierthig at?
deln geftretfelt , waun du €8 {chon ausmaden willls
fo thue die TMandeln barein, and) 3 Poth Mehl o
purdh einander gevdbre, fdnetd Oblat 3 Gingerdlls
ficeich ¢8 auf, lege ¢8 auf die Bdgen, packe ffe.

. 1204. Bistotten von ChoFolade.

Nimm oot 5 Epeen dle Klar, fchlag fie it e-ﬂﬁf
SBsibiing ein wenig ab, darnad) nimm el Prund 68
fahten Rucfer , gieb ihn in Die @Eperflar ) uid IUI[)’Lf
¢8 buep Bisrtelfunb s algbanu almm ¢ Prund Me

gan:
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gor flein gefioffene Manteln , cinen Biceting Chokolas
¢, unb ribue ¢S tartnter, aber nidt lang nuy b
t ¢ untereinander fomme, flreiche e8 auf Oblaten, for-
mire Bistoteen, wndback fie in der Sorterpfanne, gich
oben mepr Glut a3 unten, :
N. 1205. ‘Biskoten fransifiide.

Rimm auf 1 Pfund gefdhten Sucter 20 gare Eper,
wub 1o Ditter die aliein, gang wobl abgefchiagen. wet-
benmuffen, lof  fie in eln meffingenes Beck an den Siia
der feihen , tann fehe basg Beck auf  ehue Glut, Haf
8 inmersu o swarn i, def du bie Pand barinn er=
ftben tann@, uud vibre foldhes immerfort, fo. wid
18 [dion meif uad dickler, ¢8 muf cbir nide fizden,
fondern nue gang warm fepn, und soenn ¢3 gang weiff
b Oick iff , {0 ribre el {dhdunes Cemmeluch! tarein,
o viel, ‘big baf 8 eln redter Bisfotenta’g wirk, nnd
thue Anis oder Pifen darein, hernad mache vom Pa=
Pl Fetiel ; ungefdbe fo grof , def du adht aug ehuen
Begen madyen fannft , dben Tatg mifcke darein, fireire

Y Suder barauf, und backe fie bemnad) fm Ofen, und
oehn fie Falf find, fo gicbe bed Vipler mif cinen No=
(entoaffer ab, bann boire fie auf elnen Of n,

N. 12006. %Bistoten gefdumte,

Rimm 12 gange Cper, {dilage fie in einem Hi-
feel oy ab, gleb ein Prund gefébfen Juefer nadh und
i) Hinein, 1ud fd)iage e8 wiederum eine Lalbe Stund
%, gieb auf pie Lot ehn balb Prund fein ger odfneted

Ol bareig aief Bigioten auf ein Papter, befdefie
Wit Jucker, und Facke fi> fd)dn, :
N. 1207. Bigkuten gegoflere.
oo MM T2 gange Eper, unb 3 Bierring gefiebten

r‘;;:d“r ihlage die Rior von Epern gu refien Celnee,
U ¢8 cine govge Ctonde, mifche jideft’3 Bireing

:‘I'!girffmef)l boranter , rifre <8 unteretzander, beffcne

S8 Pagier wob! mut Sudker, glef ben Tutg burd cin

e B
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Tridter 2 Bhgel neben einander darauf, beffeene o
mif Juder , und bads gelb. g

N, 1208, Bigfoten grofie

Nimm 6 gange Eper, und ein LFevoll alty §
Wein oder Nofenwaffer, fehlag ¢8 Loy einer BVievte fund §
-1ooBl ab, fdsitte T und L Pund gefdbhren Sucker day

ebi, ribr 8 7 Wievtelffund , elddann nimm 8§ Lof
fdon gefhte Stduck, unb 8 Loth fdysn gefdbtes Mumt:
mehl, {ddte ¢8 darein, riibr ¢8 wobl unfercinandtt
ab, gic§ dte BisFoten mif einem Trichter ober Strale
Senléffel auf ein Blattel obder Papher  fiebe Tofil
5ig. 4. ) bas Blattel muf aber mit weiffen Wads o= |
fdymiceret, unb toieder fauber abgetvifdit merden, gitf
fein geforme , und Gadfd ¢s Bep ehner gdhen Hia, uid |
wein fie gebacken fiud, fo nimm iz Berab, wenn fi
aody fwarm find, dann find fiz gut. :
®, 1209. Bisfoten von Kitten.

Rimm 3 Biertelpfund Jucker, Idutere ihn, 10 |

fiebe thn gang dick ein,  nimm etn und 1 hatben Bl .

durchgefdiagsne Ritten, gleb fie in den Sucker, nifn T

o8 tmmer quf der ®lut, nimm ¢8 vom Seer, und 1
8 austiblen. Sehlage von 4 Epern bdie RKlar
Kaum , riihr ed nad) und nad) binein, bdaf ¢8 fod
anlauft , und {dhdn foelf roird , formive fie anf Dl
e, undblaf fie in toarmen Ofcn trocknen,

N, 1210. Biskoten von Mavillem

Nimm ein Pfund Mavillen famme bden Kersty
fhllz fie, und laf fie didnflen , riihre ffe immee U/

e e B L e R e R i i

paf fie nicht anbremmen; Perhad) ribre’ ein alb

Prand gefdhten Jucker mit einem gangen €no d‘;

Stand lang, bann {hlage die Marillen turch oinC

Binein; bon diefer Salfe madje Bigfoten, umd bawt

fie fchdn FIBL e : :
N. 1211. Biskoten fn Papier.

Bereise in einem Hafen 12 gange Tper, 11 :*n
Ditter, nibre fie cine Bisreelfund ab , nimm o

S e I N el S e gt
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fo | din Pfuud gefdbeen Sucker, und ribre e8 nodh 2 Stunby
| Ridyte unterdeffen das Papier, almum ein Pfund aefih2
te StarE daretn, fo piel umgeraibet , daf ¢8 wobl un-
tn £ teeinander fommist , ebe du die Stdife darein nibref o
mh §  simn einen’ EFISFeiool Sferreicher MWein , Bernady gefie
as | 18, und allejett aufgerifet , dann die StdhF fent fih
of | geen auf Sen Boden , Back ed fdhon femmelfarh,
150 R N, 1212, BiffenErapfeln. ‘
bt Bevebte in ein Eeinéd Haferl einen Bierting DI,
we | tlnen Bisetiirg gefdbeen Suecker , 4 Lofh Fein gefioffene
| Manbdeln , 4 gange ECyer, von ciner Halben Limonke
g: bie Sddlfer Elein gefchnitten, aud) den Saft darein
il | gedeuckt, mbe auch einen fiiffen MWildyraum, unbd 4 Loth
i Sdmalg gerlaffen barein, und made den Balg fdin
fo | Slatt an, twobl abgefdhlagen. Mache dad Eifen warm
nimm allesebt elnen Léffelood darauf, fchdn refdy ges
Backen, wie dke Hohleblppen, und allo fore, big Fein
| Taig mebr ba iff, gefdmwizd gufammen gerollete -
ng | N. 1213, Bogen geribrie.
brtﬂ‘ RNimm auf ein halb Pfund Jucker, 2 abgeflopfte
of | Ceeklar, rdbre 8 jucinem Sdnee, alddann nimm
m | Bals Prund gefdwdite Mandeln , die HAlfte ges
off | Backt, die Hilfee [Angliche gefchnitten, mifde fle dara
I nter, von ctinem Balben Stmonie die Scjdler gefenits
Wy aud) Qitronat und Piftagen dague, freide alied
o' dig Oblaten, beffreiche e8 obenauf mit abg:fdlas
i f Ber @perflar, befde ¢ mit Qucker, und bucke fie
wo | bt langfam und Sleidy, danw gied totf umd wiiffed
pé 1 Cis darauf, - ;
it N, 1214, Bigets marbe. X x
il Nimm auf ein Brett chn Pfund Mebl, fdhneide
|3 Bierting Butter parein, arbefte fhn mit ban Wal-
fer gut ab, Beenadh serreble ihn famme dew Ml mif
bt Dawd, bann gimm 4 Décter, und von 2 Epern
1 bie sum Cdnce gefehlagene Eperflar, 3 Bierting ges
| fitbin Bucker, und von einer gansen Lmonte fleln gesr
HDH 2 ;
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fdynitcene Schdiler bdagu, a!ﬂban#"hr‘éeirc ben  Zaig

wobl sufemmen , baf alied guf untervinander fomm,
genn er gut abgearbeifet iff, fo 13§ thn ein roentg ves
fien; bann toalfe ibn Meffervuctendicc qus, {dueide
Bigen daven, befireide fie mit elwer gefaumten td
abgefdhlagenen Cperflar, Belege dfe Tieckel mie Blathe
fet gefdynittenen Mandeln, befirens fie mit Jucker, s
ge fic auf dag Blattel, bakd Semmelfarh aud oo
Zortenpfanne, bernad) Halte fie dber den Walker, bof
fie Fenmm und fare mwerben., ;
N. 1215. Bogen firfie.

Rimm 12 Loth gefdhwsdte Mandeln , thetle fi
auf 3 Thelle, einew Theil fdhnetde [Engliche, den ans
been Bldeelidht,. und den dritfen fhabe; fdiage von 3
Epern dle Rlav jum Sinee , nimm 2 Lorh gefishtin
Bucker tn einen Weidling, drudfe von einer Haloen I
moni¢ ben Saft nad und nadh Hineln , vlfre aledfo
latg untereinanber , 6I8 ¢8 {dhsn bick und weif witd;
algbann nimm die Manbdeln , 1iferjuciere Pormerangens

fdyalien,. Idnglidt gefdnittensn Ritronat, etwad I o]

met, Elein gefdnittene Limontefddller Binein, tlhy
alleg untereinander , fdynetde Oblaten Wnglicht, M[ﬂm
fie mit Cper, fleeidie e8 barauf, fdmiere die DM
mit Butter, lege ¢8 bavauf , und backe fie,

N, 1216. Brandmuid.

o Crfilid) nimm 1 Pfund Jucker , und fioff ibn, Hi
nad) roeide etnen Bierttng Manbdeln , fhdle fie, 1id
iteh die Daut ab, f{dneid fie [fngliche , mifde Dcﬁb’ﬂj
cfer und bie Mandeln in ein meffingenes Bed, fpHd
ein mwentg Waffer daran, thue von einev balben Hmo
ni¢ den Saft dareit, hernach fes e8 auf die Gluts

-und Iaf ¢8 fieden, Big fie fchsn braun wird, bfr““d;
fdmier die Mufd) mit Butter, und thue ein Haft

bareht, bruck e8 mit dev Hand aug, und laf fi f)“f;
fer barinn, big fie fiaar find , bernad) chue fise horal
auf cig Teler, : !
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Bl 1217, Bregemy englifdye.

RNimm e einen Wyidling etn Pund Mebl ;- 3
Uffelood Gevrm, ebn falb Seirel faulichte iy, ein
bieetel Plund gerlafenen Butter, etag Saly, unp
tn oenlg Fucker, fdilage ¢S elne BViergelfund of ¢ fielle
#in cin warmes Ort, und lafie ¢8 2 Geund geben.
denach nimm ioieder ein vheetel Prund Byeeer 7 und
iGloge ibn audy eine ‘oherfel Stunde, thue ihn auf
t Blatt, drucfe den Taig breit, und fiefle ifn auf
06 €ig, [af b rvedit Bare toerben, unbd foenn ep
bovt senug i, fo madie die Breeln aus , backe fie
Wit gu Beif. fo find fie fertig,

H, 1218 Bresieln mtarbe, :

Rimm ein Hald Pfund Mepl, 5 Eoth Butter, 6
foth Sucker, ein wenig Unetd, und 2 gange Eper
Mihe den Taig an, und formire Bregeln darays ,
bficiiche fie mie Cyertlar und Waffer, befie fle mie
Bucker, und Backe fie fchdn,

: N. 1219. Breselt {panifdye.

Rimm 4 Epermweid, fdlag fie recht farf jum
Sdhaum , bernad) viipre efnen Bieretug gefdhrodite und
4 gefioffene SRansdeln , and Sucer fo viel vonndehen
Wity , 6ig o8 einie vechte Maf ifE, formire daraug
Beteln , ump backe fie auf Dblaten bep nids gar flare

e Seuer,
N. 1220, Buffetl.

RNintm von_ einem neugelegten €y die Rlar, Hopfe
if einem Stuntafiir ju einem Gefree, nimm efn
ool Pruny gtfabten Sucker, fdifag 16 auch nad
1 nad batunter , gieh ihn mit Simmet- Gof gher
e elnen @eeusg fdmise bas Lortenblattel -mie
B8, macte Floine Brager barauf, Gade fir Hilpr,
S mug gy nur obe Glut fepn , fonft cinnen fie aus-
fnander,

~ Hoxoor, Rutterbigen,
Rt anf ein Breie 6 Loth Butter, 8 Lot Mebl,
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“dhe fie mit Cpern, fiveue Queber und gehackte Mandeln

b ein Beitsl Chofolade datunter, oY

g foth gefiebten Sucker: twalfe afles mit dem Waltee |
ab, made ben Taig mit 2 Epervsteer wie einen Noz 4
beitalg anm, toalfe ihn Mefferruckendic oud , fhneide :
2 Fingerbreite p und einen Kngerlange Fleckerl, befirels 4

oder Piftazen barauf, lege fie {@dn auf dag orten:

Blattel berum; backs und lege fie gefdywind U

€Balker , fonfi gerbrechen fie.
N. 1222, Butterringel. ‘

Mifdhe 1 Gaib Prund Jucker, uad ¢itt halb Pfind f
SMeSl untereinanbder , nimm en ganges €y und 5 Dit= 1
tee, fpribdle ¢8 wobl ab, lag 5 Loth Butter gecgeiit,s
gled ibn bincin, aud) Limoniefdhdlier daju, made Nins A8
gel baraus , befiveiche fie mit Eyerfiar , Backe fie, b
fceue fic mit Jucker, : :

N. 1223. Butteridnitten.
@in Bierting abgejogenc und fein geftoffene TRan: -
deln , toird mit 1 Biesting Qucfer, tinem Releed g5 o
{cittenen Ghafolade, und etnem €y wobl abgerdfity « s
Bernach fdneive Oblaten in Form ebaer Buteerfdoiitts
fireiche den Talg davauf, backe e, Gberfiretche fiv it
ig, und laf fie feocknen. ; :
N, 1224, ChoEoladebrod.

- Nilbre 8 Loth Flein gefioffene Mandeln , -8 Bath
gefdhten Sucker, mit 3 gangen Epern cine gange St
ve auf einer Seite, bi8 ed redyt picE wied , I Hufatel
geftoffenen Stmmet, 1 foth geriebenen Ehefolade, 10
einem Simonie die Sdalien, alies plefes bavunits
fhmicr ein Back mit Butter , und Badke ¢ (din ,[’
Bernadh [af ¢8 ausfidlen, fdneide Ianglidyte @d)"“;
en barqus, fehe e8 mieber in bie Tovtenpfaniey bi
e bepderfeits Budunlidht wirds : :

N. 1225, Chofoladehufel X X
Rimm 1 Viertelpfund Mandeln , und Ig‘ng:l;i;ﬂ

fud : e tnn einen
ofutd Sucker, fiof o8 Heln, thue fie & e o

it ot 2 g DRl e D R Qi T o el
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.| Hmonkfddferl dagu, fdiag 2 Cperflar baran, ribr
E 108 redhe farE untereinander, made Baseln auf die
“ Dblanen wie efn Slebner grof, ‘umd backe fie in Der
= Sortsnpfanne, :

— N. 1226 Chofolad:Frapfe!.
Rimm 1 Hald Pfund Sacker, fof ihn Fein, fabe
i {2 durdy ein Sieb, thue ipy in ¢inen Wkeidling, {dlag
" | b 2 €pien cinen Sdjnee, thue o8 bavein, riipr ¢8,

big e8 veche {chdn Bick i, Bernach nbmm ein Biertelz
y L0 PHunb andel , fchnelve fie geftifeelt , thue fie daruns
, 1 e, aldh ein Beltel Chofolade auf ciner Reibeifen gea

tithen, und bavunter, Bernadh thue fie auf runbe Ob-
. e, fo fisd fie fertlge Ou faunfi auch Seharteln
, o avon madhen, 2
; M. 1227. Chololadetaig.
: Rimm 1 Bierting g:flebten Jucker, und 1 Galben
| Bluting Chokolade, in Mérfer, fiofle vom Sueker ben
. (% Dalben Thei! daretn , nimm ein wenig Epertlar dogu ,
;o T2 €8 m 9NGrfer wobl ab, algbann roifrge ben Talg
;. T 3uder, made davon was du Wi, lege ¢8 auf
i i Papler, back e8 aber nidht g sfvarm.
-~ N, 1228. Ditterfrapfels

Rimm 1 Bieseelpfund Mandeln , 1 Viertelpfund
§ Sitkr, Geyded geffoffen, gieed in ein Bedt fcilage
: 4 Cyervdeeer bavein 5 gieh ¢ auf die Glut, fo lang
i Bi8 ¢ trocfen toith , baf duben Fluger erleiden Fannf,
g 9562 o3 cin wenig mit MBI, fireiche es auf Oblas
} gﬂrga’éin Uinglidhe, Befde e8 mie Pifiazen, und backe
!I : LA
s N. 1229, @i8 von allerley Farben.
§ Rimm von 3 Epern ble RKar, {dlag fie Faumet
“‘ff tifre gefdbten Sucker darein, baf in der Dicen
ird twie ejn Rindstody, ribre ¢S 4m erbenen G-
o | i eine Vieetelftunde, baf ¢8-486 witd , thell o8
5 | % fo vielecley Sarben b maden WU, cined [of
i§ | "B, Dof anvere mach voth mit eingefottenen Ulkers

i
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488 Sinfeer Ubfag, L Ub{dnics,

nigaft, bas dritte grdnmit Epenattopfen, bad vl
e Lraun mit Flein- geetebenin Chofolade, bas filnfh
geld mit gangen andgefettencn Safran, obder Pomeran

geafdgallen, mit Sucfer abgetrieben, und gegoffen, i 4

Dad anbdere €ig gethan , dasd fechfie Llau mit eingtfor
tenen Biigelfaft, Wenn bdie Torten gebaden fimd,
fiveidh ebn jobi8 Befonderd fchdn zierlidh, oder nad) B
liebent, eined auf bad aqndere; aber allejcit dad  eft
gedecken, ehe dad-anbere davanf geffrichen toird, uib
alfo forf. Jn ber Hobe Faunf du-es mit gefhebin
g:(dnittensn Sitronat, und gefiiftelte Piftagen beftoen:
en, die Torten miy eingemachten BWeidifeln, Darilen,
unb gangen Detfdebet{ch gieren.
N. 1230, Eishutfferl.

Madye ein €3 an, thue auf Obfat Bagel i
and, fille ¢8 mit elngefottensn TWeidhfeln, obdse 1o
ba willft , fireid). ein wenig € dardber ; Bad fie gani

e, o find fie fortigs

N, 1231, Ci5 duechiichiiges.

wiel Rofentwaffzr daran, daf er rooil jergeet ;. diud
i durey ein Tady, bdaf e bicE iff, wwic en an‘»jff'
fod), und fich gieffen [aft: Honad) riibre Jucfer Giv
ein, laf ¢3 f:ben; wenn bu etroas machen willfe, unb
tin foldhes Ei8 nothivendtg Haff ; madye ¢8 denTag ¥
vor, fo gergehet der Sucker, wenn du & quffircidtd

il fehe e8 bn ein Beiffed TWaffer , obue gu rabum

foult wizd e frib unbd dick,
N, 1232, &is gesngenes. t
RNimn 3 Tperflar in ¢in Haferl; von 1 Emon
i ©aft, 4 LAfF:Tooll geffhten Rucker, rifre ¢f mé
einen GSlernen 28 of 3 Bievkelffund auf einee Hands
baff ¢8 welf wird, wie cin Kindélod, berned frreid
¢8 fber ble Torten.
: - N, 1233. @igFrapfel. -
Berelte 1-H5aid Prund gefdbren Sncker tn ot

|
{

Gtoffe etnen fdhonen Tcagant , und gich ghomlid "
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EBeibling , riIbre bon 3 Tpern dle Klar dareln; tretbe
8 etie Stund ab, nimm 1 Berting Fein gefdinittene
gifiifeelte Manbeln, 2 Poth Bitronat, 2 Loth Piftagen
aud alfo ' gefdnitten, nimm biefe 3 Stiicke in das ebe
pstrichene €t unterctnanver gectibre, magge Fleine frde
pfel auf die Oblten, und gefdimind atbacken,
B 1234, SiSlebsettel. :
Berelte von 2 oder 3 Epern die Klar, darnady
b viel machen swillfE, tn cin Fleined Hferl, nimm ek
nth Biorting gefdben Incker darunter; und eine gatie
it Stacde gerilhre, damit ef tie ¢in Rindsfoch oird ,
munt 3 Biereing fchdn Hein geftoffene Mandeln barein,
gy Eletn gefdintttenen Ritronat, damit e8 ein dicker
Eatg wird, daf bu thn freichen fannft , fdneide son
e Oblat einen Gingerlfang, und sroep Gingerbreie
ben Form , fretche von biefen Zalg Dalben Fingerbreie
barauf , uno fdién langfam gebacken.
N, 1235, Eismandel. :
Berbite e eine Torte einen Bierting fchsn Fletn
&fivfiene Manbeln, de chdn weif find | nimms in
Hen Feinen BBeidling , ntmm baretn elnen DVierting
8K dbeen Sucker , worr o @pern dle Rlar gut verrdbee,
Wann pie Torge gut gebacten iff, fillle den Satg in o=
B¢ Eleine Gprigen , dle ein Hletned Nobel bat, made
b8t Ringeln 1nd Sterraten, fese die Sorten in eine

g‘W'mfmm, obenanf Glue gemadit, unten aber bff

M“.e bonndehen , toeil dte Tovten obuedem fdion aes
bhtn e, ¢8 Braudit nur bos @ig ¢in woerig réslef
it backen, Diefes Ei8 Fann anf unterfdiedlice Tor-
fin semadie roerben, Yuf tiefe Art fann anuc) das
Piajencig gemadyt toerden, anffatt den Manbdeln, Pk
Wn mit Spenattopfen angefendtet, baf fie Thdn
g:"“ e, Rann audy gel6 gemadit werden , mie
* Bicker abgetriehen, in Pomerangenfallen, uib mas
48 auf die Hefe Yre anf die Sorten,




Slinfrer Ubfag. XL Ub{@nice,
N, 1236, &i8 tont Sragant.

Nimm Fiein gefiofenen Sragant, rdbre by mit

Rofenwaffer , oder frifden Waffer {hon glate ab , wis
¢in didrned Kindsfod), laf ibn fehen, daf der Tra:
gant wodl gergehet, druck (bn durdy ein Sidyel, und
vifed groepmal bard), gied gefdheen Sucker darein, da
fo bick i, tole ein Sricffod).  Diefed €ig 1wird elnen
Tag zuvor gemadt ,» bamit ber ucker roohl fergehet,
soentt b ¢ anf die Torten auffiretdyen wilff, fo febe

8 i et Geiffd Waffer, 8 467 fidy beffo beffir

fieeichen,
N. 1237. Guglijh Beod,
Borheed muft du 3 gange Eper und 4 Ditterh
15 8oih febn gefioffenen Sucker fdhlagen, eine balle
Epeefhalle o} Rofentoaffer daran fdultren , tnd 8
mit einem Kod(SFel cine Biertelftunde redht guf unier
*etnanber vibren. Hievauf wofcd ein Adheelpfund fein ge
fioffene Manbdeln, nebft 12 Loth gefioffenen und dards
geflebren Qucker daju gethan; alled wider recht unte”
einenber gerdfirt , mit Qlmmet, MusFarblih und Gan
bamonen geoiirst, dod) baf der Simmet um ein MU
tehes torfdlagen mdge, endblid 8 bis 1o Loth. Wilt
baretn gehee, baff 8 teie ein bicker Straubentold
foled.  Tach diefom Fannft du ecbene SNSbel mit Butik
Beftreicher, den Tatg Glnein filffen, ou muft aber fib
Bige nidht gar zu voll madien, thue fie auf ¢ Blidr
uid feie fie bo elnen Beiffen Ofen, Laffe fle e fab
be Stapd lang darinnen fGon gelblide werden, b
nadh thue fle wieder aué den Mbeln heraus, fekl
¢$ beliebef, Faunft ¢8 audy vergolden, Das Bewiit}
Fann and) baton tweg Bleiben,
N. 1238, Grbien mir veridyiedenen Farbet
'von Sucker. i
hue v Pfund RKoctander in ein Einfienbect,
2 Heuafel an ver Seiten bat , befefiige eine Rollt 95‘[“
an Balfen, Gige cings Stk herune ) un bofefigt 2

)
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Seine ZuRerbafereper, 491
Enden deffelben an bdie DHenfel ded EinfledbecEd ; (Ifiehe
i1 Sof, I, §ig. 1. ) Du fannft bag EinfiedbecE and nur
B0 quf einer Drepfuf fepen. Dann fode 4 Pfund Sucker
s ) lm fravien Klug, gief cinen grofien £Sffelvoll Sucker
D1 yter ven Rortanber, und verarbette thn, nachdem bdu
B #phite voll Tebl Bingn getban Baff, mit Bepden
i HinvenNoobl untersinander, faffe dad Einfiedbect bep
U bim ©e'<f an, und fdautle foldes Hin und Her, daf
6L Mo fSwer todren, und fo fabre fort, bi8 die fors

)

‘] i die gefdeige Grdfe babem: juleft nimm aber fiatt

L b8 Mehig o Hinde oofl Puder; dann fode 3 Pfund
Buder jims flarfen Flug; nimm einen feinen Sriditer ,
(KB Taf. 1. Fige 1. mif etnen gang feinen Sille, wie
tht Strohfhalm: welt, made an feber Seite ein fodh
a=a icfie duvc) jebed Lod) einen Bindfaden , Frlpfe
bipbe Bey b gufammen, und madye einen Haden dor-
g fhehe unter der Nolle von einer Wand zur andern
; tne Sehnne c—c und Hdnge den Trichter, nadidem
~ o'®s 0 i mit Qucfer gefilf, und bas EinfisbbecE an den
Stri d—d g:hangen, an die Sdnur fo, daff ber
Sucker gerabe in ber Mitte ded Cinfiedbeckd e efn
Chrohbalm bick laufi, wirf das Ve Bin und Fer ,
b0f bie Rérner Fees Bewegung Baben, und der Jucker
l btfidnbig vodbrend der Demwegung der Kirner aufianft;
| baton werben fle Fraug. SBenn diefed aefdhehen if,
| [ fefe fie tn chnen mwarmen Ort, dof fie trocknen;
| Unb [affe e 5 Zage fehen. Ulddenn gied iBnen ber-
l
l
|

-

{

f?;ithcne fouleuren, Bur rothen riifire Meninge mie
Branduwein unfercinanber , dann almm einen Thell Ine
Ciserbfen, nachbem dn rothes Haff, febe Bepbed in cin
then dBer ein gefinved Koblfeuer, und rifice e mie
;};‘;ftrﬁenc gang fachfe, damit da8 Kraufe nidt abgebt,
g fie teocen find , thue fie bann in et Sieb, und
i g}‘f‘g fie- ot einen soarmen Ouf, ~ Sur Blauen Karke Fos
e amuf mit Waffer farf, fcitte etnen THel Jue

WHUbfen  Biuein p und férke fie twie ble rothens
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ur gelben weidie Safran in Branbwein 24 Stund
et gieffe ben gelben Brandweln ab, thue b in ey

Beckent, nebf elnen THeil oeifer Suckererbien, nnd |

faebe fie soie die vothen, 3 ben 'grdnen nimm Lack:
nia, welder in Waffer geFodyt, und Safran, welder
in Brandweln ciugeroeldt sonrde, melive Bepdes , the
¢8dn ein Beck, und fiivbe fic wie die rothen. Hiorauf
melive. alle geffebte, toie aud etwen Sheil weiffe Sue
cFererBifen untereinanber, :
N. 1239, @rhbeer von icher.

Mache ben ZTaig an, uimm § Poth abgesoget,

unb fein gefioffene DManbdeln , eben fo viel gefhien v

cer, ¢in moentg DUBL, Flein gefdnittene Lmoniefhils

Ter, und ein wentg gefaumee Eperlar dagw, gich af
[e3 in ein Meinvel, [af e8 auf der Gluf trocfnen, dif
¢ tole ¢t Brandealg wird , Heenad) lege ihn grolfhen
goep Sliifieln, [as ibn angFdhlen, alddann maie
Erbbecre : fplefie fie an die H5lGel, dunke fiv tn Ulhe

medfaft , in diefen' gheb Rimontefaf?, baf ¢8 Biber b a0

ber Farbe ift, beftooue e8 mit weiffen selblice gefiofle
nen Jucterfandel ; laf e8 2 Zage frocknen , und Mo

e bas Loub alfo: Nimm Sucker, ¢in wenig gessids
ten Tragant, ein toemig Spenattopfen ,  fofie alid

untereinander , wobe einen Taig, walfe ibn Mefferets

cfendicE qud; &idy bag Laub mie bem geporigen Modtl

aus, laf 3 trocknen; Bernadh fiede Sucker in afi

fddn dick, tunfe bdie @cdbesre binetn, und frelie Bt
auf dasd Layb.

N. 1240. Fanilicbpgen. .

Nimm 1 Biercelpfund Jnucker, und um 3 Kool

 ger Banilte, von 2 Eperflarn den Schuee b ot O

fehter gethan, unbd cinen Bolben Sdffeloon Simoniefaft
bagie , und baf fo lang gerifre, 6ig ¢8 bick foldy
bann gieh 2 Loth Mebl bagu, befiveidy dle OBl
und giehs tn Ofen, '

I
i
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Selne Suderbadereyen, 493
N. 1241, Faniliebufferl,

Nimm 8 Loth gefdheen Sucker, und 7 foth Wbl
aif ein Brett, ¢in wenig geftofone Santlie, Limonies
aller , von 3 Epeen die Klor g Cenee gefehlagen,
ud den Talg demir engemadt, fhmetbe Fleine Dwe-
derf , unb mache fie mit den Hifnben, unb i uefer
w8 auf ein AWad s gefchmiortes Bled) 5 fie werden gang
hi§ gebacken., £
N, 1242, Gingerholehivpen.

Rimm Eper: froer Wutter, fiof iba, fhue ibn
I eln Hdferl, nimm von enem €y tie Rlar dozu,
e o8 vedt gut, druck ehn twenig Limonicfaft barein,
WS o8 et [dhdn DICE mird, bernad nimm ein Epers
biter bagu, und Haibes €per o MeBl, rdbe o
8¢ burcheinanter , fdmier ein Blastel mie Wodhsg ,
8 2 Thaler grof cuf dag Blagtel rinnen , afer dag
feniht gufommen tiunen; fdhab einen Iucker davauf,

¢ dnels dariiber, und bac) fie gang roeif, thue fie

l;.mmEt ciems SMeffer ‘o bem Blattel Herunter, leg fie

Gt Sen Finger. . Ober: Nimm 2 €pir; und mwaes

2 Eyer fdhwwer find Suder, ribre fie, 6i3 fle rece
UE find, viibre aud) was el @y fdjwer iff, Mebl
el Eletn gefchnittene Es‘mqnierdgéﬂer, ober eln twe-
g geftofene Sanilie, riife 8 unterelnander , fehmis
% bag Blate mi Wads, und madie Thaler grofe
gi'*fd, backe fie, uud Biege fie 4iber elgen RKodyliffel
Wi Finger;

N. 1243, @enuefer Jeltel.

s suerft fiede {chsne Ritten tn Waffer ab, bernadh
| Galle

fie, und reibe fre auf ehmen Neibeifen, opbep
M”,‘_’“" fie tollefl.che,  Bierauf nimm cin Pfard Kits
hm."*"dh b ehen'fo viel fein gtfioffenen . Qucker ,
ity eg' gy einen. Reffel, thue folded fo lang freden,
S Quf einem ginnernen Teler g(fiebt, Bernadh thue
\USEaED (LY | Mustatnuf , - Gewdlryndgert , Biminet,

¢ %
m“m“"ﬂh fngleichen Citronen, Pomeransenidials
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Ten, Sitronat nad) Belieben baju, {chnetde alies Fleiny
und mijche e8 darunter, laffe e8 nodh “einet Sud aufx
thun,  Berlangft du 3 (Saerhiche, o thue, wemn ed -
gefotten bat, I odir o Gitvonen darein, Bernad) (dhuel:
ve irflidt gefchnittenen Citronat, usb eibre thn bine
ein.  Sulegt thue ¢3 in Blecherne Moel , wildye fobl
finb , und Feine Boden paben, fo find fie fectig, :

N, 1244. ©ewuraseliel

* glne gufe Biertelfunde, fdneid von 3 fimonien ¢

wiirflichte Schaler, floffe Nigerl und Jimmst bey 3
Dututel, andy ein Pfund gefdesn Jucer, und fo ol
SWebl, ribre alle daruneer, gieb ein wentg gecihens
sMudtatnud bag, bructs ¢8 i die MGl aus, feymiies
re etn Sortenblattel mit LBad)8 oder Butter, lege i
RQeltel darauf, und bace fiein ber Sortenpfarnt ot
fic ein tventg gebacken find , bedecke fie mit Papits
unb laf fie braunlidt werden. 7.
N, 1245, @lgmforee. | :

Rimm 4 Loth Sucer , 3 Loth flein geftoffene Dame =7
deln, den Zuder vibr mit abgefhlagencn Eperflar g
ab, Bernady gieh die SNanbdeln Gineln, piifre o8 W
ber eine Tedle; Gernach Laff e3 auf der @lut word
soeebett , unb ridfee e8, Big ¢S fo ift, dag bu ben i
ger nidht davingen ecleiden fonnft; danm ntmm ¢ 20
oer @lut, und riibre e8 fchon glatt b, daf o8 10ils
wieh , ghf o8 auf tunbe Oblaten, fdmicre A o
tenblec) , mit SBachs, umd backe fie ewas refde

N, 1246, @lashogen.

Nimm 8 Loth fein gefiedten Juder, chlagt o
2 Eyern die Klar fdhin faumig ab, riifre
cer , nimm g E5ffelvoll SMundmehl, von einer
ute gerodrfelé gefdhnitfone Sehfiller, rviipre ¢ ele 9““}
46 Stunve, {dmiere dad Blattel mir TWadss m*fﬂg,
¢6 it Slefpapier ab, fiveide den Zalg barﬁufrﬁ“f
gefdwalite nnb Blattsle gefcinlstene Mandeln pag!

fie 3V |

f

1

|

|
Rimm it elnen Dafin 5 gange Eper, wifre fir
I
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7 | bockd fo BIBL al8 fepn fann, femmelfach, und madhe
f= | Bidgen pavon, : :
Ty o N. 1247, Orilaridhbdgen,
hs: - Seneive ein halb Prund gefdwslite Mantein ge-

e 4 fiftele , mifdye etn balb Pfund gefiebeen Sucker darwns
o1t fdneive von einem mifteven Pomerangen und L. "

monte dle Schdller fein jnfommen, mifde fie fomme il
ben Saft von Bepben barunter, daf ber Sucfer und 4

 Rubelwalcfer Heraus firebdhe ¢8 mit dem Mefer in
11 o dines Bogens fhsn dilnn audelnander, Befirone

S mit Flotn gefchnittenen Piffagen, Gerned nimm 8
=  Dirunter, fo find fie fertig, und made es fo fort, NB,

1k Mandeln redt naf mwerben, wenn fe nidht naf genug
G ] find, fo nimm aud) Bimotefaft, laf alfo etne Baibe
5 1 Gtund anjlehen, laf Nuf grof Sehmals im Bfandel i
A4 Gilfoerden, gicd 3 mittiere Kod)[Sfielooll von den obigen i
b1 It bag Beife Semaly, wdfic e fadn braun, bof es ;fli}
1 B abee nidye qubrennt, und gleidie Farbe Bat, ale: i
;i[: bt nimm e8 LS{Fel w2is auf ein mit Waffer bemehien i

e

;“113-_3~J:_‘=:-u_—=.7_

e i

MERN F dem WalcFer dcfen fie nidht feum toerden, fg
. W. 1248. Haafen vou Jucer. Ly
e ; Rham ein Pfund abgefrocknete Wandelrt , und ][}g
M1 Duineer allerley feines Gewotirs, die Manteln fein ge o
12 offen , mig €yerilar und Jucker jufammen gemadye , W
,Bln WD formbere einen Hadfen, loffe ibn 24 Stund frock H’
B th, algbann madie ¢ine Farbe von einen halben Huin- ‘1
: "m‘mﬁfﬁﬂﬁgtrl und kmmet, cinen L6ffelooll Gum- ’;_
| yoenen LSFeluoll Urmenifden Bolus, und iy : t,
l Topfen (divarge Farbe angemadyt, befirelche den o
a 0ftx damit, mwenn e8 teocfen if, Gefiretdie ifn i
‘ ot Gummi , yny foicke on mit lang gefehnittenen
lﬂ: "D?anbdN+
F:ae N. 1249, Hevseln mit Suder.

at | Rimm ety Mebl, und thue e8 auf ein Backbrest, .
o %) 982 2 ober 3 gange €per baran , leq ein Seiickel
WY wie oty €y grod darsu, veibe 6 Loff’ Qucer
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paran, made einen nidt gar ju fefien Tatg dbavon any
baf er mie cin Nubdeltalg wicd, und tieibe ibn aud,
Hieraquf fchnetde mit einern Badradel 1§ber Ouer 2 Fin:
gerueite Sudddlel , dod) o, daf der eine Sehnit rid
gut burdy gehe, dev anders aber durd) und duidy gt
fchnitfen wicd,  Nad) diefen ghebe die bepden Ende
Reckiings jufamsmer , fo wied ein Hers daraus, bz |
fed trnck: jufommen, und made threr (o viel, als
Saig sorbanden iff, Wenn  foiched gefchehen iff, o
nimm CSdymaly, und fehe e8 in einer BDadpfanne afd
Souer, tosnn e beiff iff, fo Tege bie Suckerberseln bine
etn, lofiz fie aber nicht ju Geif bacfen, fonfl wid o
Qucker {dhiwasy, backe fie aldbanit (§én gelblide, td:
te fie an, und befleeue fie mic Jucker,
N. 1zgo. Het{dhebetfchzeltelr.
Gtrcidpe burdhgefdiagene Detfdebetfcfalfen {20
Ringerbody anf ein Scler, laf ¢6 4 Tag feben, B
re ¢ alle Tage uui, hernad)y abeite fo vicl gefdbtn
Qucker Linein ; Stmoniefddlier dazu, daf ¢s e il ]

Tatg toiid, biefen walfe and, drdce die TMoLel var "

auf, und-laf fie auf sinem Papice frodnen.
N, 1251, Hobelfchaiten.
Nimm 1 Bierting Eein gefioflene  Mandl, d
¥ Dierting Flein geftiftelt gefdhhittene, richre fie it e
gren oeiviing, nimm 1 Bicsting gefbten Fuder b
unter, o 2 Epeen bag Wsifiz , von elner Gimontt
die Shiller Eatn gefdinitten dagy, and) ben Saft bP
ein gedeacte, fdmeibe lange Stiickeln von Oblatei 2
Singerbreit, freiche den Talg MeFerruckendict barail
fireue einen Ynetd baviiber , und in einer gefeproindtt
Hifsz gebacfen, bernad) madye ein Waffereid pofirth
e ¢8 damtt, und laffe ef wicher trocnen,
N. 1252, $Hofifdye Jeltel. 0
Nimm in einen Haten 3 ganje Eoery fd)[a.,'st
twobl a6 , fiebe 1 Hald fifued Sucker Lincinly “‘b’["
dine Gaibe Stunbs 0a6 (cén faumig wird, mifded
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Selne Juderbaderepen; 497 : i

dan & Balb Duinel gefdnittenen Fimmet, fo oiel
Ragerl, um 3 Keeuger Jitronat, von einer Limonic
fhin gefchnittene Scydlier, alled grod gefchnitten da-
i, gulent fhlage 1 Halb Pfund gefiebted Mundmedl
barbnm ab, befirene bad Brett und ben Talg mit Sucker
umb §ReBL, walfe thn balb FiugerdicE aus, drucke ¢8
it bem MMobdel aqud, (hmiewe dad Bldecel mit Wachs,
wijdhe ¢3 twieber ab, l:ge ¢8 darauf, usd Gaefs gulb,
N, 1253, Hojlejippen gervddhulidye.
€efilih ntum in-civen Weidliug 6 Loth fdiSnes
Rusbmed!, bas gefdhet ift, 4 Both jeriaffenesd Sdymalg
4.3uth gefGbten Jucer, von einer Balben Rimonte tie
Oddller Flein gefchmitten : gefdhten Simmet, gefiofene
Rdgectn, Frein gertedene Musfatnug, o8 untirein-
inbee abgeribret , Hernach (dhlage 3 gange Eyer dare
tn, eine Biertelffunde abgetrichen, nimm tad dajis

| 0tbitige @ifen, und fange an gu backen, tolle ¢§ ge-

[roind e ein Eletned FBalfer!, und alfo fort, big
fin Saig mebr ba iff, S
N, 1254. Hohlehippen mit Mildy.

Nimm 11 Seirel (hSn:é Mundmebl, thue dar-
h 12 Roth gefibten Qucker, (neid daretn (hin Eictn
Sundes, als RQummet, Ndgerl TMuskardlih, Imber,
tifiee, von elner gangen Simonie die Schdller berabs
Witben , 4 pber 6 Roth Hein géffoffine Mandein, mie
% Mil§ angemadyt, und in bag Debl gegoffen, {dita=
B davetr 4 orer 6 @perdSteer, madje mit since guten
fifte Dbeea pen Satg an, vidbr ibn swoll ab, daf
% fdhdn glate, aldbann lege bas  Hoblehippeneifen
f- e ®lut, daf e3 wobl Heif iff, Hernach mit
Gmaly ober Wachs gefdmicet, und von dem Taig
U BFeloon davanf gegoffen, dad Cifen gufammen
Bhudt, unb (o d6er die Glut gelblet werden, renn
Gher ey Lalg ju bick ifF, Fannf.du fhn bluner madeu,
dann oy Doblbippen Bber den TWolfer gemictelt,

P Rimm 5 Sod)lSffelood MBI, 3 KechidFelvoll




_ Dacke fies beraach werden fle dder eln Eeln:s Waliul

diare fie; gieh ibnen mit Gelff ober Uneid, audy Elmoe

- anderm,

498 . = §unfeer Ubfagg, KI, bTdnict;

3ucfet‘, Qanilie nach Gutadhten, r86re 8 mie it
Dberd febn ab, gich 4 Loth gerlaffencn Butter daren,
beerdbre of gut , fhmicre vas Eifen mic Batter, mnd |

jufammen gerolit, |
N, 1255, Hoblebippen von sRildraim.
Nimm _eine Dalbe Mildyraum; 3. Eperfdnaling
poll MWein, wud 5 gange Eper, fprafole o8 wobl une
tereinander ab.  Dersad) ninm fdsnes Wundarehl, |
wmade einen Taig damit en, indir redhten-Dide, v

niefcdfiern etnen Gefdhmact , wnd backe fie whe o

o N. 1286, Kaifitbrod:
~RNimm 6 Cper, 16 Lorh FJueher, 4 Loth Mandtly |
8 Loth Mebl, von einem Simonie die Schaller , vife
alles cine balbe Stunde wuntereinander , auf bie &bt
bag bl gied o8 in papierne MWMvel, und back ¢
{d$n Yangfant. . 3
N. 1237, Savtent von Juder. X
Lreibe cinen Bierting Butter vecst pflaumig ob
fdlage Bernad) 2 DOstrer und 2 gange Eper, Hntd
nady dem andeen binein, von elnem Bimonisdie S
Ter, cinen Dierting Fleln  geftoffene Manbdeln, ol
Bierting Juder, gute 8 Poth Mepl, dhefed uipram
untereinanber, gieh Simmet unb Nefgerl nody Bukbyl |
dajun, ben Taig walfe Hobn Singerdid aus, [0
Fleckel tofe ehne Ravte, Belege fiz an den 4 Ecden 1V
Mandeln, Befdymicre ton mie Eperfiar, Defe it e
Qudder, und Back fie langfam, f
W, 1258. Kaftanien bon IMNandelis, weldie
einigefotteenen Meichieln ober Mibifelnsl ¢
fullt werden fouuen. S
Nimm eirr vlevtel Plund Jueler, bn eifien Hofts

iR 2 Eyerfchaalen voll Baffer davan , fieds penfed
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fo lang; Bi8 er fid) fpinnt, bernady nlmm 12 foth
afigespgene febr feln gefioffene SNanbeln barunier, von
snen nidhe gar grofen monie den CSaft aud) daran,
dern Zaig fo lang getroeknet , Bis ¢r fid audmachen
138t , Befireue den SNobe! mit Sucker, drucfe bdie Kae
fianien aus, inber Mittelof fo olel leer, ald jum il
Ien nothwendtg i8, fillle eingefoteene Wetdyfel ober Ribi-
fel Binein, ple ¢8 mit Jueber jufammen, wenn fie
frocfen find, fo fplefle fle an eine Nadel, balte fie dlgr
due Blat, bi8 folde wie anbere Kdfen gebrathen
find, :
N, 1259, Kaftanien oon ucer,

Schoafle drep Bierting Mandeln, 3leh Huen bdie
Haut ab, thue fe n dad frifdhe Waffer, bdamit fie
f§on woetf Bieiben.  Hernad) foffe fie vecht Hetn, im
Stoffen Befeudite fie mie frifchen Waffer, daf fe nur
it Brann werden , bertad) nimm 1 Bieridpfund geo
fibten Bucter tn efn mefi ngenes Bedk, mifde die Mana
beln und Suder gut burdheinander ab: pernad) fof fie
anf eing Glutpfanne, und frockne fle ein wenig ab,
aber Beftdndio gersibre, daf fe Ay nur wicht cubrens
e, Hernad) wimm fe weicderum vor der Glut, lof
fie ¢in woentg austiplen, fu6 e tolederum derauf,
ttodne fe noeh cin wenlg, benn nimm fie tolederum
ou der Glut , viibre fie fo leng, Bi8 nur [oultchf ifi ;
fiwm quch w1 Resuger Flein  gefdhnictene Sitronars
falien, von eiuer Cluionte die ©dyalien andy Fletn geo
{dsitten , drudk cia wenig Saft dbazan, bdaf nur nidt
Staun weben, vibr fle o den cig, fdlag don ¢i-
e €y bie flar auf ctnen Teller gu chnem Sdnce,
b ihn qudy tn dem Talg, fib bz nach und madh
tn twentg auf die Moblen , und laf thn trockuen, Uls-
b,‘"m feuche oim faubered Tud) o frifgen Waffer an,
thue ben Taty woarmer himelir, tud druck thn ouf et
nen Ballen it gufommen.© Dirnad) made Kiigeala
W grof ald bor Mobel i, Belivene Len Diodel mit

Lo
y 82
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sivebE, damit fie nidye picfen Bletben, druck die $fi
flen baritn aus, ferner {dmicce tine nadh der andun
mit einem Cperdotter, Berkady auf etue Sabel gefleckt,
unb dber die Gint gebaiten, Haf fledie Vranebifom:
“men , wie eine Lafca.

N. 1260. fitten Kaif.

Rimm ein Pfumd durdgefdlagese Ritten, el
Biecting Juder, gieb ein Seitel Waffer bdarauf , lof
thn fieben , bid e fieh fpinnet, Bernach felle ihn bom
Seuer , gheh bte Kitten pinedn, wle audy von enem
Eimonic ble Scdller, teocfne $bn auf der Slut e
Wiertelflund, fernadh gied than tn einen Model, flle
fhr i cinen warmen Ofen, ber aber nidhe ju belf if
Bernad) thuethn beraus), und lof ibn trodnea, ODEL:
Nimm fdone Birnfitten, blanfdiore fie in Peiffen Wof
fer, B8 fie fddn weif mwerben ,” (bu Faunf von i
nem Emonie den Saft i _b'mf Watfer druden, fo bleis
Ben fie {ddn melf) die Schallen Eerunter geldff, und

dic RKitten mit einem bdigernen Meffer oon Bogen foe i

unter gefchabens Darnad) nhmm auf © Pfund Kt
2 Pfund dick geldnterten Sucker, gicf 1bn nach umd
- nach) an ble Ritiet, und teockne bn auf dem Feuet
fo fang ab; biser fig bom Keffel abIdhe, juleht fomn
man aud) abgeriebone, ober Fleln gefchuittene Bimokit:
{chdller bineln vibrep, SBHR du ihn mit Gertlry mo:
den, fo nimm ctwopd Ndgerl und Simmet, {dhnedt
fie vecht fein, und ridbre fle famme ben Simontefdal:
Ten barunter , Berunach #n die Blechernen Neif ¢imgeftell
snb an ¢inem warmen Ort Feben [affen, bi§ fle troden
gentig find, und bu fe Gerandnehmen fannfe, Geraad
Eehre fie um, und [aff fie wheder recht gut qberoditl,
mit gefioffencn Sucker wm und um beffrenet, und W
ber an cinen warmen Ott fiehen laffen, fo fnd fie
stivelchen Tagen fertig, ; :
N, 1261, Riften Schnee.
Rimm fhone frifde Ritten, fied Fe aifo g0nH

TV TS O Wmse, T, el WD @B fa e ek
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dedjt [inb; (a0 e, und fdineid bad Befte Beral ,
fihlag fe burd); nimm fo sief Sitten alg sucfer, auf
L Jifund Ritten nimm 3 Eperfior, unp vibre fie in
un erbened Sefdhier, wopl auf einer Seiten, flage
tine abgetlopfte Eperflar nedhy und nad barelt, mnd
. mad) diefen einem E8ffelvoll Sucker. Fig ale8 barinnen

{ddn g und faumig 4, fe beffer by ¢g ribreff, bea
fio fhSurer soird 8, frene ¢ Pernad auf Oblat, gk
- i eien Forim alg by baben willft, (ag bey ben Ofen

kodnen, dergold fie btruady, sber mie by fie fonfe
buben soll1ft ' 2 :

N. 1262, Ritten 3elte]. x

Néfe eisen Bierting burdgefhiagene Ritten ; uns
4 B0th gefibten Juber auf ber Glue, bid ¢8 Feh pon
b Wecke (et - Deenad) arbeite auf elnem Brese fo
Wl Bucker Binelrr, B8 e# wie cin Talg wltd, wieaud
$fdnittenen immet, Ndgert, Limon'efddne ; walfe
b1 Tatg aug, driicke ben Model darauf, laf fie auf
itk Papier troctuen,

W, y263, Ricienbrod.

Stoffe anderthald Biereing abgesugene Manbeln
mit Nofexsmaffer gang feinr, thue anderthalb Blerting
8ibtan Rucker ¢ 4 2oth fo flein al8 mdgitch gefchnitz
it Bitronat, 4 Both Pomeranenfdialien, die Schape
YOIt tkaer Balben Shmonte flein gefdmitten, 1 Dubntel
in gefiofiene Sfgelein, wnd ehew fo biel Simmet bas
W5 ribre dhefes affes mit bem Wetffin von 3 Epern ,
| 9tle aber vorger gu Sdaum gefdilogen werden milfe
It ciye Bisetelftund vedr flaré ab, Hierauf wird

» Dlech mit Buter gung sdnn Befiridhen, von by
Zalge ainer wélfden Nuf grofe Brdckrein barauf ge-
et any fdén gels gebacken. ODders Du farnf
Y vinen alg pon i DBlertig Mebl, 1 DBier-
g Buteer , einen balben Bierting geftofene Maudeln ,
tBen fo_ gef Suder, 1 ganjed €p und 2 Dittern ane

"4 Wannbieter ein wenly guodcs, un guten
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ﬁze{fe‘rrucf,n‘bid ausgetwalft iff, muge mit einem Lrink:
glafel rusbe Plagel ausfiedhen, Bon Horigen Zaige 2

gute Meffeczuckendicf davauf frsidien, fis mwie bie v

fion bacen, tnd wenn iz aud bem Dien fommen o mit
Eid andgierer, Tk
N. 1264, Rlependbrod fzines.

Nmm 6 fofhr Eper, und fo viel ucker, olf
fie {chroer -flad, fehlag dbe Eperblar g1t elnim fefien
&y ce, becnadh rifre die Dftcer, und dem gefoffi
nen Juler Hingin  toinm blefeé Ginmeingerdhret iR fo
pimi nidt gar gu Elein gefdyuietene cingefottene MWeid
fels, Nuf, Cionaf, und omeranzenfdalien. nof
95:[ioben gleidy viel, von derfhicbentn Serotiry geftofs
fen, und von elnsm Limonie. bie Schallen Fletn gefdnit
fen, ribre alles jufammen Hinein, Bernash mit et
SRantntedl fo fiff angemadht, daf du lange Gl
machen fannft, wenn du bie Strigiln madff, fol
¢d gut, mwenn b fie noch Im geftoffenen Suekdy uile
wéliefi, bamn auf cumit Mepl befdrtes Bledh legefts
usd in mittelméff e Hige Back:ft, wenn ¢f audgy
Baen iff, o nimm ¢3 Berqug, und weni du ¢
% ofel geben volllfi, fo fmeibs ef Falter ©tidelnods b
unier,
W. 1268. Sranel fife.

Sdnetde 1 alb Prand gefdiwdite Wanbeln i
Hebt, thue fie in cine Mein voffe fie mit etwad gue
¥hlage bon 3 Epern die Ko jum Sdnee, eiffee
fiin ab, drudfe bon ciner ganjen Limonie ben
nad) und-nod) Hinein, algbann 'die gerdfien sRandill
uid efwad Limoniefthdlier , riibre alled untereinandels
feheide tunde Oblaten, madys b dev Minte el $ol)r
Teg: dad Gertifhrte ringgheram daranf, Beftrente ¢
Firta gebackten Piftagen , und back fie {dhon.

N, 1266. Rrehfen von Suder. ;

Rimm Masdelgeng, und drucke thn in ﬁ’re&ﬂmé
bel, fhneid o8 neben DHoewm fauber afi; #nd 446
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trodfneh, made eine Farde vow Gummi b ernas
bock e, TBann biefes gefdheben i€, fo Befireldye ble
Rubfen 3mal, big fie HA6[H rofh find. Hlevanf noda
woig mit Gummt Gberfabren , damic Fe gldngen,

N. 1267, Srouabetvgel von Juder.

Madye den Latg, e i den Sedbeeren, Hernach
feftaube den Model mit Bucker, driacfe den Zatg Bin-
i, baf ec aber fdidn ddun wied, In die TMitte fille
fiin gefchuittene Ritronat Binein, fdifage den andern
etl von Bdg:ln daraaf, fdjuetde e gleich ab, unbd
(dlage fie fdhdn Beraus, faf fic o Tage liegen, baf
flo feft ‘roerben; Danm fiede Suefer nit Waffer fehdn
NcHlidye, madie Chofolade im Waffer , nud gleb ein
entg fn dew Sucker, faf ¢ unterelnander aufficden 5
evicje bie 2WSgel damit ar, freue gefdnittenes Sitro:
nat barauf, und troctne fie fn der Torfenpfannes
K. 1268, Lebseltel tom Sinnmet -und SNandeln:

Rimm L Pfund gefloffene Maadeln, % Pfand
ofiften Sucker, ein LfFelooll gefdbte Sthrf, und _
Smmet ; fo oiel , baf ¢8 gleid ¢ine braune Farbe ber
ot , o @perflar und elnen Dotter, etivad RNofens
afier, bu muft aber wobl adt geben, er i gleidy
Yerborben, madye einen feffen Taig an, malf. ihn nide
b ang, und druck 8 i Mdel , bann efn Tors
"nblattel miz WBadhs gefdymicret, und tyieber abges
Wfde, die Sebgert:l barauf gelegt, und back fre
gut aug, : :

| N. 1269, LintonieFrapfel.

- Rimm 1 Galden Bieviing Jucker, fof B, und
fte ihn benady theinen Weidling, nimm von 2 Epern
l?,‘ Rlar, voy einer imonte ben Saft und dbie Schiller,
0t ¢ qu einem @ig, nimm einen Gaiben Bierting

Gndeltt, eihe fie darunter, nimm Oblaten , flreich
® Lalg barauf, madye sunde feapfel baraug, thue
" ouf ety Blate, Gack fie in der Lortenpfanne,
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N, 1270, Simoniefdyaiten.

Nimm cinen Sacker , und drucke Lemoniefaft bdar
atif, bal ¢8 wicd wie ein Koy, vidhre ¢8 wobl b,
vie Hilfee. fi:Be voth mit Hifermedfaft, fdhneide ins
geebreite Dblate , fireidge von dem i bapauf, windt
fie dBer oin Gtdbel, mnd trockne fie bep gemade

&lut, ;
N. 1271. &monic Sdiffel. ;

Nhnm in et Reindel 1 Halb Maaf Hénig, lof
¢3 ficden, faume ¢8 ab, gich 1 baid Pfund gefiollt
sen Qucker bagu, [af e8 cin roenig fieden s aldband
' pimm anf ¢n Breee 1 Hald Prund Nundmehl, o
3 Simonie bie Elcin gefchnittenen Schdller, 1 hald foth
Nigerl. mifhe alles untevetnander; tenn bas gelot:
tene Hidnig cin twentg B6ecFiflet iff 5 fo made dem Talg
an, gieb $hn in elnen Meidling, laf thn 4 Stund
vafen; nod Beffor Ht e8 aber, twenn bu ihn sen 08
~ ourher macheft, fhmicr ein Blattel mit Wadys, talfe
ben Salg vicrectigt, 3 Meffervucendict , fgnetde fit
arof odep Flsin, wie dn fie faben wilff , nnd boat
fie {ddn gelb.

N. 1272, Simonie Jelfel.

Nimm 5 Eper, fdilng fie eine Biereelfiumd n
aen Dafen ab, bernadh nbmm £ Proad gefdhten 3V
dfer, und ribe 8 eine ©fund , nimny X Phund Kants
mebl, von einer Simonte dle Sehdller, ¢in Halbes ot
Qimmit, wnd Ndgerl , mifdhe alles durchelnandet b
fde bad Brete mit Bebl nod Jucker ; twalf den Saly
FingerdicE , fdmiere ein Slatt mit Duster, leg fle b
auf , Dacf fis gang FBL , i ‘

N. 1273. ingerbeod.

Nimm 32 gange Eyer , fdhlage fie in el Hifer)
und vdbre fie cine Siertelfinnd , Hernad) wige 5 Bt
ting udic, gieb 1bn in bie Eyer, und ripre 8,
Stumd auf ence Sette, 1 Pfand Wunbmehl, 1 &
s Bleeting fang: gefedhnitgene , und bn bev Sortenpfo®
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Seine Fudexbaderepen, 805

e gebrdunte Mandeln, die aber fddn gelb find, wnd
BimontefchdTer bagu, vdbre alled antereinander, fillle
8 iz ble DHdufel von Papier, und Backe ¢& wie ein
Switback,
N. 1274. WMagenfiritels.

~ Nimm 1 Pund Jucker, 4 Loth eingemaditen Sia
fronat, 3 oth elngemadts Jmber, 5§ Loth Maudeln ,
1 foth Qimmet, ¥ Quintel Négerl, 1 Dutptel Mugs

Tatblih, otefe Stiicke mitfien gefdhuleten werden ; daf

Beiiey grdblide, und ble rdchee dugliche, 1aB den
Suder mit cinem Selcel FWaffer fiedew, fo lang, ig
tr filefz, alfdann nimm ¢8 vom Feuer, gieh anfangs
bie Frildhte, und Brrnad) dad Sewdry bincin, gioh
(6 in bag papierenc Hhufel, oder fx dic MIbel mie

- Baffie befendptet,

N. 1275, Mandelbacht.
Rimm 1 Pfanv gefdhten Butker, und von § Ep-
i die Rlar, fElage B ju elnen Faum, thue ¢ in
ben Jucker , rdbre e ebne balbe Stund, nimm 1 Pfund
félw geftoffene Mandel, von 2 Lhmonien bie Sehdlier ,
Wb ben aft, rdhre afied ustercinauder b, fhner
b Dblaten, formiere anf felbe wag o willft, backe
W In der Toreenpfanne gang gemach,
N. 1276, 9Nandelberg.
. Sdwdle 1 Pand Maudeln , und fFoff fie gedhs
ligt, nimm 1 Pfund gefdhten Jucker, von 3 fimo-
iten ben Safe, rdhre es wobl untereinander , daf 8
it famnen gufdnge, audy die Sebdfer davon geidynits
U bagn, Befdymiere ein Blateel mit Sutter, und freiche
Y8 Geriifrte fddn davasf, backe 8 fdin rdelidye,
B ticite ed Hoch auf, tie einen Berg.
N. yoz7. Inand:bogen aufieftridhene.
b imm 4 Both Manbel, fwsl e, fchmeids blat-
“, mad) fie mie einew €8 an, (dhmier ein Blattel

UF: trockne fie veche gut in Ofen, oder kn ciner Tors

it Wachs , fireid) fie darauf, fdab einen Sucier dbaps

SGe L T
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tenpfanne ; nimm ein Dackmefer ; fhnetd 3 Singerbeelds
Sleck Gerunter , febecr flemie dem Meffer herab , bieg fie
um ben RNubelroalfer, fo find fe fertig

N, 1278, $Randelbogen mit Favben.

Nimm 8 Lorh MWandein, fdmwdl fle, febe huin

bie Hant ab, fantd fie blatelet , nimm § Loth Jucker,
vi¥hre ¢8 mit § Eyertweid, und von einew Halben e
- monte det Saft rede dick, gulent 1lbre Oie gefdnit:
gerter Mandeln darein, made cinen ThHetl Hadon mit
Gif an, chien THeil mic Wlfermedfaft , das fie rofh
roerden, einen THell mit Spenatbopfen , das fie griln
werbent, unb Beenad fdueiv Oblaten , madys fis darasf
auf etnen Balben Fingerbreit sweid ; nhmm Halben Flu:
gerbreit rofh, aud fo oicl gridn 4 bafl fie {dhdn (Hab
tivet twerden; und fo for , richte fie auf dhes Vg
unb Backe fie. o
N. 12y9. Mandelbogess braune.
Nimm £ Bald Pruad Mandel, Flaube die SHal
Ieit fauber toeg , nnd vible fle mit cinem Sudje ab , ek
e fie mit elnen ©chneidmefier, nnd fdbe Fe durd o
- Rudelveiter] 3 Hernach nimm ein Bald Phand Suckts
ffoffe und f&Pe ihn, aud mifdhe thn unter die Manbels
algbann wimm gefioflencn Stmmet, TNhgerl uud Limo:
niefchallen , dane 5 Eperflar, wnb madhe einer S0i6
daraund. Nimm Oblat, {dueide fe 2 Fingerbrelts
und 1 Gingerlang, fdmicce die Oblat mit Cpuktiar,
unb gied den Tatg auf bie Oblaten , und fejmicss di
Bledhernen Bigen mie Buster , ‘aldbann fege die gemady!
ten BSgem darauf, und Backe fe (dfn #bI, mad)t
et ©ig, Beffveiche die gebacfenen Bigen, tud et
etivag Flein gefdhuitiene Pifajen bavauf.
N, 1280. WMMaubdelbigen weifie. :
Nimm eln BViertelpfund Jucker , gieh ein WY
$Baffer darauf , Taf ibn fven 668 e fich fpiunt, sil

. I Bieetelpfund gefiofiene Magbaln darein, atich boll

eine: Shmonte die Sdler und den Saft, ton 1 Y
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Seine Fuderbaderepen, . B

it aufgetiopfte Kiar, trodfne Hen alg auf der Glut,
W3 er fih (hdn Blegen [566, Iaf hn falt werden,
[fneibe fo Breif ald du willff Oblaten , fretche ber Taig
larauf, und Brege fie dber den Nubdelwalfer,
N. 7281. 9Raudelbynd.
Rimue by einen Hafen 13 gange Eper, und iz

| Ditter, rilbre fie eine Balbe Stund, © Pund gefdh-

it gucter darunter, Bernad) nimm ¢fn Bald Prund
fitte geftoffene $Maxdeln, und wicderum 3 Vierselffumd
gdliet, auf die Lot nimm von 2 Limonien die Sdéle
fte Heln gefehnitten , ¥ Prund Mundmehl, und fo okl
guiiret, baf 8 twobl uutercizander Fomme, ghefie

{ W henad tn bas Dagugehdrige befrichine Sefdiber, wnd

(0¥ Jangfom  geSacken, algbann [af 8 audfiflen,
[Gnetde e8 fohdn DR, nnd auf elmen Noff gebrunt,
N, 1282. fRandelbufierl

Nimm 6 Lforh gefiehten Juefer , feblage von ¢l
€ b2 Klar fm Sdnee, ridfre fe mit dem Su-
0 a6, brucke von elner Bimonte bew Saft nad und
nd Bincin , ribre ¢8 fo lang , Big (chdn dicE toird,
USbann nimm 1 Vierting feln geffoffene Mandeln bao
il thue fie auf vind gefdnittene Obfaten, lege fie
Of etn Blatee!, und Backe fie fdhén, obder auf ein

it Wachs  gefehmisrtes Blat, anfiatt anf Oblateen,

WD it einem SReffer Berabgemommen.

@ 1283, Randelgalatidien. :

TimiooR 2 oder 3 Epern die flar, uud  alb
Wumd gefoffimen Qudfer, ribre ¢ efne Stund, Bers
1 nimm 3 Prund flein geffoffene Manbel , von efs
e Simonte bie Sehdlior Eein gefdhnitten darunter , rihe
;9 e wicder eime patbe @tund, alSdann auf die O
en gefirtdien , und gefdhsoind gebacken,

N. 1285, Maudeln gebadfene.
Rimm 10 Lotk gieted TMunbmehl auf etn Vet

| 4 Both Flepn Gefioffene SRandeln, § Lotd PButter , vih

3 0085 Qucker, viofed untereinander abgemifdier , gefihe

¥
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fen Simmee baju, damit der Talg {dhdn Braun with; 4
Cperddtter , den Talg angemadier, wirge ihn fdin
glatt ab, walfe thn MefeceufendicE aud, fHd b
Maudeln mit bem bdagn gebdrigen Model aug, u
Backe fle fdidn réslet qus bem Sdmals, mie Judy
ud Bimmer befirenet, :

N. 1285. Mandeln gerdite.

Nimm £ Pfund Jucker in ein mefingened Bud,
{édee cin Geitel Waffer bavan, [aff iBr Feden , bis
er fidg fpinnt, Bernach nimm ein Pfund Mandeli, e
Bel fie tr einem Tud) vedt fauber ab, gieb fe in b
Sucker, trodne fie auf der Blut bi8 fe Hare fnd, b
nady gieh fie auf ein Blattel, und laf fie falt werdt:

N. 1286. JRandel Las,

Nimm 8 Lot abgesogene” Mandeln , foff fo fih
aol8 miéglid, nimm 1 halb FMaaf gutes Obers, m‘h
Be fie wobl ab, nimm ein oth Haufendlafe, @k
be fie flein, usd wafd) fie in $affer fauber vl
. Hernadh MHue fie in tine finneene S, ghef Wil

fee bavanuf, fo fic auf ble Sfut, und laf fergehen, *

tibre eber Immer ju, 8af nidt fed , und twen 6
gergangen iff, fo felbe e8 durd) ein fauberes ud)
glef nad und unad) in die Wil , alsoann feibe &
nod) einmal durdy ¢in Tud), uad drude ¢ wobl 4
bag bie Rraft and bden Mandeln Fomme, gudere !
nady Belleben , gtel tn ein Hferl, fchiere Slutheeutl
vidfre fo lang Bis Gelf i aber nidit fiebsk, fonf ol
er fdywars , nimm ibn Hecaus , und fillethnin diedolt
gtbérigen MV, (g bn auf ein @ig, daf er gefithh

N, 1287, RandelFrapfen geftiftelte. :

Sdneide 1 Halb Prund gefdroste Manbeld
Bleln geftiftlet; ninun in etn meffingenes Becken 1 M;
1 falben Bierting Jucfer, 2 Lofedol frifched o
fer, [aff fdhdn. dicE-einficdon s Bermad) fehiieee bis oAV
deln barauf, vibre fie Seftdndig, und (of fo auffi
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bn, Bi8 bie Mandeln den Gucker an fich g¢fogen' fa-
b, nimm Flein gefdnittenen Bitronat dogu, made auf
Dblaten Flein gefranfre Rrapfel, Eacte fie fn einer
miftelm dftgen Dige, altbann made ein tothgefirbes
U8 von Hifermes, Sefireiche fie damiz, firens Flein
Uiduittene Piftagen barauf, ued Iaf wicher bacfen,
bmtt bas €ig hare wirh,

: N. 1288, SRaeudellebzelien.

Rimm 1 alb Veuud Hein sefioffene Mandeln tn
thnen Weidltng, wimm von 5 €yerdie Klar in eine
Cdier, fdlage fle faumee auf, vifre fie nadh unb
) in bie TMandefu, bertad) nimm 1 Blerting ge-
Mhten Sucker, 1ilGre the nady und nadh darein, Yia-
b mimim pen Lalg tn ein meffingen8 Beck, fof thn
f dinee @pye toobl abtrocftien, baf e fddn teig
Wb, fo§ 16n falt werben, lege einen Saig anf bie

G, obenauf mir Ruecker Befreuet, druche allegeit
W gebBrigin Mrobel obenauf, und lof f&dn largfam
ity

gt
N. 1289. SRandelmanltafchen.
Nimm 1 pgi6 Pund TRBI, 5 Harb Prund Bug.
Yy nlmm den Butter auf ein Brere, beffaube ibn
MERBT5 nmd saite ipn fo lang, Big e fetn qus-
bit, g ihn wicoer fufammen, und waife ibn
blbey s, baf nids gar der vieete ThHeH Mebl dars
1 gerajfee » bernach lege i auf die @eite, yud
et @nbern Thell ben Talg an, pimm elten
Dtter, UIDEIGRe: 8 Oferd, (alje 8 nue ein weng, mady
"3t it $u einer Milchraumfirubel in der fefen, toiie-
f;{;bﬂr big e Blattern Pat, mwalfe thn flein Fingers
3 e, leg den Bugter barauf , walfe ihn mic bdemg
”""’W{s 4mal, unb allegeit gleich ofne Salten, wenn

i ¢ stetheile thu, und mwaife Sleden darovs,
“ttg binn, daf pig 30 §ledten davon mwerden, [op-
 magge e il nimm 4 Goth Hein gefiofiens Dray-
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tein, 4 Soth gefiofienen. Jucker, in einen AWeidilng
4 gange ©yer und von 2 Epsn die flar g ¢
Sdnee gefdlogen, oud) ein menig fletn  gefdnit
e Cimontefchdllee Darnnter; rifre cf eine Galbe Stinh
pernad) fillle anf et jeved Bleckel einen Eleinen Eoffilos
¢in, legd auf g Theil, rddle fie unten und oben af)
Tege fie auf ein $apier, Beftreighe fle mit einem aufr
fdlagmen &, back fie fhdn gelb, befde e mit A
chets
N, 1290. Mandelmufdel.

Nimm 1 Bieeting Maudelu, 1 Bterting Sudn)
Rumuet, nnd Limontefgiler, mache ¢f mit Epeen ol
el ber Taig Weid) gimng i, eud) Ndgerln barthty
fii ote $Rufdeln mit Mehl ein, brac den Salg WV
an, (&mber fie mit Eiswaffer in be: Hoge, 1 b
fie fdh9n Braun, Ober: RNimm, 1 Daid Piund R

fGale wib Gucfe e Heln, 1 Balb Prumill

oeln
geﬁo%’eﬁm Budfer, thue bepb:d in enen Weiviid |
wiBre ¢8 mit 2 obe 3 Loffelooll fiifcen Sdaffer wte |

chitander , 2 gefchadene Mugkatnug, pod) eismel
nief Rlmnnet, Sewlirgiager] nad) Belieben, 10 ‘5
uater die Mandsin, lof ¢in toenig fiehen , R ‘“
weniy Schmaly in eln Piandel, {ad feig wetdelis
g3felooll FManbeln Dinthny (af e vifien, B8 !
der arh swle eine dunfle Semmel flnb , nimm PE
cinem Eaumigffel Beraud, tunfs Bemegorm nb °‘;“
SHS:ISF: I frifhed Wafler et , B bie Gﬂsﬂj
Mandeln gefdhwind tn ben Fovm, el e nod mf‘":
fub, beuce fernad) aud) mib eine T ble B
feraud , rofte bie andern Tanbeln aud fo,

und B

<8 aliesett fo, 018 fie gav flud. NB, Der Modih i
aflegeit tn bag ek getuntt mwerbelts

N. 129n. JRaudelihatiete: gy

“Nimm 1 balber Bierting WMandelt, fdoc i

1 ot e " ~ T < { % 1 ﬂ‘
ibnen bie Daut ab, fehneivefe blatiet, made fis T

2
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fingi) Juckereid o, fomelde vierecidite Blastel aus Dbla-
dunt} b, fiveldy ¢8 febdn dicE barauf, Befirene fle mir 9i-
il fiogenn, thue fie auf ein ?Biam{ » unb baf fe,
bl N 1292, anbel in Schlafrod,
filbdl . Rimm von 3 ober 4 €pern die Klar in einen Hg-
p alif fet) wab fmmiersn ehuen RSfFeloo] gefdbten Suder dar-
auffel um geeipret, eibre ¢8 3 Biertelftund ab, ¢85 muf
3l b Dif fepn; dag wenw by o Déferl umbehrei ,
NG4S Geraus viunet.  Mimum fddne grofe und ges
hwdlee: Mandeln , biefe fauber abgetrocEnet,  focte
i) | fie it Spennadeln ¢ umd tunfe fie alljelt In dag abgea
| vibeee @18, Befireiche eln Tovtenbliteel, mit Wadys,
it | ober frifdhen Sehmaly; fege fie ordentlid bavauf, und
00| Hfdoind gebacken.  Oder: Nimm % Pfund gefdh-
B |t QueFer in einen Leidling, flopfe von 2 Eper dis
W | Wav gut anf, vdbr o8 Dernach fo fang mit dem Sus
DA | Bty B8 dere REF dasing fieben Bleibt , brucke von
UL | A Simonte ben Saft varan, by 3 wieder fo
il | ng, twte pag exfiemal, bernad nimm = Pfand ab-
il | pifdedqee Handeln, dencke cinenady der andorn inden
fit 6| wibreen Suefer, ftge fie auf i mie Wachs gefdimiers
o W8 BorconBrostel , Bocke fie in ber Sortenpfanne fehsn
o Wgfom Beraug , oben aber mebr SGlut ald unten,
fir B g q1fo brilcluen, fo fud fie fotig und gut, foer
L ) faun qudh gerfie Manbeln uehmen - jum Gine
i ‘

Hinfen,

_n,; N, 1203, Randel{thiffeln. :

"’.“”'1 TG oty Sucker s 5 Both IMebl, 1 Blerfels -
W& b gefchmatee uabgerorflich gefdhnittene: Manveln,
bmf; 'm'“l’ﬂiefd)&ﬁef, griclidpe geftoffene Nigerl, Muefatnug
e ""bgimm‘ﬂ; B0f ¢8 brdunlidh? wid, gieh von 2 Epers
06 34 Cdinge gefdilagen fo-olel darunter ; baf bder
-l m“*!i fann angemadt werben taife den Talg aug,
o e Seiffes barans , unb Backe fi {didn Braun und
# (i Uff@ In der %DIT?HP’:&HH??




‘peifen Ofen.  So bald fie aug bem Oftn fommet,

512 Siinfeer Udfag, 1L, AD{niss, -
¥, 1294, Mandelidnitten. .

Qerflopfe 4 €per recht frarfs  Dann f&0¢ ein Hald
Plund Jucker, uBd ribre ¢6 eine Balbe Sturdes Sne
effen witb 1 Bierting SRandeln abgejogen und grob:
Ticht gefdniteen ; auth ein falb foth Simmet, ¢ falb
2oth Musfarbhif, cin fald foth Kardemonen, aut) ¢
pald Qoth Sibeben werden fetn gefdnitten,  Dann
nimm 4 2oth Sifronat, ebent {o oiel %)omcrangenmaa:
Yen, und Limozkefchlfier, fo Flein al mdglich gefdnit:
ten, ond nebfi dem vorigen in bie @per und Sudw
githan.  Pun rdbre fGSnes TRebl varetn , Oif du bes
Tatg ju lingltchten Sténgeln voalfen fannfl, Muft
aber Udstung geben, daf fie nidht perfaufen, Dand
Yege fic anf ein mit oMbl Beftreuted Bled) nidt gar
nabe auseinander , uxd Backe fie in cinem nidgt 08¢ i

mubt bu fie alfo gletdy warmee febmeiven. Dbeni forf

ghebt ¢8 lauter Broden. Dle Syaitieleln lege 18

einwial auf ela Bled), und Backe fic I Badofe 10

wentg gelblidt. ‘
M. 1295. Mandeltaig.

Rimm 3 Diectelpfund Manbeln . f§Sn flein 8¢

fioffers, 6 Eperddteer , el Biecting Qutter , Um0 ¥

e Bieting ucker, alled tn cinen Mefer geﬂl’m“é

und audh cine Seguiffel redye picf Befiridhen, faf ¢
f8n £451 Bacten, bunad fansft du Gingemadhf
doranf atben, ober ety €18 Sasquf madel.
N. 1296, Maudeln ubersoienc.
Berelte st pald Puud fdhdne gang afgefd et
Mandeln, ridt ehn Halb Pruad Juder i ein meff ng¥
ned BecE, nud ein Palo Seiiel frifces wBaffers 'd
ben Qucler, da cb reche dick 1, und fit:gt/ g
fehsitte bie Mandeln fn Den gueker, laff @e fo lang tb
dem Rucfer fieden, Bid r pélitg cingefottel fft 2

ffet8 umgorfhret, Wenn fie sufammen pidin, ol
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$eine Fuderbaderveyen, 513

bufie oon einander [6fen, fdyitte fie auf ein Papier,
ud lof ausgdblen,  Uuf gleidhe AUvt made aud Un=
8, Fendyel und RKiammel, :

N. 1297. areillenErapfel.

Nimm 12 Loih fddnes Mebl, cin BVierting fifen
Sutter, und 1 Bierting gefdhten Sucker, diefes budile
uf dem Brett wohl ab; Hernad) nimm 1 Blierting ges
nitflst gefchnietene TMandein, eimen Halben Bierting
Wfogen, 2 Epervseter, und dad iidrtge Wein,  Ma>
¢ tinen fefien Tatg an , walfe ibn #ein FingerdicE
W, driicke mit cinems Glag runde Fleckel aus, fehnei-
% unt und um-ein, auf einen Theil leg Marillenfalfe,
i den anvern Theil Jitronen; backe fie fdon in ber
{ntnpfanne , madye von einer Epe Flar ein i dars
Wf, befde fie mit gebacktem Pikagen:, fede fie wieder
Wdie Sorte. pfaane, und laf fie trocnen,

N. 1298. WMarillenzelteln.
-~ Nimm 6 Stk Marilien, flede fie fauber, nimm
it Rernen Geraus , treibe fie durd) ein Sied , dof ¢in
Wum Sacfer mit etn Geltel Raffer fieben, big die
Sopfen gefulset abfallen, Hermadh gied die dburdigefchla-
dnen Marilien davein, [af fie fieden, bid ¢8 fih vom
Bt I6fet, gieh gefdbten Rucker hinein, fbertrockne ¢8
Uf demy Seuee, walfe grofe Flecfen aud, und drucke
e Midel barqus. \
N, 1299, ar{dyellzn.

Rimm ekn Bierring ucker, gief fo viel  Waffer
lian, bag ¢8 gergeben fann, Pernad laf ibn fieden,
Bt fidy au ben $3Ffel Fandivet ober rafd) mirb,
W diefen nimm 3 Mefferfois voll Eleln gefdnittene
moniefhdller , Mandeln, Mustatnuf Smmt, Fm-
W, 3ibeben, MAgecl, thue von einm fiden edncn
HMeafpibood barein, rdbe e8 auf ber Glut gefdroind
‘m““: umd leg 2 mit Butter gefhmite M fler , auf
e gefdymierton Marmorftiin 3 werdhfiager von ¢l
Wty und gleich nacheinander, nadp biefen (st den

®F




514 Siinfeee Udbfagy, 11: 2Abfdimice,
Qucfer mit ben Mandeln gefdyrotnd jrvifdhen die 2 W

fer Dinein , voie Hod) und tote [ang du fie Habden Wik

unb [af fie ein wenig fiehen, Hernad) ntnm die 2 My
fer binweg, und menn fie eln toenig feft find, fdub
fie, woie breit du fle haben willf, und laf fie bey f:
nen wavment Ofen  teocfen rerder , und dann if o
recht, ¢8 muf aber aled gefdroind in dem glofen g
fd)ehen, fonft wicd der Bucker gletd) Hart.
N. 1300, Maripais
Nimm ein Pfand Mandeln , and Laffe fe in
tem Waffer weiden , bis dbu bie Schaalen bavon o
siehen fannft, twenn fle abgejogen find, wafde fie ul
frl{gem Waffer aud, und reibe fle auf einem Nl
fen mit Rofenvaffer fein ab, alsdaan foffe ol
Prund Jucler, und vihre thn unter 1 Pfund Manked
thie ¢8 n ein meffingened B\ecken, und fes e8 oufdl
RKoblferer, viibre dem Sucker und Manbeltaiy i
gu, damit ec B nidt anlegee, teocine folchen fo ¥
ge ab, Big er nicit mebr an ben Fingern Heben Blll
fdnieee thn Bermad auf efn Brete Heroud, baf ¢ i
wntg aushible, ofrge ihn endlig mie efiond bl
urd Sucker aus.
M. 1301, Mafevinen.
Madye etnen guten Bidttertaig, lege bamit 0“%
fe Blecherne Maferinnenfdemeyen. (Fehe Sof. I, FIg 8‘{
ans, und made eine Manvelmaffe auf folgende IV
" nimm 1 Balb Pfund Mandeln, gied fie fnheifed !13302
fer, und jieh tHnen die Hant ab, alsbant wafde !
teockne fie mi¢ ciner Gerviere. Gtoffe dhe Tand

mit 1 Halb Pund Sucker und 4 gangen Eyeen K|

fein , thue fie dann in cinen TWefbliug, (dlage TV
Gper dagu , nedR 1 Halb foth Mudfatblithe , W~nnﬁ
Gitronen dad Belbe, und rilhre e8 wohl; B fﬁlﬂ-‘
andy 4 6i¢ 6 Ldffelvoll filffes Obers dagu glehers i
bann file in jede audgelegts Form eimen St
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Seine Fuderbadereyen, 515

Mandelmaffe , Beffreiche den Rand oben mie Epgeld,
b backe fic bey facker Hige
N. 1302, Mauradyen von Juder

Teide einen Tragant 1bec Nadht im Waffer ein,
frnach nimm einen 85ffelvoll Sucker , fioffe ein Jeitel
Chofolade, drucke von dem ZTragant durch ein Tidyel
ju, daf ¢8 fich gu cinem Talg fioffin (4, drude
dn Satg tn die MOl ; und formiece die Mauradhen ,
bann nimm gefteffinen Bucker, unbd geweidten Sragant,
made einen weiffen Tatg an, und formire die Stdie

i gil, flecke fie fenditer bimetn, unb laf fe tiocEren,

N. 1303. Weblfranzeln. T
 Nimm auf etn Brete 1 Bieting gefiebten Jucker ,
0 Loth Mundmebl, Flein gefchnirtene Limontefchller ,
Gty nady Belieben, [hlage in ein HAferl -1 ganges
€, und ¢inen Dofter , ribre ¢8 gut unfercinander ,
made den Tatg bamit an, mifde etwasd wentg Mebl,
lnd Bucker untereinander , beffreue den Mobel dawmie,
dude fie fddn aud, fmiere cin Bledh mit Butier,
3¢ fie baranf, und backs fo EHl aid fepn Fann,
N. 1304, Muidheln.

Mache aus cinem Handeltatg Mufderin, und
brudle fie bobl, trockne fie ein wentg tm Ofen, bift cue
ft auswensig mit Ranbelgncer ober Jimmet, inwens
big dhergiehe fie mit weifien Suckerets.

N. 1305. Musfatnugbrapfel

RNimm fn Weioling 1 balb Piund gefiebten Sua
thor von 3 Epern die Riar , wilfre ¢8 gut 3 Viertels
find barinn b, rimm 20 Roth gifdiodilte fein gefiof:
I Maidern, und ehne Fiein gericbene Muskatwf da-
ity madje vunbe Bagel auf Oblatin, lege fie auf cin
Bdttel, backs niche gar i1 et , madye Eletne Sikpfer!
R toeiffen Rimonicete darauf. ;

N, 1306. susEajoni.
. Rimm 1 palb Prund gefdften Rucker in cimen
tling , von 3 Epern oie Klar, 1 Haib Pfund ane
: SEo




_ monten dte Schdler, mifdhe alled untereinandety

316 Sinfser Ubfas. LI Ubfdnise.

gcf@m&ﬂté und fein gefioffene Mandeln , auch darunte
genommen , gefiofiene Negerl, Fimmet, nnd Muskar:
nuff, biefes wobl abgesubre.  Juf die Lokt 2 Lot
Nunbmehl, daf cin f@dner brauner Talg wicd, (eynel:
be Fleine Sthckeln, und drucke fie in ben jugehorigm
siobel, und auf Oblaten geleget, Beffeciche fiemit €
erflar , Beflie fie mit gefdbten Sucker , und fdjn langs
{om gebacken,
N. 1307. Snusquetiehbrod.

Nimm cine balbe Maaf Hinig, [Gutere 5 (i
fiofe Mdgert, Bimmet, Jmber, Drffer, Kovianbe
unb SRusfataug, jibes 1 Loth, alled biefis grablidt
geffoffen, und in dag warme Hinig gethan, von 2
Limonien bie Sddler Fein gefehnitten dasu , laf ¢8 i
ioenig fieden , Bernadh nimm 1 Pfud Seebl, thue O
‘unter das Hinig , mache cinen fefen Talg aby, arbee
fe ihn wobl ab, mweil er werm i, Ligp thn i bl
oetenpfanne, und lof hn 3 oder 4 Stunde Backen
gich oben mebr Blut als unten. 11

N. 1308. Nonnenteapfel.

RNimm T Prund Manveln, unb foffe fie groblidl
fiebe 3 Biertelpfund Jucker siemlid) dicE, gleb bie Mar’
belnn Binein, gefioffenes Gewifey unb Jimmet nad) Bt
liehen, gqewdi-flidht gefdnitteneh Jitronat, von 25‘;

filll
made fleine Baseln darans , aber nide ju fift, M
Faig toird alfo gemadyt: Nimm auf el Prund Juit
12 gange Eper und 12 Loffefonll Wetir, {chlage ¢ i
einen Dafen, vibre e8 eine Bievtelffund , und. Motk
¢inen Talg an, walfe bn ddnw aug, und {dlage b
A0 daretn, drucke e8 mit dem Eifel ab , ridte ?5 f
die Sortenpfaune, backe ed Bep einer gleicgen DIEY
der Saig iff beffer, foenn. du mentger madjefi.

N. 1309. Mienberger Lebseltentaid.

Giede eine Maaf Hinig in  einer meffingent
Pfanne, fo lange, bepliufig ald ein weldhed paar P
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Seine FJuderbacereyen, 517

nachderm du €8 vom Feuer thuft, fo lof o8 berfddus
ma; if eS8 mun etwas erfaltet, fo nimm ein Prund
g befien Juders fein gefioffen, und laf ibn barinn
thermal8 fo lang fieben , alg cin. mweid)es paar Eper ,
thnm thite ¢8 abermalsd vom Fener, laf 8 erfalten,
tiue bad- Gemwiles binein, und vom Mebl o viel , alg
tr Zatg annimmt, dod) muf der Zaig in der Pfanne
tngemadyt , und nicht gewalft werden : nun iferfivene
fin Miadeibrete mit TMebl, {dhiltte den Salg bareuf,
ache Stiickel und formire Scheiben, Slguren, und
a8 bir toHlfE 5 dad 1brige walfe Mefervec endick aug,

ble 8 mic Seifl, fdmiere ein Blartel mie Wadhs ,
lge die Schifel darauf, und Bacie fie femmelfarb qug,
Wt dem Gernley mimm folgendes doju s Ndgeln 1
h, Musdkatbliih 1 £oth , Jimmet 1 Loth, Smber
e, Preffer 1 Dutntel, Cardimil 1 Duindel, Nebi
Wim Fannff nodh die Schdler von Citronen fein ges
iitten daju nehmen. ;
N, 1310. Nupe von Jucder.

Sdywelle cinen: Bterting Mandeln , foffe fie aleich
Ut Simoniefafe ab, fiede einen Biecting Jucker mit ein
Uhis WBafer, big e fich folnnet, gieb bie Sanbdeln
Wit und trodine fie auf ber Glut , nimm fie herang,
U bte Hérfre weis , unb bdie andere Halfte made mit
et braum, unter den weiffen Satg nimm Limonies
Wler , beftreue die TMEbel mit Queker , drucke ble Sch-
Lund Rerne qug, und laf fie trocknen; Die Nuf=
loge berftreiche mit Cperdotrereis, bdie Kerne bicke
"ok Schaalen jufanimen, oder 1o fie gur Hdifte,
W (o8 fie que rocknen. : :

N. 1311. Ge¢hacene Oblaten.

Rimm fchdnes MbE, gtef ein wenlg TWaffer dor-
o usd ilfre o8 glat b, Bernadymad ¢8 mit Waf-
et an , in der Dicke wie einen Holippentalg , fchmier

Ciferr mic Wachs, Balt e3 fbcr dos Fewer , umbd
it ¢8 tiobey ab, thue dag Cifen wicher fher dag




£18 Sﬁnfm Abfag, LI Abfdnict,

Seuer, baff 8 belf toird , gie ¢eltien offelooll Tdky
parauf, backé nur {o otel, baf fie srocknen, b weif

Bliibﬂh
M. 1312 Oblatfeapfel. e
Pinm 1 Hab Prund Eletn geffoffene Manbln it
e miffngened Beck 5 anderthald Bierting gefdbeene
cFer, gieh von 4 Cpern vie Klar aufgeriifet daruntty
won ehrer Lmonie die Sddler eln gefdnitten vif
¢8 auf einer Glut, Big (8 eln wentg bictlet wird. it
nad) mache runde Krapfeln auf de Oblaten, backe
fhsn Semme.farh , ¢8 fann aud) cin €is Bernad barie
Ber gemadit werden L
K. 1313, Oliofrapfel.
 vmm 1o foth Suckir, fof (bn feln, unbd fi
ihn burd) ein Sieh, thue ben Jucker tn elnen S edblingy

fchiage von 2 Epern bie Klar gu elnem Seleey M |

e in dew Sucfer binein, und ribre 8 gut, pam't #
{chsn tilan roird, Thue cin toentg imoniefaft dardlt
damit ¢8 {dsn weif wid, und 1 Bietelpfund Subih
Wiffe!, ribre ¢8 durdy enander; nimm rnbe Dblafth
uvb thtie fie davauf, aber fddn rund, Padt fih
ser Torenpfonne reche TBI, dag fie woels pletber;
Bernady wenn bu b etn €8 dbrig pelaffen, o e
freeidy fie, thue Flein gebadte Pifiagen paranf, B
fic wieber in dte Tortenpfanne. hue {o viel, pamlt I*

#bertrocinen, .
: W. 1314. Pafterialiehselteln.

dimm auf 1 Pfund Mandeln 1 Prumd quift

fioffe ¢ Flein: alsdann [futere el palbes Pund Jud
und fiede thn dicE ein , - gheB dle gefioffenen Manbeld "‘E
¢ti, frocfne fie ab, umd Iaf abfilblen pernad) 8"
bag andere halbe Phund Jucker Hinein, macbe.‘“‘:'
Latg an, fwalfe und drucfe ihn mit den SRopeln 0%
wnb laf fie 2 ©tunde fiehen in cinem warml it
bafl fie fic) augiehen Edinene

ffd
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Seine Juderbadeceyen, §19

- N, 1315. Penatiucer,
Rimm Jucker, loff ibn ficben, bi8 er die Probe hale,
hglfe s twenn ein Tropfen tn einfeifdyed Wafer gelaffen
tid, baf er fradjetnnd fpringet - gieb aud vorber ein
tinig Simonicfaft dagn, {dmiere bew Stein mit Man-

WL, und dag Meffer gum UBFopfen, Flopfe hn wobl

iy BI8 ¢ nicit mebr recht Beiff MR; algbann siehe
o mit den Hnden auseinander, fo lang du fannfi,
ik du thn. roth Haben , fo farbe ibn mie Ylfermesfaft.

: N, 1316, Pfirfichoblate.

Nimm 1 Pfund Plirficy, welde durdy eln bé-
s Sieb durchgefcblagen mwerden, und nidt dbers
fifig geitig find, mimms 1 Balb Phund Suder, gieh
i falbes Seitel Waffer darauf, Mede t6n gang bk i
6 er bom 8fFel f&e s Bermady gieh bie durdgefelas
ien Phirfich davein, und laf fe fo lang Feden, bid
e gang bick wird, und B vom L3l fe&iet, of
Ui dBertalblen, wimm etwas bavon Beraus, wnd
Wit 8, daf e8 einen Rarfen MefferruclendicE Blet:
U Drude ¢8 mit einem runbden Blech ober Bles,
o8 alg o1 e GaBen willft; wenn ¢8 an das Brett
picfet, fo BHF dir mit geffBeen Sucker; senn diefed
Ugebeucte §f; Mlede Sucker in einems Pfandel, big
Lid) fpinnee, unb. dBerfireidie die abgedructe BIft-

auf Bepden ©elfen, mesn der Sucker nod reche
g i, fonft wiitde ¢8 3 OicF, : :

N, 1317. Piftasenitaig.
RNimm 1 Pfund feln gefoffene MWandeln, ciner
8 grofien tingewetditen Lragant, fioffe folden uns
& bie Ranbeln; wenn er genug geffofien if, fo nimms

b BBfumd Sueter dagu, theile ¢ auf vier ThHeile, ein ThHell

Uderoth mit YUlFermed vder Surnifol g ¢t Sheil griin,
WEHeN Beaun mit Simmet, und slnen Thell of feid,
e bn elmen jeben Thet! Suder Bluekn , daf er fidy |
?““ﬂl Iagt, vrude 10 in verfdiebene Mébel, ILege
b auf Oblaten , und Gacke 1n fdydu 1361,




toi¢ ein Taig wied , dbann madye Lebelten und fro

ghinfeer Ubfag, 11, UBGnise,

N.-1318. Piitasenbresel.
Nimm quf cin Brett § Loth fchineg Mundmefly

g Path Buteer , 3 Loth gefiebtin Jucker, 4 Loth gy

froffute Prftagen , waife alled gut ab, pupe ¢8 mit iy

Hand gufammen, madie ben Taig mit 2 Cyerditn|
gefdh whid qn , formire Fletne Breneln, befrelde fif
mit €peflar, firene Jucker darauf , und bad fielif
der Sovtenpfanne ; {Hon gelb, dami¢ fle bag Eg fifS

Dalten, ;
N. §319. Pomeransendbrod.

Nimm 1 BViertelpfund durdgificbien. feinen e
der, famme cizem @y, und uifre ef eme gute Bk
Ye. algbain retbe die Schaalen dom einer Pomeranih

fein, oder {dneide. ffe rmulrfliht, nimm. ein wenig v |
fioffencn Uneid, mebfi 2 Loth flein geffofjencn Dhawt |

veln, mwie qud 4 Loib IMel bagu, ribre dhefes aﬂf§
wob! untereinandir , hernady [dueide Stiickeln von 0¥
laten, fo grof alg Beilebt, nmd fireich ton dem il

einen SeffecrucEandief auf bie Oblaten, feie ¢6 WL

nen nidge gav gt beiflen Ofen, und laffe ¢8 Baden:
N, 13:0. Pomeran;entaig.
Rimm 1.balb Prmd Sucker, und 1 bald find
SMaudeln, ales flein geftoffen , 14 Epesbstter b ¥
gaige Eper , bie Kiar jueinen Shnge gefdlagen ”0“4
Pomerangen den Safe und  dag Gelbe “abgetelebtl
thue all:$ In cinen Weidling , und EHHre ¢ ¢ine Gt
madye pavon twas du wilf, nnd Back s e Full
N. 1325 Pomerausenelicl
Retbe bag Geine von Pomerangen auf ¢"‘":
HReibeifen 6B, Ginde 8 Hernad) i eln giidely W
fEoffe ¢8 i ein fizdended SBaffer, Laf ¢8 einen Sud &8
thun, gih ¢8 in eln Ffalfed TWaffer, tap o6 bie B
grfelt verlters, Hernad) frodne ed ab, und foff-¢
fn cimem (icknecnen Sicfer, gief Limoniefaft patilf
und immer einen 6fvoT gefloffenen Sufer, bad !

cfm‘:ﬂb.
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N. 1322, Ringelfrapfel.

. Rimm © Pfund Sucker tn cinen Hafesr, flhe ibn
fedt fein, ntmm 2 gange Epir und 6 Ditter, wulbr

all’8 etie Stund,  DHernad) gimm cin Pfund Stdef,
filbe fie féin, nimm pon ehter Limonie dic Schaller ,

aud) Stmmet, uud mas fonadideinem Belicben. Nadh
blefem L@ dag Holy warm weeder, and gief thn Breit
| auf, bratt thn alljeit gut, Bi du fvieder einem auf
- giefien Eann®t . nad) diefem mady cin €8 darauf,

N, 1323. Salantivoueft von Sucer.

RNimm 8 Loth abgejogene,- und - fein geffoffens
Mandel tn ein Neindel , 8 Loth gefdhten Jucker, unbd
Hon gefdiniseene Cimoniefddler , ein. wentg Mehly e
¢ e8 auf bie Oluf, frocfne ¢8 ald toie cinen Brand-
toks, gleb ein wenig gefaumee Cperfiar bavauf: twenn
i (didn fein iff, wimm ibn vom Feuer Bintwea, gied
dimmet und Ndgerl nadh Belteben , 4 foth FHein ge-
fntttene. Citroltag, o Both abgejogene und {Blattiiche
gifchniceene SRanbeln, ein wenig gemeifhten Tragant ,
b Alkermesfafe nue fo vtel, daf 8 voth ift , wie
e Salamisourft, vibee es gut untercinander , be-
frere et Vrete mit Jueker, gie ben Taig baran,  ma
fe Wilefte darand, ‘mwalge fie in Suder, lof fie 2 Tas
gt liegenr, Dernad) fchneide fie anf wie cine Murfl.

N. 1324 Salfentrapfel.

- Rimm von einem Ey die Klor, und 6 Loth ge-
ﬁbtcn,gucf‘w, von. eincis Limonte bte Sehdler Iangliche
§60nkteen , nimm and ein fobned Dehl , wod dugiis
e 2 & ngor balten Fansft, 2mal fo viel, mifde al=
U8 unteveinander, Bernadh freiche cine Salfe anf Ob-
Rt gang ddnm, und fdneide fie: miht gar 3 Fingur-
Steit unb efnen Stngeriang, uad f ¢ciche al8dann dad
18 bardber , [gn fie auf ein Blate, bacfe fe f{chin
Ytemmetiarh, fle gehen (ddn bod auf, dad Cif

i gans dinn fipn, wad fie mifen garg BIL gebae :
o oerden,

®




B22 | Sdnfees 2Ubfag, XL, Ubfdynlse,

N. 1325. Gctecen bon Suder. s
Nimm TMandeljeug und réfte ¢8, formire Seines

e, und frodfne fie, algbann made eine Farbe ton
2 8ffelooll TWaffer, 14 Tropfen Gummt, ein Tropfen
fdmwarger Farbe, und _ein. wenig Yrmenifchen Bolud
bagu, ritbre ¢8 moobl unferelrander, mable bie Schne:

cfen damit, und Aberflreiche Fe mie Gummb und ein.
foentg Suckereid, beffrene fe gulet mie Musfatblif,

N. 1326. Stangelbrode, -

Nimm 1 Bieceelpfund Sucfer in elnen Weldling;
Tdhlage 2 gange Eper, und 2 Difter Binein, nimm I
Biertelpfund geftoffene Maudeln, T Halben Vierting
geft feelte SNanbeln, 1 Galben Bierting geftifeeite P
ftager, Sieronat, 2 Loth gefliftelte Nuf, usd gufifs
galte Pomeeangenfdaalen, rdbre dief alled mit ein e
nig MBIl durheinander, made. von Papier Lapleln,
fillle ¢4 Bineln, und bacfe ¢8 FIPL; twenn o8 gebadu
i, fo nimm e Gevaus, und {dneide ed Fangelweife,

- Badfe ¢8 nod ctumal.

N, 1327. Striselbrod Fleines ohue Starfmedh

Rimm 3 Elkne Eper, 2 ganje und 1 Dot
bie Diteer gerihre, die Riar aufgetlopfe , aud) bernad
famme ben Dittern fo lang geelbre, big ¢f redit bl
ift, Geenadh ntmn 1 Biertelpfund gefdbten Sucker bav
untee , vibe ¢8 o fang Bis ed bie redyee Dicke boty
¥ Biectelpfurd 9ebl, eln wenig Limontefdalers und
$ineld darvauf gevsihre, diefes aber nur fo piel , baf ®
untereinander tdmme , gleBe auf ein gddmlcrtcﬁ%[ﬂb
tel lange Stingeln fddn fdhmal, aber et poneinal?
ber, daf fie niche gufammen rinmen: wee wil, Fant
e8 mit cinem aufaeflopften @p Befireichen went ¢
Balb g:Backen iR, Bernad) gar augbacien, {iberfiiblen
Taffen , baf man ¢8 (dnetden fann, Die Sdnipd wie
ber quf bag Blateel gelegt, und bis fie etwad gelb
werden, frodnen laffen , (o iff ¢8 red)t guts

I R Y — S N . o
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_ N. 1328, Tortoletteln.

Strm 1 Bieptelpfund Mebl, 4 Pacte Cpeedst-
fr, 3 Biertelpfund Butter , foffe deit Butter und Epers
bitter in clmen MMefer. Nimm oon ciner Halben 8-
monie bie Scifiler , und den Saft balben Theil , nimm

ba Gefioffene auf dad Mebl, macd ben Talg an:

und verfertige Tortoletteln in die gehdrigen bledernen
Sdifferin, D Farnf and) Torten von bdiefom Taig
madhen,
N, 1320, Tragant u vepfertigen.
Weide 1 BJierte'pfund Summi Tragant 24 Stnn-
o dn ein wenig %Baffer ein; preffe Wn dann durd
dn grobed Tud , freibe ifn tn cinen Feidling mie =
Pand gefofener Ruefer ab, und tvalfe by mit 2
Piund feinem SReDI g1 einer foffen Maffe; vor diefer
fomiee was on wilft, dann mable fc nadg der Natur,
Dieauf fodge 25 Pfurd feimen Melifiucker mit TWafs
fir) tworinn ein wenlg Cpermeid fein gepeitfe i,
folange , 6ig Beym Cintaudhen de8 SchoumlSfield ¢t
ne ffarfe Perfe am Nand fiaen bletdt, nimm ja den
Sdhaum gue davon ab,  Laffe fodann den Sucder abs
fiblen , fo, ba@ bu cinen Finger darinn feiben fanuf,
unb lege in etne Pupferne Wanne ober in einen grofen
fupfecnen Reffel unsen in dle Ouer eine Netbe Hiljer
¥ Balben Gingerdief , jeves 2 Fingerbreit voneinander §
auf diefelben lege geflodhtenes Nobr, weldied Bey ben
Wbrflechtern yu BeFommen tft, fo fang und fo Breit
8 dte Manne (7, lege auf dag Nobr eine Sdide gea
mablter 2:qqantfiguren, dann ¢in Gitter von geflodhe
fnen Rofy, wi:ver Tragantfiguren und fo abroechfelnd
(§iche weig , 518 ble Wanne voll ift; gulest madhe we:
ber H8l3er , und Hammere fie fo feft, daf fie nidht,
‘”;nn der Sucker aufgegoffen foird , Héher Feigen, lege
% oud) vidyts ©dhweres daranf, fonft gerbredhen die
guren, Dang gi-fe den Rucfer barauf, nnd felle
Bein cin grofies Gpinbe, woriny bu befidndia glifens
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be Kobler 3ur Cowdemung bed Shrantd unferfelton
fannfi; laffc fle barinn 24 CStund fehen, uud ghf
fobann ben Sucker Bebutfam ab, fTalle die Wanne mit
bert Figuren in dbem Spinde fdeda, und laffe fie i
diefer Stellung 24 Staud i envdemten Sdranfn
fiehen , damit der Suder adldufl,  Dann madye bie
Hilger Ios, und bredpe bas Candivte heraus; aran
gtere fie anf cinent Bogen Papter , und laffc Fe clbige
Zage in cinem warmen Jtmmner ffehen, und trockuen,
N. 1330. Zragantlirapfel.
RNimm cine gute-Hantooll Mandeln , fdrodlle und

.ﬁoﬁ'z fic gang Flein, nimm cin Haldb Pfund gefabhin

Sucker , unb 1 foth foer Nadyt gemeidyten Tragont,
priscEe ha burd ein Tiadel, und fioffe hn nater it
TManveln und Jucker , bep einer Halben Stunbe lang,
eudh voi eknem €p dic abgelfhlagene Hlar dasunter,
vaf ¢8 {hdn §8b toizd, nimm Becnad) Obfate, firide
fie fdidn glatt auf, fdneide fic nach VBelichen, uid
Backe fie d5u gelb, aber nidht su Beiff, fic b
{hdn anf, - : :

N. 1331, Weid)felbogen.

Siede gebseree Werdyfel fehin weidy , [5fe bie few

© me aus , und thue 4 Both gefdhten Jucker it cin B

den;y gief Waffer darauf, [of ihn fdsn dick fiedtls
fchneibe 4 Loth algesogene TRandelw, Flein gafamimeiy
gied fie in dew Jucker, und die gefthnitens IBeidleins
Simoniefddler , und Jimmet nady Belieben , von cintd
Ep bie Kiar gum Faume gefchlagen , und etivas Limos
nicfaft dagte, rifire alled auf dem Fener unfereinatidets
Bernad) [af e8 abfiihlen , fircidhe ¢ anf bie Dﬁffltmr
Biege fie woie die Bigen, Bade fie langfam , made el

welfizé und ein rothed @ig darauf, trocne fie, ‘"‘D_

Befreae fle mit Pifagen.
N. 1332. Miegenbrod. .
RNimm 4 .gange Epee, ebn hald Pfund Sudtts
von ¢iner Rimonie die Schdfler - 1 Prand Mebls 1 fofy
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Seine Juderbaderopen, B

almmet, . 3 Chofoladegeltel, elne Raffesfchaalen von
gefiiftelce Manbeln, ble Eper, Ruefer , nnd Limonie-
fbdder mwerden cine Balbe Stand geriifrt, pirnad):
wird ter Chokolade auf bem Neibeffen gecieben , und
fammt den SRebI, Rimmet nud Mandeln pinetagerd an,
aber nice lang geridbre, fondern nue barunter geni{d,
barsed) mad)f du e8 ansd wie elnen Laibbroy , in ein
Papier  gefcyee , umd brey Biertelfund gany gunadh
gtbadken, : / :
B, 1323, SBind fpanifde.

RNimm fo viel Sncker, alg soep Eper mwdgen,’
thfen geftofien , bermifdt mit 2 Cperontfl, bernady
mache mit etnem LMol Bageln quf Dblaten , uab backe
fic langfam , bamie fre burdeus austrocknen; b mufe
fit-aber miehe efer madjen , alg big die Tortenpianne
06 8t und nlemale mehr enmadyen, alg von 2 €.
i) fonfe find ble andern verdorben,

: N. 1334. Zeltelns brawic.

Stofie ein Halb Prund Mandeln famme den Sl
len mdt gar ju Elein, thiue fe auf eln Nudetbreer ,
Rifdhe 1 Bterting Jucker, flein gefdnittens Linons -
(Biter , Gewilry nadh gediinfen barunter, wmit Eper-
floc angemage, malfe i ein ientg dicker alg SNef.
leccuckenpcr aus , fdneide fange Belteln bavon, lege
¥ 0uf elnem Bogen Papler, und backs nid)f su géb,
e fie fectig find, fo (af fie aushiblen, bernady
e ein' Waffereis ni¢ gefiebten Simmet davauf , und
W nodmal gronen, ;

- N, 1335, Qimntetbrod.

. Berelte in eines Dafen 6.ganze Eper, und 12
Oitter, bann 1 Balb Pfund gefibten Sucer, rifre
amderthals Seand ab, bamit 8 [ddn pflaumig
0/ bernady nimm etn Lot gefdbten Jinimet, einen
eting gefdpee ©rdre, und einen Bierting Mugsd-
ey + Diel geriibet, pafl g Wil untereinander fomme, -
Ml b bagi gehdrigen Sefdiire mit Schmaly,

B ol
P e m
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nind barein gefddee, Balb voll angefale, fchdn langs
fam gebacten, gefdniteen , und auf pen Moff gebrdunt,
wie bag TMandeibred. : :
N. 1336. Simmerfarten, X X
Nimm 1 Bierting gefledten Jucker, und fo ol
snesl, © ganjes €y, 1 Both PBuiter , von etner gons
gen & mon'e fein g:fdnietene Seddlier, madye ben Taij
an, walfe thn Mefferrucendic aud , {dnetde Flein viers
ecbidhte Flediel , thue tn die Mitte ehue Halh gefdmdlte
Thanvel, und back ¢8 [ddn, gaet Fod Ay ey
M, 1337. Simmetfransel
Timm Margipan, veibe ein wenlg feinen Bolné
it Rofenroaffer tx einem Mcfer barunter, wilrge ol
i3 redt gut unterelnanber , thue cin foentig Simiét
nadbem die Maffe viel oder wenig ifE, dajlty formlre
Redngel daraus , Befdhneide fie ein roents fepe fie QU
Oblaten; auf einen mie Papier befegten Blech b
backe fie gan; langfani.

. N. 1338. Simetfrapfel. |
 Gdneide In ein hald Prynd Munbmehl 12 90
Sutter, 1 Haiben BVierting gefcyrodlite und flein 8%
{dnittene Tandeln , 1 Bierting gefisbten Quefer, 4
@perdeter, nm 1 Sreujec Jimmet, um I Reeuit
@etoiirnagel, von einer Halba Limonte Elelt gefdnits
tene Shiller, made den Tatg an, walle thn akes
fiidh tbn mit einen Eleimen cunben @lag aud, e g
bie IMitre ein Shugefosiencs , Beficeldye ¢d auf e &
te mi¢ Epec, madye einen Decel dasauf, falle ft i
Hafdysemandel , Beftretcye fe mit Epectlary uid i

e immtetlehaeltel
N. 1339. Simnietlebselteln.
Nimm in ei%xargeﬁa%smes -i’)ed&ctu Halb §fund ge:
fiebten Judker, und ein Hald Pfund feln gefioffent a:‘
beln, teodne fie auf der Glue, wenk fie Lauticht L
fo nima von o Epeen die Klor Hineln, pims :
Qunmet, von ehner Smonte, die ShAllir, ¢
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e | bad Nubdelbrett, mache Seltel davon, Fadks fo Fipl
b | I8 fepn fann, albann madye ein @i parquf,
N. 1340, imtmetmandeln,

Diefe Manbdeln roewdem gemade, wie die Man-
il | bl im Schlafrock, allcin wenn dag Gis dick genug
2 | abgeriifret ff, fo nimm gefditen Simmet barunter 4
i3 | und madye fie auch toie bie Mandeln i GdlafiocE,
v | uhnm aud) von eiwer Halbern Rimonie die Schdlle: Hein
ft | peidniteen darumter. Die Chofolabemandeln tiache
' | oud) auf dlefe Yre: ubmm Elein gerichenen und 9:fdb=

ftn Chofolade Darunter, tvenn dad Gid bick abge=
i | vibee i, :
i _ N. 1341, Zimmetrinden.
{r Nimm 8 Lot gefioffenen Jucker , 2 foth Simmets
i | file, I Ouined Paraveiftsener, 1 Duintel Sragant,
o | W2 oth frifd) Taffer eingetveid)t, und gulehie ein
i | Duintef Simmetivaffer dagu gethan, algdann in einen
Téefer gu elnen Tatg gefioffen, und Simmetrinden dap-
g gemadst, gu dem Hudmadyen muft du ein fiffed
B | Ranversy nebmen, und fie ey tinen Ofen trocknen,
id N. 1342. Zirbesnufielfrapfel.
4 Rimm ein Biertelpfund Sirbesnifel ; ein Bieresl-
i | pfnd Sucker , per {n. gefdbe ift, 2 aufgefiopfee &y-
fte | uflar pop vecht frifhen Epern, ridbe den Sucfer , und
bl Snde gue aufgefiopfee Gperflar cine gute Stund
WA Um, baf ¢g fedn dieE wird » bann gieh die gange Stra
' 8nuf, wnd von einers Simonie Idnglidhe gefchnirtens
Schitter] baretn , ridfre ¢8 untereinander, fdmier bogd
b Ortenblattel it Wads, nnd lege ¢8 Blattelmweid

barauf, poc fie fhdn DI, daf fie nidht oiel braun
mﬂ'bﬂb

g N. 1343. Sudferbreseln.
W Rimm 1 Halp Prund gefébeen Sucker, cin wenkg:.
?rlb!é 0fdiniteene Bimontefydler , Flein gefioffenes Berilrg 2
2 B!, einen Bierting Burter , und 3 Epera

| b, madie ben Taig an, formiere Brehiein ober aue-
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geftodene RKrapferl, Tege fie auf cin Bl mit Butter
gefchmice , fehmiere fie mie Cperflar, Deftvene fio wit
Rueker, und Backe fie fhon Semmeifa §, :
M. 1344. Juderbrod.
; Fimm 2 Pand feines Meht, 10 Eperditter, 2
gange Eper, gerflopfe fie gut, nimm ¢in ' batd Pfund
gefioffetten Sucker , guerfi den Juder, riife Hernad) bas
SRepl darein, menge e8 wobl uutereinanber, thue bie:

en alg fn papierene mit Butter befieicene Kapflt;

fee 8 in dte Sortenpfanne, und backe 8 Bey gelius
den Feuer , voenn e$ redit angelaufen i, giel ol
fidcer Feuer , baf ¢8 cine recht harte Nende sefommy
ribre ¢in € unter ¢in roentg Waffer, Befireicye bas
Suderbrod , bamit 8 fig nige verbremie, fchueloe

 Jdnglidyte Stiicteln daraug, weil 8 nod) warm ift

Yaf ¢8 frocken werben,
M. 1345. Sudergalatiden.

Nimm 6 foth Debl, 3 Loth Buter, e fo
oiel Judker, 2 foth gefioffene Tanbdeln , einen eifite
ooll Simoniefaft , and geldniteene Sepalier dagy, 10
¢inen @perdotter, madye ben Talg auf bem Brett W
fammen, walfe ibn einen balben Fingerdid aus, fi
ihi mit bem Rrebsbecher] aus; lege fie auf oin Hlok
tel ;. wenn fie genug gelb gebacken find , fo fege 10 bl
Mitte etwas von etem Eingeloteenen, made el wil
fes und ein tothed €is darauf . und frockne fite

M. 1346. Bucerkipferl.

Nimm 5 gange €per, und I Bierlelpfurd 8

fiofienen Sucker daju, riifre fie eine Gtund fang &/

gulest gich T Balb Prund Mebl und & wilrg Hinitte

mache RKipferl daraus, und bace fie fddn,
. 1347. Sudferichuee. ;
 Grftltc) nimm 1 Pland gangen Sudery nnd
titt Seirel Waffer deran, und laf thn dber Radt
den, alsdans wank dy thn wilift, almm PO (1
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filfden €p tic Klar, und vifre cinen Sehnee, dpreh
tn Sdleper gefdbren Sucker bavein, und flopf 8
obl ab , 8 muf dte Didfen haben, daf, wenn dy -
8 auf einen £offes thuft, ¢8 Faum Perabfallen Fan,
Nadgdem feB bem Jucher anf, und [af thm fieden, wie
ju ben Panadel, dber Jucker und tie Eper miiffen im-
mr burchelnander geriilhee werden, bu muft audy eine
Hefne iertelfiund ehender anfangen s ribren, ehe
W ben Bucker auf bie Glut fi6efi, eud) muft du im-
metfort abfdjlegen, Big ber Iucker genug gefotten iff,
dgbany nimm dew Bucer yom Feurr , und rifhe gea
[fwind mie eimem Polgernen Seoffel bef Ubgerdbree in
b Sucker barein, vibrd etlickmal um und um, und
dun gefdrind tn dem Model , und fof iBn In den
Nobel gefen , wwemn er gebet, iff e redht, aber du
mufe quf aled fehen, bamit wenn bu thn in den o=
WL fddeeeft , Eebue Qufe ober Uhim degy fomme, ten
Rodel mupe mit Papler filttern, und foenm bu den

 Whbrigen Mobel vidyt Gaft, fo rimm clve Scaditel,

Wtfelben ftog ben Boden aud, filtrere fie. mit Papier,
b foyitte den Schnee darein, fo iff er rect,
. 1348, Suderfiven. ,
Rimm von 7 Epern vas Welffe, fordole 8 su
Cdiee, und thue 8 i cine flache Shilffl, Uidbann
m 16 Loth Mebl, und 4 Lot Fletu gefiofenen Su-
M) frewe guerft fenes nad und nad auf ben Stand
e @ddffel, und bann den Sucfer.  Hernady simm
fieh §izecnen 51, uud fdlage das Eperweif fo
inge, Big fi) das bl und der Srucker gang einge=
Glogen Bat: wenn bu ¢8 redt Eear fdldef, fo wird
wdt fdsn, Nimm benad) einen ewas foeiten
?de;fd)lag', ober c¢inen biejn gemaditen Blechermen
“Mler mit R3cherm : iy blefen thue ein big joey Lf:
(90 pory e Maffe, und Halt ¢8 in fledenden But-
;’r bi{ b4 borbero in einer tiefern Pfanne ¥ber- fiarfed
ohlenforser aufgefefier, Sn derfeiben laf ¢2 Berum
55 U]
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Saufen , und soenn e8 auf einer Siite gut gebacken if
{5 roetde ¢8 auf die andere, unbd bacfe ¢8 aud g,
alshann leg ¢8 auf cin runded Holy, bigd «8 Falt if
ond befireue ¢8 mit Suder. Diefe Traffe glebe il
Sdiffel voll Sevackenes, dab ein gutes Anfefen hot,
und aud)y gut fdhmecke.
N. 1349. Sucermafien. |

Grfiend nimm 10 foih Sdymaly, (dhsn pflanmiy
abgetcicben, 4 Both geffofiene Manbdein, § Foth g
feoffenen Sucker, alle8 darein gerdbrt, Bermach 16 foff
© Spundbmebl aqud) barein gerdbre,  Simmet nady Vel
bew, 4 Epergugen voll MWein unter den Talg,  Rimm
“ett dagu gehs iged Eifen, thue ein nenig Seymalybar
‘rauf, laf ¢8 heiff werden, faffe ¢t wenig Zaig 0
rauf, Back bn fdhén, wenn e gebacken iff, fo bl
ihn um ber Nubdelwalfer,

: N. 1350. Jitdermerk.

MWeidie toetffen Tragant in Rofenroaffery dudt
1bn durd) ettt Tudy, bdaf er nidye gar gu feft ift, M0

ftofie thn mit fehr feinen Sucker ju einem feffen Salg)

walfe 1o auf sinem Papier mit Stdrcmet! Finerdie
aud, fhaeide den SRobel qug, und bacfe ef In b
Tortenpfaane, abse wid)t ju Heth, bag 8 nidyt Hrowt
@id , und fodh aufgeber. v
N, 1350 3mibacired Fleines.
Gounm 12 Loth Fucker in ey Hifen, und (g
4 gange ©per daran, vor 2 @yery vk Klay, (i
¢ bey einer  Stund, daf ¢8 i1 ver Dicke I, toitdh
Sindsfod), bdarnad) ntmm 24 Loth Mehl auf ein Bk
(et 8 tn dag eI, alles obige ndpmiids, it wh
elne Hndosll Unetd, mach den Tatg am, ud mad
&tdnyel nad) deinems Belkeben , Back fie in ber KL
pfannt, Bernad) [af aushijlen, und fdhneid fie Mefi
rudendic, bann laf ein twenta gelb toerden,
N, 1252, Suwibacsrod meides.

Rinu einen Haiben BVisrting seftoffened Qudti 1
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Seine Suderbaderepen, 531

ifag © -ganjed Cp, und 2 Ditter daran, rihre ¢8
folang , bi8 e8 vecht fdon bdicE wird, Hernad) nimm
i balben Biecting Dbl , tihr ¢8 untereinanber,
mad) einen Halben Logen Papler jufammen , unten und
iben gufammen genabelt , und den Talg bavein gefaite,
feenad) gebacken,  Wenn o8 gebacdken ift, {o fdnetde
bie Bwibacken baraug, twann fie gefdhnicten find, fo

. e fle nod) etnmal tn die Pfann, und laf nody ¢in

wenfg audtrociner,
N. 1353. Swibad fransofifches.
Nimm 10 gange Eper mit fomme ben Sehallen,
b wdge o viel fein gefébten Suder, bann 7 Eper
e foined Mundmebl, {dleg dte Cper auf, von

tlin 10 Epern die Ditter weggethan , die Kiar inef>

i Weidling gut ju einem Echnee gefdlagen, und
fittach raibre bie Ddrter eud) tarunter, algtann
[diltte den gefdGeen Sucker binein, vdbr 8 wieber eis
n halbe Stund mit einen grofen Kodliffel quf einer

Guity,, bernach riihre bag getwogene TNepl, weldied

o0 trocken fepn mufl , gefdmoind binet:, taff ¢8nue
bermifdye nsied, fdymiere ble Blechernen SMsbel mit jers
fenen Butter, und fiflle ben Talg bineln ; leafere ¢8
Wen mit g:fébten Sucker, backe e8 in einem f0HL ges
belgten Ofen 10 Big 12 Minuten, Aber n ciner Toz
Unpfantie, die oben aufgebt, [46¢ eB fieh nidt bacfen,
: B 9y Fannft auch von tiefom-Taig die frangsfifden
Blsfoten madjen , aber nur, taf geriebene Cimonits
Yallen darunter geommen foerden muffen,
N, 1354. 3ieibacE ton Chofolade.
Rimm von § Epern die Rlar, und fdlage fle

i ftacfin Seyree; alébann nimm bie Ditter, rihre .

i Pfunt gefiofienen Sucker barein, riifre.e8 eine gute
blbe Stuyde, Gitsh nady und nad) ben Sdinee bin-

) algbann mifde ¢in  Pfund fetned Munbdmehl.

woubter, obne [ange gu riibren, fiflle ¢ In bie vop
Ubier gemadite Rapfsl, unb-Bocke ¢85 wenn ¢8 ges
: gl 2
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badfen iff , fo laf 8 aushiblen , algbarn nimm ¢
Pfund Juder , fepe thn auf das Feuer, und laf th
ficoen , Bi8 er fliegt, giehb Flein gefdinittenen Ehofo
labe Binein, und laf thn nuc efn rwenig: fieden, uf
er gergebet, riibre ¢d ein wenig ab, baf ¢8 diflg
toitd , unb tunfe bas Jwibad cin,

I, Abfdnitt.
Siiffe unb faure Salat,

N. 1355. Aepfel in einer vothen Suls

Erftlih nimm 4 Zaffecdpel, Rid fle mit b
“bajis gebsrigen @ifel aud, bernady (af fn etnem mefiw
genen Plandel etn Waffer fleben , tobef bie Yepfel dav
e, und laf einen Subd aufehun, nad bdlefen fiil?
fie a5, giehedad Hautel mweg, unb fefse fe gangmanie
Iidy ta die dagte gebeige Sehallen, bruck von einer ol
Ben fimonite denr Saft dardber, baf fdsn melf B
Ben , algbann madye bie Sulg auf folgende Yet: nimt
etn grofl Seitel Wein, 30 Gewidrandger! darein, Ui
Dalbes 8oth gangen Simmet, von einer Galben EME
nie bie Schaflen , nadhdem fes fie auf etue Glut, n?
lag fieden, al8 wie ein paar tocide Eper ernad
Iere 12 Roth Sueer barein, nad viefen nimm 1 ot
Haufenblatter in ein Reindel , wald dreymal faubtt
aug, gicl ein Balbed Seftel MWaffer darauf, feh? it
auf eine Glut, und. [(af (ddn aufisfen, wann bl
Daufenblatter villig jergangen iff , fo gl fie it b.'f‘
Wein und Sucker, lof nod) ein renig aufficoen, B¢
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Sifie und faure Sala; 532

6 feth fie burd) ein Sevotet , aieb (hm bie Sarbe |

mit Aikerniedfaft , baf fhdn Hell bletdt , 1aff nodh §teps
mal dureh bas Serviet burdhlaufen, und mwenn bdie
Gulj vedht Flav if, fo gtef 8 Ldffelvol auf bte Hepfel,
(o Re B8 fefi wird feben, alSbann ghef bie ibrige
Guls dariiber , laf d6er Nache Feben, und bdann gieh

N, 1356, Aetifchocenialat.

Die Uctifhoden, wie gebrdudlich 1§, werden
fauber gewafden, die Spige toeagefchnitten, und fdyon
Weldy gefotten, wimm bdann den Krosen Heraus ) tidte
6 auf einen befirichenen Mot mit Baumsl Begoffen s
unb it gemifdjien ey befereues, fddn langfam
gtbratten , richte Fe auf die SAdfd, made fie mie
¥fig und Baumdl an, und giebs falter, ober wenn
1 bellebig i, toarmer jur Tafel.

N. 1357. Birufalat,

Oedlle die Bienen fo dinn ald 8 fepn fann,
U0 fie tn ein Faltes Waffee, baf fe nidyt fhwary wers
, fille bag Rafberoll Balb mit Baffer, lege eln -
05 Stk Jncker, ein Stick Stmmet , und eine gan-
it Bontefdyaale darein; wenn ed anfingt su fieden ,
o lege bie Birnen binein, bede fie g1, [af recht meidh
fden, Bernady lege fle tn bie Suljfdgale, mit den

Sthngeln aber in dfe Hihe Heraus, bann lege nody

i gutes Stiickel Jucfer in bas Kafieroll, unbd laf o
kg firden , BE8 fich Der Qucker foinne " gieb ihn der
tBirn, fulze fie s Eiplen Dot , und giebd fFatf els
" fiffen Salat anf den Siff. MNB, Auf 18 Birn
tinm Pfund Jucker; und twenn dn die Birn im
Relaun thug fo {dneide fie mitten von einander,
Wb lege fie umgefebyre in denfelben, die Sulj barsiber,
> Iaf tm Falten Ot fulsen:
M. 1258 Bobuenfalat.

& Rimin Bohnen , iehe ibnen die Haut auf Bepben
Htin 4B, feneive fie vedt (dief und fein, nimm
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Salgrocfier, thue fie Binetn , uub Fodhe fie roekch , algs
bann fafiz fie Ealt werden, uid madye fie mit €fiig,
Baumdl und Pfeffee an.

N. 1339. Brungredfalat. ‘

Nimm Brungre§ , Haube die grédern Sttele dw
gon Becad, roafde ibn fauber aus, algbann made
thn mit Eff:g und Ol an, und guctere ihn ehit 1oemg
oner wean e8 beliebig iff , (o fann@t du biefen Salat
audh mit Tegwoarten und Keautfalat vermifden, und
ridhie thn gherlich gufammen in cine Sdniffel an,

N, 1360, Gidyorienfalat.

Nimm Cichorienwourjeln , veinige fie fauber, fpalte
fic in ber 8dnge bon einander, thue ben Keen beraus,
und lege fie einige Stund s MWaffer , taf bas 13
tere: beraudgteht, ubergich fic alle Stund mit feifden
Waffer, fodye fie Hernad, und ridgte fie mit ¢inen
Gpargelfalat gurede, :

N, 1361 Oemifdten Salat.

Rerette unterfdiedliden grinen Galat, it (b0
pie Reit giebt, alg ndmlich fdsnen Happelfalaf, 1ifier
fottenen eller, gefraufien Yntiphien, fpantfde Jae
Bungel, Seidfalat Cichort , t1berfottene und fein g¥
fnietene Wurgen bdavon, und iberfottent .ﬁau{irﬁfi"‘,
Rimm von diefern tote ¢8 bie Jeiten geben ridyte OO0
diefen @attunsen auf eine grofe Seriffel , mit qinen
wingetebreen Seller, bon einer Battung Redngelwdlss
fdhsin gleclidy , roie ein’ Berg foch auf, lege oY w
and duf, Stidlmeis gefdniteenc Briden, Dloety
sRcorfeehfen , und Meerfddel fddn tn ber Oredutng
qeeidjtet,  Nimm in eine Sdiffel Baumsl, Effi:
Sals - und gesuckert fwenti e8 Beliebig ifts SRpr u
untoreinander ab - und gieh ¢8 iider Den Salat M
pber Drepmal, und alljeif foieder abgefiehen’, b B4

an gegoffen, hanu auf bie Tafel -gegebeits Sl
N. 1362, Gemifdyten Salat auj qudete Ptk
T fhdne Beicken, einen grofen-HAYHNG, Ll

=" =3 &
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o ]! Biercing Sardellen; dann um 6 Kreuger Gabrk, um

4 freuper Eedapfel, um 3 Kremyer grinen und frau-
b fin Salat gufammen, und um 1 Kreuger Riiben, UG-
dann ntmm cin guted Stict falten RKalbsbratten, und
5 | tolge Marfdjanzgerapfel,  Alied diefes fdneide Flein
" gviefitche , uad madie ¢8 mit Cffig und Oel an,
£ N. 1363. Jtalienifdyer Salat,
it . Nimm Servelatewitcfi, {dnstde fe in vecit diinne
ﬁb Coiben , Tege fie auf einen eller, algbann Fdnnen
filide Huftern, Mifderin und Citronenfdeiben daran
fefebniteert , andh Sardellen genommern , felbige vorhe
(| 10 gewafgen, dte Grdten berauégelofi, Briden , Kaz
g, | pun, Oftven, und die Kerne von Srangtdpfeln daju
it- | dban, TBetnefitg, unbd eln gutes Vaumdl daran ge
| [itre wecpen. - :
T N. 1364, Saulijalat.

Bereite fhonen toeiffen Kaulk, bie ganjen Rofen
tirden im Salywaffer Wberfotten, wann fie gefotten
i | M, fo feitte dag WWaffer toeg, und ghd mwieder
w: | [ides baran, gefaljen, damit fie fchdn toeif Bleiben ,
o | Wede 60 Bernady mit €ffig und Baumdl an ; ridte
g | 10 ouf elne Sehulffel , ud jur Tafel gegeben,
it N. 1365. Sittenfalat,

ool Bercite fdhse grofie Kitten, blefe toerden gee
an | [B30€s und miteen von einander gefdnitter , bie Kun
6 | Ieandgefiodien , Wherfiede fie im Waffer , Bid. fie fich
af | &tfen faffen, gief tad Maffer weg, nium guten Wein
oy | U0 Sucker bavan, [af (dhdn weid) fieben, vidite fie
i fitnach auf die Schidffel ; damit fie fd¥n meif Bleiben,
il fo Ieﬂf in bie ©of Kimontefddler, gamjen Jimmet und
o Stodeyndgerin, log fe fdisn biE einfieten, feibe fe
ot burdy , gtefl fie an.bie Riften, die RNitten werden
sar | Dbtct mie (Fagliche gefdmiteenen iiRazen, Mandeln,
b Citronat, auch mit fpanifchen $Meidhfeln belegts
i N, 1366, Srauterfalaf,

gt | Rimm feifhe und gefunbe Keduter , ¢ B, Lffelz

=
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fraut, Gartengrefie, Sauverrampfen, Boragen , Pk
fecbeaut, Taufendfddn, Pinellen , MeNiffengipfel, Fue
dyenfraunt , Kaiferfalaty Jnckerrablein , Schlifelb
men,; gelben Wiol, dide Nigeletnblumen u, f, f. burds
tlaube, wafdh und made fie mit €fig -und O b
etien anbern Salat an,  MWillfE b1 disfen Salat redt
gut maden, fo Fannft aud anfatt Weineffig ehnsn Ro
fenefftg nebmen, guckere feligen ein moenig tn ber i
te, und lege andere Salate Herum,
N. 1367. Krautfalat.

Rimm gu diefen Salat zaree, foroobl rothe aff
weifi: Keauthappeln, fdneide dle ffarfen Adern heraud,
widle diefelben f2ff gufammen, fdueide fe fo Hen,
alg nur immer mdglidh,  Hieranf Fannff bdu  clnip
Stunden vor dem Efen Effig davan fdulezen, ditfi
Salat pleffere, und gied nadh Gutddnfen il bagh,

N, 1363. Pabumzelfalat.

Rlaube und wafde die Rabungeln qud , befti
fie mit Saly, gieffe Wetnefig und Baumdl dasanf
unbd menge den Salat.  BVey allen Salgren muft U
barnad) feben, daf bag Waffer rein ablaufe, nub 0
bu ben Salat-nidt gu fdacf faljeft. Du fannfe and
Sucfer dardber fireuen, Oder: Der fauber g
fhene Rabungelfalat witd in etn Seller gelegt, it bl
I te eine wekfgefottene RKarphiolrofe geffelies o
nimm Bartgeottene Eyer , rofe and) mweidhgefotfens 1
the N iben; dag Gelbe der Eper nimm berand; bod
Wi und GalSe von Enern, und die Rifhen, (A
be jeben THoil extra fein, belege ben Salat mit pisfed
sren Stiddfen nadh Belieben pieriich aug, fo ¥
feckig. =
N. 1360, Wettegfalat. :

Sehifle die Nettig, fdnetde fie fayeibensori s 5'[’
gleffe fir mit €ffig und Baumsl, gleb Pfeffer unb S0
basse  Di Lanaft aud) bie Reteigfheiblein gu sefil o°
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Siiffe und faure Salae, 58’7.

falgen , som Waffer abfethen, und alfdann auf obge-
meldte vt juridsten,
N. 1370. &ypargelialat.

Der Spargel ird wie gewshnlid gepust, in
Bunde gebunden, rweld) gefodht, und nedoem dad
Waffer vein abgegofien, angerichéet, daf die Kdpfe
ltenbig liegen, und der Spargel gang Falt wicds
nimm vein getwafhenen Kodifalat, thue eswag Selj
derat , nebft guten MWeineffig und Provangersl , menge
bn, und fadeee ibn dAber bem Spargel, efrwog eine
Biertelftund vorfer , bevor du thn auf die Tafel atebfi.

K. 1371, UnineFenialat. .

Schdlle bie Umurfen, fdineide Feredt fein, mens
8t fle.mit Saly, und lege eine Seuifiel daranf, faf
fie-cine Stunde Fehen , und ghef dasd Umirfenroaffer
W algbann menge den Umurfenfalar mit Weineffi
ind Provangeest, und frewe Pfeffer daranf.

W, 1372, Wallifdyer Salat,

Rimm einmarinivee Bricken, fneide felbe ghes=
g, dann fddne grane Oliven, rein gepnsite Sarbel-
[, feloe Tnglicht gefdhniteen , ober audgeftodienen fKa-
an, dann Belege ein Teller glerlidh demit, fo iff e

fustig,
- M, 1373, Weidfelfaiat.

~ Nimm fir elne Sehiffel 3 Viertihg Bucker in ein
Wfingenes Beck, und 3 Lofelvol frifdes Waffer
4G 190 fehdn bicE elnfieoen , bann bereite gegen 2 Pfiand
WBgesinnfee Weickfeln , richee fie inben gefotfenen Su-
Bic, fof fie gemach auffieven, BI8 fie fdhdm woeleh find, -
bernadh faffe fie mit elmem Faumléfel anf etn Durd
W‘-‘ﬂd Berang , pamit der difane Saft wegfommet.
Hdte fe fedn orbentlich auf eine Sciffel , laffe den
Soft einfiever, B¢ or f) fuliee, feibe thn durch,
B¢l 61 iiber die SWeichfeln, und febe thn in ol Falted
Dit5 ouf ben Sdyitficiranft anuff du gefdynitione Po=
Wkansen und Limonen Tegen, :




538  Sfnfeer Adfre, [V, UB[dmite,

M. 1274, Qelerfalat.

% Detmm Giegy bie ftdrffen Wureln, piige fir e

Ber, und laffe bad feinfie Kraut davaw, fdneide b
Wurgeln Scheibenwetfe fo fein, alé du nur fanf,
teiffie fie Surd) dad RKeaut, wafde die Sdheiben, m
tiie bad Kraut mit echner Nodel durd, daf 8 ndl
fraudlidht wird, julest lege die Sehetben in ehne Sci
fel; made fie mit €ffig, Baumdl, Salz und Pfefic
an; toenn Beliebt, fo fannft dn fie aud) vorher v
Waffer einen Wall thun laffen. ; i
M. 1375, wetfdhgenfatat.

Nimm zeitige Srwet{dhgen, diefe oerben fdhdn drt
gefd@le , ridite fe in cine tiefe jinnerne Sehulfel; il
¢in roenig guten Wein daran, fie geber ofnedem ik
Sof , laf fle einen Sud aufmadien , Tege fle auf Ui
©ith, daf fie abfetben, die Soff gesuckert, unb gt
flein gefdynitcene Limontefdi§er davetn, lof fe gufont
men fiedent foe eine Suly, und giet fle A6er die o
gen, bannt wieder gegucert, und giebs roarmes B
Falter suir Jafel,

IV, Abfdynict. .
,@a[fah.

‘M. 1376, epfelfalfe,

Reetheile die Uepfel in 4 Telle, lege fie 11
feifdhes BBaffee ; ntmm in -ein mefingnes Bed 0“"
NRetn, Jucfer, Wein, und ein toiniz Waffer, faﬁ"_
den, lege ble Uspfel darein, und laf fddn gemad fie

ber Bu merken i, bad nidhe alle epfel gt find i
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Galfem ‘ 838

Ginfieden ; einige Aeofel jafallen gern, ~ Wanh die
Sepfel gefotten find, vidfe fle anf die Sduiffe!, nimm

wder GSud Limoniefchdler , ganjen Jimmet, Serodry-

nfgerin, Yaf den Sud fo olel cinfieden , damE bdu
€off genug Baft, feibe fle durd)y, und mache fie roth
it Alfermes,

N. ‘1377. Agradiaife.

Nimm Ygrad, wann- fie {ddn geof, afer nidyt
jitlg find , je griduer defio beffer. Sdte fle in ein
mued Neindel, bdad bdod) audgefotten iff, gieffe nur
tin menig Waffer daran, ded fle su, und fene fie auf
tinen heiffen, Afchen , rdbre fie Bidweilen um, daf fie
niht anbrennen , twann fie find genug find, fo freib
fie by tin bdrvenes Sich,  RNimm dann fo vl Jue
e, ald dad Durdygetribene iff, lautere ihn mit Waf
fir; aber niche su bief; ridite alSbann bie Agrasd daro
i, fese fic auf dag Feuer, und lod fie fdhén gemadh
fiber, gieb nooBl adit, Daf e8 nidit anbrennt, toke
wd) die rechte Dicke befomme, und fillle fiz tn e
Blifer gum Giebraud file bas Ugrastod,

2 1378, Dientelialfe. ,

Edilag dic Dientel durd) ¢in Sieb, uud wige fo
Wl gefdbten Qudker daju, ald du Salfe an Bewidt
boft, viifre e8 durdjetnander, und laf fieden, b8 ¢8
i) 6o ber Pranne fhane, und fill fie cin.

SN 1379, @rdbeerenfalie.

Nimm peltige Srdbeeren, jiefioffe fic fnielnem
fefne men MMrfer, unbd feibe fie durd), Sermadh thue
I vi:l g fioffenen ucker, ald dief:lhen odgen , dajn,
o ¢8 mit.inanber fieben , bi e8 geffehet, umd gleh-
Fe jum Gebrattenen mit auf bie Tafel, ;

®, 1380. DHet{debetfdhialie.

Rimm anf ein Pfund Salfe, finf Blereelpfund
Sucer in ely Beck, gied eln Seitel Waffer daranf, (af
I 4 feten, 1ifre thn gut mit der Salfe auf dim
U a6, Bi8 fie bicE genng 1R, Dann gieB von dnime




840 Sinfte: Ublag; LV, ZIBf#ﬁi!l';

fimonie die Eleln gefdulttenen Sdidler dagu; duud

ben Saft hinetn, und Iaf fie fieden; wenn ffs dicf g

nug ¥, fo laf fle adBdGlen, und fillle fie in bie Gldf,
M. 1381 Hollerfalfe, ‘

Himme vetne Dollerbeere, gieh fie in efne Heiy
und laf fir fiedend roreden , gerquezfdye diefelben , ud
feibe den Saft tmmer durdy eiz Haarfleb , pos Queid:
8¢Bliebens gied wiedor tn die Rein, uad fo fort, fo
Yang o8 einen Saft glebt.  Bon diefen Safpnimm of
enen Sud goey Maak in ein mefingones Beck, bf
@n langfam feden, und rdfre ihn dasben Geflnl
- um, Big er gang roenkg und dicklid) wied 3 Bernash gl
ein Baib Prond gefoffenen Sudfer dazu, und lad ift
nod) ganj gemad) abraudjen , 618 etwad quf Flirfhe
piec gethar, nih? mebr dburdfdldgr, A

W, 1382. Rittenfalfe. _

Nilbre 1 Bierrelpfund durdgefdlagene Rt
utit 1 Vieetelpfuud gefdhten Sucker auf der Glut o
und [aff fieden, BI8 fle fid oo der Prana. (it
thue LimoniefchAller barefn, und fille dip Gldfer b
mit an. ‘ 3 ,

N. 1383. Matillenfalje.

S 1 Pfand fdiSnen Juder, ghefe efn Sl
Waffer darauf, und laf iba fo lang fieden , baf ¢
groffe Blattern made, und fhwer vom LIFL FAll
~ Beenad) gied x Pund durdaeidlagne Martlian bir
edit, und laf wieder fiedn, Bid fe fdbdn gefulget I
bu muBt fie aber Rets umsifren, damie ffe nidt braut
wird , oder fid) ettwva gar andrennt, und faume fir 0¥
Sep fauber ab, fo if fie fertia.

M. 1384. NuBialfe.

Rimm’ Reene von wilfgen Niffen, das Wil
Yo Bart gefotfenen Epern, und Swmelmehl unks
etanber geftoffenn , tretbe o8 mie guten Fain burd), s;;
fafjen und gemofe; mady Balteben, und gieh fie MW
Ghebratenen quf] den TH,
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N. 1385, Ponmeransenfaife.

- mm 4 Genueferpomerangen, jiche ihnen bie
wiiffe Haut ab, und theile fie in 4 Zhetles bernad
[inetbe bon der Schalle dag Weiffe Beraus, fdneide
lie Schallen Idngliehe, und laf fie tole cin webehes Gy
fibin, -daf fie bie Bitterfelt veclieren, bdann feibe fie

A6 Nimm in cin mefiingenes Ve 3 Biereelpfund

fuder, gtef ein Balbes Seitel Waffer barauf, laf als
b8 fo fange ficben , bid 3 f{dhivers Lropfen wirft; ber-
1 lege die Spalten von Vomerangen Binein , Fefre
ft mit dom SHberldffel um, baf fie eine {ddne Glog
iommen , bann lege fie fddn jieclleh auf die Seiffel
e ben Queker auf dad Fewer, Iaf iPn dick fieden ;
B er fich fulget; gieh die Sehalen Bineln, febre es
higemal um , mache um bie Cpalfen ¢inen Kreld da-
nit, und gieb den gefulsten Qucfer bdartier. Auf diefe
it fannft b aud die Eimoniefaife madien,
B. 1386, Feichfelfalfe

Rimm faure Khefcien oder geittge Wekdyfeln fammt
W Retnen, foffe und prefie fle durdy , fiede fle mif Suder
8ict wie eine ©uiy s bevor bu dew Jucker dagu immeE,
B8 tin wenty Wein darein.

. 1387. Meinbeerfalfe.

- Mimns abgerebelte fdmarge MWeinbeere , und auf
$Wfiand derfelden , nimm 1 Prund gefioffenen Suefer,
MGt 8 in ein Deck, eine Page Toeinbeere, tine Lege
U, und fo fore; hernads fese fie auf Sfe ®ut,
M0 Ta fle fieven, Big dictlichs whd , tedbrend tom
Sitben muge by fie tumer abfeumen, bag bie Kerne
Mgkommen , penn fte geben immer in die Hobe; wenn
“i fo dick eingefstten iff, bad ¢8 fidh fulger, -folaf afe
il , gy full fie tn die ®ldfer; wer will, fonn
) Stmmet wnp SimontefchdBer mitheden lefier. Do

ff;m;ft fie jum SGilopeds geben, oder efas bamis

’




542 Shnfeer Ubfeg, V. Ub(pnise,

. 1388, Swet{dgenfalfe.

Nimm 4 Prund gefchodlte Quoetfdgen; fdlag

fie burdy ¢in feineg Jubelreiterl, dann nimm 1 Jfund

Qucker ; gieh in ein Bed eine Rage Sroutfdgen, ent

Lage Qaefer u.f. f.; wer till, tann ancd) Simmet und

Simontelddlier mitfieden; loff o8 redt pick eknfieben;

Aberfithlen, und fille ¢§ fn die @idfer ; ober . imme

fort mifin fe gerdhre werden, bann wimm fie gum
@ebadenen fillen , oder jum WWildprat. =

V. Ab{dyuits,
Untetfdpiebﬁ&)eé Sefrovnes.

¥, 1389. Duttergefrornes. :
 Rimm elne baite Maaf Obers, Jaf ¢3 fiebths
phmns 4 Soth an Pomerangen nder Simtonien , abgeritd’
gent acker, und 6 Eperddtter baju, gled bid fiede
be SRich Binein, fpuiidle e8 befdnbig, baf ¢ uidt
safammen [duft, poffire ¢3 burdy el Saarfish, gt
¢3 ti-dig Butterbuchfe, und fpriidle ¢g.  Rimm il
gefEsfieneg €is, perrmifdye ¢8 mit Saly,
fe in bag €ig, permadhe fie Shevall, fee fie tief B
¢in, uud drdbe fie Befidbig um;. roenk fie btitd)f“s
gefrorren ift ;. fo fioffe bie Badfe tn ein warnied S
fec, unbd firge fie auf dne Sehaales
M. 1390, Ghofoladegefrories,

Gprifvle 4 Eperddeter, 1 Biereeipfund gemﬁen{ﬂ‘

Chofolave , und L Phmd Juder untereinanber ;£
) ffe ehnmé

sin Stitel Obers mit & Quintel ganjen Sant

ftelie 08B |
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wif , eibre die Cyer ntit dem Fodjenden DOberd , und
[@loge ¢8 burd) ein Daarfieh, dbeigems verfabre wic
fhbor. ; : ;

- N, 1391, Erdbeergefrorncs.

derbricte die Erdbiere, felhe den Safe burd) ,
madge thn mi¢ Sucker angenchm , giefe 1hn in bie @e-
recbiidfe , fese ¢8 in Dad Gi8, ribre ¢8 mis bem
bffel quf, daf e durch und burd) gefriert,  2Anf diefe
Ut iwird bad Smber, Ribiel, und Meulbesrgefrorae
pnacht, : s

~ N. 1392, Fanieliegefvornes,

Sitbe Fanilic mit Obers, und [af eg aughif-
t gleb Rucker baju, baf ¢ angenchm wird, glef 8
i bie Biichfe, fese ¢ tn dag Ei8 unbd madie ¢8 mwie
U8 Chofolabegefrorne auf folgenbe Art: fchlage ¢8
Wl ein HaarfFed, und verfabre tibrigend wie vor,

N. 1393, Rittengefrornes.
~ Die Ritten laffe erfi in Baffer weidh Fochert, dann
Wffe fie abloufen, wind flceiche fie durdh; auf 1 Plund
blde durcigefieigene Ritten nimm 3 DBiertelpfund ge-
luteveen Qucker, 2 Deingldfer Mallaga , dle gelbe
Chaale von etner Gitrone, 1nd ben Saft von grwepen,
SR8 freiche noch einmal durdy, winb made ¢8 nach

mmv i396o : < 2

N. 1394, Rimoniegefroties.

Retbe auf T Blertelpfund Sucfer, 12 Pimonte
1, gieh den getben ©aft in eine grofe Sehaale, und
E den Saft von demt Kimotde dbagr,  Der dbrige
Uer wied mie 2 THeetafien Waffer geldutert, wann
5 outilet , witd er gu der Maffe getban,  und elles
e oy Daarfied geficiden,

N, 1395, 9nareschinogefrornes.

Bird wieRre, 1396, gemadt. Wenn bie Mafs
ft Bagp 8uf .gefroven iff, fo glefe nodh 2 fleine Thoes
it Saveadhing bagy, wnd arkeite fie mit den gif
" hod) vollends gut,”
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M, 1396, Papinagefrories.
- Ein Seitel Dbers witd abgefocht , wenn ¢8 fvies
ber Pait iff, mit g Eperddeticn abgefpriidele, die
©dyale von einer Limonte wird auf Sucer abgetriebent
uud bagk getban, and) sad) Sefallin ein Sl gane
jon Bimmet, nngefdhe x Bigetelpfund Sucker witd wie
Nro. 1402, geldutert, danw bag Obers bdaju gtgoffen
und anf Koflen fo lang geriibre , Big er diclidyr wirdy
Hernady roicd ef durch ein Haarfied gefiricyen, n die
Siierbidfe gethan. SBenn das Gefrorne melfl feotig
ift, fo Eannfl cin Tropfen Bergamontensi dagi thun, U
mufit aber jo nidt mebr nehmen , fonft itd ber Gt
fdymact unangenchm, trspfie baber gur Sidehilt bit
Sropfen auf etn Meiferfpife, und Taffe fie fo Blnun
e bad Siiffe nicht ltebe, fann ctoad wenlger Queker
nepmen, das fSmmt.auf ben @efchmact an,

s N, 1307. ‘Pfirfidygefrovnes.

Sddie gute reife Plicic), (Habe vasd Klelfd) von
den Raenen ab, und fretdhe 8 burdy ein Haarfiede
Dann uimm vugeféor, auf ein JHuad DiicfichHild 2
Bisetelpfund Bucker, welder nady: Reo. 1402, 8¢
Véugert wird, 8 Theetaffen Rpeinsvetn, und pen O
pon 3 Bimonen , viifre biefes matevcinanbees O the
ner Simonie wird die Sehale abgerieben und mit t¥
ner Sheetaffe voll Fodhenden Baffer burd) en @aa;ﬁ'
pie oben Bebandelts .

M. r398. Piftasengefrornes. :

Nimm cine boibe Naaf Oburs iu einen neued Hoe
fett , fiche ¢8, aimm einen guten falben BVierting %““

flagen, fioffe fie Fhin, forsvle fie mit Sueer, 1 gan
sen €p und 5 Klgren ab, glef daff Beiff Dbers dav
¢in, fordole ¢8 Gefifudig, bis ¢8 fard faumit , f8F
¢8 in dasd @ig, und lafe ¢d wie die 1whrigen
net feft werden.

M. 1390. Pomeransengefrones. il

jSfr!)!’

Retd 6 Pomeranjin wud 4 fimonte auf
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Sucker o, gleBe 2 Sheetaffen Maderaroein; und elne
| Shectaffe aufgefochtes Waffer darauf, ber Whrige Jus
| dec morauf dte YPomerangen abgerichen foerden, ge-
lqutere , und dann gur Maffe gethan, und wie Nro,
| 1396, verfahren. : ,

M. 1400, Beidfelgefenrnes,

Nimm fpanifdge oder ordinaire Weidifeln , Foffe-
fi fomme den Rernex, laf fie siber Nache fFefen, daf
b Gefdymack beffer wird, al8dann laf ffe durd) ein
Y laufen, guckere fis, und mache fie whe Rro. 1396,

N. 1401. Sudergefrornes.

RNimm- 1 Biertelpfund Jucker und fiete idn fo lang,
B8 e Braun wird, Bermad) fesitre thn auf et Bledy,
W vorber mit gutem Oel Befirldyen worden; und faf
o Fale werden, al8dann vilbre 4 Eperbdtter in einem
Rafterod gut ab, gicf 1 Bald Maaf Obers darein ,
wf tinen Windofen ober Giut, big ¢8 fiedw gut ges
tifet, woena e8 dunu gefotten baf, fosimms von tem
Gther; und gieh von dem gebrennten Suefer nadh Bes
Itbert Davein ; ber gebrennty Sucfer aber muf gleid) vont
bm ©ud wweg binetn Fommen, benn fouften, renn bie
Mild) fdon etwas Falt ndre, (o sergieng der gebrennie
3uder nicht fo gern, aud) mufe bu fo lange ribren,
big ¢g i)t mebr Beifi i, tann fi: jerchune garn, wenn
dann tiefes alied gefeben iff , o madh ¢8 mit bem roejfs
fi Jucker, foeldier auch gefioffen fepn fann, nad)Bea
Uoem 3§, paffere ¢8- durch ein €6, und gefroren,
% 1402, Quefer e © frornen a loutern,

und ulles bersurichten.

Ou braudft Feinen ganjen Epmer Eif ju elner
!m‘“ﬂon vo5 I Geitel Befrornen. So viel Eid ald dy
I Unfang Granehft, wird quf einem reinem Ort, pber
Steinnfafer, mie cdinem  flarfen Sticfel Hoiz Flein
"‘@f’ﬂ'tn, je fleiner 8 ift, defto beffer bienet ¢f jum
e, Diefes Eig wird ungefabr eine Handboch in
g Srevepmer gethan, und mit Kédenfaly vermife,

' : M m :

|
{
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i allem Branchfe umgefdbe einen Balben TMugen daju:
aber nidgt auf einmal., Die Bidfe (fede Taf. L Fig
5.) bie jum Frieven Gefiimmee Maffe wird ta den Ey:
mer gefelst , und mit dbem Deckel gugemadyt. Bon dem
mit Saly oermifditen Cife wird fo viel um die Bidfe
Hernm gethan , al8 nur now by Dew Epmer incings:
et , baan, roerden nodg ebnige Hinvooll Salf dar
auf geftreust, weldhes dag Sievem fepr Gefdebert, &
Taffe o3 ngefdbe 8 Minuten fichen , unbd feleele die Bild:
§e oben Bepm Henfel eintgemal Herum , dod) muf fi
vadey tm Eife Oleiben, dann made fis auf , Balt b
@Befeieridffel obsr Kelle (fiehe ZTafel L Fig. 6.) 1
faf bic Vildfe C(mweldie aber immer fm Epmer bk
Ben mn§) von ter cinen Haud jur anbern, Immuruld

bent Gefeierlfel Herum foufen, inbem bdu obes s
pineinfaffel , und fie fo Herumfclenderfi. Die ¢ine

tautigte Seite bed Gefrierldffeld muf fietd dhe fnnert
Seite und dic Folbigte Spige deffelben den Boben bat
Biidfe berihren, um das Gefrorne, weldis fi o
{6t , abjuftoffen, fibltft du aber, das 3 fid o flwf
anfese, o balte mit dem Drehen cln, fioffe ofs mig il
flachen £8ffel [o8, umb druck die SticFel entpths e
Derboupt Bearbeite ed nrady cigenem @aeoinfen, ¢
naue Borfdrife (Gt ficdh dagu nidhe gebin, genus foutt
die Suicke flein gearbeitet werden, fo Baff b beiuth

Qo - exveid)t , dann [af di¢ Bdchle wicder UM L

28fel laufen. Die Hauptfade bepm Friewen & oif
dag Gefrorne nicht Rickig , nidt cifig, fonbern f“}““
alg Buteer i, Dasd fhnelle Herumbanfen bt R f‘
(fithe Tafel L. §ig. 4.0 tedgt viel bagi bey, nldt

fein bafl dte Maffe flark frieet, fondern audh baf "f
A

jart witd, Bearbeite diefed nun. fo lang auf M.
re, big e etne gany fefte feife Maffe it weldy M
iote Butter fdneiden fannft, wenn tu wilft; 0 f“““ﬁ
ou fiein der Frievhidfe laffin , 3ichs bann diR goffel i




.
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t4s, madye dad Gefeorne jufemmen, madhe bie Bild=

e gu, und fese fie mit dem Frieripmer in Keller; dos
nody ibeige €18 wird flein gefioffen, mit Salj vermifche
b fmt Freierepmer getban, fo hdit ed fich 3, 4 Stuns
ten, toenn e8.gut gefroren ig, and) wobl koch Iinger,
Gonft hat man aud) blederne Formen, wie eine Néfe
gornte. (fi2e Taf. 1. Gig. 7) oder fouff mit Frddhte,
0§ Melaunes , Aepfel und dergleichens  n diefe frels
ge die gefrone Maffe redht fef und voll, decke den paf>
finden Deckel bavauf; widte 2 Bogen Papler darum,
tmivicle defes vedit feft mit Bindfaden; [dlag nod
Yaptee darum, und leg fie fo oder wie fonf bie Friera
bidhfe tn €i8, Sl ¢8 aufg:tragen werden, fo nimm
it Waffer gur Hand Cam beflen ift 8, dumadf
W8 by Reller,) bdie Forms wird aufgemwidelt und gue
thgetrocEnet , bann einmal durchsd warme Wiffzr geyo-
g, uzb wieder abgetrodnet, b:yde Deckel madye
b gefdwinde ab, uud fege bag Befrorme auf den
Ullr, 248t du e tn der Bidfe, fo gieh 3 auf
fitinen Taffen, in baju gemadten fleinen @ldfern,
thue ¢8 aboy ntdht eber Binetn , alg bis ed gt eben wird,
Dieru braudhft du nidhe fo viel @8, ald wenn di ]
W ber Forme woch einmal frieren 188¢, tndefen puse
% 8ep groffen Tefeln den Tifd) freplld Beffer.  Der
Suder wird Biegu auf folgende Ut geldutert: Pu

| 108Eeiy page ThHeefdyaales TWaffer aufiodien , und

[Biamf ihn gut ab, dann mugs du ibn fo iange auf:
oden laffen, Big er fidh toie ein Faden j chet, weun
W etnen RS2l , ober Holy bineln fiecckn fannflt, aldbann
e gum Seteren gue,
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VI Abfduitt.
Sulzen

N, 1403, Anterienfuls.

Nimm geitige Amerillen, die Stdngel abgejupft
Balben Theil i cinem feinernen Mérfer gefioffen , fur
nad) nima fle in ebnen TWeidling , und gheff unten Wit
pacan, fo viel du Suly voundthen Haf , nimm, fir ln

“ ein meMingened Ve, und laf etne Viertelfund fedtn

Pernady druf fis durdy ctn faubered Tddhel; auf et
Maaf Saft, ntmm 1 balb Pund Sucker, 2 Lothail
geidste Daufenblattern, laf durch ben Sulgfod lo
fen, damit fie fdhdn Flar wicd , fillle fie in bic GhoF
fen oder Sdiffel , ober in cin Fleinsg Gafef, folit fit
anf ¢in €id oder falted Orf, -
M. 1404. Blamaidyeefuls von, Maudelt.
RNimm 1 bald Maad (dffed Oberg, [af fiedth

 4i¢h 1 Balb Prund Manbdeln ab, fof fie Heln, (Al

fis In fiedended Obers, leg gangen Zimmet , Simonlt
Pomerangenfdhaalen, obder wasd du fiir einen G
haben willft, Binein , {af e8 gut fisden, feife ¢8 burd
ein Tuch, und dritck ¢2 gut qus , fers wieder jum S
laf 3 ein paar Subd auftbun, nimm L Hald - oh
HaufenBblateern , roeiche fe 1iber Nachf ein, wafd
fauber aud, und (affe fie auf enem Roblfeuer mit th
elchen eSFelooll Waffer sergeben , guckere bie Mifd
und fethe bie Haufenblattern durd) ein Sidids batt

ntmm bie SRild) vom Feder, ribr de Hanfenblaft!
baruates, fif fie tu bie Scyalen, fioll fiz an vin, filk
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lw Ort, baf fle fiocke, fo iff ed fertlg, Ober;
Wimm 1 Bieeting flein  gefhmwdlte wnp fein  ge-
foffene  Sianveln, fdiitte 1 Naaf fiebended  gures
Dberd baran, ribre 8 wit efnem Silberloffel durchsing
mber , feibe o8 in Wetdling , alddann in pag mefjine
gtne Bocfen , [8fe tn frifden Waffer 1 Both Haufen-
Hattern auf, Bernady gied In pag Beck, nimm um 6
fremper Fantiie barunter, al8bann fope fie auf eine-
But, ridbre ales burdyetnasider , ¢8 darf nire Belff moers
Wi s aber nicht mebr fieden, Dernad) feibe fie durd
It fauberes Surd) in. Weidling , du muf? fie niemalg

AMhen laffen , fouft BeFSmmt e8 eine Daut, alddann

i in eine Sulifdaale » 1aB in cinews E381en Orp fuls
W, Sucker fommt aud) dagu, baf fif genng iff,
Dbers Rimm 1 balb Maaf Dberd it ein neued Hs
et, laf Beif werden y Wimm ein DVierting redt Flein
ifioffene SMandeln, aud) ein Vierting Sucfer , leg o8
hag Dbers, laf ed Bepm Fewer Feben, Big 8 ol
i Faum Bat, rihr ed recht @b, bruck ed durdh ein
;;5, nimm. el toenig Daufenblatter, und Iag ges
then, T
N 1405. Blamafdheesuls von Mavasdhino
Rofolio. =
Rimm 1 -Maaf gates Obus , feie e8 auf dag
fuee, anp Iafl eine Dalbe Gtund feden, nimm elnen
lafben Bierting Manveln, giede ole Sedller bavon ab;
0t fie veche fein, feadste fie mie Obed an , bamit
Lalde 8lig wersen, nimm 1 Gegl guted Obers,
" die Manbeln daring, unbd laf fie BB dicF ein-
0, gieB bie Beyde Dders sufammen, mie famme
0 Mandeln tn einen Rafieroll, ein gutis Sl Sucker,
W 1ag ¢3 auffieven , mimm ein BHaartud), paffice bas
Ytrg mit den Mandelsn, in cinen Wetdiing durd) ,
Wtin tine Schiffel, erath gieh in cin Fleined Srinfglfs
Baragdjino Rofolts, wnb oy Soth aufgeldhite Hanfen=
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Blatter darunter, gied fie n ¢in porgldnene Sehif,
Iaf ¢8 fulgen,
N. 1406, Brumngrefiuls. ,
avimm fauberen Brunngnf, der vothe Stlngl
Bat, fioffe ibn in cikem ffzsinernen Merfer fchdn Flein
srucfe ben Saft auss auf efn Halb Macf Saft btk
¢o andertiald Bisrtina gerflopften Jucker in einem SBalis
ling, brude von- 4 -Gimonien ben Saft barauf, g
auth den Brunugrehfaft daju - ¥ Seitel guten Tofap
erweln, T Lot aufgeléfte DHaufexblattern genomime,
fag durdblaufen, wie féon O7ters gemeldet, fiifie 16
in dte ©daalen ober Schiifiel, fo wirh ¢8 fehén rofhe

‘ N, 1407. Chofolabefuls. ‘

Rimm 5§ Reltel Chaolade, und 1 Mk D
obee Miich, fiede den Chofolade bdartunen, tind ciifre
ihn ab, enn e biclet wirt; fo [8fe 1 Eoth Hufin:
Blattern tn I0affer auf, usd feibe §: baran, 18 fin
wienig mitfi bew, guckere fle, bas fie joft FF gl
ift, Bernady feibe fie dnec) ein Tuch, fuge fie i
fer, sber auf ein €13, vaff fie Ed fulget,

M, 1408. Dienteifuls.

Nimm 1 halb MNaaf frifdje Dientel , T Ma
frtides Waffer davant, fof tn elnem meffingenen But
feben, fo lang fole ein meid)es €y, b8 paff bu fichel
af tie Dientel bte Farb verltehren, hrenach ferbe bt
Gaft hreunter ducdhy ¢in Tudy , nimm Qucker parels
fo otel tu verm tneff , daf ¢8 iif genug ife, nimi e
von 6 Cimout:m den oft bapn  Nuf 1 TMaak Cul
nimm 2 8oth Hanfenblatiet, vorher aber {aff bie
purdh ein toollen 8 Tidhe! Taufen, berned ninmim
aufaelhte und burdig feibte Hanfenblatier, githe I
fobana fn elne Sdifd, oder breite Scaale, ynb 1
Eale twirbden, ’

o ¥ 1409. Grdbeeriuls

Hereite (dhSns woblieitige Frdber , foeibe

fir bill‘ﬁ

¢in Gish, nimm dann fo viel Jucksr , [Gutere 1/ i

Ell
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fitbe tha mit Waifer fddn o1, vichre ferrad) bie durdy-
fid)legens Erdbrere bayu, Limoniefafe, r Loth Hay-
fudlatesr auf 3 Seltel Crdbesrjaft, fiebe fie, und gled
fo in tie Sebaalen,

N. 1410, Erdbeerfuls s macdhen.

Rimm (dhdn geitige MWalberdbeere, und drude fie
mit ehnemr BSizernen KodilSel tn einen faubern glaffier=
tnWeidling, alsbann fhlage fie duedh ein feines Sich,
af x Ssitel Eevbeerfafe nimm 1 Blerelpfund Juder,
b [af ¢8 algbann in einem meffingensn Bed fieden,
b8 e8 anfinge ein wenig dicke Sropfen gu befommen,
e ¢ ¢in rwentg abgefdHIE IR, fo fillees i die Bld-
fir) und wenn ¢8 o8lig falt if, fo fannfi du ¢ pers
libsn, Dag Papier aber muf geffupft werden, damie
i 8uft at.

N, 1411, @yerfas als Sulz.

Gelage 4 gange Eper in ein Difer] mit eined
Wb Mach ity gut ab, juckere e8, fo (I8 bdu 8
biben wilfE, wimm aud Elein geffoffene Nandeln dare
Whr ) thue alle gufammen in eine me(fingene Planne,
D [af auf etmer Glut gergeben, fdbdiee e8 hernad in
U faubered Ticherl hevans, und lof e8 abfethen, thue
% algdann tn den Mobel , daf bavinnen ju KNS wird ,
M ntmm el Seitel My, fdlog 2 @perditeer
an , gab sictere e8, lof in einenvmeffingenen Plans
UG8 rwerden, aber nicht Beden, fobann laf abFiGe
’é‘i‘é [t o8 d6er den Cperfds, und fos 8 auf bag

N, 1412, Fanilicbecherl als Suls.

Auf 8 Becherl nimm 3 Seitel Obers, um: 14
Seeuger ungefioffene Fanilie, wnd 5 Loth Suder,
BN einent vebnen Gefchire redt jufemmen fiehen ,
Uhany Tag o8 abliiGlen ; fpriidle 8 frifdye Eperddeter
;‘lt Hwas Mildy o6, und fdiitte fie dagy, fp-idle
0 toicber aB, unb fetbe Fe dusech ein Blirenes Sieb,
W bawit 8 Ghoforasebedyee] aber nidjt gang voll an
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pamit fis ni H¢ d5erlaufen Fdanen, gied Diefe Bedyerl tneln
RKaft:roll miz ficdbsndem Waffer , febr behutfam hinelns
gefest, damit, wenn fic alle Beyfammen b, b0
fBaffer ntdht S6er dex Nanft gebz, dud Kafferol alés
dann gugedecEt, efwas Glut-auf den Deckel gelegty
und gang gemady fieden laffen, bamit dag 9B :ffer nidt
Abergehet, wenn dle Mildy f4 geworden, fo nimm
dag Rafferoll vom Feuer binweg, und laf nus oben
und unten etroad Glur, daf fie warm bleiben, bidfe
aufjeteagen weeden follen,  State Fandlte fannft b

nad) Belieben Pomvvangen , Limonifhaalien, Feigele

thee , Raffee, ober Chofofad: nehmen, mwemn b
Raff:e n'mmft, fo muf er redt fack gemadyt feitl

mit obigen Oberd gemifcht, und mm 2 oder 3 Eper

b8tesr mebr genommen werben, davon twerde ¢ i
mebr Bed)erl, : ‘ »
N. 1413, Gewiresfuls A

Nimem 5 Seitel rothen AWiin, ghef thn R
Bk, nimm 2 Poth gerupite. Haufendlattern, ghedsl
pert SBein, aud) Limouidfchdler, bas Weiffe mwegok
{chaitten , Gerofrindaerl, Simme? und Fanilte, well
dut elne Baft, darein, damit e gut von Geradey thidh
aud Sucker daretn, daf ¢8 fiif gedug wicd, @ieh 19
auf ein Stnateler, und Beobachte ob o3 fidy fuliths
fonft laf 8 nod Idnger feden, biade 2 Sider '?"f
otz Seffein, Teae Mberall etnen Bogen Fliefpapier, )

feiSe bic Guly durd), roie fie von fid felbfF ducdlaiy

b:enad) woieder fo anf ben groepten Seffel, aleh fn b
Gdyaalen oder Shaffel, fes fe anf ein €i, ol

fis fid fulset, fo i& fe fectig. Ou fannf aud fotl

fen Wein nehmen, :
N. r414. Gripe Suls
Ninm I Soirel Beannyref oder Spenatfafty
onder Waffc, 2 foth Hinfenblattern, dad fir M
fulist , suckere 23, bamited (I genug ro'rd, und f"“f
08, fo ift o8 fortig, €8 foanen auf dlefe Urk b geefieel

-t
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ter Salfen ‘gemadyt werden, Nimm in den bajn gt
horigen SRobel cise blau ober grain, die andere wels,
bie britte roth, dte oieree gelb, aber cine jebe extra
gegoffert, und alijeit wieder dberfulst, uud fo forf,
iis bag bu fertig biff. Wann alles gefuljet iR, o
mubt du Aditung gebsn, wann du fie Heraus thufi,
[f fie nar einen Stof auf einem warmen LBaffer thun,
b g fle glotch auf ein umjebefrees Seller Beraus,
bann quf dte Tafel geaehen, ;
N, 1415, Hetfdebet{chiulz.

Nimm dte wobl mit Raiff [berbrennten Hatfche-
bitfch die fehSn roth find, thetle fi2-bon etnanbder, und
puhie fie redyt fauber aud, dte fern und dad Raube
badon, Bebalte fie Germad) tn etnem toarmen Stmmer,
bewechen fiz wocidh , ‘Bernadh treibs burdg ein Blvencs
Bleb, und nimm Rueker, fo viel ofd bed bdurdgetries
benen Tarchs it , gied Maffer daran, und [dutere iHn,
6 er wobl dcf ift; wenn er in ber redfen Dicken ift,
I gieg nur fmmergu eln wenig tr dag Detfdyebeefd)-
WAtt, fo in einem Weidling muf abgerdfre werden ,
Weannf o8 fonR nicht perreiben.  Nilbre thn offo nadh
U Rach barein, julest drucke etnen imonicfafe tars
W, tibre thn darunter, uwd leeve ¢8 datm i1 ein
Blos, soer min , Fann aud) Ctmontefddler borunter nef-
. Obers Nimm audgelddte Hotid Betfh, leg
f"“{?‘ gang dlinn auf eine evdene ®huiffel , und bdecke
e g, fo Bl:iben fie 2 Tage fishen, bernad gieb
i pase Hndooll n eln Nudelreiterl, {atee fies
des Waffer bardber, dafl fie recht, gut abgervas

i toerben, bann lafe fie abfeilien , und rimm
LIS anbere, B8 ffe gar find, Hernadh wenn clle
0E begfammien find, fo (hiitte ju ben gewafdienen
R in ten OWeidling ¢in wenig Fedendes Waffer,
8 e fouche Bleten, Bernady fdifage fig durd) ein fet-
iy e, ton biefer Guly nimm 5 Wierting auf cin
i selfutecten Sucker, welder aber nicht ju fange

e e
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barf gefotéom soecden, ef Darf mur ebn ffiverer Lropfan

on 'dem &3ffel falen, Decnach fefe die Suly auj b,

Glut, und gied v Sucker BéfFelmweid nad) uid nod
Biaety, dod) mufe duwobl A geben, baf fiz felne Bres
ofel Geedmmt , fi: nouf DefGadig aufjewdh:t woorded,
pambt fic fid nicge anbrennet, fie dacf nur etoelde
Sud aufthun , fonfe verlichee fiz dit Facbe, aunch muft
bu fir nidht um und um rideen, weil dad nemlide
ecfolgt; fo gehdet fie jum Fillen, Iu elaem Bratien
ober gum Wilope§t nimm 5 6i8 6 Loth gefichenen 147
woakefaft Hinsin, und Iaf fiz nod einen Sud thun.
EO 14160 \bﬁﬂbeftfu[sq

RNimm ble Himbeer, deuc fiz buedy eln Shb,
gieh ¢in wentg von Saftin ein meffiagines Beek , i
aber vorber einen Juker in das Beck, tvie du mepnfi,
bafd bt Suly (86 genugioicd, laffe ¢8 gufammen fite
den, big e3 {chS1 bicklst toicd.  DHornady [5fe anberts
Balb Loth Haufenblottern tm Waffer auf , Im Atnter
aber Iff 1 oth gentig, laffe fiz audy mitfisden, et
‘o8 dieflet ift, (o glefle den andern Safe aud) dardd,
e mufl iy albm 1 balbe Mask Saft fepn, laf &
nod ¢in paar Sud auftbun, thuz e vor der ®lut;
uib felfe ¢2 duvd) die THiger, fee 8 auf ein )
ober im Rcller.

N. 1417, Kiridenfuls.

Nimm Kirfeben (o viel du wilf , thue die Sthm
gel und firn Gerausd, Bernad) Fod gufammen, oy
b glanbft, daf 3 ju menig Saft if, fo fannf ittt
vothen @ein bavtnter giefen , Beraach fAue fis W U1

Retarel, guckere fiz, Gig das du mepnft, 0I6 fie fu
genug fiad , nhom 1 Gald foth Haufeublatiesn auf
elite sute SRanfi, [of fie aufiSfen, unbd feibe fiey B
fie in den Saft, Bernad) {chlag chun Schnee, 9t
Won andy Btnsia, bamit fis fid) [Gutat, Ea Den Gaft
gint fidan, Bind . auf etne SHIFL eln Tud) gith o
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Gaft davauf, und laf ibn turdlaufen o obet gmal;
bamit er recht fdhdn flar witd , bermady fchiitte ben bal-
| ben 3ol quf cip Serovbet , tmd ben Sbrigen lof fie=
b Mimm Kirfden, lof fle in rothen LWein fisden,
g ober etnen Suder davein, daf fie (88 werden, laf
Mo austdtlen, und flecfe fie in bie Sulp, damit ¢
abee-nicht nmfdle, roenn fie alie barian fieken, fo gief
b anbers Saft dariiber , fielle fie auf ein €ig obe
It Relier, daf fie fid) fulsen.
M. 1318, Rittenfuls. ,

Ceie tn etnem newen, bod) ausgefotéencn Hafer,
i feifdhes WBaffer jur, wenn o8 Gebet, fo lege ¢in paar
Rttn dardn, laff: fie unverdeckter. vecht find fieden,
d8dann nimm e Hevaus , und leg tvicber ein anders
faae Binei, bie ®efottenen fhdle , und {chab das Gu:
it berab , wird bof, fo viel ba Suljen machen willft
Wit fo bletbe o Oefo weiffers  Zreib 8 turd) ¢in
8ieb, und swdge fo viel Deft, und fovlel Jucker, und
liitere e mit 9Baffer, aber nur fddn dick, Bernad)
tlbee dem Defi bavunter s febe ed wieber S6er das Feuer,
nd [aff fleden , mufe aber woobl obacht geben, und
feifig +85-en, dasd e nidyt anbrennet, probire e8 efif
tnm gnneryen Tefler , wenn ef nidy olel rinmet, .
indern gefteyee, fo iff ¢8 genug, richte 8 gleid) in
tr Sefchter jum Bebalirn, retl ¢8 nodh warm ifte
e witl, fann audh auf bas Pfund Delk 5 Viesting
Jicfee mebmen , fo wicd e weiffer.  ODer: Nimm
380l Riveen, und 1 Thell Teffet - ober Marfdanss
Sednfal, fepueite fie tn Fete Drdckel , und fiebe felbe
Metoem reinen Waffer, 618 fie gdnglich gefottn, Bers
N {chstre fie auf ein Sich, und laf ben Saft durchz
lifen , dur fannfi den ©aft nody cinmal durdh ein feb
18 Tud) oder Sulifack gehen laffern, fernach nimm
0f 3 @1 vor dem Saff ein Blagooll dicf g ldu=
faten Quefer, fyitee ¢8 untoreinander, und Inf 8
fo lange fibm, big ¢8 fid) fuljet, Did fann maR
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mié ein:m Heraudgenomm nen Tropfen feben.  Hernad
glef ¢8 in Oldfer ober Schidprer!, laf fie an, cinm
wagmpn O fichen, fo iE fe fertig. MB. Nug
bem  Cingbffen maft du den Sdaum mit cinem S4fil
dinmeguebmen. ' :
H. 1419, Simonie gefiilite.

Seneide die Lemonte tn der Witte voneinandee,
toble bag Weiffe fauber Beraud, Hernadh wdffere dh
audgefohlten Shdler, Bid bas biftere Havon fmmt,

. Bernad) fof TMandeln uad ey twenly geweidite Sim:

welSrafel, aud Rimonteld)8lerl und fleln gebaciten G
tronaf dacanter, guckere all28, und madye ¢3 mit fi:
motiefafe und Welnbeerlan, fiflle e in die audgeholl
te gowfffocte Sdybler, vidite 8 tn eine Schdffel, und
mache etre Suly von Jucker daviiber, fof e auf dnt

&lut, laf fisden.

W, 1420, imoniefuls. ‘
RNimm 1 Halbes Seitel Waffer, ein groged G
tel TWiin, (hue ¢4 in ein fuuberes Nelndel, thue 3w
cter dareln, o viel dbu wilf, Bernach bie Limonit
fdhdlee und gangen Iimmet, ein paar Nageel, uid
laff fisden, Bernad) nimm (GSne Simonte, (dhnetde fit
auf, snd dyact bden Saft quf ein Seler.  Huned
nimg ein Balb @a¢h Hanfnbdlattern in'ein Refndel, und
gied loufidhted MWaffor darein , bamit fe fich aufidfets
menn fie anfgerdfe 1t , fo fetbe fie durch bag Heindely
laf fie auffisben s und fflag von 2 Epern elnen St
{af fir ficdin, baf fid) die Suly Sutert, bHernad gitd
et Limoniefaft dareiny, Taf ibn nue eln:n Subd aufe
(B, beened) mimm ein Sud), fetbe fie durd.  Bindt
o't Rach auf CSeffeln, und fiihe fie woleder , damit
{én fetn foird, Sernad) fielle fie auf cin €i8, 00
In®:lor, bamit fie fich fHSa fulget. !

B2 Raubeimildyfuly vorhe und raunt.

Rimay ein Maal guted Dbers ober fiiffe Mmild
und fiy in einem faubern D fen g1t , Taf qecht fisdens
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| timm 1 Pfund fdsne Manveln , {didle fir, ump

fiof fie Eieit, i wodfrenden Seoffen aber, bami e niche
flig und fdyary werden , fo glef eine Falte Shild) bar-
an, fiof fo flein al8 tmmer fepn Faun, bernach nimm
e geffoffeacn Mandein Ddavein, und treibs buseh ein
boppeltes Tudy, bid dag ¢8 6 Loth fepn, bie nidhe
burdggelen , aigbann nimm 2 Roth Laufenblatiern ,
fdneivs flein, und wafd fauber aug, thue ¢8 In ¢ine
Siffel , gief Waffir darauf, fis anf eine Giue 7 unb
f jecaeben , vidpre e8 immersn um, bag nige fiedet,
ub wann fie gergangen i, feibe fie fn bie RS und
I fieen, e8 muf midt rischen bon ber Doufenblot-
ftey mat fann ¢8 aud) roth férben, und. mit Chofo-
lide Brann madien, bdu Fannf fiv aud) von Plffagen
Madien , nur baf du mehr nimmit, Sudern Fannft du fie
Ind) Beliebert, fo {6 dur fic Haben willf.

N, 1422. sRaudelmildhiulz grime , gelbe

und mweifje.
Zetib gefioffene Mandeln durd) mit MWafler, da- -

i Haufendlateer gefotfen worben, nimm von dom
Mefil dag Grine, Backe e# fleln, nimm von - ber
Ranveltieh den oritten Theil geguckert, und feie ¢
), fo wird e8 grdn.  RNimm die andern joep Theil
¢ fie, unb gut gejucert, aiefe bie Hlfte bavon
ig e Pfanne, laffe fie weif, die andere Hilfte mit
Stftan gel6 gemadit, alfo mwerben breperley Farbin,
b wann fle eine Seitlany geflanden, fu ghbs in ein
bifes SBaffer, fidl; fle auf ein Blechrnes Bidtsel,
W0 fehnetd fie auf einer Sdhuffel nad) Beleben.

- N o1403. Marfdanigerdpfelfuls

- Sddie Marfdanzger, Tege fie in ein frifdhes Bafs
oy b nicht fdhroary werden, nimm in “eine Nein
W Rafteton Halb Singerbodh Waffer, 1 BVicrting Jus
%/ 1gange Limoniefdiaale, 1 Stifchel Rimmie, roenn
5 jum fieen anfdngt, fo lege die Aepfel tarein, gieh
Bieache, Dag vy dben Stdngel mige abbrichft , wenn
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ple Hepfel auf ciner Seite weich find , fo Fehre fieum;
gheb aber acye, daf fie nidyt jerfailen, dn barfft fie nidd
mehr judecken, (onfi verfieden fie fid), wenu fis gejot

ten find, fo lege fie auf etus Sauiffel beraus, befedt |

obep beflvene fie mie gefiiftelten. Pifiagen, lege i b
RKafteroll ein gured Stdckel Juder, lag redt dick, bé
der Sucfer faumet, cinfichen; bernad) fapdee ¢8 bar
e ; Laf an einem falten Orte fuljen,

' M. 1424 Milduly glatte.

Bereite o vied Mileh, alé dbu vermeinefi, vid
ponnsthen boft, gief fie In cin befirichentd RKagteroll
obee Pfann, Iaf fie fieden, nimm in e nen Hafen
wenig MMundmepl, treide felbrs fddn ab mit Faltr
dlg , nimm and) daran abyefdiagene Eperflar, Wil
pie SRild) fiedee, ridbre fie davein, gegudirt nad B
Teben, bamit ¢8 eimen guten Gefdhmad Befommth
Retbe In ben Jucter dag Gelbe von 1 ober 2 Biment
ab, Bernad) gieh ¢5 mwisderum b cine Beffvidgene
24 gimad auffieren, ridite e$ i eme grofe O
Fieine Seilffel, und febe o8 tn ben Peller , damt f

fidh fufget, :
N, 1425. IMildfuly gesfevte.

Nimm von 6 oder 8 Cper die flar, darmad

piel nefmen willE, bernady nimm gute M), anf
ne Bolb Maaf Mild) 5 Eyer Klar, fproidie ¢d lond
anteceinanber ab, fiib e8 fernad) dburdy cin Sith
judfers alsdann; wwana du wilf fo fansft audy &
fenmaffer baga nebmen , tnd ficde ¢S, untid wg{)ref‘-’
pen  Sleden Fopfe ¢8 immer ab, algdemn fa it
gleidy tn cine Gcpilffel, fof 8 gefichen, fireme 3 ¥
nig MWeinbecel darauf, und giecd mit ‘,Uomeranmi'i f

* ggrir, tole bu fonft die Qorberfrdnge madf.

N. 1426, Nodcimildiulz. :

Crfilich wird von § Epern bie Klav unt @’d?“!
gefdilagen, und ¢in wenig fein gefieffmer Suefts W;
untes genommen;, bann T bals Masg Obers (1 M
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fein auf die Slut gefest), mit ehn wenlg anilie ge
fotten ) dann die gefaumee Eperflar wie grofie Nockel
dareinn gefchlagen , und fieden Iaffen , bis fie feff genug
fitd, venn uimm fic beraug, wud lege fie auf eine
Cdjaale , von8 €yeen bie Ditter mit ein renig Falten
Dbers abgefpraitelt, und n bas warme Oberd unter
befidndigem iibren gegofiing, ouf tem Koblenfouer
fichen fofien, Eid o8 Didk twith, wie 3u elnem @efror-
nn, dber die Nockel geanffen, und Falt twerden laffem,
KB, Budert fann ¢8 nach Belieben werden,
N. 1427. ObersFafieefuls.

Nimm L Prund Kaffee; brenne ihu aber nur halh,
bad ¢8 gebrdunet 16 5 Bernaeh foffe in grob, uad fiede
ibn mie ciner Bolben Maaf Obers, feibe fle dwd),
8ied Suder daju , und laf ibn falt werben, bann Isfe
Daufenblatter mit ein wenig Waffer auf, gieh fe warm
bag Obers mit Kaffee, und laffe ¢8 auftem Eid fulzen,

~ N. 1428, Phrfichiul.

Edydle Pficfiche , fchnetde ffe voneinaider , und
limn die Keene Beraus, Die halben PRrfide lege
af dejubereitete Seyaalen, befiecke fie mit Piftazen, drus
e Bimoniefafe darauf , bof fie weif Bletben. © Nae:
bm reibe 6 Bimonic auf Sudker b, und gieh nod i5
both jerfioffenen Suckes in einen Weidling dagu, als:
dann (Sfe ein Balbes foth Haufenblatter in 1 Ealb
Naof fievenven Waffir auf, gief fie auf den Sueer
Unb Simoniefaft , der von den 6 Limorien qudgedruels
Wirden muf. . Wenn der Jucker aufgelsiet iff, gt e
Pldhen auf pfe Ziicher, und aigdann ‘die HAlfre Flare
Sul} auf bic Phirfiche,  Wenn dlefes gefulyer ift, gieh
be andere Hlfte variber, und laf fie §:Ben,

N, 1429. Piftazenmildfulz.

RNimm 2 Loth Pifagen, gicke fie ab, und Fof
8ams Fletn, Gernach mif etnem Ceitel guten Oberd abs
Sittichen , gulest qud) 2 gange €per barunter gerifhre,
Stitckert und etnen beliebigen Serud) gegeben, urd n
fine Sulifhaale gefeiber.
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N, 1430. Pomevansenfuls vrdinaive.
Rhom e Gertel Waffer , uiad ein Suatel Wil

gied ¢8 in ein neues Netavel over Stedbedt , reibe ;

paar Pomerangen it Jucker ab; und drufe pon 6
pen Saft daven, bu Fannft and) ein paar Simanie by
su nehmen.  Suckere beir Wekn und TWaffie, baf fif
genisg it , und laf ¢8 ficden, bi8 ¢8 bicFlet yolrh s bu
nad) [5{z aunderthald Eoth Deufenblateern. im Baff
auf , und feibe fie aud) bareln , wein ¢8 alfo gut g

fotten iff, fo gteb auf iie e den Saft davein, ub |

fof thn nur einen Sud aufthun, binte Ticher auf th
@sfieln , und feibe ¢8 durd), fege ¢8 auf cin (G
9. 1431. Pomerangenfuls mit Farbes.
Sdyiide voin {dhdnen dicken Pomera: jen it L
n2d @ckerl Horab, Bhle bas Jnwenbige heraus, fe
ge dic Pomerangen ing EWaffer, und madhe die: il
alfo: Die iweiffe, madye BDlamaldye von Manbdels, B
Gerund Doed , audh etwas wenig Haufendlattern,
blefer filde bie Pomeranjen Biecteithetl voll; pernod
madhe dle gmepte roth; ninun roihen Wein, udh
_gange Nigeel, Jimmet, und laffe e gut fisda, aud
mit DHaujenblatter, und julept etwasd (£ 2x med faff O
s, Diefes Yaffe durdilanfen, uzd fillle die Sﬂogncraﬂsl“
falbenthell damit an , wenn bas andese fdjon gefulif
Wi auf bic rothe, wenn fle gefuljet; ghed spieberll
weilf2 baranf; al8dann madye von bem Pamerangenfoft bl
beitte , umd fille fie gang voll gn, Wean afie G
sen. gist gefulet flud, fehneive fe in dee Titte Mnglﬂf
aiber, umd gie fie ur Safel, Die Sulyen probtt
porher, foenn fie fich nidpt fulen, bilff du wb w
Haafenblaiter.

N, 1432. Ribifelfuls. ;
 Nimm 1 Seirel Nibifel, gerdende fie, and oW
el Baibed Seitel Waffer bareuf, laf fie tiber Radt
fieben , {eibe den Saft dusc) cin Serviet, auf etn &
¢l Saft etn bald Loth DHaufenblatter, und 2 abyf
tehlagene Cperflar, maghe fie wie die Tekchfelfult:
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: N. 1433, Qtumeliuls.
Rimm 2 Maaf guten Deflervetcherweint, 1 Stia

il Waffer, 12 CSffelooll Cfig, von 3 monien

b Safe, von einer die Sdidler, 20 Gerolfryndgerl,
20 Plefferfdenlein, 1 ganjed Stk Himber, 20 Biith
Gafran, und 1 Pfund Sucker : diefes alled jufammen
it e meffingened Beck, und Iaf fieden, mimm audh
2 both aufgeldfte Haufenblatter dag, (aff twobl einfie:
bn, feibe ¢8 durd) ein wollenes Tudy, hernach thetle

8 auf 3 Thetle ab, giele den erfien Thell tn die Gchaqs

i, oder Schiffel, Taf ed fichen, foice e8 mie ge-
Wwdllten und Bald gefdhnittenen Tandeln und Pifa-
ity giefle Die qubdern mieber dariber, und fo fort,

{tge ¢8 tn ctn Falted Ore, bamit e redt Falf toird,

N. 1434, Beigelfuls.

Bupf die Stangel von den blauen Velgeln , nimm
e Raffetaffenvol Beigeln , balle fie in ein Sud), ghe§
4 fiebendes Wafjer. bardber , damit vad Waffer blau
Wb, thue das Taffer in eine Shnnfdifel, drud von
tiner Rimonie ben gansen Saft darein , judere 8, fiele
o8 anf eine Slut, laf beif mwerden. Wenns beiff
ity o fdlag- oon ciner @perflar einen Gchnee, gieh
Bt bie Suly, fi:18 von der Glut, laf Falt wers
Un, wenng falt 1%, fo felbe fie durd) ein Sudh, aber
N6t auddcucten , laf fie nur durdtropfen, Nimm
%Qﬂtb Daufenblateer , fled fie tn Falten Waffer, lof
Wifieden s voenm fle etngefotten HfE, fo felle ¢8 von ber
%t, wenng £alt i, fo fethe fie dburd ¢in Sied in
b,“‘@.ﬂls ¢ atef diefelbe in eine Salatfdhaale; ffeld an

WAiGles Ore , damit fie fidh fulet.
. N, 1435, Weichfelfulz frifdye. .
y Rimm die geitigen Werdhfelnr , gupfe die Stdngel
![!Q' und fioffe ffe in einem feinernen SMérfer fddn
U, Bernady richte fle in einen Teidling gugedecit,
nﬂb 2 Otund fiehen laffen, damit fe oon den Rdrs
N dn Befchmack befommen, algodnn brugd burd

Nn
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oin Sudh 5 urd nimm Sucker daran nad) Belieben nlimn ;
anbderthalb Loth anfgeldfte DHanfenblatter dagh ,

foff fle burdlaufen, damit die Suly {don Elar Wi
ridte fie dn bie Sehaalen, und fes fie in ein Faltes O
N. 1436. Weichfelfuls diree.

MBafd) 1 Pfund EBetfel 2mal in laulidten, (1)
gben fo oft in frifden MWaffer aus, bernady mit guln
SBein n el meffingenes Beck gethan , ein Pfund feim
Qucker mit Limonicfddller abgericben, und ben Cdf
davon Bineingedrucke, gieb aud) ein. mwenig Stmumet dojli:
fiede ¢8, feibe 8 burdy, und fulje fte mit Haufendlatis
Wenn fie gefanden iff, fieck etwasd trocEnes Cingemagii
ober Sittronen Blattelwets gefdnitten barauf,

N, 1437, einfuls.

Qerfdgnetde cin foth Haufenblatter , mafdn fry

fauber aug , und (elhe bas Waffer ab: Becnad bl
etwelde Bliihe Safran, etmwad Himber und Mgl
i elne Retnwand , und faf e8 fn eincr Halb Maaf
fereeidieriveln eine Stunbde toieder weidjen ; diefed nind
Beraus , und gleb die DHaufendlateer binetn , fab f
mit fetem Risbren in ein Beck etn paar Sud aufth

gith 24 Poth geffoffenen Suefer, und von 4 Emot
det Gaft Bineln , feibe ¢8 cintgemal burc ein vité |

Serviet, und laff an cinem falten Ort fuljet,

: N. 2438. Jimmetfuls.

RNimm auf ¢ine 3 Seitelfchanic, von g Hmotls
bt Saft in cinen Toeibling, bas dbrige Mafier O
MWein, nimm 3 BViertelpfund Jueler, laf ihn baritk
sevgeben, Taf ¢8 burd) ein Sud, daf es (i fir

wird , facbe fie mit Ulfermes , gieb 6 Tropfen 8immlf’ :
geift Blnein,  Alddann fimm 2 foth Hanfenblatts

Y8fe fie mit ein wentg Waffer auf, mifdhe fie paruntis
felbe ¢85 nod ¢inmal durd) ein Sudy, und lof ¢
der Schaale fulgen.

Nimm {Géne grof Srwetfdhgen, 60 auf i
tel Toein, glef von. bem Siitel Wein ofp WA

N. 1439, Swetfdhgenfulzs 1
ol €
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e meffingenes Beck, lege ein StdF Sucder daran,
[of thn fieden, glefie Den anbern TWein audy baretn,
foff ¢, ob ed if genug IR, {dhdle die wetfchgen,
Iof aber den Stdngel und die Hérner dariun, lege fie
im ein , mnd laf ein tvenig fieden , thue Rimonke=
fhder, ein wenig Gerolrsndger]l und immet daran,
obte midge juotel, I8fe eine DHaufenblatter auf, und
ue fie daretn, wenn Hie Swetfchgen bHeraufien find,
junad) twenn fle noch {ulzet, fo fdlage von 2 Cyern
then. Schuee , gieh ibn audg darein, Binde Tider
awf dfe Sefiel, laffe dic Guly dburdlaufen, lege cie
Ametfehgen barein, febe fie auf cin €8 , damit fle
fity fulgen,

Sedster Abfas,

Bon eingemadyten und cingefottes
len Frirchten und Saften, ebenfalls Setran-
iy wie audd von Aufbervabrung verfdyiede-
tier guy KodFunt ued Haushaliung
braudhbaren Sadpen,

LAD{hnitf.
Gingemadyte: und eingefottene Fendte,
m N, 1440, Agras einguficden.

imm fddne grine Ygras , . die nide zelitig flad,

e e {dhér pugen, Bernady jupfe felbe durdy und
weon 2 <
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