Anbhang

welcher

allgemaine Regeln, o in der Kiche, beym
Cinfaufen, Anrvidten der Speifen und Anord-
nung der Tafel su beobadten find, enthdlt,

Nebft
S&reife-und Suppeezetieln,

Sn fitaf Ab{dhnitte eingetheilt. .







 Cirfter Abfchmise,

%gm-‘.ﬁ‘ocf)-en ii[aretbaupr, ben .ﬁ’ﬁd)enger&ﬂ}en,
von dev Reinlicheeit in der Kiiche und andern in
; blefes Fach einfhlagenden Sachen., '

@ie RKodtunft lehet die einfaden und tohen Speia -
fen, fo ju beveiten, baf-fie der Sefuudbeit gutrdglicher;
theils dem Gefdmad angenchmer werbden, Daber (46t ficdh
obne manderley nothwendige Einrid iy ngen, vielegs
lep Berdtbfdaften und obne eine nabmbafte Sebl
von Hilfsmitteln und Borbereitungen, mans
die einfade Speife, gum Genufie feutig, nidt jn Sifde
bringen 5 wie viel weniger alfo ‘fann anan ibrer bep Dden
mebr Jufommengefepten entbebren. Eine Rude mug ges
rdumig und infonberheit bell fepns fie muf wit der
ndthiger @dhrdnfen, Tifchen, Bdnufen um Auffiellen und
Holen gum Anbdngen, verfehen fepn, und cin®in gutem
Ctanbe befindlidhes Feuerseug immer in Bereit(chaft has
ben. . Und: fo wie jeder Kinfiler gu feiner Urbeit, qufier
feinen $dnden des Werljeuges bevarf, mu andh der Ko
wieder auf tdglide Einrichtungen recdhnen £ounen, twenm -
ibm feine Atbeit gur Bufriedenbeit deflen, der Nugen Has
bew wilt, gelingen foll. €3 find alfo, umdiefen Swed davon
$u crveidben, ver(dhicdene K tchengerdehe nothendig,
al8: Suppentopfe, Soffiere, flade Zeller, tiefe Supe
penteller, durchgebrodhene Defferteeller, Srudtforbe, Feudits
fbitffeln, Senfbiichfen Konfeftbldtter, Bouillonfhalen,
ovale, brep - und vieredigte ShHirfiiln, und runde mit Glos
den perfebene grof und Fleine, wie qud Bratenfdiffeln,

alatieren, Galyfdfier, Serviteur ober Platte menage,
Budterdrbdhen , Cierbedier, Butterbiichfen, Punfdeopfe,
Keflerollen, GSdeln » Saugefeffel, Kithlwandeln, Morfer,
%}Hmm 3t mandjerlep gebacfenen CinfiebbecFen, Gefriera
bihfen, Maagen , Kaffecmafine , Paftetenf{dhiifieln, Reiba
fifen, Krapfenvadeln, Salbeffeln, g;jmmenter, Eridprer,
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5‘brisfrapfenmabel,_iortmreif , Wanbdeln, Snubelr'eiterf,
frapienausfiedher , Feuergeng, Kodlofieln , Straumldfs
feln, Fencrbund, Bratfpiepe, Feuerzangen, Nofi, Brate
pfannen, Sdaumidffel, udeimeffer , Sehneidemefier;
leifdhgabeln, Rudpelieudyter, Drepfus, Bratelbrater, Herds
?d)auﬂ'[n , Pfannen, Tortenpfanne, Mefjerfiveicdier, Hads
meffes, Spidnadeln, Holybaden, Fleifd haden , ©peictas
fien s Mebloefeln, Gefdpirficlien, MWafjerbebalter, Speiss
Breter, Waiker, Gootoladefprudler, Hactfiod, Tranfdiers
telier, Briigelfrapfenbols, MWepltruben, Miehlfchanfeln
Binfe, Nudclbreter, Kodhld ffeln, Guwirgihadtel, RKaffees
mible, Blafebalg, Wafdtrog, Mifibitel, Abmwafdfebaffel,
Héfen, Reinen, Sdiffeln. grope und fleine Teler, Has
fendedel, Buttrrmandeln, Surpenfdalen, Gfjigbliiser, B
gelbupfbect, Weidling , Wafferfrug, Hanvlapoir , Dedels
ford, Bartwifdh , Handtider , Ubwifdfesen, Kudeltider,
Mar ffockeln ¢ i
Das Koden iff unter allen Dperationen der Kirde
bie nfiglidfie, Die gange Kodfunft bat den RNamen Ddas
pon, weil man unfer dem Kodven den hochfien Grad der
Hipe verftebt, felden die Fliffigheiten, jeve nady ihre
%rt, afinehmen; und auf jeven Grad ber Hige bringt,
und g# darin {0 lenge gu erbalten fudt, al¢ ¢¢ dem vors
babende®Enbdywedt gemaf iff. Weides Waffer, if befle
jum Gebraude beym Koden, befondersd bey Hitlfenfrid?
ten, 3um Sieden det Flupfifdeift aber hartes beffer. e mehr
man dic Speifen ermweichen, und ihre Sdfte auﬁbi'ef)tr_l
will, defto langfames mug f{elbed gefd)eﬁm, vaher um[fc‘n
folde mit faltem Waffer aufgefest, undnad und nad
Kodhen gebracht werden.  Havptfddlich iff es nothwendid
bep den Evbfen und Stockfifch, weil beyde fonft nur immed
Bdvter werden, andy alles alte und gdbe Fleifd niu fo
gefobt werden. - : , _ :
Das Gemife, die meiden Wargeln, die Fridic: ole
Fleinen Gifhe werden aber nur fo lange im Waffer gelaf?
fen, bis das foldes ind Aufivallen gefommen ift, frewirre
en fonft im Wafjer jergehen, und fich mit denfelben verms
fiben. Wefiveaen man anch die gang weiden und jareen mif
beifemi Maffer begicht, und vann nur einmal auffieder
mup. Kodt man das Fleifch gleich in fiedendem 1D Dies
fem MWafjer, fo bleibt ¢8 faftig; man verfabre fibrigend
wie fdhon  vorber bep den Guppen Erwdhnung gé
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“than mm;ben. Citre Hauptregel bepm Koden iff, daf

man die Topfe wobl judedt, weil fonft viele naprhafee
Zheile verflicgen. 5

< Uebrigens verfdliefe und verflebt man die Gefdge
gang und hat nur wenig Waffer varin, fo heiftdas, das
Ddmpfen, ynd badurd) wird alles piel fhmadhafter
und weider.  Und hier fomme 8 davauf an, ob man
vas Eleifdh felbff, oder die Bripe fdhmadhafter haben
will,  Jmerffen Falle muf man es nidt lauge, i leptern

“aber cine gerapme 3eit Fodhen lafjen. Caly und Buts

ter Defdydern die Erweidung der Speifen bepm Kodhen.
Jenes jertrenne die Safern und madit fie mi:be, und die
Butter madt befonbers die Pflamgen wmilver und wohls
fhmectender. © $Beil fich aber gett und Waffer nicht” mie
einander vermifhen [q e, und foldes bodh oft nothis iff,
fo nimmes man ju deffen Bepbirlfe Suder und Giervoiter.

Wenn man pou dem Sleifhe ¢ben nide eine Suppe
verlaugs, und vielmebr perfangt, dag der cigenthnmiiche
Saft in demfelben bleiben foll, fo made cinen Bra-
ten davon. Hier durddringe blof durd die Hilfe des
Feuers ver wdfferiche-gallertartige Sheil vas $leifh, und
madt e mirbe. Gs ift fdhwer, Fir cingelne Falle etwad
genau Beflimmees vom braten dariiber ju fagen , weil der
3u jedeat Braten ndthige Grad Hige nid)t Deftimmt wers
ben fann, dogh wollen wir pieritber einige BemerFungen
mittheilen. i i

Buerftift unumgdnglic nothwendig, daf alles Fleifd,
Wildprdt und Fevervieh fo gum Breaten befimme ift, gebd-
rig modifiicirg fxp, daf ifi: daf e8 im Winter mwenigfiens
508 6 Zage, und im Sommer, nad TMafgabe dit Dige,
2 audhy 3 porher gefblachtet fep; fo wie ¢s Nberhaupr gue
ift, wenn einige Yre Braten enwelde <age gebargen ha=
ben, im Gomp,er in cinem guten Kcller, im Winter in
ber Rufr, . :

Bweitens ift gu cinem guten Braten udthig, daf bas
l_\e,;u beflimmee &leifh oder Federvieh an fidh febr gut und
fett fop, weldyes fehon ein BVeweid feines innern ‘mrrlﬁr_ﬁ
W 3t es aber nidit gar fett, fo muf ednad %erbd[m:?
8¢bbrig gefpictr werden, - Hic Paup:fache iff tmuner, daf
Wan ven Braten fleifia begicft und darquf adt gibf, bap
T feine sebdrige Seir bratet nicht u lange und nidt ju
HESe Beits erftever Fall il Faft foMhder als Iepterer
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Befonders muf ran davouf feben , Daf der Brafen ans
fanglich bep mdBigem Feuer durd und durd) heif wird,
ift vief geldheben, fo. faun man fodann vafcber gu bratent
anfangen; nur forge man dafiir, daf ber Vraten Der
$lamme Deg Senerd nidht 3u nabe, fondern werigfiens
cine BViertel- Ele bavon entfernet - fen, Damit er nidpt eie

~nen tdudieridien Gefhmad annebme.

Drittens ridhte man {ich plinbelidh nadh der Bt , wenn
der Braten auf die Tafel gegeben wird ; denn e ift ibm
unfireitig nadtheiliger, wein ¢d entroeder ju lange gebras
tent -pber irgend auf eine gnbere Arf warm gehalten witd,
defwegen will idh Bier fo ungefdfr befttmmen, wie viel
Seit man auf perfchiedene Rraten rechnen Fani. ?

- Borber muf i) aber erfi nod errwdbuen, dDafed tiothe

~wendig i1, daf fowobl grofe Stitd Fleifth alg Federvich,

mit einem fihern Gleihgewidt am Epicfe befefliget were
ven, mweil foldes fonit, €8 mag nun durd einen Menfder,
ober periiteel(t eineg Federbratens am Feuct gedrehet
weroen, durchaus feblerbaft gebraten wird, permbge Deb
auf feine 9it gu permeitenden Sdwungs, den ein jeder
grofer Braten in dem Fall ougefept bleibt, und bie ge°
wibulichfie Folge davon iff, bag er an ciner Seite 10
Bleibt, wenn er anf der andern perbrennt, und wenn ¢
gat einial (08 get, BAlE e8 fhwer ibn wieder g befefit=
gen, opne ibn ju verunfialten. o5
Am Spiefe braten, ift allen andern Methoden vorgie
gichen , weil man e8 da gleichfamt mebr in Hidnbden bat,
richiig gu braten; man faun die Hise mindern ober v
wehren, je nadhdem ed die Pmfidnbe etfordern, und feit
Gef@mad iff weit reinficher und vorgiglider. @5 gidt
audh noch cine andere Methode cinen Braten in @cfapen
su braten, weldhes um viel woblfeiler ju (ichen fommet
und befieht in folgender UArt: Dag Fleifdh oder Bratet
(weldied aber nidht gar grof fepn darf) wird in brauet
Suiter tn eine Brat(dfiffel gelegt und darin durdy Hulfe
bes Feuces bey einer Hipe wobey die Rutter: fiedet, gut
gehraten; wobep dag Fleifdh 8fters umgemendet W es
muf.  IBill der Braten anbrennen, o giee man ¢in a
Typpfen Waffer gu der Butter, Grofe Stide 1w ¢
am Gpiek in folgender Jeit gebraten. @in Rindbratell
fonngefabr 15 Pfund bat, muf drei gute Stuube om Evithé
Braten, unb mit feiner Fettebegoffen werden. DeF Cdipd




Braten chenfall8 brei Stunden. CinBatmmsbraten brandrnue
11 /4 Stunde, nad iro mit Butter begoffen. Ein Kalbss
braten braugdht gwep Stunden. Cin Haafe 114 Stunde.
Gin Rehriden cine halbe Stunde. EinJudian et Stunden,
€in Kapaun und Fafan 1 1/2 Stunde ; Hibner, Tauben
und Enten drei Bicetel Stunden. ' Cine Gansd jwei Sruns
ben.  Gpanferfel weidit ‘in manden Dingen von andern
Bratenab, und ift unterm vierten Ab{Hnitt Nro. 897,
erfehen, wie e gebraten wird. i

Huf Reinlidfeit und Ordnung aute Huffid? fragem,
it chenfalld eine der nothmendigfien Cigenfhaften in Dder
Kide, die ihre Weribfbdpung nie perlieren fann,” Dad
gemeinfle nod woblfetlffe Effen erbalt von der Reinlid=
feit einen meprern Terth, o wie Sdhmup und Unfauber=

Feit dad theucrfte Gericht verderbert, tmd unter allen Werth

berabiegen fonnen. ;

Seve Sprife muf devgefialt in ber Kiide hre BVorbex
veitungen erbalten, ‘bag gar nidts fremoes und gur Spele
fe nicht3 gelidriged, fo enig in den Hafen oder Gefdyire
%um Mitfoden als in die Schfiffel, und wit diefer auf

en Tifdh Fomme, und wie nadldfiig wird oft diefes Ges
fdbdre betrieben. ' €8 follte freplich immeyr cined der pors
gualidften Sorgen fepn, das Leute, dic fih diefem G-
{hdfe widimen , darin mit Genanigheit ju Werfe gingen;
allein wer flagt nidt fiber die Radldfjigfeit die in Der
Kide berefde? — Worin hat e3 wobl ibren Grund? in
nidts anderm, als in der wenigen Sorgfaltder K dinnen.
. Daber muf alles Kidengefchirr rein gepalten und
fein unfaubereg gebraudit werden. Um in diefer Abfiche
Drdnung und Genanigleit in der Kitde Herrfdend gu ma-
tea, fo mafen Teller, Sdifjel, Reinen, Hifen und
olle fibrige Gefdyirre, fie mdgen aud Ton, Jinn, Mefjing
oder Kupfer beftehen, von der Kihenmagd fauber abges
wafden, gefdubert, getrocfnet, und jedes an feinen Ore
bingeftellt werden. Kupferne Sefdfe follte man aus der
Rade gang verbaanen. Die Verginnung iff von Furger
3’“9“‘, wird dburd dad Pusen abgefdeuert; der leidige
Griinfoan fegt ih in die Rigen cin, vermifdt frdh mit
den Gpeifen, und fhadet der Sefundbeit {hr. Han foll-
t¢ alfo, wenn man eé vermeiden Fonnte, Rupfer und Mefs
fing gar nidt gebranchen. Mber wad {oll maa an feiner
Stelle nehimen? Glag und Vorgelain , find freplih das
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ficher(te : erfferes ift gu gerbredlidy, und Teiteres aber 13
foftbar, im iff gwar weniger {hadlich, und fann, wend
ed gang tein ift, 41t Burgem Gebraude, und ‘wean mar

. nidtg parin aufberogbret, wopon e audgeldst werden

fann, angeivandt werden. Uber ed iff i weidy, folglidh
nichs baurr[)aﬂ gentg, unb grﬁﬁmltbmlﬁ mit Blep vermifdt;
und mup alfo niemals wad varin aifgemdrmt und Peine
Butter darin gefdmolzen und braun gemadt werden:
Das weife Kupfer wird gar nicht leiht in der R{mﬁej in
Gebrandy fommen; indeffen muf man dod dafirr befons
Derg waruen, il ¢é feine weife Farbe von nidts ans
Perm, al8 einem Gifte hat, €3 bleibt alfo nur Das Ciz
{fen nbr:g “Man follte alfo das unf{dyuldige mwoblfeile Ciz
fengefundbeitgge(diry allgemeiner in unfern Sitchen it
fubren. - nad es ift wabr, daf das eciferne Gefchiry in {0
ferne, al$ (8 gum Kocven dienen follte, wohl “aien iibris

acn porgusichen feyn mochte.  RNur fd)mdrg,en fie monde

Gpeifen, und find nide gans fo Vanerbaft, alg bie fue
pfertren.  ufbemwabren [apt fich in felben wegen. des Nos
fted nidhts, Wil und muf man aber die fupfernen. fors
nerbin gebraudhen: fo muf man nur Adit Haben, dof
nidis [duger darin bleibt, old e8 Fodbt, und daf fie guf
mit-Salmiaf und feinem Smne mmenbfg perginuet wers,
den, damit bie Berginnuug nidt o body, poll Wafer iff,
alg bu' &lamume daran hinauf {dldgts nody vaf fre mit
Gande abgericben werden, nnd ift 1oche6 geﬁifwbm man
fie-alfogleidh rew oerginen laffe, ;
Ale in der Kide fich brﬁnbhd)e ‘prrronm mn”l"n
im Ansige {2 oiel immer moglidh ift, fauber und vein feon.
Hefonders mifien die Kudeltider nidt fhmupig onéles
ben. So wie qud) dad Seffell ynd die Echranfe ju tew
Hifen, Sditfjeln, Telletn von Jeit ju ‘Seit immer faber:
abgerichen werben mitffen, damit die dabin gefteliten Ges
fafie, von und auf ibrem C‘b’tanbe nidyt wieder verunreinie
act werben FSined. Uebrigens follen aud) dbas. Seffell ober
Gdyranfen ebem Diefer @efaﬁc an feinem dunflen Orfc
fiehen , damif die algbald ing Auge fallende Reinliditeit
ver Riadenmagd Antried fepn ninf. So muf and. it
Kide nad) jedem Ubwalden des SGefdires fiberall gereis.
nigt, und airgends Untath anf dem Fugbhoden ge[tmn jers
bem.  Hauvtfddhlidh aber muf ntan befondere - Rucfidt
auf- die Shmud)mi '(’Cﬁ Q‘Baﬁerbcbdftmﬁeé nebmc" 'W‘[
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fih bie fbleimigen Zbeile hanfiger aiffefen, faulen und
pem MWaffer einen fibeln Gerudy geben. - Daber follen vie
Wafferftdnder auf cinem Schemmel etwas von der Eide
grhohet ftehen und um .vor dem Hincinfallen von nrzis
nigPeit gefichert 3u feyn, mit einem bolzernen Dectel vers
feben werben. 5

* Uebrigens ift aud bep dem Kodien daranf fu fehen,
vaB bie Speifen nidt rauderig werden, weldes meificns
gefieht , wenn die Hafen ober Tovfe nidht nit gehorig
paffenden Deceln verfehen find, oder wenu neffes Hulj
brennt, oder wenn man wdbrend demt Kodheh it eirciy
$offel, weicher por dem Rand nidt in adt genommen
worden, darin rihrt, wie auh wean die Flemme in die
Xopfe [Hidat.  Daber iff es am befien, wenn man hartes
Holy, als Ciden und Buden nimme, felbes brennt [dn=
gee, uad forigt nicdht fo febr, nad gibt beffere Glui, AVl
man Abends nod Slut finden,- fo bedede man die Kob=
len mit SUfden, Uebrigens (ind ju Badwerfen am befien
NE Holsfoblen, fie geben ein gleichformiges Feuer, nut
mitflen fie. nit ju grof fepn , fonftwird die Dige nagleidy,

- Yudy muf man tradten, allyeit das befte efnzufaus
fen, und widt um einen Grofdhen gu evfparen einen Sul-
en hinwegroerfen; dad will fo viel fagen, man bringtets
was {hledtes in die Kitde, der Kod oder die KdDin ridhytere -
€3 au, fo gut 8 fepn Fann, dbie Sade ift aber fdledi,
uad alsdann fann man feine Wunder mebrdamit wirfen,
fert it fie nidpt mebr gu maden. Die Speife Fonunt auf
die Zafel, die Herefdhaft ift Heifel, rubee nidhts davon
an, 0a ift ein Gulden wo nidt mebr wegqemorfen, it
eitten Grofchen ju erfparen, weil die Herefdaft nidts ge=
niegen fann. Dicjenigen alfo, die das einfaufen itber fidy
baben, find {dHuldig, beo Seiten auf den Marke ju geben,
damit fie dag Beffere Haben Eonnen, und dadurd fich und
ben Kochenden, den vielen BVerdruf ju erfparen.

Unfer andern iff befonders RNidfidhe Ju nehmen, daf
Borrdthe nidyt unniip, nidht obne Maf verbraucht wers=
den; denn fidher und qewip iff es, baf in Ddiefen %‘alle
von vielen fehe unmwirth{daftlih nmacaangen wird. Mody =
tn dod mandye dicfe Wabrbeiten beperpigen. Welder
Sf{)abe bliebe nicht mandbmal entfernt ! und weld’ DBers
gnitgen it ¢ nicht, i1 cines folden Kide arbeiten ju fes

Ben, in weldyer Orvnung, Keinlidleit und Fleip hrers
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{det , nod (o viel Appetit madt ¢8 den Herrfdaften jo
fpeifen, Rubhe und Sefundbeit iff dafir der fiderfte Lobu,

o=

Sweiter A6dnitt,

ﬁﬂlgemcine Regeln der KochFunft , und bon ﬁ.en
nothwendigften Sparfameeit, in der fitdhe.

Die RKide iff fire eine Haushaltung immer der Oth,
worauf man genaue Auffidt haben foll; wenn man aud

_ ‘gleich nidt felbft bey den darin worfommenden Gefdhifs

ten Hand anlegen darf. Fles muf cinem daran Tiegen,
da vas Roden der Speifen auf dag befie beforgt werde, -
weil die Grhaltung des Leb:nd und der' Gefundbeit darauf
Berubet. Man muf effen, vm gu lebent, und man will
nicht alle Tage cinerley effen. Die Bereitung fo mate
derley Soeifen , vin gewificd Maf oder Orduung, e
fordert forvobl Wiffenfha ten als Uebung.

Die KodFunft iff Daber immer eine der widtighen
% heile der Kenntnifie, mitder fich bas weiblide Gefdledt
befannt madhzn, und in welder fie fidh fleifig fiben muf;
fie it aud) nihe fo leidht, al8 ed fidh mande, bie die
Sadye nody nidht felbft angegriffenhoben, vorfielen mdds
ten. &8 Pfommt dabep nidye fowohl darauf aw, dap vine
Cpeife {o gefodbt werde, dof fie genoffen werden Fantl
e2 muf vornehmlich by Bereitung derfelben davauf gefts
Ben weiden, daf fie woblfhmed nd, der Gefundheit nid)t
nadtheilig, und mit der mdglidfren Sparfamfeit juges
ridhtet fepe. Sn Anfehung des Mafied der u cinem Gee
vidte ceforderlichen Subebdrden, Fonnen nur alljuleidt
bie betrddhtlichfien Sebler begangen werden , wovon fowoh
ber Gefurdheit als dem Beutel Nadebeif juwddfi. Ul
gufett gefodite und mit Greiofirgen fiberbdufte Syeiftn
fird nicht flir jeden rwohifmectend, und der Gefundheit
febr {Hddlid. Dasd redhte Mak hicbey Fann wur durd)
eigene Hebung und Erfohrung exlernt werden: am BiCE




fien wird Dad Ma des Juders, Gewlirges, der Eper

diberfbritten, weil die erflen bepden Sticke in ver Ghte

und fegtere in der Grifie febr unterfhieden fin ,auf wele
de Berfdiedenbeit die erforderlidye RNirtficht nicht allemal
gonommen gn werden pfiegt. €3 ift alfo nothwendig; dag
man bey Berfertigung der Speifen fidy genat tn allen Stir-
denvadh dem Kodbude ridieer.  Dod ift eine Kohin berys
Tih ju bedauern, die bep Bereitung det gerodbnlidhften
und alltdglicy vorfommenden Speifen das Kodhbuch inder

Dand oder neben fih Tiegen habenr mug. Bey- gewiffen

OSpeifen, welde nide oft genug vorfommen, iff e$ noths
wendig, weil man nidit alieg was gu ibrer Suridtung ers
forders wird, im Gedddiniffe bebalten Pann.

Sum Kodyen gehdrt aber nidit nur Wiffenfdafr, die
Speifen guguvidhten, fondern aud cin bereiteter Borrath
ber Materialien fir die Kirde. Diefebeftebt in Seit- und

- Dauerfoeifen, und in den Gewiirgen und fbrigen Suthas

fen, wodurdy ciner Gpeife der gnte Gefdmiad gegeben
soird. - Jeitfpeifen find diejenigen, die nur in einer bald
Biirgeren , bald [dngeren Sabrdgeit gubaben find, vad wors
unter alle Gartengervddife, die grin und frifch perfpeifee
gu werden pflegen, die fidh nidt in Giendiben, Kellern,
€infappldgen , oder audh im freven Boden durdy den Wina
ter frifch erbalten laffen, ju gdblen, Gpargeln, Brodel,
gritne Grbfen, Sallat, Bobnen, Karviol, Spina 2c. gee
bort in die Klaffe. Studp die Fleifd- und Fifdarten fiud
in gewifjem Berfanpe hicher ju  redhnen. Gewiffe Gate
tungen von Wildprds werden nur $u gewiffen Beiten gee
foffen. Das Lammfeifd fhrdnft fih nurin cine gemifie
Periode cin, eben (o dag Kalbfieifd, und mandes Beflire
ael.  Dauverfpeifen find bingegen folde, reldhe dag gange
Jabr Bindurd aufgeboben und in der Kide gebrande
werden Byunen.  ierher geboren die Urtifel aud dent
9’““"ﬁE“Wifbe,-'nomcbm[fc) der Saamediefer Seryddife, die
aegefien werden, alg Erbfen, Bobnen, Linfen, Griige von
mandyerley Frudbtarten, Gerfien, alles gemwelfie oder. gee
bbrete Dbt SBwetfdien, Birn- und Wpfelidnise, gewelfre
00t gedderte Gartenpfiangen, Spinat, Winter- vder Braiine
EobL, Bobuen , Rarviol 2c, mit Saly eingemadite Produf=
It aug dem Pllangenreihe, Sauerfraut, weife Ritben,
Mangold wnd Salatftiele 2c.; allerley gerdudherte nud ges
dirrte ijde, gerdudperted oder gebdcfeltes Fleifch Schine
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fen, Gped, Wirfie, Kafe und fo weiter.  &n allen odek
‘dodh in pielen Artifeln von Haltbaren Danecfpeifen muf
man gu redyter eit fic) cijnen'%orratb ntdht mur fammeln fons
pern thn andh ju bewabren uud zu Ratbe it palten wiffen,
Bevdretes DO dauert am ldngfien, undldpe fich mehrerg
Qabre aufbehalten, gerdeh aud) nidht alle Sabre, dabex
mud man den in etnem frudebaren Fabrgang ‘gemadfen
Borrath nidt aleid gany gebraudyen, fondern eing pors
fibtige Cintheilung davon maden, “pantit man in Mifjahe

- -

ten oder bep andern ividrigen ufdlen nidt gendhiget |

feoe, foldyes fite doppelte Preife ¢ingufaufen. Kann man

fid) feine Provifion ans feiger eigenen sirthdaft anfdafs

fen, fo bat man: nue davauf ju fehen, daf alles gur ‘red-

fen Seit gefamntelt, uud das, mwas nod einer befondern

Qubereitung bedatf, aufdieerfordeclide et jugeridtet und

wobl aufbewafhret werde. Hat ntan biefen Bortheil nidt,
uid muf man fidy feine Provifion v baares Geld an:

{haffen , weldes der gewdhnlide Fall fitr die Bermohner

ardazrer Stadteift: fohatman pornehmiich daraufgu fehen,

dag man fih DasBendthigtesn rehierJeifundwenn dieiBags
ren am woblfsilften find, anfdaffe. Pandesd und vors

- nebmlih dasjenige, was die Berfdufer beffer-aufbebalten
fonneén, alé man tm Haufe aus Mangel der Belegenbeit
nidyt Fann, Eanft i vortheilbafter, erft gur Beit, wend
man s gebranden will;, 3. 5. Braunfohl 2c. MWohnt wan
in der Stadt, wo, man dad Bendihigte Gemwirrs thglid
mgé dem Kanfladen Holen laffen faut, fo fat man nidt
ndehig, fich einen betrdgliden Borrath davon angufdaf
fen, jedodd foll man ¢8 aud nidt in - gany Eleinen Pors
tionen, unbd efwa nur fo viel, ald man auf einmal g2
braudt, oder Kreujerweife fanfen, weil man 'es allemat;
theuerer bejablen mitfte. Budter nud folche Grforvern {ft
in der Hefonomie, wovor eine {tdrfere Gonfumtion g
fuadt wird, miffen imner in gedperer oaantitat anges
Fauft weeoen, meil der Raltfmann in diefem Falle allez
mal woblfeilere Preife madt. : ]

- Doy rinigen , voenehmlich den Daunerfpeifen, iff 8
andy niht stonomifdh gehandelt, roenn der Borrath, dert
man (id gemadht bat, jubald und in farser Qeit aufaes
aéhrt wiiyde. Man muf daher burdy einen etlide Jabhre,
Bindued exfolgten Gretrag diefer ober jener stetifel fih,
aidgt oerleiten [1fn, p2e{chmend erifd) untgugebea , fondecs
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intnter eine woblbefeste Sprifefammer faben, in mwelder
fidh cine gemifie %ngabl Sdublapen mit allerband angetufle
{eﬁnbm’,‘g, B. Mevl, Saly, Rinfen, Cibfen, Gerfien,
Seieh - Reif . {0 v Feruer mup man audy Sdmalg,
Butter, Kdie in gehorigen Gefdfen haben,. dud mug f-Ibe
fuit. verfdjiedenen Sicllen gu pfeln,” Bitnen, Duitten,
tad gudern Sadien verfeben fron. HauptfEelich mos fich
aliea befinden eine gute Wage, -Sdhueiomefier 2c. Dben an
ber Hohe ver Speifefammer  wifen Dafen. uud Ringe
fepn, damit man  an felbige pefeldtes Fleifd, Sungen,
Shinfer, Wirfe 2c. Daran bdngen Fann,:  Die Lage ders
felben mug nabe an dDer Kide foon, Dodydarf fie fdleds
terbings der Sonne nidt auggefrset fepn, ibre Fenfter
miffen-Sfters erdffnet roerden , vammit die Kamumer nidyf
bunpfigwerde , die a.aisibebaltencn Caden nidit oerders
bew, und wenn man fid.eite Jeitlang davin exhalten muf
vie Sefuntbeir wegen des grofien Gemifdhes von Gerfiden
und Ausdirnftungen nidht leide. Jamenbdig ntfiffen ‘aber
bie Fenfier init Drabrgitter verfehen fepn, damit man
aus felber nichts berauslangen fanm, = :
C O In abfidht auf die et grtoden , laffen fidh feine alls
femeine Borfdhrifien ertheilen. Einige Leben jett gefodte,,
fiarf gemwiirste und gefalzene Gpeifen - audere gerabe von
alle Das Gegentheil.  Einige wollen alle Beridpte febr
Weidy gefodt. Haben, andere dagegen alles. nodh etwas
bart, und feibft die Braten . nodh zum Iheil rob auf
bem Zifde haben. Menn  man bizbey allein ouf bdie
OcfundBeit fehen wollte, fo wirde freplich derfelben. dody
etiges fettes, (parfainer gewitrjted Gffen beffer ‘gerathen
Werden. - Yud- und inldndifde @rm-iiréc follen moglidf
dermicden, ober wenigfisng die allyufforfen my ringeringem
Maf in unfern dentfhen Kichen gebrandit werden, ¢s
81t Hdufer , wo alle Speifenr ungemein fhmacthafe guges
Mbtet werden, ynd die aufer dem Sucler und Fimmet,
Fein ausldndifdee Gervfiry erbalten, fondern denSpeifen e
SuieSefdhmadt 610§ it felbfi erjogenenwoblvicdenden K dus
feen, und vovyitglich mit dem BafiliEam geaehen twird,
“5U_ﬂ'f183 fhroddpt und verfdicime den Pagrn-uud die Cina
feweide, wnd benintait nad wnd nad die Epluft. Dic Er=
beithg Fann cinem jeden [cheen, bag - Dicaiboten . mwels
L 6us einer magern Kiide pu einer feiten Soft Formmen,
ar anfinglicy ke Eer find, uad fich, dex ihrer Meiz
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auftg iadh , beffer gefodten Sprifen eine Seit lang ungemein
woblfdmeden fafjrn, aber Ddie Galuft bald perlieren und

fparfame Efjer abgeben. Die Grfahrung {deint dodh ju

beweifen, oder wenigfensd wabr{deinlid ju maden, dap
allzufettgefodyted Effen den Magen unbd die Berdauungss

" Frdfte [owdadt. Snroifden mup fig ein Lody oder Ko»

din bierin nadh vem Sefdmade ber Hauptperfonen im
Haufe gu ridten fudben. St die Herefhaft an fette oder
woblgewitrgte Speifen gerwohnt, will'es alled etwas derh,

und nidt weidy gefodt Haben, fo werden fie wobl thun,

o

wenn fie wenigftens den Mittelweg ¢infdlagen, und ups -~ |

ter mdglichfier Sorge fitr ihre Gefundpeit , ihren e
fdmad ju befriedigen fudpen. :

Da fowohl bey gewdhuliden Effen al3 Gaffurablen
nody wandes itbrig bleidt, fo muf eine Haushialterifde
Zran dag was nod) gu gebrauden ift, reinlid und forgs
faltig aufbervabren, und nidt alles gleiy dem Gefinde
Preis geben. Die§ erfordert foroobl die Sparfambeir,
a8 aud die Vorficht, bagdas Gefinde nidht durdh den Genuf
Blof leckerfafter Gpeifen gur Nafderey gerodhnt werde,
swodutd alsdann aud Untreue entfiehen Eanm . Sn pemt
gtitenn Gebrandve des fogenannten Abhubs oder Der aufdet
Fafel {ibrig gebliebenen Speifen, befiebt ein fehr woefentli-
cher Theil einer guten Defonomie und Gintheilung s dielt
Esnnen auf fo manderley VWeifr (i die Heventafel felbff,
16 andy fitr die im ‘Haufe gu fpeifenden Tifdhe mit Supen
perendet werden.  Einige Bepfpicle hievon ! als von g
bratenen Hoafen, Hithnern,” Kapaunen, Yndian, Rey
and dergleiden Fann man Tages daranf, Fillets, Rae
gous u. f. w. geben. SKommen ganj unangefdnitrent
Hithuer, Kapdunel und dergleichen von der Tafel, fo fand
fan fie wodrmen und eine Brithe dariiber maden, obder ift
eine Paflete einfdlagen, und auf folhe Weife fage fid
pieles in Gefparung bringen. Eine gute irthin mu
fih, wenn niehrere Gefhdfte in ihrem Houfe porfallem,
als durd) ihr Gefinde verridhtet werden tonnen, VoL dert
fogenannten Helferinnen oder Kuchelweibern, die oft gwar
phre Lobu vder Geld behiglfidy ind, aber mit allerley
Haushaltungsdartifeln und 1eberbleibfeln Defdents feon
wollen, duerft Hintén.  Lieber balte man fic in nothigen
Fdilen an Gefannge redlidhe Perforien, uud gebe ibnen 4
wdfaliden Lobn an Gelde ofne ihnen tdglidien Sutrit



|
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ing Hous gu erlanben, wodurdh fie ich beredtiget glauben,
fih als Befannte des Haufes durd) Sueignung aller Din-

¢ g¢, die fic vorfinden, felbft begablt 3u maden. Denn eine
foldye Begablung Fomme immer drepfadh Hdher, als der ge=
wobnlidhe Taglohn.

rheiterund dad Gefindemit Speifungind Lobn auf bie
billihfte Weife behandeln, ifi einewirflicheSparfamfeit, denn
ein folderBehandelter arbeitet unsd gernemitTrene undFleif,
wenn wir und cinmal fein BVertraven, Junetgung und Dant-
barfeif erworben haben.  Uebrigens Fann durd) nihts eine
Haushaltung leichter und -gefdminder in einen gdnjlidhen
Jerfall gebradyt werven, ald durdgu grofen Aufmwand in
ver Riihe.  Unordnung in der Hanshaltung ift die grofte
Duelfe der BVerfdhmendung; bingegen Fann durd eine gute
und anbaltende Drdnung vieles erfpart werden. Einejede
Arbeit, alle Borfdlle in der Defonomic mifien eine befimmie
Drdnung baben, fo weit es die Jufdlligleit menfchlidhee
Dinge gefiattet, - Eine gemiffe Jeit 3. B. ju der Mahle
aeit, bringt einen viclfdltigen Nugen, PMan will nur dew
Berbraudy des Holzes anfiibren, der nothwendig viel gro=
Ber qudfallen mug, wenn die Kodin vas Effen auf ywdlf
Ubr gubereitet, und e8, da feine fefgefeste Drdnung im

. ©ypeifen iff, big ein Ubr, jo fpdter warm crhalten mng.
Sparfomeeit iff ein bereliches Mittel unfer Bermdgen 3u
verviclfdliigen und dem Mangel vorgubeugen.

Alles Diefed, wasd hber die Sparfamfeit in der Kide
gefagt worden, find nur Winfe fie die Wirthfdafterinnen,
denn alle die miglidhen Fdlle wo eine Hausdhdlterin durdy
gute Ginridheung, Erfparung bewirlen Fann, einjcln angus
fubren, erlaubt der Raum nidht ; wir ermabuen uodmals
mit berglicher Aufrichtigeit unfere gegebenen Anweifungen
al8 Hauptregeln ju betradhten, und fie fo viel miglidh ans
gumenden und ju benngen, wir find vergewift, daf fie ia
gewifien Fdllen Rusen davausd gichen werden,
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| @titter Abfnitt.

Perseichnif aller Aster von Fleifd, Fifchen,

Dobfte und Piaugen, in weldhen Monathen
fie am gefhmactbollften ju-haben und ju
geniefien find,

@emiﬁ iff e3, baf in jedem Monate Felder, Sdeten,
Glirfje und Walder etroas neues darreidhen, weldes forohf

unfere Gefuntbeit. ol8 aud bdie uns fo angenchme Bers
danderung im Gefbmacke erbdle. 8 i affo diefes Bere
aefdnip febr vortheilbaft und bequem, umt des Naddews
fens ibeehoben zu fepn. Man fdugs alfo mit dein Anfange
veg Jabres* an,

i Sm Kdnner. Sn diefem PMonate fonn man an
Bleifcharten nebft detn Rindfleifdye folgendes haben: Kalbs
fleifh, Sdopienfleifch, Shweinfleifh, toth und fdware
308 Wildbprde, Hafen, Fafanen, Indianen, Rebbihuer,
Kapaunen , Hibrer, Tauben uid allerhand YUrten oow
Bogeln, An Fifhen cthdlt man Karpfen, Hechte, Perfih
ling, ©dleyen, Aale, Platteifel, Ladife, Srodfifh, Lavers
bon, Fifdoiter, Hdvinge, Bridfen, Phclinge, Aufiern,
Gdnecen.  An Koblgewddifen liefert ung eine forgrdle
tige Aufbewahring fir den Winter nod Koblrabi, Rue
ben, gelbe Riben, bladen Kobl, weifen Kobl, rothe Sel=
Verie, Perevfilic, Antivien, Rertig, Crddofel, Brunnenfrefe,

 Wintervabungeln, Das geddrrte Db ift ju jeder S

g Daben.

Sm Februat. Sudicfem Monate erhalt nuan nod
alle’die Yeten vom Fleifde uud Fdréden in Venge. HOs
fen find gegen Dag Cnde bicfes Monars nidt mehr gul.
9in §ifben befonders Ladfe, Karpfen, Forellen und 0
weiter; dann alle fbrigen Fifdhe wie im Jdnuer, eben 0
afle Gattungen Kobl und Wurgdgewdbie; in der Halfee
ves Monats ifi {hoa ju babea: Brunneafreffe, junges Pes
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gerfilic und Gyllerie, Rettig, LWfelfraut, Antivien, Ko
belfraut, Rabunzeln, Spinat, Swiebel und Knoblanih.”

Jm M vy Nebfe vea Defannten Fleifcharten, nide
e {dhon gegen €nde des TMonais junge Hafen oder fos
geaennte Mdrzenbafeln und junge Hihner, wilde Gdnfe
umd Euten. An Fifden uebfi dem Ladfe, Rarpfen, Hedite,
Sdleven und Aale, audy Grundeln, Frofde. Hus ben
Sdrten erhdlt man nod alle YUiten pon Sallat, danm -
Sauerampfen, Spinat, Spargel, Salbey, Majoran,

Sdnittling und Peterfilied vann Erdfdmwdmne nd pers

{dhiedene Krduter, : s -
“3m April.  Lammfleifdh, junges S breinfleifd,
junge Hifen; Hithaer und Tauben, aegen Cade des Moo
nats (ind fchon gu Baben junge Gdnfe und Uenten. Yo
Sifden find befonders gue die Aale, Wripfilhe und Grifne
Vel dann Stor,  Weldprdt ifi nunmebro feltener. g
Gariengenvddifen: guten Rettig, Sellerie, Peferfilie, jun-
ge Artifdolen; Havpelfalat, junge. Gurfen, dann junge
Robleiiben und Champignons , nebt Aniswurseln.
. Jm May. Da gibt es Shipfen - und Kalbfieifth,
Dafen, Sdufe; Aenten, "Hibuer . junge Kapauren und
Judian, Tauben, Wadhteln ; von Fifchen "find voritglich
put: Lacbfe, Forellen, Weiffide, Perfhlinge, Aale, Hech-
e, Karpfen, dann- Fed(de und Kredbfe, befonders fud
unmebr die Wafferbitbner oder Dukantén fehr gut. Vo
Kidengemddbien erhdlt man rothe, weifie und getbe K.
ben, Koblbrodeln, Rraut: frifden Meervettia, Sellerie und
Deterfiliewurieln, dantt Stecriiben Havpelfallar, guten
Retrig Saueramofen, Gurfen und Spinat, Yud ift
die Butter in diefem Monate am beften.
Lo S Juny., Sudiefenr Donate hat man RKalbfeifd,
Shweinfleifdh, Sdnfe, Aenten, Hiibner, Kepaine, Snbdian,
Lauben und Wacbteln; Fifde erhdlt man jigt von ale
[“C“.'D Art, €3 gibt audh fchon wilde Gdufe und Yenfen.
Ot Gdrten liefern uns Kraut; rotbe, weife und gelbe
UWhen , und alled tie im vorigent’ Moifate. - Bon Obf
find 3 haben ¢ Grdbeer,” Rirfhen, Asmerilien tud Misgs
fatzﬂerpirncrr. €3 gibt aud) fd:dne griine Grbfen,
L 3m July ©Ulle in vorigen Fonaten angezeigte
Bleifdarren und  Fifde ind dudh nod) in picfem Monate
U baberts nur ift ju merfen, daf €3 mebr ‘Fifde gib:,
Wil die Fifdeten viel hdtiger anfdngt, $Ius den Kiches
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advten erhdlt man in Menge allerfand Kobl Riiben, Sals
{at, Bijolen, befonders den {Hwarjen Kettig. Die Dbfte
gdrten geben Frizdhte an Birnen, Weidhfeln 2c. - o
gm Auguft. INedi dem Kalbfieifh und Sdhweine
fleifch, find jept die Gyanferfgl am beflert, fo wie jeded
Glhgelwer? am fieifdhigfien und fehr gefhmadooll ifi; 3
aibt audh fdbon frifdhes, fdroars und rothes Wildprdt:
per Hirfh iff um diefe Beit am beflen.  Hofen werhen
um diefe Seit nide geadbtet. Defio beffer find die Rebbiths
ner, Waditeln und Lerdyen, Un Wurjelgemdadifen iff gae
fein Mangel , befouders ift Das weife Kraut put, Dad

Dbt iff in diefem Monat am beflen im Safte, fo wie ¢ | i

aud Delonen und Jwetfdhen gibt, Die Schwdmme find
gum Trocnen gu fammeln,

dm September. Pan Hat in diefem Monafe
vas Rindfleifdh am beften, dag Kalb= nnd Schdpfenfleifd
iff befonders fett, Spanfdrfel find nun nide mehr fo gut

. pildwrdt gibt ¢8 nun f{dhon genug, am meiflen aber gibé

8 Bigel, als Sdnepfen, Drofieln, Krametdvdgel, Lotz
den, Finfern, Mafel und Hafelbithner. Die Fifdbe find
nunmebro anch beffer al3 in den Sommermonaten, dit
Krebfe hingegen find nicht mebr gut. Die Gdrten [iefeen
nod immer ibre Friihte, wie im vorigen Monat, und
pag OBt dauert cbenfalls fore, big ouf die Weidftln,
Bingegen Bat. man fdoun eintrauben , Pfirfden vid
Lepfel, : : ;
Sm Dctober. Hud in diefern Monate hat mal
am Fleifhe Feinen Mangel, fhwargs und rothes Bild
prdt iff in der Denge vorbanden. BVogel gibt es nodh) W
wer im Ueberfluf, Fifbe ebenfolld. Audh) an Kichense =
wddfen-und Sartenfridhten leidet maw feine RNoth, aud
Bat man nod) OBf genug, nebf den Weintranben und
9%firfchen gibe e noch Wefpeln, Bergamot - und Kaiferbitt:
Sm Mopember. Man bat in dicfem IMonakt
Rind - und Sdppfenfleifdy, das Kalbfleifd wird (b8
felten, und das Sdweinfleifd &k nidt mebr vienfid,
Bingegen hat man um (o mebr gerdudyerfes Fleifdh, als
Shinfen, Sungen, Schweinfleifd, Wirfe, Wildprd
mangelt feines, Hafen gibt ¢8 nunmehro genug, eben [0
aud o Bogel. An Koblgewddien bat man guten Broul’
Tobl une Weipfraut. :
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Jm December, Hat man gleihfalld nody qlfe
Battungen Sleifth und Wildvprdr, das gligehwerk it in
diefer Seit Fornidhe. Gs gibr jest gute Schnecen, Huflern,
die Fifde {iud nun am beften von affer Urt, fo bat man audy
frifdye Hdringe, Picflinge, Ladhfe werden jept mit Bors
thetl einmarinivt, o wie Forellen. Dbt gibt es geddrrres,

< und Kobl und Wur: elgervddhfe dagjcnige, fo im Keller

aufbewabrer 1wird. ‘
Yuf diefe Are Hat man nun ‘von allem deitt, wag int

+ jedem Monate ju allerhand Speifen ju baben-iff, alleg
‘genau aufgeseihnet.  Man darf nwr in’ jedeém- Monate

nadfchen, wad man in felbem vorshiglidy erhdlt, und die

« Speifen verfertigen, MWozu man die Subercitung aus dies

fom WerE erfehen Fann.

Bierter Ub(dnitt.

Bon der IierlichFeit im Anviden ber Speifen,
und Auftragen derfelben. :

Q[uf bas Anviditen der Speifen Bomme ofel an, und man

beurtheils die GefdhicklichFeit und Reinlichfeit einer Kchin

banadh. Daber muf man bep dem Ynridten und Aufteagen
der Speifen darauf fehen, dag die Sditffeln auf dem Yns
tidttifh aidt unterodres Hureinigfeiten aunehmen, und

- damit an den Tifch gebradt werden. Man mug daber
" die Sdhitfjeln vor dem Gineintragen in das Epeifezimmer,

mit einem foubern Tude abmifhen , uud die -erwa abs
gefeste e, Koblen, oder andere Unreinigletten abnebe
men.  MWenn eine Haudfrou ihren Rarafter“redit bea
baupten will," fo darf fie nidpt nus ibre GefdiclichPeir

bep Safferepen geigen, nein, fondern fie muf auch den

tglihen Tifh mis gebdriger Abmedyslung berguriditen
Wiffen, denn man iBt i) der beflen Speifei pumider,
wenn man fic gu oft erbdlt, oder wenn fie nidbt fo gervdbit
Werden, wie (ie pufemnten pafien. €3 find Bepfpicle
bzfannl,ibaﬁ Perfonen fir gemwiffe Gpﬂfg ’Em fie fonft




jeby geliebt; einen Efel befommen Faben, weil fie folde
allubdufig haben effen miffen. Houptfadlid iff. darat
gelegen , Daf alles woblfdmedend gugertdytet werbe; dae
er fomme ed nids allemal  Darouf am, dag es febr
theure,und prddhrige Speifen find, venn poifden Prade
und Stiedlidfeit iff ein grofer Untecfdied, erficves fofiet
piel, lepteres nidhg, fondirn Defichet nur in der Eleinen
GefhickliFeit, jeve Speife, das ibr eigene Bnfeben, mit
ciner Eleinen Berfd)dnerung, die in der Epeife felbft liegt,
ju geben ; dagu fani bie Weuduug ved aufjutragenden
Gerights, uod mande Klcinigfeiten, die mao fonft chen
pidht, -bier: aber- febr bemerEs, beptragen.  Dad gange
Kungftdden gut anridten ju gonnen, berubt auf fols
genden Grundfdpen, als: :

: Eritens. Jf der Hauvptgrundfcs, daf man fudt
diejenigen Theile ded Gerides bemt Huge oleich mertbar
ju -maden;—die gemeiniglih fite die fdbdnfien gehaltes
werbey, um den Hppetit der fpeifenben Perfonen defto
febuelfer ermecfen gu fonnen. Daraus folgt benn im
Gegentheil , baf man alle” dicjenigen - Eheile, Ddit bas
nicht bemirfen, entyoeder gon pérbect, ober mif gewifs
fen andern ®rgenfidnden vr{ddnert, und ihnen {0 U
Hilfe fomme. Die Housfran mup mit hren Gypeifen
fo umgehen, wie mande Shone mit ihrer Figur av
ver Soilette, wenn fie fih feblende Reige gu geben, ober
die, die fie nih¢ bat; jugeben fudt.

Sweptend. Bon der Suppe. S feloe eine Sents
melfuppe, fo mitffen bie Geyeiben gang dlinmwin flidt wnd
ciidlich gefdnitten werden. Man muf die Semmel nidt
srocfen fiber die Bribe herausragen fehen.  Wan tandy!
fie daher mif einem Loffelunter y Daf fie fich dadurd auf
ber Dberflide dir Suppe redi niedlich vertbeilen.
¢s eine. Brotfuppe, (0 Fann man felbe mit Epern, TWare
ficln, gebactener Qeber von Hithnern ieren. Gcriebere
Musfatnnf pflegt man nur ouf Guppen ju fireuen, vie
poft Fleifshorithe gemadht werden. Juder und Simmet au
Suppe vou Mild und ein.

D rittens. Bon dem Fleifdhe. Befonbers nuf Ml
allegeit ein ffdned SafelfHid gum Rindfieifbe nebmen, und
darauf feben, baf die dufere fleifdpreidpere Seite O
obesfte in der Schirffel feh; geteiniglich mird e8 o wic ¢4

ift, obe alle, oder od) nur mit it feby weniges Bilbe




aufgefragens, weil die Brithen und Sofen meifiend
bajit. gegeben werden, welche nizifiens in Keenen, rothed
Riben, Gurfen, Senf und andern Brabenvon MilH
befichen, gu. felben Tegt’ man audy auf die Schiifel
gelbe Ritben, Selleric, und der Kand der Schitfiel fo
wie bas Fleifth wird mit Paterfilic befireuet, Pokelflei{d
wird audy gern mit Peterfilie garnirt, und man perfabrs,
wie bep dem frifchen RKindfleifde. Auch gibr man nebf
bem Riadflcifhe nodp frifhe bder gepdfelte Odfenzungen.
Yiertens, Bon Jufpeifen. Selbe befiehen meifrns
in faurein und firfem Sraut, Kobl, Riben, Crbfen, Kobls
rabi 2c,, und es iff davauf gu feben , daf fie gut juges
rvidter werden, fibrigens pficgt man felbe mit allerlep Sus
thaten nad Jtebeningredicngien, jin belegen und $ii garnis
ren, weldhe man gur €rhdbung ibres Gefdmads bepfiiar.
Go maden jum Beyfviel, by dbem Sauerfraut die Biate
wiifle und Schweinefieifd, bey dein Kobl die gebratenet
Seften und gebadtenen Pafefen die Gearniritng ausd,
Funftens. Beym Braten ifi vor allen Dingen date
auf sn feben, daf felbe warm, mithin wenu fie fertig;
gugleicd gu Zifdhe fommen, mwogu denn ndthig ift, vapg
man feine Jeit wobl abmift jund fberlege, wit lange ein
Itde8 gu braten hat, und folded mup gegen die Seif, da
fie 3u Tifdhe follen, berechnet wétden. Bey dem Sefliigel
it bGefonders ju merfen, Da die Brift oben, det Keopf
Gufrtrem Rande der ShHiffel, und dic Fiffé unten liegert
miifjen. = : =
Bepmt Spiden it eine gerviffe Sometiie i beobadh=
ten, die fih Beym Auftragen gang wobl augnimmt. Def
tdlberne Bratenr witd alfo gelegt, baf die Niercnfeite alé
tines der {hdn(ten Sticfe, oben liege und ing Ruge falles
Unders ift es mit dem Sdydpiendbraten, das Fetr daoon
ift nidht allen angenehm, darum wird er auf die fleifche
tidfte Seite gelegt. Der Schweinsbraten muf fo gelegt
feroen, dag die Rippen unten licgen und perdectt fitid.
Cin gebratener GHafe liegt mit dem Ritcken oben, feine
grofte Sierde erhdlt er purchs Spiden, man Fann- ibrt
audy mir Simonic{deiben belegen. Simmer von rotbent

UM fhwargeln Wildprdt find Braten vom erffen Range,

fie werden ebenfalls  mit Simoniefheibent  gornivt, und

febren die injvendige Geite fowohl als die Kenled rad

nten', die dufere aber nadh vben 5% éman pfiegt aud
2
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tod einige Braten ju garnfren : 3. B. einen Kehriiden
mit Lerdben und Kranaweténdgeln, womit der Raud der
Sdiifieln zierlidy beleat wird. X

Seddrensd. BVom Deffert oder Nadtifd. Diefes
ift der legte Auffap auf der Tafel, welder Hauptfadlich
aus aflerley Fridhten, trodfnen oder fendten Konfituren,
®ele:d und fo fort beffeber, An grofen Tafeln, als: bey
Hodgeiten, Primingen 2c. verbindet man mit dem Deffert
oiele Sinnbilder 1 d figirlidhe BVorftellungen, melde auf
die Quftbarfeiten oder dag Feftin Besug baben. Die meia
ften Borfellnngen bey grofen Defferts find Tempel, Luff
gdrten mit Spagiecrgdngen, Gebdude, [dndlide Gruppen,
Springbrunnen, Parteren, Vafen und Statuen, gn wel
den lepteren in der Porgelainfabrit die {ddnfen und
gierlichften von allen nur erdenfliden Seellungen ubes
reitet, und gu Haben find. " Das Mittelfliic eined Auf
fages it audy wobl aus Spiegelglas, oder auch nur aus
weifem Slafe, aud find die ardhitefronifden Berjierun-
gen pon Glag anwendbar. Jn vornehmen Hdufern hat
man inggemein Binldngliden Borrath von Porjellans
figuren nod Glagwerf jit den Deffertanffdgen. Um den
Auffag Herum wird das Konfeft gefiellt, Um das Kon-
feft berum Pommen die Sompoten ju fichen, und miffen
daher die beften Frithee, aud Ofters folde, die auber
der Jabrdzeit durdd Kunft gur Reife gebradit mworden
fird , Derbepgefdbafit werden. Die aefrornen Saden,
Kremes, Gelees, Blamafdee, Sulsen miiffen Furg vorher
ausg dven Form, Modellen und Eidbiidfen Hexaudgenom:
men werden, wenn fie bey dem Senuf des Deffests ihre
gtofte Gute baben {ollem, :

B ———

4
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'z‘f-ﬁu‘fter-s[bfd;nitt.

Bon der Anordnung der Tafeln, nebft Benfpielen
einiger ©peis- und Suppeegetteln fiir Sletfchs
: und Fajtcage.

®a eine Kodyin nicdht nur allein gu foden, fonbdern
audy eine. Tafel arjugeben wifjen muf, {o hat man bier
obngefdor vie Speifen angeben wollen, wie ¢d in Wien
in den meiffen woblhabenden Haufern ablid i, die Ta-
fel gu befegen. Aud bat man einige Seibnungen bits
gugeriigt, weldie ben Numern nad seigen, wie bic Schitfa
{eln angefest werden mirffen, rweldhes den Anfdngerinmen,
die in 3ufammenfefung der Mablgeiten nod nidht Dins
langlih genug gefibe find ; {ebr willfornmen fepn rird.
Die Speifegettel find anch alle fo eingeriditet, daf man
fiir fo viel Perfonen, al8 man nyr imater will, obne
erft viel nadgudenten nady Belicben einen wadblen Ednne.
Dierdey mu man fidh ont nad der Kabrégeit ridten,
- 1048 in jedem Monate vor Speifen im Gange find, ols
i diefet Monate it am rarfien dag Shdplenfleifd,. in
- Gnem anbdern das Kalbficifch.  Su diefer Feit hat man
Dafen, Gdnfe u. f. £.; fGberhanpt mu eine oerniinftige
Daustran den Tifdh forobl nad Berbdltnif ihrer Ein-
finfte als nath Befdaffenbeit der Sebensare wud den Are
beiten derjenigen ; mwelde fie su fpeifen Bat, beforgen,
Und fie mug bey der MWabl der Speifen auf ibr Bers
Mogen uad auf die Gefundbeit ihrer Ungehdrigen immer
tbre Riicffiche nehmen. , Und eben bey Anordanng und
95.fl'0rgnng ved Zifhes Fann fic eine wabre Gparfamieit
feigen.  MWenige uad gutacfodte Speifen fdttigen immer
beffer, und find im Gefdmade uad der Gefundbeit- ans
femefiener , als piele Sdiffeln, die Geridte entbalten,
bmn_ Bubsreitung o befhaffen ift, dbaf man im Boraus
on ibrem enuffe ebelfeiten und Serftdrung der Ses
fundbeit befirrditen muf, fo mifen auch die Speifer
ean deven mehrere find, allegeit Elginer feyn,




“—— 646 ==

Won der Herridtung der Tafel. Bon der Befdaf?
fenbeit der Tifhe ift nicht viel ju fagen, denn an mans
den Orten find fie oval, an manden rund, meifiens
aber lang, weidye dic Geden find,. nur miffen fig nidt
fiber gwep Ellen breit fepn. Man theile fia auf 8, 12,
16 und 24 Yerfonen, und tad) diefer rechnet man feine
Drduungen. Die Tafel muf pauptfdchlich fo gef<st fepm,
$ab oie Aufwdrter Fomnen rund berumgeben, und einer
obfte den anbern u Defchweren, auffichen Bann. Das
auf Do Sifh Fommende Gedecfe mup mit einer fdnees
weifen Farbe prangen. Ein fdones weifes gldngendes
Sifdgedede ift geneiniglidy der Borbothe einer reinliden
Mahlyeit. Das Tifdiud and bdie Servietten miifjen
immer- jufammen gehdien , und eined uud chen Deflelben
Mufters fepn, Bey arofen Gaftercpen wird gemeiniglid
Damafiseng genommety, {o wie bie Loffel und Meffer
pon Gilber find, und nidt.nue allein abgewafdhen, fons
dern Delle gemadt, umd polivt werden witffen, befors
Ders muf dacauf geaditet werden, Daf die Meffer {dparf
find. Die fbrigen Borfehrungen find ohnehin befannt;
4 B. dbap die Sldfer gut audgewafden werden, pag die
Safel (o gerichtet werde, daf alled bequem fife, bag die

Zeller bey jeder Speife gewedhfelt. und Oefonders ur . A

falten Jabrespeit mit leinem reinem Tudhe abgewifdt wers
den maffen. Am beffen ift ¢, wenn it Porjellain, it
Bep ven meiften Zafeln gebrdadlich, fervirt wird, Aud
paf wman (ih bepm Borlegen nidt {don gebraydyter
g@ﬁ}'[ bedient u, . f. : ;




Abwehslung von Speifesecteln an Fleifch » unbd

- Fajitigen nach denm Monaten ju Speifen  auf

jeden Tag in der Wodhe *) , wo febe Schliffel
fite fich auf die Tafel "gegeben mwird.

Monat Jdnner,
Sonutag.
Branne Suppe mir Rudeln.

Ricofleifh mit Kapernfo.
Fafdyirten Kobivabi.
Zaubenpaficte, |
Sdlbernes Bratel mit Salat.

Montag. :
Schddfuppe.

‘Bouf a la Mode.

Saure Raben mit Hugsbur-
ger Warfien: ‘
Coedfaddel mit Raiferflelfd.
Gebratencn Hafen. !
Dienfiag.

Reif mit gefilitens Britfeel. |
Wefpeusneft.

Kindfleifdh) mit Knodbland-

Eren.

Scberritben mit Kaiferfleifd. |

Noftbratel in der Sof.
Kapaun mic Safat.’
Mittwod,
Leberfupye, '
Rindfiei{sh mit Sardellenfof.
Gauerfraut mit gebdcner
Leher.

Sdreinenes Bratel  mit
Galat.

Donnerfiag.
FleifdyFaddel in dee Suppe.

L Rindfleifd) auf emglifche Are,
. Blauen Kob! mit &

oftent und
Pratwieft, © o0 !
Bewidelre Ealborne Bruff

Kranowetvdgel. !

Sreptag.
Chotolabefuppe.
Gefullte Sridata.

&elbe Ruben mit gebacdiner
Fredfdren. 5

Shiel mit Bugter.

@amftag.

Champignonfuppe.

Eper mit Saucrampfen.’

Sypinat mit gebadenenGrans
belg,

Haufenfnoderls,

Grbacteme Hepfel.

€ingegangene Karbonabdel,

*) Um uidht weitlinfia 3u
Wodye fiir jebee WMonat

dberungen faffen fich leiche die wbrigen drey

jedemm Vlonate angeben.

cwerdben, Bat man nur eine

t; burd) Pleime Aban-
angefeBt ; "m.b@etn i




Monat Februar,

Gonntag-
Sdlicdtrapfeln in ber Suppe.
Rindfleifd mir Obersfren,
GritnerKobl mit {dweinenen
Karbonadeln,
Sdnigel auf Niederldnder
Art.
K ehidlegel mit Pomerangen-
falat.

Wlontaa.

Lebeefnddel inder Rindfuvpe.

Riodfleifd auf frangdfifdhe
vt

CeloeCrbien mitSelchfleifch.

Geditn(tetes %:Ibprdt

Spanferfel,

Dicufag.
Brotfuppe mit Epern.
Rindfleifch, blanfchirtes.
@eclbe Ritben mit Leber.
ShopfenenSdlegel mitErd-

apfeln.
Gebadenes Lammernes,

Mittwo d.
Sauerampfenfuvoe,
Rindfleifd mit faltem Kren.,
Weife Nitben mit Spaniger.
Fledpafiete,

Fafan,
Donnerfiag,

GpedEriddel in der Suppe.

Rindfleifd , gcbdmpfx
Gitges Kraut mit Pafefen,
Frifando.
Sdnepfen,

Frevtag.
Wdlfdhen Reif.
. Eper tm Neft.
Rogeutraut mit Stodfifdh.

PAanmnudeln,
G¢badene Krapfen.

Samfiag,
Mildrabmfiuppe.
Ragou von Eyern, !

melfifcbeln.
Griestnoderin,

Perfdhling. _
Monat Marsy. .

Gonntag.
Abgegofiene Suppe.
Rindfleifch auf baierifdhe Art.

Sedin(tetes Kraut.

Fleifdbedherl.

gammerren Hafen.
Montag.

Hirneiterlfuppe.

Rindfleifd) gcbunﬁerrs

RO{?I grimer, mit Leberwile:

ett.
Kalberne Shnigel.
Mdrgenbafel.

Pienfiag.
LBobmifde Suppe.
Rindfleifd mit Dberdfern,
Weifie Riben, gediinfiete.
RKeigmerivon.

Gebratene Meridon.

Mittwod.
Sdibfuppe, meife.
Rindfleifdh, gewidultes,
Kraut, gefiilites.
Safdrirten Kalbsfopf.
Kalberne Sdilegel.

Donnerftag:

Kdgerfuppe.
Rindfieifch, gefraufies,

Behacdte Riben mit Sems




NSy il

Gpinat mit gebadenen Kail-

berflifen. *
Hafdeewandeln,
Sdweinened Bratel,

- §reptag.
Crbfenfuppe. p
Cyerfpeis , fransdfifde,
Kobl mit Krebfen gefit.
Kipfelfodh.
Braren, gebraten.
 Samfiaq
Sdlcinfuppe mit Kaddeln.
Gefirllite Eper.
Sdyeerritben mit Biberbrat-
witrfi.
Dampfoudeln.
Gcbadfenen Hedt.

Monat April

~ "®onntag.
S@mbﬂeircb mit Ehampignon-
fofe. :

Gpargel mit Butter.
agoupafteten., :
Gebratenes Ganfel mit Sas

lat,

Montag.

- Martfuppe.

Rindfeifdy anf Holldudifd,

dntivie, gefodyten.

Ydmumerneg Eingemadpes,
thra'ene Hithner,

Dienflag.

Saftfuppe, tas

Findfleifh in der Gurfeu-
fofie.

Kravt, geflilltes
dfenfdman;,

Sebadenes, Ldmmernes
Kernder,

Mittwod,
Gefiofene Suppe. .
Svinat mir Kalbsleber,
| Gediinficte Tauben.

Donnerftag.
Hirnfuppe,
Rindfleifdh - mit Sauerams:
pfaunfoge.
Artifdhofen,
Sdinfenflectel.
Aenten.

Freptag.
Rifbbeifchelfuppe.
Eperrolaten.
Heditfraut,
Bisfoteuwanbeln.
®ebratene Aale.

Samflag.
Bierfuppe.
Coerflecfeln,
Koblbrockeln,
Rindéfodhnudel n,
Gebadene Grundeln.

Monat May,

Gonntag.
Reif mit einem Hahn.
Nindfleifd auf wdlfde Are.
Gauerfraut mitBratwirfien.
Gandleberpafteten,
Sdopfenen Sdlegel,

Montag.
MarkEndde: fuppe.
Rindfleifch mit Gurlen,
Kohlbrocfeln mit Pafefen.
fFrifandofdnigel.
|Gcbadene Hithner.

Dienftag.
Kaulifuppe.
Rindfieifh auf rufjifd.
‘Srout, gewideltes, (ifes,




falbernes Eingentadics.
®ebrasene Wadptelu,

Mittood.
sRurgelfuppe.
Sindflei(dh in der Kafferoll-
fuppe.
Gelbe RNitben mit gebacdener
Leber. :
Cingemahte Hithaer.
Sudian, Eeiner. -

Donterfiag.
Gemififte Suppe von aller=
ey Gritnen.
Rindficih mit Aretifholens
foge. d !
RKohlrabi mit Leber,
Stieren, fdmweinene, ouf dem
RKofie
Ganfel mit Salaf,

Freptag.
Mandel{uppe.
Eyerwitrfel.

Sritne Erbien mit gebactenen
Frofhen.

Gugelbuvf.

Haufen, gebraten.

Samftag.

Ked[dhluppe.

Gprr{dhmals.

rtifbofen.

S anmmolaudela.

2adhs mit Cffig und Ochly

Monat Juny.

Sonntag.

Raifergerite.
Riudfieifh mit Knoblaud:
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Robl, gefirllter.s -
Pafeten mit Tauben.
&anfel mit Salat.

Montag.
Reberpfamgel.

Rindfleifdh mit DMofifren.
Qraut mit Brafwir(fie.
Mafaroni mit Shinfer.
®ebadene Hithuer,

Dienftag.
Franzdfifhe Suppe.
Rintfleifd mit
brithe.

Griine Srbfen mit Artifde-
fen,

S dyweinene Korbonadel.
Sebratene Aenten.

- Mittwo B, .
Sdlidrapfelfuppe.
Rindfleifch mit Avtoffelfofe.
pinat mit gebacener Leber.

Flecel{peife,
Sufigelbratel, gebrafen.

Doanerfiaog.

Braune Saftfuppe.
Rindfleiich mit Artifcholen.

Sefpidte Edlberne @d)nib_f[-
Wadteln, gebraten,

Freptag,
Grblenbriibe, gefine, mit
Rrebgeiterl.
Cyermwirfel.
Gelbe Ritben wmit gebadent
Frofden.
MildrahmFrudels

| Kraut, baierifdes.

fren.

ﬂsﬂh

+

Peterfilice
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Samfag.
Salfdhe Rindfuppe.
€perbecher mit Kvebsrafdee.
Krout mit Stockfifd.
Semmelfod.
Sorelign,

Monat Sulnp.

Sonntag.
Reif in einer braunen Supype,
Ripdfleifd wicr Sauerrom:
vfen,
Sucfererbfen. _
G angleberpafiete.
Gebratene Hithrer mit Sae
[at,

Montag.
Brotfuppe mit Epern,
Rindflcifdh mit MildEren,
Kob[ mit Nofibratel.
Cingrmadhre Sungen.
Kalbernen Sdlegel.

Dienfiag.
@emmelfuppe.
Rindfleifd, geddmpftes.
Gauertraut mit Seldfiei{d.
Brafe mit Avtifhofentren.
Aenten, gebraten.

Mitiwod,
Sanfelfuppe.
Rindfieifh mit faltem Kren,
Hntiviefalat, gefoditen.
Flecpafiete,

Gebratene Tauben, .

Donnerfag.
Marfenddelfuppe.
Rin>feifd , gefraufies,
Siaut, glafirtes,

Cingemadte Edlferne Bruft.
Scebratenes Hirfdfleifd.

Freptag.
Sdleinfuppe - mit gegupficn
Hedtenfadveln.
@efeste Eper.
Epinat mit gebadener Kars
pfenmild.
Hudgediinficte Serflers
Gefulgter Karpfen,

Gam ffag.
Weinfuppe.
Eperamulet.
Seifillten Koblrabi,
Krebsftrudel.
Sebacfene Grundeln mit
Salat,

Mon at Huguft

Sonntag.
Gemifdte Suppe.
Rindfleifh, aufgerwideltes,
Koblrabi , gefillten,
Fleifdmeridon. -
Rapaunnudel,

Montag.

Gefiofene Suppe.
Sanerfraut mit Brafwiief.
Gediinfietes Wildprdt.
Yenten mit Salat,

Dienflag.
Mauradenfofe.

Rindfleifd anf Strofadiears.
Spinat mit Karbonadeln,
Gemifdite Speife.

Kalberne Bruft mit Salat,




Mittwo d.
Rebereiter!,
Rinofleifdy- auf englifde Art.
Geloe Erdblen mitSeldfleifd.
Marfpafieten.
Nierenbratel mit Salaf.

Donnerftag.
G dlidtrapfeln in derSuppe.
Rindfleifh mit Oberstren.
Gelbe Riiben.
Weif eingemadte Hithner,
Ralbecnen Sdhlegel.

Sreptag.
Krebsfuppe.
Weidhgelottene Cper.
DBifolen,
Haufenfndderln.
Gebacfene Karpfien,

Gamfag.
be[em]’uppe mit Habernu-
velm.
Epermiirfiel.
Rogeniraut m:t gebacfenen
Greundeln,
Gegoffene Flecd.
Gebratenen Haufen.

Monat September,

Gonntag.
MarfEnddelfuppe.
S‘tmbﬂc:fcf) auf ruffifd:
(=5u§;5 Kraaf mit Karbonas
De
Hafdyeemandeln,
Wildduten , gebratene,

Monta g.
Brotfuppe mit Eper,
Gefirliten Kohlrabi,
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bd}marg-%:[hptdt mit Hete
fhepetfd. -
Sanfel, ;

Dienttag.
Braune Saftfuppe.
Rindvfleifd mit Sope.

Kobl mit ipa;efen :
Sansleber.
Bebratene Cv"cbnepf:n.

Mittwod.
& ehddfuppe.
Rindfleifd mit rothen Ritben,
Gpinat mit Bratwiirften.
Sdinfenflecelpafiete.

| Scbrateae Bogel.

Donunerfag.
Aenfenfuope. -
Rindfleifd mit Knoblandye

fren.
Sauerfrant mif Lebermirf.
Rollat von Hbergaum.
SGpanferfel. A

Sréptag
Sjecf)tfﬂébelruppe
€yer auf hollandifde Aef.
Sefilltes Kraut.

| Hufgelaufenen Reifb,

Gebadene Grundeln.

Gamfiag.
Shwammfiuppe.
Eper mit Ragou,
Linfen wit Semmelfifdheln.
Zopfennudeln.
Sebratenc Bragen, .

Monat OFtobet.

Gonntag.

Hitnfuppe.

-5
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Rindfleifd mit Gurlen,

DBlanen

fter, s
Wild[dweingFopf,
Bebratene Aenten.

“Montag.
eberfuppe.
Rindfleifd mit Mildlren,
©ifes Kraut.
Xebbithner, bergigte,
Rdlbernen Schlegel.

Dienftag.
Reif mit geflillter Bruft.
Rindfleifd mis Sardelnfofic.
Koblrabi mit Sungen.
Hirfdohren,

Judiar.
Mittwo @,

Gemifdhie Suppe,
Rindfleifh Bouf a la Dote.

ol mit Brarwiir=

Sauertraut mit ﬁd)mfi“’i%nrchfuPD?-

fleifd. :
Kdlbernes Cingemadytes.
Gcbratene Gans,

Donnerflog.
Brotfuppe mit Bogerl,
Rindfeifdftafadie.
Kraut auf franzofifd.
Cingemadytes MWildprdt,
Bogel, gebraten.

Erentag.
Erblenfuppe,
Cnerfchmalz.
Gefodhren Salat,

efpenneft.
Gebacene Aepfel.

Samfag
Gtﬂerirfl:ppe,

Cpinat mit gebadenen s
L fdyen.

Reifwandeln.

Forellen,

Monat November.

Conntag.
Rebbubnerfuppe.
Rindfleifd mit Mofiters,
Kraut, geftirsees,
Sdopfenen Slegel mit

Erddpfel.
Kapdundel,

Montag.
Abgegofiene Suppe.
Rindfleifd mit Kapernfofie.
Blauen Kobl mis Kefren.
Poblnifde Sunge.
Sebratenen Hafen.

Dienfrag.

Rindfleifh auf englife,

Kauli fafdhirter, '

Diridhfleifdh in der Pafletens
fuppe.

Scbratene Tauben.

Mittwod.

Fafanfuppe,

Kindflcifd, blanfdbirtes,

@eébe Riben mit Bratwiirs

en.

€ dwary-Wildprdt mis Hete
fdepetfdy,

Spanfertel,

Donnerfag.
Kranawervdgelfuppe.
Rindfleifd mit Mofifren.
Erbfen mit Seldfieifd.
Hafelbiipnerpaftete,

Eyervoliaron,

Henien, gebeaten,

~




Frentag.
Ehampignonfuppe.
MWand:leper. 3
Blaun Kohl mit Kefien,
Gugelbupf.

Gpiel, geditnflet.

Samtag.
Bierfuppe.

Seiegte Cyer mit Sardellen.
Gdeerriiben mit Grundeln,
Serninudeln.

Sdaden, gebtaten.

Monat Degember.
Gonuntag.

Reiff mit gefirllter Brufi.
Rinofleifd, auf wadlfde Hrk.

Gauerfraut mit {dweineten

Karbonadeli.
Gedinfteten Hirfdgintmer.
Kranawetvdgel.

Montag.
Befiofene Suppe vonfapaus

nen.

KRindfleifd mit Senf.
Kohl mit Keffen und Jungen.
Rofibratel in de Sofe.
Kleine Bog:l

Dienftag.
Bafefenfuppe.
Rindfieifd mi¢ Urtoffelfofe.

Sifies Krdut.
Frifandofdhnipel.

Gebratenen Sdifegel..
Mittiood.
RMarffupye.
Rindfleifd , gemiceltes.
Geloe Erbfen mit Seldye
fieifd. . 4
Fleifdhmeridon,
Gebratenen Hafern.

Donnerfidg.

Sdhnepfenfuppe.

Rindfei{dh mit rothen Niben:

Rodlrabi, gefulle,

Rehldufel in ciner brauncn
Sofe,

Wildauter.

Freptag
Falfde Rindiuppe mit oz
cerln,
®ebackene Eper.
Werbes Rraut mit Sdhneden:
Semmel{dhmaren.
Gebratene Karpfen,

SGamfiag
Linfenfuppe.
Eyermiir(tel,
Hedtbraut.
Mildrahmrudel,

Haufen, gebraters

‘" A
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UAllerlei Speifesettel an §

feifchs und %aﬁtc’igen oon

mefreven Gpeifen , wie feibe blog allein in runden

und obalen Sdiiffeln o

hne UAfjiecten in @angen

auf bie Tafel-aufgetvagen, und fobana dfters
bintereinander ausgewedielt werden.

afel an Fleifhtdgen.

1.
Mntiviefuppe.
Rindfleifd. mit Limoniefof
und KnoblaudiEren.
RKobl, mit glafirter falberner
Bruf.
Lammerne  KLarbonadel mit
Sauerampfen.
Reipmeridone
Gebratene Zauben,
Galat nady Belichen.
RMandelwandel.

MarFfuppe.
SRsubﬁufcb auf erglifde Are.
Kobl mit gefeltem Fleifeh.
Butterpafteten.
Srifafirtes Kalbfict{d.
ehratene Hithrer,
Lerchen.
éBtsfotanrapﬂL

‘.')abernubcl(uppe
Rindfteifch mit DilchPren und
tothen Ritben.
Spinat mit Karbonadelis,
Sritafirte HAbuer,

Sebratene Rebhitpner.
Spargelfalas.
Bisterenbog en

Ecbhrffrapfﬂfuppen

RindAcifdh mit Golifof und
Umarfert, (Gurfen.)

Breaneffel mit gebadenens

Hirn.

| Hajdee von [dmmernen Beis

foperl.
Kopaunerfnddel mit fdlbers
nen Brifel.
Gebadene Hihner.
Galat hadh Belieben.
Sortoletteln,

5.
Reiffuppe mit Sugtmnden,
(Gurfen,)

kS‘tiubﬂeifaﬁ mit SemmelFren.

Linfen und ein gebratenes Ho=
fenbubn darein.

CingemadbtesSdmmernes mis
Gparpgel.

Tanben in einet braunen Sof.

Gefallte Hubner mit Salats

Mandehvandeln.

Ralbsfrifando,
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6.
Suppe mit Leberfuddeln.
RKindfleifd mit einer War:
geliofe.
Qoyl mit gebratemen [imumers
nen Karbonadeln?
Gingemadpte Hithuer mit UE
nioniefofe.
93 [dpret mit einer Sofes
Gin gedratencs [Gmmerned
Biegel mit fanerm Salat.
Rebpibuer mit (peny Salat.
Gejtifelte Mandelfrapfel.

7.
Dlinfuppe mit Lumpengelteln
Rindfeifd) mit Saueram:
pfinfren. -
GauerFraut, geditaffeted, mit
einemt Fafam,
ammeraes Biegel in Fris
Fafee.
Spargel mit Butter.
Gerfilltcs Rofbratel
®ebratene Sanfel mit Salat,
Sarnivte Penoly.
8.
Hirnfuppe. :
Rinbflzifo mit Sardellenfof

@ing{ema@teﬂ&rﬁﬁc-mit@pah
gel. ;

Rolad in einerbraugen Sof,
Gedratenen Hafen oder Nebe
Hithmer. :

Aufgehende Pandelebjelten

Rumelfuls.

10.
Beffofene Suppe von jungen
Hithuern,
Lungelbratel Fatt dem Rinde
fleifd). :
Spinat mit Kaiferfleifh und
gebadeneldnimernen SKate
bonadela.
Gebratene Britd.
Rdlberne Bogel in einer braus
nen Sofe.
Zingemadyte Hihner.
Gin [dmmerned Biegel ges
braten,
Sebratene Aenten mit Salale

11.
Gine Hijerfuppe mit Pas
fefer.
Rindfeifd famme roarment
und Faltem Kren.
Sauerfraut mit Kaiferfleid

und Wmucfen,
Stativie - Salat mit Spargel,
Geine Erdfen.
Maudeln = Buttertaig.
LimmernedSPlegerlinbran:

ner Sofe, -
Gedrateseniyner mit Salat

9.

Branne Saftfuppe uber ge-
bihfe Semmel.
RindfeifHh mit Obersfren,
nad rothen Riben.
Bohutifdhe Exdfen mit Kaifer=
fleifid.

und Bratwitr(ien. :
Gine Kaffero fpafiefe mit
Sdinfenfledern uad Mie
caroni
Spargel in einer Butter{ofes
Ragaou.
Ralberned Nierenbratel.
Mebrate- e ShHuepien.
Eine gerihrie spanbdefforte
fasrmt  Pomerangen uid
adioienfalaf.

125
Fine braune Suvpe mit Kb
veel,

Hafdeepafletel,
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G Rindfleifth wit i o
fen.

Weife Ritben mit Bratrofivf-

Sarbonadeln misr Sanerams
pfer.

Hafdeeswanvelt,

Gdnepfenvonat,

Cinen Kapaunen.

Btaultafden uud Tortoletteln

Kleinen Salat mitSardellen.

e
Cine franydfifhe SKranter-
fuppe,
Boeuf a [a Mobe,
Fafan u. Brarwiirfie darauf,
Sdlberne @dnigel in der
Gof.
Sdmwary Wildpref it Het=
fdieperfad,
@a}z?fr[‘cr in einer Aroffel:
fof.
Rebelicfen mit Lovdyen,
&ine Stangelbuttertore.
Sleiten Salat mic Bricten.

14,

Cing branne gefiofiene Qeber-
fuppe, Rauli aufoie Sem-
fiel.

Rindfleifd) mit Kren,

€in gefiilltes Kraut mit ge-
bacenen Spaninger umd
Bratodirfen.

Reifmelon mit einem Pola-
tfel, ; *
Sediinftere Wildenten mit ei-

ey Pafietenfope.

Cinen falbernen Brufifern
it Champignons.

3 der Mitee eine fransdfifhe
Buttertorte mit Gingefor-
Jtenenr,

€inen Kapaun.

657

Cinen Halen, ‘Galat nach
Belicben,- : -

. 15,
Eine weif geffofiene Suppe
wit Sapannenfadderl,
Rindficifcy mit Sardellenfofe
~und falten Gurfen :
Pofelsunge u. frifche Junge.
Kobl it Kaiferfleifh  wabd

| Sitfen und

[dimernen Katbonadel.

Gefpictte Kupdunel anf Fas
fanart.

Biife Keebswandeln mit Raa
aoi, ;

Cin [dmmernes Eingema ds

- fed. : ;

Cinen Hirfhsimmet.

Gebrateneit Xndian,

€inen gebratencn Hafefr.

Piffazentorte ’

Gebratene Lerdhen,

fauérn &aldr.
Blamafdee. - :
10.

Cine Suppe mit fofdictens
&hlegel.

Rindfleifh mitrothen Niber
und Gurfen.

Gauerfraut und Fafan

Griine Erbfen mit Yrtifdo-
Fem.

Hirfdgimmer.

WeiB eingemadite Hithner.

Eine weife Ragou mit cincnt
Krebsmerivon. ;

Hafdieerwvandeln. s

Kault in einer, Butrerfof.

Eraunglafirte Sdhuipel.

Bwei Kapaunen,

Ginen Rebfchlegel.

Eine Beratorte.

Gin gefaumtes Kod.
¢




~ Swei Fafanen oder XWald-

»

e T

Einen Spargelfalat nehft Po=| In dev Mitte eine Paftete mit

merangenfalat,
17.
Meifgefiofene Suppe mit fa-
fbiree iterl nnd gebabhrer
Gemmel. :
Seifabgefottencd Rindfleifd
mit Jugebor.
Swei Jungen.
Ganerfrant mit Seldfleifd.
Blauer Koht mit Keffen und
Brafoiirfien.
Rebbithuerpaftefen in  einer
Kafjerole.
Gin weifes Ragou.
Ginen englifdhen Pudbing mit
Sdatio.
Wolackel mit Mirfderl,
Gin {dwarges Dildpree, mit
Hetfdepet(d, Effig und
. Dbl yur Seife,
Sn dic Mitte eine gefdhobene
Qtandel - oder Mufdtoree,
Gin Edlbernes Mildbratel,
Ginen Sndian odor jwei fKa-
paunen.

fdhnepfen.
Ginen Rebfdhlegel-, Salat
mit Sardellen uwad Bri-
cCen, Pomerangenfalaf mit
Eingefottenent, gwei el
© fer Uuftern fept man jur
Seite,
_  ©8y
Eine weifgeffofene Hithner:
fuplp:e mit gepfarjter Sem.
el

Gine braune Rrduterfuppe.|

Bwei Pofeljungen.

Gin fdhones Stid Rindfleifd|

Fauben. ‘
Ginen gritnen Kobl mit Kais
ferfleifd  und gebadener
Leber,

Ein Sauerfrot mif Bratwiine
flen, und ldmmernen Kars
bonabeln.

Hithner in einer Frifa'ee.
Lammernen Schlegel braun
geviinftet. ,
%n ver Mitte einen Weid (el
fuden. - :
Ginen Fdlbernen Sdleqel.
Gebratene@anfeloder Hentel.
Ginen Rebricen.

Zafanen fammt flifenSalat.
Yntivienfolat, aefdhdire Ma-
villenzoder Kirfhenrogel.

19.
Gine Markfuvpe, Pk
Gine braune Suppe mit Reif
over Fdlbernen Knodeln.
Qungenbratel in der Gobe.
Rindffeifch mit Sardellen und
Gurken,
Gauerfraut mit Fafan.
Kobt mit Kaiferfleifd vod
Braimwitrfiea.
Hitbner Geifabgefotten.
Sfufgelegte Karbonadeln in el
“ ner brauneu Sofe.
Gin weifed Rapou.
Shnevfen in vinem Ponak
Kanli in einer Buterfope.
Gemmelpaffete mit Rogold
gefille. :
Grofe Gansleber in etncr
braunen Gofemit Difvet:
®ebratene  Lerdpen in D
Mirtes

mit Sofen nady Belicben.!




Sdunfeuflederl aufPaftetens

art. : %

Cin Wild{hweinernes mit
Ribifel.

=

Cinen [dmmernen Hafen.
Cine bolldndifhe Torte,
Mandelwandels =
Ciden Lerdyenfalat;

Girien RNebrircen: Sulen mit allerhand Farben,

Cinen Fudian, RKonfeft voui ObF nagp Be-

SRranawetter, 1 licben: i :
Ldfelt an Fafttagen:

= i 20.

Cine falfde Rindfuppe,

§ai’cpi'rte Gier,

Rogenfraut mit Frofden und

. Gdinecten,

Ciuen glaficted Pauten mit

. Sddidenmagen geppics.

Germnudeln. =

Cinen gediinferér Sdyiel,
ebratene Robrhiihner.

Eine Brotrovte.

'E_i‘incu Happelfalat.

T R :
€ine branng Sdithfuppe mit
- Vafefen. :
Spinatwirfel, T
FHogealraut, Hechtenmirr ffel
und gebadfe Karpfen dai-

o Olfass :
Deifabge(ottene Forellesi.
Krebspafieten, :
€ingemadite Seofdié it
. Sdwanmierl.
Gebratenen Hafer; - 1
ﬁlniéfcbatte’n;

Yerdenfalat mit Bricen und
Aufiern,

¥ 4s.

Cibfenfiipye mi¢ gebdbter

. Semmel.

Sefiilite Gier.

Wdlfde Broderl mit gebas
. Genem Sdiel;
Unfgeldufinen Reif.
Gegoffene Flekerl,
Gefoteeren Donaufarpfen
Sefeldren Haufen.
Ybgeéfottene Krebfe. (ot
Gebratenert Hedht mit Sas
lag;

o 23.
Crbfenfuppe. B
Berlorne Eier mif Sardellen,
Sdyildfrdten mit Koblrabi,
Griindeln mit Krebs ofe.
Gezupfien Hedt.
Hufgelatfenied Sriesfod.
Gebadeneit Karpfen.
Seibling.

Bidtotentrapfel.

e o e
3wiebelfuppe.
Amulet porn Efern,
Rarviol mit HediFaebonas
el. ey
Gebadene Frofpe.
Biber mit Champighong.
Pomeranzenfod.
Sebratenen Houfen:
Beildenfalat mit Gier.
Buderbregeln.
o oAy
Untiviefuppe.
Eis

Tt

i
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4 Stodfifd mit Senf,

~inbiey =5

Eingerlibete Cier mit Spar:
gel.
&ebadne Grundeln auf den
Gpinaf.
Gtockfifh mit Dbersbren.
Reibrotreftel.
Gebadenen Sehicl,
Gejottenen Seibling.
SMandelbogen.
20.
Steig mit SchildErdten.
Eperfledel,
Linfen mit gebacdenen Kat-
pfen, ‘
Rambp mit Sof.
Gifdotter mit Broiebel.
Krebauudeln,
Sefotrene Fovellen,
Germfipfel.
Lingerrorien,

27,
Fifdh fuppe.
Sefillte Cier.
Gpinat mit gebacfnen Fros
fhen. -
Robhrbithner i einer Sofe.
Gefottene Grundeln,
Mildrahmruvel.
Gebacfene Rutten,
Gyparael in einer Sofe,
Peanveltorten.
28
Mandelfuppe.
Gefiiirgte Sier.
Antiviefalat mit gebadenen
Schnitten,

Krebénudeln,
DBer{chling, grillicf.
Gebadenen Hedf.
Geibling, frifch gefotten,

29,
faulifuppe.
Gierpeis, aufgeleate.

Koblvabt mif gcbacfmem
Hedt. .

Sdiel mit Qz‘vutterfoﬁ
Dubatennuveln.

Krebsfod).

Sebadene Rutten, J
Lad)8 mit Efjig und Oehl
Maadelwandeln,

. .30
Fifdbeifdelfupse.
Gigvipeid mit Ragor,
Stodfifd) mit Bucted,
Kobl mit Hedrwiyfeld.:
Damy fraudele,
Aufgelaufenes Kindifod.
Grundelu, gebadeir.
MWerchfelbuden.

1.
Beotfuppe mit Eiern,

Ars.
Spinat utif gebacfenen Gem'
meln,

| Reifnudeln.

Krebifinivel,
®ebratenen Havfen.
Spargel mit Butterfofe.
Forellen.

%uttetfrapfel'

mcxﬁgcﬁoﬁene ®uppr
Eierrolaten.

nen Karpfen, .
Rogenfraut mit Schnecen.
Sdpilbfroten i Frifafee.

Sopfénnudeln.

Tortolettelty.

@ebratene Haufen.

(

Geerfpeis, auf boﬂmlbrfd}el

Gritne Fifolen mif gebade

Gehdcwandeln pon %ufc{;cn.
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“Ladh$forelien,

Busterbacerer, A

Brottorten.

ChoEoladefupper.

Berlorne Cier mit Sauer-
ampfer.

Ritben mit fafdirtem Salat,

Sdhilbfroten in der Limonic-
fofa b

Aufgelaufere Mudeol.

Kambo mit falter Buster.

Sebadene Perfdling.

Germfipfel.
%iﬁ?o-tcnmattbcrn.

24-..

Fallhe Rindfuppe mit Hedt-
faoderl, .

Saure Eier,

Gpinat mitt gebackenen Fro-
fhen.

Maultafden von Germeeig.

Mildrabmfrudel,

Sarpfen auf jidifde At

Gebadenen Hedt.

Gefotfener Ladhs,

Zovroleteln.

35:
RKeauterfuppe,
Cierwirrftel.
Kogenfraut mit gebackenen

Grunbeln,
Stodfifd mit Oberdfren.
Sehildfroten eingemade,
Sifdpaftesil.
Aufgelanfenes Reiffod.
Odbiel gebracen,

30.
Saftfuppe mic Krebseiterl,
Cierrolaten, :
Weide Cier, '
SritneBifolen mit gebacienen
Karvfen,

Stoctfifch auf Hedptare,

661 .

| Reebsfivubdel.

Gebackene Gareifel,
Cnglifhe Brepel.
Weinfuppe,

Eierfpeis, aufgelegfe, .
Lnfen mit gebadf, Pafefen
Robrbitbnerpafieten.,
Gugelhupf,

Gebadener Hedt,

| Karpiol,

Wialfden Salat,
Manvelbogen.

38
Erbfenfuppe,

1 Gierfdmaly mit Sardellen.

Stodfifdh mit Swicbel.
Milchrabmtrubel.
Silof:sten in Frifafee,
Scbratene Linquatoli,
Zortoletteln von - Butterfeig
PManvelmandeln,

9;

Galatfuppe.

A Cierfpeis, franzdfifdhe.

Gange Fifchel mit Butter,
Kifolert von Hedtleber. -
Kob:bithaer in ciner Sofe,
Dampfaudeln,
Sriesnoferl.

Gebadene Hedten,
Spanifder Wind.

400
Mandelfuppe, sefanmee,
Eierfpeis, aufgelegte.

Oritne Erbfen mif Fofchlar-
bonabel.

Rafnudeln,

Hufgelanfenes KindaFod.
Rambo mit Elarer Buiter,
Fifdlungeabratel,
Gebadenen Hedr.

Spargel mit Effig und Ochl.

Hoblebippen,




- Gin gefottenes Hubn.

‘Speissetteln an %leifd)

s und %afttc’rgm ey

pornehmen Gaftereien fitr viele Perfortent WO

wehrere Speifen in rund

ett, obaletw, Drei- und

vierecigren Sdiifieln, wie aud) Afjictten

auf die Lafel g

egeben werden.

Tafeln an Fleifdtagen.

1.
Shhffeln
S ber Micte eine braune
Saftfuppe mit Reif.
Rinvfleifdh. :
Gpinat mit [fmmernen Karz
bonadeln und Wiriteln.
Affiettem

Gine Pdfelsunge.
Cinen Mandelfren.
Rothd Ritben.
1 Sdiffeln
Ginen beifabgefott. Hirfd:
gimitter in dev Miite.
Ein weifedRagon mit Ghais
pignong.” : :
Gine braune, glafirte falber:
" ne Bruff mit Saueram:
pfenfop. pee i
Afftetten.
Hafdeewandeln. -
@z'bbalcplxneg-[&gx:nerneé Kexncs
¢l.
Ribifelnfe.
Gansleber,
L &ditffeln.

Ein Paar junge Ganfels
Einen Rebritcfen.
Affictten.
Happclfalat mit Sped,
Gefulzte Aepfel.
®efulzte Mildh-
Gerdftete Prandelmufd.

2,
Sdhffeln
Studel in der Suvpe.
Rindfici{d mit Suaehdr.

gebactency Lebet uudSeld)?

fleifdh. i
Affietten

Hafdiverwanieln.

Eine Bofe junge.

ael,

Gofe gum Rindfleifd,

‘Shuffeln

Sn der Mitte einen Krebss
mertdon, ;

Gin Paar Poladel in enet
Frifafee.

Gin fdhwarzes ober rothed

Brotrorte in die Mitre.

uildpret heif gefottens

Gebitnftete weife Ritben thif

Gin ldmmernes gefliltesBits.

{
|
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: Affietten,
Gine Ribifelfofe, -
Geditnfete Pilsling,
Banillenmwandel,
Cardi in derBatterfofe.
S ffeln,
Ein Pd(bernes Nierenbratel,
Swei Fafanen, -
Einen Jndian.
Uffietfen.
Oefuljte Swetfden.
‘Einen fauern Salat.
Sebratenen Bretling.
Heibabgefottene arofie Krebfe.
Zorten, Konfeft und ObfE
nad Belieben,

3.
Sdiffeln,

Einen Neif mit einer SHith
1 n{b einem [amimernen Bie:
gel.

Rindfeifd und eive Odbfens
unge.

Brine Crbfen mit Witefiel
und Karbonadeln.

Affiettcn.

€ine. Sardellenfope.

Ralte Gurlen.

Dberstren,

Sdattofemnteln.

DieAffietten vont erfien Gang
bleiben ffepen.

Sdhitifeln.
ﬂarpourabel"n in einer Chant:
pigionfoge.

efpicts Brits in einer Sobe
it Sihneefamm qarnirt,

Saihirte Yrtifdhofen mit
Krebfen,

Cine Paffete mit Wilddnten,

Werden duch die Uffiesten
abgenonimen.

Sd uffeln.
Febratene Kavannen,
Gebratenen Fafan.
Sebratene Hafen.

Gin gefaumtes Marilicnbody,
Afftetten,

Weldhfelfuls.

Eine Brottorfe.

®riinen Bifolenfalat.

Pomerangenfalat,

4
S daffeln. _
S der Mitte der Tafel eine
Befdhautorte mit Figuren.
Fleifdfndderl in einer weis
fen Suppe.
Gaftfuppe mit. Reifnudeln,
Cin heifabnefolt. Rindfleifih.
Sungen, frifd gefotten.
Affietten.
Rothe Ritben,
®urfen.
Dbersfren.
Sardellenfofe.
Ginen aefottencn Kapaun.
Gine Pofelsunge.
Hafdecpafeteln.
Sdulfeln
Sauerfraut mit Fafan.
Kobl mit Kefien. _
Gine gefitllte £aL0. Brnfl in ei=
nereif. Ehanwignonfof.
Wildfdhnepfen in cinem Po=
naf.
Affietten.
Bratwirfie.
Lémmerne Karbonadel.
Martwandeln.

Ldlberne BVogel. ;
Pfennig - Semmel mit By
in-efver braunen Sofe.

Hitbuerfami.




S

€in fafbirtes Polackel in iz

ney Wurzelfofe.
S diffeln:
Cinen Edlbernen Sglegel.
Smet Kapauneir. :
Wier Redhithner.
Ginen Rebricken.
Affietten.
Levdienfalat mit Bricken.
@e?a aufier Salat mtt,&pcfer
Ge .uréu Aepfel.
Kandirfe Bivaen,
Luftern,
@ebratene Lerdhen.
Gebratene @)aus’[eb:r.
Guljen, Koafefe und OObf
nacb &Seheom

Gd uﬁ elm
FrangofifcheKeduterfuppe mit
fafchiveen Semmeeln.
Gaftfuppe mit HKeif,
Hivafuppe it Vafefen.
Sibgegofienc Suppe mit Brith
auf bie ©immeln.
Heifabgefotrenes Rindfleifdp,
Boeuf a [a Dlode.
Gngli{dhe Braten.
Srifdie Bofelzungen.
YUffietten.
Buei mit [amuternen Biegel,
— mtit gefotfenen Kapaunen.
it Sarvdellen.
— mit Mandelfeen,
— mit Gurfen.
— mit rothen Riibem
— mit Safdecvandeln,
— mii Fifolenfrapfelm
Sdiffeln,
Sofdicter Kobl.
Spargel in eince Sofe.
Geditnfietes S querfrant, -
Gedinftete Scheerritben,

m 2664 e

Rafferolpaftete mit Wildprer,
Butcerpaftere mit Hiabhnern,
(Sur:enl’d)mnram%llbf@mnn--

- fopf.

Einen {mﬁaﬁgcfoft Shmmer,

fftetten.

Broei mit Bratmwitefen,

~— mit Kdlberobren.

— mit Nierenivandeln

— it Banillenoagndeln.

— mit Ribifelfos.

— mit Gansleber.

— mit [dmm. Karbomadeln.

— mit Hithnerfamnr,

; S ditffeln.

Kadlbernen Sdlegel.

Lammernen Hafen

Biei Fafane.

— Kapaunea,

Einen Reh fdﬂdgfr.

Bier Nebpithner.

Nffietien

Bwei mit Lerdenfolat und
Bricen.

— mif gefrau fem Galatund
Bucker,

— it gefulgten Uepfelm,

— mit fandicten Bicnen,

— mit Auftern.

— it Krebfen.

— mit gefaumeem Dbers,

— Pomerangenfalal.

Sorten, SKonfeft, Sulgen
und Db nad) Belieben.

GBd)uffe[n :
Eine braune Saftfuppe mif
~ RNeip.
Eine weiff  gefiofene Suppe
mit Hilbuer darein.
n ver Mitte cinen cng[t)’cben

Braten.

70 1
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“Buwet mit Wanbdeln,
— mir Rifoleafrapfeln,
o= mif

i 665 o=

Heibgefoticnes Rindfeifdp,

LBodelffeifd oder Sungen, .
AlTiet ten,

Ragou,

Gebratene Aenten.
Cinen Rehichlegel.
€ Paar junge Hofenr mit

Sdinepfen,
Affietten,

Jwei mit Antivienfalaf.

— mit falter Sardellenfofe.| — mit GurFenfalat.

~ it Masdelfren.

— mit falfdhe Birnen, gefesite,

3 der Mitte eive Schffel.|— mit gefaumtem Weidyfel-

mit Spargel in einer But-
terfoge.

@riinen Kobl.

Gefillten Koblrabs,

€ine Dafiete mit BWildenten ,
odér Deh fenfdbmwang. ;

Cine Paftete mis feifafirfem

odj,

— gefanmiem Dl’scrﬁfncb._
= $Hoblehippen rait Vanille,
Uebrigens Sorfen, Konfefs

und ObfE nadh Belichen.

7. -
Smet Supventdpfe.

[dmmterncn €ingemadyten. | Suppen mit Kapaunentndel,

Ufliettem
Swei mit Bratwiirfien,
— [dmmerne Karbonadel,
= gebacfener SGanslebey,
= it Pafefen,

Braune Suppe mig Eprerl, -

Bicr Ortefer.

Bratwiff.
Kdlberne Krufpel mit Krebs-

{reifel und Spargel,

— Gritne Erbfen mit geba- Rebbiibnerpafetel.

dener Semmel,
— fafdhivte Yrtifhofen.

Spinat mit [dmmernen Kars

bonabeln,

3n der Wicte einen Krebdmes Su derMitte cine ovale Schiife

tidon von englifdem P ud:
ding. :

Weife Hibner gang in eiaer
. Champigronfof.

i weies Ranou,

Kdlberne

fel zur Undwedshung,

Gebacfene Hitbner.

Bier Dtogoll
Rarbonavel mif
Mildrabmfoke,

Stinen weifen Dirfchzimmier. | Seifafee von .f)i':f)ncru._
Cinen braunglafivten Edtber- Hafde von [dmmer. Beifchel.

nen Sdilegel,
Uffietten.
el mig Bazillenwandeln.
= geflillte Stefiblibner,
— Edlberne Bogel,
'-burr[;grfd;lagcnc Marillen
= 5{(1}1’&2{06‘ jum Wildprds

Sille von Hibnern it feis

nett Krduteen, :
Bwei ovale Sdiffeln.

Drei’ Polartel.
3wei Fafanen.

BVier Galatiers,

Sritfel.

30 die Mitte einen [dnrmes. Profoli,

en Hafen,
Sebragene Sapdunel,

Rlecine Rifolen. >
Cingefottene Duitten,

e L
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8.
Smwcei Suppen,
Habernudelfuppe.
Gemifdite Suppe.
Bier Driefer.
Pafecel mit Rifolert.
Kobi mit gefeldtem Fleifd.
Gebacenes [dmmernes Kern-
del.
Champignon mit Semniel:
brdfel garnirt.

Y der Mitte eine ovale SHitf:
fel gur Hnswedslung.
Fafcbictes {dmmerned Brii-

el

PVice Déogoll
Reif im Kafferole.
fapaunerfndderl mit weifer

Sofe.

Kdiberne Kerndel mit Saners
ampyfenfofie.

Reshithner , beraidie.

Gine runde grofe Shafje!
sumt Yuswedyfeln,

Pafteten mit Fafam.

Bier ovale Eieine ShHifeln,

— (66 ==

Bier Antremernts,
Spargel,
Carviol,
Habhnentantm,
Artifdhofen.

Bier Salatiers,
Eingefottene Duitten.
Limoniefuls. &
Swei mit feinen Bcereper.

B

f 9. 2
Bier Terrinen Supett.

MWreifie Golifuppe. -
Hirnfuppe. :
Gritafee vor Hitbuern.
Blauwen Kobl mit Keften.

Bier Ortefer.
Hirfdfleifd o Lo minuf,
%iille von Polacfelm.
RifolenFrapfel.
Kleine Pafteteln..

Bier ODfogol

Kuoderln.
Rebhibner mit Teiffelfope
Sdhnepfen mit Fafd.
Rebidufel, audgeldfic.

Gefpicic Frifando.

Game Hithaer mi¢ Aufferns

{oBe.
Ragon von Kdlberobren,
Zauben mit Urtoffel.

Fwei mittlereopale Schitfjeln | Bier mitelere ovale

gur Audwedhslung,
Gin Nicrenbratel.

Bier Flein: Schifiel.
|§rifando, glafive.
Refitauben.

Fempal von Jtudeln.
Tafan mit, Pomerangenfoft

Sdhijfeln
Ginen Hafen. '

Gin Rebriclen mis Pomer | — RibfHlegel

rangetfofe.
Swei grofe runde Schifieln
Ein Rofde von Mandeln,
Bicr ooale Schuffeln
Gefpicten [dinmernen Hofen
Ein Indian,
Kranamwetvogel.
Hafenhithuer.

Lerdyen.

. @efnllte Hibree,

| Bier Antrements,

. Ghoforadefuls.
. Bremafdee.

 Bistoten,
liragant.

R4Tberobren mit Anftern und

g s Lo L RGeSty

O m 3L iR e Bm

1.

_ i
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10,
Swei Terrinen- Suppen,
Reibluppe mit Briifel,

i Sitbfuppe, gritne.

Smwei ovalegrofe
- Sduffern
Pafteten mit Sauertrant.
Koblrabi mit gritnen Erbfen
Wicr runde fleinere
Sdiffeln
Fitlle pon Poladern.

- Fille pom RNep

Frifafirte Hihner.
Glafirte Fdlberne Shnisel,
Seds Affietten,

* Bwei mit fleinen Rertig.

UitrPen,
Rifolen.
Pafteteln,

Ldmmerne Karbonadeln.
Bwei grofe runde Sdfifjeln
jue Auswedslung.
Rindfleifh mitSardelenfoge.
Shmarzes Witdprdt glafirt.

Lafeln an

11,

. Sdiffern
EmeAbraunr Guppe mit fa-
fdirten Semmetn.

€ier mit Krcbsfhweifeln,

Kobtmit gebactenen eofden,

Affietten,
Beidigefottene Gier:
Dafdeewandern.

Dechtenmiirgel, e

difdhIeber in Butter gediinfiet.|

 @hiffern

Die Afjictten bleiben,

Smwei grofe ppale -
Sditffeln,

Kalbernes Nierenbratel.
Ginen Rebfchlegel.

Bier Antrementsy.
&leifdbedher!,
Eonfume.
.Spargel.
Koroiol,

Swei grofie runde

Sditffeln.
$Hafenpafiete,
Bisfote, Torte mit Krangel
garnirt,
Affietten.

Bwei mit ChoPolgdefren.
— mit Bantlle-Kren.
— mit qebratenen Auftern,
— mif Backerei.
Smei runde Sduiffeln.
Einemit Falten Aufiern.
Gine mit gebratenen Huffern.

Faftagen,

Krebsfivudet.
SdildEroten in der Limonies
fofe. :
- Sdiffeln.
€8 mwerden ond mif den
Schirfjeln die HAffietten abs
genommen.
Heifiadvefortene Salblinge.
Gine ZTorte nady Belicben.
Gebrafene Aale. ;
o BTEEELen,

[ Qerdrenfalet,
I Qimoniefuls.

€inen gepictten Hafen mit, Swei mit Anfiern.

Rartoffelfof.
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“©efdobene Sorte.

12.
Sduffeln.
Shipfuppe mit  fafdivter

Semuel,

Gigr mit Krebs{hmweifeln.
RogenFraut mit gefelhlem

Hanfen.

Affietter
Geiupfien Hedt.
Fifdh-Rardonadel.
Hafdeewandeln,

Kauti in einer Butferfofe,

_ Sdhuffeln.
Raddem die Schitfjern bis
auf oie Ufjietten-abgenontmien

worbden.

Germnudeln, -
Cingemadite ShildErdten.
Geditnfieten Sdiel.

S diffe L.
Die Afjtetten Hleiben (febem,
Gedackenen Hedt.
Gebratenen Houfen.
Gebratene Rohrhibner.

Naddemt die Schirffeln und|
oud die Affietten abgenom=|

men worden.

Heipabglotiene Forellen.
Gebratene Hale,

Affeetten,
Gefulzte Eier,
HeiGabgefotiene Krebfe.
Kicinen Salat, -
Gdyatfo.

HehlenEnddels

Eingerithrte Eier it Avtofs
felit,

Rutter mit Sofe.
Snglifhen Pudoing.
Sdatoe von Schicle mit
Bpiifeti

Fafdierte Amulet int Dfen.
Ber(dling auf genuejifdedret,
Swei grofe Sehirffeln,

1 Sdmatzfod.

Sditdfroten in Fritafee,
Sur Auswebhsluag,
Sdiel quf Hollander Arh
Karpfen in fhwarger Sof. -
Bier Salatiecd. :
Fafchivee Frofde.
Safdeepafiete. 5
Hafearogen auf franzofifde
et |
Gdnecten, gefillte
Swei grofe Sdnfjeln.
Guglhupf.
Slufgelaufenes Kodo
o Hffiettem
Blamtafdeefuls.
| Pouerangenfuls.
Gebactenen Hedt.
Blat gefottene Forellen.
Gebratene  Aale. ;
Grifdgefottenen ads.
Ragou. o5 o
Profoli,

Bier Salatierd.
Sroey mit Auftern.

Das Gonfelt und OOF nadh — mit Salat.

Belirben.
Swet Guppentopfe.
Gdhleinfuppe.
SBeinfuppe.

A

Srwen Suppentopfe,

Gdhteinfuppe. :
Manradenfuppe.

2yt fleine runde Sdiffeln.

Swey grofe runde Gcﬁﬁ-ﬁcm-.

Sauerfrant  mit  gefeldten Frofde in Frifafee.

Haufen,

Kol mit Hedtroitefielm

U T S N 1 v U i (> R 7, 1 - Y - e o)
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Bier fleine runde
Shiiffeln
Gingerithree Cper:
Gefelditen Hedt mit Sof.
RNudel = Bfangel,
Rutten mit Sof.
Biecr Salatiers.

Hafdbeenafterel.

Sdhnecten, -

Jwet mit Rifolen.

3wer grofe S dhffed,
Krebsfrudel.
Weid felFudhen,

Bier Drtefer
Sufgelanfencs Kod,
Pomerangenfuly,

Gefulyten Reid. ,

Bian gefortene Forellenn.
Swei Shifeln,

Gebadenen Hedr.

Frifch gefottenen Ladys.
SumAusmwed feln,

Maftete von Laverdoi.

Odiel mit Bacter.

Affiettens

Oebactene Ruteen.

Ragou mit Karpfengingen-

Swei mit Salat.

Baterei nad Belichen,

: 15,

Swei Lervinen-Sdif.
_ feln:

SdHildFr dten in Frifafee.

Gefulten Reif.
SweigropeSHiffeln,
Rohehithner.
Gebratenen Haufen.

Seds Affictten.
Sritne Crbien,
Regou.
Gebadfene ArtifchoFen.
Blau gefottene Salbling,
Zortolerteln,
Wanveln,

16.

Swei Suppentdpfe
Srofdfuppe,
Salatfuppe. -

3wet Sdnffeln
Enesbilfet.
Safdirte Rudela,

Bier Oriefer,
Stodfifd mie Sardellesi.
Cismanbeln.

Gefullte Kravfen.

SdildFroten mir Peterfilie,

Smwet Diogollovall

Robrbihner mit Sdeérrlie

ben.

Meerfifch mit Hafchee.

et grofe ovale Sehirfjeln

sur Suppen Auswedg-
[ung:

Rombo, gefottern.

Dudanten, gebraten.

Bier Uffietrern.

auerfraut  mit gejupften |Fifdotter in ciner Softe
Dedhtén, Gefottenen Sdhiel. :
Seds Affietten. Pargaroni mit Pariefans
Sebactene Gper, fds. ‘
Dufatennudeln, Germnudel. |
Verfdling  aquf bolldndifthe| Swei grofe ovale Shitffeln
Arf. sur Uudwedslung,
-‘BUEm-Frapftl'. Pomeranzentorte,

‘) gefottene Gper.

Butterbrapfeln.




~

éinduatoli, gebaden.

[ Rleine Sup

" Bier Otogoll.

Forellen, gefotten.
Gpargel.

 gletifehoteti:

(7] pemed

Fwei Salattiers.

Kompoe mit Aepfeln,
Brunnentvefuls:

phue

1. 5
Giceben S dhuffeln.
Suvieditee crue brauneSups
" pe utit Habernudeln.
Ginen fafchirten Kalbsfopf.
Gigen Sapau oder einen Fd
_fan. ;
Qranawter , Serdpen  oder
: Frefihelu.
Qerchenfalat mit Rabungeln
 und Sardellen.
Gin aufgelaufenes Aepfelfod.
Hafdeewdndeln: :

2,
 udi Sdafleln
Shidel in der Supre,
Gpinat mit Witrfiel v [dui-
_metnen RKorbonadeli:
Ragou mit Pfennigfeniniele.
Gin fafdiictes Sehlegerl.
Ginen eglifi Pudding mit

Sdjatto. .

Gebratene Ganfeln.
Ginéa Rehldbicgel
Salat nad Belicben.

3.

 gteun Sl
Raifergerfie:

&afanen mit Keaut.

peesetteln an Fleifthtago
Afjretten. hoit

- fnddeln. :
fderlfoge.

Gin Nierenbratel.

Ginen Judtamn.

Stcbpr{lcfcn mit Leedyen gore
. mitt, -
Kvapfen.

Afden Salat,

v 4.
Sebn Schirffeln.
Suppe von Krdutern. .
“einer Busterfope: :
Einen fafdhirten ntiviefolat:
Gine Kafferollpaftet mit Mas
caront, .

Ginen Reifmiclon mit einent
Kapdundel. :
MWeif eingemadyte Hithoer:
@ine braunglafivte Sungertt

Gebraterie Ganfeln, o

Einen Rehriicfen mit Mofté
fdnepfen. :

Salat nad Beliehen.

Giné gemifptc Speifé mit

RKreds{weiferin, Rauiis

Karbonadel in ciner TMus

Sichorifalat oder cinen wels

Einen {Hdnen Spargel mit

_ Artifdyofen ind Tacfoffels

i e,

FPESS SeiN
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5
Swilf Sdirffeln.

Ulmergerftel mit einem vor-

_ dern Biegel.

Weigedinftere Rithen mit
Karbongdeln und Wi

 fteln, . ;

€ine Falberne Vruft glafict,

Rifolenfrapfeln .

Weif cingemadite Hihner
mit Champigno,

- Suppeesetteln dn ei

1Ginen Rebrircen

Cinen lamamiraca Hafen oder
Sndtan. ¢

Sdunepfen und Lerdben.

Cinen Fleinen Salas mit RNa:
bunjeln, Beiden unb Sars
vellen,

Gefulzte Eper fatt desd filfen

< Galars. _

Cine Zorte nad Belicbern,

Kleine Hoblchipven.

einent - Fleifchtage it
Affietten.
6. ) Diersn grdlf Fleine Affiestéss

Keif mit Kapannen. :
Braune Saftiuppe und Ha-
bernubdel. ;
Gauerfraut mit Fafan. 7
Ocfirlltes Kraut mit Seebfen.
Banillebdgen.

Lebselteln.

Gerdfiete Mandeln.

Gebacfene Mandeln,

Hobelfdeiten.

Butter mit Ragou.

€inen Krebgmeridon.

Kauvaune mit Mifderln.

LdminernesEingemadted niit
auli

Dicegu adht grofe ffietten.

Slamafdee,

Yomerangenful,

dgragiul;.

Choboladeful;,

Wilihen Salar,

stthenfalat,

FAufgelegte Bacferey.
Brandmufdy,
AttisFrapfel,
Manvelfrapfel:
Zortcletteln.
Simmetfrangeln.
Bigfotenbrot.
Swiebacdtbrot-
Swepte Tradht. :
€3 werden ftat die Schitffelis
Des erfiei Ganges abge-
notiien, die Affietlen aber
bleiben.
Cine Lingerforte.
Eine Brotrorse.
Cinen  gebeizten Palbernen
Sdlegel. :
Cinen Ynbian.
€in Paar Kapaunen.
Sechs Rebhiihner.

Neht Waldfchnepfen.

Ginen Reby ficfen mit Lerdien.

Sn die Mitre ver Tafel Fomme.

ein {hponer Auffap ju fe

Yomerangenfalat,
Snfiern,

h“'nu‘
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@peifesetteln fie eine  Safdpingstafel ouf
awolf Perfonett. T

|

& dffeln.
Braune Suppe mit Neif und
[dmmernen Briftel
Blanen Kobl mit Keften nnd
Kaiferfleifdh.
oulard mit Mitfderl.
Affictten.
Heif abgefortene Hihngl.
Marfwandel.

- Sdaffeln
Paftete mit Rebhubner.
Ragonvon Dhrenund Bries.

mit Obergaum u. Krebfen.

RBratmwurffuppe

Boeufa [a Wods

Saures Krant mif Falat,

Schwarges  Wildprde  mit
Hretfdepetfdifalfen.

A Rdlbernen Sdlegel.

Fafan mit Kranamwetien.

Cine Shirfiel mit Aufterns
Affietten,

Weidyfelfuls.

Waliden Salate

Srapfen jum Deflect,
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