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@Told Hlow,

1 Dotter, | nupgrofes Stitcichen Butter, 4 EFloffel voll
Ejfta, 1 jchwachen Theeldffel voll Fucter, ebenjoviel Salj, einen
halben Theeldffel voll Senf und etwas Preffer gibt man tn
einennt Topf und jprudelt es auf dem Seuer bis es jchwach dick wird.
Damn aieft man die Sance, fo lange fie heif ijt, iiber fein
aefdynittenes Kraut und ftellt fie falt. ATan fervirt diefes Gericht

als Salat 3u Braten.

Bohnen-Falat.

i/, Citer Bohnen werden gefocht und pajjivt. Dann macht
man fie an mit 5 E{loffeln Del, 8 Egloffeln Ejjig, 4 Haffee-
[&ffeln NTojtfenf, etmem halben Kaffeeldffel Salz und einem halben
Kaffeeldffel fein gefchnittene Swiebel. Der Salat halt fidh
nmehrere Tage. (§tiv 8 Perfjornen.)

Fleifh-%alat.

Gefochtes Rindfletfch wird in feine Tudeln gejchnitten,
damn gibt ntan etwas Pfeffer, etn flein wenig fehr fein gefchnittene
dwiebel, etwas Peterfilie und | hart gefochtes, paffirtes Ei
darunter und gieft einige £5ffel guten Vertram-Efjig dariiber
hierauf macht man von | rohen Dotter eine tayonnaife, in-
dem man tropfenweife wdbrend des Rithrens el zugiept, bis
diefelbe fehr fchén Oick ift, aibt 1—2 €£3ffel fransdjijchen Senf,
Salz und etwas Citronenfaft hinein und mijcht das Sleijch nur
leicht tn die ATayomnaife ein. Der Salat wird Falt geftellt und
oIl erjt nach einigen Stunden fjervirt werden,
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Frangififther Salat,

Utlan focht 2 gelbe Ritben, 2 Peterfiliemmwurieln, | Sellerie-
wuriel und 6 mittelgrofe Erddapfel und fchneidet Alles in fleine
Wiirfel; ebenjo fjchmeidet man 2—35 arofe Aepfel, 1 rvothe Riibe
und einige Ejjiggurfen. Danmn vithrt man von 2 Dottern eine
fejte Ulayonnaije, gibt 5 Haffeeldffel franzdjijhen Senf, 10 bis
12 Eplofrel Effig, Sal3, 2 Alefferfpiten voll weifen Preffer und
ebenjoviel englijches Senfmehl hinein, mijcht das Gefchnittene
hingu, gibt noch Ejjig nach Gefchmad daran und garnivt den
Salat beim Anrichten mit Aal; Savdellen, Haringen, Brickenu. . w,,
jowie mit griinem Salat. (§iir 9—10 Perfonen.)

Trowifildher Solat anf mmdere Art,

Schneide getochte Kartoffeln, rothe Riiben, Sellerie, dann
tleine Gurfen und griinen Salat, 2Alles fein nudelia, aib es
in einen Meidling, falze und pfeffere es, gib etwas Fucler,
cinen €£5ffel framsdfijchen Senf, cinen ftarfen Egldfel gute
Alayonnaije dasu und arbeite bden Salat gut ab. Dor bdem
Serviven garnive ihn mit griinem Salat.

NB. Diefer Salat ijt als Mnterlage fitv Aal u. j. w. jehr
gut 3u verwenden, und fann nan denjelben audh mit Bricen,
Sardinen, Sardellen ober RHdringen belegen.

Hiving=%inlat,

Die Haringe werden ausgewaijdien, jorafdltia gepufzt und
i Stitcfe gejchnitten; O6ie Afildmer werden mit hart gefochten
Dottern paffict und mit Effig und Oel angemacht, dann werden
Aepfel gefchdlt, in fleine Wiirfel gejchnitten und nebft etwas
fein gejehnittener Fwiebel su den pajfivten Ntilchnern gemijcht.
Alan richtet die Haringe auf eine Schitfjel an, aibt die Sauice
dariiber und putst es dann mit dem Eiweif, Ajpic, Rabdieschen
u. . w. auf. Alan fann auj einen Rdaring | Dotter und
2 mittelgrofie Aepfel rechnen.
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fivaut-Falot.

Nian fchneidet das Hraut, jalst es fehr jtark etn und [aft es
tehen; dann dviictt man dasfelbe jebr fe

Schitffel. Der Spect wird in Wiirfel

|AL
it aus und aibt es n die

gefchnitten und serlafjen,
hierauf nimmt man die Rammerin heraus, gibt einige £3ffel
Ejlig hinein, [ajt thn noch verfochen und gieft thn dann heif
fiber das Kraut, mwelches man sugleich damit ammacht. Die
Rammerin jtrent man oben auf den Krautjalat. Atan fann auf

ein mittelarofes Krauthduptel ungefdhr 10 Detagramm Spect
rechnen.
Hepfel-Balat.

Atan jchalt Alafchanzfer-2eptel, {ehmeidet jie in Wiirfel,
lagt Sucker im gletchen Gewidhte wie die AUepfel jpimnen, gibt
ote epfel hinein, [agt fie weich Fochen, minumt jie heraus, hauft
dtefelbe in der Alitte einer Glasichiifjel auf, pufst jie mit Citronat
auf, aibt etivas Himbeerjaft oder Danille-Ligueur in den Saft,
[agt thn noch rvecht dick einfochen und gibt ihn damn um die
Aeprel herum auf dte Schiifjel.
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