Compote.







Apfel-Conrpote.

8 fchone Ulajchansfer-Aepfel werden gefchalt, in der RHaljte
auseinander gefchnitten, mit 51/, Deciliter ([1/, Seidel) Wafjer,
28 Defagramm (16 £oth) Fuder und dem Saft von | Citrone
sugeftellt und jo lange gefocht bis oder Saft dicf ift. Damn
vichtet man das Compote jofort auf eine Glasichitffel am; der
Saft fulst jich fobald er ausaekitblt ijt.

Gefultes Apfel-Comypuote,

55 Defagramm (20 foth) Juder [dft man mit wenig
Waifer focdhen bis er jdpwere Tropfen wirft; dann gibt man
56 Defagramm ([ Pfund) gejchdlte und fein gefchnittere Bors:
dorfer 2epfel hinein und [aft das Ganze fo lange fochent bis
e¢s nicht mebr wdfferig ijt; hievauf mifcht man etwas ganj fein
gehadtes Citronat, den Saft einer Citrone und gani sulest
3 Eglofiel weifen Avac darunter und [dt es mnody einmal
sufanmeen auffochen. 2Ausgefithlt, wird es in eine Reifform
gefiilllt und mnach 2—5 Stunden gejticst. Die Aepfeljchalen
wd Kernbhdujer Ffodht man in dem Majjer, welches man 3um
Spimnen des Fuders ninumt, weil fich das Compote damn
letchter julzt; mur nmf nan die VBlumen der Aepfel jorgfaltig
entfernen, fonjt wird der Saft tritbe.

Buwet[thhen-3#us,

28 Defagramm ([6 foth) geddrrte Fmwetjchfen werden
wetch gefocht, dann die Herne heransgenommen und die Swetjchfen
fein mit dem Iiegenefjer gefchnitten; hierauf macht man von
3!/, Detagramm (2 Soth) Niehl eine [lichte Einbrenn, vithrt die
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Swetidhten hinein, gieft den Fwetjchfeniud dazu, aibt 1°/, Deci:
liter ('/, Seidel) Rothwein, etwas Gewiirsnelten, Citronenfaft,
Sucker und wenn maglich auch etwas Compotefaft hinein und
laft 2Alles sujammen gut verfochen.

Haltanien=-Compote.

56 Defagramm (1 Pfund) Kajtanien werden '/, Stunde
lang in Waffer gefocht, dann gefchdlt, mit- 1%/, Deciliter
(Y/, Seidel) Waifer und 10"/, Defagramm (6 Loth) Hucker su:
acftellt bis das MWaffer gan; eingefocht ift, worauf man fie
aleich auf den nrichtteller durchpaiijict.

@rangen-Compote,

Die fehr forgfdltig gefchdlten Orangen mwerden in ditmne
Scheiben gefchnitten, wobei man alle Kerne entfernt, und in
einer Schitfjel angerichtet; dann werden fie mit heifem, gefpon-
nenem Sucker fibergofjen und mitjfen einige Stunden lang ftehen
bleiben, eche fie genoffen mwerden. Nian rechnet auf wei Orangen
5—6 Defagramm Sudler.

Ananas-Conpote.

Die Srucht wird agefchdlt, n einen Topf aegeben, welcher
etwas héher it als diefelbe, hierauf mit siemlich bid ge:
fponnenem Fucker heif itbergoffen und jugedectt. 4—6 Tage
hindurch aieft man den Saft immer wieder ab, [aft ihn fochen
und giefit ihn wieder fiedend iiber die 2nanas; man thut gut
daran, wemn man jeden Tag wieder einige £offel MWafjer an
den Sajt gibt, ehe man ihn focht, jonft wird er tmmer bdicer
und weniger; die Srucht muf immer gans bebect fein. Lach
4—06 Tagen ift dte Ananas, in Schetben gefchnitten, ju effen.
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