-

Dorfenntnil)e

Surg cindiinjten
heift, eine Tunfe wunter beftandigem Rithren am Feuer ein-
focjen, baf jie dider wird und fid) vermindert.

Binden (Yegiven)
heift, eine Tunfe oder Suppe mit Dottern und etwas
@chmetten einbdicfen ober bindig madjen.

nlanfen, aunichen oder anfjddumen
Deit, Butter ober Fett wur furze Seit am Feuer heiff werden
lajfen.
Einbrjjeln (Paniren)
heipt, Ctmas in Ei oder Fett eintauchen, und in NViehl ober
Semmelbrdjel einwiceln.

Weberfrujten (Gratiniven)

beipt, in ber Nihre Gtwas gelb baden oder mit einer
glithenden Echaufel iiberfahren.

Joften (Grilliven)
heigt, einen Theil Staubzuder und einen Theil Manbdeln
(gan oder gejtofien) ohne Wajfer am Feuer gelb mwerden
Lafjen.
A6briihen (Blandyiren)
neunt man jene BVorarbeit, wodurd) Fleijd), Halmentamure,
Kalbsmildy (Briefel), Hivn 2¢. vou allem Blut befreit und
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weify werden. — Man legt dag Abzubrithende in faltes
Waffer, Laft diefes lan werden, giept es ab, gieft abermals
jrifches Waijfer davauf uubd fo fort, bis dev Bwed erveid)t
ift. — Den Hahnentinmen miijjen guerft die dupexjten
Spigen abgejdynitten twevden, dain yoirden jie mit Salj
eingericben wnd die oberfte Haut entfernt; man fann jo
sugevichtete Hafnenfimme auch itber Nacht im Wafjer
liegent faffen. — Gem itfe britht man ab, indem man ed
in focjendes Wajjer wirft, diefes einmal aujwallen [t
bag Grjtere Hevausgnimmt und mit frijchem Brumrenivajjer
ibevgiefit; ebenfo wird der Jeid behanvelt.

Glattreiben (Tabuliven).

Mian veibt einen, zum Faden gefodhten Cacao- obex
@hocolade-Ueberqupp, fobalo man ihn vom Feuer genommen,
am Rande der Pfanne mit etnem nenen Kochlbffel in Heinen
Theilen, jedodh fehr rajch ab, rvithrt von Jeit zu Beit die
Maffe um und wiederholt vas Reiben jo lange, big an der
Oberfliche der Maffe fleine Falten fichtbar werden, worauf
man fie fofort zum Webergup verwenden .

Auridten (Drefjiren)
heifit, dem ®eflitgel eine gefllige Fovm und cin befjeres
Ausfehen geben. Gin Huhn wird 3 B. jugevidhtet, Mmdem
man die mit Bindfaden eingefidelte Nadel, neben vem
Riicentnoden ein- unb unter dem Biigeltheil des Fupes
herausfticht, dem Bindfaven iiber ven unteven Theil Ddes
Fufes leitet, damn ioieder am uuterjten Ende des Brujt-
fleijches duvch die ditnmen Hauttheile durdhiticht, wornad)
ber Bindfaden iiber den gweiten, untern Theil des Fupes
gefchlungen und unter dem Biigelfuodjen ant Niiden heraus-
gezogen werben mup; aulept zieht man Deidbe Bindfaden-
enbent ujammen und binbet {ie fejt. Jit Alles fertig, dann
parf der Bindfaden, nebit der Stelle, wo der Knoten ift,
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mur diber den betden unteven Fuptheilen fidhtbar fein. —
Bei griferem Geflitgel braucht man nur ftivferen Binbd-
jaben 3u mehmen, verfifhrt aber im Uebrigen wie beim
Hubn; vor vem Anvidhten entfernt man den Bindjabden.

Durd)jdlagen (Pajfiren)
Deift, mit einem breiten, jtavfen Kochloffel over einem HolzEloppel
Fletjd), Gemiife, ODbjt 2¢. duvd) ein niedbriges, grofes Nof:
haavjieh drilcten oder ftreichen, wobei der jdhymale Ranbd des
@iebes nad) oben, und eine Sdhitjjel zur Aufnahme der
durdygeftridhenen Meajje davunter gejtellt wird.

Dunftbad.

Wenn man Fleifdh), Objt, SGemiife 2c. in einem Eleinen
Gefdage, in ein gridferes mit Waffer gefitlltes ftellt und darin
tochen oder nur ziehen lafit, fo Heifpt dag im Dunfjthad fochen.

Wirzelwert,

Darunter verjteht man flein gefchnittene Peterfilien-
wurgel, Sellerie und gelbe NRiibe.

Papier-Kapjel.

Soldje Kapfeln madht man, indem man Dei einem
langlichen Papier-Vieved (3. B. einem halben Bogen) bie
Ringenfeiten 3 Gtur., die Vreitfeiten doppelt jo hod) ein-
fchlagt, die Ecfen 3 Ctm. hoch einbiegt, den iibrig geblicbenen
Jland ber Breitfeite dariiber zuritjchligt und mun die 4
Santen aufftellt, fo daf das Gange eine linglide Kapfel
mit doppelten Nindern bilvet.
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