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— Maultaschen . 351
— Mehlspeise. I Art . . . 317
— — II . Art . 317
— Nüsse . 396
— Schnitte , weiß glasirt . 353
— Stangen . 352
— Teig -Muscheln . . . . 355
— Sulz (bIg.Q6narrnA6r)I .Art 453
-ll . Art . 453
-III . Art . 454
— Zuckerkrapfen . 392
— Zwieback , kleiner . . . 337

Mandolinen . 354
Marasquino -Auflauf . . . 321

— Schaumtorte . 435
Marasquino -Sulz . 447
Marillen -Eingesottenes - . . 464
Mark-Knödeln zur Suppe . 14
— Melone . 319
— Schnitten . 278

Matrvsen-Kartoffeln . . . . 88
Maultaschen bayerische . . . 121
— mürbe . 363

Mayonnaise . I . Art . . . . 53
— II . Art . 53
— III . Art . 54
— IV . Art . 64
— V . Art . 54
— VI . Art . 55
— von Sardellen . . . . 55
— von Senf . 55

Meerspinne . 204
Mehl - Knödel . 269
— Nocken . 85
-zur Suppe . I. Art . 17
-II . Art . 18
— Pfanzel zur Suppe . - 11
— Speise von Krausge¬

backenem . 297

95
16

124
390
391

25
407
365
359
43

409
409
409

115
44
45
46
44
46
45
17

85
126
63

322
353
356
432
321
351
353
354

318
355
389
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Seite
Mehl - Speise von gebranntem

Zucker . 313
Melone in Zucker . '474
Mikado-Torte . 426
Milchrahmstrudel . 286
Milzscheiben zur Suppe - - 29
Minestra -Suppe - . . . . 6
Minced -Pies . I . Art - - - 299

-II . Art . 299
Mirabellen in Dunst . . . 466
Mixed-Pickles . 79
Mohn Fülle (Anhang ) .
— Torte . 408

Mohr im Hemde . 319
Morcheln eingelegt . 83

— gedünstet . 77
— falsche zur Suppe - - - 20

Moos -Torte . 414
Mürbe Bäckerei . 360

— Bretzel . 360
— Kaffeebretzel . 341
- - Körbchen . 364
— Kränzchen . 361
— Kuchen , dreitheilig . - - 360
-mit Mandeln - - - 362
-mit Schnee . . . . 362
— Maultaschen . 363
— Täschchen . 341

Muscateller -Birnen in Dunst 465
Muscheln, gebraten . . . . 200
-mit Fülle . 200
— kalt . 201
— von mürben Teig . - - 362
— von Mandelteig . . . . 355

Muschel-Schalen mit Bries . 129
-mit Hirn . 121
-mit Kalbfleisch . . . 121

N.
Natnrschnitzel . 141
Nest m . Eiern v . Mandelsulz 454

Netzwürstchen . >125
Nieren gedünstet . 115
Nikolsburger Plätzchen . - - 360
Hon xlus IIIti a-Torte - - - 444
Nudel -Koch . 303
— Pudding . I . Art. . 303
-II . Art . 304
— Suppe . 9

Nudeln französische z . Suppe 11
Nürnberger Lebkuchen, braun 390

-gelb . 391
Nuß - Blättchen . 357
— Eis . 455
— Fülle ( Anhang ) .
— Koch . 305
— Kipfel, I . Art . . . . 344
-II . Art . 345
— Kuchen . I . Art . . . . 357
-II . Art . 357
— Pudding . I . Art . . . . 306
— — II. Art . 306
— Torte . I . Art . 416
-II . Art . 417
-III . Art . 417
-IV . Art . 418
-V . Art . 418
-mit Aepfeln . . . . 419
-mit Kaffeegeschmack . 419

Nüsse einzumachen . 479
- - falsche , siehe Mandelnüsse.
— weiße . 478

Obst Kuchen . 327
— Schaum . 307

Ochsenaugen, mit Schnecken¬
fülle . 103

— Schweifsuppe . 31
^ Omelette, siehe Eierkuchen.
' — französische . I . Art . . - 106
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Seite Seite
Omelette, französische II . Art 107 Pastete von Fleisch . . . . . 247

— mit Fleisch als Pudding 120 — von Lachs. . 193
— soufflee mit Parmesan . 108 — vom Hasen. I . Art . . . 245

Orangen , siehe Pomeranzen. -II . Art. . 246
Oster-Brod. 330 -III . Art.

— Kuchen. 331 — von Rebhuhn . . . . . 260
Oxtailsuppe, sieheOchsenschweif. Pastetengewürz (Anhang ).

Patience -Theegebäck . . . . 386
Patricier -Torte.

Pällfy -Knödel. I . Art . - . 271 Perlhühner gebraten . . . . 229
- - II . Art. 271 Perlzwiebelchen, kleine . . . 80

Panadel -Suppe. 24 Pfanzel zur Suppe . . . . 18
Paniren (Vorkenntnisse) . Pfefferkuchen -Schnitte . . . 391
Paprika -Kartoffeln . . . . 82 Pfirsich- Bowle . - . . . . 459
Paradiesäpfel einzulegen . . 82 Pfirsiche in Dunst . . . . . 464

— haltbar einzulegen ( Anh .) Pflaumen in Essig - . . - 462
Paradiesäpfel in Dunst - - 473 - falsche . - . . 398
— gefüllt. 95 — Eingesottenes, feines. . 463
— Tunke. 60 — Knödel. . 274

Parmesan -Dalken . I . Art . 93 — Mus , gewöhnliches - . 462
-II . Art. 93 Pflaumen geschält . . . . . 463
— Krapfen. I . Art . . . . 93 Pickling mit Rührei . . . . 100
-II . Art. 94 Pischinger-Torte . . . .
— Nocken zur Suppe . . . 13 Plumpndding.
— Omeletten. I . Art . - . 107 Plunderteig . I . Art . . . . 342
-II . Art. 108 - II . Art . . . 343
— Schnitte zur Suppe - - 27 Pofesen mit Hirn . . . . . 95
— Suppe. 26 — zur Suppe . . . . . . 18
— Stangen. 388 Polenta . I . Art. . 86

Pastetchen mit Austern, warm 252 - II. Art. . 86
— als Beilage. 244 — III . Art. . 86
— gesülzt. 252 - IV . Art. . 87
— mit Hefe. 245 Polpetti von Kalbfleisch . . 141
— mit Hirn. 245 Pomeranzen -Auflauf . > . . 313
— mit Krammetsvögeln - - 249 — Compot, falsches - . . 240
— mit Ragout. 250 — gesülzte. . 449
-französische Art . . . 250 — Koch . . . . 314
— mit Wildfülle. 251 — — gekocht . . . . . 314

Pastete, wild in Butterteig - 248 - Knödel. . 274
— einfache. 243 — Likör. 459
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Seite Seite
Pomeranzen -Sulz (Jam , engl. Rebhühner gedünstet - - - 161

Recept ) . 475 — in Glasur. 173
— Schalen in Zucker - . - 475 — gesülzt. 173
— Sulz . I . Art. 448 - in Kohl gedünstet . . 162

- II . Art. 449 — Pastete . 260
— Torte , vorzügliche . - . 415 — mit Pomeranzentunke 162
-aus Sandmasse . . 415 — mit Trüffeln und Pilzen 224
— Tunke. 53 Reh -Beefsteak. 161

Prassel -Kuchen. 338 — Ragout , siehe Wildragout
Preiselbeeren. 477 — Rippen. 160

— Compot. 240 — Rücken gebraten . - . 227
-mit Schmettenschaum 241 - Schlegel gebeizt . . . 226

Prinz -Pückler -Schnitte . . - 370 — — gebraten. 225
Prünellen -Compot . . . . 238 -mit vorz . Tunke - 225
Pumpernickel. 391 Reibteig zur Suppe . - - 9
Punsch mit Ei. 457 Reibteig gebacken . . . . 10
— Krapfen. 347 Reineclauden in Dunst . . 466

Punsch guter. 457 Renthier - Schlegel . . . . 228
Punschschaumkuchen . . . . 371 Reis -Auflauf. 302

H.
— gedünstet. 92
— mit Hackfleisch - . . 117

Quark , siehe Topfen. — gefüllt. 116
Quitten -Käse. 472 kalt. 446

— Spalten. 473 — Knödel . 281
— Ragout. 163

R- — Suppe. 9
Radetzky-Reis . 281 Rettige falsche . . . . . 398
Rahm -Tunke. 63 — gedünstete. 70
— Zeltchen. 403 — Tunke. 59

Ragout in Austernschalen - > 164 Rhabarber gedünstet . - - 77
— Croguettes. 132 — gekocht. 76
— gefüllt mit Pudding . - 168 — in Zucker . . . . 242
— von Krammetsvögeln - 167 Ribis -Sulz . 469
— Krapfen mit Tunke - . 131 Riesen - Kipfel , gefüllt - - 333
— vom Kalbskopf . . . . 165 Rinder -Braten. 36
— von Reis. 163 Rindfleisch , gebraten . . - 35
— von Wild. 165 — gekocht. 35
— von Zungen. 165 — nach Linzer Art - - - 43

Rebhühner mit Austern - - 224 Rindsgulyasch gewöhnlich . 48
— gebraten. 223 — ungarisch , I . Art . . 48



Rindsgulyasch II . Art - - .
Rindszunge gebraten . . .

— gepöckelt . I . Art . . . .
-II . Art.
— mit säuern Schmetten .
— mit polnischer Tunke - .

Risi -bisi.
Risotto .
Roastbeef.
Röllchen von Kalbfleisch . -
Rvllfleisch. I . Art . - . . .
— II - Art.

Rosen - Eingesottenes . . . .
Rostbraten.
— böhmisch.
— englisch.
— L la Esterhazy . . . .
— mit Milch.
— mit Nudeln.

russisch.
Rothkraut.
Röthlinge , sauer eingelegt . .
Röthlingen -Tunke.
Rothschild -Crsme.
Rüben gelbe (Möhren ) . . .

— gelbe, kleine .
— rothe , eingelegt . . . .
— weiße.

Rührei mit Picklingen - - -
— — Schwämmen . . . .

Rumpsstück (Rumsteak ) . . .
Russischer Salat . . . .
Russische Torte . I . Art . . .
-II . Art.

S.

Sacher -Torte . I . Art - - -
-II . Art.
-mit Fülle.
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Seite
Sago - Auflauf . 305
Salami aus Zucker . . . . 399
Salat auf frz . Art . . . . 237
Salmi . . 253
Salpicon zur Suppe . . . 31
Salz -Gurken . 79
Salzburger Nocken . . . . 288
Sand -Torte . 406
Sardellen -Mayonnaise . . . 55

-warm . 60
Sauerkraut , eingelegt . . . 77

— gedünstet . 65
Schanmkvch . 319
Schaumdüten aus Biscuit . 381
— aus Mandelteig . . . . 382

Scheiben vom Schill . . - 182
Scheiterhaufen . 278
Schildkröten-Eier , falsche. . 34
— Suppe , echte . I . Art . - 32
-II . Art . . . . 33
-falsche . 33

Schinken in Burgunder . . 215
— mit Gemüse . 216
— mit Madeira -Tunke . 216
— von gehacktem Fleisch . 217
— Fleckel . 279
— Krapfen zum Thee . . 339
— Pudding . . . . . . . 114
— aus Zucker . 399

Schleie in Dilltunke . . . . 183
Schlosserbuben . 279
Schmetten-Auflauf . . . . 311
-grün . 319
— Kren ( Meerrettig) . . . 57

Schmorbraten . 37
Schnecken , gefüllt . 201
Schneeballen . 295
— aus Windmasse . . . . 393

Schneekipfel . 389
Schnepfen , gebraten . . . . 229

Seite
48
49
49
50
49
50
76
92
39

141
42
43

476
37
39
39
38
39

138
38
65
82
58

452
68
81
79
67

100
99
40

236
424
424

412
413
413

33
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Schnittbohnen . 69
— grüne, sehr junge . . . 80

Schnitte gefüllte . . . . . 374
Schnitzel, doppelte . . . . 142

— gefüllte von Lammfleisch 143
- - gesülzte . 171
— gespickte . 142
— mit Paprika . 142
— Wiener . 141

Schöpsenfleisch , gedünstet - . 137
— mit Kümmel . 137
— mit Majoran . 136

Schöpsen-Rippen (Cotelettes) 149
-mit Kräutertunke - - 149

Schöpsenschlegeleins, gebraten 208
— gespickt . 208
— mit Oliven . 209
— mit Zwiebelmus . . . 209

Schwämme gebacken . . . . 97
— gefüllte . 96
— Tunke . 58

Schwarteln aus Mandeln - 395
Schwarz -Fisch . 177
— Wild eingelegt . . . . 175
-gesülzt . 176

Schwarzwurzel gebacken - - 71
— gekocht . 71

Schweinfleischrollen . . . . 148
Schweins -Füße , getrüffelt . . 156

— Kopf, gefüllt . 265
— Rippen . 148
— Rücken als Wildbraten - 219
— Schlegel , gebeizt . I . Art 218
-II . Art . 218
-mit Sardellen - . . 217
— — mit säuern Schmetten 217
-mit Trüffeln . . . . 219

Schüfferl -Bäckerei . 364
Seefische . - 195
Seezunge . I . Art . 196

Seite
Seezunge II . Art . 197
— mit feinen Kräutern - - 198
— gebacken . 198
— Ragout . 199

Sellerie -Salat . 233
— Suppe . 25
— Tunke . 61

Semmel geröstet mit Cham¬
pignonfülle . 133

— Knödel zur Suppe - - 13
— Koch . 301
— Krapferln zur Suppe . 20
— Pudding . 301
— Schmarn . 277

Senf zu bereiten (Anhang ) .
— Tunke . 58

Setz-Eier mit Parmesankäse 100
Spanferkel . 214

— gesülzt . 169
Spanische Windtorte . . . . 433
Spargel . I . Art . 73
— II . Art . 73
— in Büchsen . 84
— Suppe . 26

Speck -Knödel. I . Art . . - 270
-II . Art . 270
-zur Suppe . . . . 16
— Salat . 236

Spinat gedünstet . 72
— grün (Anhang ) .
— Pudding . 94

Spitzbuben . 362
Spritzkrapfen . - - 295
Sprossenkohl . 70
Stachelbeeren als Aufputz - 477
Steinbutte mit Ragout . . . 195
Stockfisch oder Kabeljau - - 186
Stollen von Plunderteig . - 331
— sächsisch . 332

Stefanie -Braten . 47



Stefanie -Torte.
Sträußel -Kuchen.
Striezel . I . Art.

— II . Art.
— böhmischer.
— kleine aus mürbem Teig

Strudel aus Bröselteig gerollt
— gewalzt.
— gezogen.

— mit Hefe.
— Tiroler . I . Art ! . . . .
— II . Art.

Sulz in Butterteig . . . .
— mit Früchten.
— von schwarzem Kaffee .
— Pastetchen gebacken - > -
— roh.

Suppe mit geb . Hirn - - -
— mit holl . Eiern . . . .
— mit Markknödeln - . -
— niit Minestra.
— mit Sternchen . . . .

Suppen -Fleisch als Salat .
— Kren.

Süßkraut.
Süßsauer -Tunke.
Szekely -Gulyasch.

H.
Tabuliren (Vorkenntnisse ) .
Tannenzapfen.
Täschchen, kleine, gefüllte . -
Tauben , gebraten gefüllte - .

— als Rebhühner . . . .
— L 1a Wild.

Taubenbrüste mit Pudding -
Teplitzer Kaffeekuchen - - -
Thee - Brod.

— Gebäck . .
-Pariser.
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Seite
Thee-Brod -Patience . . . . 386

-Wiener . 373
— oder Kaffee -Stangen . - 339
-aus Kartoffeln - - - 387

Thunfisch, falscher . 174
Tiroler -Knödel . 272

— Strudel , siehe Strudel.
Tomaten , siehe Paradiesäpfel.
Topfen -Auflauf . 304
— Fülle (Anhang ) .
— Knödel. I . Art . . . . 273
— II . Art . 273
— III . Art . 273
— Pudding . 304
— Tor >e . 408

Tödten u . Bereiten d . Fische 177
Torte mit Aprikosenoder Erd¬

beeren . 440
— von gebrannten Mandeln 439
— mit Malaga -Sulz - . . 436
— mit Mandelstiften - - - 404
— Non plus  ultra . . . . 444

Tropfteig -Suppe . 9
Trüffeln . 83
Tunke von Röthlingen . . . 58

— von Schwämmen - - - 58
— Remoulade . 56
— tartare. I . Art . . . . 56
-II . Art . 56

N.
Unterschied zwischen Gallerte

und Hausenblase (Anhang ) .

D.
Vanille - Auflauf .31 l

— Butter . 395
— Creme . 451
— Eis . 455
— Likör . 458

Seite
426
322
329
330
330
361
283
283
283
284
285
285
248
448
447
252
446
20
14
14
6

10
237
57
65
61

119

295
341
220
220
157
155
333
372
373
385
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Vanille -Kipfel , kleine .
— Schaum.
— Torte.

Victoria -Torte.

W.
Wachteln , gebratene . . . .
Waranky.
Wasser -Suppe.
Weichsel-Branntwein . . . .

— in Dunst.
— Kuchen. I . Art . . . .
— - II . Art.
-III . Art.
-mit Schnee . . . .
-vorzüglicher . . . .

Waldmeisterbowle.
Wecken , gefüllt.
Weinschaum (ebsäoau ) . I . Art
-II . Art.

Wein -Sulz.
-klare.
— Suppe.

Weintrauben -Kuchen . . . .
Weißkohl , siehe Kraut.
Wels , gebraten.
-m . bolländ . Tunke .

Wespen- Nester.
Westfälische Kipfel.
Wiener Knödel.
— Schnitzel - . .
— Theegebäck.

Wild -Beize (Anhang ) .
— Ente .
— Ragout . . .

Wild -Beize , Restensuppe - . 29
— Schwein . 232
— Suppe . 30
— Tunke . 62

Windbeutel . 296
-aus Wasserteig - - 296
— Masse . 423
-spanische . 393

Wind - Torte , spanische - . - 433
Wurzelwerk (Vorkenntnisse) .

I.
Zach -Torte . 410
Zickelrücken . 210
Zigeunergulyasch . 119
Zimmt -Stangen . 387
Zucker klären , läutern rc . (An¬

hang) .
— Zeltchen , gefüllt . . . . 402
-gewöhnlich - - - 402
— aus gebr . Zucker . - - 403
-gefüllt . . . 403
— — weich (^ ouäarit8) . . 401

Zunge , gepöckelt. I . Art . - 49
-II . Art . 50
— mit säuern Schmetten - 49
— mit polnischer Tunke - - 50

Zungen -Ragout . 165
Zwieback . 336

— ungarisch (Kreß) - - 337
— ohne Mandeln . . . . 337
— Torte . 406

Zwiebel -Salat . 235
Zwiebel -Tunke . 57

-mit Wein . 57

Seite

64
407
438

229
128

4
457
466
325
325
326
326
326
459
387

64
64

453
447

4
327

185
185
292
343
85

141
373

225
165
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