
Inhalt.

Vorkenntnisse.
Kurz eindünsten.
Binden.
Anlaufen.
Einbröseln.
Ueberkrusten.
Rösten.

I.
Wassersuppe mit Brod.
Biersuppe.
Weinsuppe.
Fischsuppe.
Fischsuppe mit Fischmilch.
Kräutersuppe.
Suppe Minestra.
Beefty oder Fleischextract.
Fleischbrühe für Kranke.
Gewöhnliche Fleischsuppe.
Braune Suppe.
Graupensuppe.
Gerstel.
Hirsesuppe.
Griessuppe.
Neissuvpe-
Nudelsuppe.
Fleckelsuppe.
Tropfteigsuppe.
Reibteigsuppe.

Abbrühen.
Glattreiben
Zurichten von Geflügel.
Durchschlagen.
Dunstbad.
Wurzelwerk.

Suppen.

> Gebackener Reibteig.
Suppe mit Sternchen.
Fritattennudeln.
Gemüsesuppe.
Kartoffelknödel.
Suppe mit französischen Nudeln.
Suppe mit Kartoffelwürfeln.
Mehlpfanzel.
Biscuithacheerouladen zur Suppe.
Griespfanzel.
Einfache Griesnocken -, I.
Einfache Griesnocken , II.
Parmesannocken.
Kaisernocken.
Semmelknödel.
Suppe mit holländischem Ei.
Suppe mit Markknödeln.
Braune Suppe mit geb . Erbsen.
Leberreissuppe.
Braune Suppe mit Leberpfanzel.
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Suppe mit Lebernocken.
Gestoßene Lebersuppe.
Suppe mit Speckknödeln.
Suppe mit Brandteigkrapfen.
Suppe mit Lungenstrudel.
Mehlnocken zur Suppe , l.
Mehlnocken zur Suppe , II.
Suppe mit Pofesen.
Feines Psanzel.
Biscuitpfanzel.
Suppe mit Leberpudding.
Suppe mit Hirnpudding.
Suppe mit gebackenen : Hirn.
Falsche Morcheln.
Semmelkrapfeln.
Suppe mit Kohlwürstchen.
Suppe mit Fleischtascherln.
Fleischconsomme (Einstich ) .
Hirnconsomme.
Hühnersuppe.
Hühnerlebereinstich.
Krebspudding zur Suppe.
Einmachsuppe.
Panadelsuppe.
Kartoffelsuppe , I.
Kartoffelsuppe , II.
Erbsensuppe.

Grünkernsuppe.
Linsensuppe.
Selleriesuppe.
Spargelsuppe.
Karfiolsuppe.
Parmesansuppe.
Einmachsuppe mit Parmesan-

schnitten.
Hirnsuppe.
Hühnernocken zur Suppe.
Gulaschsuppe.
Kuttelflecksuppe (Kaldaunen ) .
Suppe von Geflügelresten.
Suppe von Wildresten.
Milzscheiben zur Suppe.
Krebssuppe.
Wildsuppe.
Ochsenschweifsnppe (Oxtail ) .
Salpikon in die Suppe (Würz¬

fleisch ) .
Schildkrötensuppe , I.
Schildkrötensuppe , II.
Falsche Schildkrötensuppe (Mock¬

turtle ) .
Falsche Schildkröteneier.
Austernsuppe.

II . Rindfleisch.

Gekochtes Rindfleisch.
Rinderbraten.
Schmorbraten (boouk ü ln mocks ) .
Husarenbraten.
Rostbraten.
Esterhäzyrostbraten.
Russischer Rostbraten.
Böhmischer Rostbraten.
Englischer Rostbraten.
Rostbraten mit Milch.
Gerolltes Roastbeef.

Rumpfstück.
Beefsteaks (Lendenschnitten ) .
Deutsches Beefsteak.
Beefsteaks mit Herrenpilzen.
Beefsteaks mit Champignons.
Beefsteak in Butterteig.
Rollfleisch , I.
Rollfleisch , II.
Linzer Rindfleisch mit Schmetten.
Lungenbraten.
Lungenbraten gebeizt.
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Lungenbraten , englisiü (Filet ) .
Lungenbraten mit geselchtem Fleisch.
Lungenbraten mit Fülle.
Lungenbraten mit Gansleber.
Stefaniebraten.
Rindsgulasch.
Ungarisches Rindsgulasch , I.

Ungarisches Rindsgulasch , II.
Ungarisches Rindsgulasch , III.
Gebratene Rindszunge.
Rindszunge mit säuern Schmetten.
Eingepöckelte Zunge , I.
Eingepöckelte Zunge , II.
Zunge mit polnischer Tunke.

III . Tunken.

Aepselkren ( Meerrettig ) .
Kalte Kartoffeltunke.
Kalte Eiertunke.
Pomeranzentunke.
Cumberlandtnnke.
Mayonnaise , I.
Mayonnaise , II.
Mayonnaise , III.
Mayonnaise , IV.
Mayonnaise , V.
Mayonnaise , VI.
Senfmayonnaise.
Sardellenmayonnaise.
Französische Tnnke , I . (Sauce

tarrare ) .
Französische Tunke , II.
Sauce Remoulade.
Suppenkren (Meerrettig ) .
Schmettenkben (Meerrettig ) .
Zwiebeltunke.
Zwiebeltunke mit Wein.
Dilltnnke , licht.
Dilltnnke , braun.
Tunke von frischen Schwämmen.
Tunke von Röthlingen.

Senftunke.
Rettigtunke.
Kaperntunke.
Kartoffeltunke , I.
Kartoffeltunke , II.
Kartoffeltunke , III.
Paradiesäpfeltunke.
Gurkentunke.
Sardellentunke.
Süß -Sauertunke.
Gelbe Rübentunke.
Sellerietunke.
Kümmeltunke.
Hagebuttentunke.
Buttertunke.
Deutsche Tunke.
Wildlunke-
Rahmtunke.
Holländische Tunke.
Madeiratunke.
Hummertunke.
Vanilleschaum.
Weinschaum , I . (Ollauckeau) .
Weinschaum , II.

IV . Gemüse.
Sauerkraut (Weißkohl ) .
Rothkraut.
Süßkraut.
Krautrolleu.

Kapuste (Wirsingkohl ) .
Gefüllte Kapuste (Kohl ) .
Weiße Rüben-
Gelbe Rüben (Möhren ) .
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Kohlrüben.
Schnittbohnen.
Blumenkohl mit Butter.
Blumenkohl mit holländischer Tunke
Sprossenkohl (Rosenkohl ) .
Gedünstete Rettige.
Grüne Erbsen.
Eingelegte grüne Erbsen.
Gekochte Schwarzwurzel.
Ausgebackene Schwarzwurzel.
Braunkohl mit Kastanien.
Spinat.
Hopfenspargel.
Spargel , I.
Spargel , H.
Artischocken.
Artischocken auf ital . Art.
Artischockenböden mit Morchelfülle.
Feine Kräuter, . ! , (tiuss llsrldea) .
Feine Kräuter , II.

Risi -Bisi.
Gemischtes Gemüse.
Rhabarber , gekocht.
Rhabarber , gedünstet.
Gedünstete Herrenpilze.
Gedünstete Morcheln.
Sauerkraut eingelegt ( Weißkohl ) .
Gurken in Essig.
Salzgurken.
Rothe Rüben.
Mixed -Pickles.
Paradiesäpfel eingelegte.
Röthlinge sauer eingelegt.
Morcheln eingelegt.
Herrenpilze oder Champignons ein

gelegt.
Trüffeln.
Spargel in Büchsen.
Grüne Erbsen in Büchsen.

V . Gelingen.
Maccaroni.
Mehlnocken.
Wiener Knödel.
Polenta , I.
Polenta , II.
Polenta , III.
Polenta , IV.
Kartoffelpolenta.
Kartoffelschmarn.
Kartoffelbrei.
Matrosenkartoffeln.
Kartoffelrohscheiben (kommss tri-

tss ) .
Kartoffelkuchen oder Puffer.
Gefüllte Kartoffeln.
Paprikakartoffeln.
Ausgebackener Kartoffelteig , I.

(Croquettes ) .

Ausgebackener Kartoffelteig , II.
Ausgebackener Kartoffelteig , HI.
Kartoffelbögen.
Kartoffelkrapfen.
Butterröllchen.
Gedünsteter Reis-
Risotto.
Kastanienbrei.
Parmesandalken , I.
Parmesandalken , II
Parmesankrapfen , I.
Parmesankrapfen , II.
Spinatpudding.
Pofesen mit Hirn.
Leberschnitte.
Gefüllte Paradiesäpfel.
Gefüllte Kohlrüben.
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Gefüllte Gurken.
Gefüllte Schwämme.
Gebackene Schwämme.

Gebackenes Kraut (Weißkohl ) .
Körbchen mit Gemüse.
Fleischkrapfen.

VI. Eierspeisen.

Weiche Eier.
Harte Eier.
Kibitz- Eier.
Rühreier mit Schwämmen.
Rühreier mit Picklingen.
Setzeier mit Parmesankäse.
Ueberzogene Eier.
Gefüllte Eier (warm ) .
Gefüllte gebackene Eier.
Columbuseier-
Eiercroquettes , I . ( Eierkrusteln ) .
Eiercroquettes , II.
Ochsenaugen ( Setzeier ) mit

Schneckenfülle in Muschelschalen.
Eierkuchen.
Eierkuchen , gegossen, ! . (Fritatteu ) .

Eierkuchen , gegossen , II.
Semmeleierkuchen.
Eierkuchen mit Citronenfaum.
Eierkuchen mit Eingesottenem.

(Omelstto aax eoallturos .)
Französische Omelette , I.
Französische Omelette , II.
Parmesan -Eierkuchen , I.
Parmesan - Eierkuchen , II.
Omelette souflee mit Parmesan.
Hackfleischeierkuchen.
Eierkuchen mit Nieren.
Eierkuchen mit Ragout-
Eier in Krebsbutter mit Ragout.
Kalt gefüllte Eier.
Kaltgefüllte Eier mit Mayonnaise.

VII . Zmlschenspeiscn.
Kartoffelstrudel.
Kartoffelpudding.
Häringskartoffeln.
Knttelflecke (Kaldauuen ) .
Schinkenpndding-
Gedünstete Nieren.
Eingemachtes Lungenbäuschel

(Kalbslunge ) .
Gänseklein.
Hühnerreis.
Gefüllter Reis.
Fleischknödel mit Reis.
Gedünsteter Reis mit Hackfleisch.
Hackfleisch.
Gerollter Hackfleischstrudel.
Gulasch von dreierlei Fleisch-
Szekelhgulasch.

Zigeunergulasch.
Kvnigsbergerklopps.
Füllsel.
Fleischomeletten als Pudding.
Maultaschen auf bayrische Art.
Kalbshirn in Muschelschalen.
Kalbfleisch mit Reis.
Fleischpudding.
Falsche Austern , I.

^ Falsche Austern , II.
^ Bratwürste.

Bratwürste in Butterteig.
Lebcrwürste.
Netzwürstchen.
Macaronipastetchen.
Hirnkörbchen.
Körbchen mit Fülle.



Huhn in Austernschalen.
Faschirtes Kalbfleisch in Muschel¬

schalen.
Waranky (russische Brötchen ) .
Froschkeulen, gebacken.
Kalbsfüße , gebacken.
Gespicktes Briefes , I . (Kalbsmilch ) .
Gespicktes Briesel , II . (Kalbsmilch ) .
Kalbsbries in Austernschalen.

(Kalbsmilch ) .

Gedünstete Gansleber.
Ausgebackene Hirntäschchen.
Hirnscheiben.
Blumenkohl -Vorspeise.
Ragoutkrapfen mit Tunke.
Krapfen mit Ragoutfülle.
Ragoutcroquettes.
Geröstete Semmeln mit Cham¬

pignonfülle ( Croustade ) .
Krebsmeridon.

VIII . Warme und kalte Fleischspeisen und Ragouts.

Eingemachtes Kalbfleisch.
Schöpsenfleisch mit Majorantunke.
Schöpsenfleisch mit Kümmel.
Gedünstetes Schöpsenfleisch mit ge¬

würzter Tunke.
Kümmclfleisch.
Bierfleisch.
Rostbraten mit Nudeln.
Carbonaden . I.
Carbonaden . II.
Hühnerlebercarbonaden.
Fleischschnitte zum Thee.
Gerolltes Kalbfleisch. I.
Gerolltes Kalbfleisch. II.
Röllchen von Kalbfleisch-
Polpetti (Röllchen von Kalbfleisch).
Wiener Schnitzel.
Naturschnitzel.
Doppelschnitzelmit Sardellenbutter.
Gespritzte Schnitzel.
Paprika -Schnitzel.
Gefüllte Schmtzel von Lammfleisch.
Kalbsgulasch.
Kalbfleisch in Muschelschalen.
Kalbfleisch mit Zunge gespickt.
Kalbsrippchen (Cotelettes ) .
Kalbsrippchen in Papierkapseln . I.
Kalbsrippchen in Papierkapseln , ll.

Gefüllte Kalbsrippchen . I.
Gefüllte Kalbsrippchen . II.
K >lbsrippchen als Ragout.
Kalbsrippen mit Rahmtunke (Be-

chamel) .
Schweinsrippen.
Schweinfleischrollen.
Schöpsenrippen.
Schöpsenrippen iu Kräutertunke.
Irländische Fleischspeise (Irisb8t6rv ) .
Gebackenes Lammfleisch.
Backhühner.
Paprikahühner.
Türkische Hühner.
Hühner in Rahmtunke gebacken.
Estragonhühner.
Feine Dunstspeise von Huhn - 1.
Feine Dunstspeise von Huhn . II.
Krebspudding mit Hühnern-
Kapaun mit Muscheln . I.
Kapaun mit Muscheln . II.
Kapaun mit Muscheln . III.
Taubenbrüste mit Pudding.
Gefüllte Schweinsfüße.
Tauben als Wildtauben.
Ente als Wildente.
Schwarzer Hase.
Gedünsteter Hase.



Hasenschnitten in Pomeranzentunke.
Hasenschnitte mit Kräutern.
Rehrippen.
Rehlendenstücke (Rehbeefsteak) .
Gedünstete Rebhühner-
Rebhühner in Pomeranzentunke.
Rebhuhn in Kohl gedünstet.
Reisragout.
Ragout in Austernschalen.
Ragout von Wild.
Zungenragont.
Kalbskopfragout.
Hühnerragout, l.
Hühnerragout. H-
Krammetsvögelragont.
Gefüllter Pudding mit Ragout.

IX.

Das Tödten und Bereitender Fische.
Schwarzer Fisch.
Gesottener Karpfen.
Gebratener Karpfen. I.
Gebratener Karpfen. II.
Gebackener Karpfen.
Blangesottener Karpfen. I.
Blangesottener Karpfen. II.
Fischmayonnaise.
Karpfen mit Paprika.
Karpfen gefüllt.
Fischscheiben.
Scheiben von Schill.
Fischpudding . I.
Fischpudding . II.
Schleie mit Dilltnnke.
Gebratener Hecht . I.
Gebratener Hecht . H.
Grüner Hecht.
Hecht in Oel gebraten.
Wels, gebraten.
Wels mit Holland . Tunke.
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Fleischpndding mit Champignon-
tnnke.

Krammetsvögelfasch (Salmi ) .
Gesülztes Spanferkel.
Gesülzter Hase.
Gehackte Hasenschnitte.
Gesülzte Schnitzel ä lg, Kaunitz.
Kalte Vorspeise vom Huhn.
Hühner in Sulz.
Hühner mit Mayonnaise.
Rebhühner in Glasur.
Gesülzte Fasanen und Rebhühner.
Falscher Lachs-
Falscher Thunfisch.
Schwarzwild, eingelegt.
Schwarzwild in Sulz.

Stockfisch oder Kabeljau.
Gebratene Flundern.
Grüne Häringe.
Marinirte Häringe.
Faschirte Häringe.
Marinirter Karpfen.
Aal gebraten.
Aal in Sulz.
Aalragout.
Lachsragout.
Lachs . I.
Lachs . II.
Lachs . III.
Lachs , gebacken.
Kalte Vorspeise von Lachs , Hecht

oder Schill.
Lachs gebraten mit Ragout.
Lachspastete.
Forellen, blau.
Forellen in Sulz.
Seefische.
Steinbutte mit Ragout gefüllt.
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Seezunge . I.
Seezunge . II.
Seezunge , gebacken.
Seezunge mit feinen Kräutern.
Seezungeragont.
Muscheln , gebratene.
Muscheln gebratene mit Fülle.
Muscheln , kalte.
Gefüllte Schnecken.
Krebse.

Hummern , gesotten.
Hummern , gefüllt.
Hummern in Teigkruste.
Hummernmayonnaise.
Meerspinne.
Austern , frische.
Austern , gebackene.
Austern in Butterteig.
Austernkörbchen.
Austernragout.

X . Graten.

Hackbraten . I.
Hackbraten . II.
Schöpsenschlegel.
Schöpsenschlegel, gespickt.
Schöpsenschlegel mit Zwiebelmus.
Schöpsenschlegel mit Oliven.
Lamm - oder Zickelrücken.
Kalbsschlegel , gebraten.
Kalbsschlegel mit Speck und Pfeffer.
Kalbsschlegel , gefüllt-
Kalbsschlegel , geräuchert.
Spanischer Schlegel.
Gefüllte Kalbsbrust.
Kalbsnnß , gefüllt.
Kalbsnuß , gespickt.
Kalbsnuß , englisch.
Kalbsnnß mit Herrenpilzen.
Kalbsrücken.
Spanferkel , gebraten.
Sckinken gebraten in Burgunder.
Schinken mit Madeiratunke.
Burgunderschinken mit Gemüse.
Schinken von gehacktem Fleisch.
Schweinschlegel mit Sardellen.
Schweinschlegel mit säuern Schmet¬

ten.
Schweinschlegel gebeizt. I.
Schweinschlegel gebeizt. II.

Schweinschlegel mit Trüffeln.
Schweinrücken mit Kruste als

Wildbraten.
Tauben gebraten mit Fülle.
Tauben als Rebhühner.
Hühner , gebraten.
Ente , gebraten.
Gans , gebraten.
Gans , gespickt.
Kapaun.
Indian (Truthahn ) .
Hase, gebraten.
Hase, falscher.

> Rebhühner , gebraten.
! Rebhühner mit Trüffeln.

Rebhühner mit Austern-
Wildente.
Rehschlegel, gebraten.
Rehschlegel mit vorzüglicher Tunke.
Rehschlegel, gebeizt.
Rehrücken , gebraten.
Gemsenschlegel mit Pomeranzen.
Renthierschlegel.
Fasan , gebraten.
Perlhühner.
Schnepfen.
Krammetsvögel.
Wachteln.
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Birkhahn.
Auerhahn.

XI . Salate

Gurkensalat.
Endiviensalat.
Bohnensalat.
Selleriesalat.
Grüner Salat auf franz. Art.
Kartoffelsalat.
Kartoffelsalat mit Mayonnaise.
Kartoffelsalat gestürzt in Sulz.
Zwiebelsalat.
Krautsalat.
Russischer Salat.
Specksalat.
Italienischer Salat-
Französischer Salat.
Salat mit Suppenfleisch.

XII . Palleten

Fleischkäse.
Butterteigpastete mit Kalbsgeschling.
Pastete , einfach.
Pastetchen als Beilage.
Pastetchen , gefüllt.
Hirnpastetchen.
Hasenpastete , I.
Hasenpastete, II.
Hasenpastete , III.
Fleischpastete in Teig.
Sulz in Butterteig.
Wildpastete in Butterteig.
Pastetchen mit Krammetsvögeln.
Pastetchen mit Ragout.
Pastetchen mit Ragout , frz . Art.
Crsmepastetchen mit Wildfülle.
Sulzpastetchen , gebacken.
Austernpastetchen, warme.

^ Auerhahn, falscher.
! Wildschwein.

und Lsinpste.
> Prünellencompot.

Aepfelcompot.
! Aepfel in Sulz,
j Aepfelmuscompot mit Schnee.

Compot von rohen Aepfeln und
Pomeranzen.

Pomeranzencompot, falsch.
Birnencompot.

! Preiselbeerencompot.
! Preiselbeerencompot mit Schmetten¬

schaum.
Kastaniencompot , I.
Kastaniencompot , II
Rhabarber in Zucker.

> Ananascompot.

und Galantinen.

Salmi.
Gansbrust , faschirt.

> Gansleberwurst.
Gansleber, falsch.
Gansleber mit Madeiratnnke.
Gansleber in Scheiben.
Ganslebergateau.
Gansleber in Form.
Gansleberpastete.
Gansleberpastete , Straßburger.
Rebhühnerpastete.
Galantine (Rollpastete ) einfach
Galantine vom Reh.
Rollpastete von Kalbfleisch.
Nollpastete von Huhn.
Henne im Nest.
Schweinskopf gefüllt.
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XIII . Einfache

Mehlknödel.
Hefenknödel.
Speckknödel , I.
Speckknödel , II.
Banernknödel.
Pällfyknödel , I.
Pällfyknödel , II.
Tiroler Knödel.
Kärntner Knödel.
Topfenknödel , I.
Topfenknödel , II.
Topfenknödel mit Gries.
Griesknödel , fein.
Kirschen - und Pflaumenknödel.
Pomeranzenknödel.
Acpfelknödel.
Aprikosenknödel aus Topfen.
Kartoffelknödel , gewöhnlich.
Kartoffelknödel , fein , I.
Kartoffelknödel , fein , II-
Kartoffelknödel ohne Ei.
Kartoffelnudeln.
Semmelschmarn.
Kaiserschmarn , I.
Kaiserschmarn , II.
Scheiterhaufen.
Markschnitten.
Schinkenfleckel.
Aepfelfleckel.
Schlosserbuben.
Gebackene Aepfelschnitte.
Käsekeilchen.
Aepfelreis.
Gefüllte Reisknödel (Bulkins ) .
Radetzkyreis.
Aepfelstrudel.
Gezogener Strudel mit Topfen¬

fülle.

Mehlspeisen.

Gewalzter Strudel.
Gerollter Strudel aus Bröselteig.
Hefenstrudel mit Topfenfülle.
Krautstrudel.
Krautstrudel , ungarisch.
Tirolerstrudel , I.
Tirolerstrndel , II.
Kirschenstrudel.
Milchrahmstrudel.
Getznapferln.
Arme Ritter ( Pofesen ) .
Brandteignocken.
Salzburgernocken.
Hefenteig.
Gegossene Hefendalken , I.
Gegossene Hefendalken , II.
Gegossene Dalken.
Griesdalken.
Feine Dalken.
Citronenbiscuitdalken.
Dalken mit spanischem Wind.
Ausgebackene Dalken.
Buchten.
Ducatenbuchteln mit Creme.
Wespennester.
Hesenkuchem
Viereckige Kuchen.
Karlsbader Kuchen.
Mährische Kuchen.
Spritzkrapsen.
Tannenzapfen.
Schneeballen.
Windbeutel.
Windbeutel aus Wosserteig.
Krausgebackenes.

! Mehlspeise von Kransgebackenem.
! Bierkörbchen.
I Gefüllte Körbchen.



Biscuit mit Chadeau.
Aepfel in Schlafrock.
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! lVIinesä xiss , I.
j Ninosä xias , II.

XIV . Mine Gsche und Puddings.

Semmelkoch.
Semmelpudding.
Figaropudding.
Brodkoch.
Reisauflauf.
Griesauflauf.
Nudelkoch.
Nudelpudding , I.
Nudelpudding , II-
Topfenauflauf.
Topfenpuddiug.
Fritatienkoch.
Sagoauflauf.
Nuß koch.
Rußpudding , I.
Nußpudding , ll.
Aepfelkoch.
Aepfelkoch ohne Butter.
Aepfelauflauf.
Obstschaum.
Aepfel in Maudelteig.
Aepfelpudding . ( Ollalotts .)
Biscuitkoch.
Biscuitschaum.
Biscuitcrömkoch.
Dreitheiliger Biscuitauflanf.
Kaiserkoch.
Kastanieumehlspeise.
Kastanienkoch.
Schmetteuauflauf.
Vanilleauflauf.

XV.

Magdalenenkuchen-
Streußelkuchen.

! Feiner Rahmauflauf ( Bechamel ) .
Kartoffelpudding.
Chocoladeauflauf.
Chocoladekoch mit Pomeranzen¬

geschmack.
Mehlspeise von gebranntem Zucker.
Auflauf von sauerem Schmetten.
P omeranzena uflauf.
Koch von gekochten Pomeranzen.
Pomeranzenkoch.
Koch von Citronade.
Citronenmehlspeise.
Citronenauflanf , l-
Citronenauflauf , II.
Citronenauflanf , III.
Citronenauflauf , IV.
Kaffeemehlspeise.
Kaffeeauflauf.
Mandelmehlspeise , I.
Mandelmehlspeise , II.
Mandelkoch , fein.
Feine Kirschenmehlspeise.
Dotterkoch.
Schaumkoch.
Schmettenauflauf.
Markmelone.
Mohr im Heinde-
Plumpudding.
Cabinetpudding.
Marasquinoauflauf.
Malagapudding.

Märereien.

^ Berlinerkucken.
, Biscuitkuchen.
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Kirschenkuchen, I.
Kirschenkuchen, II.
Kirschenkuchen, HI.
Kirschenkuchen, 1^ .
Biscuitkirschkuchen.
Weichselkuchen, I.
Weichselkuchen , It.
Weichselkuchen , III.
Weichselkuchen mit Schnee.
Weichselkuchen vorzüglich.
Obstkuchen.
Weintraubenkuchcn-
Acpfelkuchen.
Aepfelkucheu, gefüllt.
Annykuchen.
Kranz von flaumigem Hefenteig-
Striezel , I.
Striezel , II.
Striezel , böhmisch.
Osterbrod.
Osterkuchen.
Stollen von Plunderteig.
Stollen , sächsisch.
Gefülltes Riesenkipfel.
Teplitzer Kaffeekuchen.
Königskuchen.
Gugelhupf , I-
Gugelhupf , II.
Gugelhupf , lll.
Biscuitkugelhupf.
Biscuitkugelhupf mit Uebergnß.
Gugelhupf ohne Hefe.
Gugelhupf von Kartoffelmehl.
Zwieback.
Zwieback ohne Mandeln.
Brauner Mandelzwieback.
Ungarischer Zwieback (Kresz ) .
Prasselkuchen.
Reschcr Kaffeekuchen.
Feiner Kaffeekuchen (Brioches ) .
Thee - oder Kaffeestangen.

Schinkeukrapfen zum Thee.
Kaffeekipfel, I.
Kaffeekipfel, II.
Mürbe Kaffeekipfel.
Hefenbretzel.
Kaffeebretzel.
Feine Täschchen.
Plunderteig , I.
Plunderteig , II.
Kipfel westfälische.
Kipfel mit Mohn.
Nußkipfel , I.
Nußkipfel , II.
Krapfen , I.
Krapfen , H.
Punschkrapfcn.
Giskrapfen.
Butlerteig , l.
Butterteig , I >-
Butterteigkucheu mit Maudelfülle.
Butterteigkuchen mit Johannisbeer¬

fülle.
Butterteigcremetörtchen.
Buttcrteigcremekuchcn-
Butterteigcremerollen.
Maudelmaultaschen.
Gismaultaschen.
Mandelbäckerei.
Mandelkuchen mit Pistazien.
Mandelstangen.
Mandelschnitte , glasirt.
Bitterplätzchen (Macronen ) .
Mandelbögen.
Mandelbögen mit Schnee.
Mandolinen.
Mandelkränzchen.
Muscheln aus Mandelteig.
Halbmonde mit Mandeln.
Hageduttcnmacronen.
Kuchen mit bittern Mandeln-
Nußkuchen , l.
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Nußkuchen , II.
Nußblättchen.
Haselnußbrod , I.
Haselnußbrod , II.
Haselnußbögen-
Kastanienstangen.
Kastanienkrapfen.
Kipfel von Kastanien.
Linzer Masse.
Mürbe Bäckerei.
Nikolsburgerplätzchen.
Mürbe Bretzeln.
Mürbe Kuchen, dreitheilig.
Mürbe Kränzchen.
Kleine Striezel aus mürbein Teig.
Mürbe Kuchen von Mandeln.
Muscheln von mürbem Teig.
Spitzbuben (kl . dreitheilige Kuchen) .
Mürber Kuchen mit Schnee.
Mürbe Maultaschen.
Jschler Plätzchen.
Fingerkuchen.
Mürbe Körbchen.
Schüsserlbäckerci.
Kleine Bretzel zu Thee.
Kleine Mohnbretzel-
Karlsbader Bretzel.
Kränzchen zum Kaffee.
Linzer Kuchen (lortolett ^ s ) .
Eiskuchen.
Glasurkuchen.
Gebäck von Pflaumenkernen.
Gewürzkarten.
Cremekuchen von Schnee.
Cremewaffeln.
Balletschnitten , I.
Balletschnitten , II.
Balletschnitten , weiß.
Hamburger Schnitten.
Prinz Pücklcr - Schnitten.
Dalmatinerkuchen.

^ Punschschaumkuchen.
! Bischofbrod.
! Bischofbrod aus Sandmasse.

Theebrod ohne Butter.
Theegebäck (Cakes) .
Wiener Theegebäck ( Cakes ) .
Jngwertheegebäck.
Cisenbahnkuchen.
Anisbrödchen.
Biscuit.

. Gefüllte Schnitte.
Biscoten.
Lnscuitkipfel.
Biscnitrollen , I.
Biscnitrollen , II.
Indianerkrapfen.
Kaffcekrapfen-
Biscuitaprikoseu.
Biscuitkartoffeln.
Kaffcebusserln.
Haselnußplätzchen ( Baisers ) .
Gnllagetörtchen-
Dominosteine.
Cckronen-oderPomeranzenbrödchen.
Schaumdüten aus Biscuitleig.
Schaumdüten aus Mandelteig.
Chocoladekränzchen-
Chocvladeplätzcheu.
Chocoladeschnsserln.
(shocoladestangen.
Chocoladerollen , I.
Chocoladervllen . H.
Baumstamm.
Pariser Theegebäck.
Patience Theegeb ck.
Gefüllte Wecken.
Theestnigerln aus Kartoffeln.
Zimmtstangen.
Parmesanstangen.

! Kleine Kipfel von Käse.IKleine Vanillekipfel.
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Hobelspäne.
Schneekipfel.
Feine gespritzte Mandelkränzchen.
Orientalisches Honigbrod.
Honigkuchen.
Nürnberger Lebkuchen , braun.
Nürnberger Lebkuchen , gelb.
Pumpernickel.
Viereckige Pfefferkuchenschnitten.
Mandelzucker - (Marzipan - )Krapfen.
Bärenpratzen.
Früchtenbrod.
Spanische Windmasse.
Schneeballen aus Windmasse.
Kastanienreis mit Schmettenschaum

(arogns 6n douollo ) .
Schwarteln aus Mandeln.
Vanillebutter.
Aepfelrollen.

XVI.

Heidemehltorte.
Biscuittorte.
Torte mit Mandelstiften.
Griestorte.
Sandtorte.
Zwiebacktorte.
Brodtorte.
Brodtorte mit Mandelfülle.
Linsentorte.
Vanillentorte.
Topfentorte.
Mohutorte.
Linzertorte.
Linzertorte , gefüllt.
Linzertorte , echt- -
Zachtorte ans Linz.
Johannisbeersulztorle.
Gnstavtorte.

ostorte.

Mandelnüsse.
Kaffeenüsse.
Haselnüsse (falsche
Kastanien ( falsch ) .
Pflaumen , Kastanien und Rettige

aus Mandelmasse.
Halbmonde aus Mandelmasse

(Marzipan ) .
Schinken aus Zucker.
Salami aus Zucker.
Hagebuttenconfect.
Verzuckerte Früchte.
Weiche Znckerzcltchen ( k'onäavts ) .
Gewöhnliche Zeltchen.
Gefüllte Zeltchen.
Zeltchen aus gebranntem Zucker

(Caramel ) .
Badener Kaffeezeltchen-

! Rahmzeltchen.

Torten.

! Sachertorte , I.
Sachertorte , II.
Sachertorte mit Fülle.

! Humboldtorte.
Moostorte.
Blättertorte.
Pvmeranzentorte.
Pomeranzentorte aus Sandmasse.
Johannisbrodtorte.
Nußtorte , I.
Nußtorte , II.
Nußtorte , III.
Nußtorte , IV.
Nußtorte , V.
Nußtorte mit Kaffeegeschmack.
Nußtorte mit Aepfeln.
Haselnußtorte , I.
Häselnußtorte , II.
Haselnußtorte , III.
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Haselnußcrsmetorte.
Französische Torte.
Russische Torte , I.
Russische Torte , II.
Brabanter Torte.
Mikadotorte.
Stefanietorte.
Fruchttorte.
Kastauientorte.
Datteltorte.
Kaffeetorte , I.
Kaffeetorte , II.
Kaffeebrodtorte.
Biscuitkaffeetorte.
KaffeecrZmetorte.
Macronentorte.
Spanische Windtorte mit Schlag¬

schmetten.

Crsmetorte mit Cbocoladeüberguß.
Marasquinoschaumtorte.
Malagatorte mit Sulz.
Pischingertorte.
Chicagotorte.
Constatintorte.
Victoriatorte.
Torte von gebrannten Mandeln

(Grillage ) .
Ananastorte.
Torte mit Aprikosen oder Erd¬

beeren.
Himbeersulztorte.
Cognactorte.
Jubiläumstorte.
Patriziertorte.
Hon xlus Ultra -Torte.

XVII . Süße Suiten und Getränke.
Kalter Reis
Rohe Sulz.
Sulz von schwarzem Kaffee.
Marasquinosulz.
Weinsulz.
Champagnersulz.
Sulz mit Früchten.
Pomeranzensulz , I.
Pomeranzensulz , II.
Gesülzte Pomeranzen.
Kaffeecrsme.
Chocoladecrome-
Vanillecrome.
Erdbeer - oder Himbeercröme.
AnanascrZme.
Rothschildcrsme.
Creme in Bechern.
Weinsulz (V^bixs ) .
Mandelsulz , I . (Llane -mauAst -) .
Mandelsulz , II.

Maudelsulz . III.
Nest mit Eiern von Mandelsulz.
Eiskaffee.
Vanilleeis.
Nußeis.
Himbeereis mit Wein.
Kaffeeeis.
Chocoladeeis.
Eierpunsch mit Schmetten.
Eierpunsch.
Guter Punsch.
Ananaspunschessenz.
Kaffeelikör.
Kümmellikör.
Weißer Kümmellikör.
Vanillelikör.
Pomeranzenlikör.
Jngwerlikör.
Waldmeisterbowle.
Erdbeerbowle.
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Pfirsichbowle . ^ Gegohrener Himbeersaft.
Himbeersaft , roh , I . ! Nichtgegohrener Himbeersaft.
Himbeersaft , roh , II . I

XVIII . Eingekochte Früchte.
Pflaumen in Essig.
Pflaumenmus , gewöhnlich.
Pflaumenmus , fein.
Pflaumenmus , geschält.
Dreimus.
Marilleneingesottenes.
Aprikosen in Dunst.
Pfirsiche in Dunst.
Birnen in Dunst.
Muscatellerbirnen in Dunst.
Mirabellen in Dunst.
Reineclauden in Dunst.
Weichseln in Dunst.
Kirschen in Dunst.
Erdbeeren in Dunst.
Erdbeeren in Zucker.
Gartenerdbeeren in Büchsen.
Gartenerdbeeren in Dunst.
Himbeermus.
Himbeersulz (Gelee) .
Himbeersalse , roh.
Sulz von Johannisbeeren (Ribis ) .

Hagebuttenmus.
Hagebuttensalse , rohe.
Hagebutten in Zucker.
Aepfel in Candiszucker.
Aepfelsulz , I.
Aepfelsulz, II.
Quittenkäse.
Quittenspalten einzumachen.
Paradiesäpfel in Dunst.
Melone in Zucker.
Pomeranzensulz (Jam ) .
Pomeranzenschalen in Zucker.
Ananasspalten in Dunst.
Ananasspalten als Zuckerobst.
Roseneingesottenes.
Preiselbeeren.
Stachelbeeren zum Aufputz.
Weiße Nüsse.
Nüsse einzumachen.
Eingemachte Feigen.
Erbsenschoten in Zucker.

Inhang.

Gährteig (Dampfl ) .
Probe , ob eine Bäckerei ausgebacken

ist.
Einbrenne - und Grundtunke.
Einmachtunke.
Bereitung von Bechamel.
Bereitung von Brandteig.
Brandteig aus Wasser.
Aspic.
Glace oder Jus.

Fleisch- oder Fischfülle.
Senf zu bereiten.
Champignonessenz.
Gurkensalat ^aufzubewahren.
Grüne Erbsen in Dunst.
Paradiesäpfel einzulegen.
Essigbeize.
Wildbeize.
Pastetengewürz.
Krebsbutter.
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Krebsschweifeln.
Spinatgrün.
Cochenille.
Haselnüsse schälen.
Nußfülle-
Topfenfülle.
Mohnfülle.
Mandelfülle.
Haselnußfülle.
Klären der Hansenblase.
Klären der Gallerte.
Unterschied zwischen Hausenblase

und Gallerte.
Das Kochen des Zuckers.
Läuterzucker.
Gelber Zucker-

Gebrannter Zucker.
Grillage.
Grobzucker.
Klären des Zuckers.
Klären des Fruchtsaftes.
Weiße Tortenglasnr.
Fruchtglasuren.
Kaffeeglasur.
Chocoladeglasur , I.
Chocoladeglasur , II.
Gekochte Chocoladeglasur.
Cacaoglasur.
Eiweiß asur-
Glasuren mit Mus-
Spritzglasur.
Fondantsmasse als Ueberguß.

K u. k. Hofbuchdruckerci A . Haase , Prag.
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