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Senfiauce, warm 171,
Lritffeljauce, ttal. 137,
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Artifdioten, gewsdhnl. Art 195.
Arttichofen mit Butterjauce 197.

Barjdt (rothe NRitben), ruff. 184.

Braunfohl 205.

Caxdunen, italienijch 183,

Champignons mit Butter 243,

@nbivien, gediinftet, mit Hithn-
den 182.
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Erdapfel, gejulzt 211,

Crbipfel-Croquetd 212.

Exdipfel=Piiree 213.

Erddpfel=Timbal 210,

ifolen mit Butter 199,

wiiolen, ttal, st 200,
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Salat, gefraujter 219.
Saunerampier ald Sufpeife 185,
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Sauerfraut mit Rogen 224.
Sdwamme al8 Bujpeife 206.
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Braten, falter, ruffijd 276.
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Fleijchiulz, rujfiich 277.
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Ralbs-Coteleties mit Milch-
rahm 295,
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Sdywammen 312,

RKalbsiiige, gebacten 269,

RKalbsgeidling (Biujdel), einge:
madt 284,

Ralbshirn, gebaden 287.

Kalbshien in Butterjauce 286.




Kalbgtarbonabden gejpict 255, 288
Ralbsfopf, heifgejotten 272,
RKalbstopf, frifaffict 273.
RKalbsleber in Butter 321,
Ralbsleber, eingemacht 330.
Ralbsohren, eingemadit 264.
Ralbgohren, gebaden 270.
Ralbgzungen n Sauce 285.
Stubeuter mit Lemoniejauce 291.
RKubeuter, gebacen 292.
Ruttelfled mit Lemoniejauce 290,
Limmernes mit Morcheln 278.
Lammidylegel, gebraten 262.
Leberwiirite 326.
Milz, fofdjivt (gefiillt) 294.
Ilieven 267.
Nievenbraten, franz, 319.
Pilaw von Reis, griechifch 307.
Sdpinfen mit Aspit 332.
Sdyinfen zu baden 333.
Sdydpfenileiich mit faueren Gur-
fen 311.

Shopienichlegel gervshn. At 309.
Sdyopienichlegel, ital. Arc 331.
Sdydpienidlegel, franz. Art 308.
Sdydpjenicdylegel ftatt Rehjdyle-
gel 310.
Sdybplenzungen, gedampit 304
Sdyppienzungen mit gefraujtem
©alat, mit Sauerampfer-ii-
rée 305. -
Sdyipsjattel, englijh 306.
Sdyweinbraien 324.
Sdywein-Coteletted 323,
Sdyweinfleijh sum Riudern ein-
supdieln 289,
Sdyweinidlegel mit Kreufte 322.
Sdpweinfchlegel, franz. 263.
Sdyweindohren, eingemadt 264.
©panferfel 3u braten 274.
Spanfextel, gefitllt, gebraten 275,
Gpanferfel, mavinict 279,
©pan. Vigel mit Tartoffeln 318.
Wurlt zum Fleijdhgarniven 316.

IX. Kapitel. Cinfaunernngen.

Uspit 336.
Aspit, fajten 337,

Marinade 334.
Brefje (Braije) 335.

X. Kapitel. Jafden oder Farcen.

Champignonfajh 345,
Gefliigelfajch) 339.
Hajentajdy 340.
Dechtiajch 343.

Kalbjleijchfajch 338.
Kapaunerfajh zu Biirften 341.
Wildpretfajdh zu Wiirften 342,
Bwiebelfajch 344.

XL Rapitel. Wildpret.

Auexhabu, gebraten 400.

Biivenleber 377.

Biirenjchlegel 374.

Biirenzunge in warmer Fri-
fafjée 375.

Biarenzunge n Wajonaife 376.
Biber zu bereiten 370.
Birfhubhn oder Hajelhuhn 394.
Dud- oder Flogenten 491.
Enten, wilde 399.
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Fajan mit Sauerfrout 385,
Fajan, gedbampit 383.
gajan, jpaniide Art 384
Fildottex tn idwarzer Sauce 402.
®ang, wilde, mit Rahimiauce 382.
®ang, wilbe, geddmpit 381.
Gemjen zu bereiten 363.
®emfenleber 564
$Haje, eingemadyt, ital. 359.
$afe, fajchirt 380.
Dajelbubhn (Bixthubn) 394,
Hajentudhen (Cato) 366.
Hajenlebex, gerbitet 361,
Dajenviiden 369.
Hajenvordertheil 360.
Hirjchziemer 356.
Hirjdjztemer mit Nibifel- obex
Ieichieliauce 365.
Srametsvogel al8 Braten 404.
Lerchen, gebraten 405.
Verlhubhn, gebraten 371.
Jiebhithner, gebraten 386.
Rebbithner, ital. Art 389.
Jtebbithuer a lo Portugal 367.
Nebhithner a la Gelée 391.

Rebbithner mitLinfen: Piirée 387.

Rebhithner mit falter Senf-
jauce 388.
MRebbithner mit Triiffeln 392.

Rebhithner=Piirée 390.
Rebhithner-Salmi 393.
Hebichlegel, gebraten 357.
Rehidhlegel, niederlandijeh 358.
Rohrhithner, jHwarz einge-
macht 397.
Rebbhithner-Rarbonaden 398.
St 406.
Tauben, wilde 372.
Trappen zu bereiten 378.
Wadhteln, gebraten 403.
Waldjduepfen, gebraten 395.
Waldfchnepren-Salmi 396.
LWafferjchnepfen 368.
Wilb aufdeutfche Art su beizen 379
Wilbgans, geddampit 381.
Wildpret, eingemadht 362.
Wilbihmwein 346.
Wildjhwein mit Hetjdebeer=
jauce 350.
Wildidhwein mit Senffauce 348.
Lildjdywein, gejulzt 373.
Wilbjchwein-Cotelettes mit Senf=
jauce 349.
Bildjdweinstopf, fajdirt 354.
Wildjchmweinsfopf, and. Art 355.
Wildjdhweinsleber 353.
LWildjhmweinjhlegel 352.
Wildjdweinsziemer, gebraten 351

XIL Kaopitel. 3u Aagoufs gehorige Weffandifeile.

Artifhofen zum Ragout 413.
Champignons 407.
_Fajtenragout 414.
Habnenfamnre zum Ragout 409.

RKalbsbriejen zum NRagout 411,
Morcheln u. Pilze 3. Ragout 412,
Obergaumen um NRagout 408.
Triiffeln zum Ragout 410.

XIIL fapitel. 3ahmes Geflitgef, Vrafen und Cingemadifes.

Galantin 434,
Gang, gedampft 444,

Ente a [a Portugal 443.
Fleijdgmeridon 449,




Gdnjehals als Wirft 445,

Gangleber-Salmi 447,

DHubn in warmer Fricafjée 417.

Hithner, gebacen 442,

Hiihner mit Paprifa 439.

Hithner, gefiillt, mit Diandel-
jouce 428.

Dithner, eingemadht 420.

Diihner, marinivt 436.

Hithner mit Bellerfauce 441,

Dithner-Fricafjée mit Cham-
pignong 427,

Hithrer=-Ragout mit Karfiol 438.

Dithnerjalat mit Eevt und Sar-
pellen 429,

Dithndjen mit Aufternjauce 421,

Dithncjen mit Pomeranzen-
jauce 419,

Hithndhen mit Shmettenjauce 432

Hithnchen mit Spedt 451.

Hithndyen=Pudding 462.

Hirn=Lavéjen 457,

Hirn-NRijfolen 461.

snbian, gefiillt 450.

Sdlbernieren auf Semmelidnit-
ten 452.

RKapauner, gebraten, mit Tar-
toffeln 426.

Kapauner mit Mujdelfauce 435.

RKapauner, ital. Art 437.

Sapauner mit Lorbeerblittern ge-
biinftet 448.

Rapauner in Papier 424,

RKapauner, fofdit 433.

RKapauner, fajdict, ital. Art 434.

Rapauner, mit Unwwf gebra-

ten 415,
SKapauner al$ Fajan 416.
Kapaunerpudbding mit Ragout 440
Leber-Pavéjen 458.
Polenta, ital. 456.
Poulard mit Lorbeerbldttern ge-
diinftet 448,
Poulard mit Auftern 418.
Poulard, eingemadht, mit Knij-
verln 431.
Hagout, braunes, mit Fifdh 453.
Ragout, braunes 446.
Ragout, weifes 454.
Jteig=Deeridon 460.
Risotto a la Milanese 455,
Gardellen=LBavéjen 359,
Gpagen mit Reis, gediinftet 430,
Zauben, {if und jauer 425.
Lauben mit Champignons 423.
Zanben mit RKappern 422,

XIV. Sapitel. SFifde, Jrofde, Sdneden v i. w.

Aal, gebraten 492.

uftern 513.

Fajten=Nijjolen 486.

worellen, blau- gefocht 473.
gorellen, marinivt 487.
orellen, gejulzt 472.

{rdjche, gebacden 479.

Srijde mit Lemoniejauce 474,
Srbjhe mit Peterfiliejaruce 475.

Frojde mit DMorcheln 476.

Frofden-Liivde, ital. Ant 480,

Haujen, gebraten 489,

Haujen mit Butterjauce 519,

Haufen mit Krenfauce 498.

Haujenmagen mit Peterfilie-
fauce 497,

Haujenjdhnigel 490.

Haujenjdnisel mit Paprifa 491.
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DHedyt, gebraten 470,

pedt, gebraten, andere Art 471.

Pedht, gebraten, mit braunem
Ragout 477,

Pedht mit Bedjamelle 478,

Hecht mit Krebjen 496.

Pedht mit Sardellen 469.

RKarpfen, blau 467.

Rarpfen, jchwarz, bihm. Art 465.

Rarpfen, gebraten, ital. Avt 466.

Rarpfen mit Mujdeljouce 494,
RKarpfen, marinict 493.
Rarpfen, gefelcht 518,
Rarpfen, gejulzt 495,
Rarpienmild)-Huflanf 504
Rarprenmild)-Ludding 503.
Rrebien-Pubdding 488.
Ladys, gebraten 464.

Lachs, hollandiiche Art 516,
Lamyprete mit Butter H17.
PMujcheln H12.

Paprifafticy 505,

XV. Sapitel.

®ansleberpaftete, ftrapburger,
mit Tritffeln H22.
®ansleberpaftete, franz. 523.
®ansleberpajtete, dritte At 525.
Suppelpaftete 526.
PDtacaroni-Pajtete H27.
Pajteteln mit Ragout H30.

Rombo 515.

©djaiden, gebraten 520.
Sdheelfifdh) 468.

©dyildfrdten, eingemacht 510.
Sdhildfristen mit griin. Erbjen 511
@chill, aebraten 501.

Sdill, frijdy gejotten 500.
Sdill, Hollindijche Art 463.
Sill in Fritajjce 499.
Sdyneden mit Wein 509.
Sdyneden, gefiillt 506,

Sdynecen, gefitllt, andere Art 5OT.

Sdyneden, jhlampete HO8.

Gtodfild), gebaden 481,

Gtodfiich, gebraten 483.

Stodfijch mit Kren 4382.

Stodfijd) mit Kren, andere
vt 488,

Stodfijh mit Mildhrahm 484,

Stodfijh mit Sarbelen odex
$iring H1d.

Wels, gebraten HOZ,

DWaffefern.

Paftetenteig 521.
SBolentapaftete, ital. H3L.
Bolentapaftete, ordindr H32.
Peigpafteteln mit Ragout 529.
Sdinfenflectpajtete 528,
Taubenpaftete 524.

XVIL Kapitel. Seine Alehlfpeifen.

Aepfel, gebaden 595, HIG.
Aepfel im Schlajroct 681.
Wepfelfod), aufgelaufened HAT.
Aepfelfuchen von Butterteig 627,
Aepfeltuchen, mitxber 676.

Wepfel-Sharlotte HHO,
AepFelfpalten HIT.

Auflauf von rohen Marillen H88.
Auflanuf von rohen Pfirfiden 539.
Auflauf von rohen Qluitten 589.




Nuflauf von Eropjteig H80.

Bigquits jum Belegen der Schit}-
felrander H5H8.

Bisquit-Créme 623.

Bigquitfod) 540.

Blastuden (Gotted Guaden) 616,

Blastuchen, andere Art 617.

Branbdteigiod) HB2.

Brodtod) H69.

Butterteig, franz. Art 584

Ehaudeawr, gewihnlicher 668.

Chaubeaw, ital. (Sabajone) 669.

Chaubeam, geftitvzt 625.

Chaudean, geftitrzt and. Art. 667.

Chofolade-Tanneln 674

Créme-Nollen 543, 44

Créme-LWanneln 673.

Dotterfod) 570, HB81.

Eier, gefebte 651.

Eier, weihge, mit Sardellen-
foce 644.

Eier, fafdhict 633.

&ier, peclorene 6H2.

@ier, verlorene, mit Sauer-
ampfer 653.

Einbrenn-Bejern 56 1.
Embrennfody 579.
Erodpfelinodel 631,
Erdipfeliod 613.
@Erddpielfuden 614.
Erddpfeltuchen mit Kaifer-
fleifh 634,
Erbiapfelnoden 683.
Erdapfelnudeln, gerdftet 68b.
Erdapfeljtrudel 629, 630.
B leifch-Pitta, griec). Strudel 650.
ritaten mit Champiguons 646.
Sritaten mit Sardellen 648,
Sritaten mit Spavgelerbien 645.

Fritaten mit Tudiffeln ober

©djinfen 647.
Gefundheits-Kugelhupi H33.
Greisinddeln 643.
Griegnoden in der WMilh 682.
Gries-Pudbing, vrdindr 657,
Griegfchmoren 636.
@riesftrudel, wiener 649,
Gries-Tortelli 665.
Hagebutten-Faumiod 534, bdl.
Heubitjcheln 574.
Dimbeeren-Faumiod) 535.
Himmel{hau=Ludding 601.
Holipen (Dbloten) 662, 663.
Raffeefodh 48,
RKatjertnodel 562.
RKajtanienfod) 612.
RKinbstod) mit Rammeln 671.
Kipfeln ofhne Hefe 566.
Rirjenfod) b4
Rirjchenftruvel 622.
RKir|htudjen, tepliger 590.
Rirjchfuchen mit Eréme 591,
Rivjhinchen mit Quarf 583,
Qo von Erdipjelmehl 608.
Rod) von rohem Gries 654,
Rod) von gelben HRiiben 606,
Rod) von jamerem Sdymetten

578, 605.
Roc) von gebranntem Suder 573,
Sonigéfudyen, tleine HES.
Storbeln mit Chaudean 5L,
Strebjenjtrubel 620,
Lemoniefauniod) H36.
Peanbelfod) 549.
Mandelfudhen mit Weidhfeln 675.
Peandel-Pudding 602, 607.
Pavillenfoumiod) 577,
Marillentnodel 637.
Martfod) 565,
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Pearfiwandeln geriihet Ho1.
Ptaultajhen 538.
Mebljchmoren 635.
Mehlipeife, gemifcht 610.
Pteridon 603.
Wilh-Chaubeau 670.
Mildhrahm-Daltern, wiener 628.
Mildhrahu-Rolatidhen 666.
Mildhrahm-Strudel 619.
Mohn-Pubdding 599.
Jtonnentrapfeln 624.
Ntupbeigel, prefiburger 615.
Oblaten (Holipen) 662.
Omelette H52.

Omelette mit Paché 642.
Omelettenftrudel 618,
Parijer Scharlotte HHT.
Pfannfucden 672.

Pfirfiche, gefiillt, ital. 661,
Boljterzipfeln 656.

Budding, englijder H42.
SBudding, brennender H60.
Quarfauflauf 553.
QrarE=PBudding 572
Quartfteudel 621.
Quitten-Faumiod) 537.
Regenwitemer 545.

Jeis, geftiieat 559,

Reigtod) 604.

Reistod), gefdumt 539.
Reidfod, geftreift 609.
Ritter, {dhnelle 660.

XVIL Kapitel,

Budyteln, gewdhnliche 718.
Butter-Rolatjden 731.
Butterteig, gegorener 709.
Dalfen, bihmifde, ordindre 734.
Dalferln, gegoffene 726.

Jiofenfrapfen HTH.

HRojenfudjen 659.

Rohrivapfenteig H67.

Sdeiterhaufen 626.

Sdymetten-Créme 670.

Sfneeballen 641.

Sihneller Kuchen 678.

Sdyitfjelfrapfen 586.

Sdywammeftrudel 655.

Gemmelbaba mit Kirfden 664.

Semmeljdntoren 634.

Semmelfpeife mit Eingejotte-
ient 632.

Spanijdes Brod /mit Darillen-
faum H46.

Spedinidel 564.

©ypinat-Puvding 600.

©pritrapfen 585.

Stangeln, miicbe, zum Thee 658.

Theebacterei (Briojdh) H47.

Tropiteightgen 576.

Wanbeln, gefdumte 550,

Wajjerfpasen 640.

LWeidhfeltody Hb5.

LWeichjeltuchen 592, 679.

Beidyjeltuchen mit Weandeln HO3.

LWefpenneft 680.

Aimmtiod) 611.

Bwetjhien gebaden H98.

Bwetjchfentnivel 593, 594, 638.

Bwetjchtentuchen 677.

Germfpeifen.

Dampfnudeln 729,
Dampmmudeln, baterijh 730.
Dutatenbudhteln 733.
Dufatennudeln 733.
Fajdingstrapfen 720.




®ermbrezeln 711. Jiufibeigel, prefburger 688, 689.
Germtipfel 710. Jtup-Putic, frainerijd) 728.
Griedenbrod zum Thee 719. Nup-Putic, fteierijdy 727.
Hodzeitstudgen, bihmijder 715. Nufftrudel 695.

RKaffeetuchen 716. Ofterfuchen 745.

Kuddeln jum jhwarzen Fijh 735,  Ofterfuchen, ital. 713.
Rolatihen, abgetriebene 702, SBunjchirapfen 696.
Kolatidhen, deutjche 703. Putic-Fiille 726, 728, 743,
Kolatjchen, miirbe 722, Duart alg Fiille fiir Kolatiden 736
Krapfen, bbhmijche 690, 691. Quartflecteln, ungarijdh 732.
Srapien, andere Act 697, Quart-Solatidgen 701.
Krapfen, glafict 699. Quarffrapfen 698.

RKrapfen mit Randeln 687. Suearfrudeln 744,
Sugelhupf, jehr fein 712. Rofinenfiille 741.
RKugelhupj, abgetrieben 706. Schnee-Kolatjchen 721.
Rugelhupt mit Citronat 708, Spediudyen, ungarijcher 723
Kugelbupi ohne Schmetten 707. Spieftrapfen 714.
Manbelbuchteln 717, Strudel, tiroler 694.
Manbdeljitlle 738. Waffeln, deutjhe Wxt 705.
Panbdelfrapfen 686. Lajjer-Solatjchen 704.
YMiufe, gebaden 700. Weihnadhts-Striezel 724
Mildhbrod zum Kafjee 693, Bwetihtenfuden 725.

Mohn als Fiille fitr Kolatjhen 737  Bwiebad 692.
Niifje als Fiille 739, 740, 742,

XVIIL Kapitel. Torfen und feine Wadiereien.

Birenpragen 795. Chocolabe- Torte 783.
Bauernbrod 7H4. Datteln, fandirt 815.
Pergtorte 803. Gistrapfeln 800.

Bidquitteig, gepeitjht 771. Erdapjel-Torte 748, 785.
Bigquit-"Lorte 746. Hendyel=Bogen 779.
Bigquit-Zwiebad 753. slimminge, Theebdderei 784.
Blatter-Torte 778. Gewitrz-Bogen 7H9.
Brezeln, mijrbe 796. ®las-Torte T82.

Brod, jdwibijches 760. Guitbel-Rolatjchen 777.
Brod-Torte 749. Hobelfpine 766.
Brofel-Torte 750. Jngwer 808.

Butter-Bigen 809. Kaffeefudhen ohne Germ 762.

Butterbrod T75. Raijerbrod 7Hh.




Saftanien, fandbirt 814,

Raftanien-Bonbons, ital. 797.
Svdnzdjen von miivbem Teig 768.

Krangeln 770,

RKrapren, amertfanifhe 799,
RKudjen, englijdher 761.
Lebzelten, nittnberger 812.

Linger Teig von Gansfett 788.
Wadelaine, franz. Biderei 798.

Peanbdeln, gerditet 806.
WManbdel-Bageln 767,
Manbel- Biigen 807.
WMandel-Bijgen, ital. 793.
Panbdelbrod 801,
WMandel-Rolatjhen 802.
Dandelfdifieln 810,

M andelfdhnipel 805.
Pandel-Torte 747, 792.
Manbel-Torte, ital. 789.
WMondel-Fwiebad 772,
Marzipan 811,

Pasta Frolla (miivber Teig),

ital. 791.

Lfeffertuchen, weifer 813.

Pigné (Brandteig), ital. 794,

Pomerangen, fandirt 815.
Hobrfapren 786, 787,
Salami 774.
Sanbdteig 804.
Sand=Torte 7H8.
Schinten 776.
©panijches Brod 790.
Stangeln 781,

Zoxte, gebrannte 795,
Lorte, gerdftete 780.
Lorte, linger 765,

Torte, zujammengefelte 764.

ZTortelli, ital. Biderei 7H7.
Banille-Bregein 75H6.
Weichiel-Torte 763.
Windbeutel 816,
Budertipfeln 769.
SBwiebad, fleinexr 773,
Bwiebad, jhwarzer 7H2.

XIX. Rapitel. Eis.

Gis, deutjhe Art 827, 828,

€8, gejchlagencs (fpanifche
Winbe) 817.

&ig, gelbes 819.

Ci8, gritnes 826.

&i8, tothes 821,

Eis, faueres 823.

€is, dhwarzes 820.

&8, weikes 818,
Erdbeeren-Cig 822,
Grobzuder 829. ;
Dimbeeren-Eiz 822.
Wandel-Eis 824.
Buder-Cinbrenn 825.

XX. Sapitel.  Sulje, Créme, Gefroretnes.

Amorellen-Sul; 866.
Ananas-Gefrorenes 839,
Aepfel-Sulz 861.
Unfléfung der Haufenblafe 832.

Bereitung ves Cifes zu Gefro-

renent 831
Chofolade-Gefrorenes 838,
Ehofolade-Sulz 859.




Créme, melirte 854,

@réme, parifer 848,

Créme mit Mavastino 855.

Srdipfel-Gefrorenes 840.

Himbeer-Gefrovenes 834,

Himbeer-Sulz 850.

Rafjee a la glace 843.

RKaffee-Confomme 857.

Raffee-Sulz 849,

Rdlberjulz ftatt Haufenblafe 867.

Rliren bes Buders zu Sulzen,
Créme und Gefrorenem 830,

Lemonie-Eréme 8H3.

Lemonie-Gefrorenes 833,

Mandel-Sulz 856,

Vielonen-Gefrorenes 841.

Mildh)-Sulz 862,

Naditrag zum Gefrovenen 844,

Pomeranzen-Gefeorenes 835.

Pomerangen-Suls, geftreifte 846,

Bunjh a la glace R42.

Lunjh-Sulz 852,

Heis, gefulzt 858.

Fummel-Sulz 864

Sdaum-Créme 847,

Sdjutetten=Gefrorencs 836, 837.

Sorbhette 833.

Sorbetto di Campagna (Ranb-
Gefrorenes) 845,

Sulz, weiffe 851.

LBanille-Bedjerin 860.

Beildhen-Suls 865.

Wein-Gulz 863.

XXI. ftapitel. Compote uud Dunffobyf.

Amorellen in Dunjt 880.
Ananas: Compot 868, 869.
Ananad it Dunft 895.
epfel-Compot 890.
Aprifofen u. griine Manbdeln 871.
Birnen-Contpot 896.
Comypotvon gritnen Pilaunen 894
Dicnvelm einzuficden 899,
Crdbeeren-Comypot 891.
Hergtivijen mit Pomerangen al3
Gomypot 893.
Himbeeren-Compot 891.
Kaftanien-Comypot 855.
RKirfden in Dunjt 906.
Lemoniefhalen 902.
Manbeln, gritne 871.
Matillen in Dunft 877.
Marillen-Compot 903.
Maulbeeren-Compot 881,
Melonen in Dunjt 886.
WMeelonen-Compot 887.

Melonenjdhalen al8 Comypot 888.
Pustateller Bivnen in Dunft 876.
Jiifje, griine 872, 874,
Pomerangen eingufieden 834.
Lomeranzen-Compot 870.
Bomeranzenblitihe einzuficd. 898.
Pomeranzenjhalen 902.
PLreijelbeeren gum Rindfleifdh 901.
Preijelbeeren-Compot 900
Quitten-Compot 897,
Feineclaubes, griine in Dunft 875,
Hibijel-Compot 891, 904,
Stadyelbeeren-Compot 882, 883,
2
Trauben-Compot 892.
Tutti-Frutti 907.
Wafjermelonen 819,
LWeichjel-Comypot 905.
Bwetjdyfen, griine 873.
Hwetjchfen in Dunft 878,
Bwetidhten gejdjilt 879.




XXII. Kapitel.

Yepfel-Saft 915.

PBirnen, geprept 935,

Bicnenjaft 916.

&rbbeeren, vofh 919.

Erbbeeren, gange, eingefotten 924.

Grbbeerenjafl zum Getrant 921,
922.

Hagebutten 929, 930.

Hagebutten-Powideln felbjt u
bereiten 931,

Heidelbeeren (jhwarze B.) 938.

Himbeerjaft, ital. 923,

Himbeerjaft mit Lemoniefaft 913.

PHolerjalie 937.

Manbeltdfe 936.

XXIIL Sapitel.

Acetosa, ital. Himbeerfaft 955.
Aqua agra, ital. Qimonade 951.
Bierpunidh) 942,

Citconenjaft 945.

Couragau 939.

Dottertranf 953.

Cierpunjdy 943.

Glithwein 957.

Raffee, falter 960.

Raffee, vorziiglih guter 959.
RKardinal-Getrdnf 952.
Limonadefaft 945.

Sifte und Aarmeladen.

Weaxillen, geidnittene 910.
PDearillen-Warmeladbe 909.
Marillenjaft 908, 933.
Marmelade von griinen Swetfd)-
fen 927.
Paradiesipiel 932,
SBreifelbeereniaft 914.
Suittenfdje 926.
Quitten-Pearmelade 925.
Quitten-WMarntelade geprept 934.
Quittenfaft 917.
SReineclaude-WMavmelade 928.
SRibifeln und Himbeeren voh 920.
Jtibijeljaft 918,
Stachelbeerenfulz 911.

Gefrinke.

Mandelmildhjaft 944.
Orangeadejaft 946.
Punjchjaft 941.
Bitefichblitthenjaft 949.
HRojumabde 95H3.

Thee 954.

Tiirfilh Blut 958.
Banille-Liquenr 940.
LWeidhfeln in Branntwein 961, 962
LWeinbeeren-Sajt 948.
Weikbier 950,

LWhijt 947.

XXIV. Kopitel, Gurken und Friidife in €ffig eingulegen.

Bohnenjdyotten, griine, einzule-
gen 970.

Erbien, griine, eingulegen 971.

Gijolen, griine, eingulegen 963.

Himbeexeljig su beveiten 976.

Biefferqurien einjulegen 964.

Ribijeln in Cjjig 972.
@enjgurfen einzulegen 965, 966.
Waffergurfen einzulegen 967, 968.
Weidjjeln in Eifig 973.
Bwetjdfen in Ejjig 974.
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XXV. Snpitel.  Salafe.

Wepfel=Salat mit Wein 994,

Enoivien-Salat 977.

Bilolen, gritne, al3 Salat 982.

Gemijchter Salat 985, 989.

Gurfen-Salat zum  Aufbewal-
ren 993.

Hiring-Salat 988.

Hiring, marinirt, alg Salat 993.

Dopien-Salat 978,

RKarfiol-Salat 980,

XXVL Sapitel.

Uepfel zu dorven 1019.
Bohnenjdjotten, gritne, zur Ver-
gietung von ZTorten 1021,
Erddpfel=Dtudeln, ordindre 1014.

Sletichulz, ordindre 1007.
Frittura von Pilzen 1004,
Frittura, gemijchte 1005.
Griedfody, gerdftet 1034.
Griezpfangel in ber Mildh 1035,
Hofelnup-Gefrorened 1024.
$eidelbeeren in Dunft 999.
iihudhen mit Pavadiesipfel-
jauce 1037,
Diihner mit griinen Erbfen 1010,
Kalbghivn 1012.
Ralbsleber, tirofer Art 1006.
Ralbgleber-Piivée 1038.
Ra}agtlulleticbnige[n mit  Wunftern

Sapauner oder Poulard gefiillt
g’ braten 1036.

Slegenbrod, tiroler 995.

fnbbdeln, ordindre 1018.

Srautpfangel mit Schwein-
fleifch 1008.

fraut-ZTalfen 1016.

fraut-Salat 983,
Linfen-Safat 991,
HRettig-Salat 990.

HRiiben, rothe, ald Salat 984,
Ritben, gelbe, alg8 Salat 979.
Spargel-Salat 981.
Sped-Salat 992.
Wiljder-Salat 986.
Beller-Salat 987.

Gemifdifer Inhalf.

Rraut zu Talfen 1017.
Suturupfolben in Cijig 1029.
Lacetti, ital. Plannfuden 1015.
Maitvant (Walbmeifter) 1025.
Mohn-Torte 1022.
Nudelpfanzel, gried). Art 1009,
‘Baradiesdipfel-Extralt 966
Pilze einzulegen 1003.
Punjh, fhneller 1027,
Quitten-Compot 1020
Quitten=-Dearmelade,
1039. '
Rithlinge und Pilze 1031,
Rothlinge eingulegen 1002.
Ritben, rothe, eingulegen 1000.
NRiiben, weife und rothe 1001
Sdyweinfleijch mit Lerljago 1033.
Genfim Kleinen zu beveiten 1032,
©paten, gerdjtet 1013.
Torte von rohem Griez 1023,
Tutti-frutti, gefodht 1025.
Waldmeiftertrant 1026. :
Leidyjelbranntwein, dritter Auf-
gup 1028.
Weidhfeljaft al8 Acetosa 998,
Weidjeljoft ald Gelde 997

gemijcht




Anbang. Berfhiedene Belehrungen und Rathjhlige (Seite 441
bis 446).

Aunseige, in welden Wionaten olle Arten von Fleijdh, Fijhen,
£bit und Bilangen am gejhmadooiten su Haben und ju ge:
nieBen jmd (Seile 446—451).

Aunleitung jum Trandiven (Seite 451 —456).

Syeifeseffeln auf die erfte Wodhe eines jeden Weounats (Seite
457—A73).

Sypeifesetfeln fiir grigere Tafeln auf jeden exften Gonntag im
Monate (Sgite 474—479).

Staftenfpeifejetiel (Seite 480—481).

XXV, Sopifel. Sand- und SHaarponiaden (Seite 482 - 486)




Bemerfungen

iiber bie mewen metrijhen Mafe und Gewidjte in ihrem Berbilt-
niffe su den dlteren, aud) nod in diefem Bude gebrandlichen Mapen
und Gewichten.

Sm newen Hohlfuage jind nimlid gleicy:

1, Seidel — 9 Eentiliter
1, . = 1 Deciliter 8 Centiliter
1 e
11/2 " == " 3 "
2 " = " 1 "
3 = Qiter 6 Centiliter
4 = .4 Deciliter
5 = R 4 Eentiliter
6 " = " l " 2 "
7 " = " 4 n 7 "
8 " = " 8 n 3 "
9 " = n l " 8 "
10 " = " 5 " L‘L r
1, Mah Deciliter

Qiter 4 Deciliter 1 Centiliter

"

1 G

okt
—=aWwWwor | oo
qeon | oo w

s
C oo =1 Ut 0210~
W RO = D 00 ~1 U= DO =100 WY DY = — 10t

I " L

Siic den gewdhnlichen Gebraud) finden jedoch AUbdnderungen
ftatt. So werden in der Foige 1 Deciliter dag halbe Seidel
und 4 Deciliter dasg Seidel zu erfepen haben. Diejenigen,
weldhe frither ihren Bedarf mit einem oder mit einem halben
pder mil einem Biertel Seidel dectten, werden denjelben in Der
Folge mit 4, vejpective 2 und 1 Deciliter deden. Filr zwet
Setbel wird man 7 Deciliter nehmen, fiir 3 Seidbel 1 Liter.
Ein Riter entjpricht aljo alten drei Seiveln.




Sm wenen GewidifmaBe jind gleidh:
Vo Quintel = 2 Gramm

1 i ==

2 n — 8"

3 % =i Defuqm:mn (ubgefurat ng) 3 Gramm

1 Qoth = 1 Dgm. 7/, Gr. | 17 Loth = 29 Dgm. 7Y, Gr.
2 n = 3 " 5 " 1 18 n - 31 n 5 "

3 n — 5 " 21.!‘2 " : 19 ] = 33 n 2‘!"2 "

4 " —_ 7 1" I " 20 " - 35 " e "

5 " = 8 " 71.;'}. " 21 " = 36 " 71J’2 "

et l0 e S0 e w PR e e B s b

i PR e e L LR s e (DR B s T

L el s s i e S e D e

Jiis el s T e 25 = nbe e

e i e % b st b -

HEd et R el e e e e
I Rl e s e e e D e

]3 " — 22 L 72f“‘2 " ' 29 " — 50 " ?Ilz ]

14 " — 24 " 5 " : 30 L — 52 n 5 "

]5 " = 26 " 2l/2 " 3' " S 54 " 21?2 "

16 e — OB S 30a i m= b

'y Bid. = 14 Dgm. 6 Pid. = 3 Rilogr. 36 Dgm
)/2 " — 28 it 7 " - 3 " 92 "

Bl A D 8o a2 e L

1 " — 56 " 9 " == 5 " 4 "

Pl filogre B B L0 esta G ceaalnlers

3 " : ]' n 68 n 11 " = 6 n 16 "

G e i e g D e D

b= == 80y . §. mw.

Alfo finb 2 Gramm beinahe genau '/, Duintel, ebenjo
7, 14, 21, 28, 3b, 42, 49 und 56 Defagramm =
4, 8, 12, 16, 20, 24, 28 und 32 Loth, alip aud
o ha el SPhunde =
14, 28, 42 unb 56 Defagramm.

Pean wird aljo im Gebrandje 1 Defagramm ald halbes
Lothgewidt annehmen — obwohl e8 etwas mehr alg ein Hhalbes
Loth ift, und 2 Defagramm werden demnad) bad Lothge-
widyt erfepen.
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