1. Stapitel.

Vouder Butter.

61. Cine Buffer-Artifdode 3um Thee.

Wan nimmt 3 Deciliter jehr guten, jitfen vohen Schmetten,
gebe 2—3 frifhe Gitlar davein, fein gefiofenen Juder sum gehorigen
Siipwerden und dhlage das Ganze zu Schnee, dev fefte Faum wird
von oben mit einem Loffel abgenommen, auf ein Sieb gelegt, bis
08 Gange ju Faum geworden ift; nun wird eine jehr gute frijde,
ved)t havte Butter wie eine Urtiidhole geformt, auf eine Schiifjel
gelegt, mit dem Jadel u einer jthonen Artifchote abgeradelt und
ber Faum berghoch herumgegeben, jo zwar, daf bdie Wrtijchote in
ber Weitte frei und hiher fteht als Der Berg, e8 wird unter bdie
Biicereien zum Thee fervict. Ju bemerfen ift, daf die gange Ope-
ration in einem jehr falten Reller, oder auf dem Gife gejchehen muf,
damit €8 redyt falt fervirt werden fann, Statt einer Artijchofe fann
man aud) einen Berg von Butter-Mujdeln in die Mitte frellen.
(M. 66.)

62. IWeife Wuiter.

28 Tefa frijde Butter wicd gehdrig mit ©alz und weigem,
fehr fein geftoenem Preffer beftaubt, im Winter, wo jelbe jehr hart
ift, in einem Porzellan-Worjer fehr flaumig und weif gejtopen;
unter wihrendem Stofen mit 28 Deta bes feinften Tafel5(3 vernengt.
Jm Sommer hingegen auf einer weifen Schitfiel flaumig und weip
abgetrieben, ndmlid) mit einem RKod(dffel, das OI wird wihrend
ves Abtreibens nach und nad) verriifhet,



63. Grine Wuiter.

Diec rohen Spinatblitter werden, wenn fie rein ausgewajchen
find, im Mbrfer fehr fein geftofen und durd) ein Tuc) in eme
blecherne Form gepreft, Danm aber im Dunit gefocht, jedod) nur
jo lange, 6i§ ¢8 nad) und nach zu einem feichten Topfen (Lluari)
jtodt; endlid) witd e8 heraudgenommen, das flare Wafjer abgefeiht
und der falt gewordene Topfen mit frijder Butter techt abgetrieben,
welde dadurch fchdn griin wird und zu verjchicdenen Gpetjen ver=
wendet werden fanm.

64. Aothe JLutter.

98 Deta Krcbienbutter und 14 Defa frijche gut ausgemwajdene
Butter werden mit 20 Defa Sardellenbutter und 6 hart gefodjten
burd) ein Haarfied geftridhenen Gibottern fein abgetrieben, wihrend
bes UAbtreibens mit 28 Tefa feinften OI& vermengt, zugleich aber
audh 2 Chlofiel voll ftarfen Bertram-Eijig, ebenjo viel . fappern=
Gifig verrihrt, mit feinem weifen Bfeffer und WMusfat gewitest, mit
@odjenille zart roth geidrbt und gebraudht, Je nad) ver Jahl er
Perfonen vermindert.

65. Sardellen-Wutter.

28 Deta frijhe Sardellen werben, nadpdem fie gepupt und
gewafdhen find, fein geftofen und mit 28 Defa guter Butter
wifrend Des Stofend vermengt, mit etwasd fein geftofenem weiBen
Pieffer gewiirst und durd) ein feines Panrfich geftrichen, wie ferner
angezeigt wird, vermwendet,

66. Ainfdeln von Wuiter.

1, Rilo jehr frijhe, Barte gute Butter wird auf ein reined
Brett gelegt; man nimmt ein fpigiges Mefjer und jhabt mit dev
©pie gany fein bie Butter, weldje eine gefchniirlte Weujchel bildet,
man nimmt felbe vorfichtig von Der Mefjeripite herab und jtellt fie in
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die IMitte ded Buttertellers; jo verfahrt man, eine Nujchel neben
Dev andern fepend, bis man 4—5 Reihen fertig hat; nun jept man
die Mujdjeln ierlid) vben auf, fo fort, bis e eine jHine LByramide
madyt. Nun fann man einen Kvang von der firbigen Butter herum
machen, o daf die Farben gut zujammen pafien, man fann bie
fdrbige Butter durd) eine Sprisfrapfenform fprien, ober durch ein
Drathfieb pajfiven, e8 madht viel Gffeft; jedod) muf dus Gange im
Kalten gemad)t werden, damit die Butter nicht zu weich wird.

67. Sdiwarje Butfer,

Die weife Butter fann mit fein geriebener Ehocolade fchon
jhwarz und mit auigeldftem Sajran geld gefirbt werden.

Alle dieje Gattungen Butter finnen zum Tfhee jervict und
jhon nad) den Forben geordmet und angerichtet werden. Wean
mup nad) der Jahl ber Perfonen jedes Quantum vermindern oder
vermehren.

68. Strebs-utter.

Die im Salzwafjer abgefoditen Krebje werden ausgeldft, bie
reine rothe Scdiale (Schilde) fein geftofen, mit der Hiljte eben io
biel Butter vermengt und langjam eine LWeile geriijtet, dann ourd
ein Daarjied in eimen Topf fiber vecht faltes Wajfer gepreft, nadh
bem vifligen Grfalten herabgenommen und jum ferneven Gebrauch
aufbewabrt,

69. Aloos vou utfer.

14 Defa gqute harte Butter wird mit 4 hart gefochten Dottern,
weldje jrither durd) ein Hoaarfieb paffict wurden, gut abtrieben ;
daguw fommt jo viel Spinat-Topfen (Nr. 63), dak es jhon guiin
wird, die Butter, Dotter und Spinat-Topfen werden nun gut abge-
trichen, e3 muf alled in Der Rilte gearbeitet werben, dann iwird
e8 durch ‘ein fdiitteres Drathiieb, wo man es ndthig hat, paffict,
damit es wie Moos leidh)t anfliegt. Man fann falte Speifen ftatt
Aspic it Moos aufpuben; es it ungewdhnlicher,
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