XIX: KRapitel.

Yom CEis.

817. Gefchblagenes Eis pder {panifdhe ¥Binde.

Wan fdhlage das Klar von 4 Glern ju fehr feftem Sdynee,
mijdje 28 Defa mit Vanille fein gejtofenen, gefiebten Suder Lang-
fam Darunter; al8 Gi8 gebraudyt, werden die Tovten damit iiber-
gogen, im Ofen getrodnet, bagu ijt die Hiilfte der gemannten Dajfa
genug. Jiiv fpanijie Winde wird ein Bleh warm gemadyt, mit
Wadhs beftrichen, mit Papier abgewifeht, von der Wajfa mit etnem
Loffel [dnglidhe, wanbdelartige ober and) runde Stiicle gelegt, und

bei fehr gelinder Hite femmelfarben gebaden und nter iibrigen
Bidereien ferbirt.

818. YBeifies Gis.

14 Defa fein gejicbter Buder witd auf eine Fleine, tiefe
weife Sdyiifiel gegeben, mit dem Saft einer 1, Lemonte wnd fo
biel Giflar gendft, daf es nicht su diinn wird, 1, Stunbe abge-
frichen 1und dann al8 Ei8 verwendet,

819. Gelbes Gis.

Wird fo wie dad weifie bereitet, mur wird der Bucer an
ciner Pomerange ober Lemonte abgerichen: folite es g wentg gelb

fein, fo werben 3—4 Tropfen in wenig Waffer aufgeldften Safran
genonmen.
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820. Sdhivarzes Eis.
7 Defa Buder, 7 Defa fein geriebene Chofolade, aber fein
Semoniefaft, nur Giflav: die Behandlung dev vovigen gleid). Audy
faun man al8 jdwarzes €i8 bic gefodhte Chofolade anwenden.

821. Nothes Eis.
Bird fo wic dad weife Ei3 bereltet, ftatt Lemoniefaft Al-
fermedjaft und einige Tropfen Rojensl.

822, Grdbeeren: oder Himbeeren-Gis,

14 Defa Juder, ftatt Ciflar etwas Sdynee, ftatt Lemontefaft
Grbbeeren- ober Himbecren-Sajt,

823. Saueres Eis,
{ Defa Buder, 7 Defa gefdhilte, fein geftofene Mandeln
mit fo viel Temoniefaft angefeuchtet, daf 6 fich gut abtreiben lift,
Yy Stunde lang abfreiben.

824. Mandeleis.

14 Deta Danbeln werden gejchilt, fein geftofen, wihrend
bem Stofien mit Lemonicjaft angefeuchtet und mit 10 Defa Buder,
vort einem Gt dag Rlav tm WMirfer unteveinander veht abgetrieben
man nimmt wmin diefen Telg in eine Binnfprive mit einem fleinen
Rofr, und wenn die Torte gebaden ift, fo fprigt man obenauf
fletne Ringe hon slerlich, fett fie in die abgefithite Johre, damit
bag Gi8 hart wird, sievt die Torte mit Dandelbigen und etnem
{honen Bufd) in der Hibe.

825. Judker-Einbrenn.

10 DOcta Buder, 10 Defa Wehl und 2 Defa Butter oder
Sdmaly werben am Feuer gerdjtet, bis e jdion gelb ift; man
belegt damit grofe Rolatjdhen ftutt anderer Fiille, ftreut gefdnittene
Dandeln obder Piftasien davitber, befprit fie mit zerlafjencr Butter
und it jie baden.




826. Griines Eis.

Man madt weifes Gis wie in Nr. 818, gibt ftatt Lemonies
joft 2 Cgloffel voll Spinat-Topfen (Nr. 63) dagu, tretbt e8 redht
flaumig ab und ibersieht dle Torte pamit. Alle bdiefe abgetricbenen
Gife bitrfen nur fo, ohne Ofemwdrme trocnen,

827. Gis, Deutfdhe Art.

1 ganged Gi wird mit 7 Defa fein geftofenem Buder fehr
langjom unter fortidhrendem Rithren 3u einem Brei gefodht, bon
1/, Zemonie der Saft baretn geprefit, noch durdhgeriihet, vom Feuer
genommen, nod) eine Weile gerithrt unb bie Torte damit itberzoger,
ein wenig im Ofen trodnen gelaffer.

828, Eis. Deutfde Art.
14 Defa Buder wird mit 1 Ciflar und fo viel Rofenwafjer
1/, Gtunbe abgetrichen, damit e8 nicht 3u ditnn wird, Torten damit
itbersogen und im fen getvocinet.
829. Grobjuder,

Der Auder wivd mit einem hilzernen Hammer in perfgraupens
grofe Stitddhen zerflopft, duvdygeficht und jum Beftreuen vermendet.
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